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項目
番号

品目コード 単位 数量 納入場所 履行期限 備考

鮮度良好な市販急冷品（国産）　真空パック　内容量：１ＺＫＧ入り（２５枚～２８
枚）サイズ：高さ３ｃｍ以上、幅２０ｃｍ～２５ｃｍ、厚さ５ｍｍスライス

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　（と殺後、適正な品質管理により熟成されたも
の）　内容量：４ＺＫＧ～６ＺＫＧ　国産又はオーストラリア産又は米国産　賞味期
限：納入後１０か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　（と殺後、適正な品質管理により熟成されたも
の）　内容量：２.５ＺＫＧ～３.５ＺＫＧ　国産又はオーストラリア産又は米国産　賞
味期限：納入後１０か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　内容量：１ＺＥＡ＝５００ＺＧＭスライスパック　１ＺＢＸ＝
１０ＺＫＧ　賞味期限：納入後５か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：１ＺＥＡ＝（５００ＺＧＭ×２）　賞味
期限：納入後５か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品（ボンレスハム）　真空パック　内容量：１ＺＥＡ＝１８００Ｚ
ＧＭ以上　賞味期限：納入後５か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　乾燥、酸化等が無く、形が整っており崩れのないもの、豚肉の
みを使用したもの　個包装真空パック　サイズ：１ＺＥＡ＝１３０ＺＧＭ～１４０ＺＧ
Ｍ

内訳書

品名・規格

10
B11129052NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）豚バラ肉（横須

賀）
ZKG 500

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

参考銘柄：協明畜産
（株）、（株）赤塚屋
１ＺＢＸ＝１０ＺＫＧ
賞味期限：納入後１０か

月以上のもの

20
B11071013NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）牛サーロイン
（ブロック）（横須賀）

ZKG 350
横須賀造修補給所

資材部
2026/10/15

30
B11085032NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）牛ヒレ肉（ブ

ロック）（横須賀）
ZKG 350

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

40
A11183051NKN@RYOSHOK

U
南観‐ベーコン（冷）（横

須賀）
ZEA 300

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

50
A11176053NKN@RYOSHOK

U
南観-ロースハム（冷）（横

須賀）
ZEA 30

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

60
A11178023NKN@RYOSHOK

U
南観-プレスハム（冷）（横

須賀）
ZEA 10

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

70
A18050037NKN@RYOSHOK

U
南観-焼ハンバーグ（冷）

（横須賀）
ZEA 1,400

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15
１ＺＢＸ＝１００ＺＥＡ
賞味期限：納入後４か月

以上のもの
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項目
番号

品目コード 単位 数量 納入場所 履行期限 備考

鮮度良好な市販急冷品　ポークソーセージＪＡＳ特級品　内容量：５００ＺＧＭ又は１
ＺＫＧ入り　　賞味期限：納入後３か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　内容量：５００ＺＧＭ入り　（ガーリック、パセリ、チーズ）
各３０ＺＫＧ　賞味期限：納入後３か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　ボロニアソーセージＪＡＳ規格品　チッソ凍結　内容量：５０
０ＺＧＭ真空パック　サイズ：１枚＝１５ＺＧＭ標準スライス　賞味期限：納入後３か
月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　内容量：５００ＺＧＭ以上　サイズ：６０ＺＧＭ～８０ＺＧＭ
賞味期限：納入後３か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：３．５ＺＫＧ～４ＺＫＧ　賞味期限：納
入後６か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：５００ＺＧＭ入り　脂肪分１０％程度の
もの　１ＺＢＸ＝１０ＺＫＧ　賞味期限：納入後１０か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　内容量：１ＺＰＫ＝２ＺＫＧ入　１枚＝２２０ＺＧＭ～２４０
ＺＧＭ　１ＺＢＸ＝１０ＺＫＧ　賞味期限：納入後１０か月以上のもの

内訳書

品名・規格

80
A11186046NKN@RYOSHOK

U
南観-ウインナー（冷）（横

須賀）
ZKG 200

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

90
A11189026NKN@RYOSHOK

U
南観-フランクフルト（冷）

（横須賀）
ZKG 90

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

100
A11187020NKN@RYOSHOK

U
南観-ソフトサラミソーセー

ジ（冷）（横須賀）
ZKG 30

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

110
A11193006NKN@RYOSHOK

U
南観-ソーセージ（冷）（横

須賀）
ZKG 60

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

120
A11183049NKN@RYOSHOK

U
南観-ブロックベーコン

（冷）（横須賀）
ZKG 80

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

130
B11230029NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）鶏挽肉（横須

賀）
ZKG 80

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

140
B11219029NKN@RYOSHOK

U
南観‐鶏むね肉（冷）（横

須賀）
ZKG 150

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15
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項目
番号

品目コード 単位 数量 納入場所 履行期限 備考

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：１ＺＫＧ入り　参考銘柄：（有）星野
フーズ、（株）丸裕明石屋　賞味期限：納入後６か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品（国産）　真空パック　牛ホルモン４種　味付け味噌味　内容
量：１ＺＫＧ入り　参考銘柄：（株）赤塚屋、協明畜産（株）　賞味期限：納入後６か
月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品（国産）　真空パック　内容量：１ＺＥＡ＝２ＺＫＧ（骨なし）
参考銘柄：（株）宏和食品、（株）昭和食品　賞味期限：納入後１０か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　１枚ずつフィルムをはさむ　内容量：１００ＺＧ
Ｍ入り（１ｍｍスライス）　参考銘柄：浅草ハム（株）、（有）セラーノ　賞味期限：
納入後５か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品（国産）　真空パック　黒毛和牛４等級以上のもの　内容量：１
ｋｇ入り　参考銘柄：協明畜産（株）、（株）赤塚屋　賞味期限：納入後６か月以上の
もの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：１ＺＰＫ＝２ＺＫＧ入り　参考銘柄：協
明畜産（株）、（株）赤塚屋　賞味期限：納入後１０か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　サイズ：１ＺＥＡ＝４０ＺＧＭ～４５ＺＧＭ　賞味期限：納入
後４か月以上のもの

内訳書

品名・規格

150
A11169003NKN@RYOSHOK

U
南観-豚もつ（冷）（横須

賀）
ZKG 50

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

160
A11169004NKN@RYOSHOK

U
南観-ホルモン（冷）（横須

賀）
ZKG 80

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

170
A11221097NKN@RYOSHOK

U
南観-鶏肉ぼんじり（冷）

（横須賀）
ZKG 15

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

180
B11181006NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）生ハム（横須

賀）
ZKG 10

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

190
B11074025NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）牛カルビ（横須

賀）
ZKG 80

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

200
A11286010NKN@RYOSHOK

U
南観-鶏手羽元（冷）（横須

賀）
ZKG 100

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

210
A11129051NKN@RYOSHOK

U
南観-豚バラ串（冷）（横須

賀）
ZEA 1,000

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15
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項目
番号

品目コード 単位 数量 納入場所 履行期限 備考

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　砂糖、醤油を使用し味付けされたもの 内容量：
１ＺＰＫ＝１ＺＫＧ入り　サイズ：１個１９ＺＧＭ～２１ＺＧＭ×５０枚スライス　賞
味期限：納入後３か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：２００ＺＧＭ以上　タイ産又はハンガ
リー産　　賞味期限：納入後５か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　乾燥、酸化等なく鮮やかな色の赤身　内容量：２
００ＺＧＭ以上　カナダ産又はポーランド産又はアルゼンチン産又はウルグアイ産又は
フランス産　賞味期限：納入後５か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　肉質は色沢質に大きな欠点がなく形状のよいもの
内容量：５００ＺＧＭ～６００ＺＧＭ　国産又はアメリカ産又はカナダ産　賞味期限：
納入後６か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：１ＺＫＧ入り　サイズ：９０ＺＧＭ～１
００ＺＧＭ　国産又はアメリカ産又はカナダ産又はチリ産　賞味期限：納入後１０か月
以上のもの

内訳書

品名・規格

220
A11195030NKN@RYOSHOK

U
南観-焼豚（冷）（横須賀） ZEA 60

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

230
B11205005NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）鴨肉（横須賀） ZKG 20

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

240
B11109002NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）馬刺し（横須

賀）
ZKG 20

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

250
B53947001NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）ローストポーク

（横須賀）
ZKG 50

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

260
B11153010NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）スペアリブ（横

須賀）
ZKG 70

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

270 ZEIKINTOU_KEIRI 税金等_経理 ZEA 1 2026/06/30
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項目
番号

品目コード 単位 数量 納入場所 履行期限 備考

鮮度良好な市販急冷品（国産）　真空パック　内容量：１ＺＫＧ入り
（２５枚～２８枚） サイズ：高さ３ｃｍ以上、幅２０ｃｍ～２５ｃ
ｍ、厚さ５ｍｍスライス

鮮度良好な市販急冷品　内容量：１ＺＥＡ＝５００ＺＧＭスライスパッ
ク　参考銘柄：協明畜産（株）、（株）赤塚屋　１ＺＢＸ＝１０ＺＫＧ
賞味期限：納入後５か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：１ＺＥＡ＝（５００ＺＧ
Ｍ×２）　参考銘柄：協明畜産（株）、（株）赤塚屋　賞味期限：納入
後５か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品（ボンレスハム）　真空パック　内容量：１ＺＥ
Ａ＝１８００ＺＧＭ以上　参考銘柄：協明畜産（株）、（株）赤塚屋
賞味期限：納入後５か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：５００ＺＧＭ入り　脂肪
分１０％程度のもの　参考銘柄：協明畜産（株）、（株）赤塚屋　ＺＢ
Ｘ＝１０ＺＫＧ　賞味期限：納入後１０か月以上のもの

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　内容量：１ＺＫＧ入り　参考銘
柄：（有）星野フーズ、（株）丸裕明石屋　賞味期限：納入後１０か月
以上のもの

鮮度良好な市販急冷品（国産）　真空パック　牛ホルモン４種　味付け
味噌味　内容量：１ＺＫＧ入り　参考銘柄：（株）赤塚屋、協明畜産
（株）　賞味期限：納入後１０か月以上のもの

内訳書

品名・規格

10
B11129052NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）豚バラ肉（横

須賀）
ZKG 50

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

参考銘柄：協明畜産
（株）、（株）赤塚屋
１ＺＢＸ＝１０ＺＫＧ
賞味期限：納入後１０か

月以上のもの

20
A11183051NKN@RYOSHOK

U
南観‐ベーコン（冷）（横

須賀）
ZEA 60

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

30
A11176053NKN@RYOSHOK

U
南観-ロースハム（冷）

（横須賀）
ZEA 10

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

40
A11178023NKN@RYOSHOK

U
南観-プレスハム（冷）

（横須賀）
ZEA 10

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

50
B11230029NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）鶏挽肉（横須

賀）
ZKG 10

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

60
A11169003NKN@RYOSHOK

U
南観-豚もつ（冷）（横須

賀）
ZKG 10

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

70
A11169004NKN@RYOSHOK

U
南観-ホルモン（冷）（横

須賀）
ZKG 30

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15
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項目
番号

品目コード 単位 数量 納入場所 履行期限 備考

鮮度良好な市販急冷品（国産）　真空パック　黒毛和牛４等級以上 内
容量：１ＺＫＧ入り　サイズ：幅７ｃｍ～８ｃｍ、厚さ７ｍｍ以上スラ
イス 　参考銘柄：協明畜産（株）、（株）赤塚屋　賞味期限：納入後
１０か月

鮮度良好な市販急冷品　真空パック　肉質は色沢質に大きな欠点がなく
形状のよいもの　内容量：５００ＺＧＭ～６００ＺＧＭ　国産又はアメ
リカ産又はカナダ産　賞味期限：納入後１０か月以上のもの

内訳書

品名・規格

80
B11074025NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）牛カルビ（横

須賀）
ZKG 30

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

90
B53947001NKN@RYOSHOK

U
南観-（冷）ローストポー

ク（横須賀）
ZKG 20

横須賀造修補給所
資材部

2026/10/15

100 ZEIKINTOU_KEIRI 税金等_経理 ZEA 1
横須賀造修補給所

資材部
2026/10/15
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