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２
別　紙

番号 品　名 単　位 規　　　格

２７ えのき茸（壱岐） KG 1 かさが小さく、軸の揃ったもの。
2 １袋１００ｇ以上ごとに市販流通包装すること。

２５ キウイフルーツ（壱岐） KG
1 輸入品を可とする。
2 熟度十分で香味良好なもの。
3 １個８０ｇ以上とする。

２６ レモン（壱岐） KG
1 輸入品を可とする。
2 香味良好なもの。
3 １個１００ｇ以上とする。

２３ 水煮れんこん（壱岐） KG 1 肉質柔軟なものとし、形状はホールとする。
2 １袋１ｋｇポリ袋詰め（密封）とし、水分は量目外とする。

２４ オレンジ（壱岐） KG
1 輸入品を可とする。
2 熟度十分で香味良好なもの。
3 １個１８０ｇ～２００ｇ（Ｍ）標準とする。

２１ もやし（壱岐） KG

1 緑豆又はブラックマッペを原料としたもの。
2 新鮮で根が短く茎部は太く、みずみずしく艶のあるもの。
3 鮮度良好、折れ等の少ないもの。
4 きょう雑物の混入していないもの。

２２ レタス（壱岐） KG

1 肥育十分なものとし、葉部は淡緑色を呈するもの。
2 外葉を除去したものとし、「とう」立ち、枯葉、病虫害のないもの。
3 葉はやわらかく、香りの失われていないもの。
2 １玉３００ｇ以上とする。

１９ ピーマン（壱岐） KG

1 濃緑色を呈するもの。
2 弾力性を有するもの。
3 大型種とし、冬期においては中型種とする。
4 大型種は１個４０ｇ以上、中型種は１個２５ｇ以上とする。

２０ パプリカ（赤色）（壱岐） KG
1 国内産、韓国、オランダ及びニュージーランド産とする。
2 色鮮やかで肉厚、新鮮なもの。
3 １個１２０ｇ以上とする。

１７ 細葱（壱岐） KG
1 分葱又は小ネギとする。
2 緑色部がやわらかいもの。
3 袋入りとし、１袋１００ｇ標準とする。

１８ 白菜（壱岐） KG

1 抱合完全な結球白菜で緑葉の少ないもの。
2 外葉の除去が適切で色の白いもの。
3 とう立ち、枯葉、病害虫（黒斑点）霜害のないもの。
4 １玉２ｋｇ以上とする。

１５ 人参（壱岐） KG
1 葉、茎及びひげ根を除いたものとし、「股」、「す」等のないもの。
2 特有の鮮やかな色を有するもの。
3 １本１５０ｇ以上とする。

１６ 長葱（壱岐） KG
1 緑色部、白色部ともやわらかいもの。
2 葉先は整一に切り揃えてあるもの。
3 まがりのないもの。

１３ なす（壱岐） KG 1 「長茄子」、「中長茄子」又は長卵型品種で種子が少ないものとし、皮がやわらかいもの。
2 １本１００ｇ以上とする。

１４ にら（壱岐） KG
1 濃緑色を呈するもの。
2 根だちより切り取ったもの。
3 土砂等を除いたもの。

１１ トマト（壱岐） KG

1 赤色又は桃色種のもの。
2 鮮度良好で、変形のないもの。
3 表面がみずみずしく、弾力のあるもの。
4 １個１５０ｇ～３００ｇ標準とする。

１２ ミニトマト（壱岐） PK 1 形状及び玉揃いがよいもの。
2 １ＰＫ：２００ｇ標準（１６～２０個入り）とする。

９ 大根（壱岐） KG

1 ひげ根を除去した損傷等のないもの。
2 肉質は、「す」及び繊維の少ないもの。
3 極端な曲がりのないもの。
4 １本１ｋｇ以上とする。

１０ 玉葱（壱岐） KG

1 発芽していないもの。
2 根、上茎及び葉を除去したもの。
3 品質本来の光沢を有するもの。
4 １個２５０ｇ以上とする。（新玉葱の場合は２００ｇ～３００ｇ標準）ただし、北海道産はＬ大又は２Ｌとする。

７ 胡瓜（壱岐） KG
1 表皮は濃緑色を呈するもの。
2 極端な曲がりのないもの。
3 種子が少なく、皮が薄いもの。

８ かいわれ大根（壱岐） EA 1 ひげ根が付いたもの。
2 １箱２０パック入りで、１．５ｋｇ基準とする。

５ 厚揚（壱岐） EA 1 一般市販品とする。
2 １ＥＡ１９０ｇ～２１０ｇを標準とする。

６ きゃべつ（壱岐） KG

1 外皮を除き抱合完全な結球の硬いもの。
2 外葉、根部を除去したもの。
3 土砂等の異物が付着していないもの。
4 １玉１ｋｇ以上、早生は１玉７００ｇ以上とする。

３ 馬鈴薯（壱岐） KG

1 発芽していないもの。
2 固有の薄黄色を呈し、表面が緑色になっていないもの。
3 水洗いしていないもの。
4 １個１５０ｇ以上とする。

４ 豆腐（壱岐） EA
1 良質な大豆を使用し、異味、異臭がなく破損していないもの。
2 １ＥＡ：１丁４００ｇ標準、容器は、水もれしない衛生的な市販流通の個別包装とする。
3 納入日を含む２日間以上の期間を有するもの。
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１ 中華麺（壱岐） EA 1 一般市販品とする。
2 １ＥＡ１５０ｇ入り以上の生めんとする。

２ 糸こんにゃく（壱岐） EA

1 良質な、こんにゃく粉又はこんにゃく玉（国内産）を使用したもの。
2 弾力性に富むものとし、きょう雑物が混入していないもの。
3 形状を糸状とし、ポリエチレン袋詰とする。
4 納入日から１４日間以上の期間を有するもの。



３」

４５ 幕の内弁当（壱岐） EA

１　当日作成のものとする。
２　国内産うるち米とする。
３　上部に割りばしを添えゴムバンド止めとする。
４　メインの食材は、肉、魚又はそれに相当するもの。その他煮物やサラダ、和え物等を取り入れる。
５　容器は、電子レンジ対応品を使用する。

４３ （冷凍）ハンバーグ（壱岐） EA 1 一般市販品とする。
2 １ＥＡ５０ｇ入り以上のものとする。

４４ 味付ホルモン（壱岐） KG

1 新鮮な牛ホルモンをボイル後、調味料等で味付けしたもの。
2 異味異臭のないもの。
3 国内製造のもの。
4 市販流通包装とする。

４１ 鶏卵（壱岐） KG
1 新鮮なものとし、割れ、汚れ等のないもの。
2 Ｍサイズ以上のもの。
3 １箱１０ｋｇ詰とし、少量の場合は卵パック詰とする。

４２ （冷凍）白身魚フライ（壱岐） EA 1 一般市販品とする。
2 １ＥＡ５０ｇ入り以上のものとする。

３９ 鶏すな肝（壱岐） KG

1 一般市販品とする。
2 鶏肉：国内産で食鶏取引規格「Ａ級」を適用する。
3 鶏肉：食鶏専用種の若鶏を解体したもの。
4 生鮮品としての特徴を失わないものとする。
5 包装されたものを、急速凍結したものとする。

４０ 鶏手羽先（壱岐） KG

1 一般市販品とする。
2 鶏肉：国内産で食鶏取引規格「Ａ級」を適用する。
3 鶏肉：食鶏専用種の若鶏を解体したもの。
4 皮膚の色が良く、艶のあるもの。

３７ ウインナーソーセージ（壱岐） KG

1 ＪＡＳ標準以上の一般市販品とする。
2 皮なしは不可とする。
3 １袋５００ｇ又は１ｋｇ（標準）入り、ポリエチレン袋詰又は真空パック包装とする。
4 納入日から１５日以上の期間を有するもの。

３８ （冷凍）若鶏もも挽肉（壱岐） KG

1「正肉もも肉」とする。
2 挽肉にしたものとし、バラ凍結されたもの。
3 １袋５００ｇ又は１ｋｇ（標準）入り、平たく梱包したポリ袋詰とする。
4 梱包は１０ｋｇまでとする。

３５ プレスハム（壱岐） KG

1 豚肉の肉片を使用した一般市販品とする。
2 １本２ｋｇ入り市販流通包装とする。
3 少量を納品する場合は、５００ｇ又は１ｋｇ（標準）入り、真空パック包装とする。
4 納入日から２０日以上の期間を有するもの。

３６ ベーコン（壱岐） KG

1 一般市販品のＪＡＳ合格品とする。
2 真空パック包装とする。
3 少量を納品する場合は、５００ｇ又は１ｋｇ（標準）入り、真空パック包装とする。
4 納入日から２０日以上の期間を有するもの。

３３ フィッシュハム（壱岐） EA 1 一般市販品とする。
2 １ＥＡ８０ｇ入り以上のものとする。

３４ （冷凍）豚肉（上）切（壱岐） KG 1 厚さ１．５～２ｍｍ標準にスライスしたもの。
2 1袋５００ｇ又は１ｋｇ（標準）入りとする。

３１ 竹輪（壱岐） KG
1 でん粉の混合率は１５％以下とし、蒸し加工で、不純物が付着していないもの。
2 １ＥＡ：１２０ｇ以上とし、ポリエチレン袋詰とする。
3 納入日を含む３日間以上の期間を有するもの。

３２ 平天Ｂ（壱岐） KG
1 でん粉の混合率は１５％以下とし、揚げ油は、新鮮良質な植物性食用油を使用したもの。
2 １ＥＡ：４０ｇ以上、ポリエチレン袋詰とする。
3 納入日を含む４日間以上の期間を有するもの。

２９ エリンギ（壱岐） PK 1 柄が太く、肉厚で損傷がないもの。
2 １ＰＫ：１００ｇ以上とする。

３０ 板付かまぼこ（壱岐） EA 1 板を含めた重量で１ＥＡ２２０～２５０ｇ標準とする。
2 市販流通包装（二重）とする。

２８ しめじ（壱岐） EA 1 「かさ」は灰褐色又は淡褐色で「肉」は白色でしまっているもの。
2 １００ｇ以上ごとに市販流通包装すること。
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