
G２６ーS２６ー２０００５１３５４５ー００ １

１　総則

１．１　適用範囲

ａ）　契約方法

ｂ）　発注

ａ）

ｂ）

ｃ）

ｄ）

e）　事前に官側（舞鶴造修補給所需品管制科）と調整し，その指示に従うものとする。

物品番号 仕　様　書　番　号

海上自衛隊仕様書

防衛大臣承認年月日

作　成　年　月　日

改　正　年　月　日

令和8年9月17日

１．２　引用文書

舞　鶴　造　修　補　給　所

       発注は，単価契約発注書をもって行う。

       単価契約

１２月分生糧品）］について適用する。

名 称

  　この仕様書は，海上自衛隊舞鶴地方隊において調達する［パン(A)（舞鶴）　外１４１件（令和８年

パン（Ａ）（舞鶴）　外１４１件

（令和８年１２月分生糧品）

ついては，同様に賞味期限又は消費期限を明示すること。

糧食規格書によるほか内訳書（令和８年１２月分）のとおり。

外装に製造業者名を明示すること。また，賞味期限又は消費期限が設定されている品目に

２．１　品名・単位・数量・規格

　　なお，この仕様書に記載したカタログ製品名は，製品を選定する際の参考として例示したも

のであり，当該製品を指定するものではない。

２．２　参考銘柄

契約管理番号：

市場における標準以上（市販品）の等級，鮮度及び糖度等を有するもの。

重複する項目にあっては，仕様書規格の項目による。

事前に官側（舞鶴造修補給所需品管制科）と調整し，その指示に従うものとする。

　　この仕様書に引用する次の文書は，この仕様書に規定する範囲内において，この仕様書の

一部をなすものであり，入札書又は見積書の提出時における最新版とする。

　　糧食規格書（海上自衛隊舞鶴造修補給所）

２　製品に関する要求



２

ａ）

ｂ）

ｃ）　納品時は，速やかに搬入すること。

５．２　疑義事項

　　この仕様書について疑義を生じた場合は，官側と調整のうえ，その指示に従うものとする。

提出種類

納品書

加工証明書

産地証明書

提出先

受領検査官

受領検査官

受領検査官

部　数

１　部

１　部

１　部

時　期

履行時期

指示した都度

　　表１のとおり。

表１

４．２　包装等の表示

減に配慮されているものであること。

５　その他の指示

５．１　提出書類

３．１　検査

 　 外観及び数量検査，並びに規格との照合を実施する。

４　出荷条件

２．３　履行場所

所工場内に所在する艦艇部隊とする。

  　品目にあった適温で搬入すること。

２．４　履行時期

３　品質保証

　　一般商業慣習による。ただし，包装は再生利用の容易さ又は焼却処理等，環境への負担軽

納品時

令和８年１２月１日～令和８年１２月２８日の間において別途指示する。

緊急出港時（準備も含む）は，官側からの連絡後おおむね２時間以内に納入すること。

納品時は，速やかに搬入すること。

４．１　温度管理

　　舞鶴市内所在の自衛隊部隊または，機関及びジャパンマリンユナイテッド株式会社舞鶴事業

　　内訳書のとおり。同等品については官側（需品管制科）に見本提示し，承認を得ること。
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内訳書 （令和８年１２月分） 一般糧食

番号 区分 品        名(舞鶴) 単位
一般糧食費
予定数量

規                     格 備　　考

1 生 パン（A）(舞鶴) ZEA 280

バターロール　マーガリン入　１ZEA＝４個入　140ｇ以上　特有の香味を有し、焼上り、形態ともに良好なもの、良質な
マーガリンを包み込んだもの。個別包装、消費期限が納入日以後２日以上あるもの。
参考銘柄：「セブンイレブン　バターロール　マーガリン入４個入」「ヤマザキ　ルヴァン　バターロール袋４個」又は同等
以上のもの（他社製品を含む。)同等品において応札する場合は，見本提示表、成分表と一緒に見本提示するものと
する。

2 生 パン（B）(舞鶴) ZEA 300

デニッシュ　渦巻き状に形成され、シュガーがかかっているもの。個別包装、消費期限が納入日以後２日以上あるも
の。
参考銘柄：「ヤマザキ　ミニスナックゴールド」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)同等品において応札する場合
は，見本提示表、成分表と一緒に見本提示するものとする。

3 生 パン（C）(舞鶴) ZEA 418

具材（ツナマヨ）を柔らかい食パンで挟み，４辺を圧着して外側の耳を切り落とした特徴的な形状のサンドイッチ。個別
包装　消費期限が納入日以後２日以上あるもの。参考銘柄：ヤマザキ「ランチパック　ツナマヨ」フジパン「スナックサン
ド　ツナ＆マヨ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)  同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一
緒に見本提示するものとする。

4 生 パン（D）(舞鶴) ZEA 311

具材（焼きそば）を柔らかい食パンで挟み、４辺を圧着して外側の耳を切り落とした特徴的な形状のサンドイッチ。個別
包装　消費期限が納入日を含まず２日以上あるもの。参考銘柄：ヤマザキ「ランチパック　焼きそば」フジパン「スナック
サンド　焼きそば＆からしマヨ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)  同等品において応札する場合は，見本提示
表、成分表と一緒に見本提示するものとする。

5 生 鶏卵(舞鶴) ZKG 1,988
サイズM又はL　賞味期限が納入日以後１０日以上あるもの。  製造業者紙容器入り。衛生面を考慮した包装で新しい
紙容器を使用すること。産地証明書及び食品細菌検査結果報告書提出（月初め）。鳥インフルエンザ感染予防区域
のものは不可とする。

6 生 いかなご佃煮(舞鶴) ZPK 7
1ZPK=1ZKG　いかなごとくるみを和えた佃煮　賞味期限が納入日以後1か月以上あるもの。参考銘柄「カネハツ」，「亜
味撰」，「フジショウ」，「カネブン梅屋」，「勝木食品」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）　同等品において応札
する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

7 生 牛すじ肉(舞鶴) ZKG 92

1ZPK=1ZKG　バラ凍結　下茹で，洗浄，カット，ボイル済み　国内最終加工品。賞味期限が納入日以後６か月以上あ
るもの。参考銘柄：「日本食研　煮込み素材（牛すじ）1ZKG冷凍」，「しげ食品　ボイル牛すじ角切り」，「日本ピュアフー
ド　豪州産牛メンブレン角切り」，「国山　牛すじ肉」，「ＡＢＣフーズ　牛すじ肉」又は同等以上のもの（他社製品を含
む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

8 生 冷，牛もつカット(舞鶴) ZBG 98
１ZBG＝１ZKG　バラ凍結　洗浄，ボイル済み　大腸使用　賞味期限が納入日以後６か月以上あるもの。参考銘柄「日
本食研　牛もつカット」，「国山　牛もつカット」，「メイワ食品」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において
応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

9 生 冷，自然解凍用鶏肉(舞鶴) ZPK 17
1ZPK=１ZKG　４５～５５個入り　自然解凍で食べられるもの。賞味期限が納入日から６か月以上あるもの。参考銘柄「日
本食研　ごろごろチキン　１KG　冷凍」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見
本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

10 生 冷，カレイから揚げ(舞鶴) ZPK 34
1ZPK=12ZEA　　４８０ｇ程度　中骨が除去してあり，丸ごと食べられるもの。賞味期限が納入日から３か月以上あるも
の。参考銘柄「日本食研　カレイから揚げ　冷凍Ｒ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札す
る場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

11 生 ちりめんじゃこ(舞鶴) ZKG 21
国内産　混じりがなく白いもの(黄のものは不可)　太白ちりめん製造業者名，商品名表示　賞味期限が納入日以後１か
月以上あるもの。納品日より３か月以内に製造したもの　６分乾燥

12 生 冷，塩さば（ＳＤ）(舞鶴) ZKG 39
1尾約600ｇ程度　酸化，冷凍ヤケの無いもの。製造業者名又は輸入業者名表示。賞味期限が納入日以後４か月以上
あるもの。参考銘柄「マルヒカリ」，「丸富」，「のぐら」，「江戸野」，「鴨志田」，「やまご」又は同等以上のもの（他社製品
を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

13 生 冷，ほっけみりん干し(舞鶴) ZEA 378
1ZEA＝110ｇ程度 　国内産　ほっけみりん干し（白ごまをふり，味醂干ししたもの）　賞味期限が納入日以後１か月以上
あるもの。

14 生 冷，サーモン(舞鶴) ZKG 57

生食対応の鮮度の良いトラウトサーモンを使用し，皮・カマ・腹骨等を取り除いた正身を５枚卸しにしたもの。真空パック
で，背身200～400ｇ，腹身200～300ｇ。賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考銘柄「マルハニチロ」，「京都
興産」，「日水」，「東京シーフーズ」，「トライデント科光」，「つじの」，「刺身サーモントラウトロイン（東邦物産）」，「ＪＡＬ
ＵＸ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本
提示するものとする。

15 生 冷，しめさば(舞鶴) ZPK 42
鮮度良好なもの　１ZPK=110ｇ程度(1枚もの)　国内産　真空パック。冷凍加工年月日　製造業者名表示　賞味期限が
納入日以後３か月以上あるもの。ゴマ鯖は不可とする。参考銘柄：「極洋」，「マリンフーズ」，「マルヒロ」又は同等以上
のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。
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内訳書 （令和８年１２月分） 一般糧食

番号 区分 品        名(舞鶴) 単位
一般糧食費
予定数量

規                     格 備　　考

16 生 冷，シイラ(舞鶴) ZEA 42
１ZEA=80ｇ　メーカー容器入り　若狭湾近海で水揚げされたもの。　産地，加工の証明ができるもの。賞味期限が納入
日以後３か月以上あるもの。

17 生 冷，ケーキ（A）(舞鶴) ZEA 1,483
1ZEA=約85ｇ　賞味期限が納入日以後６か月以上あるもの。
参考銘柄：フレック「ショートケーキ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本
提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

規格変更

18 生 冷，クレープ(舞鶴) ZEA 415
１ZEA＝４０ｇ　自然解凍で食べられるもの。賞味期限が納入日以後６か月以上あるもの。
参考銘柄：「ヤヨイ　新３種のフルーツクレープ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場
合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

19 生 そうざい（Ａ）(舞鶴) ZPK 39
チョリソー　1ZPK＝500ｇ(20本程度）　賞味期限が納入日以後６か月以上あるもの。参考銘柄「日本食研　チョリソー
500ｇ」，「日東　JGチョリソー」，「コスモフーズ　ニューチョリソー」，「神栄　粗びきポークウインナー」又は同等以上のも
の（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

20 生 そうざい（B）(舞鶴) ZPK 14

スモークチキンのマリネ　1ZPK＝500ｇ　自然解凍で食せるもの。桜チップで燻された鶏肉をスライスし，ノンオイルド
レッシングで味付けして袋詰めされたもの。賞味期限が納入日以後４か月以上あるもの。参考銘柄：「日本食研　ス
モークチキンのマリネ500ｇ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，
成分表と一緒に見本提示するものとする。

21 生 そうざい（C）(舞鶴) ZPK 34
大根サラダ　１ZPK＝1ZKG　賞味期限が納入日以後２か月以上あるもの。国産の大根，人参，ゆず皮を使用したもの。
参考銘柄「堂本食品　大根サラダ（ゆず入）」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合
は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

22 生 そうざい（Ｄ）(舞鶴) ZPK 26
大学いも　1ZPK=１ZKG　１ZPK=５５～７０個入り。賞味期限が納入日以後４か月以上あるもの。自然解凍で食せるも
の。飴付き。参考銘柄：「大学いも（飴付き）１KG」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する
場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

23 生 冷，さけ塩焼(舞鶴) ZPK 4
さけの塩焼　１ZPK＝３０ZEA　１ZEA＝１５ｇ　自然解凍で食せるもの。賞味期限が納入日以後６か月以上あるもの。脂
がのったピンクサーモンを使用し，焼目がしっかりとついたもの。参考銘柄：「日本食研　さけの塩焼」又は同等以上の
もの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

24 生 冷，スクランブルエッグ(舞鶴) ZPK 35

１ZPK=1ZKG　冷凍　賞味期限が納入日以後６か月以上あるもの。参考銘柄：「日本食研　スクランブルエッグ1KG冷
凍」，「ケンコー　冷凍ふわふわタマゴ」，「すぐる　ソフトスクランブル」，「スノーマン　とろっとスクランブル」又は同等以
上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとす
る。

25 生 冷，豚生姜焼(舞鶴) ZPK 61
１ZPK＝１ZKG　ボイリングパック　賞味期限が納入日以後２か月以上あるもの。参考銘柄「味の素　三元豚の肉厚生姜
焼き」，「日東ベスト　豚しょうが焼き」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本
提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

26 生 半熟たまご(舞鶴) ZPK 313
１ZPK＝10個　賞味期限が納入日以後７日以上あるもの。参考銘柄「あじかん　とろーり玉子」，「キューピー　とろーり
半熟たまご」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒
に見本提示するものとする。

27 生 冷凍野菜（A）(舞鶴) ZPK 219

１ZPK＝500ｇ　カット済み，バラ凍結，加熱済みの茄子。自然解凍で使用できるもの。賞味期限が納入日以後１２か月
以上あるもの。
参考銘柄「日本食研　揚げなす５００ｇ」，「神栄　自然解凍揚げなす」，「交洋　中国産冷凍揚げ茄子乱切り(自然解
凍)」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提
示するものとする。

28 生 冷凍野菜（B）(舞鶴) ZPK 45
１ZPK＝１ZKG　カット済み，加熱済みのズッキーニ，赤パプリカ，ヤングコーン，さつまいも，れんこんをミックスしたも
の。賞味期限が納入日以後１０か月以上あるもの。参考銘柄「日本食研　ごろごろ野菜ミックス」又は同等以上のもの
（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

29 生 冷凍野菜（C）(舞鶴) ZPK 62
１ZPK=500ｇ以上　カット済み。モロヘイヤとオクラをミックスしたもの。自然解凍で使用できるもの。賞味期限が納入日
以後１０か月以上あるもの。参考銘柄「日本食研　ねばねば野菜（モロヘイヤとオクラ）」又は同等以上のもの（他社製
品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

30 生 五目炒飯(舞鶴) ZPK 114

１ZPK=１ZKG　焼豚，筍，人参，ねぎ等の具材を使用し，炒め，電子レンジ，蒸しのいずれの調理方法にも対応したも
の。賞味期限が納入日以後６か月以上あるもの。参考銘柄「味の素　業務用五目焼飯」，「テーブルマーク　ごっつー
使える焼飯」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒
に見本提示するものとする。
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内訳書 （令和８年１２月分） 一般糧食

番号 区分 品        名(舞鶴) 単位
一般糧食費
予定数量

規                     格 備　　考

31 生 チキンライス(舞鶴) ZPK 52

１ZPK=１ZKG　鶏肉，玉ねぎ等の具材を使用し，炒め，電子レンジ，蒸しのいずれの調理方法にも対応したもの。賞味
期限が納入日以後６か月以上あるもの。参考銘柄「ニチレイ　チキンライス」，「テーブルマーク　ごっつー使えるチキン
ライス」，「味の素　チキンライス１KG」，「MCC チキンライス」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において
応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

32 生 ドレッシング大（Ａ）(舞鶴) ZBT 69

シーザードレッシング　１BT＝１リットルペットボトル入り　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。
参考銘柄：味の素「トスドレ　シーザー1Ｌボトル」，ケンコー「クリーミーシーザーサラダドレッシング」，キューピー「シー
ザーサラダドレッシング」，ＳＳＫ「２種のチーズのシーザーサラダドレッシング」，日本食研「食研ドレッシング　シーザー
サラダ」又は以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提
示するものとする。

33 生 ドレッシング大（Ｂ）(舞鶴) ZBT 57
１ZBT＝１リットルペットボトル入り　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。しょうゆベースにトリュフパウダーを使
用したもの。参考銘柄「ケンコー　ノンオイル　薫るトリュフ～コク旨しょうゆ仕立て～」又は同等以上のもの（他社製品を
含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

34 生 ごまドレッシング(舞鶴) ZBT 99
１ZBT＝１リットルペットボトル入り　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考銘柄「味の素　ダブル焙煎ごま」，
「キューピー　焙煎胡麻ドレッシング」，「ケンコー　粗挽き金ごまドレッシング」，「SSK　ごまドレッシング」又は同等以上
のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

35 生 ドレッシング大（Ｄ）(舞鶴) ZBT 20
パセリバター　１ZBT＝700ｇ　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。
参考銘柄：日本食研「パセリバターグリルオイル」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する
場合は，見本提示表、成分表と一緒に見本提示するものとする。

36 生 ラーメンスープ（A）(舞鶴) ZPK 47

１ZPK=１ZKG　8～10倍希釈　レトルトパック　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考銘柄：「味の素　妃醤
本仕込しおラーメンスープ」，「エバラ　味わいしおらーめんスープ」，「創味　北の塩」，「平和食品　別撰丸塩ラーメン
スープ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。） 同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見
本提示するものとする。

37 生 ラーメンスープ（B）(舞鶴) ZPK 58
１ZPK=１ZKG　8～10倍希釈　レトルトパック　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考銘柄：「味の素　妃醤
九州とんこつラーメンのたれ」，「エバラ博多とんこつラーメンスープ」，「創味　屋台の白湯」又は同等以上のもの（他社
製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

38 生 ラーメンスープ（C）(舞鶴) ZPK 52
１ZPK=１ZKG　6～8倍希釈　レトルトパック　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考柄：「味の素　妃醤四川
担担麺のたれ」，「エバラ　深煎り坦々麺スープ」，「創味　坦々麺スープ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。） 同
等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

39 生 シャケ弁当（昼）(舞鶴) ZEA 121

①ご飯220ｇ以上。かつ主菜・副菜100ｇ以上（主菜は焼きシャケを使用したもの，副菜は野菜類を中心に使用したもの
とする）その他のおかずを含み内容量が320ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは500kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「本家かまどや　シャケ弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同等品において応札する場合
は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

40 生 シャケ弁当（夕）(舞鶴) ZEA 120

①ご飯220ｇ以上。かつ主菜・副菜100ｇ以上（主菜は焼きシャケを使用したもの，副菜は野菜類を中心に使用したもの
とする）その他のおかずを含み内容量が320ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは500kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「本家かまどや　シャケ弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同等品において応札する場合
は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

41 生 のり弁当（昼）(舞鶴) ZEA 111

①ご飯200ｇ以上 かつ主菜，副菜150ｇ以上（主菜はエビフライ，魚フライを使用したもの，副菜は野菜類を中心に使用
したものとする）その他のおかずを含み内容量が350ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは800kcal以上。
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「京都ケータリング　海苔弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)
同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

42 生 のり弁当（夕）(舞鶴) ZEA 111

①ご飯200ｇ以上 かつ主菜，副菜150ｇ以上（主菜はエビフライ，魚フライを使用したもの，副菜は野菜類を中心に使用
したものとする）その他のおかずを含み内容量が350ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは800kcal以上。
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「京都ケータリング　海苔弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)
同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

43 生 唐揚弁当（昼）(舞鶴) ZEA 130

①ご飯200ｇ以上かつ主菜，副菜120ｇ以上（ 主菜は鶏唐揚を使用したもの，副菜は野菜類を使用したものとする）その
他のおかずを含み内容量が320ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは700kcal以上。
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「京都ケータリング　唐揚弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)
同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。
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44 生 唐揚弁当（夕）(舞鶴) ZEA 130

①ご飯200ｇ以上かつ主菜，副菜120ｇ以上（ 主菜は鶏唐揚を使用したもの，副菜は野菜類を使用したものとする）その
他のおかずを含み内容量が320ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは700kcal以上。
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「京都ケータリング　唐揚弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)
同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

45 生 チャーハン弁当（昼）(舞鶴) ZEA 102

①チャーハン220ｇ以上。かつ主菜・副菜130ｇ以上（主菜はフライ，鶏唐揚げ等を使用したもの，副菜は野菜類，サラ
ダを中心に使用したものとする）その他のおかず（肉団子，餃子，焼売など）を含み内容量が400ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは800kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「本家かまどや　チャーハン弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同等品において応札する
場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

46 生 チャーハン弁当（夕）(舞鶴) ZEA 102

①チャーハン220ｇ以上。かつ主菜・副菜130ｇ以上（主菜はフライ，鶏唐揚げ等を使用したもの，副菜は野菜類，サラ
ダを中心に使用したものとする）その他のおかず（肉団子，餃子，焼売など）を含み内容量が400ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは800kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「本家かまどや　チャーハン弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同等品において応札する
場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

47 生 チキン南蛮弁当（昼）(舞鶴) ZEA 139

①チャーハン200ｇ以上。かつ主菜90ｇ以上，主菜は甘酢たれ付鶏唐揚げ等を使用したもの，副菜70ｇ以上，野菜類，
サラダ，きんぴら等を中心に使用したものを含み内容量が360ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは700kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：京都ケータリング「チキン南蛮弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)同等品において応札する
場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

48 生 チキン南蛮弁当（夕）(舞鶴) ZEA 138

①チャーハン200ｇ以上。かつ主菜90ｇ以上，主菜は甘酢たれ付鶏唐揚げ等を使用したもの，副菜70ｇ以上，野菜類，
サラダ，きんぴら等を中心に使用したものを含み内容量が360ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは700kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：京都ケータリング「チキン南蛮弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)同等品において応札する
場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

49 生 雑穀米弁当（昼）(舞鶴) ZEA 137

①雑穀米200ｇ以上。主菜55ｇ以上（えび天婦羅・豆腐ハンバーグ等）副菜40ｇ以上（鯖塩焼き・卵焼き等）その他のお
かず（日替わり可）60ｇ以上を含み内容量が365ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。１ZEAあたりのエネルギーは500kcal以上。
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「京都ケータリング　15種類の雑穀米弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同等品において
応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

50 生 雑穀米弁当（夕）(舞鶴) ZEA 136

①雑穀米200ｇ以上。主菜55ｇ以上（えび天婦羅・豆腐ハンバーグ等）副菜40ｇ以上（鯖塩焼き・卵焼き等）その他のお
かず（日替わり可）60ｇ以上を含み内容量が365ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。１ZEAあたりのエネルギーは500kcal以上。
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「京都ケータリング　15種類の雑穀米弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同等品において
応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

51 生
おろしチキンカツ＆ハンバーグ
弁当（昼）(舞鶴)

ZEA 63

①ご飯200ｇ以上。かつ主菜・副菜200ｇ以上（主菜はチキンカツ及びハンバーグを使用し，おろしソースをかけたもの。
副菜は野菜類を中心に使用したものとする）その他のおかずを含み内容量が400ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは700kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「京都ケータリング　おろしチキンカツ＆ハンバーグ弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同
等品において応札する場合は，見本提示表，成分表とともに見本提示するものとする。

52 生
おろしチキンカツ＆ハンバーグ
弁当（夕）(舞鶴)

ZEA 63

①ご飯200ｇ以上。かつ主菜・副菜200ｇ以上（主菜はチキンカツ及びハンバーグを使用し，おろしソースをかけたもの。
副菜は野菜類を中心に使用したものとする）その他のおかずを含み内容量が400ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは700kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「京都ケータリング　おろしチキンカツ＆ハンバーグ弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同
等品において応札する場合は，見本提示表，成分表とともに見本提示するものとする。

53 生 バーグチキン弁当（昼）(舞鶴) ZEA 128

①ご飯220ｇ以上。かつ主菜・副菜180ｇ以上（主菜はハンバーグ及びグリルチキンを使用し，グリルソースを付属したも
の，副菜は野菜類を中心に使用したものとする）その他のおかずを含み内容量が400ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは850kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「本家かまどや　ミックスグリル弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同等品において応札する
場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

54 生 バーグチキン弁当（夕）(舞鶴) ZEA 128

①ご飯220ｇ以上。かつ主菜・副菜180ｇ以上（主菜はハンバーグ及びグリルチキンを使用し，グリルソースを付属したも
の，副菜は野菜類を中心に使用したものとする）その他のおかずを含み内容量が400ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。　１ZEAあたりのエネルギーは850kcal以上
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：「本家かまどや　ミックスグリル弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　同等品において応札する
場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。
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55 生 トンカツ弁当（昼）(舞鶴) ZEA 160

①ご飯200ｇ以上。とんかつ120ｇ以上かつ副菜（野菜類を使用したもの）50ｇ以上。　その他のおかずを含み内容量が
400ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。１ZEAあたりのエネルギーは700kcal以上。
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：京都ケータリング「トンカツ弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)同等品において応札する場合
は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

56 生 トンカツ弁当（夕）(舞鶴) ZEA 160

①ご飯200ｇ以上。とんかつ120ｇ以上かつ副菜（野菜類を使用したもの）50ｇ以上。　その他のおかずを含み内容量が
400ｇ以上あるもの。
②割箸付き。　原材料及び消費期限（年月日時）を明記する。１ZEAあたりのエネルギーは700kcal以上。
③納入時刻は0900～1100又は1500～1700を標準とする。
④納入後2時間以上の品質を保証すること。　作業工程表を提示し，受領者の確認を得ること。
⑤参考銘柄：京都ケータリング「トンカツ弁当」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)同等品において応札する場合
は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

57 生 馬鈴薯(舞鶴) ZKG 1,389 鮮度良好なもの（国産品）男爵またはメークイン　1個120ｇ以上

58 生 甘薯(舞鶴) ZKG 156 鮮度良好なもの（国内産）　1個150ｇ～300ｇ程度とする。

59 生 長芋(舞鶴) ZKG 66 鮮度良好なもの（国内産）　1本300ｇ以上

60 生 青じそ(舞鶴) ZPK 39 鮮度良好なもの（国内産）1ZPK=100枚

61 生 パセリ(舞鶴) ZKG 1 鮮度良好なもの（国内産）

62 生 チンゲン菜(舞鶴) ZKG 93 鮮度良好なもの（国内産）

63 生 人参(舞鶴) ZKG 1,203 鮮度良好なもの（国内産）　1本150～350ｇ程度

64 生 ピーマン(舞鶴) ZKG 150 鮮度良好なもの（国内産）　バラ詰め 袋入り不可　1個25～45ｇ程度(Ｍ，Ｌ)

65 生 パプリカ(舞鶴) ZKG 110 鮮度良好なもの　(赤・黄・オレンジ　Ｍ，Ｌ)

66 生 かぼちゃ(舞鶴) ZKG 177 鮮度良好なもの（国内産）　1個　0.9ZKG以上(Ｍ～２Ｌ)

67 生 にら(舞鶴) ZKG 62 鮮度良好なもの（国内産）

68 生 ほうれん草(舞鶴) ZKG 69 鮮度良好なもの（国内産）　草丈22cm～30cm

69 生 小松菜(舞鶴) ZKG 50 鮮度良好なもの（国内産）　1束200ｇ標準袋入り　草丈35ｃｍまで
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内訳書 （令和８年１２月分） 一般糧食

番号 区分 品        名(舞鶴) 単位
一般糧食費
予定数量

規                     格 備　　考

70 生 大根(舞鶴) ZKG 1,450 鮮度良好なもの（国内産）　1本800ｇ以上　長さ30cm～40cm程度

71 生 れんこん(舞鶴) ZKG 33 鮮度良好なもの（国内産） 直径5cm程度　節間15cm程度

72 生 白菜(舞鶴) ZKG 1,447 鮮度良好なもの（国内産）　1玉1.5ZKG以上

73 生 きゃべつ(舞鶴) ZKG 2,262 鮮度良好なもの（国内産）　1玉１ZKG以上

74 生 紫きゃべつ(舞鶴) ZKG 18 鮮度良好なもの（国内産）　(Ｍ～２Ｌ)

75 生 白ねぎ(舞鶴) ZKG 187 鮮度良好なもの（国内産）　軟白部25cm程度　直径1.5cm以上

76 生 長ねぎ(舞鶴) ZKG 240 鮮度良好なもの（国内産）　長さ40cm以上

77 生 セロリ(舞鶴) ZKG 31 鮮度良好なもの（国内産）　1株1ZKG以上(Ｓ～２Ｌ)　葉付

78 生 レタス(舞鶴) ZKG 1,282 鮮度良好なもの（国内産）　 １玉300ｇ以上(Ｍ～２Ｌ)

79 生 フリルレタス(舞鶴) ZKG 55 鮮度良好なもの（国内産）　1玉120～150ｇ程度　水耕栽培

80 生 玉ねぎ(舞鶴) ZKG 2,535 鮮度良好なもの（国内産）　横径7cm以上　200ｇ以上　(Ｌ～３Ｌ) 箱入り　（ネット不可）

81 生 茄子(舞鶴) ZKG 154 鮮度良好なもの（国内産）　1本80g以上　長さ10cm以上（L～２L)

82 生 もやし(舞鶴) ZKG 223 鮮度良好なもの（国内産）　極太もやし　1袋100ｇ以上

83 生 ごぼう(舞鶴) ZKG 42 鮮度良好なもの（国内産）　径1.5cm以上　長さ40cm以上

84 生 胡瓜(舞鶴) ZKG 597 鮮度良好なもの（国内産）　１本80～140ｇ(Ｍ，Ｌ)　曲がり2cm以内

85 生 にんにく(舞鶴) ZKG 30 鮮度良好なもの　１個25g以上　大粒で，粒の大きさがそろっているもの。
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内訳書 （令和８年１２月分） 一般糧食

番号 区分 品        名(舞鶴) 単位
一般糧食費
予定数量

規                     格 備　　考

86 生 土生姜(舞鶴) ZKG 40 鮮度良好なもの（国内産）　１個30g以上

87 生 貝割大根(舞鶴) ZKG 17 鮮度良好なもの（国内産）　70ｇ程度パック詰め

88 生 ブロッコリー(舞鶴) ZKG 38 鮮度良好なもの（国内産）　１個0.25～0.5ZKG(Ｍ～２Ｌ）

89 生 水菜(舞鶴) ZKG 57 鮮度良好なもの（国内産）　１束200ｇ袋入り　長さ30ｃｍ程度

90 生 しし唐辛子(舞鶴) ZPK 66 鮮度良好なもの（国内産）　Ｍサイズ（5～6㎝）を標準　1ZPK＝100ｇ程度

91 生 みつば(舞鶴) ZKG 9 鮮度良好なもの（国内産）

92 生 アボカド(舞鶴) ZKG 20 鮮度良好なもの　1個200g程度

93 生 レモン(舞鶴) ZKG 34 鮮度良好なもの

94 生 プチトマト(舞鶴) ZKG 61 鮮度良好なもの（国内産）　ミニトマト1個10～20ｇ(Ｌ)　バラ詰め。

95 生 トマト(舞鶴) ZKG 482 鮮度良好なもの（国内産）　1個120～200ｇ (Ｓ～Ｌ)　変形軽微　バラ詰め不可

96 生 バナナ(舞鶴) ZKG 140 鮮度良好なもの　1本120ｇ以上

97 生 りんご(舞鶴) ZKG 126
鮮度良好なもの（国内産）　1個250ｇ～300ｇ　「ふじ」，「つがる」，「ジョナゴールド」，「きおう」，「シナノゴールド」，「シナ
ノスイート」

98 生 キウイフルーツ(舞鶴) ZKG 43 鮮度良好なもの　1個80～100ｇ程度

99 生 オレンジ(舞鶴) ZKG 81 鮮度良好なもの　　1個200～250g程度　「バレンシアオレンジ」，「ネーブル」

100 生 グレープフルーツ(舞鶴) ZKG 27 鮮度良好なもの　1個300ｇ以上　「ルビー」

101 生 パイナップル(舞鶴) ZKG 136 鮮度良好なもの　1個1.7～2ZKG(5ヶ玉，6ヶ玉)　「ゴールデンパイン」
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内訳書 （令和８年１２月分） 一般糧食

番号 区分 品        名(舞鶴) 単位
一般糧食費
予定数量

規                     格 備　　考

102 生 舞茸(舞鶴) ZKG 54 鮮度良好なもの（国内産）

103 生 えのき茸(舞鶴) ZKG 123 鮮度良好なもの（国内産）

104 生 生椎茸(舞鶴) ZKG 48 鮮度良好なもの（国内産）　直径4～7cm

105 生 エリンギ(舞鶴) ZKG 66 鮮度良好なもの（国内産）　10～15cm程度

106 生 しめじ(舞鶴) ZKG 96 鮮度良好なもの（国内産）

107 生 むき玉ねぎ　国産(舞鶴) ZKG 712
１個あたり横径7cm以上，200ｇ以上　外皮がきれいに除去されたもの　国内産　国内加工　参考銘柄：「舞鶴合同青
果」，「丹波からふるファーム」，「泉食料品店」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場
合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

108 生 むきメークイン　国産(舞鶴) ZKG 199
１個あたり120ｇ以上　外皮がきれいに除去されたもの　国内産　国内加工。参考銘柄：「舞鶴合同青果」，「サント
エー」，「泉食料品店」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分
表と一緒に見本提示するものとする。

109 生 いかの塩辛(舞鶴) ZPK 26
1ZPK＝1ZKG　新鮮ないかを使用したもの。賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考銘柄：「あづまフーズ」,
「小野万」，「マルヨ水産」，「カワショク」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見
本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

110 生 たらこ(舞鶴) ZKG 45
国内加工　特中サイズ　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。合成着色料不可 参考銘柄「木村水産」，「丸市
食品」，「ダイマツ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）
同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

111 生 辛子明太子(舞鶴) ZKG 58
無着色辛子明太子　特中サイズ　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考銘柄「博多ふくいち」，「九州合
食」，「丸市食品」，「ダイマツ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）
同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

112 生 牛肉こま切れ(舞鶴) ZKG 105
１ZKG毎包装　国内加工　国産牛肉のばら，もも，うでとし，膜質，じん帯等を取り除き，脂肪含有量３０％以下で厚さ
3mm以内のもの。納品当日５時間以内に挽いた冷蔵品。加工日，加工時間を示した証明書を納品のたび提出。

113 生 冷，目玉焼き(舞鶴) ZPK 60
１ZPK=10個（400ｇ）　調理済み　ボイリングパック メーカー包装品　賞味期間が納入日以後３ヶ月以上あるもの。参考
銘柄「すぐる食品　丸目玉焼」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）
同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

114 生 冷凍液卵(舞鶴) ZPK 49
１ZPK=1ZKG 　袋タイプの物　　殺菌方法が５８℃を１０分のもの。賞味期間が納入日以後５ヶ月以上あるもの。参考銘
柄：「キューピー　冷凍全卵（調理用）ＨＶ」，「ケンコー　KMエッグ（Ｌ）」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等
品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

115 生 冷，ボイルたこ（足） ZPK 8
１ZPK=1ZKG 　1ZPK=３～１０本入り　　賞味期間が納入日以後６ヶ月以上あるもの。参考銘柄：カナリー「冷凍うで蛸
伸ばし蛸」，パコダ「生冷活柳ダコ」,(株)カイセイ「ボイルタコ足」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品にお
いて応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

116 生 豚上切 ZKG 63

カナダ産又はアメリカ産ロース肉　国内加工　１枚１００ｇを標準とし，厚さ１ｃｍ程度にカットされたもの　脂肪の厚さ８ｍ
ｍ以下　異臭・変色のないもの　包装はポリエチレン袋入りとし，１袋１０枚入りを基準とする。１０枚に満たない場合はそ
の限りではない。
納品当日５時間以内にスライスした冷蔵品（チルド）加工日，加工時間表示
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内訳書 （令和８年１２月分） 一般糧食

番号 区分 品        名(舞鶴) 単位
一般糧食費
予定数量

規                     格 備　　考

117 生 雑穀・豆MIX ZPK 15

１ZPK=500ｇ　５種類の豆(えんどう，ガルバンゾー，あずき，レンズ豆，黒大豆等)と５種類の雑穀(押麦，もち玄米，玄
米，赤米，たかきび等)をバランスよくミックスしたもの。常温保存，そのまま使用できるもの。賞味期限が納入日以後３か
月以上あるもの。参考銘柄「ほしえぬ　１０種ミックス(五種豆と五穀)」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品
において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

118 生 具だくさんスープ（トマト） ZPK 21

１ZPK=180ｇ以上　トマト風味の具入りスープ　常温保存　袋ごと開封せずに電子レンジ加熱及び湯せんで加熱可能な
もの。賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考銘柄「グリコ　クレアおばさんの具だくさんミネストローネ」，「ク
ノール　ポタージュで食べる豆と野菜　深いコクの完熟トマト」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品におい
て応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

119 生 具だくさんスープ（クリーム） ZPK 21

１ZPK=180ｇ以上　クリーム風味の具入りスープ(コーンクリーム不可)　常温保存　袋ごと開封せずに電子レンジ加熱及
び湯せんで加熱可能なもの。賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考銘柄「グリコ　クレアおばさんの具だく
さんクリームチャウダー」，「クノール　ポタージュで食べる豆と野菜　緑の彩り　えんどう豆」又は同等以上のもの（他社
製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

120 生 タルタルソース ZPK 11

1ZPK=(12ml×40個)　賞味期限が納入日以後２か月以上あるもの。
参考銘柄：「キューピー　タルタルソース12ｇ」，「ケンコー　タルタルソースＨ12ｇ」，「ＳＳＫ　タルタルソース12ｇ」又は同
等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するもの
とする。

121 生 マスタード（粒入り） ZEA 4
1ZEA＝170ｇ程度　チューブタイプ　国内加工　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。
参考銘柄：「エスビー」，「ハウス」，又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，見本提
示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

122 生 ねり梅 ZEA 16
1ZEA=300～350ｇ　国産の梅を使用し，合成保存料，合成着色料を使用していないもの。賞味期限が納入日から３か
月以上あるもの。参考銘柄「Ｓ＆Ｂ　ねり梅」又は同等以上もの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合は，
見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

123 生 冷，バンズ ZPK 17
1ZPK=6ZEA　１ZEA=80ｇ程度　カット済み　バーガー袋（18ｃｍサイズ）を同梱とする。賞味期限が納入日以後３か月以
上あるもの。パックごと商品名表示。参考銘柄「テーブルマーク　プレッツェルバンズ」又は同等以上のもの（他社製品
を含む。）同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

124 生 冷，バーガーパティ ZPK 12
１ZPK=20ZEA　１ZEA＝50ｇ　国内加工　パックごと商品名表示　賞味期限が納入日以後３か月以上あるもの。参考銘
柄「味の素　ハンバーガーハンバーグ５０」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）同等品において応札する場合
は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

125 生 乾燥めかぶ ZPK 13
1ZPK=100g　国内産　乾燥めかぶ　１～２ｍｍ幅カット　賞味期限が納入日以後６か月以上あるもの。参考銘柄「理研
乾燥千切り芽かぶ　花めかぶ　三陸産」，「さつま屋　乾めかぶ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。）
同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

126 生 冷，さんま（Ｒ） ZKG 49 1尾110ｇ程度 　機械選別品。1級品以上　賞味期限が納入日以後3か月以上あるもの。 季節物

127 冷 冷，イクラ(舞鶴) ZBX 66
１ZBX＝２５０ｇ　いくらしょうゆ漬け　卵の部材内重量比が７５％以上　国内製造　賞味期限が納入日以後４か月以上あ
るもの。参考銘柄「オカムラ食品工業」又は同等以上のもの（他社製品も含む。）
同等品において応札する場合は，見本提示表、成分表と一緒に見本提示するものとする。

規格変更
季節物

128 生 みかん(舞鶴) ZKG 238 鮮度良好なもの（国内産）(M、L) 季節物

129 生 ゆず(舞鶴) ZKG 12
鮮度良好な市販品（国内産）　皮の傷みが少ないもの。
固有の芳香を持ち、適度に熟したもの。

季節物

130 生 春菊(舞鶴) ZKG 34 草丈10cm以上　国内産 季節物
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番号 区分 品        名 単位
一般糧食費
予定数量 規                     格 備　　考

131 生 かぶ(舞鶴) ZKG 158 鮮度良好なもの（国内産）　大かぶ直径１０～１５㎝程度　葉、ひげ根が除いているもの。　「す」及び「割れ」のないもの。 季節物

132 生 はまち(舞鶴) ZKG 76 鮮度良好なもの。　刺身用しめはまち又は氷しめカンパチ。　１尾４～５ZKG程度。 季節物

133 冷 冷，まぐろ(舞鶴) ZKG 86
キハダまぐろ刺身用柵取り（１６０㎜×６０㎜×２５㎜を標準とする。）
１本ずつ真空パック冷凍処理したもの。解凍後，まぐろ特有の赤身を呈して表面がきれいなもの。１本２００ｇ～３００ｇ程度　解凍後，色の
悪いものは不可とする。

季節物

134 生 丸もち(舞鶴) ZＢＧ 58
１ZKG詰め（３０～３５個入り）　丸もち１個３０～４０ｇ　国内産水稲もち米１００％　個包装　賞味期限表示　納品日以後６０日以上参考銘
柄：「越後製菓 生一番まる餅，」「サトウ サトウのまる餅」，「前原製粉 まるもち」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)同等品において
応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

正月用品

135 生 かまぼこ（日の出）(舞鶴) ZＥＡ 84
日の出かまぼこ　１本１６０ｇ程度 １２ｃｍ×５ｃｍ×３.５ｃｍ程度，チーズ入り参考銘柄：「山福 日の出（小）」，「三久食品 日の出（小）」，
「大市珍味 日の出」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)賞味期限が納品日以後７日以上あるもの。同等品において応札する場合
は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

正月用品

136 生 田作り(舞鶴) ZＰＫ 18
１ZPK＝１ZKG　　カタクチイワシ（国産５ｃｍ程度）　甘露煮　参考銘柄：「大幸 田作り」，「GFC 田作り」，「日本食研 田作り（中羽）」，「堂
本食品 田作り」，「山福 田作り」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　賞味期限が納品日以後３０日以上あるもの。同等品において
応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

正月用品

137 生 黒豆煮豆(舞鶴) ZＰＫ 33
国内産黒豆煮豆　１ZPK＝１ZKG　参考銘柄：「山福 ぶどう豆レトルト」，「三久食品 北海黒豆マイルド」，「日本食研 丹波種黒豆」，「お
ばた食品 黒豆1ｋｇ」，「カネハツ 黒豆煮豆」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)
賞味期限が納品日以後３０日以上あるもの。同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

正月用品

138 生 一口昆布巻き(舞鶴) ZＰＫ 27
一口にしん昆布巻き　１ZPK＝１ZKG　９０～１００本入参考銘柄：「山福 徳用にしん一口巻」，「三久食品 一口にしん昆布巻」，「日本食
研 一口こんぶ巻（小魚入）」，「堂本食品 昆布巻Ｓ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)　賞味期限が納品日以後１０日以上あるも
の。同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

正月用品

139 冷 冷，栗きんとん(舞鶴) ZＰＫ 35
１ZPK＝１ZKG　冷凍保存タイプ原料（生あん，栗）または（栗，芋きんとん） 栗２８～３０粒程度参考銘柄：「山福 栗きんとん」，「三久食品
栗きんとん１ｋｇ」，「平田屋 栗きんとん1ｋｇ」，「堂本　栗きんとん」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)賞味期限が納品日以後３０日
以上あるもの。同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

正月用品

140 冷 冷，伊達巻き(舞鶴) ZＥＡ 87
１本300ｇ程度　径40ｍｍ～50ｍｍ参考銘柄：「山福 料亭伊達巻」，「三久食品 伊達巻」，「ももしま 伊達巻」，「山精水産 伊達巻大すだ
れ巻」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)賞味期限が納品日以後３０日以上あるもの。同等品において応札する場合は，見本提
示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

正月用品

141 冷 冷，味付数の子(舞鶴) ZＰＫ 63
１ZPK＝500ｇ（大～中サイズ）　折れていないもの。アメリカ産又はカナダ産参考銘柄：「山福 味付け数の子特選」，「三久食品 味付け数
の子皮ムキ　カナダ」，「北海食品 味付け数の子」，「ヤマ食 味付け数の子」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)賞味期限が納品
日以後３０日以上あるもの。同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

正月用品

142 冷 冷，合鴨パストラミ(舞鶴) ZＢＧ 40
１ZBG＝１ZKG　真空パック　1本約２００ｇ参考銘柄：「山福 合鴨パストラミ（徳）」，「三久食品 合鴨パストラミ」，「コスモフーズ 合鴨ロース
パストラミＮＴ］，「コックフーズ　紅茶鴨パストラミ」又は同等以上のもの（他社製品を含む。)賞味期限が納品日以後3０日以上あるもの。
同等品において応札する場合は，見本提示表，成分表と一緒に見本提示するものとする。

正月用品


