
6.1　検査

a）　入札前（官側が指定する日）に，見本審査を実施する。合格した製品について入札
を実施する。

ｂ）　納入時，外観・数量及び規格検査を実施する。

6.2　賞味期限　冷凍保管（－１８℃以下）において納入日から１年以上とする。

6.3　食品表示法で定める食品表示ラベルを貼り付けた商品であること。

5　加工法

5.1　スジ及び脂肪を除去したもの。

5.4　接着の整形は不可。また，注入剤の混入は不可とする。

5.2　１塊１．５～２．５ＫＧを標準とし，１塊ごとポリプロピレン袋で真空包装された
もの。

6　品質保証

5.3  －４０℃以下で凍結された急速冷凍品であること。

2.1　品名・規格等　糧食品規格書によるほか，次のとおり。

2.2　数量  ４００ＺＫＧ

3　部位　テンダーロインとする。

4　品質

4.1　国内産，豪州産,メキシコ産,ニュージーランド産又は米国産とする。

4.2 未経及び去勢牛でグラス又はグレインとする。屠殺後，適切な品質管理により熟成さ
れたものとする。

1　総則

1.1  適用範囲  この仕様書は，海上自衛隊舞鶴地方隊において調達する［（冷）牛肉，
ヒレ（舞鶴）］について適用する。

1.2　引用文書　この仕様書に引用する次の文書は，この仕様書に規定する範囲内におい
て，この仕様書の一部をなすものであり，入札書又は見積書の提出時における最新版とす
る。

　糧食品規格書（海上自衛隊舞鶴造修補給所）冷凍品１－５

2　製品に関する要求

名 称 （冷）牛肉，ヒレ（舞鶴）

防 衛 大 臣 承 認 年 月 日

作 成 年 月 日 令和8年9月10日

改 正 年 月 日

舞    鶴    造    修    補    給    所

契約管理番号： G26-S26-2000506000-00

海   上   自   衛   隊   仕   様   書

管理番号 B11085004MZR@RYOSHOKU 仕 様 書 番 号



13　その他の指示

表１

提出先 部数 提出時期

受領検査官 １部
見本審査参
加表明後速
やかに

受領検査官 各１部
見本審査参
加表明後速
やかに

受領検査官 １部 納入時納品書

13.2　製造（加工）証明書　記載は，次のとおりとする。品名，種類及び品質，規格，
数量，加工年月日，品質保持期限

13.3　疑義事項　この仕様書に疑義を生じた場合は，官側と調整のうえ，その指示に従
うものとする。

10　履行場所　舞鶴造修補給所資材部冷凍庫

11　履行期限　令和８年１２月２５日

12　納入方法　事前に官側と調整し，その指示に従うものとする。

13.1　提出書類　表１のとおり。

種類

製造（加工）証明書（社印及び責任者印が押
印してあるもの。コピー可）

7　包装の表示　糧食品規格書のとおり。そのほか，管理番号を明記すること。

8　出荷条件

8.1　シート密封真空包装とする。

8.2　段ボールの寸法は，長さ４３～５０ｃｍ×幅２８～３３ｃｍ×深さ２１～２３ｃｍ
を標準とする。

9　その他　この規格は糧食品規格書と同等のものであり，重複する項目はこの規格とす
る。

輸入許可通知書・通関証明書(コピー可)

7.1　１箱５本詰（１０ＫＧ前後）。出荷（加工）元で加工箱詰されたものとし，出荷
（加工）元業者等が明記されたラベルシールが貼付されたもの。（箱の詰め替えは不可）

8.3　段ボール箱には，ポリプロピレンテープ（１２ｍｍ以上）で「キ印」に掛ける。


