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糧食品納入について注意事項 

 

１ この規格書は、陸上自衛隊別府、湯布院、玖珠の各駐屯地において調達する糧食品について

適用する。規格書に示されていない糧食品の規格及び細部要求すべき事項がある場合には、調

達要求書（以下、要求書という。）で示す。 

  規格書と要求書が異なった場合には、要求書を優先する。 

 

２ 納入時期・場所・時間 

 (1) 納入時期：発注時に示す。 

 (2) 納入場所：発注時に示す、示さない場合は、各駐屯地糧食班または大分分屯地給食班 

(3) 納入時間：０８１５～１２００ 

 

３ 見本提出 

 (1) 要求書の見本に○をつけたものは、下記の状態で提出すること。 

  ア 袋入りとしたものは、１袋・箱入りしたものは１箱とする。 

  イ 食肉加工品でスライスして納入するものは、指示があれば原木の残り、及び箱も同時

に提出する。 

  ウ 要求書の〇印は見本と同時に分析表または公的機関の証明書を添付すること。 

  エ 同等品として入札しようとする品名は、同等品申請書と成分表を同時貼付すること。

同等品として認めた品名について、品名・規格等入札に必要な事項は入札時に通知する。 

  オ 提出する見本品のトレイには、入札書のＮｏを書くこと。 

  カ 落札できなかった見本品については、返納する。 

 (2) 見本品提出日時・場所：入札通知書に示す日時・場所とする。 

 (3) 見本品の入札    ：見本選定で不合格となった品名は入札できない。 

 

４ 容 器 

  衛生的な容器を使用し、業者負担とする。 

 

５ 食品衛生検査 

  医務室において食品衛生管理官が食品衛生検査を実施し、これに合格したものを糧食班に

納入する。食品衛生法及び関係法（省）令の適用を受けるものの表示については特に厳守し

的確な表示がなされていること。なお、原材料等は洗浄・殺菌等をおこなわず、食品ごとに

５０ｇ程度ずつ、清潔な容器（ビニール袋等）に入れ、医務室に提出する。 

 

６ 受領検査 

  品質に疑義が生じた場合は、納入業者にその旨を通報した後、公的機関に検査を依頼する。

経費は全額業者負担とする。 

 

７ 納 品 

  納入業者は、信義・誠実を旨とし、商習慣に従い良心的に納入するものとする。又、規格

書・要求書及び見本と異なるものを故意に納入したと判断した場合は、契約担当官の指示に
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従うものとする。 

 (1) 見本品で落札した品名の納品は、見本品と同じものとする。ただし肉類同加工品におい

ては、原木での納品を要求することがある。この場合、重量の歩留まりは双方の協議により

要求の重量を満たすように納入する。 

 (2) 個数で納品するものについては、納品数量のほかに３個（保存食含む）提出すること。

ただしそのまま食するものについては２個（保存食を含む）（弁当・乳飲料・パン等） 

 (3) 納入業者は、示された納入時間を厳守するとともに、直接納入するものとする。但し、

これが不可能な場合は、事前に契約担当官と協議するものとする。納入時間を経過し調理

に間に合わなかった場合（演習部隊が携行できなかった場合を含む。）には未納品として処

置する。不合格となった交換品の納入についても同様とする。 

 (4) 冷凍品で納入するものについては解凍後、品質・規格に問題があれば返納するものとす

る。 

 

８ 消費期限及び品質保持期限（賞味期限）について 

 (1) 消費期限で表示するものについては、消費期限を１日以上残して納入する。 

 (2) 消費期限が１ヶ月以内の食品については、消費期限を１５日以上残して納入する。ただ

し鶏卵については８日以上残して納入する。 

 (3) 品質保持期限（賞味期限）が３ヶ月以上の食品については品質保持期限を２/３以上残す

ものとする。 

 (4) 表示を省略してよい食品については、製造後１年以内のものとする。この際要求書で製

造年月日の明記を指示する場合がある。 

 

９ その他 

 (1) 作業中の衛生検査又は品質検査のため、指示した品名の作業時程表の提出を求め、作業

中の衛生検査又は品質検査を実施する場合がある。作業時程表の提出を求められた業者は、

提出した作業時程表に基づき作業を実施すること。 

 (2) 作業時程表を提出しなかった場合または正当な理由がなく提出した作業時程表に基づき

作業を履行しなかった場合は、衛生検査又は受領検査を拒否したものとし検査結果を不合

格とする。 

 

※ 用語の定義 

 ア 「保存食」とは、「調理済み食品」及び「原材料等」をいう。 

 イ  「調理済み食品」とは、調理室において調理員が直接細断、加熱、調味料添加等の処理

を行った食品をいう。 

 ウ 「原材料等」とは、細断、加熱等の処理を行う前の食材・調味料等で納入された状態の

ものをいい、果実類、生卵を含む。 

 

 

附則 この規格書は令和６年４月１日より適用する。 
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規格番号 品　　名 規格番号 品　　名
規格番号 品　　名 Ａ０７５ ポテトチップス Ｂ０５８ スタミナ焼肉
Ａ００１ 精米 Ａ０７６ クルトンＡ、Ｂ Ｂ０５９ ミートボール
Ａ００２ 無洗米 Ａ０７７ 餅Ａ、Ｂ Ｂ０６０ チキンボール
Ａ００３ もち米 Ａ０７８ 冷凍焼き餅 Ｂ０６１ カルビー丼
Ａ００４ 強化米 Ａ０７９ トック Ｂ０６２ 鶏丼の素
Ａ００５ 十五穀米 Ａ０８０ 飯　缶 Ｂ０６３ 焼豚スライスＡ、Ｂ
Ａ００６ 白玉粉 Ａ０８１ ライスペーパー Ｂ０６４ チャーシュースライスＡ、Ｂ
Ａ００７ 冷凍白玉餅 Ａ０８２ きりたんぽ Ｂ０６５ きざみチャーシュー
Ａ００８ 小麦粉 Ａ０８３ 春巻きの皮 Ｂ０６６ マトンスライスＡ、Ｂ
Ａ００９ 唐揚げ粉Ａ、Ｂ、Ｃ Ａ０８４ 半生超うすクラスト Ｂ０６７ ラムスライス
Ａ０１０ 天ぷら粉 Ａ０８５ 生フィットチーネ Ｂ０６８ ハムステーキＡ、Ｂ
Ａ０１１ パン粉Ａ、Ｂ、Ｃ Ａ０８６ ナン Ｂ０６９ 生ハム
Ａ０１２ 生パン粉 Ａ０８７ その他の穀類加工品 Ｂ０７０ ポークハム白
Ａ０１３ 冷凍うどん Ａ０８８ フルーツグラノーラ Ｂ０７１ ロースハムＡ～Ｃ
Ａ０１４ 冷凍日本そば Ｂ０７２ ソフトサラミソーセージ
Ａ０１５ 冷凍茶そば Ｂ０７３ ボロニヤソーセージ
Ａ０１６ 冷凍チャンポン麺Ａ、Ｂ Ｂ０７４ 腸詰ウィンナー
Ａ０１７ 冷凍中華麺Ａ、Ｂ 規格番号 品　　名 Ｂ０７５ シャウエッセンウィンナー
Ａ０１８ ワンタンの皮 Ｂ００１ 牛ヒレ Ｂ０７６ フランクフルト
Ａ０１９ 韓国風冷麺Ａ、Ｂ Ｂ００２ 牛ロース Ｂ０７７ 骨付きソーセージ
Ａ０２０ ワンタン麺 Ｂ００３ 牛肩ロース Ｂ０７８ ベーコンスライスＡ～Ｃ
Ａ０２１ ワンタン Ｂ００４ 牛ももスライスＡ、Ｂ　細切り Ｂ０７９ 荒挽ウィンナー
Ａ０２２ 皿うどん麺Ａ、Ｂ Ｂ００５ 牛バラスライスＡ、Ｂ Ｂ０８０ 馬刺し
Ａ０２３ 干そば Ｂ００６ サーロインステーキＡ、Ｂ Ｂ０８１ 馬刺しパック
Ａ０２４ 干きしめん Ｂ００７ 牛もも Ｂ０８２ すっぽん
Ａ０２５ 梅そば Ｂ００８ 牛バラＡ、Ｂ Ｂ０８３ スパム
Ａ０２６ 茶そばＡ，Ｂ Ｂ００９ 牛挽肉Ａ、Ｂ Ｂ０８４ ゼラチン
Ａ０２７ 梅そうめん Ｂ０１０ 牛レバースライス Ｂ０８５ その他の肉加工品
Ａ０２８ 卵そうめん Ｂ０１１ 牛すじ肉Ａ、Ｂ
Ａ０２９ トッポギ Ｂ０１２ 牛シチュー肉Ａ、Ｂ
Ａ０３０ 生中華麺 Ｂ０１３ 牛カルビ
Ａ０３１ 茹チャンポン麺 Ｂ０１４ キューブロールＡ、Ｂ
Ａ０３２ 茹やせうま Ｂ０１５ チャックリブ
Ａ０３３ 焼きそば麺 Ｂ０１６ 牛ランプ 規格番号 品　　名
Ａ０３４ 干しそうめんＡ、Ｂ Ｂ０１７ ラージインテッセンＡ、Ｂ Ｃ００１ 牛乳Ａ～Ｄ
Ａ０３５ 即席ラーメン Ｂ０１８ ボンレスショートリブ Ｃ００２ ロングライフ牛乳Ａ.Ｂ
Ａ０３６ 食パン Ｂ０１９ 牛挽材 Ｃ００３ 低脂肪乳
Ａ０３７ 袋入り食パン２枚Ａ、Ｂ Ｂ０２０ ショートリブＡ、Ｂ Ｃ００４ ラクトコーヒーＡ～Ｃ
Ａ０３８ ハンバーガーバンズＡ、Ｂ Ｂ０２１ 牛タン、牛タンスライス Ｃ００５ ラクトフルーツ
Ａ０３９ サンド用食パン Ｂ０２２ 合挽肉Ａ、Ｂ Ｃ００６ ヨーグルト
Ａ０４０ 菓子パン Ｂ０２３ 豚ローススライスＡ～Ｅ Ｃ００７ プレーンヨーグルトＡ、Ｂ
Ａ０４１ 調理パン Ｂ０２４ 豚ロースしゃぶ用Ａ、Ｂ Ｃ００８ 飲むヨーグルトＡ、Ｂ
Ａ０４２ サンドイッチ Ｂ０２５ 豚ヒレＡ、Ｂ Ｃ００９ 生クリームＡ、Ｂ
Ａ０４３ フランスパン Ｂ０２６ 豚肩ローススライスＡ、Ｂ Ｃ０１０ 乳酸菌飲料Ａ～Ｄ
Ａ０４４ テーブルロール Ｂ０２７ 豚ももスライスＡ、Ｂ Ｃ０１１ アイスクリーム
Ａ０４５ クロワッサン Ｂ０２８ 豚挽材 Ｃ０１２ ラクトアイス
Ａ０４６ あんまんＡ～Ｃ Ｂ０２９ 豚バラスライスＡ～Ｃ Ｃ０１３ チーズＡ～Ｊ
Ａ０４７ 肉まんＡ～Ｃ Ｂ０３０ 豚肩ロース Ｃ０１４ パルメザンチーズ
Ａ０４８ スパゲッティーＡ、Ｂ Ｂ０３１ 豚バラ Ｃ０１５ 鶏卵Ａ、Ｂ
Ａ０４９ ペンネ Ｂ０３２ 豚ロース Ｃ０１６ 鶏卵水煮
Ａ０５０ マカロニ Ｂ０３３ 輸入豚肩ロース Ｃ０１７ うずら卵
Ａ０５１ ツイストマカロニ Ｂ０３４ 輸入豚バラ Ｃ０１８ うずら卵水煮
Ａ０５２ その他のパスタ Ｂ０３５ 豚挽肉Ａ、Ｂ Ｃ０１９ 冷凍錦糸卵
Ａ０５３ 焼麩Ａ、Ｂ Ｂ０３６ 豚レバースライス Ｃ０２０ 薄焼き卵
Ａ０５４ 花麩Ａ，Ｂ Ｂ０３７ 豚骨 Ｃ０２１ オムライスシート
Ａ０５５ 渦巻麩Ａ、Ｂ Ｂ０３８ 豚角切り肉Ａ、Ｂ Ｃ０２２ ほうれん草だし巻
Ａ０５６ 松茸麩Ａ、Ｂ Ｂ０３９ 豚肉ホルモンＡ、Ｂ Ｃ０２３ ひじきだし巻
Ａ０５７ 冷凍生麩 Ｂ０４０ 豚味噌ステーキ Ｃ０２４ のりだし巻
Ａ０５８ ビーフン Ｂ０４１ スペアリブ Ｃ０２５ スコッチエッグ
Ａ０５９ 和菓子 Ｂ０４２ 冷凍トンカツ Ｃ０２６ 冷凍厚焼き卵Ａ～Ｃ
Ａ０６０ 洋菓子 Ｂ０４３ 牛肉ホルモンＡ、Ｂ Ｃ０２７ だし巻卵
Ａ０６１ その他の菓子 Ｂ０４４ 鶏もも肉Ａ～Ｄ Ｃ０２８ 卵豆腐Ａ、Ｂ
Ａ０６２ 弁当 Ｂ０４５ 鶏ささみＡ～Ｄ Ｃ０２９ 冷凍オムレツＡ、Ｂ
Ａ０６３ いなり寿司 Ｂ０４６ 鶏手羽元 Ｃ０３０ レアオムレツ
Ａ０６４ 巻き寿司 Ｂ０４７ 鶏手羽先 Ｃ０３１ ボイルエッグ
Ａ０６５ レタス巻 Ｂ０４８ 鶏手羽中 Ｃ０３２ プリン
Ａ０６６ アルファー米（白飯） Ｂ０４９ 鶏挽肉Ａ、Ｂ Ｃ０３３ 卵フィリング
Ａ０６７ アルファー米（五目） Ｂ０５０ 鶏もつ Ｃ０３４ 茶碗蒸し、茶碗蒸しの素
Ａ０６８ アルファー米（山菜） Ｂ０５１ 鶏ガラ Ｃ０３５ 冷凍オムライス
Ａ０６９ アルファー米（赤飯） Ｂ０５２ 鶏皮スライス Ｃ０３６ フルーツヨーグルトＡ、Ｂ
Ａ０７０ １食用アルファー米 Ｂ０５３ 鶏むねみＡ、Ｂ Ｃ０３７ ムース
Ａ０７１ おにぎり Ｂ０５４ ローストチキン Ｃ０３８ コーヒーゼリー
Ａ０７２ キヌア Ｂ０５５ 冷凍鶏もも骨付肉Ａ、Ｂ Ｃ０３９ ババロア
Ａ０７３ 沖縄そば Ｂ０５６ 豊後とり天 Ｃ０４０ コンデンスミルク
Ａ０７４ コーンフレーク Ｂ０５７ チキンステーキ Ｃ０４１ スキムミルクＡ、Ｂ

第１章（Ａ）

第２章（Ｂ）

糧　食　規　格　書　早　見　表（食品類順）

第３章（Ｃ）
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規格番号 品　　名
規格番号 品　　名 Ｄ０６４ 冷凍白鮭切り身 規格番号 品　　名
Ｃ０４２ 温泉卵 Ｄ０６５ 冷凍キング切り身 Ｅ００１ 白菜
Ｃ０４３ ３分卵 Ｄ０６６ 冷凍たら切り身 Ｅ００２ キャベツ
Ｃ０４４ 冷凍目玉焼き Ｄ０６７ 冷凍ホキ切り身 Ｅ００３ 白葱
Ｃ０４５ 冷凍スクランブルエッグ Ｄ０６８ 冷凍骨なしホキ切り身 Ｅ００４ 中葱
Ｃ０４６ その他の乳製品 Ｄ０６９ 冷凍太刀魚切り身 Ｅ００５ 小葱
Ｃ０４７ その他の卵加工品 Ｄ０７０ 冷凍骨なし太刀魚切り身 Ｅ００６ ちもと

Ｄ０７１ 冷凍骨なし舌びらめ Ｅ００７ ほうれん草
Ｄ０７２ 冷凍すずき切り身 Ｅ００８ みつば
Ｄ０７３ 鮭切り身 Ｅ００９ 春菊
Ｄ０７４ 冷凍甘塩鮭 Ｅ０１０ 小松菜

規格番号 品　　名 Ｄ０７５ はも Ｅ０１１ せり
Ｄ００１ 冷凍つぼ抜きイカ Ｄ０７６ 冷凍甘塩鮭切り身 Ｅ０１２ 水菜
Ｄ００２ 冷凍イカ糸作り Ｄ０７７ 冷凍塩ます切り身 Ｅ０１３ ベビーリーフ
Ｄ００３ 冷凍むきイカ Ｄ０７８ シルバースメルト Ｅ０１４ にら
Ｄ００４ 冷凍むきイカ短冊 Ｄ０７９ 冷凍タラ角切り Ｅ０１５ 木の芽
Ｄ００５ 刺身用　紋甲イカ Ｄ０８０ 調味すり身 Ｅ０１６ 七草セット
Ｄ００６ 紋甲げそＡ～Ｄ Ｄ０８１ 冷凍フィシュボール Ｅ０１７ 大根
Ｄ００７ ムラサキロールイカ Ｄ０８２ 鰯すり身 Ｅ０１８ かぶ
Ｄ００８ 花イカ Ｄ０８３ はもすり身 Ｅ０１９ せんぎり切千大根
Ｄ００９ 鹿の子イカ Ｄ０８４ はんぺん Ｅ０２０ はなぎり切干大根
Ｄ０１０ 松かさイカ Ｄ０８５ キングみそ漬け Ｅ０２１ にんじん
Ｄ０１１ 生イカリング Ｄ０８６ 魚肉ソーセージＡ、Ｂ Ｅ０２２ ふき
Ｄ０１２ 味付けたこ Ｄ０８７ （上）かまぼこ Ｅ０２３ わらび
Ｄ０１３ ゆでたこ Ｄ０８８ かまぼこＡ、Ｂ Ｅ０２４ ぜんまい
Ｄ０１４ たこ唐揚げ Ｄ０８９ チャンポンスライス Ｅ０２５ れんこん
Ｄ０１５ 尾付ムキエビ Ｄ０９０ 焼きかまぼこ Ｅ０２６ たけのこ
Ｄ０１６ 冷凍ムキエビ Ｄ０９１ 厚焼きかまぼこ Ｅ０２７ にんにくＡ、Ｂ
Ｄ０１７ 桜エビ Ｄ０９２ 天ぷら Ｅ０２８ 玉葱Ａ、Ｂ
Ｄ０１８ 冷凍有頭エビ Ｄ０９３ 魚めん Ｅ０２９ もやし
Ｄ０１９ 冷凍無頭エビ Ｄ０９４ （上）竹輪 Ｅ０３０ きゅうり
Ｄ０２０ 甘エビ Ｄ０９５ 竹輪Ａ～Ｃ Ｅ０３１ なす
Ｄ０２１ 寿司用エビ Ｄ０９６ チーズ入り竹輪 Ｅ０３２ ピーマン
Ｄ０２２ 海老しんじょう Ｄ０９７ なるとかまぼこＡ、Ｂ Ｅ０３３ ししとうがらし
Ｄ０２３ 明太子 Ｄ０９８ あじてんぷら Ｅ０３４ 南瓜
Ｄ０２４ 辛子明太子 Ｄ０９９ ごぼう天ぷら Ｅ０３５ トマト
Ｄ０２５ 一食用辛子明太子 Ｄ１００ ちぎり揚げ Ｅ０３６ フルーツトマト
Ｄ０２６ チューブ入明太子 Ｄ１０１ まんぼ揚げ Ｅ０３７ ミニトマト
Ｄ０２７ 焼き明太子 Ｄ１０２ だて巻 Ｅ０３８ さやえんどう
Ｄ０２８ 乾燥辛子明太子 Ｄ１０３ ミニゴボー巻 Ｅ０３９ さやいんげん
Ｄ０２９ 冷凍カニ赤身 Ｄ１０４ 刺身用鮪A、B Ｅ０４０ 三度豆
Ｄ０３０ かに棒 Ｄ１０５ 冷凍ねぎとろ用鮪 Ｅ０４１ むきえんどう
Ｄ０３１ カニＡ～Ｃ Ｄ１０６ 刺身用鯛 Ｅ０４２ 枝豆
Ｄ０３２ カニ風味フレーク Ｄ１０７ ぶりＡ～Ｃ Ｅ０４３ スナックえんどう
Ｄ０３３ 冷凍ズワイ精肉 Ｄ１０８ 皿盛り刺身 Ｅ０４４ 赤唐辛子
Ｄ０３４ かき Ｄ１０９ いくら Ｅ０４５ 大葉
Ｄ０３５ パーナ貝 Ｄ１１０ 飛び卵 Ｅ０４６ 生椎茸
Ｄ０３６ あさり貝 Ｄ１１１ スモークサーモン Ｅ０４７ えのき茸
Ｄ０３７ はまぐり Ｄ１１２ 紅鮭フレーク Ｅ０４８ しめじ
Ｄ０３８ しじみ貝 Ｄ１１３ ししゃも Ｅ０４９ エリンギ
Ｄ０３９ パック入あさり Ｄ１１４ 塩クラゲ Ｅ０５０ 舞茸
Ｄ０４０ パック入しじみ Ｄ１１５ ちりめんじゃこ Ｅ０５１ 紫キャベツ
Ｄ０４１ パック入はまぐり Ｄ１１６ いりこ Ｅ０５２ パセリ
Ｄ０４２ 冷凍あさりむきみＡ、Ｂ Ｄ１１７ シーフードミックス Ｅ０５３ セロリー
Ｄ０４３ 冷凍ベビー帆立貝 Ｄ１１８ チルド鯖Ａ、Ｂ Ｅ０５４ レタス
Ｄ０４４ 冷凍帆立貝柱 Ｄ１１９ さんまＡ、Ｂ Ｅ０５５ サニーレタス
Ｄ０４５ 冷凍ボイル帆立 Ｄ１２０ 鰺 Ｅ０５６ サラダ菜
Ｄ０４６ 鰻蒲焼きＡ、Ｂ Ｄ１２１ 太刀魚 Ｅ０５７ 紫玉葱
Ｄ０４７ パック入鰻蒲焼きＡ、Ｂ Ｄ１２２ いわし Ｅ０５８ カリフラワー
Ｄ０４８ あなご Ｄ１２３ れんこ鯛 Ｅ０５９ ブロッコリー
Ｄ０４９ あなご蒲焼き Ｄ１２４ 冷凍キス開き Ｅ０６０ オクラ
Ｄ０５０ あなご白焼き Ｄ１２５ 冷凍いわし開 Ｅ０６１ 花みょうが
Ｄ０５１ あなごスライス Ｄ１２６ サワラ西京焼 Ｅ０６２ クレソン
Ｄ０５２ 冷凍鰺フィレー Ｄ１２７ パック入鯖味噌煮Ａ～Ｃ Ｅ０６３ 生姜
Ｄ０５３ 冷凍さばフィレー Ｄ１２８ パック入鮭甘塩焼 Ｅ０６４ とうもろこし
Ｄ０５４ 冷凍メル切り身 Ｄ１２９ その他の魚介類 Ｅ０６５ 貝割れ大根
Ｄ０５５ 冷凍骨なし鯖切り身Ａ、Ｂ Ｄ１３０ その他の魚加工品 Ｅ０６６ ごぼう
Ｄ０５６ 冷凍カレイ切り身 Ｄ１３１ さつま揚げ Ｅ０６７ ささがきごぼう
Ｄ０５７ 冷凍鮪切り身 Ｄ１３２ さば明太Ａ、Ｂ Ｅ０６８ 大豆もやし
Ｄ０５８ 冷凍ブリ切り身Ａ～Ｃ Ｄ１３３ すしの花 Ｅ０６９ パセリフルーツ
Ｄ０５９ 冷凍サワラ切り身Ａ、Ｂ Ｄ１３４ 干しえび Ｅ０７０ ケッパー
Ｄ０６０ 冷凍赤魚切り身Ａ、Ｂ Ｅ０７１ 胡瓜ピクルス
Ｄ０６１ 冷凍骨なし赤魚切り身 Ｅ０７２ プリーツレタス
Ｄ０６２ 冷凍塩鯖切り身Ａ、Ｂ Ｅ０７３ チンゲンサイ
Ｄ０６３ 冷凍まんびき切り身 Ｅ０７４ ラディッシュ

第４章（Ｄ）

第３章（Ｃ） 第５章（Ｅ）
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規格番号 品　　名 規格番号 品　　名
規格番号 品　　名 Ｆ０４４ マスカット Ｈ０４９ 五目もやしキムチ
Ｅ０７５ グリーンアスパラ Ｆ０４５ ラ・フランス Ｈ０５０ 小梅漬
Ｅ０７６ サリナス Ｈ０５１ ぜんまい水煮
Ｅ０７７ 山東菜 Ｈ０５２ 胡瓜からみ漬
Ｅ０７８ 赤ピーマン Ｈ０５３ シナチク
Ｅ０７９ 黄ピーマン Ｈ０５４ ザーサイのキムチ漬
Ｅ０８０ ささがきごぼう 規格番号 品　　名 Ｈ０５５ セロリサワー漬
Ｅ０８１ 千切りごぼう Ｇ００１ 甘藷 Ｈ０５６ 梅の里
Ｅ０８２ 乱切りごぼう Ｇ００２ 馬鈴薯A、B Ｈ０５７ 葉唐胡瓜
Ｅ０８３ 汁用南瓜 Ｇ００３ 長芋 Ｈ０５８ 江戸しぐれ
Ｅ０８４ 馬蹄切り南瓜 Ｇ００４ 里芋 Ｈ０５９ 吉四六漬
Ｅ０８５ 煮物用南瓜 Ｇ００５ こんにゃく Ｈ０６０ はじかみ
Ｅ０８６ れんこん水煮Ａ、Ｂ Ｇ００６ 糸こんにゃく Ｈ０６１ 辛子明太高菜
Ｅ０８７ たけのこ水煮 Ｇ００７ むすび糸こんにゃく Ｈ０６２ 松前漬
Ｅ０８８ 米茄子 Ｇ００８ つきこんにゃく Ｈ０６３ みそかつおにんにく
Ｅ０８９ にがうり Ｇ００９ さしみこんにゃく Ｈ０６４ サラダ漬
Ｅ０９０ 汁用里芋 Ｇ０１０ ちぎりこんにゃく Ｈ０６５ 白菜茶漬
Ｅ０９１ オニオンミジン Ｇ０１１ マッシュポテト Ｈ０６６ 男の味漬
Ｅ０９２ なめこ Ｇ０１２ こんにゃくタピオカ Ｈ０６７ 細割り漬
Ｅ０９３ てんじく Ｇ０１３ 干し芋 Ｈ０６８ 千切り風味
Ｅ０９４ 野菜ジュース Ｇ０１４ その他の芋類 Ｈ０６９ グリーンボール漬
Ｅ０９５ トマトジュース Ｇ０１５ マンナンヒカリ Ｈ０７０ せんまい漬
Ｅ０９６ その他の野菜 Ｈ０７１ 春雨サラダ
Ｅ０９７ アボカド Ｈ０７２ 梅ごのみA、B
Ｅ０９８ ズッキーニ Ｈ０７３ ザーサイ
Ｅ０９９ その他の野菜加工品 Ｈ０７４ はじかみ
Ｅ１００ グリーンボール 規格番号 品　　名 Ｈ０７５ 酢蓮根

Ｈ００１ たくあん漬 Ｈ０７６ その他の漬物
Ｈ００２ 味噌漬
Ｈ００３ はりはり漬
Ｈ００４ 福神漬

規格番号 品　　名 Ｈ００５ 梅干漬
Ｆ００１ りんご Ｈ００６ つぼ入り梅干 規格番号 品　　名
Ｆ００２ みかん Ｈ００７ らっ京漬 Ｉ００１ 角切昆布
Ｆ００３ レモン Ｈ００８ 奈良漬 Ｉ００２ 辛子昆布
Ｆ００４ 甘夏みかん Ｈ００９ 白菜漬 Ｉ００３ 塩吹昆布
Ｆ００５ はっさく Ｈ０１０ 胡瓜ぬか漬 Ｉ００４ しぐれ昆布
Ｆ００６ ネーブル Ｈ０１１ 茄子漬 Ｉ００５ 椎茸昆布
Ｆ００７ グレープフルーツ Ｈ０１２ 茄子辛子漬 Ｉ００６ しそ昆布
Ｆ００８ バナナ Ｈ０１３ 茄子与一漬 Ｉ００７ のり佃煮
Ｆ００９ 桃 Ｈ０１４ 高菜漬 Ｉ００８ 一食用のり佃煮Ａ、Ｂ
Ｆ０１０ 梨 Ｈ０１５ 阿蘇高菜漬 Ｉ００９ こうなご佃煮
Ｆ０１１ 柿 Ｈ０１６ 青高菜漬 Ｉ０１０ 田作り
Ｆ０１２ びわ Ｈ０１７ つぼ漬 Ｉ０１１ 小魚佃煮
Ｆ０１３ ネクタリン Ｈ０１８ 野菜糟漬 Ｉ０１２ いかあられ
Ｆ０１４ いちご Ｈ０１９ 刻み紅生姜 Ｉ０１３ いか塩辛
Ｆ０１５ すいか Ｈ０２０ しば漬 Ｉ０１４ 蒟蒻昆布
Ｆ０１６ 小玉すいか Ｈ０２１ 青菜漬 Ｉ０１５ 金山寺味噌
Ｆ０１７ オレンジ Ｈ０２２ 九ちゃん漬 Ｉ０１６ もろみ
Ｆ０１８ 干し柿 Ｈ０２３ 白菜キムチ漬 Ｉ０１７ 肉みそA、B
Ｆ０１９ 栗 Ｈ０２４ べったら漬 Ｉ０１８ 茶漬昆布
Ｆ０２０ 柚子 Ｈ０２５ キャベツレモン漬 Ｉ０１９ 昆布巻佃煮
Ｆ０２１ きざみゆず Ｈ０２６ かぶからし漬 Ｉ０２０ かつお角煮
Ｆ０２２ かぼす Ｈ０２７ 山菜漬 Ｉ０２１ えびあられ
Ｆ０２３ レーズン Ｈ０２８ 山菜めんま Ｉ０２２ いかしぐれ
Ｆ０２４ パインアップル Ｈ０２９ 胡瓜キムチ漬 Ｉ０２３ 若竹煮
Ｆ０２５ ポンカン Ｈ０３０ ピーマン漬 Ｉ０２４ 子持ち昆布
Ｆ０２６ キウィ Ｈ０３１ 寒干漬 Ｉ０２５ なめ茸ミニパック
Ｆ０２７ デラ Ｈ０３２ 割干漬 Ｉ０２６ 梅くらげ
Ｆ０２８ ベリーＡ Ｈ０３３ ロシア漬 Ｉ０２７ 赤貝佃煮
Ｆ０２９ 巨峰 Ｈ０３４ にんにくたまり漬 Ｉ０２８ いそ味楽
Ｆ０３０ いよかん Ｈ０３５ にんにく醤油漬 Ｉ０２９ 豆のり
Ｆ０３１ マーコット Ｈ０３６ ままかり漬 Ｉ０３０ 花咲いか
Ｆ０３２ アンコール Ｈ０３７ 野沢菜漬 Ｉ０３１ その他の佃煮類
Ｆ０３３ プラム Ｈ０３８ ねり梅
Ｆ０３４ ハウスみかん Ｈ０３９ 味付け生姜
Ｆ０３５ プルーン Ｈ０４０ カボス三昧
Ｆ０３６ ソルダム（すもも） Ｈ０４１ かつお梅
Ｆ０３７ チェリー Ｈ０４２ うり浅漬 規格番号 品　　名
Ｆ０３８ ブラックチェリー Ｈ０４３ シソ風味たくあん漬 Ｊ００１ 大豆
Ｆ０３９ メロン Ｈ０４４ なめ茸茶漬 Ｊ００２ 小豆
Ｆ０４０ グリーンメロン Ｈ０４５ 山菜水煮 Ｊ００３ ウズラ豆
Ｆ０４１ 日向夏 Ｈ０４６ かつおメンマ Ｊ００４ 金時豆
Ｆ０４２ その他の果物 Ｈ０４７ 昆布大根 Ｊ００５ サラダ豆
Ｆ０４３ パール柑 Ｈ０４８ もろみ漬 Ｊ００６ 黒豆佃煮

第５章（Ｅ）

第１０章（Ｊ）

第７章（Ｇ）

第８章（Ｈ）

第６章（Ｆ）
第９章（Ｉ）
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規格番号 品　　名
規格番号 品　　名 規格番号 品　　名 Ｍ０２５ ノンオイルゆずドレッシング
Ｊ００７ 金時豆佃煮 Ｌ００１ 青のり Ｍ０２６ 卓上ドレッシング
Ｊ００８ お多福豆佃煮 Ｌ００２ 焼きのり Ｍ０２７ 液状ドレッシング
Ｊ００９ うぐいす豆佃煮 Ｌ００３ あおさ Ｍ０２８ ステキサラダドレッシング
Ｊ０１０ 野菜豆 Ｌ００４ 青とさか Ｍ０２９ ガーリックオイル
Ｊ０１１ アーモンドＡ～Ｃ Ｌ００５ 赤とさか Ｍ０３０ 減塩醤油
Ｊ０１２ ピーナッツＡ、Ｂ Ｌ００６ だし昆布 Ｍ０３１ 卓上ソース
Ｊ０１３ カシューナッツＡ、Ｂ Ｌ００７ おぼろ昆布 Ｍ０３２ 卓上トンカツソース
Ｊ０１４ くるみ Ｌ００８ とろろ昆布 Ｍ０３３ 赤味噌Ａ、Ｂ
Ｊ０１５ 豆腐Ａ、Ｂ Ｌ００９ 一食用とろろ昆布 Ｍ０３４ 白味噌Ａ、Ｂ
Ｊ０１６ 充てん豆腐 Ｌ０１０ ところてん Ｍ０３５ 強化味噌　白、赤
Ｊ０１７ 袋入り豆腐 Ｌ０１１ 煮ひじき Ｍ０３６ 上白糖Ａ、Ｂ
Ｊ０１８ パック豆腐 Ｌ０１２ 乾燥ひじきＡ、Ｂ Ｍ０３７ 中白糖
Ｊ０１９ 焼き豆腐 Ｌ０１３ 茎わかめ Ｍ０３８ 中双糖
Ｊ０２０ うすあげ Ｌ０１４ めかぶＡ、Ｂ Ｍ０３９ グラニュー糖
Ｊ０２１ 厚揚げ Ｌ０１５ 乾わかめ Ｍ０４０ 黒砂糖
Ｊ０２２ 一口厚揚げ Ｌ０１６ 生わかめ Ｍ０４１ 塩
Ｊ０２３ がんもどき Ｌ０１７ 味付けのり Ｍ０４２ 食卓塩
Ｊ０２４ すしあげ Ｌ０１８ 炊き込みわかめ Ｍ０４３ アジシオ
Ｊ０２５ 卯の花 Ｌ０１９ 味付け乾燥昆布巻 Ｍ０４４ 酢
Ｊ０２６ 納豆 Ｌ０２０ かんぴょう Ｍ０４５ ポン酢Ａ、Ｂ
Ｊ０２７ パック納豆Ａ～Ｅ Ｌ０２１ 白すりごま Ｍ０４６ 味ぽんＡ、Ｂ
Ｊ０２８ 豆乳Ａ～Ｆ Ｌ０２２ 黒すりごま Ｍ０４７ レモン果汁
Ｊ０２９ 呉汁の素 Ｌ０２３ キクラゲＡ、Ｂ Ｍ０４８ みりん
Ｊ０３０ 角揚げ Ｌ０２４ でんぷん Ｍ０４９ 調理用ワイン
Ｊ０３１ しぼり豆腐Ａ Ｌ０２５ 春雨Ａ、Ｂ Ｍ０５０ 清酒
Ｊ０３２ しぼり豆腐Ｂ Ｌ０２６ マロニー Ｍ０５１ 酒粕
Ｊ０３３ 大豆の水煮 Ｌ０２７ 花かつお Ｍ０５２ ハヤシルー
Ｊ０３４ 一口ガンモ Ｌ０２８ 糸かつお Ｍ０５３ カレールー
Ｊ０３５ 京風ガンモ Ｌ０２９ パック削り節 Ｍ０５４ カレー粉Ａ～Ｃ
Ｊ０３６ 揚げ玉 Ｌ０３０ 干し椎茸Ａ、Ｂ Ｍ０５５ 胡椒Ａ、Ｂ
Ｊ０３７ 高野豆腐Ａ Ｌ０３１ 大豆とろろ Ｍ０５６ ガーリックＡ～Ｃ
Ｊ０３８ 高野豆腐Ｂ Ｌ０３２ 糸刻み昆布 Ｍ０５７ 洋辛子Ａ、Ｂ
Ｊ０３９ おでん用厚揚げ Ｌ０３３ 糸昆布 Ｍ０５８ 練り辛子
Ｊ０４０ 味付け豆腐 Ｌ０３４ 結び昆布Ａ、Ｂ Ｍ０５９ わさび粉
Ｊ０４１ きざみうす揚げ Ｌ０３５ 刻みのりＡ～Ｃ Ｍ０６０ 練りわさび
Ｊ０４２ 一口揚げ Ｌ０３６ 野菜昆布 Ｍ０６１ チューブ入　わさび
Ｊ０４３ 生揚げ Ｌ０３７ 寒天Ａ、Ｂ Ｍ０６２ チューブ入　生姜
Ｊ０４４ きな粉 Ｌ０３８ 海藻サラダ Ｍ０６３ チューブ入　辛子
Ｊ０４５ あんこ Ｌ０３９ もずく Ｍ０６４ 唐辛子
Ｊ０４６ ごま豆腐 Ｌ０４０ 鯖削り節 Ｍ０６５ 七味唐辛子
Ｊ０４７ 臼杵の胡麻豆腐 Ｌ０４１ 白いりごま Ｍ０６６ サフラン
Ｊ０４８ 黒豆煮 Ｌ０４２ 黒いりごま Ｍ０６７ 卓上胡麻塩
Ｊ０４９ 金時豆煮 Ｌ０４３ ごまペースト Ｍ０６８ 卓上胡椒
Ｊ０５０ お多福豆煮 Ｌ０４４ その他の海草類 Ｍ０６９ 卓上一味唐辛子
Ｊ０５１ うぐいす豆煮 Ｌ０４５ その他の乾物類 Ｍ０７０ 粉山椒A、B
Ｊ０５２ 白花豆煮 Ｍ０７１ パプリカ
Ｊ０５３ うずら豆煮 Ｍ０７２ シナモン
Ｊ０５４ その他煮豆 Ｍ０７３ ローレル
Ｊ０５５ その他の豆加工品 Ｍ０７４ ブラックオリーブ
Ｊ０５６ プリフライ揚げだし豆腐 規格番号 品　　名 Ｍ０７５ 卸生にんにくA、B
Ｊ０５７ ビーンズミックス Ｍ００１ 濃口醤油Ａ～Ｃ Ｍ０７６ 冷凍にんにく

Ｍ００２ 淡口醤油Ａ～Ｃ Ｍ０７７ 卸生姜A、B
Ｍ００３ 卓上醤油Ａ、Ｂ Ｍ０７８ 豆板醤
Ｍ００４ 刺身醤油 Ｍ０７９ チリペッパー
Ｍ００５ ウスターソース Ｍ０８０ タバスコ

規格番号 品　　名 Ｍ００６ マヨネーズＡ、Ｂ Ｍ０８１ 辛みスパイス
Ｋ００１ ゴマ油A、B Ｍ００７ フレンチドレッシング Ｍ０８２ カレーホットA、B
Ｋ００２ ラー油A、B Ｍ００８ 中華ドレッシング Ｍ０８３ 味付塩コショーA、B
Ｋ００３ ラード Ｍ００９ 和風ドレッシング Ｍ０８４ 純練りゴマ
Ｋ００４ バター Ｍ０１０ 青じそドレッシング Ｍ０８５ グルタミン酸ソーダ
Ｋ００５ 一食用バター Ｍ０１１ ゆずこしょうドレッシング Ｍ０８６ 複合調味料
Ｋ００６ マーガリン Ｍ０１２ コールスロードレッシング Ｍ０８７ スープストック
Ｋ００７ ピーナッツマーガリン Ｍ０１３ 棒棒鶏ドレッシング Ｍ０８８ 中華風調味料
Ｋ００８ オリーブオイルＡ、Ｂ Ｍ０１４ ゆず醤油 Ｍ０８９ 中華あわせ
Ｋ００９ スプレーオイル Ｍ０１５ タルタルソース Ｍ０９０ コーンポタージュ
Ｋ０１０ その他の油脂類 Ｍ０１６ 一食用マヨネーズＡ、Ｂ Ｍ０９１ キャロットポタージュ
Ｋ０１１ カットバター Ｍ０１７ 一食用辛子マヨネーズ Ｍ０９２ パンプキンポタージュ
Ｋ０１２ サラダ油 Ｍ０１８ 一食用タルタルソース Ｍ０９３ 頂好白味
Ｋ０１３ バターフレーバーオイルＡ、Ｂ　 Ｍ０１９ 一食用フレンチドレッシング Ｍ０９４ ポタージュベース

Ｍ０２０ 一食用中華ドレッシング Ｍ０９５ ベシャメルソース
Ｍ０２１ マリネドレッシング Ｍ０９６ コンソメスープ
Ｍ０２２ イタリアンドレッシング Ｍ０９７ 中華スープ
Ｍ０２３ ノンオイル中華ドレッシング Ｍ０９８ ワンタンスープ
Ｍ０２４ ノンオイルサウザンドレッシング Ｍ０９９ 豚骨ラーメンスープ
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規格番号 品　　名 規格番号 品　　名
規格番号 品　　名 Ｍ１７４ 一食用ノンオイルドレッシング Ｏ００５ 大豆とツナのサラダ
Ｍ１００ 鶏ガラスープＡ、Ｂ Ｍ１７５ 柚子こしょう Ｏ００６ 肉いなり
Ｍ１０１ 醤油ラーメンスープ Ｍ１７６ その他の調味料 Ｏ００７ ハムエッグフライ
Ｍ１０２ チキンコンソメ Ｍ１７７ あわせ麦味噌 Ｏ００８ 菜の花ごま和え
Ｍ１０３ ビーフシチューの素 Ｍ１７８ 生もみじおろし Ｏ００９ マカロニグラタン
Ｍ１０４ どんぶりのタレ Ｍ１７９ レモン果汁 Ｏ０１０ シューマイ
Ｍ１０５ ゴマしゃぶのタレ Ｍ１８０ チューブ入卸生ニンニク Ｏ０１１ ポテトコロッケ
Ｍ１０６ 焼鳥のタレ Ｍ１８１ 一食用醤油 Ｏ０１２ サラダクリーム
Ｍ１０７ 焼肉のタレ Ｍ１８２ かぼす果汁Ａ、Ｂ Ｏ０１３ チキンナゲット
Ｍ１０８ 焼肉のタレ醤油 Ｍ１８３ ピザソース Ｏ０１４ 焼き餃子
Ｍ１０９ ウナギのタレ Ｍ１８４ チリソースＡ、Ｂ Ｏ０１５ ジャンボコロッケ
Ｍ１１０ 酢豚の素 Ｍ１８５ 信州みそ Ｏ０１６ ミックスベジタブル
Ｍ１１１ おでんの素 Ｍ１８６ ホイコーロー Ｏ０１７ 冷凍いんげんＡ、Ｂ
Ｍ１１２ ゆかり飯の素 Ｍ１８７ サルサソース Ｏ０１８ 冷凍きぬさやＡ、Ｂ
Ｍ１１３ ピーナッツ和えの素 Ｍ１８８ 粒マスタード Ｏ０１９ 冷凍カボチャ
Ｍ１１４ ゴマ和えの素 Ｍ１８９ 南蛮調味液 Ｏ０２０ 冷凍カリフラワー
Ｍ１１５ 八宝菜の素 Ｍ１９０ みそかつのたれ Ｏ０２１ 冷凍グリーンピース
Ｍ１１６ 和風だしの素 Ｍ１９１ 天丼のたれ Ｏ０２２ 冷凍ほうれんそうＡ、Ｂ
Ｍ１１７ すし飯の素 Ｍ１９２ 甜麺醤 Ｏ０２３ 冷凍フレンチポテト
Ｍ１１８ 五目釜飯の素 Ｏ０２４ 冷凍グリーンアスパラ
Ｍ１１９ チキンライスの素 Ｏ０２５ 冷凍カーネルコーン
Ｍ１２０ 菜飯の素 Ｏ０２６ 冷凍ブロッコリー
Ｍ１２１ 万能スープの素 Ｏ０２７ 冷凍むき枝豆
Ｍ１２２ コンソメスープの素 規格番号 品　　名 Ｏ０２８ 冷凍里芋Ａ、Ｂ、Ｃ、Ｄ
Ｍ１２３ ラーメンスープの素Ａ、Ｂ Ｎ００１ チェリー缶Ａ、Ｂ Ｏ０２９ 冷凍とろろ芋
Ｍ１２４ チャンポンの素　 Ｎ００２ パイン缶　Ａ、Ｂ Ｏ０３０ 冷凍ニンニクの芽Ａ、Ｂ
Ｍ１２５ 冷やし中華の素 Ｎ００３ パイン缶　Ｃ、Ｄ Ｏ０３１ 冷凍れんこん
Ｍ１２６ 青椒肉糸の素 Ｎ００４ 白桃缶Ａ、Ｂ Ｏ０３２ 冷凍ロールキャベツ
Ｍ１２７ いりこだしの素 Ｎ００５ 黄桃缶Ａ～Ｄ Ｏ０３３ 冷凍ハンバーグ
Ｍ１２８ 麻婆豆腐の素 Ｎ００６ アスパラ缶 Ｏ０３４ パック親子丼
Ｍ１２９ 天然だしパックＡ、Ｂ Ｎ００７ うずら卵缶Ａ～Ｃ Ｏ０３５ 冷凍牛丼の素
Ｍ１３０ めんだし Ｎ００８ マッシュルーム缶 Ｏ０３６ 冷凍豆腐Ａ、Ｂ
Ｍ１３１ めんつゆ Ｎ００９ ヤングコーン缶 Ｏ０３７ 中華丼の素
Ｍ１３２ 棒棒鶏ソース Ｎ０１０ スウィートコーン缶Ａ、Ｂ Ｏ０３８ サラダ
Ｍ１３３ オイスターソース Ｎ０１１ なめこ缶Ａ、Ｂ Ｏ０３９ パック入鯖照り焼き
Ｍ１３４ サラダソース Ｎ０１２ カレー缶 Ｏ０４０ 桜ちらし
Ｍ１３５ ミートソース缶Ａ～Ｃ Ｎ０１３ ネクター缶 Ｏ０４１ パック入かつお照り焼き
Ｍ１３６ 焼きそばソースＡ～Ｃ Ｎ０１４ パインシロップ漬け Ｏ０４２ ライスクックチャーハン
Ｍ１３７ ゴマ入り豚カツソース Ｎ０１５ 黄桃シロップ漬け Ｏ０４３ 冷凍ピラフ
Ｍ１３８ デミグラスソースＡ～Ｃ Ｎ０１６ みかん缶シロップ漬け Ｏ０４４ 鮭塩焼き
Ｍ１３９ ホワイトソースＡ、Ｂ Ｎ０１７ 寒天缶 Ｏ０４５ パック入さんま蒲焼き
Ｍ１４０ 一食用リンゴジャム Ｎ０１８ 杏仁寒天缶 Ｏ０４６ 冷凍カットコーン
Ｍ１４１ 一食用イチゴジャム Ｎ０１９ ミックスフルーツ Ｏ０４７ ポテトサラダゴロゴロ
Ｍ１４２ 一食用マーマレード Ｎ０２０ 紅鮭昆布巻缶 Ｏ０４８ フルーチェ
Ｍ１４３ 一食用ソフトチョコ Ｎ０２１ 鯛味噌缶 Ｏ０４９ ライスクックサフラン
Ｍ１４４ 一食用ハチミツ Ｎ０２２ まぐろサラダ油漬Ａ～Ｃ Ｏ０５０ パックおでん
Ｍ１４５ 一食用ピーナッツマーガリン Ｎ０２３ かに缶 Ｏ０５１ ギョーザ
Ｍ１４６ 一食用マーガリン Ｎ０２４ ウーロン茶 Ｏ０５２ エビフライ
Ｍ１４７ トマトケチャップB Ｎ０２５ オレンジジュースＡ、Ｂ Ｏ０５３ 本照つくね
Ｍ１４８ 一食用トマトケチャップ Ｎ０２６ アップルジュースＡ、Ｂ Ｏ０５４ ジャンボトンカツ
Ｍ１４９ ダイストマト Ｎ０２７ 鰯甘露煮缶 Ｏ０５５ 冷凍マカロニサラダミックス
Ｍ１５０ インスタントコーヒー Ｎ０２８ フルーツみつ豆 Ｏ０５６ 冷凍デリシャントロピカ
Ｍ１５１ 袋入り味噌汁 Ｎ０２９ フルーツみつ豆缶 Ｏ０５７ 冷凍白身サクサクフライ
Ｍ１５２ 袋入り吸い物 Ｎ０３０ フルーツ王国 Ｏ０５８ 冷凍ビッグエビのせシュウマイ

Ｍ１５３ 鮭茶漬け Ｎ０３１ 銀杏水煮Ａ、Ｂ Ｏ０５９ パックカレーＡ
Ｍ１５４ たらこ茶漬け Ｎ０３２ テトラジュース Ｏ０６０ パックカレーＢ
Ｍ１５５ 紅茶 Ｎ０３３ みかん缶Ａ、Ｂ Ｏ０６１ パックカレーＣ
Ｍ１５６ ウーロン茶 Ｎ０３４ 筍缶 Ｏ０６２ 冷凍コロッケ
Ｍ１５７ 緑茶 Ｎ０３５ ポタージュスープ Ｏ０６３ 冷凍ささみチーズカツ
Ｍ１５８ 麦茶Ａ～Ｃ Ｎ０３６ その他の缶詰 Ｏ０６４ 冷凍ポテトサラダベース
Ｍ１５９ 粉茶 Ｎ０３７ その他のレトルトパウチ類 Ｏ０６５ 冷凍ジャンボチキンオムレツ
Ｍ１６０ 冷水用麦茶小袋 Ｎ０３８ その他のジュース Ｏ０６６ 冷凍ジャンボオムレツ
Ｍ１６１ 濃縮茶 Ｎ０３９ 梨のシロップ煮缶 Ｏ０６７ ゴボーサラダ
Ｍ１６２ 玄米茶 Ｎ０４０ ぶどう缶 Ｏ０６８ カップ吸い物
Ｍ１６３ ふりかけ Ｎ０４１ グリンピース豆缶 Ｏ０６９ カップみそ汁
Ｍ１６４ サウザンアイランド Ｎ０４２ ビタミン野菜Ａ、Ｂ Ｏ０７０ エビチリソース
Ｍ１６５ 一食用サウザンアイランド Ｎ０４３ 野菜生活Ａ、Ｂ Ｏ０７１ 一口エビチリ春巻
Ｍ１６６ トマトピューレＡ、Ｂ Ｏ０７２ 氷菓
Ｍ１６７ ノンオイル中華ドレッシング Ｏ０７３ その他の加工品
Ｍ１６８ ゼライスパウダー Ｏ０７４ 冷凍アボカド
Ｍ１６９ 低カロリージャム 規格番号 品　　名 Ｏ０７５ 冷凍絹厚揚げＡ
Ｍ１７０ 一食用減塩醤油Ａ、Ｂ Ｏ００１ カニクリーミーコロッケ Ｏ０７６ 冷凍絹厚揚げB
Ｍ１７１ 低カロリマヨネーズＡ、Ｂ Ｏ００２ 串カツ Ｏ０７７ 冷凍カットわかめ
Ｍ１７２ 一食用減塩ソース Ｏ００３ いか天ぷら Ｏ０７８ 冷凍カット茎わかめ
Ｍ１７３ 卓上青じそドレッシング Ｏ００４ いか団子 Ｏ０７９ ｸｯｸﾁﾙ用完全調理品
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品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁

一食用とろろ昆布 イツショクヨウトロロコンブ 49 オムライスシート オムライスシート 24

アーモンドＡ～Ｃ アーモンドＡ～Ｃ 45 一食用ノンオイルドレッシング イッショクヨウノンオイルドレッシング 59 オリーブオイルＡ、Ｂ オリーブオイルＡ、Ｂ 48

アイスクリーム アイスクリーム 23 一食用バター イッショクヨウバター 48 オレンジ オレンジ 36

合挽肉Ａ、Ｂ アイビキニクＡ、Ｂ 19 一食用ハチミツ イッショクヨウハチミツ 57 オレンジジュースＡ、Ｂ オレンジジュースＡ、Ｂ 61

あおさ アオサ 49 一食用ピーナッツマーガリン イッショクヨウピーナッツマーガリン 57 卸生姜A、B オロシショウガA、B 55

青じそドレッシング アオジソドレッシング 51 一食用フレンチドレッシング イッショクヨウフレンチドレッシング 52 卸生にんにくA、B オロシナマニンニクA、B 54

青高菜漬 アオタカナツ 40 一食用マーガリン イッショクヨウマーガリン 57 温泉卵 オンセンタマゴ 25

青とさか アオトサカ 49 一食用マーマレード イッショクヨウマーマレード 57

青菜漬 アオナツ 40 一食用マヨネーズＡ、Ｂ イッショクヨウマヨネーズＡ、Ｂ 52 ガーリックＡ～Ｃ ガーリックＡ～Ｃ 54

青のり アオノリ 49 一食用リンゴジャム イッショクヨウリンゴジャム 57 ガーリックオイル ガーリックオイル 52

赤貝佃煮 アカガイツクダニ 44 糸かつお イトカツオ 50 海藻サラダ カイソウサラダ 50

赤唐辛子 アカトウガラシ 33 糸刻み昆布 イトキザミコンブ 50 貝割れ大根 カイワレダイコン 34

赤とさか アカトサカ 49 糸こんにゃく イトコンニャク 39 かき カキ 27

赤ピーマン アカピーマン 34 糸昆布 イトコンブ 50 柿 カキ 36

赤味噌Ａ、Ｂ アカミソＡ、Ｂ 53 いなり寿司 イナリズシ 16 角揚げ カクアゲ 46

揚げ玉 アゲダマ 46 いよかん イヨカン 37 角切昆布 カクギコンブ 43

あさり貝 アサリカイ 27 いりこ イリコ 30 菓子パン カシパン 15

鰺 アジ 30 いりこだしの素 イリコダシノモト 56 カシューナッツＡ、Ｂ カシューナッツＡ、Ｂ 45

アジシオ アジシオ 53 いわし イワシ 30 かつお梅 カツオウメ 41

味付け乾燥昆布巻 アジツケカンソウコンブマキ 49 鰯甘露煮缶 イワシカンロニカン 61 かつお角煮 カツオカクニ 43

味付け生姜 アジツケショウガ 41 鰯すり身 イワシスリミ 29 かつおメンマ カツオメンマ 41

味付けたこ アジツケタコ 26 インスタントコーヒー インスタントコーヒー 57 カットバター カットバター 48

味付け豆腐 アジツケトウフ 46 カップ吸い物 カップスイモノ 65」

味付けのり アジツケノリ 49 ウーロン茶 ウーロンチャ 58 カップみそ汁 カップミソシル 65」

味付塩コショーA、B アジツシオコショーA、B 55 ウーロン茶 ウーロンチャ 61 カニＡ～Ｃ カニＡ～Ｃ 27

あじてんぷら アジテンプラ 30 うぐいす豆佃煮 ウグイスマメツクダニ 45 かに缶 カニカン 61

味ぽんＡ、Ｂ アジポンＡ、Ｂ 53 うぐいす豆煮 ウグイスマメニ 47 カニクリーミーコロッケ カニクリーミーコロッケ 63

小豆 アズキ 45 うすあげ ウスアゲ 45 カニ風味フレーク カニフウミフレーク 27

アスパラ缶 アスパラカン 60 臼杵の胡麻豆腐 ウスキノゴマドウフ 47 かに棒 カニボウ 27

阿蘇高菜漬 アソタカナツ 40 淡口醤油Ａ～Ｃ ウスクチショウユＡ～Ｃ 51 鹿の子イカ カノコイカ 26

厚揚げ アツアゲ 46 ウスターソース ウスターソース 51 かぶ カブ 32
アップルジュースＡ、Ｂ アップルジュースＡ、Ｂ 61 渦巻麩Ａ、Ｂ ウズマフＡ、Ｂ 16 かぶからし漬 カブカラシツ 41

厚焼きかまぼこ アツヤキカマボコ 29 うずら卵 ウズラタマゴ 24 かぼす カボス 37

あなご アナゴ 28 うずら卵缶Ａ～Ｃ ウズラタマゴカンＡ～Ｃ 60 かぼす果汁Ａ、Ｂ カボスカジュウＡ、Ｂ 59

あなご蒲焼き アナゴカバヤキ 28 うずら卵水煮 ウズラタマゴミズニ 24 カボス三昧 カボスザンマイ 41

あなご白焼き アナゴシラヤキ 28 ウズラ豆 ウズラマメ 45 南瓜 カボチャ 33

あなごスライス アナゴスライス 28 うずら豆煮 ウズラマメニ 47 （上）かまぼこ カマボコ 29

アボカド アボカド 35 鰻蒲焼きＡ、Ｂ ウナギカバヤキＡ、Ｂ 28 かまぼこＡ、Ｂ カマボコＡ、Ｂ 29

甘エビ アマエビ 27 ウナギのタレ ウナギノタレ 56 唐揚げ粉Ａ、Ｂ、Ｃ カラアゲコＡ、Ｂ、Ｃ 14

甘夏みかん アマナツミカン 36 卯の花 ウノハナ 46 辛子昆布 カラシコンブ 43

荒挽ウィンナー アラビウィンナー 22 梅くらげ ウメクラゲ 44 辛子明太子 カラシメンタイコ 27

アルファー米（五目） アルファーマイ（ゴモク） 16 梅ごのみA、B ウメゴノミA、B 42 辛子明太高菜 カラシメンタイタカナ 42

アルファー米（山菜） アルファーマイ（サンサイ） 16 梅そうめん ウメソウメン 15 辛みスパイス カラミスパイス 55

アルファー米（白飯） アルファーマイ（シロメシ） 16 梅そば ウメソバ 15 カリフラワー カリフラワー 34

アルファー米（赤飯） アルファーマイ（セキハン） 16 梅の里 ウメノサト 42 カルビー丼 カルビードン 21

あわせ麦味噌 アワセムギミソ 59 梅干漬 ウメボシヅケ 40 カレー缶 カレーカン 60

あんこ アンコ 47 うり浅漬 ウリアサツ 41 カレー粉Ａ～Ｃ カレーコＡ～Ｃ 54

アンコール アンコール 37 カレーホットA、B カレーホットA、B 55

杏仁寒天缶 アンニンカンテンカン 61 液状ドレッシング エキジョウドレッシング 52 カレールー カレールー 54

あんまんＡ～Ｃ アンマンＡ～Ｃ 15 枝豆 エダマメ 33 韓国風冷麺Ａ、Ｂ カンコクフウレイメンＡ、Ｂ 15

江戸しぐれ エドシグレ 42 甘藷 カンショ 39

いかあられ イカアラレ 43 えのき茸 エノキタケ 33 乾燥辛子明太子 カンソウカラシメンタイコ 27

いか塩辛 イカシオカラ 43 えびあられ エビアラレ 44 乾燥ひじきＡ、Ｂ カンソウヒジキＡ、Ｂ 49

いかしぐれ イカシグレ 44 海老しんじょう エビシンジョウ 27 寒天Ａ、Ｂ カンテンＡ、Ｂ 50

いか団子 イカダンゴ 63 エビチリソース エビチリソース 65」 寒天缶 カンテンカン 61

いか天ぷら イカテンプラ 63 エビフライ エビフライ 64 かんぴょう カンピョウ 49

いくら イクラ 30 エリンギ エリンギ 33 寒干漬 カンホツ 41

いそ味楽 イソアジラク 44 がんもどき ガンモドキ 46
イタリアンドレッシング イタリアンドレッシング 52 オイスターソース オイスターソース 57 乾わかめ カンワカメ 49

いちご イチゴ 36 黄桃缶Ａ～Ｄ オウトウカンＡ～Ｄ 60

一食用のり佃煮Ａ、Ｂ イチショクヨウノリツクダニＡ、Ｂ 43 黄桃シロップ漬け オウトウシロップツケ 61 キウィ キウィ 37

１食用アルファー米 イッショクヨウアルファーマイ 16 大葉 オオバ 33 キクラゲＡ、Ｂ キクラゲＡ、Ｂ 49

一食用イチゴジャム イッショクヨウイチゴジャム 57 沖縄そば オキナワソバ 17 きざみうす揚げ キザミウスアゲ 47

一食用辛子マヨネーズ イッショクヨウカラシマヨネーズ 52 オクラ オクラ 34 きざみチャーシュー キザミチャーシュー 21

一食用辛子明太子 イッショクヨウカラシメンタイコ 27 お多福豆佃煮 オタフクマメツクダニ 45 刻みのりＡ～Ｃ キザミノリＡ～Ｃ 50

一食用減塩醤油Ａ、Ｂ イッショクヨウゲンエンショウユＡ、Ｂ 58 お多福豆煮 オタフクマメニ 47 刻み紅生姜 キザミベニショウガ 40

一食用減塩ソース イッショクヨウゲンエンソース 58 尾付ムキエビ オツキムキエビ 26 きざみゆず キザミユズ 37
一食用サウザンアイランド イッショクヨウサウザンアイランド 58 おでんの素 オデンノモト 56 吉四六漬 キッチョムヅケ 42

一食用醤油 イッショクヨウショウユ 59 おでん用厚揚げ オデンヨウアツアゲ 46 きな粉 キナコ 47

一食用ソフトチョコ イッショクヨウソフトチョコ 57 男の味漬 オトコノアジヅケ 42 キヌア キヌア 17

一食用タルタルソース イッショクヨウタルタルソース 52 オニオンミジン オニオンミジン 35 木の芽 キノメ 32
一食用中華ドレッシング イッショクヨウチュウカドレッシング 52 おにぎり オニギリ 16 黄ピーマン キピーマン 34
一食用トマトケチャップ イッショクヨウトマトケチャップ 57 おぼろ昆布 オボロコンブ 49 キャベツ キャベツ 32
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品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁

高野豆腐Ｂ コウヤトウフＢ 46 山菜めんま サンサイメンマ 41

キャベツレモン漬 キャベツレモンツケ 41 コーヒーゼリー コーヒーゼリー 25 サンドイッチ サンドイッチ 15

キャロットポタージュ キャロットポタージュ 55 コールスロードレッシング コールスロードレッシング 51 山東菜 サントウサイ 34

牛肩ロース ギュウカタロース 18 コーンフレーク コーンフレーク 17 三度豆 サンドマメ 33

牛カルビ ギュウカルビ 19 コーンポタージュ コーンポタージュ 55 サンド用食パン サンドヨウショクパン 15

牛シチュー肉Ａ、Ｂ ギュウシチューニクＡ、Ｂ 19 小魚佃煮 コザカナツクダニ 43 ３分卵 サンプンタマゴ 25

牛すじ肉Ａ、Ｂ ギュウスジニクＡ、Ｂ 19 胡椒Ａ、Ｂ コショウＡ、Ｂ 54 さんまＡ、Ｂ サンマＡ、Ｂ 30
牛タン、牛タンスライス ギュウタン、ギュウタンスライス 19 呉汁の素 ゴジルノモト 46 せんまい漬 サンマイツケ 42

九ちゃん漬 キュウチャンツ 40 小玉すいか コタマスイカ 36

牛肉ホルモンＡ、Ｂ ギュウニクホルモンＡ、Ｂ 20 粉山椒A、B コナサンショウA、B 54 椎茸昆布 シイタケコンブ 43

牛乳Ａ～Ｄ ギュウニュウＡ～Ｄ 23 粉茶 コナチャ 58 シーフードミックス シーフードミックス 30

牛バラＡ、Ｂ ギュウバラＡ、Ｂ 18 小葱 コネギ 32 塩 シオ 53

牛バラスライスＡ、Ｂ ギュウバラスライスＡ、Ｂ 18 ごぼう ゴボウ 34 塩クラゲ シオクラゲ 30

牛挽肉Ａ、Ｂ ギュウヒキニクＡ、Ｂ 18 ごぼう天ぷら ゴボウテンプラ 30 塩吹昆布 シオフコンブ 43

牛挽材 ギュウヒザイ 19 ゴボーサラダ ゴボーサラダ 65」 しぐれ昆布 シグレコンブ 43

牛ヒレ ギュウヒレ 17 ゴマ和えの素 ゴマアエノモト 56 ししとうがらし シシトウガラシ 33

キューブロールＡ、Ｂ キューブロールＡ、Ｂ 19 ゴマ入り豚カツソース ゴマイリトンカツソース 57 しじみ貝 シジミカイ 27

牛もも ギュウモモ 18 ゴマしゃぶのタレ ゴマシャブノタレ 55 ししゃも シシャモ 30
牛ももスライスＡ、Ｂ　細切り ギュウモモスライスＡ、Ｂ　ホソギリ 18 小松菜 コマツナ 32 しそ昆布 シソコンブ 43

牛ランプ ギュウランプ 19 ごま豆腐 ゴマトウフ 47 シソ風味たくあん漬 シソフウミタクアンチケ 41

きゅうり キュウリ 33 ごまペースト ゴマペースト 50 七味唐辛子 シチミトウガラシ 54

胡瓜からみ漬 キュウリカラミツケ 42 ゴマ油A、B ゴマユA、B 48 シナチク シナチク 42

胡瓜キムチ漬 キュウリキムチツケ 41 小麦粉 コムギコ 14 シナモン シナモン 54

胡瓜ぬか漬 キュウリヌカツケ 40 五目釜飯の素 ゴモクカマメシノモト 56 しば漬 シバツケ 40

胡瓜ピクルス キュウリピクルス 34 五目もやしキムチ ゴモクモヤシキムチ 41 しぼり豆腐Ａ シボリトウフＡ 46

牛レバースライス ギュウレバースライス 18 子持ち昆布 コモチコンブ 44 しぼり豆腐Ｂ シボリトウフＢ 46

牛ロース ギュウロース 18 コンソメスープ コンソメスープ 55 しめじ シメジ 33

強化米 キョウカマイ 14 コンソメスープの素 コンソメスープノモト 56 シャウエッセンウィンナー シャウエッセンウィンナー 22

強化味噌　白、赤 キョウカミソ　シロ、アカ 53 コンデンスミルク コンデンスミルク 25 ジャンボコロッケ ジャンボコロッケ 63

京風ガンモ キョウフウガンモ 46 こんにゃく コンニャク 39 ジャンボトンカツ ジャンボトンカツ 65」

ギョーザ ギョーザ 64 蒟蒻昆布 コンニャクコンブ 43 十五穀米 ジュウゴコクマイ 14

魚肉ソーセージＡ、Ｂ ギョニクソーセージＡ、Ｂ 29 こんにゃくタピオカ コンニャクタピオカ 39 充てん豆腐 ジュウテントウフ 45

巨峰 キョホウ 37 昆布大根 コンブダイコン 41 シューマイ シューマイ 63

魚めん ギョメン 29 昆布巻佃煮 コンブマキツクダニ 43 春菊 シュンギク 32

きりたんぽ キリタンポ 17 純練りゴマ ジュンネリゴマ 55

キングみそ漬け キングミソツケ 29 ザーサイ ザーサイ 42 生姜 ショウガ 34

金山寺味噌 キンザンジミソ 43 ザーサイのキムチ漬 ザーサイニキムチツケ 42 上白糖Ａ、Ｂ ジョウハクトウＡ、Ｂ 53

金時豆 キントキマメ 45 サーロインステーキＡ、Ｂ サーロインステーキＡ、Ｂ 18 醤油ラーメンスープ ショウユラーメンスープ 55

金時豆佃煮 キントキマメツクダニ 45 サウザンアイランド サウザンアイランド 58 ショートリブＡ、Ｂ ショートリブＡ、Ｂ 19

金時豆煮 キントキマメニ 47 桜エビ サクラエビ 26 食卓塩 ショクタクエン 53

銀杏水煮Ａ、Ｂ ギンナンミズニＡ、Ｂ 61 桜ちらし サクラチラシ 64 食パン ショクパン 15

酒粕 サケカス 53 白玉粉 シラタマコ 14

茎わかめ クキワカメ 49 鮭切り身 サケキリミ 29 シルバースメルト シルバースメルト 29

串カツ クシカツ 63 鮭塩焼き サケシオヤキ 64 汁用南瓜 シルヨウカボチャ 34

鮭茶漬け サケチャズケ 57 汁用里芋 シルヨウサトイモ 35

グラニュー糖 グラニュートウ 53 ささがきごぼう ササガキゴボウ 34 白いりごま シロイリゴマ 50

栗 クリ 37 ささがきごぼう ササガキゴボウ 34 白すりごま シロスリゴマ 49

グリーンアスパラ グリーンアスパラ 34 さしみこんにゃく サシミコンニャク 39 白葱 シロネギ 32

グリーンボール グリーンボール 35 刺身醤油 サシミショウユ 51 白花豆煮 シロハナマメニ 47

グリーンボール漬 グリーンボールツ 42 刺身用　紋甲イカ サシミヨウ　モンコウイカ 26 白味噌Ａ、Ｂ シロミソＡ、Ｂ 53

グリーンメロン グリーンメロン 38 刺身用鯛 サシミヨウタイ 30 信州みそ シンシュウミソ 59

グリンピース豆缶 グリンピースマメカン 62 刺身用鮪A、B サシミヨウマグロA、B 30

グルタミン酸ソーダ グルタミンサンソーダ 55 茄子漬 サスヅケ 40 酢 ス 53

クルトンＡ、Ｂ クルトンＡ、Ｂ 17 さつま揚げ サツマアゲ 31 すいか スイカ 36

くるみ クルミ 45 里芋 サトイモ 39 スウィートコーン缶Ａ、Ｂ スウィートコーンカンＡ、Ｂ 60

グレープフルーツ グレープフルーツ 36 サニーレタス サニーレタス 34 スープストック スープストック 55

クレソン クレソン 34 鯖削り節 サバケズリブシ 50 スキムミルクＡ、Ｂ スキムミルクＡ、Ｂ 25

黒いりごま クロイリゴマ 50 さば明太Ａ、Ｂ サバメンタイＡ、Ｂ 31 スコッチエッグ スコッチエッグ 24

黒砂糖 クロザトウ 53 サフラン サフラン 54 すしあげ スシアゲ 46

黒すりごま クロスリゴマ 49 さやいんげん サヤインゲン 33 すしの花 スシノハナ 31

黒豆佃煮 クロマメツクダニ 45 さやえんどう サヤエンドウ 33 すし飯の素 スシメシノモト 56

黒豆煮 クロマメニ 47 皿うどん麺Ａ、Ｂ サラウドンメンＡ、Ｂ 15 寿司用エビ スシヨウエビ 27

クロワッサン クロワッサン 15 サラダ サラダ 64 薄焼き卵 ススキヤキタマゴ 24

サラダクリーム サラダクリーム 63 スタミナ焼肉 スタミナヤキニク 21

鶏卵Ａ、Ｂ ケイランＡ、Ｂ 24 サラダソース サラダソース 57 ズッキーニ ズッキーニ 35

鶏卵水煮 ケイランミズニ 24 サラダ漬 サラダツケ 42 すっぽん スッポン 22

ケッパー ケッパー 34 サラダ菜 サラダナ 34 ステキサラダドレッシング ステキサラダドレッシング 52

減塩醤油 ゲンエンショウユ 52 サラダ豆 サラダマメ 45 スナックえんどう スナックエンドウ 33

玄米茶 ゲンマイチャ 58 サラダ油 サラダユ 48 スパゲッティーＡ、Ｂ スパゲッティーＡ、Ｂ 16

皿盛り刺身 サラモリサシミ 30 スパム スパム 22

濃口醤油Ａ～Ｃ コイクチショウユＡ～Ｃ 51 サリナス サリナス 34 酢豚の素 スブタノモト 56

紅茶 コウチャ 57 サルサソース サルサソース 59 スプレーオイル スプレーオイル 48

こうなご佃煮 コウナゴツクダニ 43 サワラ西京焼 サワラサイキョウヤキ 31 スペアリブ スペアリブ 20

小梅漬 コウメツケ 42 山菜漬 サンサイツケ 41 スモークサーモン スモークサーモン 30

高野豆腐Ａ コウヤトウフＡ 46 山菜水煮 サンサイミズニ 41 酢蓮根 スレンコン 42

ｸｯｸﾁﾙ用完全調理品 クックチルヨウカンゼンチョウリヒン 65」 山菜めんま サンサイメンマ 41
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品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁

卵豆腐Ａ、Ｂ タマゴトウフＡ、Ｂ 24

清酒 セイシュ 53 卵フィリング タマゴフィリング 25 唐辛子 トウガラシ 54

精米 セイマイ 14 玉葱Ａ、Ｂ タマネギＡ、Ｂ 33 豆乳Ａ～Ｆ トウニュウＡ～Ｆ 46

ゼライスパウダー ゼライスパウダー 58 たらこ茶漬け タラコチャヅケ 57 豆板醤 トウバンジャン 55

ゼラチン ゼラチン 22 タルタルソース タルタルソース 51 豆腐Ａ、Ｂ トウフＡ、Ｂ 45

せり セリ 32 とうもろこし トウモロコシ 34

セロリー セロリー 34 チーズＡ～Ｊ チーズＡ～Ｊ 23 ところてん トコロテン 49

セロリサワー漬 セロリサワーツ 42 チーズ入り竹輪 チーズイリチクワ 29 トック トック 17

せんぎり切千大根 センギリキセンダイコン 32 チェリー チェリー 37 トッポギ トッポギ 15

千切りごぼう センギリゴボウ 34 チェリー缶Ａ、Ｂ チェリーカンＡ、Ｂ 60 飛び卵 トビタマゴ 30

千切り風味 センギリフウミ 42 ちぎり揚げ チギリアゲ 30 トマト トマト 33

ぜんまい ゼンマイ 33 ちぎりこんにゃく チギリコンニャク 39 トマトケチャップB トマトケチャップB 57

ぜんまい水煮 ゼンマイミズニ 42 チキンコンソメ チキンコンソメ 55 トマトジュース トマトジュース 35

チキンステーキ チキンステーキ 21 トマトピューレＡ、Ｂ トマトピューレＡ、Ｂ 58

即席ラーメン ソクセキラーメン 15 チキンナゲット チキンナゲット 63 鶏ガラ トリガラ 21

その他煮豆 ソノタニマメ 47 チキンボール チキンボール 21 鶏ガラスープＡ、Ｂ トリガラスープＡ、Ｂ 55

その他の芋類 ソノタノイモルイ 39 チキンライスの素 チキンライスノモト 56 鶏皮スライス トリカワスライス 21

その他の海草類 ソノタノカイソウルイ 50 （上）竹輪 チクワ 29 鶏ささみＡ～Ｄ トリササミＡ～Ｄ 20

その他の加工品 ソノタノカコウヒン 65」 竹輪Ａ～Ｃ チクワＡ～Ｃ 29 鶏手羽先 トリテバサキ 21

その他の菓子 ソノタノカシ 16 ちもと チモト 32 鶏手羽中 トリテバナカ 21

その他の缶詰 ソノタノカンズメ 61 チャーシュースライスＡ、Ｂ チャーシュースライスＡ、Ｂ 21 鶏手羽元 トリテバモト 21

その他の乾物類 ソノタノカンブツルイ 50 茶そばＡ，Ｂ チャソバＡ，Ｂ 15 鶏丼の素 トリドンノモト 21

その他の魚介類 ソノタノギョカイルイ 31 チャックリブ チャックリブ 19 鶏挽肉Ａ、Ｂ トリヒキニクＡ、Ｂ 21

その他の果物 ソノタノクダモノ 38 茶漬昆布 チャヅケコンブ 43 鶏むねみＡ、Ｂ トリムネミＡ、Ｂ 21

その他の穀類加工品 ソノタノコクルイカコウヒン 17 茶碗蒸し、茶碗蒸しの素 チャワンムシ、チャワンムシノモト 25 鶏もつ トリモツ 21

その他の魚加工品 ソノタノサカナカコウヒン 31 チャンポンスライス チャンポンスライス 29 鶏もも肉Ａ～Ｄ トリモモニクＡ～Ｄ 20

その他のジュース ソノタノジュース 61 チャンポンの素　 チャンポンノモト　 56 とろろ昆布 トロロコンブ 49

その他の卵加工品 ソノタノタマゴカコウヒン 25 チューブ入　わさび チューイリワサビ 54 豚骨 トンコツ 20

その他の調味料 ソノタノチョウミリョウ 59 チューブ入卸生ニンニク チューイリワサビオロシナマニンニク 59 豚骨ラーメンスープ トンコツラーメンスープ 55

その他の佃煮類 ソノタノツクダニルイ 44 中華あわせ チュウカアワセ 55 どんぶりのタレ ドンブリノタレ 55

その他の漬物 ソノタノツモノ 42 中華スープ チュウカスープ 55

その他の肉加工品 ソノタノニクカコウヒン 22 中華ドレッシング チュウカドレッシング 51 長芋 ナガイモ 39

その他の乳製品 ソノタノニュウセイヒン 25 中華丼の素 チュウカドンノモト 64 梨 ナシ 36

その他のパスタ ソノタノパスタ 16 中華風調味料 チュウカフウチョウミリョウ 55 梨のシロップ煮缶 ナシノシロップニカン 62

その他の豆加工品 ソノタノマメカコウヒン 47 中双糖 チュウソウトウ 53 なす ナス 33

その他の野菜 ソノタノヤサイ 35 中葱 チュウネギ 32 茄子辛子漬 ナスカラシヅケ 40

その他の野菜加工品 ソノタノヤサイカコウヒン 35 中白糖 チュウハクトウ 53 茄子与一漬 ナスヨイチヅケ 40

その他の油脂類 ソノタノユシルイ 48 チューブ入　辛子 チューブイリカラシ 54 納豆 ナットウ 46
その他のレトルトパウチ類 ソノタノレトルトパウチルイ 61 チューブ入　生姜 チューブイリショウガ 54 七草セット ナナクサセット 32
ソフトサラミソーセージ ソフトサラミソーセージ 22 チューブ入明太子 チューブイリメンタイコ 27 菜の花ごま和え ナノハナゴマアエ 63

ソルダム（すもも） ソルダム（スモモ） 37 腸詰ウィンナー チョウズウィンナー 22 生揚げ ナマアゲ 47

頂好白味 チョウスシロミ 55 生イカリング ナマイカリング 26

大根 ダイコン 32 調味すり身 チョウミスリミ 29 生クリームＡ、Ｂ ナマクリームＡ、Ｂ 23

大豆 ダイズ 45 調理パン チョウリパン 15 生椎茸 ナマシイタケ 33

大豆とツナのサラダ ダイズトツナノサラダ 63 調理用ワイン チョウリヨウワイン 53 生中華麺 ナマチュウカメン 15

ダイストマト ダイストマト 57 チリソースＡ、Ｂ チリソースＡ、Ｂ 59 生ハム ナマハム 21

大豆とろろ ダイズトロロ 50 チリペッパー チリペッパー 55 生パン粉 ナマパンコ 14

大豆の水煮 ダイズノミズニ 46 ちりめんじゃこ チリメンジャコ 30 生フィットチーネ ナマフィットチーネ 17

大豆もやし ダイズモヤシ 34 チルド鯖Ａ、Ｂ チルドサバＡ、Ｂ 30 生もみじおろし ナマモミジオロシ 59

鯛味噌缶 タイミソカン 61 チンゲンサイ チンゲンサイ 34 生わかめ ナマワカメ 49

高菜漬 タカナツケ 40 青椒肉糸の素 チンジャオロースノモト 56 なめこ ナメコ 35

炊き込みわかめ タキコミワカメ 49 なめこ缶Ａ、Ｂ ナメコカンＡ、Ｂ 60

たくあん漬 タクアンツケ 40 ツイストマカロニ ツイストマカロニ 16 菜飯の素 ナメシノモト 56
卓上青じそドレッシング タクジョウアオジソドレッシング 58 つきこんにゃく ツキコンニャク 39 なめ茸茶漬 ナメタケチャヅケ 41

卓上一味唐辛子 タクジョウイチミトウガラシ 54 粒マスタード ツブマスタード 59 なめ茸ミニパック ナメタケミニパック 44

卓上胡椒 タクジョウコショウ 54 つぼ入り梅干 ツボイリウメボ 40 奈良漬 ナラヅケ 40

卓上胡麻塩 タクジョウゴマシオ 54 つぼ漬 ツボヅケ 40 なるとかまぼこＡ、Ｂ ナルトカマボコＡ、Ｂ 29

卓上醤油Ａ、Ｂ タクジョウショウユＡ、Ｂ 51 ナン ナン 17

卓上ソース タクジョウソース 52 低カロリージャム テイカロリージャム 58 南蛮調味液 ナンバンチョウミエキ 59

卓上ドレッシング タクジョウドレッシング 52 低カロリマヨネーズＡ、Ｂ テイカロリマヨネーズＡ、Ｂ 58

卓上トンカツソース タクジョウトンカツソース 53 低脂肪乳 テイシボウニュウ 23 にがうり ニガウリ 35

たけのこ タケノコ 33 テーブルロール テーブルロール 15 肉いなり ニクイナリ 63

筍缶 タケノコカン 61 テトラジュース テトラジュース 61 肉まんＡ～Ｃ ニクマンＡ～Ｃ 16

たけのこ水煮 タケノコミズニ 35 デミグラスソースＡ～Ｃ デミグラスソースＡ～Ｃ 57 肉みそA、B ニクミソA、B 43

たこ唐揚げ タコカラアゲ 26 デラ デラ 37 煮ひじき ニヒジキ 49

だし昆布 ダシコンブ 49 てんじく テンジク 35 煮物用南瓜 ニモノヨウカボチャ 34

だし巻卵 ダシマキタマゴ 24 天丼のたれ テンドンノタレ 59 乳酸菌飲料Ａ～Ｄ ニュウサンキンインリョウＡ～Ｄ 23

田作り タズクリ 43 天然だしパックＡ、Ｂ テンネンダシパックＡ、Ｂ 56 にら ニラ 32

太刀魚 タチウオ 30 天ぷら テンプラ 29 にんじん ニンジン 32

だて巻 ダテマキ 30 天ぷら粉 テンプラコ 14 にんにくＡ、Ｂ ニンニクＡ、Ｂ 33

タバスコ タバスコ 55 でんぷん デンプン 49 にんにく醤油漬 ニンニクショウユツケ 41

卵そうめん タマゴソウメン 15 甜麺醤 テンメンジャン 59 にんにくたまり漬 ニンニクタマリツケ 41
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品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁

ハヤシルー ハヤシルー 54 フルーツみつ豆 フルーツミツマメ 61

ネーブル ネーブル 36 はりはり漬 ハリハリツケ 40 フルーツみつ豆缶 フルーツミツマメカン 61

ネクター缶 ネクターカン 60 春雨Ａ、Ｂ ハルサメＡ、Ｂ 49 フルーツヨーグルトＡ、Ｂ フルーツヨーグルトＡ、Ｂ 25

ネクタリン ネクタリン 36 春雨サラダ ハルサメサラダ 42 プルーン プルーン 37

ねり梅 ネリウメ 41 春巻きの皮 ハルマキノカワ 17 プレーンヨーグルトＡ、Ｂ プレーンヨーグルトＡ、Ｂ 23

練り辛子 ネリカラシ 54 パルメザンチーズ パルメザンチーズ 24 フレンチドレッシング フレンチドレッシング 51

練りわさび ネリワサビ 54 馬鈴薯A、B バレイショA、B 39 ブロッコリー ブロッコリー 34

パン粉Ａ、Ｂ、Ｃ パンコＡ、Ｂ、Ｃ 14 豊後とり天 ブンゴトリテン 21

濃縮茶 ノウシュクチャ 58 半生超うすクラスト ハンナマチョウウスクラスト 17 フルーツグラノーラ フルーツグラノーラ 17

野沢菜漬 ノザワナツケ 41 万能スープの素 バンノウスープノモト 56

飲むヨーグルトＡ、Ｂ ノムヨーグルトＡ、Ｂ 23 ハンバーガーバンズＡ、Ｂ ハンバーガーバンズＡ、Ｂ 15 米茄子 ベイナス 35

のりだし巻 ノリダシマキ 24 棒棒鶏ソース バンバンジーソース 57 ベーコンスライスＡ～Ｃ ベーコンスライスＡ～Ｃ 22

のり佃煮 ノリツクダニ 43 棒棒鶏ドレッシング バンバンジードレッシング 51 ベシャメルソース ベシャメルソース 55
ノンオイルサウザンドレッシング ノンオイルサウザンドレッシング 52 パンプキンポタージュ パンプキンポタージュ 55 べったら漬 ベッタラヅケ 41
ノンオイル中華ドレッシング ノンオイルチュウカドレッシング 52 はんぺん ハンペン 29 紅鮭フレーク ベニサケフレーク 30
ノンオイル中華ドレッシング ノンオイルチュウカドレッシング 58 紅鮭昆布巻缶 ベニシャケコンブマカン 61
ノンオイルゆずドレッシング ノンオイルユズドレッシング 52 ピーナッツＡ、Ｂ ピーナッツＡ、Ｂ 45 ベビーリーフ ベビーリーフ 32

ピーナッツ和えの素 ピーナッツアエノモト 56 ベリーＡ ベリーＡ 37

パーナ貝 パーナカイ 27 ピーナッツマーガリン ピーナッツマーガリン 48 弁当 ベントウ 16

パール柑 パールカン 38 ビーフシチューの素 ビーフシチューノモト 55 ペンネ ペンネ 16

パインアップル パインアップル 37 ビーフン ビーフン 16

パイン缶　Ａ、Ｂ パインカン　Ａ、Ｂ 60 ピーマン ピーマン 33 ホイコーロー ホイコーロー 59

パイン缶　Ｃ、Ｄ パインカン　Ｃ、Ｄ 60 ピーマン漬 ピーマンヅケ 41 ボイルエッグ ボイルエッグ 25

パインシロップ漬け パインシロップツケ 61 ビーンズミックス ビーンズミックス 47 ほうれん草 ホウレンソウ 32

ハウスみかん ハウスミカン 37 ピザソース ピザソース 59 ほうれん草だし巻 ホウレンソウダシマキ 24

白菜 ハクサイ 32 ひじきだし巻 ヒジキダシマキ 24 ポークハム白 ポークハムシロ 21

白菜キムチ漬 ハクサイキムチツケ 41 ビタミン野菜Ａ、Ｂ ビタミンヤサイＡ、Ｂ 62 干し芋 ホシイモ 39

白菜茶漬 ハクサイチャヅケ 42 一口揚げ ヒトクチアゲ 47 干しえび ホシエビ 31

白菜漬 ハクサイヅケ 40 一口厚揚げ ヒトクチアツアゲ 46 干し柿 ホシガキ 37

白桃缶Ａ、Ｂ ハクトウカンＡ、Ｂ 60 一口エビチリ春巻 ヒトクチエビチリハルマ 65」 干きしめん ホシキシメン 15

馬刺し バサシシ 22 一口ガンモ ヒトクチガンモ 46 干し椎茸Ａ、Ｂ ホシシイタケＡ、Ｂ 50

馬刺しパック バサシシパック 22 冷やし中華の素 ヒヤシチュウカノモト 56 干しそうめんＡ、Ｂ ホシソウメンＡ、Ｂ 15

はじかみ ハジカミ 42 日向夏 ヒュウガナツ 38 干そば ホソバ 15

はじかみ ハジカミ 42 氷菓 ヒョウカ 65」 細割り漬 ホソワリヅケ 42

パセリ パセリ 33 びわ ビワ 36 ポタージュスープ ポタージュスープ 61

パセリフルーツ パセリフルーツ 34 ポタージュベース ポタージュベース 55

バター バター 48 ふき フキ 32 ポテトコロッケ ポテトコロッケ 63
バターフレーバーオイルＡ、Ｂ バターフレーバーオイルＡ、Ｂ 48 複合調味料 フクゴウチョウミリョウ 55 ポテトサラダゴロゴロ ポテトサラダゴロゴロ 64

パック入あさり パックイアサリ 27 福神漬 フクジンヅケ 40 ポテトチップス ポテトチップス 17
パック入鰻蒲焼きＡ、Ｂ パックイウナギカバヤキＡ、Ｂ 28 袋入り食パン２枚Ａ、Ｂ フクロイリショクパン２マイＡ、Ｂ 15 骨付きソーセージ ホネツキソーセージ 22
パック入かつお照り焼き パックイカツオテリヤキ 64 袋入り吸い物 フクロイリスイモノ 57 ボロニヤソーセージ ボロニヤソーセージ 22

パック入鮭甘塩焼 パックイサケアマジオヤ 31 袋入り豆腐 フクロイリトウフ 45 ホワイトソースＡ、Ｂ ホワイトソースＡ、Ｂ 57

パック入鯖照り焼き パックイサバテリヤキ 64 袋入り味噌汁 フクロイリミソシル 57 ポンカン ポンカン 37
パック入鯖味噌煮Ａ～Ｃ パックイサバミソニＡ～Ｃ 31 豚角切り肉Ａ、Ｂ ブタカクキリニクＡ、Ｂ 20 ポン酢Ａ、Ｂ ポンズＡ、Ｂ 53

パック入さんま蒲焼き パックイサンマカバヤキ 64 豚肩ロース ブタカタロース 20 本照つくね ホンテツクネ 65」

パック入しじみ パックイシジミ 27 豚肩ローススライスＡ、Ｂ ブタカタローススライスＡ、Ｂ 20 ボンレスショートリブ ボンレスショートリブ 19

パック入はまぐり パックイハマグリ 27 豚肉ホルモンＡ、Ｂ ブタニクホルモンＡ、Ｂ 20

パックおでん パックオデン 64 豚バラ ブタバラ 20 マーガリン マーガリン 48

パック親子丼 パックオヤコドン 64 豚バラスライスＡ～Ｃ ブタバラスライスＡ～Ｃ 20 マーコット マーコット 37

パックカレーＡ パックカレーＡ 65」 豚挽肉Ａ、Ｂ ブタヒキニクＡ、Ｂ 20 麻婆豆腐の素 マーボトウフノモト 56

パックカレーＢ パックカレーＢ 65」 豚挽材 ブタヒザイ 20 舞茸 マイタケ 33

パックカレーＣ パックカレーＣ 65」 豚ヒレＡ、Ｂ ブタヒレＡ、Ｂ 19 マカロニ マカロニ 16

パック削り節 パックケズリブシ 50 豚味噌ステーキ ブタミソステーキ 20 マカロニグラタン マカロニグラタン 63

パック豆腐 パックトウフ 45 豚ももスライスＡ、Ｂ ブタモモスライスＡ、Ｂ 20 巻き寿司 マキスシ 16

パック納豆Ａ～Ｅ パックナットウＡ～Ｅ 46 豚レバースライス ブタレバースライス 20 まぐろサラダ油漬Ａ～Ｃ マグロサラダユツＡ～Ｃ 61

はっさく ハッサク 36 豚ロース ブタロース 20 マスカット マスカット 38

八宝菜の素 ハッポウサイノモト 56 豚ロースしゃぶ用Ａ、Ｂ ブタロースシャブヨウＡ、Ｂ 19 松かさイカ マツカサイカ 26

馬蹄切り南瓜 バテイキリカボチャ 34 豚ローススライスＡ～Ｅ ブタローススライスＡ～Ｅ 19 マッシュポテト マッシュポテト 39

葉唐胡瓜 ハトウキュウリ 42 ぶどう缶 ブドウカン 62 マッシュルーム缶 マッシュルームカン 60

花イカ ハナイカ 26 ブラックオリーブ ブラックオリーブ 54 松茸麩Ａ、Ｂ マツタケフＡ、Ｂ 16

花かつお ハナカツオ 50 ブラックチェリー ブラックチェリー 37 松前漬 マツマエヅケ 42

はなぎり切干大根 ハナギリキリボシダイコン 32 プラム プラム 37 マトンスライスＡ、Ｂ マトンスライスＡ、Ｂ 21

花咲いか ハナサキイカ 44 フランクフルト フランクフルト 22 ままかり漬 ママカリヅケ 41

バナナ バナナ 36 フランスパン フランスパン 15 豆のり マメノリ 44

花麩Ａ，Ｂ ハナフＡ，Ｂ 16 ぶりＡ～Ｃ ブリＡ～Ｃ 30 マヨネーズＡ、Ｂ マヨネーズＡ、Ｂ 51

花みょうが ハナミョウガ 34 プリーツレタス プリーツレタス 34 マリネドレッシング マリネドレッシング 52

ババロア ババロア 25 ふりかけ フリカケ 58 マロニー マロニー 49

パプリカ パプリカ 54 プリフライ揚げだし豆腐 プリフライアゲダシトウフ 47 マンナンヒカリ マンナンヒカリ 39

はまぐり ハマグリ 27 プリン プリン 25 まんぼ揚げ マンボアゲ 30

ハムエッグフライ ハムエッグフライ 63 フルーチェ フルーチェ 64

ハムステーキＡ、Ｂ ハムステーキＡ、Ｂ 21 フルーツ王国 フルーツオウコク 61 ミートソース缶Ａ～Ｃ ミートソースカンＡ～Ｃ 57

はも ハモ 29 フルーツトマト フルーツトマト 33 ミートボール ミートボール 21

はもすり身 ハモスリミ 29 みかん ミカン 36
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品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁 品　　名 ふりがな 頁

冷凍つぼ抜きイカ レイトウツボヌキイカ 26

みかん缶Ａ、Ｂ ミカンカンＡ、Ｂ 61 ラ・フランス ラ・フランス 38 冷凍デリシャントロピカ レイトウデリシャントロピカ 65」

みかん缶シロップ漬け ミカンカンシロップツケ 61 ラージインテッセンＡ、Ｂ ラージインテッセンＡ、Ｂ 19 冷凍豆腐Ａ、Ｂ レイトウトウフＡ、Ｂ 64

水菜 ミズナ 32 ラード ラード 48 冷凍鶏もも骨付肉Ａ、Ｂ レイトウトリモモホネツニクＡ、Ｂ 21

みそかつおにんにく ミソカツオニンニク 42 ラーメンスープの素Ａ、Ｂ ラーメンスープノモトＡ、Ｂ 56 冷凍とろろ芋 レイトウトロロイモ 64

みそかつのたれ ミソカツノタレ 59 ラー油A、B ラーユA、B 48 冷凍トンカツ レイトウトンカツ 20

味噌漬 ミソヅケ 40 ライスクックサフラン ライスクックサフラン 64 冷凍生麩 レイトウナマフ 16

ミックスフルーツ ミックスフルーツ 61 ライスクックチャーハン ライスクックチャーハン 64 冷凍日本そば レイトウニホンソバ 14

ミックスベジタブル ミックスベジタブル 63 ライスペーパー ライスペーパー 17 冷凍にんにく レイトウニンニク 54

みつば ミツバ 32 ラクトアイス ラクトアイス 23 冷凍ニンニクの芽Ａ、Ｂ レイトウニンニクノメＡ、Ｂ 64

ミニゴボー巻 ミニゴボーマキ 30 ラクトコーヒーＡ～Ｃ ラクトコーヒーＡ～Ｃ 23 冷凍ねぎとろ用鮪 レイトウネギトロヨウマグロ 30

ミニトマト ミニトマト 33 ラクトフルーツ ラクトフルーツ 23 冷凍ハンバーグ レイトウハンバーグ 64

みりん ミリン 53 らっ京漬 ラッキョウヅケ 40 冷凍ビッグエビのせシュウマイ レイトウビッグエビノセシュウマイ 65」

ラディッシュ ラディッシュ 34 冷凍ピラフ レイトウピラフ 64

ムース ムース 25 ラムスライス ラムスライス 21 冷凍フィシュボール レイトウフィシュボール 29

むきえんどう ムキエンドウ 33 乱切りごぼう ランギリゴボウ 34 冷凍ブリ切り身Ａ～Ｃ レイトウブリキリミＡ～Ｃ 28

麦茶Ａ～Ｃ ムギチャＡ～Ｃ 58 冷凍フレンチポテト レイトウフレンチポテト 63

むすび糸こんにゃく ムスビイトコンニャク 39 緑茶 リョクチャ 58 冷凍ブロッコリー レイトウブロッコリー 63

結び昆布Ａ、Ｂ ムスビコンブＡ、Ｂ 50 りんご リンゴ 36 冷凍ベビー帆立貝 レイトウベビーホタテカイ 27

無洗米 ムセンマイ 14 冷凍ボイル帆立 レイトウボイルホタテ 27

紫キャベツ ムラサキキャベツ 33 レアオムレツ レアオムレツ 24 冷凍ほうれんそうＡ、Ｂ レイトウホウレンソウＡ、Ｂ 63

紫玉葱 ムラサキタマネギ 34 冷水用麦茶小袋 レイスイヨウムギチャコブクロ 58 冷凍ホキ切り身 レイトウホキキリミ 28

ムラサキロールイカ ムラサキロールイカ 26 冷凍赤魚切り身Ａ、Ｂ レイトウアカウオキリミＡ、Ｂ 28 冷凍帆立貝柱 レイトウホタテカイバシラ 27
冷凍あさりむきみＡ、Ｂ レイトウアサリムキミＡ、Ｂ 27 冷凍ポテトサラダベース レイトウポテトサラダベース 65」

めかぶＡ、Ｂ メカブＡ、Ｂ 49 冷凍鰺フィレー レイトウアジフィレー 28 冷凍骨なし赤魚切り身 レイトウホネナシアカウオキリミ 28

飯　缶 メシ　カン 17 冷凍厚焼き卵Ａ～Ｃ レイトウアツヤキタマゴＡ～Ｃ 24 冷凍骨なし鯖切り身Ａ、Ｂ レイトウホネナシサバキリミＡ、Ｂ 28

メロン メロン 37 冷凍アボカド レイトウアボカド 65」 冷凍骨なし舌びらめ レイトウホネナシシタビラメ 29

明太子 メンタイコ 27 冷凍甘塩鮭 レイトウアマジオサケ 29 冷凍骨なし太刀魚切り身 レイトウホネナシタチウオキリミ 29

めんだし メンダシ 56 冷凍甘塩鮭切り身 レイトウアマジオサケキリミ 29 冷凍骨なしホキ切り身 レイトウホネナシホキキリミ 28

めんつゆ メンツユ 56 冷凍イカ糸作り レイトウイカイトツクリ 26 冷凍マカロニサラダミックス レイトウマカロニサラダミックス 65」

冷凍いわし開 レイトウイワシヒラ 31 冷凍鮪切り身 レイトウマグロキリミ 28

もずく モズク 50 冷凍いんげんＡ、Ｂ レイトウインゲンＡ、Ｂ 63 冷凍まんびき切り身 レイトウマンビキキリミ 28

餅Ａ、Ｂ　 モチＡ、Ｂ　 17 冷凍うどん レイトウウドン 14 冷凍むきイカ レイトウムキイカ 26

もち米 モチゴメ 14 冷凍オムライス レイトウオムライス 25 冷凍むきイカ短冊 レイトウムキイカタンザク 26

桃 モモ 36 冷凍オムレツＡ、Ｂ レイトウオムレツＡ、Ｂ 24 冷凍むき枝豆 レイトウムキエダマメ 64

もやし モヤシ 33 冷凍カーネルコーン レイトウカーネルコーン 63 冷凍ムキエビ レイトウムキエビ 26

もろみ モロミ 43 冷凍カット茎わかめ レイトウカットクキワカメ 65」 冷凍無頭エビ レイトウムトウエビ 27

もろみ漬 モロミヅケ 41 冷凍カットコーン レイトウカットコーン 64 冷凍目玉焼き レイトウメダマヤキ 25

紋甲げそＡ～Ｄ モンコウゲソＡ～Ｄ 26 冷凍カットわかめ レイトウカットワカメ 65」 冷凍メル切り身 レイトウメルキリミ 28

冷凍カニ赤身 レイトウカニアカミ 27 冷凍焼き餅 レイトウヤキモチ 17

焼きかまぼこ ヤキカマボコ 29 冷凍カボチャ レイトウカボチャ 63 冷凍有頭エビ レイトウユウトウエビ 26

焼き餃子 ヤキギョウザ 63 冷凍カリフラワー レイトウカリフラワー 63 冷凍れんこん レイトウレンコン 64

焼きそばソースＡ～Ｃ ヤキソバソースＡ～Ｃ 57 冷凍カレイ切り身 レイトウカレイキリミ 28 冷凍ロールキャベツ レイトウロールキャベツ 64

焼きそば麺 ヤキソバメン 15 冷凍キス開き レイトウキスヒラキ 30 レーズン レーズン 37

焼き豆腐 ヤキトウフ 45 冷凍絹厚揚げＡ レイトウキヌアツアゲＡ 65」 レタス レタス 34

焼鳥のタレ ヤキトリノタレ 56 冷凍絹厚揚げB レイトウキヌアツアゲB 65」 レタス巻 レタスマキ 16

焼肉のタレ ヤキニクノタレ 56 冷凍きぬさやＡ、Ｂ レイトウキヌサヤＡ、Ｂ 63 レモン レモン 36

焼肉のタレ醤油 ヤキニクノタレショウユ 56 冷凍牛丼の素 レイトウギュウドンノモト 64 レモン果汁 レモンカジュウ 53

焼きのり ヤキノリ 49 冷凍キング切り身 レイトウキングキリミ 28 レモン果汁 レモンカジュウ 59

焼麩Ａ、Ｂ ヤキフＡ、Ｂ 16 冷凍錦糸卵 レイトウキンシタマゴ 24 れんこ鯛 レンコタイ 30

焼き明太子 ヤキメンタイコ 27 冷凍グリーンアスパラ レイトウグリーンアスパラ 63 れんこん レンコン 33

野菜糟漬 ヤサイカスヅケ 40 冷凍グリーンピース レイトウグリーンピース 63 れんこん水煮Ａ、Ｂ レンコンミズニＡ、Ｂ 35

野菜昆布 ヤサイコンブ 50 冷凍コロッケ レイトウコロッケ 65」

野菜ジュース ヤサイジュース 35 冷凍ささみチーズカツ レイトウササミチーズカツ 65」 ローストチキン ローストチキン 21

野菜生活Ａ、Ｂ ヤサイセイカツＡ、Ｂ 62 冷凍里芋Ａ、Ｂ、Ｃ、Ｄ レイトウサトイモＡ、Ｂ、Ｃ、Ｄ 64 ロースハムＡ～Ｃ ロースハムＡ～Ｃ 22

野菜豆 ヤサイマメ 45 冷凍さばフィレー レイトウサバフィレー 28 ローレル ローレル 54

焼豚スライスＡ、Ｂ ヤブタスライスＡ、Ｂ 21 冷凍サワラ切り身Ａ、Ｂ レイトウサワラキリミＡ、Ｂ 28 ロシア漬 ロシアヅケ 41

ヤングコーン缶 ヤングコーンカン 60 冷凍塩鯖切り身Ａ、Ｂ レイトウシオサバキリミＡ、Ｂ 28 ロングライフ牛乳Ａ.Ｂ ロングライフギュウニュウＡ.Ｂ 23

冷凍塩ます切り身 レイトウシオマスキリミ 29

ゆかり飯の素 ユカリメシノモト 56 冷凍ジャンボオムレツ レイトウジャンボオムレツ 65」 和菓子 ワガシ 16

柚子 ユズ 37 冷凍ジャンボチキンオムレツ レイトウジャンボチキンオムレツ 65」 若竹煮 ワカタケニ 44

柚子こしょう ユズコショウ 59 冷凍白玉餅 レイトウシラタマモチ 14 わさび粉 ワサビコ 54
ゆずこしょうドレッシング ユズコショウドレッシング 51 冷凍白鮭切り身 レイトウシロサケキリミ 28 和風だしの素 ワフウダシノモト 56

ゆず醤油 ユズショウユ 51 冷凍白身サクサクフライ レイトウシロミサクサクフライ 65」 和風ドレッシング ワフウドレッシング 51

茹チャンポン麺 ユチャンポンメン 15 冷凍スクランブルエッグ レイトウスクランブルエッグ 25 わらび ワラビ 32

ゆでたこ ユデタコ 26 冷凍すずき切り身 レイトウスズキキリミ 29 割干漬 ワリボシヅケ 41

輸入豚肩ロース ユニュウブタカタロース 20 冷凍ズワイ精肉 レイトウズワイセイニク 27 ワンタン ワンタン 15

輸入豚バラ ユニュウブタバラ 20 冷凍太刀魚切り身 レイトウタチウオキリミ 28 ワンタンスープ ワンタンスープ 55

茹やせうま ユヤセウマ 15 冷凍タラ角切り レイトウタラカクギリ 29 ワンタンの皮 ワンタンノカワ 14

冷凍たら切り身 レイトウタラキリミ 28 ワンタン麺 ワンタンメン 15

洋菓子 ヨウガシ 16 冷凍茶そば レイトウチャソバ 14

洋辛子Ａ、Ｂ ヨウガラシＡ、Ｂ 54 冷凍チャンポン麺Ａ、Ｂ レイトウチャンポンメンＡ、Ｂ 14

ヨーグルト ヨーグルト 23 冷凍中華麺Ａ、Ｂ レイトウチュウカメンＡ、Ｂ 14
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第１章 穀類・同加工品共通規格 

 

 規格番号Ａ００１については、納入業者の精米中、検査のため玄米及び白米をそれぞれ１５０ｇ採取

する。 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ａ００１ ｋｇ 精 米 
 精米の「品位基準」に適合すること。 

 細部については、その都度示す 
 

Ａ００２ ｋｇ 無洗米  ビニール袋詰 １０ｋｇ入  

Ａ００３ ｋｇ もち米  精米に準ずる ビニール袋１ｋｇ詰  

Ａ００４ ｋｇ 強化米 
 ハウスウエルネスフーズ(株）同等品、１０

０ｇ中 Ｂ１：１７６ｍｇ Ｂ２：７ｍｇ 
 

Ａ００５ 袋 
雑穀米Ａ  ハウス同等品、５００ｇ入り  

雑穀米Ｂ  石橋工業同等品、７５０ｇ入り  

Ａ００６ ｋｇ 白玉粉  １ｋｇ入り、製菓用  

Ａ００７ ｋｇ 冷凍白玉餅  １ｋｇ袋入り（１個１０ｇ程度）  

Ａ００８ ｋｇ 小麦粉  日清・日本製粉、薄力粉１ｋｇ袋入り  

Ａ００９ ｋｇ 

唐揚げ粉Ａ  １ｋｇ袋入り  

唐揚げ粉Ｂ 
 日清製粉同等品、にんにく醤油風味１ｋｇ

袋入り 
 

唐揚げ粉Ｃ  １００ｇ袋入り  

Ａ０１０ ｋｇ 天ぷら粉  １ｋｇ袋入り  

Ａ０１１ ｋｇ 

パン粉Ａ  １ｋｇ袋入り 乾燥  

パン粉Ｂ  １０ｋｇ袋入り 乾燥  

パン粉Ｃ  ２００ｇ袋入り 乾燥  

Ａ０１２ ｋｇ 生パン粉  クラウン同等品、１ｋｇ  

Ａ０１３ ｋｇ 冷凍うどん  鹿野屋・テーブルマーク同等品、２５０ｇ  

Ａ０１４ ｋｇ 冷凍日本そば 
 味の素・テーブルマーク・ニッスイ同等 

品、２００ｇ 
 

Ａ０１５ ｋｇ 
冷凍茶そば 

 

 味の素・テーブルマーク・ニッスイ同等 

品、２００ｇ 
 

Ａ０１６ ｋｇ 
冷凍チャンポン麵Ａ  鹿野屋・ムサシノ同等品、２００ｇ  

冷凍チャンポン麵Ｂ  やまひろ同等品、２００ｇ  

Ａ０１７ ｋｇ 
冷凍中華麺Ａ 

 味の素（しこしこ）・鹿野屋同等品、２００

ｇ、卵つなぎ麺不可 
 

冷凍中華麺Ｂ  味の素同等品、流水解凍麺２００ｇ  

Ａ０１８ 袋 ワンタンの皮  ４０枚入り１００ｇ  
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ａ０１９ 個 
韓国風冷麺Ａ  味の素同等品、２３０ｇタレ付  

韓国風冷麺Ｂ  日本食研同等品、１６０ｇ  

Ａ０２０ ｋｇ ワンタン麺  乾麺 １ｋｇ袋入り  

Ａ０２１ 個 ワンタン 
 一品香・双和同等品 ５０個入 

（１個７ｇ程度) 
 

Ａ０２２ 個 
皿うどん麺Ａ  揚げ麺７０ｇ  

皿うどん麺Ｂ  揚げ麺６０ｇ  

Ａ０２３ ｋｇ 干そば  五木同等品  

Ａ０２４ ｋｇ 干きしめん  ５００ｇ  

Ａ０２５ ｋｇ 梅そば  乾麺１００ｇ  

Ａ０２６ ｋｇ 
茶そばＡ  乾麺５００ｇ  

茶そばＢ  武蔵野フーズ同等品、冷凍２００ｇ  

Ａ０２７ ｋｇ 梅そうめん  乾麺２５０ｇ袋入り  

Ａ０２８ ｋｇ 卵そうめん  乾麺２５０ｇ袋入り  

Ａ０２９ 袋 トッポギ  チョウショク同等品、純米トッポギ６００ｇ  

Ａ０３０ ｋｇ 生中華麺 １ 一玉のｇ数は要求書で示す 

２ やせうまは１０ｃｍカット 

３ 製造業者直納で当日製造のもの 

 Ａ０３１ ｋｇ 茹チャンポン麺 

Ａ０３２ ｋｇ 茹やせうま 

Ａ０３３ ｋｇ 焼きそば麺  蒸し麺  

Ａ０３４ ｋｇ 
干そうめんＡ  揖保の糸同等品、３００ｇ袋入り  

干そうめんＢ  神崎そうめん同等品、５００ｇ袋入り  

Ａ０３５ 個 即席ラーメン  品名はその都度示す  

Ａ０３６ 個 食パン  ｇ数はその都度示す  

Ａ０３７ 個 
袋入り食パンＡ  ６０ｇ２枚入り  

袋入り食パンＢ  ９０ｇソフトパン２枚入り  

Ａ０３８ 個 
ハンバーガーバンズＡ  ８０ｇ  

ハンバーガーバンズＢ  １００ｇ  

Ａ０３９ 個 サンド用食パン  プレーン、麦６枚×２Ｐ１８５ｇ  

Ａ０４０ 個 菓子パン  細部は要求書で示す  

Ａ０４１ 個 調理パン  細部は要求書で示す  

Ａ０４２ 個 サンドイッチ  細部は要求書で示す  

Ａ０４３ 個 フランスパン  細部は要求書で示す  

Ａ０４４ 個 テーブルロール  細部は要求書で示す  

Ａ０４５ 個 クロワッサン  細部は要求書で示す  

Ａ０４６ 個 

あんまんＡ ３０ｇ 
 テーブルマーク・アサヒフーズ・

双和同等品 

 

あんまんＢ ６０ｇ  

あんまんＣ ９０ｇ  
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 規格番号 

Ａ０４７ 個 

肉まんＡ ３０ｇ 
 テーブルマーク・アサヒフー

ズ・双和同等品 

 

肉まんＢ ６０ｇ  

肉まんＣ ９０ｇ  

Ａ０４８ ｋｇ 
スパゲッティＡ  直径１．８ｍｍ  

スパゲッティＢ  直径１．６ｍｍ  

Ａ０４９ ｋｇ ペンネ 
 ネスレ同等品、ペンネリガーテ溝入 

５００ｇ 
 

Ａ０５０ ｋｇ マカロニ  デュラムセモリナ１００％  

Ａ０５１ ｋｇ ツイストマカロニ  デュラムセモリナ１００％、２ｋｇ  

Ａ０５２ ｋｇ その他のパスタ  デュラムセモリナ１００％、１ｋｇ  

Ａ０５３ ｋｇ 
焼麩Ａ  ２００ｇ袋入り 家庭用 圧縮品不可  

焼麩Ｂ  ２０ｇ袋入り 家庭用 圧縮品不可  

Ａ０５４ ｋｇ 
花麩Ａ  ２００ｇ袋入り  

花麩Ｂ  ２０ｇ袋入り  

Ａ０５５ ｋｇ 
渦巻き麩Ａ  ２００ｇ袋入り  

渦巻き麩Ｂ  ２０ｇ袋入り  

Ａ０５６ ｋｇ 
松茸麩Ａ  ２００ｇ袋入り  

松茸麩Ｂ  ２０ｇ袋入り  

Ａ０５７ 個 冷凍生麩  １８０ｇ よもぎ・粟  

Ａ０５８ ｋｇ ビーフン 
 ケンミン同等品、５００ｇ袋入り 

米粉１００％ 
 

Ａ０５９ 個 和菓子  細部は要求書で示す  

Ａ０６０ 個 洋菓子  細部は要求書で示す  

Ａ０６１ 個 その他菓子  細部は要求書で示す  

Ａ０６２ 個 弁 当  細部は要求書で示す  

Ａ０６３ 個 いなり寿司  ５０ｇ当日製造したもの  

Ａ０６４ 個 巻き寿司  ３５０ｇ１／８カット当日製造したもの  

Ａ０６５ 個 レタス巻 
 ３５０ｇ当日製造したもの 

カットはその都度示す 
 

Ａ０６６ 箱 アルファ米（白飯）  尾西食品同等品、５ｋｇ入り  

Ａ０６７ 箱 アルファ米（五目）  尾西食品同等品、５ｋｇ入り  

Ａ０６８ 箱 アルファ米（山菜）  尾西食品同等品、５ｋｇ入り  

Ａ０６９ 箱 アルファ米（赤飯）  尾西食品同等品、５ｋｇ入り  

Ａ０７０ 個 １食用アルファ米 
 尾西食品同等品、１００ｇ入り 

味についてはその都度示す 
 

Ａ０７１ 個 おにぎり  細部は要求書で示す  
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ａ０７２ 個 キヌア  ５００ｇ入り  

Ａ０７３ 個 沖縄そば  サン食品同等品、茹で麺１ｋｇ入り  

Ａ０７４ 個 コーンフレーク  シスコーン同等品、２２０ｇ  

Ａ０７５ 個 ポテトチップス  うす塩、１８０ｇ  

Ａ０７６ 個 
クルトンＡ  クノール同等品、２００ｇ  

クルトンＢ  クノール同等品、３０ｇ  

Ａ０７７ 個 
餅 Ａ  丸餅、４０ｇもち米１００％使用  

餅 Ｂ  角餅、４０ｇもち米１００％使用  

Ａ０７８ 個 冷凍焼き餅  ３５ｇ２０個入り  

Ａ０７９ ｋｇ トック  有紀同等品  

Ａ０８０ 個 飯 缶  オーバル１号缶、３７５ｇ  

Ａ０８１ ｋｇ ライスペーパー  ユウキ同等品、Ｍ２２ｃｍ４５４ｇ袋入り  

Ａ０８２ 袋 きりたんぽ  ３２５ｇ５本入り  

Ａ０８３ 袋 春巻きの皮  １０枚入り  

Ａ０８４ 枚 半生超うすクラスト  ＪＣ同等品、７．５インチクラスト  

Ａ０８５ ｋｇ 生フィットチーネ  日清製粉同等品、２００ｇ  

Ａ０８６ 個 
ナンＡ  ジェーシーコムサ同等品、１００ｇ  

ナンＢ  ５０ｇ  

Ａ０８７  その他の穀類加工品  規格はその都度示す  

Ａ０８８ 袋 フルーツグラノーラ  カルビーフルグラ同等品 ６００ｇ入り  
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第２章 肉類・同加工品共通規格 

 

肉 類 

１ 国内の牛・豚は日本食肉格付け協会による部分肉取引規格の規格品とし豚肉における各部位の等は

『１』・重量区分は『Ｍ』とする。 

 

２ 鶏肉は食鶏取引規格の規格品とし国産若鶏とする。２ｋｇ袋入りとし生で納入する場合は、品質保

持期限（製造年月日）内とする。Ｂ級品不可 

 

３ 衛生検査及び受領検査時不合格となり再納入する場合は各駐屯地糧食班等で裁断をさせることがあ

る。 

 

４ スライスは２ｍｍ程度。中敷を使用し、再凍結しないこと。 

 

５ 品質等の表示内容は入札当時の行政指導及び業界自主規制等を反映させたものとする。 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｂ００１ ｋｇ 牛ヒレ 
 オーストラリア産、チルド１３０ｇ 

芯（大腰筋）のみグルムキ 
 

Ｂ００２ ｋｇ 牛ロース  ＵＳ産ステーキレディー、チルド１３０ｇ  

Ｂ００３ ｋｇ 牛肩ロース 
 オーストラリア・ＵＳ産、焼き肉用スライス

５ｍｍ 
 

Ｂ００４ ｋｇ 

牛ももスライスＡ 
 オーストラリア・ＵＳ産、チルフロー・ 

トップサイド 
 

牛ももスライスＢ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

牛もも細切りＣ  チンジャオロース用  

Ｂ００５ ｋｇ 
牛バラスライスＡ  国産前バラ、格付Ｂ３  

牛バラスライスＢ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ００６ ｋｇ 
サーロインステーキＡ  オーストラリア・ＵＳ産、チルフロー箱入り  

サーロインステーキＢ  国産Ａ３以上、１枚３００ｇステーキ用  

Ｂ００７ ｋｇ 牛もも 
 オーストラリア・ＵＳ産、チルフロー・ 

トップサイド・インサイド箱入り 
 

Ｂ００８ ｋｇ 
牛バラＡ 

 オーストラリア・ＵＳ産、チルフロー・ 

ナーベル箱入り 
 

牛バラＢ  規格はＡ同じ、スライス１ｋｇトレイ入り  

Ｂ００９ ｋｇ 
牛挽肉Ａ  オーストラリア産シルバーサイド１度挽き  

牛挽肉Ｂ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０１０ ｋｇ 牛レバースライス  ＵＳ産スキンレス、１ｋｇトレイ入り  
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｂ０１１ ｋｇ 
牛すじ肉Ａ 

 輸入品アキレス３ｃｍカット、納入時は解 

凍済 
 

牛すじ肉Ｂ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０１２ ｋｇ 
牛シチュー肉Ａ 

 オーストラリア産クロット 

２．５ｃｍサイコロ 
 

牛シチュー肉Ｂ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０１３ ｋｇ 牛カルビ肉 
 オーストラリア・ＵＳ産 

２～３ｍｍスライス 
 

Ｂ０１４ ｋｇ 
キューブロールＡ  オーストラリア産、５ｍｍスライス ステー

キ用 キューブロールＢ  規格はＡ同じ １ｋｇトレイ入り 

Ｂ０１５ ｋｇ チャックリブ 
 オーストラリア・ＵＳ産、焼き肉用スライス

５ｍｍ 
 

Ｂ０１６ ｋｇ 牛ランプ 
 オーストラリア産、チルド２．５ｃｍ角切り 

５個に小割にして完全に筋引き 
 

Ｂ０１７ ｋｇ 
ラージインテッセンＡ  ＵＳ産ＩＢＰ、５ｋｇ箱入り  

ラージインテッセンＢ  規格はＡ同じ 、ｋｇトレイ入り  

Ｂ０１８ ｋｇ ボンレスショートリブ 
 ＵＳ産ＩＢＰプライム 

ケーシングのまま納入 
 

Ｂ０１９ ｋｇ 牛挽材  経産牛、１０ｋｇ定貫箱入り  

Ｂ０２０ ｋｇ 
ショートリブＡ  ＵＳ産チョイス、厚さ１．２ｍｍ５０ｇ程度  

ショートリブＢ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０２１ ｋｇ 
牛タン  皮むき、かたまり  

牛タンスライス  キスケフーズ同等品、塩味１ｋｇ入り  

Ｂ０２２ ｋｇ 
合挽肉Ａ 

１ 牛（シルバー）５：豚（腕）５ 

２ 肉８：脂２ 
 

合挽肉Ｂ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０２３ ｋｇ 

豚ローススライスＡ 
 国産１２０ｇスライス 

ミートマスター入り 
 

豚ローススライスＢ 
 規格はＡ同じ、１．８ｋｇ（１５枚） 

トレイ入り 
 

豚ローススライスＣ 
 規格はＡ同じ、１００ｇ 

ミートマスター入り 
 

豚ローススライスＤ  規格はＡ同じ、１ｋｇ(１０枚)トレイ入り  

豚ローススライスＥ  規格はＡ同じ、３ｍｍスライス  

Ｂ０２４ ｋｇ 
豚ロースしゃぶ用Ａ  国産、１ｍｍスライス  

豚ロースしゃぶ用Ｂ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０２５ ｋｇ 
豚ヒレＡ  デンマーク産ポークテンダー４０ｇカット  

豚ヒレＢ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り(２５枚)  
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｂ０２６ ｋｇ 

豚肩ローススライスＡ  国産、１２０ｇミートマスター入り  

豚肩ローススライスＢ 
 規格はＡ同じ、１．８ｋｇ(１５枚) 

トレイ入り 
 

Ｂ０２７ ｋｇ 
豚ももスライスＡ  国産  

豚ももスライスＢ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０２８ ｋｇ 豚挽材  ちまき、５ｍｍスライス  

Ｂ０２９ ｋｇ 

豚バラスライスＡ  国産  

豚バラスライスＢ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

豚バラスライスＣ  規格はＡ同じ、３ｍｍスライス  

Ｂ０３０ ｋｇ 豚肩ロース １ 箱入り８～１０ｋｇ 

２ 肩ロースは巻きがよいもの 

３ バラは中敷きがしてあるもの 

４ 整形後直ちに急速冷凍したもの 

 

Ｂ０３１ ｋｇ 豚バラ  

Ｂ０３２ ｋｇ 豚ロース  

Ｂ０３３ ｋｇ 輸入豚肩ロース  デンマーク産、ポークカラー箱入り  

Ｂ０３４ ｋｇ 輸入豚バラ  台湾産、源益 箱入り  

Ｂ０３５ ｋｇ 
豚挽肉Ａ  うで１度挽き、肉７：脂３  

豚挽肉Ｂ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０３６ ｋｇ 豚レバースライス  前日屠殺したもの、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０３７ ｋｇ 豚 骨  頭部・足を除く  

Ｂ０３８ ｋｇ 
豚角切り肉Ａ  肩ロース２．５ｃｍ角切り  

豚角切り肉Ｂ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０３９ ｋｇ 
豚肉ホルモンＡ  大腸・小腸をボイルしたもの  

豚肉ホルモンＢ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０４０ ｋｇ 豚味噌ステーキ 

１ ロース ポークカラー 

２ 賞味１３０ｇミートマスター入り 

３ 見本品は味噌なしも１枚提出 

 

Ｂ０４１ ｋｇ スペアリブ  国産、５０ｇ程度  

Ｂ０４２ ｋｇ 冷凍トンカツ  日本食研同等品 １６０ｇ  

Ｂ０４３ ｋｇ 
牛肉ホルモンＡ 

 伊藤ハム(こてっちゃん)同等品 

２ｋｇ袋入り 
 

牛肉ホルモンＢ  中川ホルモン同等品、２．５ｋｇ袋入り  

Ｂ０４４ ｋｇ 

鶏もも肉Ａ  国産、生２ｋｇ袋入り  

鶏もも肉Ｂ  国産、冷凍２ｋｇ袋入り  

鶏もも肉Ｃ  国産、こまぎれ  

鶏もも肉Ｄ  国産、３０ｇにカット  

Ｂ０４５ ｋｇ 
鶏ささみＡ  生 Ｌ ３ｃｍカット  

鶏ささみＢ  冷凍 Ｌ ２ｋｇ袋入り  
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｂ０４６ ｋｇ 鶏手羽元  輸入品ＩＱＦ、箱入り５０ｇＵＰ  

Ｂ０４７ ｋｇ 鶏手羽先  国産冷凍、Ｌ２ｋｇ袋入り  

Ｂ０４８ ｋｇ 鶏手羽中  ＵＳ産ＩＱＦ、冷凍３５ｇＵＰ  

Ｂ０４９ ｋｇ 
鶏挽肉Ａ  冷凍、むねみ１度挽き  

鶏挽肉Ｂ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０５０ ｋｇ 鶏もつ  生の心臓・肝臓・砂肝、細部は要求書で示す  

Ｂ０５１ ｋｇ 鶏ガラ  頭部・足を除く  

Ｂ０５２ ｋｇ 鶏皮スライス  冷凍、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０５３ ｋｇ 

鶏むねみＡ  国産、生２ｋｇ袋入り  

鶏むねみＢ  国産、冷凍２ｋｇ袋入り  

鶏むねみＣ  国産、こまぎれ  

鶏むねみＤ  国産、３０ｇにカット  

Ｂ０５４ ｋｇ ローストチキン  １２０ｇ程度  

Ｂ０５５ ｋｇ 
冷凍鶏もも骨付肉Ａ  ２２０ｇ程度  

冷凍鶏もも骨付肉Ｂ  ４０ｇ程度  

Ｂ０５６ ｋｇ 豊後とり天  学食同等品、１ｋｇ入り衣つき  

Ｂ０５７ ｋｇ チキンステーキ  規格はその都度示す  

Ｂ０５８ ｋｇ スタミナ焼肉  日本ハム(味付けラム)同等品、１ｋｇ袋入り  

Ｂ０５９ ｋｇ ミートボール  丸大同等品、あらびき１ｋｇ袋入り  

Ｂ０６０ ｋｇ チキンボール  １ｋｇ入り  

Ｂ０６１ 個 カルビー丼  日本食研同等品、１５０ｇ  

Ｂ０６２ 個 鶏丼の素  日本食研同等品、１１０ｇ  

Ｂ０６３ ｋｇ 
焼豚スライスＡ  福留ハム同等品  

焼豚スライスＢ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０６４ 個 
チャーシュースライスＡ  日本食研同等品、５００ｇ入り  

チャーシュースライスＢ  日東ベスト同等品、５００ｇ入り  

Ｂ０６５ 個 きざみチャーシュー  日本食研同等品、５００ｇ  

Ｂ０６６ ｋｇ 
マトンスライスＡ 

 ニュージーランド産マトンレッグ 

トランクスは不可 
 

マトンスライスＢ  規格はＡ同じ、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０６７ ｋｇ ラムスライス  輸入品ラムロール、１ｋｇトレイ入り  

Ｂ０６８ ｋｇ ハムステーキ 
 福留同等品１２０ｇ 

冷凍・レトルトは要求書で示す 
 

Ｂ０６９ ｋｇ 生ハム  ＪＦＤＡ同等品、スライス２００ｇ２５枚入り  

Ｂ０７０ ｋｇ ポークハム白 
 福留ハム同等品 

製造元で１ｋｇパックしたもの 
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｂ０７１ ｋｇ 

ロースハムＡ 
 ＪＡＳ特級、２０ｇスライス１ｋｇトレイ

入り 
 

ロースハムＢ  ＪＡＳ標準、１２０ｇハムステーキ  

ロースハムＣ 
 規格はＢと同じ、１．８ｋｇ（１５枚）トレ

イ入り 
 

Ｂ０７２ ｋｇ ソフトサラミソーセージ  ２０ｇスライス１ｋｇトレイ入り   

Ｂ０７３ ｋｇ ボロニアソーセージ 
 ＪＡＳ標準、２０ｇスライス１ｋｇトレイ

入り 
  

Ｂ０７４ ｋｇ 腸詰ウィンナー 
 ＪＡＳ上級、１ｋｇ袋入りポーク切れ目入

り 
  

Ｂ０７５ 袋 
シャウエッセンウィン

ナー 
 日本ハム同等品、５００ｇ袋入り   

Ｂ０７６ ｋｇ フランクフルト  ５０ｇ程度１ｋｇトレイ入り   

Ｂ０７７ ｋｇ 骨付きソーセージ  福留ハム同等品、正味５０ｇ程度   

Ｂ０７８ ｋｇ 

ベーコンスライスＡ 
 ＪＡＳ標準、３．５～４．０ｋｇ 

１ｋｇトレイ入り 
  

ベーコンスライスＢ  規格はＡと同じ、パラパラにカット 

ベーコンスライスⅭ  規格はＡと同じ、ブロック 

Ｂ０７９ ｋｇ 荒挽ウィンナー  ＪＡＳ上級、１ｋｇ袋入り   

Ｂ０８０ ｋｇ 馬刺し  超低温冷凍パック   

Ｂ０８１ 個 馬刺しパック 
 １ 品種、部位は要求書で示す 

 ２ 馬刺８０ｇ玉葱２０ｇ生姜１０ｇ 
  

Ｂ０８２ ｋｇ すっぽん  甲羅を除く小口切り   

Ｂ０８３ 個 スパム  ３００ｇ入り   

Ｂ０８４ 個 ゼラチン  粉末５００ｇ入り   

Ｂ０８５ 個 その他の肉加工品  細部は要求書で示す   
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第３章 牛乳・乳製品・卵類共通規格 

 

 個食品については、ストロー及びスプーンを付けて納入。 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｃ００１ 個 

牛乳Ａ  ２００ｍｌパック入り 

  
牛乳Ｂ  ２００ｍｌビン入り 

牛乳Ｃ  １０００ｍｌパック入り 

牛乳Ｄ  １８０ｍｌ鉄Ⅽa入り Ｃa256mg/100ｇ 

Ｃ００２ 個 
ロングライフ牛乳Ａ  ２００ｍｌパック入り 

  
ロングライフ牛乳Ｂ  ２５０ｍｌパック入り 

Ｃ００３ 個 低脂肪乳  １０００ｍｌパック入り   

Ｃ００４ 個 

ラクトコーヒーＡ  ２００ｍｌパック入り 

  
ラクトコーヒーＢ  ２００ｍｌビン入り 

ラクトコーヒーＣ  １０００ｍｌパック入り 

Ｃ００５ 個 ラクトフルーツ  １０００ｍｌパック入り 

Ｃ００６ 個 ヨーグルト  重量は要求書で示す   

Ｃ００７ 個 
プレーンヨーグルトＡ  ４００ｍｌ 

  
プレーンヨーグルトＢ  ５００ｍｌ 

Ｃ００８ 個 
飲むヨーグルトＡ  ２００ｍｌ   

飲むヨーグルトＢ  １０００ｍｌ   

Ｃ００９ 個 
生クリームＡ  ２００ｍｌ、乳脂肪４５％以上   

生クリームＢ  １０００ｍｌ、乳脂肪４５％以上   

Ｃ０１０ 個 

乳酸菌飲料Ａ  ヤクルト同等品、６５ｍｌ 

  
乳酸菌飲料Ｂ  ヤクルト３００Ｖ同等品、８０ｍｌ 

乳酸菌飲料Ｃ  ミルミルＳ同等品、１００ｍｌ 

乳酸菌飲料Ｄ  ジョア同等品、１２５ｍｌ 

Ｃ０１１ 個 アイスクリーム  乳脂肪８％以上１００ｃｃ   

Ｃ０１２ 個 ラクトアイス  ２００ｃｃ   

Ｃ０１３ 

個 チーズＡ  角チーズ：２８ｇ 

  

個 チーズＢ 
 マリンフーズ同等品、ダイス：８ｍｍカット

１ｋｇ袋入 

本 チーズＣ  スティック：５０ｇ 

個 チーズＤ  スライス：１８ｇ×８枚入り １４４ｇ 

個 チーズＥ  粉末：エダム粉５００ｇ袋入り 
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｃ０１３ 

個 チーズＦ  クラフト：ピザ用チーズ４００ｇ袋入 

 

個 チーズＧ  ６ｐチーズ：２８ｇ 

個 チーズＨ  カマンベールチーズ１００ｇ 

個 チーズⅠ  焼き込みチーズ４００ｇ 

個 チーズＪ  雪印同等品、クリームチーズ２００ｇ 

Ｃ０１４ 個 パルメザンチーズ  パスタ用チーズ８０ｇ入り  

Ｃ０１５ 
ｋｇ 鶏卵Ａ 

 鶏卵取引規格１級以上Ｌ玉殻付、食品衛生法 

（第１１条第１０号）ＪＡＳに基づく表示を

すること 

※５日以

内が生食 

ｋｇ 鶏卵Ｂ  １０個パック入り 

Ｃ０１６ 袋 鶏卵水煮  イフジ産業同等品、チルド１０個入り   

Ｃ０１７ 箱 うずら卵  １０ｇ程度 １０個入り   

Ｃ０１８ 個 うずら卵水煮  １６００ｇラミコンカップ   

Ｃ０１９ ｋｇ 冷凍錦糸卵 
 大商・ニチレイ・すぐる同等品、５００ｇ袋

自然解凍品 
  

Ｃ０２０ ｋｇ 薄焼き卵  井上鶏卵同等品、チルド   

Ｃ０２１ 袋 オムライスシート  すぐる同等品、４０ｇ１０枚入り   

Ｃ０２２ 個 ほうれん草だし巻  ３００ｇ１０切カット、ボイリングパック   

Ｃ０２３ 個 ひじきだし巻  ３００ｇ１０切カット、ボイリングパック   

Ｃ０２４ 個 のりだし巻  ３００ｇ１０切カット、ボイリングパック   

Ｃ０２５ 袋 スコッチエッグ 
 キューピー・すぐる同等品、ハーフ５０ｇ 

１０個入り 
  

Ｃ０２６ 個 

冷凍厚焼き卵Ａ 
 大商・ニチレイ・すぐる同等品、１８０ｇ袋

入切れ目あり 
  

冷凍厚焼き卵Ｂ 
 大商・ニチレイ・すぐる同等品、３００ｇ袋

入切れ目あり 
  

冷凍厚焼き卵Ｃ 
 大商・ニチレイ・すぐる同等品、５００ｇ袋

入切れ目あり 
  

Ｃ０２７ 個 だし巻卵  ２５０ｇチルド   

Ｃ０２８ 個 
卵豆腐Ａ  由布同等品、１００ｇタレ付き   

卵豆腐Ｂ  由布同等品、２２０ｇタレ付き   

Ｃ０２９ 個 
冷凍オムレツＡ  肉入りオムレツ１００ｇ 

  
冷凍オムレツＢ  プレーンオムレツ５０ｇ 

Ｃ０３０ 個 レアオムレツ  スノーマン同等品、１２０ｇボイリングパック   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｃ０３１ 個 ボイルエッグ  ケンコー同等品、２５０ｇ   

Ｃ０３２ 個 プリン  重量は要求書で示す   

Ｃ０３３ ｋｇ 卵フィリング 
 ケンコー・味の素チルド同等品、１ｋｇ袋入

り 
  

Ｃ０３４ 個 
茶碗蒸し  １７０ｇイージーカップ入り７種   

茶碗蒸しの素  冷凍ストレートタイプ１Ｌ   

Ｃ０３５ 個 冷凍オムライス 
 ケンコー・ニッスイ同等品、２５０ｇボイリ

ングパック 
 

Ｃ０３６ 個 
フルーツヨーグルトＡ  １００ｇ、細部は要求書で示す  

フルーツヨーグルトＢ  １３０ｇ、細部は要求書で示す  

Ｃ０３７ 個 ムース  重量は要求書で示す  

Ｃ０３８ 個 コーヒーゼリー  ９０ｍｌミルク付き  

Ｃ０３９ 個 ババロア  重量は要求書で示す  

Ｃ０４０ 個 コンデンスミルク  雪印同等品、内容量１４０ｇチューブ入り  

Ｃ０４１ 個 
スキムミルクＡ  ＪＡＳ規格品、内容量２５０ｇ 

  
スキムミルクＢ  ＪＡＳ規格品、内容量２００ｇ 

Ｃ０４２ 個 温泉卵  タレなし   

Ｃ０４３ 個 ３分卵  キューピー同等品、タレ付   

Ｃ０４４ 個 冷凍目玉焼き  ５０ｇ丸形１０個入り   

Ｃ０４５ ｋｇ 冷凍スクランブルエッグ  ニチレイ・大商同等品、５００ｇ   

Ｃ０４６  その他の乳製品  細部は要求書で示す   

Ｃ０４７  その他の卵加工品  細部は要求書で示す   
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第４章 魚介類・同加工品共通規格 

 

１ 冷凍やけしてないもの。 

 

２ 練製品の原料はスケソウダラを１００％使用し澱粉の含有率は９％以下のすりみとする。 

 

３ ブロークンは不可 

４ 切り身の冷凍は別示の他はＩＱＦとする。 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｄ００１ 尾 冷凍つぼ抜きイカ  ７．５ｋｇ、６０尾入り   

Ｄ００２ ｋｇ 冷凍イカ糸作り  するめいか、ｎｅｔ１ｋｇ袋入り   

Ｄ００３ ｋｇ 冷凍むきイカ  甲イカ、５／７入りｎｅｔ２ｋｇ入り ブロック 

Ｄ００４ ｋｇ 冷凍ムキイカ短冊  甲イカ １．５×４ｃｍ net１ｋｇ入り ブロック 

Ｄ００５ ｋｇ 刺身用紋甲イカ  ４～５／ｋｇ   

Ｄ００６ ｋｇ 

紋甲げそＡ  ５／ ７   

紋甲げそＢ  ８／１２ ブロック 

紋甲げそＣ  １３／１５ ｎｅｔ 

紋甲げそＤ  ３１／３５ １ｋｇ入 

Ｄ００７ ｋｇ ムラサキロールイカ  ８～１０尾入り、５ｋｇ袋入り   

Ｄ００８ ｋｇ 花イカ  マルハ同等品、１ｋｇ８０個入り   

Ｄ００９ ｋｇ 鹿の子イカ  ３×２ｃｍ切れ目入り   

Ｄ０１０ ｋｇ 松かさイカ  ３ｃｍ切れ目入り   

Ｄ０１１ ｋｇ 生イカリング 
 ニチレイ同等品、松イカ輪切りＩＱＦ 

５００ｇ３５～４３個入り 
  

Ｄ０１２ ｋｇ 味付けたこ  ニチレイ同等品、１杯１ｋｇ以上   

Ｄ０１３ ｋｇ ゆでたこ  １杯２ｋｇ   

Ｄ０１４ ｋｇ たこ唐揚げ  日本食研同等品、１ｋｇ袋入   

Ｄ０１５ 尾 尾付きムキエビ 
 ニッスイ同等品、１６／２０、１Ｐ２０尾

入り 
  

Ｄ０１６ ｋｇ 冷凍ムキエビ 
 ニチレイ同等品、３１／４０、ＩＱＦ生む

きえび、 
  

Ｄ０１７ ｋｇ 桜エビ  乾燥品、ｎｅｔ１００ｇ袋入   

Ｄ０１８ ｋｇ 冷凍有頭エビ  １．３ｋｇ、３０～３５尾入ブロック   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｄ０１９ 箱 冷凍無頭エビ  １ポンド１６／２０   

Ｄ０２０ 箱 甘エビ  頭なし皮むき、３０尾入１箱１００ｇ   

Ｄ０２１ 箱 寿司用えび  ２Ｌ２０枚入り（寿司用開きえび）   

Ｄ０２２ ｋｇ 海老しんじょう  味の素同等品、５００ｇ袋入り   

Ｄ０２３ ｋｇ 明太子  カネフク同等品、２ｋｇ袋入り   

Ｄ０２４ ｋｇ 辛子明太子  カネフク同等品、１ｋｇ袋入   

Ｄ０２５ 個 １食用辛子明太子  やまや同等品、１個１０ｇ   

Ｄ０２６ 個 チューブ入明太子  キョクヨー同等品、３００ｇ   

Ｄ０２７ ｋｇ 焼き明太子  玄海同等品、５００ｇボイリングパック   

Ｄ０２８ ｋｇ 乾燥辛子明太子  ５００ｇ入り   

Ｄ０２９ ｋｇ 冷凍カニ赤身 
 山陰食品同等品、ズワイガニ１００％ 

１ｋｇ入り 
  

Ｄ０３０ 袋 かに棒  ロイヤルカリブ、２１本入り（３２３ｇ）   

Ｄ０３１ ｋｇ 

カニＡ  たらばかに：細部は要求書で示す 

  カニＢ  毛がに：細部は要求書で示す 

カニＣ  ズワイガニ：細部は要求書で示す 

Ｄ０３２ ｋｇ カニ風味フレーク  ５００ｇ真空パック入り、チルド   

Ｄ０３３ ｋｇ 冷凍ズワイ精肉  フレーク、１ｋｇ入り   

Ｄ０３４ ｋｇ か き  生食用・調理加熱用サイズは要求書で示す   

Ｄ０３５ ｋｇ パーナ貝 
 ニュージーランド産、グリーンマッセル 

１ｋｇ袋入り 
  

Ｄ０３６ ｋｇ あさり貝  サイズＬ   

Ｄ０３７ ｋｇ はまぐり  国内産、サイズＭ   

Ｄ０３８ ｋｇ しじみ貝  サイズＬ   

Ｄ０３９ 個 パック入あさり  日本鮮食同等品、５００ｇ５０粒程度入り   

Ｄ０４０ 個 パック入しじみ  日本鮮食同等品、５００ｇ３２０粒程度入り   

Ｄ０４１ 個 パック入はまぐり  日本鮮食同等品、５００ｇ２５粒程度入り   

Ｄ０４２ ｋｇ 
冷凍あさりむきみＡ  ＩＱＦ、イズＬ、１ｋｇ 

  
冷凍あさりむきみＢ  生冷凍、サイズＬ、１ｋｇブロック 

Ｄ０４３ ｋｇ 冷凍ベビー帆立貝  １００／１５０、１ｋｇ袋入り   

Ｄ０４４ ｋｇ 冷凍帆立貝柱  ＩＱＦ、刺身用ひもなし、２６／３０   

Ｄ０４５ ｋｇ 冷凍ボイル帆立 
 ひもつき加熱用、２６／３０ｎｅｔ１ｋｇ

袋入り 
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｄ０４６ ｋｇ 
鰻蒲焼きＡ  冷凍１尾、２５０ｇ程度 

  
鰻蒲焼きＢ  生１尾、２５０ｇ程度 

Ｄ０４７ 個 
パック入鰻蒲焼きＡ  冷凍６０ｇタレ付き   

パック入鰻蒲焼きＢ  冷凍１００ｇタレ付き   

Ｄ０４８ ｋｇ あなご  ７０ｇ切り身、ヒレ処置済み   

Ｄ０４９ ｋｇ あなご蒲焼き  １尾１００ｇ程度   

Ｄ０５０ ｋｇ あなご白焼き  １尾１００ｇ程度   

Ｄ０５１ 袋 あなごスライス  日本食研同等品、２５０ｇ入り   

Ｄ０５２ ｋｇ 冷凍鰺フィレ  マルハ同等品、ＩＱＦトロアジ４５枚入り   

Ｄ０５３ ｋｇ 冷凍さばフィレ  ５ｋｇ４０枚入り   

Ｄ０５４ ｋｇ 冷凍メル切り身  １００ｇカット１０ｃｍ以内   

Ｄ０５５ 袋 
冷凍骨なし鯖切り身Ａ  ニチロ同等品、７０ｇ×１０入 

  
冷凍骨なし鯖切り身Ｂ  大冷同等品、８０ｇ５切れ入り 

Ｄ０５６ ｋｇ 冷凍カレイ切り身  ＩＱＦ、５ｋｇ４０尾入り   

Ｄ０５７ ｋｇ 冷凍鮪切り身  １２０ｇカット、１０ｃｍ以内（メカジキ）   

Ｄ０５８ ｋｇ 

冷凍ブリ切り身Ａ  １２０ｇ   

冷凍ブリ切り身Ｂ  ６０ｇ   

冷凍ブリ切り身Ｃ  ８０ｇ  

Ｄ０５９ ｋｇ 
冷凍サワラ切り身Ａ  １００ｇカット１０ｃｍ以内 

  
冷凍サワラ切り身Ｂ  大冷同等品、８０ｇ５切れ入り 

Ｄ０６０ ｋｇ 
冷凍赤魚切り身Ａ  １２０ｇカット１０ｃｍ以内 

  
冷凍赤魚切り身Ｂ  大冷同等品、８０ｇ５切れ入り 

Ｄ０６１ 袋 冷凍骨なし赤魚切り身  ニチロ同等品、７０ｇ×１０入   

Ｄ０６２ ｋｇ 
冷凍塩鯖切り身Ａ  ８ｋｇ１２尾入りカットなし   

冷凍塩鯖切り身Ｂ  ８ｋｇ１２尾入り１２０ｇ   

Ｄ０６３ ｋｇ 冷凍まんびき切り身  １２０ｇ１０ｃｍ以内（シイラ）   

Ｄ０６４ ｋｇ 冷凍白鮭切り身  １２０ｇ１０ｃｍ以内（チャム）   

Ｄ０６５ ｋｇ 冷凍キング切り身  １２０ｇ１０ｃｍ以内   

Ｄ０６６ ｋｇ 冷凍たら切り身  １２０ｇ１０ｃｍ以内   

Ｄ０６７ ｋｇ 冷凍ホキ切り身  １２０ｇ１０ｃｍ以内   

Ｄ０６８ 袋 冷凍骨なしホキ切り身  ニチロ同等品、７０ｇ×１０入   

Ｄ０６９ ｋｇ 冷凍太刀魚切り身  １４０ｇ１０ｃｍ以内   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｄ０７０ 袋 冷凍骨なし太刀魚切り身  ニチロ同等品、７０ｇ×１０入   

Ｄ０７１ 袋 冷凍骨なし舌びらめ  ニチロ同等品、７０ｇ×１０入   

Ｄ０７２ ｋｇ 冷凍すずき切り身 
 丸福水産ナイルパーチ、脂肪１３％以上の

もの１２０ｇカット 
  

Ｄ０７３ ｋｇ 鮭切り身  生１２０ｇ   

Ｄ０７４ ｋｇ 冷凍甘塩鮭  アラスカ産、１本４～６ポンド   

Ｄ０７５ ｋｇ は も  骨切りしたもの   

Ｄ０７６ ｋｇ 冷凍甘塩鮭切り身  ６０ｇカット   

Ｄ０７７ ｋｇ 冷凍塩ます切り身  １２０ｇ   

Ｄ０７８ ｋｇ シルバースメルト  ニチレイ同等品、１００／１５０、１４０ｇ   

Ｄ０７９ ｋｇ 冷凍タラ角切り  ２．５×２．５×１ｃｍ（厚み）以上   

Ｄ０８０ ｋｇ 調味すり身  大冷同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｄ０８１ ｋｇ 冷凍フィシュボール  １個１５ｇ、１ｋｇ入り   

Ｄ０８２ ｋｇ 鰯すり身 
 調味していないもの、１ｋｇ袋入り 

（頭・腹除く） 
  

Ｄ０８３ ｋｇ はもすり身  １ｋｇ袋入調味品   

Ｄ０８４ ｋｇ はんぺん  紀文同等品、１００ｇ   

Ｄ０８５ ｋｇ キングみそ漬  正味１２０ｇ、１０ｃｍ以内   

Ｄ０８６ 個 
魚肉ソーセージＡ  マルハ同等品ＪＡＳ規格品、１１０ｇ   

魚肉ソーセージＢ  マルハ・丸大同等品、７５ｇ   

Ｄ０８７ ｋｇ （上）かまぼこ  １３０ｇ板付、生食可   

Ｄ０８８ ｋｇ 
かまぼこＡ  ５００ｇ板なし   

かまぼこＢ  ５００ｇ板なし、３ｍｍカットしたもの   

Ｄ０８９ ｋｇ チャンポンスライス  中冷同等品、たんざく・天着   

Ｄ０９０ ｋｇ 焼きかまぼこ  １３０ｇ板付   

Ｄ０９１ ｋｇ 厚焼きかまぼこ  板 状   

Ｄ０９２ ｋｇ てんぷら  ５０ｇ程度   

Ｄ０９３ ｋｇ 魚めん  ５００ｇ入り   

Ｄ０９４ ｋｇ （上）竹輪  １００ｇ程度   

Ｄ０９５ 

袋 竹輪Ａ  ８５ｇ２本入り   

袋 竹輪Ｂ  ５０ｇ５本入り 冷凍  

ｋｇ 竹輪Ｃ  ６０ｇ バラ チルド  

Ｄ０９６ ｋｇ チーズ入り竹輪 
 紀文同等品、カマンベール入り、１個１７

ｇ×１０個入 
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｄ０９７ ｋｇ 
なるとかまぼこＡ  １６０ｇ程度  

なるとかまぼこＢ  中冷同等品、冷凍２９０ｇ、８４カット  

Ｄ０９８ ｋｇ あじてんぷら  ３０ｇ   

Ｄ０９９ ｋｇ ごぼう天ぷら  ６０ｇ   

Ｄ１００ ｋｇ ちぎり揚げ  １５ｇ程度   

Ｄ１０１ ｋｇ まんぼ揚げ  ３０ｇ   

Ｄ１０２ ｋｇ だて巻  ３６０ｇ程度   

Ｄ１０３ 袋 ミニゴボー巻  冷凍、２５ｇ１０個入り   

Ｄ１０４ ｋｇ 
刺身用鮪Ａ  冷凍、短冊・筋を含まないこと   

刺身用鮪Ｂ  ニッスイ同等品、チルド   

Ｄ１０５ 個 冷凍ねぎとろ用鮪  ５００ｇ入り   

Ｄ１０６ ｋｇ 刺身用鯛  生・１尾１．２ｋｇ程度、３枚おろし   

Ｄ１０７ ｋｇ 

ぶりＡ  刺身用、縁取りしたもの 

  ぶりＢ  刺身用１２ｇカット、当日調理 

ぶりⅭ  切り身、細部は要求書で示す 

Ｄ１０８ 枚 皿盛り刺身  内容についてはその都度示す   

Ｄ１０９ ｋｇ いくら  北海道産、１級（３特）通常玉   

Ｄ１１０ 個 飛び卵  ５００ｇ   

Ｄ１１１ ｋｇ スモークサーモン  紅鮭スライス５００ｇ、４０～５０枚入り   

Ｄ１１２ ｋｇ 紅鮭フレーク  冷凍粗挽きタイプ、１ｋｇ袋入り   

Ｄ１１３ 尾 ししゃも  １尾、２０ｇ以上   

Ｄ１１４ ｋｇ 塩クラゲ  塩の粒が見えないもの１ｋｇ袋入り   

Ｄ１１５ ｋｇ ちりめんじゃこ  冷凍５００ｇ袋入り   

Ｄ１１６ ｋｇ いりこ  中羽、１ｋｇ袋入り   

Ｄ１１７ ｋｇ シーフードミックス 
 エビ・イカ・アサリ１：１：１、エビサイ

ズ８０／１２０ 
  

Ｄ１１８ ｋｇ 
チルド鯖Ａ  筒切り、１２０ｇカット 

 １尾７０

０ｇ程度 

チルド鯖Ｂ  ２枚おろし  

Ｄ１１９ 尾 
さんまＡ  甘塩 ７．５ｋｇ、５５尾入り新物 

  
さんまＢ  チルド ４ｋｇ、３０尾入り新物 

Ｄ１２０ ｋｇ 鯵  生・１本もの、１尾１４０ｇ程度   

Ｄ１２１ ｋｇ 太刀魚  生・１本もの、１尾５００ｇ程度   

Ｄ１２２ ｋｇ いわし  調理済み頭なし、１尾６０ｇ程度   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｄ１２３ 尾 れんこ鯛  調理済み５号   

Ｄ１２４ 箱 冷凍キス開き  ２５枚、箱入り、１尾２２ｇ   

Ｄ１２５ ｋｇ 冷凍いわし開き  ４ｋｇ、８０尾入り   

Ｄ１２６ 個 サワラ西京焼 
 ニッスイ同等品５０ｇ、４個入りボイリン

グパック 
  

Ｄ１２７ 個 

パック入鯖味噌煮Ａ  １２０ｇ、ボイリングパック 

  パック入鯖味噌煮Ｂ 
 １２０ｇ６切入イージーオープン、ボイリ

ングパック 

パック入鯖味噌煮Ｃ  １４０ｇ ボイリングパック 

Ｄ１２８ 個 パック入鮭甘塩焼き 
 日本食研同等品、１５ｇ×３０個入り、 

ボイリングパック 
  

Ｄ１２９  その他の魚介類  細部は要求書で示す   

Ｄ１３０  その他の魚加工品  細部は要求書で示す   

Ｄ１３１ 個 さつま揚げ 
 あげたて屋同等品５０ｇ、種類については

その都度示す 
  

Ｄ１３２ 個 
さば明太Ａ  ２０ｇ×５切れ入り    

さば明太Ｂ  １００ｇ   

Ｄ１３３ 個 すしの花  ５００ｇ入り   

Ｄ１３４ 個 干しえび  ５００ｇ入り   
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第５章 野菜類共通規格 

 

１ 等級は秀またはＡ以上のもの。等級のないものについては秀又はＡに準ずるもの。納入時はサイズ・

等級・規格等が記載された容器で納品するものとする。 

 

２ 品名の品種は、同一のものを納入する。 

 

３ 入札前、入札後に気候（気象）の急変により又はその他の正当な理由で下記規格では入札及び納品が

困難と予想される場合には、契約担当官とその品名の規格について事前に協議するものとする。 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｅ００１ ｋｇ 白 菜  1箱１５kg６株程度   

Ｅ００２ ｋｇ キャベツ  １箱１０ｋｇ６玉～９玉入りＭ   

Ｅ００３ ｋｇ 白 葱  ３kg１０束入りＭ又はＬ   

Ｅ００４ ｋｇ 中 葱  Ｍ～Ｌ   

Ｅ００５ ｋｇ 小 葱  １００ｇ束   

Ｅ００６ ｋｇ ちもと  １００ｇ束   

Ｅ００７ ｋｇ ほうれん草  ２０ｃｍ以上   

Ｅ００８ ｋｇ みつば  傷みのないもの   

Ｅ００９ ｋｇ 春 菊  傷みのないもの   

Ｅ０１０ ｋｇ 小松菜  １株の長さ２０ｃｍ以上   

Ｅ０１１ ｋｇ せ り  傷みのないもの   

Ｅ０１２ ｋｇ 水 菜  傷みのないもの   

Ｅ０１３ ｋｇ ベビーリーフ  傷みのないもの   

Ｅ０１４ ｋｇ に ら  １００ｇ束   

Ｅ０１５ 個 木の芽  山椒のわかめ、１箱３７～４０枚入り   

Ｅ０１６ 個 七草セット  １００ｇ程度パック入り   

Ｅ０１７ ｋｇ 大 根 
 青首大根、１０ｋｇ箱入り（内容：５ｃｍ葉

付き１０本～１２本入り） 
  

Ｅ０１８ ｋｇ か ぶ  １玉３００ｇ～５００ｇ葉を落として計量   

Ｅ０１９ ｋｇ せんぎり切干大根  １ｋｇ袋入り   

Ｅ０２０ ｋｇ はなぎり切干大根  １ｋｇ袋入り   

Ｅ０２１ ｋｇ にんじん 
 短根、１本２００ｇ～２５０ｇ   

 １０ｋｇ箱入り、Ｌ～２Ｌ   

Ｅ０２２ ｋｇ ふ き  傷みのないもの、葉を落として計量   

Ｅ０２３ ｋｇ わらび  傷みのないもの   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｅ０２４ ｋｇ ぜんまい  傷みのないもの   

Ｅ０２５ ｋｇ れんこん 
 水洗いしていないもの、１節２００ｇ以上で

２節以上のもの 
  

Ｅ０２６ ｋｇ たけのこ  もうそう竹、１本１．０ｋｇ～１．５ｋｇ   

Ｅ０２７ ｋｇ 
にんにくＡ  型が崩れていないもの、１玉４０ｇ以上 

  
にんにくＢ  むきみ 

Ｅ０２８ ｋｇ 
玉葱Ａ 

 １ 国産甲高種、１個２００ｇ以上Ｌ～２Ｌ

２０ｋｇ箱入り 
  

玉葱Ｂ  国産むき ２Ｌ   

Ｅ０２９ ｋｇ もやし  水切りしたもの   

Ｅ０３０ ｋｇ きゅうり ５ｋｇ箱入り、Ｍ５０本程度   

Ｅ０３１ ｋｇ な す ５ｋｇ箱入り、Ｍ（３０本）～Ｌ（３３本）   

Ｅ０３２ ｋｇ 
ピーマンＡ  ４．５kg箱、Ｌ１５０ｇ×３０袋入り   

ピーマンＢ  バラ５kg箱、Ｌ変形なし   

Ｅ０３３ ｋｇ ししとうがらし  Ｍ   

Ｅ０３４ ｋｇ 南 瓜  えびす完熟、１０kg４～６個入り   

Ｅ０３５ ｋｇ トマト  ４ｋｇ２４個程度入り、Ｐ（ピンク）   

Ｅ０３６ ｋｇ フルーツトマト  Ｍ又はＬ   

Ｅ０３７ ｋｇ ミニトマト  Ｍ又はＬ   

Ｅ０３８ ｋｇ さやえんどう 

  

 １ 過熱・病虫害のないもの 

  

 ２ 黄色化していないもの 

  

  

Ｅ０３９ ｋｇ さやいんげん 

Ｅ０４０ ｋｇ 三度豆 

Ｅ０４１ ｋｇ むきえんどう 

Ｅ０４２ ｋｇ 枝 豆 

Ｅ０４３ ｋｇ スナックえんどう 

Ｅ０４４ ｋｇ 赤唐辛子  病害虫のないもの   

Ｅ０４５ 枚 大 葉  病害虫のないもの   

Ｅ０４６ ｋｇ 生椎茸  笠の直径５ｃｍ～８ｃｍ   

Ｅ０４７ ｋｇ えのき茸  １パック１００ｇ入り   

Ｅ０４８ ｋｇ しめじ  本しめじ、１パック１００ｇ入り  

Ｅ０４９ ｋｇ エリンギ  １パック１００ｇ２～３本入り   

Ｅ０５０ ｋｇ 舞 茸  １パック１００ｇ入り   

Ｅ０５１ ｋｇ 紫キャベツ  １玉５００ｇ以上   

Ｅ０５２ ｋｇ パセリ  よくちぢれたもの   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｅ０５３ ｋｇ セロリー  病害虫のないもの   

Ｅ０５４ ｋｇ レタス  １株４００ｇ以上のもの   

Ｅ０５５ ｋｇ サニーレタス  １株２５０ｇ～３００ｇ   

Ｅ０５６ ｋｇ サラダ菜  傷みのないもの   

Ｅ０５７ ｋｇ 紫玉葱  １玉１５０ｇ以上   

Ｅ０５８ ｋｇ カリフラワー  １箱６玉入り   

Ｅ０５９ ｋｇ ブロッコリー  １箱１０玉から１２玉入り   

Ｅ０６０ ｋｇ オクラ  長さ６ｃｍ～８ｃｍ   

Ｅ０６１ ｋｇ 花みょうが  特有の香味があり新鮮なもの   

Ｅ０６２ ｋｇ クレソン  特有の香味があり新鮮なもの    

Ｅ０６３ ｋｇ 生 姜  特有の香味があり新鮮なもの    

Ｅ０６４ ｋｇ とうもろこし  細部は要求書で示す   

Ｅ０６５ ｋｇ 貝割れ大根  １パック６０ｇ   

Ｅ０６６ ｋｇ ごぼう  Ａ級Ｌ、加工用不可   

Ｅ０６７ ｋｇ ささがきごぼう  水切りしたもの   

Ｅ０６８ ｋｇ 大豆もやし  水切りしたもの   

Ｅ０６９ 個 パセリフルーツ  ３００ｇ入り   

Ｅ０７０ 個 ケッパー  ６００ｇビン入り   

Ｅ０７１ 個 胡瓜ピクルス  ４８０ｇ入り   

Ｅ０７２ ｋｇ プリーツレタス  良くちぢれたもの   

Ｅ０７３ ｋｇ チンゲンサイ  １株２００ｇ～３００ｇ   

Ｅ０７４ ｋｇ ラディッシュ  Ｍ又はＬ   

Ｅ０７５ ｋｇ グリーンアスパラガス  国産、Ｍ又はＬ   

Ｅ０７６ ｋｇ  リナス  水切りしたもの   

Ｅ０７７ ｋｇ 山東菜  ８ｋｇ４０束入り   

Ｅ０７８ ｋｇ 赤ピーマン  １個３０～５０ｇ   

Ｅ０７９ ｋｇ 黄ピーマン  １個２００ｇ   

Ｅ０８０ ｋｇ ささがきごぼう  真空パック入り   

Ｅ０８１ ｋｇ 千切りごぼう  真空パック入り   

Ｅ０８２ ｋｇ 乱切りごぼう  真空パック入り   

Ｅ０８３ ｋｇ 汁用南瓜  真空パック入り   

Ｅ０８４ ｋｇ 馬蹄切り南瓜  真空パック入り   

Ｅ０８５ ｋｇ 煮物用南瓜  真空パック入り   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｅ０８６ ｋｇ 
れんこん水煮Ａ  真空パック入り、厚切り   

れんこん水煮Ｂ  真空パック入り、薄切り   

Ｅ０８７ ｋｇ たけのこ水煮  真空パック入り   

Ｅ０８８ ｋｇ 米茄子  １箱２．５ｋｇ９個入り   

Ｅ０８９ ｋｇ にがうり  黄色化していないもの   

Ｅ０９０ ｋｇ 汁用里芋  真空パック入り   

Ｅ０９１ ｋｇ オニオンミジン  乾燥品、５００ｇ入り   

Ｅ０９２ ｋｇ なめこ  １Ｐ１００ｇ入り   

Ｅ０９３ ｋｇ てんじく  ずいき（芋の茎）新鮮   

Ｅ０９４ 個 野菜ジュース  細部は要求書で示す   

Ｅ０９５ 個 トマトジュース  細部は要求書で示す   

Ｅ０９６ ｋｇ その他の野菜  細部は要求書で示す   

Ｅ０９７ ｋｇ アボカド  熟したもの   

Ｅ０９８ ｋｇ ズッキーニ  傷みのないもの   

Ｅ０９９  その他の野菜加工品  細部は要求書で示す   

Ｅ１００ ｋｇ グリーンボール  １０ｋｇ、９～１２玉   
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第６章 果物類共通規格 

 

１ 等級は秀又はＡ以上とする。等級のないものについては秀又はＡに準ずるもの。 

 

２ 品名の品種は、同一のものを納入する。 

 

３ 入札前、入札後に気候（気象）の急変により又はその他正当な理由で下記規格では入札及び納品が困

難と予想される場合は、契約担当官とその品名の規格について事前に協議するものとする。 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｆ００１ ｋｇ りんご  １０ｋｇ４０玉入り、細部は要求書で示す   

Ｆ００２ ｋｇ みかん  Ｍ１００ｇ程度、細部は要求書で示す   

Ｆ００３ ｋｇ レモン 
 サンキスト同等品１００ｇ程度、カリフォル

ニア・フロリダ・チリ産 
  

Ｆ００４ ｋｇ 甘夏みかん 
 １０ｋｇ入り３２玉から３３玉、細部は要求

書で示す 
  

Ｆ００５ ｋｇ はっさく  Ｍ１０ｋｇ４０玉入り、細部は要求書で示す 
２月～

３月 

Ｆ００６ ｋｇ ネーブル 
 Ｍ１０ｋｇ５８玉～６０玉入り、細部は要求

書で示す 

６月～

７月下旬 

Ｆ００７ ｋｇ グレープフルーツ 
 １８ｋｇ４０玉から４８玉入り、細部は要求

書で示す 
  

Ｆ００８ ｋｇ バナナ  １本１５０ｇ～２００ｇ程度   

Ｆ００９ ｋｇ 桃  ５ｋｇ１５玉入り、細部は要求書で示す   

Ｆ０１０ ｋｇ 梨 
 １０ｋｇ４０玉入り豊水・幸水、細部は要求

書で示す 

７月末

～８月・

９月 

Ｆ０１１ ｋｇ 柿 
 ５ｋｇ２４玉から２５玉入り、細部は要求書

で示す 
  

Ｆ０１２ ｋｇ び わ 
 ハウス５００ｇ１２玉入り、細部は要求書で

示す 

露地物

をさける 

Ｆ０１３ ｋｇ ネクタリン  １箱４ｋｇ２５玉入り、細部は要求書で示す 
 ８月・

９月 

Ｆ０１４ ｋｇ いちご  ３００ｇ２７個入り、細部は要求書で示す   

Ｆ０１５ ｋｇ すいか  ７ｋｇ以上、細部は要求書で示す   

Ｆ０１６ ｋｇ 小玉すいか  ２Ｌ１０ｋｇ４玉入り   

Ｆ０１７ ｋｇ オレンジ 
 バレンシアオレンジ１８ｋｇ８８玉入り、 

細部は要求書で示す 

２月～

１０月末 
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｆ０１８ ｋｇ 干し柿  ６個パック入り、細部は要求書で示す  市田柿 

Ｆ０１９ ｋｇ 栗  Ｌ、細部は要求書で示す   

Ｆ０２０ ｋｇ 柚 子  １００ｇ程度、細部は要求書で示す   

Ｆ０２１ ｋｇ きざみゆず  ウェットタイプ １００ｇ   

Ｆ０２２ ｋｇ かぼす  １００ｇ程度、細部は要求書で示す 
 青色盆

～１２月 

Ｆ０２３ ｋｇ レーズン  ５００ｇ袋入り、細部は要求書で示す   

Ｆ０２４ ｋｇ パインアップル 

 完熟パイン１箱１０ｋｇ５～７玉入り（１玉

１．５ｋｇ程度）スイーティオ・ゴールデンパ

イン、細部は要求書で示す 

５月無 

Ｆ０２５ ｋｇ ポンカン 
 １０ｋｇ８０玉～８５玉入り、細部は要求書

で示す 

１月・、

２月 

Ｆ０２６ ｋｇ キウイ  ニュージーランド産、１００ｇ程度   

Ｆ０２７ ｋｇ デラウェア  ２ｋｇ１５房～１６房、細部は要求書で示す 
６月～

盆まで 

Ｆ０２８ ｋｇ ベリーＡ  ２ｋｇ５房入り、細部は要求書で示す 

７月中

旬～１０

月 

Ｆ０２９ ｋｇ 巨 峰  細部は要求書で示す  

Ｆ０３０ ｋｇ いよかん 
 Ｌ玉１箱４０～４２玉入り、細部は要求書で

示す 

２月～

３月 

Ｆ０３１ ｋｇ マーコット 
 Ｍ玉１０ｋｇ９０～１００玉入り、細部は要

求書で示す 
  

Ｆ０３２ ｋｇ アンコール 
 Ｍ玉１０ｋｇ９０～１００玉入り、細部は要

求書で示す 
  

Ｆ０３３ ｋｇ プラム  ５００ｇ７～８玉入り、細部は要求書で示す   

Ｆ０３４ ｋｇ ハウスみかん 
 Ｍ玉１０ｋｇ９０～１００玉入り、細部は要

求書で示す 
  

Ｆ０３５ ｋｇ プルーン 
 Ｌ玉３００ｇ７～８玉入り、細部は要求書で

示す 
  

Ｆ０３６ ｋｇ ソルダム（すもも）  ５００ｇ７～８玉入り、細部は要求書で示す   

Ｆ０３７ ｋｇ チェリー 
 国産、Ｌ・Ｍ２ｋｇ箱入り、細部は要求書で

示す 

６月～

７月下旬 

Ｆ０３８ ｋｇ ブラックチェリー 
 ＵＳ産、８．５ｋｇ箱入り、細部は要求書で

示す 
  

Ｆ０３９ ｋｇ メロン  ５ｋｇ６玉入り、細部は要求書で示す 
マスク

メロン 
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｆ０４０ ｋｇ グリーンメロン  ８ｋｇ６玉入り、細部は要求書で示す 

肥後グ

リーン吉

四六メロ

ン 

Ｆ０４１ ｋｇ 日向夏  Ｌ、細部は要求書で示す 
２月～

４月上旬 

Ｆ０４２  その他の果物  細部は要求書で示す   

Ｆ０４３ ｋｇ パール柑  細部は要求書で示す   

Ｆ０４４ ｋｇ マスカット  細部は要求書で示す   

Ｆ０４５ ｋｇ ラ・フランス  細部は要求書で示す   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

第７章 

39 

 

 

第７章 いも類共通規格 

 

１ 国産品とし、等級は秀又はＡ以上のもの。等級にないものについては秀又はＡに準ずるもの。 

 

２ 品名の品種は、同一のものを納入する。 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｇ００１ ｋｇ 甘 藷  長いも、Ｌ又は２Ｌ  

Ｇ００２ ｋｇ 
馬鈴薯 Ａ  メークイン、Ｌ又は２Ｌ  

馬鈴薯 Ｂ  メークイン、むき Ｌ又は２Ｌ  

Ｇ００３ ｋｇ 長 芋  Ｌ又は２Ｌ  

Ｇ００４ ｋｇ 里 芋  ６０ｇ～７０ｇ  

Ｇ００５ ｋｇ こんにゃく 

１ 水洗いが十分であること 

 

２ 検量時、水を除く 

 

Ｇ００６ ｋｇ 糸こんにゃく 

Ｇ００７ ｋｇ むすび糸こんにゃく 

Ｇ００８ ｋｇ つきこんにゃく 

Ｇ００９ ｋｇ さしみこんにゃく 

Ｇ０１０ ｋｇ ちぎりこんにゃく 

Ｇ０１１ ｋｇ マッシュポテト  乾燥良好なもの、１ｋｇ袋入り  

Ｇ０１２ ｋｇ こんにゃくタピオカ  白・赤・緑・黄、１ｋｇ入り  

Ｇ０１３ ｋｇ 干し芋  茨城産  

Ｇ０１４  その他の芋類  細部は要求書で示す  

Ｇ０１５ ｋｇ マンナンヒカリ 
 大塚食品同等品、こんにゃく加工品２ｋｇ袋

入り 
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第８章 漬物類共通規格 

 

１ 国産品とし、納品は１００ｇ単位までとする。 

 

２ 見本提出品で１度不合格とされた品名の見本提出はしないこと、ただし品質を改善した場合のみ再

度見本提出日前に給食担当官（栄養担当官）に現物をもって相違を説明すること。 

 

３ 見本提出は試食できる状態とし、容器は業者負担とする 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｈ００１ ｋｇ たくあん漬  風味良好なもの   

Ｈ００２ ｋｇ みそ漬  細部は要求書による   

Ｈ００３ ｋｇ はりはり漬  丸干し大根・ゴマ・昆布等を使ったもの   

Ｈ００４ ｋｇ 福神漬  新進同等品、ＪＡＳ規格品   

Ｈ００５ ｋｇ 梅干漬  梅の粒は１．５ｃｍ程度   

Ｈ００６ 個 つぼ入り梅干  ウメカ同等品、６５０ｇ   

Ｈ００７ ｋｇ らっ京漬  病虫害、傷のない良質な粒ぞろいのもの   

Ｈ００８ ｋｇ 奈良漬  酒粕が内部まで良くつかり風味良好な物   

Ｈ００９ ｋｇ 白菜漬 
 結球した白菜を２つ割した適度な漬かりの

物 
  

Ｈ０１０ ｋｇ 胡瓜ぬか漬  適度な漬かりで風味良好なもの   

Ｈ０１１ ｋｇ 茄子漬  長なすを使用し漬かりは紺色鮮やかな物   

Ｈ０１２ ｋｇ 茄子辛子漬  辛み強く内部まで良く浸透し風味良好な物   

Ｈ０１３ ｋｇ 茄子与一漬  辛み強く内部まで良く浸透し風味良好な物   

Ｈ０１４ ｋｇ 高菜漬 

 塩味、色沢良好で漬かり良く風味良好な物 

  

Ｈ０１５ ｋｇ 阿蘇高菜漬   

Ｈ０１６ ｋｇ 青高菜漬   

Ｈ０１７ ｋｇ つぼ漬  丸干し大根を使用し薄く輪切りにした物   

Ｈ０１８ ｋｇ 野菜糟漬 
 大根・人参・胡瓜等２種類以上混在している

物 

  

  

Ｈ０１９ ｋｇ 刻み紅生姜 
 新生生姜を漬けたもので柔らかく内部まで

良く浸透した物 

  

  

Ｈ０２０ ｋｇ しば漬  胡瓜・茄子・生姜・みょうが等を使用した物   

Ｈ０２１ ｋｇ 青菜漬 
 季節の緑黄野菜を一夜漬けしたもの、細部は

要求書で示す 
  

Ｈ０２２ ｋｇ 九ちゃん漬 
 胡瓜・ゴマ・生姜等２種類以上混在している

もの 
  



 

第８章 

41 

 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｈ０２３ ｋｇ 白菜キムチ漬 
 白菜・人参・にんにく・昆布辛子等特有の風

味を有したもの 
  

Ｈ０２４ ｋｇ べったら漬 
 皮むき大根を使用し漬かりよく風味良好な

もの 
  

Ｈ０２５ ｋｇ キャベツ・レモン漬 
 キャベツ・レモン・人参等を使用し風味良好

なもの 
  

Ｈ０２６ ｋｇ かぶからし漬  かぶ・人参を使用しよく辛みがきいたもの   

Ｈ０２７ ｋｇ 山菜漬 
 わらび・ふき・エノキ茸・山うど等を使用し

味付け良好なもの 
  

Ｈ０２８ ｋｇ 山菜めんま  規格番号「Ｈ０２７」に準ずる   

Ｈ０２９ ｋｇ 胡瓜キムチ漬  規格番号「Ｈ０２３」に準ずる   

Ｈ０３０ ｋｇ ピーマン漬  適度の漬かりで風味良好なもの   

Ｈ０３１ ｋｇ 寒干漬  漬かりよく香味良好なもの   

Ｈ０３２ ｋｇ 割干漬  規格番号「Ｈ０３１」に準ずる   

Ｈ０３３ ｋｇ ロシア漬  胡瓜・人参・茄子３種以上混入したもの   

Ｈ０３４ ｋｇ にんにくたまり漬 
 粒ぞろいのにんにくをたまり醤油で良く漬

け込んだもの、内容量５００ｇ固形量３５０ｇ 
  

Ｈ０３５ ｋｇ にんにく醤油漬 
 粒ぞろいのにんにくをたまり醤油で良く漬

け込んだもの、内容量５００ｇ固形量３８５ｇ 
  

Ｈ０３６ ｋｇ ままかり漬  吉四六漬（刻み）、１ｋｇ袋入り   

Ｈ０３７ ｋｇ 野沢菜漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０３８ ｋｇ ねり梅  カネク・ミツカン同等品、２５０ｇパック入り   

Ｈ０３９ ｋｇ 味付け生姜  風味良好な新鮮品、スライス   

Ｈ０４０ ｋｇ かぼす三昧  風味良好な新鮮品   

Ｈ０４１ ｋｇ かつお梅 
 規格番号「Ｈ００５」に準じかつお 

  
 風味良好なもの 

Ｈ０４２ ｋｇ うり浅漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０４３ ｋｇ シソ風味たくあん漬 
 規格番号「Ｈ００１」に準じしそ、風味良好

なもの 
  

Ｈ０４４ 個 なめ茸茶漬  ナガノ同等品、２００ｇ   

Ｈ０４５ ｋｇ 山菜水煮  味付けしていないもの、１ｋｇ袋入り   

Ｈ０４６ ｋｇ かつおメンマ  風味良好な新鮮品   

Ｈ０４７ ｋｇ 昆布大根  風味良好な新鮮品   

Ｈ０４８ ｋｇ もろみ漬  大根・人参・茄子を混入したもの   

Ｈ０４９ ｋｇ 五目もやしキムチ  風味良好な新鮮品、１ｋｇロケット   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｈ０５０ ｋｇ 小梅漬 
 国産Ｓサイズ、直径１ｃｍの梅でコリコリし

たもの 
  

Ｈ０５１ ｋｇ ぜんまい水煮  風味良好な新鮮品   

Ｈ０５２ ｋｇ 胡瓜からみ漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０５３ ｋｇ シナチク  味付け品   

Ｈ０５４ ｋｇ ザーサイのキムチ漬  日本食研同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｈ０５５ ｋｇ セロリサワー漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０５６ ｋｇ 梅の里  着色過多品は不可   

Ｈ０５７ ｋｇ 葉唐胡瓜  風味良好な新鮮品   

Ｈ０５８ ｋｇ 江戸しぐれ  昆布が細切りされているもの   

Ｈ０５９ ｋｇ 吉四六漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６０ ｋｇ はじかみ  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６１ ｋｇ 辛子明太高菜  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６２ ｋｇ 松前漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６３ ｋｇ みそかつおにんにく  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６４ ｋｇ サラダ漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６５ ｋｇ 白菜茶漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６６ ｋｇ 男の味漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６７ ｋｇ 細割り漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６８ ｋｇ 千切り風味  風味良好な新鮮品   

Ｈ０６９ ｋｇ グリーンボール漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０７０ ｋｇ せんまい漬  風味良好な新鮮品   

Ｈ０７１ ｋｇ 春雨サラダ  日本食研同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｈ０７２ 
個 梅ごのみＡ  練り梅、１０ｇ 

  
箱 梅ごのみＢ  練り梅、１０ｇ４０個入り 

Ｈ０７３ 個 ザーサイ  桃屋同等品、内容量１１０ｇ   

Ｈ０７４ 個 はじかみ  形状色沢良好なもの、内容量６５ｇ   

Ｈ０７５ ｋｇ 酢蓮根 
 酢蓮根を１ｃｍ位に輪切りに切ったものを

甘酢に漬け込んだもの 
  

Ｈ０７６  その他の漬物  細部は要求書で示す   
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第９章 佃煮類共通規格 

 

１ 納品は１００ｇ単位とする。 

 

２ 見本提出品で１度不合格とされた品名の見本提出はしないこと、ただし品質を改善した場合のみ再

度見本提出日前に給食担当官（栄養担当官）に現物をもって相違を説明すること。 

 

３ 見本提出の容器は業者負担とする 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｉ００１ ｋｇ 角切昆布 
 １ｃｍ～２ｃｍ程度の角切り昆布を使用し

たもの 
  

Ｉ００２ ｋｇ 辛子昆布 
 千切り昆布を使用、唐辛子で辛みをきかせた

もの 
  

Ｉ００３ ｋｇ 塩吹昆布  特有の白い粉がふいているもの   

Ｉ００４ ｋｇ しぐれ昆布 
 細切り昆布８５％・あさり１５％を混ぜたも

の 
  

Ｉ００５ ｋｇ 椎茸昆布  椎茸が１０％以上混入したもの   

Ｉ００６ ｋｇ しそ昆布  細切り昆布佃煮にしその実を混ぜたもの   

Ｉ００７ ｋｇ のり昆布  人工甘味料を使用しない十分煮詰めたもの   

Ｉ００８ 
個 一食用のり佃煮Ａ  三島同等品、１０ｇ 

  
箱 一食用のり佃煮Ｂ  三島同等品、８ｇ４０個入り 

Ｉ００９ ｋｇ こうなご佃煮  魚体の崩れなく適度の光沢を有するもの   

Ｉ０１０ ｋｇ 田作り  魚体の崩れなく適度の光沢を有するもの   

Ｉ０１１ ｋｇ 小魚佃煮  魚体の崩れなく適度の光沢を有するもの   

Ｉ０１２ ｋｇ いかあられ  するめいかを短冊にして飴煮したもの   

Ｉ０１３ ｋｇ いか塩辛 
 イカの崩れなく塩分過多でないもの、５００

ｇ袋入り 
  

Ｉ０１４ ｋｇ 蒟蒻昆布  細切り昆布佃煮に蒟蒻を混ぜたもの   

Ｉ０１５ ｋｇ 金山寺味噌  良く熟成した風味良好なもの   

Ｉ０１６ ｋｇ もろみ  良く熟成した風味良好なもの   

Ｉ０１７ 
個 肉みそＡ  三島同等品、１０ｇ 

  
箱 肉みそＢ  三島同等品、１０ｇ４０個入り 

Ｉ０１８ ｋｇ 茶漬昆布  国友同等品   

Ｉ０１９ ｋｇ 昆布巻佃煮  良質の昆布を使用し良く煮つめたもの   

Ｉ０２０ ｋｇ かつお角煮  良質なかつおを角切りにして煮つめたもの   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｉ０２１ ｋｇ えびあられ 
 良質なえびを飴煮したもので粒ぞろいのも

の 
  

Ｉ０２２ ｋｇ いかしぐれ  いかに魚卵をまぶしたもの   

Ｉ０２３ ｋｇ 若竹煮  若竹の茎の佃煮   

Ｉ０２４ ｋｇ 子持ち昆布  細切り昆布佃煮にタラコを混ぜたもの   

Ｉ０２５ 個 なめ茸ミニパック  ナガノ同等品、１５ｇ   

Ｉ０２６ ｋｇ 梅くらげ  カネリョウ同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｉ０２７ ｋｇ 赤貝佃煮  風味良好なもの、１ｋｇ袋入り   

Ｉ０２８ ｋｇ いそ味楽  風味良好なもの、１ｋｇ袋入り   

Ｉ０２９ ｋｇ 豆のり  高橋同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｉ０３０ ｋｇ 花咲いか  風味良好なもの、１ｋｇ袋入り   

Ｉ０３１  その他の佃煮類  細部はその都度示す   
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第１０章 豆・豆加工品共通規格 

 

１ 鮮度及び乾燥状態良好でかび等を認めないもの。 

 

２ 固形の色彩・風味を有すること。 

 

３ 豆腐類の豆乳濃度は１２％～１５％とし大豆固形量は８％以上とする。 

 

４ 大豆製品については、遺伝子組み換え食品を使用しないものとする。 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｊ００１ ｋｇ 大 豆 
 １ 中粒の粒ぞろいで乾燥良好なもの 

 

 ２ １ｋｇ袋入り 

  
Ｊ００２ ｋｇ 小 豆 

Ｊ００３ ｋｇ ウズラ豆 

Ｊ００４ ｋｇ 金 時 豆 

Ｊ００５ ｋｇ サラダ豆 
 ふじっこ同等品、レッドキドニー・ヒヨコ豆・

白インゲン豆水煮、１ｋｇ入り 
  

Ｊ００６ ｋｇ 黒豆佃煮  オクノブ同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｊ００７ ｋｇ 金時豆佃煮  オクノブ同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｊ００８ ｋｇ お多福豆佃煮  オクノブ同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｊ００９ ｋｇ うぐいす豆佃煮  オクノブ同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｊ０１０ ｋｇ 野菜豆  オクノブ同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｊ０１１ ｋｇ 

アーモンドＡ  粉末ロースト 
 ５００

ｇ袋入り 
アーモンドＢ  ダイスロースト 

アーモンドＣ  スライスロースト 

Ｊ０１２ 個 
ピーナッツＡ  粉末ロースト、１００ｇ   

ピーナッツＢ  ダイスロースト（きざみ）、１００ｇ   

Ｊ０１３ ｋｇ 
カシューナッツＡ  １ｋｇ、無塩   

カシューナッツＢ  １００ｇ、無塩   

Ｊ０１４ ｋｇ くるみ  むきくるみ無塩   

Ｊ０１５ ｋｇ 
豆腐Ａ  ４００ｇ又は５００ｇ 

  
豆腐Ｂ  ロングライフ豆腐、２９０ｇ程度パック入り 

Ｊ０１６ 個 充てん豆腐  ４００ｇ   

Ｊ０１７ 個 袋入り豆腐  ２２０ｇ   

Ｊ０１８ 個 パック豆腐  ２００ｇイージーオープンパック入り   

Ｊ０１９ ｋｇ 焼き豆腐  豆腐を均一に焼き上げたもの、３００ｇ   

Ｊ０２０ ｋｇ うすあげ  くずれ又は破れのないもの   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｊ０２１ ｋｇ 厚揚げ  くずれ又は破れのないもの   

Ｊ０２２ 個 一口厚揚げ  ２５ｇ   

Ｊ０２３ ｋｇ がんもどき 
 ひじき・昆布・人参・ごぼう・ゴマ等を混ぜ

たもの ３０ｇ程度 
  

Ｊ０２４ 個 すしあげ 
 いなりずし用の小型揚げ、１枚１０ｇ、８枚

入り袋 
  

Ｊ０２５ ｋｇ 卯の花  製造当日の物で固くしぼってあるもの   

Ｊ０２６ ｋｇ 納 豆  １ｋｇトレイ、粒状   

Ｊ０２７ 個 

パック納豆Ａ  おかめ・マルキン・お城３０ｇタレ付粒状 

  
パック納豆Ｂ 

 おかめ・マルキン・お城、３０ｇタレ付ひき

わり 

パック納豆Ｃ  おかめ・マルキン・お城、４０ｇタレ付粒状 

パック納豆Ｄ  二豊食品同等品、くろめ納豆４０ｇ 

冷凍納豆  二豊食品同等品、４０ｇ   

Ｊ０２８ 個 

豆乳Ａ  紀文同等品、純豆乳１Ｌ 

  

  

  

豆乳Ｂ  麦芽豆乳  
１ ＪＡＳ規格品 

 

２ ２００ｇパッ

ク入り 

豆乳Ｃ  オレンジ豆乳 

豆乳Ｄ  コーヒー豆乳 

豆乳Ｅ  フルーツミックス豆乳 

豆乳Ｆ  バナナ豆乳 

Ｊ０２９ ｋｇ 呉汁の素  乾燥良好で変色変質のないもの   

Ｊ０３０ 個 角揚げ  不二製油同等品、１５ｇ   

Ｊ０３１ ｋｇ しぼり豆腐Ａ  豆腐を３０％程度絞ったもの   

Ｊ０３２ ｋｇ しぼり豆腐Ｂ  白和え用   

Ｊ０３３ ｋｇ 大豆の水煮  １ｋｇ袋入り   

Ｊ０３４ 個 一口ガンモ  不二製油同等品、１０ｇ１００個入り   

Ｊ０３５ 個 京風ガンモ  不二製油同等品、２５ｇ５０個入り   

Ｊ０３６ ｋｇ 揚げ玉  １ｋｇ袋入り   

Ｊ０３７ ｋｇ 高野豆腐Ａ  サイコロ型、５００ｇ袋入り   

Ｊ０３８ 箱 高野豆腐Ｂ 
 ダイヤ同等品 豆腐１６ｇ×５個入り調味

料付き 
  

Ｊ０３９ 個 おでん用厚揚  １２５ｇ 長方形（角）   

Ｊ０４０ ｋｇ 味付け豆腐 
 味付けの種類は要求書で示す、４００ｇパッ

ク入り 
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｊ０４１ ｋｇ きざみうす揚げ  ５００ｇ真空パック入り 
国内加

工品 

Ｊ０４２ 個 一口揚げ  ６０ｇ程度   

Ｊ０４３ ｋｇ 生揚げ  くずれ又は破れのないもの   

Ｊ０４４ ｋｇ きな粉  ５００ｇ入り   

Ｊ０４５ ｋｇ あんこ  こし・つぶはその都度示す、１ｋｇ袋入   

Ｊ０４６ ｋｇ ごま豆腐  ＧＦＣ同等品、４００ｇ１５個入り   

Ｊ０４７ 個 臼杵の胡麻豆腐  １個１５０ｇ１パック２個入、醤油あん付   

Ｊ０４８ ｋｇ 黒豆煮 

 １ １ｋｇ袋入り 

 

 ２ Ａ 水煮 

 

 ３ Ｂ 味付け 

  

  

  

  

  

  

Ｊ０４９ ｋｇ 金時豆煮 

Ｊ０５０ ｋｇ お多福豆煮 

Ｊ０５１ ｋｇ うぐいす豆煮 

Ｊ０５２ ｋｇ 白花豆煮 

Ｊ０５３ ｋｇ うずら豆煮 

Ｊ０５４ ｋｇ その他煮豆 

Ｊ０５５  その他煮加工品  細部は要求書で示す   

Ｊ０５６ 袋 プリフライ揚げだし豆腐  ＡＫＫ同等品、４５ｇ２０個袋入り   

Ｊ０５７ ｋｇ ビーンズミックス 
 味の素同等品、５００ｇﾚｯﾄﾞｷﾄﾞﾆｰ・白いん

げん・枝豆 
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第１１章 油脂類共通規格 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｋ００１ 個 
 ゴマ油 Ａ  ＪＡＳ規格品、純正ゴマ油   

 ゴマ油 Ｂ  ２００ｇ程度   

Ｋ００２ 個 
 ラー油 Ａ  Ｓ＆Ｂ同等品、３１ｇビン入り   

 ラー油 Ｂ  ９２０ｇ、ユウキ食品   

Ｋ００３ 個  ラード  チュープ入り、細部は要求書で示す   

Ｋ００４ 個  バター  ４５０ｇ、有塩   

Ｋ００５ 個  一食用バター  １個８ｇ、個包装   

Ｋ００６ 個  マーガリン  ４５０ｇ、有塩   

Ｋ００７ 個 
 ピーナッツマーガリ

ン 
 細部は要求書で示す   

Ｋ００８ 個 
 オリーブオイルＡ  １０００ｍｌ、エキストラバージン   

 オリーブオイルＢ  ２２８ｍｌ、エキストラバージン   

Ｋ００９ 個  スプレーオイル  ４８０ｍｌ、缶入り 
 １箱１

２本入り 

Ｋ０１０   その他の油脂類  細部は要求書で示す   

Ｋ０１１ 本  カットバター  １本１００ｇ１０ｇ事カットされたもの   

Ｋ０１２ kg  サラダ油  日清・味の素同等品、１６．５ｋｇ    

Ｋ０１３ 本 

 バターフレーバー 

オイルＡ 
 ３５０ｍｌ入り  

 バターフレーバー 

オイルＢ 
 １．８Ｌ入り  
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第１２章 海草・乾物類共通規格 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｌ００１ ｋｇ 青のり  変質していない物   

Ｌ００２ 枚 焼きのり  乾燥良好で変色変質していないもの   

Ｌ００３ ｋｇ あおさ 
 乾燥良好で変色変質していないもの、５００

ｇ袋入り 
  

Ｌ００４ ｋｇ 青とさか  塩蔵したもの、５００ｇ袋入り   

Ｌ００５ ｋｇ 赤とさか  塩蔵したもの、５００ｇ袋入り   

Ｌ００６ ｋｇ だし昆布  利尻昆布、表示してあるもの   

Ｌ００７ ｋｇ おぼろ昆布  変質していない物、５００ｇ袋入り   

Ｌ００８ ｋｇ とろろ昆布  乾燥良好な白いもの、５００ｇ袋入り  

Ｌ００９ ｋｇ １食用とろろ昆布  川原同等品、２ｇ×５０個入り    

Ｌ０１０ ｋｇ ところてん  突いたもの   

Ｌ０１１ ｋｇ 煮ひじき  国産、着色不可５００ｇ袋入り   

Ｌ０１２ ｋｇ 
乾燥ひじきＡ  国産、長ひじき５００ｇ袋入り 

  
乾燥ひじきＢ  国産、長ひじき１００ｇ袋入り 

Ｌ０１３ ｋｇ 茎わかめ  わかめの茎を細切りにしたもの   

Ｌ０１４ ｋｇ 
めかぶ Ａ  理研同等品、乾燥１００ｇ袋入り   

めかぶ Ｂ  理研同等品、冷凍２５０ｇ   

Ｌ０１５ ｋｇ 乾わかめ  理研・花ざいく同等品、２００ｇ袋入り   

Ｌ０１６ ｋｇ 生わかめ  塩蔵品、５００ｇ袋入り   

Ｌ０１７ 袋 味付けのり  １袋５枚入り、和紙入り   

Ｌ０１８ ｋｇ 炊き込みわかめ  三島・日本食研同等品、３００ｇ袋入り   

Ｌ０１９ ｋｇ 味付け乾燥昆布巻  乾燥品、２５０ｇ袋入り１００個入   

Ｌ０２０ ｋｇ かんぴょう  乾燥品、ロングタイプ５００ｇ袋入り   

Ｌ０２１ ｋｇ 白すりごま  乾燥良好なもの、１００ｇ袋入り   

Ｌ０２２ ｋｇ 黒すりごま  乾燥良好なもの、１００ｇ袋入り   

Ｌ０２３ ｋｇ 
キクラゲＡ  乾燥品、スライス５００ｇ袋入り   

キクラゲＢ  細切りカット   

Ｌ０２４ ｋｇ でんぷん  馬鈴薯でんぷん、１ｋｇ袋入り   

Ｌ０２５ ｋｇ 

春雨Ａ  中国産、緑豆１ｋｇ袋入り   

春雨Ｂ 
 カット６ｃｍカット数が変わる場合はその

都度示す 
  

Ｌ０２６ ｋｇ マロニー  ５００ｇ袋入り   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｌ０２７ ｋｇ 花かつお  ＪＡＳ規格品、１００ｇ袋入り   

Ｌ０２８ ｋｇ 糸かつお  ＪＡＳ規格品、１００ｇ袋入り   

Ｌ０２９ 個 パック削り節  ２～３ｇ袋入り   

Ｌ０３０ ｋｇ 
干し椎茸Ａ 

 国産、香しん・かさの直径４ｃｍ～５ｃｍ程

度１ｋｇ袋入り 
  

干し椎茸Ｂ  国産、薄切りスライス、圧縮品は不可   

Ｌ０３１ ｋｇ 大豆とろろ  清和同等品、５００ｇ袋入り   

Ｌ０３２ ｋｇ 糸刻み昆布  １００ｇ袋入り   

Ｌ０３３ ｋｇ 糸昆布  ５００ｇ袋入り   

Ｌ０３４ ｋｇ 
結び昆布Ａ  乾燥品、味付き１００個袋入り   

結び昆布Ｂ  乾燥品、味なし１個３ｇ程度   

Ｌ０３５ 

ｋｇ 刻みのりＡ  ５００ｇ袋入り   

ｋｇ 刻みのりＢ  １００ｇ袋入り   

ｋｇ 刻みのりＣ  ５０ｇ袋入り   

Ｌ０３６ ｋｇ 野菜昆布  変色変質していないもの   

Ｌ０３７ 
箱 寒天Ａ  寒天クック、１本４ｇ１箱２０本入り 

  
ｋｇ 寒天Ｂ  伊那食品同等品、１ｋｇ入り粉寒天 

Ｌ０３８ ｋｇ 海草サラダ  理研同等品、１００ｇ袋入り   

Ｌ０３９ ｋｇ もずく  新鮮なもの   

Ｌ０４０ ｋｇ 鯖削り節  鯖１００％、１ｋｇ袋入り   

Ｌ０４１ ｋｇ 白いりごま  １００ｇ袋入り   

Ｌ０４２ ｋｇ 黒いりごま  １００ｇ袋入り   

Ｌ０４３ 個 ごまペースト  真誠同等品、１６０ｇチューブ入り   

Ｌ０４４  その他の海草類  細部は要求書で示す   

Ｌ０４５  その他の乾物類  細部は要求書で示す   

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

第１３章 

51 

 

 

第１３章 調味料品共通規格 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｍ００１ Ｌ 

濃口醤油Ａ 

 １ ＪＡＳ標準品、２０Ｌポリ容器入り 

 ２ 見本品提出時、公共機関の証明書を提出

すること   

濃口醤油Ｂ  規格はＡと同じ、１．８Ｌビン入 

濃口醤油Ｃ  規格はＡと同じ、１．８Ｌポリ容器入 

Ｍ００２ Ｌ 

淡口醤油Ａ 

 １ ＪＡＳ標準品、２０Ｌポリ容器入り 

 ２ 見本品提出時、公共機関の証明書を提出

すること 
  

  
淡口醤油Ｂ  規格はＡと同じ、１．８Ｌビン入 

淡口醤油Ｃ  規格はＡと同じ、１．８Ｌポリ容器入 

Ｍ００３ 個 
卓上醤油Ａ 

 １ ＪＡＳ特級品、５００ｍｌポリ容器入 

 ２ 見本品提出時、公共機関の証明書を提出

すること 

  

  

卓上醤油Ｂ  規格はＡと同じ、１５０ｍｌ醤油さし入 

Ｍ００４ 個 刺身醤油  ＪＡＳ特級品、３６０ｍｌ   

Ｍ００５ Ｌ ウスターソース  ＪＡＳ特級品、１．８Ｌボトル入り   

Ｍ００６ ｋｇ 
マヨネーズＡ 

 味の素・キューピー・ケンコー同等品、ＪＡ

Ｓ規格品１ｋｇ 

  

  

マヨネーズＢ  キューピー同等品、カロリーハーフ１ｋｇ入り   

Ｍ００７ 

個 

フレンチドレッシング 
 １ 味の素・キューピー・ケンコー・ミツカ

ン同等品 

 ２ ＪＡＳ規格品、１Ｌポリ容器入り 

  

  

  

  

Ｍ００８ 中華ドレッシング 

Ｍ００９ 和風ドレッシング 

Ｍ０１０ 青じそドレッシング 

Ｍ０１１ 個 
ゆずこしょうドレッシ

ング 
 ミツカン同等品、１Ｌ   

Ｍ０１２ 個 
コールスロードレッシ

ング 
 ケンコー同等品、１Ｌ   

Ｍ０１３ 個 棒棒鶏ドレッシング 
 味の素・キューピー・ミツカン同等品、１Ｌ

ポリ容器入り 
  

Ｍ０１４ 個 ゆず醤油 
 味の素・キューピー・ミツカン同等品、１Ｌ

ポリ容器入り 
  

Ｍ０１５ 個 タルタルソース  タケモリ・キューピー・味の素同等品、１ｋｇ   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｍ０１６ 個 

一食用マヨネーズＡ 
 味の素・キューピー・ケンコー同等品、 

１５ｇ袋入り 
  

一食用マヨネーズＢ 
 味の素・キューピー・ケンコー同等品、 

１０ｇ袋入り 

Ｍ０１７ 個 一食用辛子マヨネーズ 
 味の素・キューピー・ケンコー同等品、 

１２ｇ袋入り 
  

Ｍ０１８ 個 一食用タルタルソース 
 味の素・キューピー・ケンコー同等品、 

１２ｇ袋入り 
  

Ｍ０１９ 個 
一食用フレンチドレッ

シング 

 味の素・キューピー・ミツカン同等品、 

１５ｍｌ入り、赤・白は別に示す 
  

Ｍ０２０ 個 一食用中華ドレッシング 
 味の素・キューピー・ケンコー同等品、 

１５ｇ袋入り 
  

Ｍ０２１ 個 マリネドレッシング 
 味の素・キューピー・ミツカン同等品、 

１Ｌポリ容器入り 
  

Ｍ０２２ 個 イタリアンドレッシング 
 味の素・キューピー・ミツカン同等品、 

１Ｌポリ容器入り 
  

Ｍ０２３ 袋 
ノンオイル中華ドレッ

シング 

 ジャネフ同等品、１０ｍｌ４０個入り 

エネルギー7kcal食塩０．４ｇ 
  

Ｍ０２４ 袋 
ノンオイルサウザンド

レッシング 
 ジャネフ同等品、１０ｍｌ入り４０個入り   

Ｍ０２５ 袋 
ノンオイルゆずドレッ

シング 
 ジャネフ同等品、１０ｍｌ入り４０個入り   

Ｍ０２６ 個 卓上ドレッシング  容量はその都度示す   

Ｍ０２７ 個 液状ドレッシング  ピエトロ同等品、２８０ｇビン入り   

Ｍ０２８ 個 
ステキサラダドレッシ

ング 
 フンドーキン同等品、１９０ｍｌ   

Ｍ０２９ 個 ガーリックオイル  ピエトロ同等品、２７５ｍｌ   

Ｍ０３０ 個 減塩醤油 

 １ 特殊栄養食品許可のもの 

 ２ ３００ｍｌ両注ぎ口付ポリ容器入 

 ３ 塩分９％以下のもの 

 ４ 見本提出時、公共機関の証明書を提出す

ること 

  

Ｍ０３１ 個 卓上ソース 
 ＪＡＳ特級、３００ｍｌ・５００ｍｌはその

都度示す 
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｍ０３２ 個 卓上トンカツソース 
 ＪＡＳ特級、３００ｍｌ・５００ｍｌはその

都度示す 
  

Ｍ０３３ ｋｇ 
赤味噌Ａ 

 １ 長期熟成 

 ２ １Ｋｇビニール袋入り 

 ３ 麦味噌 
  

赤味噌Ｂ  規格はＡと同じ、２０ｋｇタル入り 

Ｍ０３４ ｋｇ 
白味噌Ａ 

 １ １ｋｇビニール袋入り 

   ２ 米の調味味噌 

白味噌Ｂ  規格はＡと同じ、２０ｋｇタル入り 

Ｍ０３５ ｋｇ 

強化白味噌 
米
味
噌 

 １ 特殊栄養食品許可製品 

 ２ １ｋｇビニール袋入り 

 ３ １００ｇ中の含有量（Ｂ１：１．

４ｍｇ、Ｂ２：１．７ｍｇ、Ｃａ：４０

０ｍｇ） 

  

  

  

  強化赤味噌 
麦
味
噌 

Ｍ０３６ ｋｇ 
上白糖Ａ  ３０ｋｇ袋入り 

  
上白糖Ｂ  １ｋｇ 

Ｍ０３７ ｋｇ 中白糖  ３０ｋｇ袋入り   

Ｍ０３８ ｋｇ 中双糖  １ｋｇ袋入り   

Ｍ０３９ ｋｇ グラニュー糖  １ｋｇ袋入り   

Ｍ０４０ ｋｇ 黒砂糖  粉・きざみはその都度示す   

Ｍ０４１ ｋｇ 塩  精製塩２５ｋｇ袋入り   

Ｍ０４２ 個 食卓塩  １００ｇビン入り   

Ｍ０４３ 個 アジシオ  １１０ｇビン入り   

Ｍ０４４ Ｌ 酢 
 １００％醸造酢、１．８Ｌビン入り 

酸度４．２％以上 
  

Ｍ０４５ 個 
ポン酢Ａ  １５０ｍｌ   

ポン酢Ｂ  ３６０ｍｌ   

Ｍ０４６ 個 
味ぽんＡ  ミツカン同等品、１.８Ｌ 

  
味ぽんＢ  ミツカン同等品、３６０ｍｌ 

Ｍ０４７ 個 レモン果汁  ポッカ同等品、７２０ｍｌ   

Ｍ０４８ Ｌ みりん  １.８Ｌポリ容器入り、アルコール１０度以上   

Ｍ０４９ 個 調理用ワイン 
 ５５０ｍｌビン入り、赤・白の別は要求書で

示す 
  

Ｍ０５０ Ｌ 清 酒  業務用１.８Ｌアルコール１２％以上   

Ｍ０５１ ｋｇ 酒 粕  １ｋｇ袋入り、形状は要求書で示す   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｍ０５２ ｋｇ ハヤシルー 
 １ｋｇ袋入り 細部は要求書で示す   

Ｍ０５３ ｋｇ カレールー 

Ｍ０５４ ｋｇ 

カレー粉Ａ  ＳＢ・ハウス同等品、２ｋｇ入り 

  カレー粉Ｂ  ＳＢ・ハウス同等品、４００ｇ缶入り 

カレー粉Ｃ  ＳＢ・ハウス同等品、３７ｇ缶入り 

Ｍ０５５ ｋｇ 
胡椒Ａ  ＳＢ同等品、４００ｇ入り 

  
胡椒Ｂ  ハウス同等品、４２０ｇ入り 

Ｍ０５６ ｋｇ 

ガーリックＡ  ＳＢ同等品、４００ｇ入り 

  ガーリックＢ  ハウス同等品、４９０ｇ入り 

ガーリックＣ  ハウス同等品、９０ｇ入り 

Ｍ０５７ ｋｇ 
洋辛子Ａ  ＳＢ同等品、３００ｇ入り 

  
洋辛子Ｂ  ハウス同等品、３００ｇ入り 

Ｍ０５８ ｋｇ 練り辛子  ３００ｇビルパック入り   

Ｍ０５９ ｋｇ わさび粉  ハウス・ＳＢ同等品、３００ｇ入り   

Ｍ０６０ ｋｇ 練りわさび  カネク同等品、３００ｇパック入り   

Ｍ０６１ 個 チューブ入わさび 

 ＳＢ・ハウス同等品、内容量３５ｇ以上 

  

Ｍ０６２ 個 チューブ入生姜   

Ｍ０６３ 個 チューブ入辛子   

Ｍ０６４ ｋｇ 唐辛子  ＳＢ同等品一味唐辛子、３５０ｇ以上   

Ｍ０６５ ｋｇ 七味唐辛子  ＳＢ同等品七味唐辛子、３５０ｇ以上   

Ｍ０６６ ｋｇ サフラン  Ｓ＆Ｂ同等品、０．５ｇ   

Ｍ０６７ 個 卓上胡麻塩  ＳＢ同等品、３５ｇビン入り   

Ｍ０６８ 個 卓上胡椒  ＳＢ・ハウス同等品、２０ｇビン入り   

Ｍ０６９ 個 卓上一味唐辛子  ＳＢ・ハウス同等品、１５ｇビン入り   

Ｍ０７０ 個 
粉山椒Ａ  Ｓ＆Ｂ同等品、パウダーＳ缶６０ｇ   

粉山椒Ｂ  Ｓ＆Ｂ同等品、パウダーＭ缶１５０ｇ   

Ｍ０７１ 個 パプリカ  ９０ｇ缶入り   

Ｍ０７２ 個 シナモン  ８０ｇ缶入り   

Ｍ０７３ 個 ローレル  １００ｇ袋入り   

Ｍ０７４ 個 ブラックオリーブ  規格４号、７オンス１９８ｇ   

Ｍ０７５ 個 
卸生にんにくＡ  ＳＢ同等品、２７０ｇ 

  
卸生にんにくＢ  テーオー同等品、２９０ｇ 

Ｍ０７６ 個 冷凍にんにく  みじん切り５００ｇ入り   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｍ０７７ 個 
卸生姜Ａ  ＳＢ同等品、２７０ｇ 

  
卸生姜Ｂ  テーオー同等品、２９０ｇ 

Ｍ０７８ 個 豆板醤  有紀同等品、１３０ｇビン入り   

Ｍ０７９ 個 チリペッパー  ＳＢ・ハウス同等品、ＮＥＴ１６ｇビン入り   

Ｍ０８０ 個 タバスコ  ６２ｍｌビン入り   

Ｍ０８１ 個 辛みスパイス  ＳＢ同等品、Ｓ缶８０ｇ入り   

Ｍ０８２ 個 
カレーホットＡ  ハウス同等品、２７０ｍｌ入り   

カレーホットＢ  ハウス同等品、一食用   

Ｍ０８３ 個 
味付塩コショーＡ  ダイショー同等品、２５０ｇ入り 

  
味付塩コショーＢ  ＳＢ同等品、２００ｇ入り 

Ｍ０８４ ｋｇ 純練りゴマ  九鬼産業同等品、ゴマ１００％１５０ｇ入   

Ｍ０８５ ｋｇ グルタミン酸ソーダ  １ｋｇ袋入り   

Ｍ０８６ ｋｇ 複合調味料  味の素・武田同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｍ０８７ ｋｇ スープストック  味の素・理研同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｍ０８８ ｋｇ 中華風調味料  味の素同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｍ０８９ Ｌ 中華あわせ  チリ味１．８Ｌ入り   

Ｍ０９０ ｋｇ コーンポタージュ  理研・味の素同等品、粉末１ｋｇ袋入り   

Ｍ０９１ ｋｇ キャロットポタージュ  理研同等品、粉末１ｋｇ袋入り   

Ｍ０９２ ｋｇ パンプキンポタージュ  理研同等品、１ｋｇ粉末   

Ｍ０９３ Ｌ 頂好白味  協和発酵同等品、１Ｌ入り   

Ｍ０９４ ｋｇ ポタージュベース  マギー・クノール同等品、１ｋｇ袋入   

Ｍ０９５ ｋｇ ベシャメルソース  理研同等品   

Ｍ０９６ ｋｇ コンソメスープ  理研・味の素同等品、５００ｇ袋入り   

Ｍ０９７ ｋｇ 中華スープ  理研同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｍ０９８ ｋｇ ワンタンスープ  博多中華街同等品、１ｋｇレトルト   

Ｍ０９９ ｋｇ 豚骨ラーメンスープ  味の素同等品、白湯・妃醤１Ｌ   

Ｍ１００ 個 
鶏ガラスープＡ  味の素同等品、２００ｇ   

鶏ガラスープＢ  味の素同等品、１ｋｇ   

Ｍ１０１ ｋｇ 醤油ラーメンスープ  味の素同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｍ１０２ ｋｇ チキンコンソメ  マギー・クノール同等品、１ｋｇ入り   

Ｍ１０３ ｋｇ ビーフシチューの素  ＳＢ同等品、フォンドボー１ｋｇ袋入り   

Ｍ１０４ ｋｇ どんぶりのタレ  ミツカン・日本食研同等品、２ｋｇ入り   

Ｍ１０５ ｋｇ ゴマしゃぶのタレ  日本食研同等品 ２ｋｇ入り   
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Ｍ１０６ Ｌ 焼鳥のタレ  エバラ同等品 １．８Ｌ入り   

Ｍ１０７ ｋｇ 焼肉のタレ  日本食研同等品、２ｋｇ入り（いろどり）   

Ｍ１０８ ｋｇ 焼肉タレ醤油 
 ダイショー同等品（漬け込みタイプ）、２ｋ

ｇボトル入り 
  

Ｍ１０９ ｋｇ ウナギのタレ  日本食研同等品、２ｋｇボトル入り   

Ｍ１１０ ｋｇ 酢豚の素  味の素同等品、１Ｌ入り   

Ｍ１１１ ｋｇ おでんの素  ＳＢ・ハウス同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｍ１１２ ｋｇ ゆかり飯の素  三島同等品、２００ｇ袋入り   

Ｍ１１３ ｋｇ ピーナッツ和えの素  三島同等品、５００ｇ袋入り   

Ｍ１１４ ｋｇ ゴマ和えの素  三島・ミツカン同等品、５００ｇ袋入り   

Ｍ１１５ ｋｇ 八宝菜の素  ミツカン同等品、粉末１ｋｇ袋入り   

Ｍ１１６ ｋｇ 和風だしの素  味の素・理研同等品、鰹節味１ｋｇ袋入り   

Ｍ１１７ ｋｇ すし飯の素  ミツカン同等品、１ｋｇ粉末袋入り   

Ｍ１１８ ｋｇ 五目釜飯の素  三島・ミツカン同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｍ１１９ ｋｇ チキンライスの素  三島同等品、７００ｇ炊き込みタイプ   

Ｍ１２０ ｋｇ 菜飯の素  三島・ミツカン同等品、２５０ｇ袋入り   

Ｍ１２１ ｋｇ 万能スープの素  創味同等品、上湯１ｋｇ缶入り   

Ｍ１２２ 個 コンソメスープの素  ＪＡＳ品、９０ｇビン入り   

Ｍ１２３ Ｌ 

ラーメンスープの素 

Ａ 
 創味同等品、白湯１．８Ｌ入り   

ラーメンスープの素 

Ｂ 
 味の素同等品、妃醤味噌１Ｌ入り   

Ｍ１２４ 本 チャンポンの素   創味同等品、１．８Ｌ液体   

Ｍ１２５ 本 冷やし中華の素 
 ミツカン同等品、濃縮液体１．８Ｌポリ容器

入り 
  

Ｍ１２６ ｋｇ 青椒肉糸の素  日本食研・味の素同等品、１ｋｇ入り   

Ｍ１２７ ｋｇ いりこだしの素  味の素・しまや同等品、１ｋｇ箱入り   

Ｍ１２８ ｋｇ 麻婆豆腐の素  日本食研・理研・味の素同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｍ１２９ 
個 天然だしパックＡ 

 ニッコーフーズ同等品、６０ｇ（いりこ・鰺・

昆布・鰹） 
  

個 天然だしパックＢ  ニッコーフーズ同等品、６０ｇ（かつお、昆布）   

Ｍ１３０ Ｌ めんだし 
 リケン・ミツカン同等品、濃縮液体１．８Ｌ

入り 
  

Ｍ１３１ Ｌ めんつゆ  フンドーキン同等品、ストレート１．８Ｌ入り   
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Ｍ１３２ Ｌ 棒棒鶏ソース  ミツカン・味の素同等品、１Ｌボトル入り   

Ｍ１３３ 個 オイスターソース  リキンキ同等品、４号缶   

Ｍ１３４ Ｌ サラダソース  味の素同等品、１Ｌ   

Ｍ１３５ 個 

ミートソース缶Ａ  ハインツ同等品、１号缶 

  ミートソース缶Ｂ  ハインツ同等品、２号缶 

ミートソース缶Ｃ  キューピー同等品、４号缶 

Ｍ１３６ 
本 

焼きそばソースＡ おたふく同等品、液体１．２ｋｇ紙パック入   

焼きそばソースＢ  エバラ同等品、１．６ｋｇ   

ｋｇ 焼きそばソースＣ  粉 末   

Ｍ１３７ 個 ゴマ入り豚カツソース  ブルドック同等品、４５０ｇ   

Ｍ１３８ 個 

デミグラスソースＡ  ハインツ同等品、１号缶 

  デミグラスソースＢ  ハインツ同等品、２号缶 

デミグラスソースＣ  キューピー同等品、４号缶 

Ｍ１３９ 個 
ホワイトソースＡ  ハインツ同等品、２号缶   

ホワイトソースＢ  キューピー同等品、４号缶   

Ｍ１４０ 個 一食用リンゴジャム 

 １５ｇ袋入り、食パン用 

  

Ｍ１４１ 個 一食用イチゴジャム   

Ｍ１４２ 個 一食用マーマレード   

Ｍ１４３ 個 一食用ソフトチョコ   

Ｍ１４４ 個 一食用ハチミツ   

Ｍ１４５ 個 
一食用ピーナッツマー

ガリン 
  

Ｍ１４６ 個 一食用マーガリン  ８ｇ袋入り、食パン用   

Ｍ１４７ 個 トマトケチャップ Ｂ  カゴメ・デルモンテ同等品、１ｋｇ容器入   

Ｍ１４８ 個 
一食用トマトケチャッ

プ 
 カゴメ同等品、１２ｇ   

Ｍ１４９ 個 ダイストマト  カゴメ・デルモンテ同等品、１号缶   

Ｍ１５０ 個 インスタントコーヒー  ネスカフェ同等品、２００ｇビン入り   

Ｍ１５１ 個 袋入り味噌汁  理研・ハナマルキ同等品、１８ｇ袋入り   

Ｍ１５２ 個 袋入り吸い物  ハナマルキ同等品、３ｇ袋入り   

Ｍ１５３ 個 鮭茶漬け  永谷園同等品、５．５ｇ袋入り   

Ｍ１５４ 個 たらこ茶漬け  永谷園同等品、５．５ｇ袋入り   

Ｍ１５５ 個 紅 茶  ２５袋入り、細部は要求書で示す   
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Ｍ１５６ 個 ウーロン茶  亀井茶舗同等品、２ｇ袋入り   

Ｍ１５７ ｋｇ 緑 茶  亀井茶舗同等品、２ｋｇ入り   

Ｍ１５８ 個 

麦茶Ａ  ハウス同等品、１Ｌ用１６袋入り   

麦茶Ｂ  顆粒５００ｇ入り   

麦茶Ｃ  液体３００ｍｌ（６０倍希釈）   

Ｍ１５９ ｋｇ 粉 茶  ティーサーバー用真空パック   

Ｍ１６０ 個 冷水用麦茶小袋  亀井茶舗同等品、２ｇ袋入り   

Ｍ１６１ 個 濃縮茶  亀井茶舗同等品、１０ｇ袋入り    

Ｍ１６２ 個 玄米茶  細部は要求書で示す   

Ｍ１６３ 個 ふりかけ  三島同等品、細部は要求書で示す   

Ｍ１６４ Ｌ サウザンアイランド  キユーピー・ケンコー同等品、１Ｌ入り   

Ｍ１６５ 個 
一食用サウザンアイラ

ンド 
 １５ｇ   

Ｍ１６６ 個 
トマトピューレＡ  カゴメ・デルモンテ同等品、１号缶   

トマトピューレＢ  カゴメ・デルモンテ同等品、６５０ｇビン入り   

Ｍ１６７ 個 
ノンオイル中華ドレッ

シング 

 １箱４０袋入り（10ｍｌ袋入り） 

エネルギー：７キロカロリー 
  

Ｍ１６８ 個 ゼライスパウダー  ４５０ｇ、透明で湿気を帯びていないもの   

Ｍ１６９ 袋 低カロリージャム 
 ジャネフマービー同等品、ストロベリー、 

スティックＮＥＴ１５ｇ４０本入り 

 塩 分

０．２ｇ 

Ｍ１７０ 袋 

一食用減塩醤油Ａ 

 １ 特殊栄養食品許可のもの 

 ２ 内容量３ｍｌ入り 

 ３ １袋３０袋入り 

 ４ １個当たり塩分０．５ｇ 

  

一食用減塩醤油Ｂ 
 １袋１００個入り５ｍｌ入だしわり 

（低塩、低ﾘﾝ、低ｶﾘｳﾑ） 
  

Ｍ１７１ 袋 

低カロリーマヨネーズ

Ａ 
 ジャネフ同等品、１袋４０個入り１個１２ｇ 

 塩 分

０．２ｇ 

低カロリーマヨネーズ

Ｂ 
 キューピー同等品、８ｇ   

Ｍ１７２ 袋 一食用減塩ソース 
 ジャネフ同等品、１０ｍｌ入り１袋４０個入

り 

 塩 分

０．２ｇ 

Ｍ１７３ 個 卓上青じそドレッシング 
 理研・キユーピー同等品、ビン入り１５０ｍ

ｌノンオイル 
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Ｍ１７４ 袋 
一食用ノンオイルドレ

ッシング 

 ジャネフ同等品、１袋４０個入り１個１０ｍ

ｌ入り 
  

Ｍ１７５ 袋 柚子こしょう  ７０ｇ青   

Ｍ１７６  その他の調味料  細部は要求書で示す   

Ｍ１７７ ｋｇ あわせ麦味噌  フジジン同等品、１ｋｇ入り   

Ｍ１７８ 個 生もみじおろし  Ｓ＆Ｂ同等品、ビン入り９００ｇ   

Ｍ１７９ 個 レモン果汁  ２ｇ袋入り   

Ｍ１８０ 個 チューブ入卸生にんにく  ＳＢ・ハウス同等品、内容量３５ｇ以上   

Ｍ１８１ 個 一食用醤油  １個１０ｍｌ入り   

Ｍ１８２ 個 
かぼす果汁Ａ  かぼす家同等品、１.８Ｌ入り 

  
かぼす果汁Ｂ  かぼす家同等品、２００ｍｌ瓶入り 

Ｍ１８３ 個 ピザソース  カゴメ同等品、２８０gチューブ入り   

Ｍ１８４ 個 
チリソースＡ  日本食研同等品、２ｋｇ入り 

  
チリソースＢ  ユウキ食品同等品、１ｋｇ入り 

Ｍ１８５ ｋｇ 信州みそ  １ｋｇ入り   

Ｍ１８６ 個 ホイコーロー  味の素同等品、１Ｌ入り   

Ｍ１８７ 個 サルサソース  １ｋｇ入り   

Ｍ１８８ 個 粒マスタード  ２６０ｇチューブ入り   

Ｍ１８９ 個 南蛮調味液  ミツカン同等品、２ｋｇ入り   

Ｍ１９０ 個 みそカツのたれ  日本食研同等品、２ｋｇ入り   

Ｍ１９１ 個 天丼のたれ  日本食研同等品、３ｋｇ入り   

Ｍ１９２ 個 甜麺醤  ユウキ食品同等品、１３０ｇ   
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第１４章 缶詰等共通規格 

 

１ 開缶後でも不良品がわかった場合は交換するものとする。 

 

２ 製造後１年以内のもので缶にさびのないこと。 

 

３ 個食品（紙パック）については、ストローを付けて納入。 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｎ００１ 個 
チェリー缶Ａ  国産枝付、４号缶Ｍサイズ 

  
チェリー缶Ｂ  国産枝付、ＳＳ号缶Ｍサイズ 

Ｎ００２ 個 
パイン缶Ａ  ３号缶、輪切り 

  
パイン缶Ｂ  １号缶、輪切り 

Ｎ００３ 個 
パイン缶Ｃ  ３号缶、ピーセス 

  
パイン缶Ｄ  １号缶、ピーセス 

Ｎ００４ 個 
白桃缶Ａ  １号缶、２つ割り 

  
白桃缶Ｂ  １号缶、スライス 

Ｎ００５ 個 

黄桃缶Ａ  １号缶、２つ割り 

  
黄桃缶Ｂ  １号缶、スライス 

黄桃缶Ｃ  ３号缶、２つ割り 

黄桃缶Ｄ  ３号缶、スライス 

Ｎ００６ 個 アスパラ缶  ４号缶、Ｍサイズ、ホワイト   

Ｎ００７ 個 

うずら卵缶Ａ  ＪＡＳ規格品、２号缶 

  うずら卵缶Ｂ  ＪＡＳ規格品、１号缶 

うずら卵缶Ｃ  ＪＡＳ規格品、ＳＳ缶 

Ｎ００８ 個 マッシュルーム缶  ２号缶、ピーセス   

Ｎ００９ 個 ヤングコーン缶  １号缶   

Ｎ０１０ 個 
スウィートコーン缶Ａ  １号缶、ホール  

  
スウィートコーン缶Ｂ  １号缶、クリーム 

Ｎ０１１ 個 
なめこ缶Ａ  ４号缶、つぼみ 

  
なめこ缶Ｂ  １号缶、つぼみ 

Ｎ０１２ 個 カレー缶  ＳＢ同等品、ビーフ１号缶   

Ｎ０１３ 個 ネクター缶 

 １ 果汁３０％以上 

 ２ １缶２５０ｇプルトップ 

 ３ オレンジ・ピーチ・リンゴ・ミックス 

 ４ 要求書で示さない場合はピーチ 
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｎ０１４ 袋 パインシロップ漬け  天狗同等品、固形量は１ｋｇカット   

Ｎ０１５ 袋 黄桃シロップ漬け  天狗同等品、固形量は１ｋｇカット   

Ｎ０１６ 袋 みかんシロップ漬け  天狗同等品、固形量は１ｋｇカット   

Ｎ０１７ 個 寒天缶  １号缶固形量２ｋｇ、糖度１０％  

Ｎ０１８ 個 杏仁寒天缶  １号缶 固形量２ｋｇ、糖度２０％   

Ｎ０１９ ｋｇ ミックスフルーツ  天狗同等品、レトルトパウチ固形量１ｋｇ   

Ｎ０２０ 個 紅鮭昆布巻缶 
 １ Ｔ２Ｋ缶（固形量１６００ｇ） 

 ２ １個４０ｇ、４０個入り 
  

Ｎ０２１ 個 鯛味噌缶 
 白身魚そぼろを醤油・砂糖で煮上げたもの、

内容量 ２３０ｇ 
  

Ｎ０２２ 個 

まぐろサラダ油漬Ａ 
 はごろも・ホテイ同等品、内容量１ｋｇレト

ルト 
  

まぐろサラダ油漬Ｂ  規格はＡと同じ、１７５ｇ缶入 

まぐろサラダ油漬Ｃ  規格はＡと同じ、１３５ｇ缶入 

Ｎ０２３ 個 かに缶  日水・ホニホ同等品、固形量１３５ｇ   

Ｎ０２４ 個 ウーロン茶  ２００ｍｌ紙パック   

Ｎ０２５ 個 
オレンジジュースＡ  ２００ｍｌ紙パック 

  
オレンジジュースＢ  １Ｌ紙パック 

Ｎ０２６ 個 
アップルジュースＡ  ２００ｍｌ紙パック 

  
アップルジュースＢ  １Ｌ紙パック 

Ｎ０２７ 個 鰯甘露煮缶  Ｔ２Ｋ１１５０ｇ   

Ｎ０２８ 個 フルーツみつ豆  宝幸水産同等品、２００ｇ固型１１５ｇ   

Ｎ０２９ 個 フルーツみつ豆缶  ベスト同等品、１号缶   

Ｎ０３０ 個 フルーツ王国  １号缶(りんご５０：みかん２５：もも２５)   

Ｎ０３１ 個 
銀杏水煮Ａ  ４３０ｇビン入り 

  
銀杏水煮Ｂ  ＳＳ缶 

Ｎ０３２ 個 テトラジュース  濃度５０％１２５ｍｌ   

Ｎ０３３ 個 
みかん缶Ａ  ５号缶Ｍ 

  
みかん缶Ｂ  ３号缶Ｍ 

Ｎ０３４ 個 筍 缶  もうそう竹、１号缶Ｍ   

Ｎ０３５ 個 ポタージュスープ  キャンベル同等品、３Ｃ缶   

Ｎ０３６ 個 その他の缶詰  細部は要求書で示す   

Ｎ０３７  その他のレトルトパウ

チ類 
 細部は要求書で示す   

Ｎ０３８ 個 その他のジュース  細部は要求書で示す   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｎ０３９ 個 梨のシロップ煮缶  １号缶、カット   

Ｎ０４０ 個 ぶどう缶  １号缶、皮むき   

Ｎ０４１ 個 グリンピース豆缶  水煮缶５５ｇ入り   

Ｎ０４２ 個 
ビタミン野菜Ａ  伊藤園同等品、２００ｍｌ紙パック入り 

  
ビタミン野菜Ｂ  伊藤園同等品、１Ｌ紙パック  

Ｎ０４３ 個 
野菜生活Ａ  カゴメ同等品、２００ｍｌ紙パック入り 

  
野菜生活Ｂ  カゴメ同等品、１Ｌ紙パック入り 
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第１５章 調理・冷凍食品類共通規格 

 

規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｏ００１ 個 
カニクリーミー 

 ニッスイ同等品、冷凍３５ｇ   
コロッケ 

Ｏ００２ 個 串カツ  味の素同等品、冷凍６０ｇ   

Ｏ００３ 個 いか天ぷら  ニッスイ同等品、冷凍、衣５０％ ５０ｇ   

Ｏ００４ ｋｇ いか団子 
 日玉同等品、冷凍いか身１００％ 

  
 １５ｇ１ｋｇ袋入り 

Ｏ００５ ｋｇ 大豆とツナのサラダ  味の素同等品、チルド１ｋｇ袋入り   

Ｏ００６ 個 肉いなり  味の素同等品、冷凍５０ｇ   

Ｏ００７ 個 ハムエッグ  味の素同等品、冷凍８０ｇ   

Ｏ００８ ｋｇ 菜の花ゴマ和え  チルド１ｋｇ袋入り、ゴマ付   

Ｏ００９ 個 マカロニグラタン  冷凍エビ入２２０ｇトレイ入、蓋付   

Ｏ０１０ 個 シューマイ  味の素・双和同等品、細部は要求書で示す   

Ｏ０１１ 個 ポテトコロッケ  冷凍野菜コロッケ６０ｇ   

Ｏ０１２ ｋｇ サラダクリーム  キユーピー同等品、７００ｍｌ   

Ｏ０１３ 個 チキンナゲット  冷凍３０ｇ程度   

Ｏ０１４ 個 焼き餃子  味の素同等品、冷凍２５ｇニンニク入り   

Ｏ０１５ 個 ジャンボコロッケ  冷凍１００ｇ   

Ｏ０１６ ｋｇ ミックスベジタブル 
 冷凍ニンジン１：ピース１：コーン１、 

１ｋｇ袋入り 
  

Ｏ０１７ ｋｇ 
冷凍いんげんＡ  Ｍ１ｋｇ袋入り 

  
冷凍いんげんＢ  Ｍ５００ｇ袋入り 

Ｏ０１８ ｋｇ 
冷凍きぬさやＡ  １ｋｇ袋入り 

  
冷凍きぬさやＢ  ５００ｇ袋入り 

Ｏ０１９ ｋｇ 冷凍カボチャ  北海道産、栗南瓜５００ｇ袋入り   

Ｏ０２０ ｋｇ 冷凍カリフラワー  セレクト５００ｇ袋入り   

Ｏ０２１ ｋｇ 冷凍グリーンピース  １ｋｇ袋入り   

Ｏ０２２ ｋｇ 
冷凍ほうれんそうＡ  カットなし１ｋｇ袋入り 

  
冷凍ほうれんそうＢ  国産、ＩＱＦ１ｋｇ袋入り 

Ｏ０２３ ｋｇ 冷凍フレンチポテト  １ｋｇ袋入り   

Ｏ０２４ ｋｇ 冷凍グリーンアスパラ  Ｍ１ｋｇ袋入り   

Ｏ０２５ ｋｇ 冷凍カーネルコーン  １ｋｇ袋入り   

Ｏ０２６ ｋｇ 冷凍ブロッコリー  セレクト５００ｇ袋入り（中国産不可）   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｏ０２７ ｋｇ 冷凍むき枝豆  ５００ｇ袋入り   

Ｏ０２８ ｋｇ 

冷凍里芋Ａ  ハーフ１ｋｇ袋入り 

  冷凍里芋Ｂ  Ｍ５００ｇ袋入り 

冷凍里芋Ｃ  Ｓ５００ｇ袋入り 

冷凍里芋Ｄ  スライス汁用   

Ｏ０２９ ｋｇ 冷凍とろろいも  やまといも１００％１ｋｇ袋入り   

Ｏ０３０ ｋｇ 
冷凍ニンニクの芽Ａ  カットなし５００ｇ袋入り   

冷凍ニンニクの芽Ｂ  カット５００ｇ袋入り   

Ｏ０３１ ｋｇ 冷凍れんこん  スライス５００ｇ袋入り２０～３０／袋   

Ｏ０３２ 個 冷凍ロールキャベツ  ７０ｇ１０個入り   

Ｏ０３３ 個 冷凍ハンバーグ  味の素同等品、１１０ｇ   

Ｏ０３４ 個 パック親子丼  マルミヤ同等品、１８０ｇ   

Ｏ０３５ 個 冷凍牛丼の素  ベスト同等品、２００ｇ肉１００ｇ   

Ｏ０３６ ｋｇ 
冷凍豆腐Ａ  国産、１ｋｇ 

  
冷凍豆腐Ｂ  国産、１ｋｇ１粒３ｇ 

Ｏ０３７ 個 中華丼の素  日本食研同等品、１８０ｇ   

Ｏ０３８ ｋｇ サラダ  チルド、種類についてはその都度示す   

Ｏ０３９ 個 パック入り鯖照り焼き  ニッスイ同等品、５０ｇ１０個入り   

Ｏ０４０ ｋｇ 桜ちらし  三島同等品、１．２ｋｇ入り   

Ｏ０４１ 個 
パック入りかつお照り

焼き 
 ヤヨイ同等品、３５ｇ１０個入り   

Ｏ０４２ ｋｇ 
ライスクックチャーハ

ン 
 味の素同等品、５００ｇ   

Ｏ０４３ ｋｇ 冷凍ピラフ  ニッスイ同等品、１ｋｇ入り   

Ｏ０４４ 個 鮭塩焼き 
 ニッスイ同等品、５０ｇ４個入りボイリング

パック 
  

Ｏ０４５ 個 パック入さんま蒲焼  ヤヨイ同等品、５０ｇ１０個入り   

Ｏ０４６ ｋｇ 冷凍カットコーン  １０ｃｍカット   

Ｏ０４７ ｋｇ ポテトサラダゴロゴロ  味の素同等品、チルド１ｋｇ入り   

Ｏ０４８ ｋｇ フルーチェ  ハウス同等品、１ｋｇ   

Ｏ０４９ ｋｇ ライスクックサフラン  味の素同等品、５００ｇ   

Ｏ０５０ 個 パックおでん  具材７種、練品２品以下   

Ｏ０５１ 個 ギョウザ  双和同等品、１７ｇ チルド   

Ｏ０５２ 個 エビフライ  日本食研同等品、２１／２５ 衣率５０％以下   
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規格番号 単位 品 名 規 格 備 考 

Ｏ０５３ 袋 本照りつくね  ヨコオフーズ同等品、２０ｇ ２０個入り   

Ｏ０５４ ｋｇ ジャンボトンカツ  正味１２０ｇ、生パン粉付メッシュ１４ｍｍ   

Ｏ０５５ ｋｇ 
冷凍マカロニサラダミ

ックス 
 １ｋｇ袋入り   

Ｏ０５６ ｋｇ 冷凍デリシャントロピカ  １ｋｇレトルト   

Ｏ０５７ 個 冷凍白身サクサクフライ  ニッスイ同等品、５０ｇ   

Ｏ０５８ 個 
冷凍ビックエビのせシ

ュウマイ 
 味の素同等品、５０ｇ   

Ｏ０５９ 個 パックカレーＡ  ＳＢ同等品、レストラン用２００ｇ 中辛 

Ｏ０６０ 個 パックカレーＢ  ＳＢ・ハウス同等品、３００ｇ 中辛 

Ｏ０６１ ｋｇ パックカレーＣ  ＳＢ同等品、細部はその都度示す 中辛 

Ｏ０６２ 個 冷凍コロッケ  ６０ｇ   

Ｏ０６３ 個 冷凍ささみチーズカツ  ５０ｇ   

Ｏ０６４ ｋｇ 冷凍ポテトサラダベース  ニチレイ同等品、１ｋｇ袋入り   

Ｏ０６５ 個 
冷凍ジャンボチキンオ

ムレツ 

 大商同等品、１２０ｇ５個入りボイリングパ

ック 
  

Ｏ０６６ 個 冷凍ジャンボオムレツ 
 大商同等品、１２０ｇ５個入りボイリングパ

ック 
  

Ｏ０６７ ｋｇ ゴボーサラダ  チルド１ｋｇ入り   

Ｏ０６８ 個 カップ吸い物  ハナマルキ同等品、８ｇ   

Ｏ０６９ 個 カップみそ汁  マルコメ同等品、２５ｇ生味噌タイプ   

Ｏ０７０ ｋｇ エビチリソース 
 大関食品同等品、５１／６０ エビ４５０

ｇ・ソース５５０ｇ 
  

Ｏ０７１ 個 一口エビチリ春巻  味の素同等品、２５ｇ   

Ｏ０７２ ｋｇ 氷 菓  かき氷、袋入りいちご又金時   

Ｏ０７３  その他の加工品  細部は要求書で示す   

Ｏ０７４ ｋｇ 冷凍アボカド  １ｋｇ   

Ｏ０７５ 
ｋｇ 

冷凍絹厚揚げＡ  四角、５００ｇ、１０ｇ／個、５０個入り   

Ｏ０７６ 冷凍絹厚揚げＢ  三角、１ｋｇ、２０ｇ／個、５０個入り   

Ｏ０７７ ｋｇ 冷凍カットわかめ  理研同等品、三陸産５００ｇ袋入   

Ｏ０７８ ｋｇ 冷凍カット茎わかめ  理研同等品、三陸産５００ｇ袋入   

Ｏ０７９ ｋｇ ｸｯｸﾁﾙ用完全調理品  品名・規格は仕様書で示す   

 

 

 


