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規格書の使用及び糧食品納入についての注意事項

１全般

本規格書は､陸上自衛隊小郡駐屯地において調達する糧食品について適用する。

規格書に示されていない糧食品の規格及び細部要求すべき事項がある場合には、

調達要求書(以下要求書という)で示す。

２用語の定義

(1)本規格書で示す｢市販品同等｣とはデパート、スーパー及び一般店頭等で通常

市販されているもののうち、品質、規格が同等のものをいう。

(2)本規格書で示す｢○○同等品｣とあるはそのもの又は、同一規格（同一メーカ

ー製造）のものをいう。

(3)規格書、公告、入札書、見積依頼書、発注書等で“○○ｇ'，とあるものは、

上下５％以内であり粒形状を揃えたもの。

(4)規格書、公告、入札書、見積依頼書、発注書等で“○○ｇ程度，，とあるもの

は上下１０％以内のもとし、努めて粒形状を揃えたもの。

(5)本規格書で示す保存食には（原材料等）と（調理済み食品）とがある。

(6)保存食(原材料等）とは､裁断､加熱等の処理を行う前の食材｡調味料参等で、

納入された状態のものをいい、果実類を含む。

(7)保存食の内、納入状態のまま無処置で食する（食事として給する）もの（個

人用レトルト、缶詰食品等調理室で調理しない食材及び袋入りパン、乳飲料類

等）は、業者で保存食を保管している場合は、保存食の提出は必要ない。

３保存食、抜取り検査用の提出要領

種類

個数納品

するもの

個数納品

しないもの

数量等

1個保存食用

(原材料等）

1個保存食用

(調理済み食品）

1個抜取検査用

５０ｇ程度

100ｇ程度

提出先 要領

医務室
清潔なビニール袋

に個別包装する

糧食班

医務室
清潔なビニール袋

に個別包装する

糧食班

数量が少量である場合や個別包装ができない場合は、量､提出要領について医

務室及び糧食班と調整するものとする。
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４検査

(1)納入する糧食品は食品衛生管理官による衛生検査を実施する。

(2)納品時の受領検査は本規格書並びに発注書、入札書により規格。数量・品質

の検査を実施する。

(3)上記検査に合格しなかった場合及び耐久品（缶詰類等）で開封後に品質の鞭低

下が確認された場合は業者の責任において速やかに交換するものとする。

(4)品質に疑義が生じた場合は、納入業者にその旨を通報した後、公的機関に

検査を依頼する。この際、経費は全額業者負担とする。

５納入要領

（１）納入時間は通常0830～1200の間とし、納入時間を別に示す場合は発注書に

よる。

(2)納入品は食品衛生管理官（駐屯地医務室）の衛生検査を受け合格したものと

する。

(3)納入場所は特に示す場合を除き駐屯地検収場とする。

(4)納入にあたっては、納入業者は必ず立会すること。ただし、これが不可能な

場合は事前に調整し官側の許可を得ること。

(5)納入時は受領検査官の指示により専用容器等へ移しかえること｡又ダンボー

ル等の梱包材は持ち帰ること。

６その他の注意事項

(1)納入する糧食品は賞味期限､規格､等級等が正確に表示されたもの又は証明

できるものであること。

(2)生鮮品の納入にあたっては､発注書の使用日を確認し十分な消費期限｡鮮度

を有すること。

(3)耐久品の納入にあたっては製造後速やかに納入するか､賞味期限を十分に残

した状態で納入すること。賞味期限の表示を省略できる食品については、製造

後１年以内のものとする。この際要求書で製造年月日の明記を指示する場合が

ある。

（４）納入容器については、食品衛生上問題ないものを使用し清潔に努めること。

(5)納入の際は、適切な温度管理により運搬時等の品質低下防止に努めること。

(6)調理加工品については、栄養成分表並びに構成成分表を提出すること。

（７）入札害に○印をつけたものは、入札公告に示す日に見本を提出すること。

（８）「○○同等品｣とは品質｡規格が○○製の商品と同等品以上のものをいう。同

等品として入札しようとする場合は、入札する食品に同等品申請書と成分分析

表を添えて、入札公告!‐示す日に提出すること。合格した場合にのみ、入札が

可能となる。同等品として認めた食品について入札に必要な事項は通知する。
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本規格書の規格等について不明な場合は官側に問い合わせるものとする。

本表に示さない規格については、入札時にその都度示す。

納入業者は信義。誠意を旨とし、商慣習に従い良心的に納入を行うものと

する。



穀類豆類芋製品等共通規格

１鮮度および乾燥状態良好で病虫害等を認めないこと

２交雑物、異物等の混入が無く品揃いで砕け・未熟なものが入ってないこと

３各々固有の光沢。風味を有していること

４異味。異臭・腐敗・カビ等を認めないこと

５大豆製品については、遺伝子組み換え食品を使用しないものとする。

番号 単位品 名

Ａ－１ k９ 精 米

Ａ－２ k９ もち精米

Ａ－３ k９ 強化米

Ａ－４ k９ 強化精麦

Ａ－５ k９ 小麦粉

Ａ－６ k９ パン粉

Ａ－７ k９ 天ぷら粉

Ａ－８ k９ だんご粉

Ａ･‐９ k９ 白玉餅

Ａ－１０ k９ 白玉粉

Ａ－１１ k９ 澱 粉

Ａ－１２ k９ 雄

Ａ－１３ k９ ビーフン

Ａ‐・１４ k９ マカロ二

Ａ－１５ k９ スパゲティ

Ａ-－１６ k９ 春 雨

規格

１１０ｋｇビニール袋詰

２産地は単一で精米は納品の３日以内とする。

３見本提出日に、検査証明書（年度、産地、
銘柄、等級、出荷元を明記したもの）及び精
米分析表（検査年月、アミロース、たんぱく
質、水分等の分析結果）を提出すること。

４その他要求書で示す。

］農作物規格水稲もち米で、とう精したもの。

２１ｋｇビニール袋詰

ｌハウスウエルネスフーズ「新玄」２．５ｋｇ
入り同等品

１強化切断精麦

２ビタミンＢ１．Ｂ２添加

３検査合格証明の提示

正味２０ｋｇ入り

１薄力小麦粉１ｋｇ袋入り

１フレックス白色

２１ｋｇ入り

１ｋｇ袋入り

もち米を原料としたもの

lもち米を原料としたもの

２冷凍１ｋｇ入り

３１個７９程度

もち米を原料としたもの１ｋｇ入り

馬鈴藷でんぷん１ｋｇ入り

１形状その都度要求書で示す

２着色過度不可

１米粉１００％

２１ｋｇ袋入り

デュラムセモリナ１００％１ｋｇ入り

］デュラムセモリナ１００％

２１．６ｍｍ１ｋｇ入り

１緑豆春雨

２１ｋｇまたは５００９袋.入り

穀類豆芋
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番号 単位品 名

Ａ-－１７ k９ 乾麺類

Ａ－１８ k９ 茄麺類

Ａ－１９ k９ 大 豆一

Ａ－２０ k９ 小 豆

Ａ-－２１ k９ 黒 豆．

Ａ－２２ k９ 金時豆

Ａ－２３ k９ 妙りごま

Ａ－２４ k９
落花生
（ピーナツ）

Ａ一一２５ k９ ナシツ類

Ａ－２６ 袋 きな粉

Ａ－'２７ k９ 里． 腐

Ａ－２８ k９ 絞り豆腐

Ａ・２９ k９ うす場

Ａ・・３０ k９ 厚揚げ

Ａ－３］ k９ 焼豆腐

Ａ－３２ k９ 高野豆腐

Ａ…３３ k９ 生おから

Ａ－３４ k９ がんもどき

Ａ‐-３５ 個 一食納豆

Ａ‐８６ k９ こんにゃく

Ａ・・３７ k９ 糸こんにゃく

Ａ－３８ k９ 刺身こんにゃく

Ａ－３９ k９ 生麺類

規格

ｌ折れのないもの

２細部は要求書で示す

１納入当日茄でたもの

２細部は要求書で示す

ｌ国産中粒１ｋｇ

２水煮、乾燥は要求書で示す

国産１ｋｇ

国産１ｋｇ

国産１ｋｇ

１ｋｇ

１中粒、皮むきロースト

２１ｋｇ袋入り

細部は里蔓求書で示す

２００９袋入り

１１Ｔ４００ｇ程度、個包装

２木綿絹ごしは要求書で示す

１豆腐の水分を３０％程度絞ったもの

２１丁３５０ｇ程度

冷凍刻み５００９主農紘１ｋｇ入り

１納品時賞味期限を２日以上有するもの

２容器は衛生的なもの

１１丁２５０～３００ｇ程度

２容器は衛生的なもの

３豆腐を絞り均一に焼き上げたもの

ｌサイコロ５００ｇまたは］ｋ９

２還元状態良好なもの

ｌ冷凍１ｋｇ

２羽二重意腐同等品

良質な植物油を使用し野菜４種以上いれて製造

したもの

１３０ｇたれ付．

２種類は要求書で示す

ｌ輸入品不可

２水洗いが十分であること

３納品時水分除く

１白輸入品不可
２水洗いが十分であること
３納品時水分除く

］納入当日製造

２細部は要求書で示す

穀類豆芋
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番号 単柳位

Ａ－４０ k９

Ａ－４１ k９

Ａ－４２ k９

Ａ－４３ 個

Ａ－４４ 個

ｌＥＩ

名口口

冷 凍麺類

天かす

餅

食パン

菓子パン
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規 格

細部は要求書で示す

生鮮市販品１ｋｇ入り

１餅米１００％

２細部は要求書で示す

納入当日製造

納入当日製造

穀類豆芋



乾（干）物海産物等共通規格

鮮度および乾燥状態良好で病虫害等を認めないこと
趣ｒ１Ｗｆ蝿』i』,農昔Jp,『『ハ号iﾊるニレ

爽雑物、異物等の混入が無く品揃いで砕け・未熟なものが入ってないこと

各々固有の光沢。風味を有していること

異味・異臭・腐敗・カビ等を認めないこと

１
１
嗣
竺
到
哩
ｑ
４
－
ｈ

乾(千)海産物
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番号

Ｂ－１

Ｂ－２

Ｂ-３

Ｂ－４

Ｂ－５

Ｂ－６

Ｂ－７

Ｂ－８

Ｂ‐‐９

Ｂ－１０

Ｂ・・１１

Ｂ－１２

Ｂ・・１３

Ｂ－１４

Ｂ－１５

Ｂ－１６

Ｂ－１７

Ｂ－１８

Ｂ‐１９

Ｂ－２０

Ｂ-－２１

Ｂ-－２２

Ｂ－２３

単位

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

袋

k９

k９

袋

k９

k９

k９

名
は
ロロ

椎 茸

干ぴょう

切干大根

きくらげ

削節

さば節

あじこ

い りこ

焼きあご

しらす干し

カット干若布

塩若布

生若布

ひじき

海草サラダ

もずく

糸寒天

だし昆布

野菜昆布

とろろ昆布

水晶昆布

おぼろ昆布

こんぶ巻

規格

１国産

２直径４ｃｍ～６ｃｍ砕けのないもの

３１ｋｇ入り防湿を考慮したもの

１ロングタイプ

２白色で異味異臭のないもの

１国産

２特有の香りがあり異臭のないもの

１スライス

２１ｋｇ袋詰

１ＪＡＳ品

２かつお１００％５００ｇまたは１ｋｇ入り

３窒素ガス充填

乾燥良好で油やけのないもの

理研同等品２００９袋入り

品質良好な若布を塩漬したもの５００９袋入り

新鮮なもの

芽ひじき１ｋｇ入り

理研または高木海藻同等品１００９袋入り

１ｋｇ入り

１スープ用１００９袋入り

２伊那食品同等品

１利尻産５００ｇまたは１ｋｇ入り

２変色、変質のないもの

変色、変質のないもの

1個０．５９１００個入り

刻み

変色、変質のないもの

１干びょう結び

２１個２．５９
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番号 単位品 名 規格

Ｂ－２４ 枚 すしのり 変色、変質のないもの

Ｂ－２５ 袋 味付け海苔
１５枚入り

２のりの品質の良いもの

Ｂ－２６ k９ 切りのり
１１ｏＯｇ袋入り

２上級

Ｂ－２７ 個 青のり粉 ５０ｇ入り

Ｂ－２８ k９ 焼き海苔 のりの品質の良いもの

Ｂ－２９ k９ ところ天 ついたもの

Ｂ－３０ k９ 塩昆布 肉厚なもの５００ｇ入り

Ｂ-－３１ 袋 結び昆布
１サッポロ巻き北海結び同等品

２１個１．４ｇ程度２００個入り

Ｂ－３２ k９ 生昆布千切り 変色変質のないもの

Ｂ－３３ k９ おきゅうと 食感のよいもの

Ｂ－３４ 袋 乾燥めかぶ 千切り１００ｇ入り理研同等品

Ｂ‐３５ 個 海藻サラダ麺 海藻クリスタル同等品５００ｇ入り

乾(千)海産物



調味料等共通規格

１包装品等業者元詰品であること

２爽雑物、異物等の混入が無く品揃いで砕け・未熟なものが入ってないこと
３各々固有の光沢・風味を有していること

４異味・異臭。腐敗・カビ等を認めないこと

番号

Ｃ一一１

Ｃ－２

Ｃ－３

Ｃ－４

Ｃ－５

Ｃ－６

Ｃ－７

Ｃ－８

Ｃ－９

Ｃ・・１０

Ｃ－１１

Ｃ－１２

Ｃ－１３

Ｃ・‐１４

Ｃ－１５

Ｃ－ｌ６

Ｃ－１７

単位

k９

k９

k９

Ｌ

Ｌ

Ｌ

個

Ｌ

個

Ｌ

個

k９

k９

本

個

Ｌ

k９

口

名口卿

強化詮そ

米味噌

赤だし味噌

濃口醤油

淡口醤油

刺身醤油

卓上うす塩醤油

ウスターソース

卓上ソース

トンカツソース

卓上トンカツ
ソ ス

デミグラスソース
フレーク

焼肉のたれ

マヨネーズ

－食マヨネーズ

食 酢

砂糖

規格

】淡み唾．

２ビタミンＢ１：１．４mg、ビタミンＢ２：１．７mｇ

以上、カルシウム：400mg以上／１００９

３１ｋｇ袋詰

１特有の光沢、香味、風味を有し、

熟成十分なもの

２５ｋｇ入り

特有の光沢､.香味、風味を有し熟成十分なもの

１ＪＡＳ上級本醸造

２１．８Ｌペットボトル入り

１ＪＡＳ上級

２１．８Ｌペットボトル入り

１ＪＡＳ特級本醸造

２１．８Ｌ入り

１ＪＡＳ表示品

２１Ｌ入り

３クルメキッコー同等品

特級１．８Ｌ入り

３００，１入

１．８Ｌ入り

３００ｍｌ入り

１ハウス・ＳＢ同等品

２１ｋｇ入り

１．１９ｋｇフジジン同等品

１ＪＡＳ表示品

２１ｋｇチューブ入り

１ＪＡＳ表示品

２１５９

］穀物酢酸度４．２％以上

２１．８Ｌペットボトル入り

３福岡県産米使用

１製造業者元詰品

２１ｋｇ袋入り

調味料
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番号 単位

Ｃ－１８ ｋ９

Ｃ－１９ Ｌ

Ｃ－２０ k９

Ｃ－２１ 個

Ｃ－２２ 袋

Ｃ－２３ k９

Ｃ－２４ k９

Ｃ－２５ k９

Ｃ－．２６ k９

Ｃ－２７ k９

Ｃ－２８ Ｋ９

Ｃ－２９ k９

Ｃ－３０ k９

Ｃ－３１ 個

Ｃ－３２ k９

Ｃ－‐３３ 個

Ｃ－３４ 本

Ｃ－３５ 缶

Ｃ－３６ 個

Ｃ－３７ k９

Ｃ－．３８ 個

Ｃ‐-３９ 本

品 名

和風だしの素

みりん

食塩

やさしお

ごま塩

スープの素

カレー・粉

カレールウ

甘口力レー
フレーク

ハヤシルウ

わさび粉

洋辛子粉

洋胡淑

卓上洋胡槻

唐辛子粉

卓上唐辛子

トマトケチャップ

トマトピューレ

コンパウンド
マ、一ガリン

ピーナツバター

ジャム

サラダ油

規格

味の素ぼんだし同等品１ｋｇ入り

本みりん１．８Ｌペットボトル入り

１精製塩

２１ｋｇ袋入り

味の素同等品９０９

４６９袋入り

］ＪＡＳ表示品

２業務用１ｋｇ又は５００９入

３種類は要求書で示す

１ハウス・ハチ・ＳＢ同等品

２３５０９缶入り

１ＳＢフォンドボーフレーク同等品

２１ｋｇ入り

１ハウスバーモントブレーク同等品

２１ｋｇ入り

１ハウス完熟トマトのハヤシライス同等品

２１ｋｇ入り

１テーオー・ハチ．ハウス同等品

２３００ｇ入り

１テーオー・ハチ・ハウス同等品

２３００９入り

１ハウス・ハチ・ＳＢ・テーオー同等品

２３００９袋入り

１ワンタッチオープン

２卓上用２０９

１ハウス・ハチ・ＳＢ同等品

２３００９袋入り

卓上用１６９

１ＪＡＳ表示品

２１ｋｇポリ容器入り

１ＪＡＳ表示品

２１号缶

３カゴメ・ハインツ・デルモンテ同等品

］国産

２有塩４５０９

上質なもの

１ＪＡＳ表示品

２種類は要求書で示す

１ＪＡＳ表示品

２調合サラダ油

３１．５ｋｇ入り

調味料

１０ページ



番号 単位

Ｃ－４０ k９

Ｃ－４１ k９

Ｃ－４２ k９

Ｃ－４３ k９

Ｃ－４４ k９

Ｃ－４５ k９

Ｃ-－４６ 個

Ｃ－４７ 本

Ｃ－４８ k９

Ｃ･－４９ 個

Ｃ－５０ 個

Ｃ－５１ Ｌ

Ｃ－５２ k９

Ｃ－５３ k９

ロ
ゴ名ﾛロ

胡 麻油

ラー油

袋茶

番茶

麦茶

ウーロン茶

卓上ふりかけ

ドレッシング

ガーリック

味付ポン酢

山淑粉

めんつゆ

コンソメスープの素

マーーボー賊腐の素

１ＪＡＳ表示品

２純正

３１，６５ｋｇ

卓上用３１９

1袋５０ｇ入り

1袋５０ｇ入り

業務用］０９入り

業務用１０ｇ入り

規格

１卓上用ワンタッチキャップ

２種類、容量は要求書で示す

１１Ｌポリ容器入り

２種類は要求書で示す

１業務用

２ＳＢ・ハチ同等品

１３６０ｍｌ入り

２ミツカン・フジジン同等品

卓上用１２９

１．８Ｌボリ容器入り

１ＪＡＳ表示品

２５００ｇ袋入

３マギー･クノール・味の素同等品

１１ｋｇレトルト

２ハウス同等品

調味料

１１ページ



野菜果物等共通規格

等級は「秀」または１Ａ」以上のもの。等級等ないものについては、それに準ず
るもの

品名の品種は同一のものとする

外箱に規格等級等表示した箱に入れて納入（可能な限り）

異味。異臭。腐敗・カビ等を認めないこと

果物は全て『秀」とし味。品質保証できるものを納入

果物は使用日に熱度の適正なもの

１

２
３
４
今
５
６

野菜果物

１２ページ

番号

Ｄ－１

Ｄ－２

Ｄ－－３

Ｄ－４

Ｄ－５

Ｄ‐６

Ｄ‐‐７

Ｄ－８

Ｄ－９

Ｄ－１０

Ｄ－１１

Ｄ－１２

Ｄ－１３

Ｄ-．１４

Ｄ－１５

Ｄ－１６

Ｄ－１７

Ｄ－１８

Ｄ－１９

単位

k９

k９

k９

k９

ｋ９

ｋ９

ｋ９

袋

ｋ９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

ロ
名１ｺ、

ばれいしよ

甘しょ

里芋

里芋スライス

山 芋

パプリカ赤

パプリカ黄

ベピーリーフ

ミックス

姫竹水煮

ズッキー二

三つ葉

春菊

ほうれん草

青菜

七草

パセリ

せり

菜の花

青梗菜

人．参

規格

１日焼け・緑化・冠水・奇形を除く

２土を落とし、風乾をよくする

３メークインＬまたは２Ｌ

１病虫害・傷・奇形・日焼けの無いもの

２丸いもＬまたは２Ｌ

ｌ冷凍丸Ｍサイズ５００９

２国産

１冷凍７．５ｍｍ５００ｇ入り

２イズックス同等品

１大和芋、長芋

２冷凍の場合は、要求書で示す

Ｍサイズ

Ｍサイズ

サラダ水菜・レッドビート・ルッコラ等

１１．２ｋｇ固形量８００９以上

２１袋４５～６５個以上

新鮮なもの

香気高く品質良好なもの

香気高く品質良好なもの

１濃緑色で洗いすぐりを良く根きりしたもの

２葉茎の長さ２０cm以上

かつお菜・小松菜・とう菜

春の七草詰め合わせ１００ｇ程度パック入り

１葉色・濃緑色で葉肉厚、

葉先健全で病虫害の無いもの

２水洗いしたもの

柔らかく、茎菜にさび黒変のないもの

鮮度良好で花の開いていないもの

ｌ株２００９～３００９

１洗い、粒をそろえる

２ひげ根を除く



番号 単位

Ｄ－２０ k９

Ｄ－２］ k９

Ｄ－２２ k９

Ｄ－２３ k９

Ｄ－２４ k９

Ｄ－２５ k９

Ｄ－２６ k９

Ｄ２７ k９

Ｄ－２８ k９

Ｄ－２９ k９

Ｄ－３０ k９

Ｄ－３１ k９

Ｄ－３２ k９

Ｄ－３３ k９

Ｄ－３４ k９

Ｄ－３５ k９

Ｄ‐３６ k９

Ｄ－３７ k９

Ｄ－３８ k９

Ｄ－３９ k９

Ｄ－４０ ｋ９

Ｄ－４１ ｋ９

Ｄ－４２ k９

Ｄ－４３

ｒＪ

ｎｐ 名

に ら

中葱

小葱

分葱

力禽ぽちや

ピーマン

赤ピーマン

ししとうがらし

さやえんどう

ブロッコリー

木の芽

青しそ

グリ－ン

アスパラガス

Iこがうり

モロヘイヤ

アボガド

白菜

かいわれ

レタス

サニーレタス

サラダ菜

大根

ごぽう

規格

１１００９束

２機緑色で葉肉厚く、葉先健全で病虫害の無いもの

根切り

Ｍサイズ長さのそろったもの

青葉部の柔らかいもの

１花梗を短く切る

２熱度良好なもの

１１個５０ｇ程度

２粒揃いで、傷みのないもの

１１個５０ｇ程度

２粒揃いで、傷みのないもの

傷みのないもの

１すじ取りをして納入

２長さ１０cm未満のもの

１花しまり良好で開きすぎないもの

２１個１５０９～３００ｇ程度

山淑の新芽

1枚０．５ｇ程度

新鮮で傷みのないもの

１黄色化していないもの

２曲がりの少ないもの

新鮮で傷みのないもの

熱度良好なもの

１外葉を除き、１株２ｋｇ以上

２玉を揃える

１新鮮で長さの揃ったもの

２水分を除き１個１００ｇ程度のもの

１１個４００ｇ程度のもの

２外葉をのぞき必要量で納品

1株２００～３００ｇ程度新鮮なもの

根きりした新鮮なもの

１青首大根１ｃｍ葉つき

２１０月～５月１．５ｋｇ程度６月～９月１ｋｇ程度

３大きさを揃える

１国産Ｌサイズ長さ・太さをそろえる

２岐根、裂根、「す」がはいってないもの

３土付葉部切断

１風味良好なもの

２３mm×５cmカット１ｋｇ真空包装

野菜果物
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番号 単位品 名

Ｄ－４４ k９ 水煮れんこん

Ｄ－４５ k９ しようが

Ｄ－４６ k９ か ぶ

Ｄ－４７ k９ キャベツ

Ｄ－４８ k９ レッドキャベツ

Ｄ－４９ k９ 玉 葱

Ｄ－５０ k９ にんにく

Ｄ差５１ k９ 紫玉葱

Ｄ－５２ k９
白ねぎ
(根深ねぎ）

Ｄ・・５３ k９ 白 瓜

Ｄ－５４ k９ 1、マト

Ｄ－５５ k９ プチトマト

Ｄ－５６ k９ きゅうり

Ｄ－５７ k９ な す

Ｄ－５８ k９ おくら

Ｄ－５９ k９ もやし

Ｄ-－６０ k９ 大豆もやし

Ｄ－６１ k９ さやいんげん

規格

１輪切り２ｍｍスライス

２、ｉＺＴ１ｋｇ入り

新鮮なもの

１葉落とし．水洗いしたもの

２１玉３００９～４００９

３列根、「すロのないもの

１Ｍサイズ

２結球１分Ｉ－Ｌ<濃球しくいないも'

３誉化現象験<１T1や錨ること

４外葉をのぞき必要量で納品

１結球十分にして裂球していないもの

２老化現象なく清浄であること

３外葉をのぞき必要量で納品

１結球十分にして裂球していないもの

２Ｌサイズ

3．根切り

１乾燥良好なもの

２２Ｌ根切り

1個１５０９

１Ｍサイズ新鮮なもの

２青い部分１０cIn以下

新鮮なもの

１Ｍサイズ玉揃えを厳格に

２熱度良好なもの

１ＭまたはＬ１個１５９～２０９

２熱度良好なもの

１極端なひねり．曲がりの無いもの

２形状を揃える

３１本９０９以上

１極端なひねり．曲がりの無いもの

２形状を揃える

３Ｍサイズ

１新鮮なもの

２１本８９～１０９

１２００～３００ｇ袋詰

２緑豆太もやし

(ふとつこもやし、サリナス、名水美人同等品）

３水切りしたもの

１大豆もやし

２柔らかく、新鮮なもの

１長さ１２cm～１５cｍ

２すじ取りして納入

野菜果物
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番号 単位

Ｄ－６２ k９

Ｄ－６３ k９

Ｄ－６４ 1Kｇ

Ｄ‐－６５ k９

Ｄ－６６ k９

Ｄ－６７ k９

Ｄ－６８ k９

Ｄ－６９ k９

Ｄ－７０ k９

Ｄ-－７１ k９

Ｄ－７２ k９

Ｄ－７３ k９

Ｄ－７４ k９

Ｄ…７５ k９

Ｄ－７６ k９

Ｄ－７７ k９

Ｄ－７８ k９

Ｄ－７９ k９

Ｄ－８０ k９

Ｄ-－８１ k９

1）－８２ k９

Ｄ…８３ k９

Ｄ－８４ k９

Ｄ－８５ k９

Ｄ－８６ k９

Ｄ８７ k９

Ｄ－８８ k９

Ｄ－８９ k９

Ｄ－９０ k９

品 名

むきえんどう

長ささげ

空 豆一

枝 旦一

カリフラワー

セロリ

ぜんまい

みようが

たけのこ水煮

わらぴ

ふき

シつ わ

とうもろこし

小松菜

水 菜

たらの芽

ささがきごぼう

れんこん

葉葱

生椎茸

松茸

えのき茸

しめじ茸

マッシュルーム

舞 茸

なめこ水煮

たもぎ茸水煮

エリンギ

黒にんにく

１５ページ

規 格

１肉質充実し、柔らかいもの

２新鮮なもの

新 鮮なもの。

新鮮なもの

新鮮なもの

１花しまり良好で開き過ぎないもの

２Ｍサイズ外葉・茎を除く

１芯伸びが良く、品質良好なもの

２Ｍサイズ外葉を除き根切り

水煮NET１ｋｇ

特有の香気があり、花開きの無い新鮮なもの

ハーフカット真空包装

水煮NET１ｋｇ

皮をむいて納入

皮をむいて納入

粒揃いで実の詰まったもの

新鮮なもの

f鮮なもの

新鮮なもの

１風味良好なもの

２ささがき真空包装

１土つき、１節２００９以上

２茎を落とし、腐れ、傷もの除く

折れのないもの

１厚肉で七分開き以内のもの

２かさの直径４cm～６cｍ

３国産

１新鮮なもの

２細部は要求書で示す

１新鮮なもの

２１パック１００９

１本しめじまたはぶなしめじ

２１パック２００ｇ程度

ホワイト・ブラウンは要求書で示す

雪国まいたけ同等品

１国産

２固形量１ｋｇ以上入り

３常温保存可能品

水煮ＮＥＴ１ｋｇ

新鮮なもの

１１００ｇ単位で納品

２玖珠集荷センター同等品

野菜果物



番号 単位品 名

Ｄ－９１ k９ す．いか

Ｄ－９２ k９ 瓜 類

Ｄ－９３ k９ 力闘ぽす

Ｄ－９４ k９ ボンカン

Ｄ－９５ k９ みかん

Ｄ－９６ k９ ネーブル

Ｄ－９７ k９ 甘夏かん

Ｄ－９８ k９ グレープブルーッ

Ｄ－９９ k９ 八 朔

Ｄ－１００ k９ ゆ ず

Ｄ－１０１ k９ だいだい

Ｄ－１０２ k９ 伊予柑

Ｄ－１０３ k９ オレンジ

Ｄ-－１０４ k９ 日向夏

Ｄ－１０５ k９ レモン

k９ パインアップル

Ｄ－１０６

箱 カットパイン

Ｄ－１０７ k９ りんご

Ｄ‐－１０８ k９ 梨

Ｄ－１０９ k９ 水蜜桃

Ｄ－１１０ k９ い ちご

Ｄ－．１１１ k９ ぷどう

Ｄ－１１２ k９ 柿

Ｄ－１１３ k９ 栗

Ｄ－１１４ k９ バ ナナ

Ｄ－１１５ k９ スイートバナナ

Ｄ‐－１１６ k９ び わ

Ｄ-．１１７ k９ キウイ

Ｄ－１１８ k９ 干しぶどう

規格

ｌ整形・熱度良好なもの

２１個８ｋｇ～１０ｋｇ

整形。熱度良好なもの

１００ｇ程度新鮮なもの

Ｍサイズ

１果皮なめらかで色良好なもの

２Ｍサイズ

Ｍサイズ

1玉３００ｇ程度

ルビー１玉４００ｇ程度

1玉２５０ｇ程度

１玉１００ｇ程度

新鮮なもの

1玉２５０ｇ程度

1玉２７０ｇ程度

新鮮なもの

1個１００ｇ程度

１完熟

２１本２ｋｇ以上

３ドール・デルモンテ同等品

１２ｋｇ入り

２生パインキユーブ型カット２０ｇ程度

１１玉２５０ｇ程度

２品種等要求書で示す

１１玉２５０ｇ程度

２品種等要求書で示す

熱度良好なもの

ＬまたはＬＬ

１粒揃いで形状良好なもの

２品種は要求書で示す

３デラウェア１房１００９以上キヤンベル２００９以上

1個２５０ｇ程度

Ｍサイズ完熟で粒揃い、虫食いのないもの

１熱度良好なもの

２１本１８０９～２００９

１熱度良好なもの

２１本２１０９～３００９

ハウス品５００９１２玉入り

1個１００ｇ程度

５００９袋入り

野菜果物
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畜産類共通規格

１

２

豚肉・牛肉・羊肉

（１）と畜場法による合格品であること

（２）それぞれの品種に応じた特有の香りを有し、異味・異臭を認めないこと

（３）冷凍品は、乾燥・変色・異物の混入が無いもの

（４）外装の箱の側面に品名・賞味期限等表示すること

（５）切り方等示された形で納入し、１kg程度に小分けし、衛生的な容器で納入すること

鶏肉

（１）食肉用として飼育された若鶏であること

（２）固有の新鮮な色沢・香気・弾力があり、肉質が柔らかいこと

（３）特に示すほかは、急速冷凍品で冷凍による乾燥、変色等が無いもの

（４）外装の箱の側面に品名・賞味期限等表示すること

（５）規格等については食鶏小売規格による

（６）国産とする

（７）切り方等示された形で納入し、１kg程度に小分けし、衛生的な容器で納入すること

番号

Ｅ…１

Ｅ-－２

Ｅ－３

Ｅ－４

Ｅ・－５

Ｅ…６

Ｅ---7

Ｅ８

Ｅ－９

Ｅ－１０

Ｅ－１１

Ｅ－１２

Ｅ－１３

Ｅ‐１４

Ｅ－１５

単位

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

品 名

豚ロ一ス

トンカツ用

豚（ラ肉

豚スペアリブ

豚 骨

豚ひき肉

豚上し肉

豚味付ホルモン

豚肩ロース

豚＊）も肉

豚肩肉

牛（ラ肉

牛ホルモン

牛味付ホルモン

牛すじ肉

牛チャックロール

規 格

ｌ国産１００９

２筋きりかぶりなし

１脂肪混入度３０％以下

２国産２mmスライス

国産８０９

頭部・つま先を除いたもの

１うで－度挽き

２肉７：脂３

１デンマーク産

２脂肪除去後３０ｇカット

１ｋｇ入り

ポークカラー３mmスライス

１脂肪の厚さ８mm以内

２切り方は要求書で示す

脂肪の厚さ１．０cm以内

４ｍｍスライス

１国産前バラ

２脂肪混入３０％以下

３切り方は要求書で示す

部位は要求書で示す

１ｋｇ入り

１引き筋

２２ｃｍカット

３ｍｍスライス

畜産
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番号

Ｅ－１６

Ｅ・-．１７

Ｅ－ｌ８

Ｅ－１９

Ｅ－２０

Ｅ－２１

Ｅ－２２

Ｅ－２３

Ｅ－２４

Ｅ－２５

Ｅ－２６

Ｅ－２７

Ｅ－２８

Ｅ－２９

Ｅ－３０

Ｅ－－３１

Ｅ－３２

Ｅ－３３

Ｅ…３４

Ｅ－３５

Ｅ３６

Ｅ－３７

Ｅ－３８

Ｅ－３９

Ｅ－４０

単位

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

凸

K９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

名
ロ
ロロ

牛ももスライス

牛ロ－ス

牛上し肉

牛脂

国産牛もも肉

牛すね肉

牛肝

牛力ルビ

牛骨付きカルビ

牛さがり肉

牛ひき肉

鶏胸肉切り身

鶏もも正肉

鶏胸正肉

鶏ささみ

鶏手羽元

鶏手羽先

鶏ぶつ切り

鶏肝

鶏砂肝

鶏骨付きもも肉

鶏 骨

羊肉

かも骨抜き肉

豚べ－コン

規格

lオーストラリア産トップサイド

２２ｍｍスライス

１オーストラリア産キューブロール

２切り方は要求書で示す

１オーストラリア産または国産

２重量は要求書で示す

２cm角切り

２mInスライス

生２cmカット

新鮮なもの

焼肉用４ｍスライス

1枚５０ｇカット．

焼肉用４'､､スライス

１オーストラリア産シルバーサイド一度挽き

２肉８：脂２

１国産正肉冷凍

２３０ｇカット

１国産冷凍

２１枚２００～２５０ｇ程度

国産冷凍

１１個５０ｇ程度

２生すじとりして納入

１国産冷凍

２１個５０ｇ程度

１国産冷凍

２１個５０ｇ程度

１生もも肉

２３０ｇカット

１心臓肝臓牌臓

２新鮮で変質なきもの

新鮮で変質なきもの

生１本２５０９

１〃こ肉"を除去した骨

２足首を除去したもの

ラムロール

１鮮度良好なもの

２４１ｍスライス

３真空包装

１スライスして納入

２部位バラ

３５００ｇ真空

畜産
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番号 単位

Ｅ－４１ k９

Ｅ…４２ k９

Ｅ－４３ k９

Ｅ－４４ k９

Ｅ－４５ k９

Ｅ－４６ k９

Ｅ－４７ k９

Ｅ－４８ k９

Ｅ－４９ Ｒツク

Ｅ－５０ 袋

Ｅ－５１ 個

品 名

ロースハムＡ

ロースハムＢ

チャーシュー

スライス

荒挽き
ウインナー

フランクフルト

ソフトサラミ
ソーセージ

鶏ひき肉

鶏卵

うずら卵

とろり半熟卵

鶏卵水煮

冷凍液卵

規格

１JAS表示品

２１枚２０９にスライスして納入

スライス５００ｇ真空

スライス５００９４４枚入り

１上級ＪＡＳ規格商品

２１本２０９

３豚肉１００％、天然羊腸使用

１ＪＡＳ表示品

２細部は要求書で示す

１ＪＡＳ

２細部は

１冷凍

受示品

要求書で示す

２むね身一・度挽き

１産卵後３日以内のもの

２外箱に賞味期限表示

１産卵後３日以内のもの

２外箱に賞味期限表示

１キューピー同等品

２１０個入り

１１０個入りパック

２５００ｇ程度

１１ｋｇ入り

２キューピー調理用ＨＶＮｑ３または

サンホーム同等品

１１ｋｇ入り

２キューピー調理用ＨＶＮｑ３または

サンホーム同等品

畜産
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水産食品等共通規格

１鮮魚類

（１）鮮度良好であること

（２）大きさが揃い内臓分解等外傷が無いこと
（３）特有な鮮度臭を有し、異臭が無いこと

２冷凍魚介類

（１）鮮度良好な鮮魚を急速凍結法により完全凍結したもの

（２）解凍後悪臭が無く鮮魚とほぼ同等の状態のもの

（３）必要最小限の氷の付着にとどめ、冷凍やけの無いもの

３活魚

（１）生魚で変色等無く、活動魚であること

（２）病魚、寄生虫及び極度の鱗はげが無いもの
４貝類

（１）新鮮で粒そろいのもの

（２）肉質は固有の光沢を有し、適度の弾力があるもの
（３）砂、泥等十分除去されているもの

５その他

（１）三枚卸しは骨を完全に除くこと

番号

Ｆ－１

Ｆ－２

Ｆ－３

Ｆ－４

Ｆ－５

Ｆ－６

Ｆ－７

Ｆ-－８

Ｆ－９

Ｆ－１０

Ｆ－１１

Ｆ－１２

単位

k９

k９

k９

k９

k９

ｋ９

ｑ

Ｋｇ

k９

k９

k９

k９

k９

名
ロ
ロロ

あ ゆ

赤魚

あじ

あじ（開き干し）

穴 子

い か

い か 足

いかそうめん

わい し

』え び

むきえび

寿司えび

規格

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

水産
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番号 単位

Ｆ－１３ k９

Ｆ－１４ k９

Ｆ－１５ k９

Ｆ－１６ k９

Ｆ－１７ k９

Ｆ－１８ k９

Ｆ－１９ k９

Ｆ－２０ k９

Ｆ２１ k９

Ｆ－２２ 尾

Ｆ－２３ k９

Ｆ…２４ k９

Ｆ－２５ k９

Ｆ－２６ k９

Ｆ－２７ k９

Ｆ－２８ k９

Ｆ－２９ k９

Ｆ－３０ k９

Ｆ３１ k９

ロ

名口口

か つ お

かにブレーク

き す

きびなど

銀鮭

塩鮭

スモークサーモン

さ ば

塩鯖

さんま

しいら

舌ひらめ

白身すり身

素焼きうなぎ

た い

太刀魚

たら

粒ウ二

ほっけ

規格

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１三枚卸し頭尾おとし

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

水産
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水産
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番号

Ｆ－３２

Ｆ－３３

Ｆ－３４

Ｆ－３５

Ｆ－３６

Ｆ－３７

Ｆ‐－３８

Ｆ-－．３９

Ｆ－４０

Ｆ－４１

Ｆ-－４２

Ｆ－４３

Ｆ－４４

Ｆ－４５

Ｆ－４６

Ｆ－４７

Ｆ－４８

Ｆ－４９

Ｆ･-‐５０

単位

切

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

k９

切

k９

k９

k９

k９

k９

品 名

(冷）まぐろ切身

メルルーサ

茄でたこ

わかさぎ

渡りかに

めざし

飛び魚

まぐろ

い さき

ぐち

かます

れんこ鯛

さわら

(冷）ぶり切身

ま す

あさりむき身

L，じみ貝

Iままぐり

帆立貝

規格

１ステーキ用

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１
２
市販同等品

細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１骨なし

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す

１市販同等品

２細部は要求書で示す
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番号 単位品 名 規格

Ｆ－５１ k９ 辛子明太子
１切れ子無着色

２１ｋｇ入り

Ｆ－５２ k９ 魚肉ソーセージ
１市販同等品

２細部は要求書で示す

Ｆ－５３ k９ しらす干し
１市販同等品

２細部は要求書で示す

Ｆ‐・５４ k９ 塩くらげ
１１ｋｇ肉厚なもの

２細部は要求書で示す

Ｆ－５５ k９ 浅利貝
１市販同等品

２細部は要求書で示す

Ｆ－５６ k９ いくら
１市販同等品

２細部は要求書で示す

水産



魚肉練製品等共通規格

１包装品等業者元詰品であること

２良質の材料を使用し、かつ新鮮で固有の風味、香味を有すること
３異味・異臭・腐敗・カビ等を認めないこと

４揚げ物については新鮮な植物油を使用し、十分にきってあること
５品揃いであること

番号 単位品 名 規格

Ｇ－１ k９ 高級かまぼこ
１紅１本２００ｇ程度

２板をはずした状態で納入

Ｇ－２ k９ 平かまぽこ
１板なし５００ｇ真空

２白に薄ピンク

Ｇ－３ k９ かまぼこ（赤平）
１板なし

２薄ピンク

Ｇ－４ k９ 竹輪（大）
１１本２００ｇ程度

２生食用

Ｇ･－５ 本 小竹輪 1本５０ｇ程度

Ｇ－６ k９ 天ぷら 角天１枚７０ｇ程度

Ｇ－７ k９ 鳴戸巻 白にうすピンク

Ｇ－８ 個 ごぽう巻 1個５０９程度

Ｇ－９ k９ ささかまぼこ 細部は要求書で示す

Ｇ－１０ k９ うずらかまぽこ 細部は要求書で示す

Ｇ－１１ k９ 串 天 細部は要求書で示す

Ｇ－１２ k９ さつま揚げ 1個４５ｇ程度

Ｇ一・１３ k９ 角 天 細部は要求書で示す

Ｇ－１４ k９ Iまんぺん 細部は要求書で示す

Ｇ－１５ k９ かにかまぽこ 細部は要求書で示す

魚肉練り物
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漬物等共通規格

１包装品等業者元詰品であること

２爽雑物、異物等の混入が無く品揃いで砕け・未熟なものが入ってないこと

３つかりが適度で漬物特有の香味を有し、苦味等の無いもの

４異味。異臭・腐敗・カビ等を認めないこと

５不用な漬け汁、水分、酒粕、塩等は差し引くこと

６着色過度のものは不可

番号 単位品 名 規格

Ｈ－１ k９ 野菜漬物
１市販同等品

２野菜の種類等細部は要求書で示す

Ｈ－２ k９ 梅 漬 １ｋｇ入り

Ｈ－３ k９ 福神漬 、１ｋｇ袋入り無着色

Ｈ－４ k９ 良京漬
１Ｍサイズ１ｋｇ入り

２病害虫や傷のない良質で粒揃いのもの

Ｈ－５ k９ 紅生美 刻みうすピンク

Ｈ－６ k９ 甘酢生美漬 うすピンク

Ｈ－７ k９ のり佃煮
１業者元詰品

２賞味期限表示

Ｈ－８ k９ しそ昆布
１業者元詰品

２賞味期限表示

Ｈ－９ k９ ザーサイ
１業者元詰品

２賞味期限表示

Ｈ－１０ 個 はじかみ
１業者元詰品

２賞味期限表示

Ｈ１１ 雌 高菜網妙酌
１業者元詰品

２賞味期限表了

漬物
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缶詰等共通規格

１外観及び形状は、さび膨張密封厚不良その他異常を認めないこと

２品種製造工場製造年月日品質保持期限等表示されているもの

３特に示すもののほかJAS表示品であること
４輸入品に関しては国産同等品とする

番号 単位

１－１ 缶

１－２ 缶

１－３ 缶

１－４ 個

１－５ 本

１－６ 缶

１－７ 個

１－８ 缶

１－９ 缶

１－１０ 缶

１－１１ 缶

１‐－１２ 缶

１－１３ 缶

１－１４ 缶

１－１５ 缶

１－１６ 缶

１－１７ 缶

１－１８ 缶

１－－１９ 缶

１．２０ 缶

名
ロ
ロロ

チェリー缶

みかん缶

パインアップル缶

オレンジジュース

アセロラドリンク

トマトジュース

野菜ジュース

さけ缶

カニ缶

アスパラ缶

スイートコーン缶

マッシュルーム缶

ぎんなん水煮缶

まぐろ油漬缶

ミートソース缶

うずら卵水煮缶

白桃缶

黄桃缶

杏仁寒天缶

トマト水煮缶

規格

４号缶

1号缶

１号缶１／８チビット

ｌ果汁１００％１２５ｍ’

２常温保存可能

ｌ９００ｍｌ

２ニチレイ同等品

細部は要求書で示す

細部は要求書で示す

細部は要求書で示す

細部は要求書で示す．

細部は要求書で示す

１クリーム。ホールは要求書で示す

２１号缶

１ピーセス

２２号缶

１国産７号缶

２固形量１８０９約１００粒入り

１ホワイトチャンク

２ＴＫ２号缶

１号缶

１号缶

１１号缶

２２つ割り

１１号缶

２２つ割り

１号缶

１カゴメ、デルモンテ同等品

２ダイス１号缶

缶詰
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乳類等共通規格

１新鮮で製品固有の風味を有し異味異臭のないこと
２納入時保冷車等温度管理した状態で納入すること

乳類

２７ページ

番号

Ｊ－１

Ｊ－２

Ｊ－３

Ｊ－４

Ｊ－５

Ｊ－６

Ｊ－７

Ｊ－８

Ｊ－９

Ｊ－１０

Ｊ－１１

単位

本
・
個

個

個

個

個

個

k９

k９

個

個

個

ロ
名ロロ

牛 乳

ラクトコーヒー

乳酸菌飲料

アイスクリーム

乳糖分解乳

生クリーム

チーズ

粉チ－ズ

プレーンヨーグルト

ヨーグルト

加糖練乳

規格

］厚生労働省令規格合格品

２乳脂肪分３．０％以上

無脂乳固形分８．０％以上

３容器容量等要求書で示す

２００ｃｃストロー付き

１厚生労働省令規格合格品

２品名容器容量等は要求書で示す

３ストロー付き

１厚生労働省令規格合格品

２品名容器容量等は要求書で示す

３さじ付．

１厚生労働省令規格合格品

２品名容器容量等は要求書で示す

１厚生労働省令規格合格品

２乳脂肪分１８．０％以上

２品名容器容量等は要求書で示す

１厚生労働省令規格合格品

２種類、容量等は要求書で示す

１５００ｇ入り

２乳固形分４０％以上

１厚生労働省令規格合格品

２４００９無糖

１細部は要求書で示す

２加糖さじ付

チューブ入り



加工食品等共通規格

１包装品等製造業者元詰品であること

２爽雑物、異物等の混入が無く品揃いで砕け・未熟なものが入ってないこと

３保冷車等温度管理可能な状態で納入・

４異味・異臭。腐敗・カビ等を認めないこと

番号 単位

Ｋ－１ ｋ９

Ｋ－２ ｋ９

Ｋ－３ ｋ９

Ｋ－４ ｋ９

Ｋ－５ ｋ９

Ｋ－６ ｋ９

Ｋ-－７ ｋ９

名
ロ
ロロ

肉 加工品

卵加工品

大豆加工品

穀類加工品

魚加工品

野菜加工品

麺加工品

規格

細部は要求害で示す

細部は要求書で示す

細部は要求書で示す

細部は要求書で示す

細部は要求書で示す

細部は要求書で示す

細部は要求書で示す

加工食品
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その他共通規格

１包装品等業者元詰品であること

２交雑物、異物等の混入が無く品揃いで砕け・未熟なものが入ってないこと

３各々固有の光沢・風味を有していること

４異味。異臭．腐敗・カビ等を認めないこと

５品揃いであること

番号 単位品 名 規格

Ｌ－１ K９ 甘 酒 細部は要求書で示す

Ｌ－２ K９ 酒 粕 白板粕

Ｌ－．３ 本 料理酒 １．８Ｌ入り

Ｌ－４ 本 料理用ワイン
１．１．８Ｌ入り

２．赤、白は要求書で示す

Ｌ－５ 個 死ンスタントコー--ヒー ２５０ｇ入り

Ｌ－６ K９ 紅 茶 細部は要求書で示す

その他
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