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第 ２ 章　　　食　品　規　格

Ａ　穀類

Ａ－ａ　穀類　　　  　　　　　　  　　            　

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　乾燥・風味良好で折れ・くだけのないもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　燕麦を加工した乾燥良好なもの 防湿処理 包装

２　ａ　２００ｇ入り

　　ｂ　内容量は、その都度指定する

１　強化切断精麦で無圧ぺん、ビタミンＢ群強化 防湿クラフト袋

２　農産物検査法による検査をおこなったもの 又 は

３　２０kg入り 防湿処理 包装

１　薄力粉１等品、ＪＡＳ規格品

２　内容量は、その都度指定する

１　強力粉１等品、ＪＡＳ規格品

２　内容量は、その都度指定する

１　長芋入り ビニール袋入り

２　内容量は、その都度指定する

１　ホットケーキ用

２　１kg入り

１　昭和産業・日清製粉・日本製粉・オーマイ製品とする

２　ａ　醤油味　ｂ　塩味　ｃ　カレー味

３　内容量は、その都度指定する

１　白色、市販中級品程度

２　昭和産業・日清製粉・日本製粉・横手製粉・

　オーマイ・日本食研製品とする

３　内容量は、その都度指定する

干 し う ど ん ㎏ １　ＪＡＳ規格品 防湿処理 包装

そ う め ん ㎏ ２　乾燥品

ひ や む ぎ ㎏ ３　１袋２００ｇ入り

１　ＪＡＳ規格品

２　乾燥品

３　ａ　管状マカロニ　ｂ　カールマカロニ　

　　ｃ　ツイストマカロニ

１　ＪＡＳ規格品

２　乾燥品

３　太さ１．６～１．８mm、長さ２５cm

１　良質な中力粉使用、着色料は食品衛生法許可品とする

２　袋単位の調達は、内容量をその都度指定する

３　ａ　豆麩　ｂ　花麩　ｃ　切麩　

１　市販中級品程度、白色、乾燥品 防湿クラフト袋

２　内容量は、その都度指定する

１　大判サイズ ビニール袋入り

２　ａ　内容量１５０ｇ程度、２０枚入り

　　ｂ　内容量は、その都度指定する

Ａ-ａ
共通

番号

1 オ ー ト ミ ー ル 個

2 強 化 精 麦 kg

5 お 好 み 焼 き 粉 ㎏

6 ホットケーキミックス kg

3 小 麦 粉 ㎏

4 強 力 粉 kg

9

10

11

12 マ カ ロ ニ ㎏

7 か ら 揚 げ 粉 kg

8 天　　ぷ　　ら　　粉 ㎏

16 パ ン 粉 ㎏

17 ぎ ょ う ざ の 皮 袋

13 ス パ ゲ ッ テ ィ ㎏

14

焼 き 麩

袋

15 ㎏
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Ａ　穀類

Ａ－ａ　穀類　　　　　　　　　　　　　　  　　　　　　  　　            　

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　大判サイズ ビニール袋入り

２　ａ　内容量２５０ｇ、５０枚入り

　　ｂ　内容量は、その都度指定する

１　農林水産省が定める基準相当以上の精米 防湿処理 包装

２　精米表示の容量については、ＪＡＳ法による　

３  品種・産年・産地・納入条件はその都度指定する

４  包装資材、内容量はその都度指定する

１　歩留まり９１～９３％

２　内容量は、その都度指定する

１　国内産うるち米を原料としたもの

２　内容量は、その都度指定する

１　ａ　１５種類混合　ｂ　１８種類混合

２　内容量は、その都度指定する

１　国内産うるち米を原料としたもの

２　ａ　２５０ｇ以上入り

　　ｂ　内容量は、その都度指定する

１　良質な米粉使用、ケンミン同等品

２　１５０ｇ袋入り

１　良質な米粉使用、ケンミン同等品

２　ａ １０cmカット　　ｂ ２０cmカット

１　良質な米粉使用、乾燥品

２　１kg袋入り

１　国内産

２　ａ　５kg入り　　ｂ　１０kg入り

１　ＪＡＳ規格品

２　内容量は、その都度指定する

１　味の素製品同等品

２　ａ　２３０ｇ入り　ｂ　内容量は、その都度指定する

１　５㎜さいの目

２　内容量は、その都度指定する

か や き 煎 餅 kg １kg８０枚以上入り

ト ッ ポ ギ 袋 ６００ｇ入り

フ ル ー ツ グ ラ ノ ー ラ 袋 内容量は、その都度指定する

Ａ－ｂ　茹麺類　

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　使用する原料の粉は２等品以上のものとする　　　　　　　　  　　　　　　  　　　       　

３　形・重量が同じもの　　　　　　　　　　　　　　　　　  　　　　　　  　　　        

４　弾力・こし・のどごしがよく、茹で過ぎ・こしのないものは不可とする　　　　　  　　　       　

５　容器は衛生的な麺用バットを使用し、外気に触れないよう保護したもの　　　      

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　焼そば用の弾力のある蒸し麺をほぐしたもの　　 共 通 規 格

２　油をまぶしてあるもの 又 は

３　１８～２０番　 ビニール袋入り

４　内容量は、その都度指定する

長 崎 皿 う ど ん 個 １個７０ｇ程度

20 は い が 精 米 ㎏

21 発 芽 玄 米 kg

番号

18 し ゅ う ま い の 皮 袋

19 精 白 米 ㎏

24

ビ ー フ ン

袋

25 kg

26 フ ォ ー ㎏

22 雑 穀 米 袋

23 上 新 粉 kg

29 コ ー ン フ レ ー ク 袋

30 ク ル ト ン 袋

27 も ち 米 kg

28 干 し そ ば kg

焼 そ ば 用 ラ ー メ ン kg

2

31

32

33

Ａ-ｂ
共通

番号

1
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Ａ　穀類

Ａ－ｃ　パン類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　ビニール袋包装等で衛生的処理が施されたもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　消費期限は、納品日を含め３日以上のもの 共通規格 参照

２　種類・内容量は、その都度指定する パンケース入り

ホ ッ ト ド ッ ク 用 パ ン 個 １個６０ｇ以上、６個袋入り

バーガー用バンズパン 袋 １組８０ｇ以上、４組入り

イングリッシュマフィン 個 １個１００ｇ以上、４個袋入り

菓 子 パ ン 個 １　消費期限は、納品日を含め３日以上のもの

焼 調 理 パ ン 個 ２　種類・内容量は、その都度指定する

１　保冷車等で温度管理を厳重に行って納入できるもの

２　種類・内容量は、その都度指定する

１　常温で保存のできるもの 共通規格 参照

２　種類・内容量・保存可能期間は、その都度指定する ダンボール入り

Ａ-ｃ
共通

番号

1 食 パ ン 個

調 理 パ ン 個

8 ロ ン グ ラ イ フ パ ン 個

2

3

4

5

6

7
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Ｂ　いも及びでん粉類

Ｂ－ａ　いも類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　ＪＡＳ法に基づく名称・産地・銘柄・等級を表示する

３　冷凍品は、加工後－１８℃以下で保管されたものを適正な温度管理のもと納品する

４　冷凍品は、加工後１０ヶ月以内のものとする

品 名 単位 規 格 包装・その他

さ つ ま い も kg ３００～４５０ｇ程度、Ｍサイズ ダンボール入り

袋 １　１個１０～２０ｇ、Ｓサイズ ビニール袋入り

kg ２　５００ｇ袋入り 外装ダンボール

１　表面の色が均一で、しわがなくハリがあるもの ダンボール入り

２　表面がなめらかで硬く締まりブヨブヨしていないもの

３　男爵系

４　１個１３０～２００ｇ

１　表面の色が均一で、しわがなくハリがあるもの

２　皮が薄く、表面がつるりとしていて重みのあるもの

３　１個１３０～２００ｇ

１　長さ３０cm程度、根径５cm以上のもの おがくず 入り

２　皮が自然な肌色で、ハリとツヤのあるもの ダンボール入り

３　ヒゲ根があるもの

４　一部切り取った物は除く

Ｂ－ｂ　いも加工品類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　鮮度良好で着色を施さないもの

３　１箱の数量を明示し、斉一に衛生的容器に並べたもの

４　検収時、水を除く

品 名 単位 規 格 包装・その他

個 １　光沢、弾力充分な市販優良品 衛生的容器入り

kg ２　１個の重量・包装単位は、その都度指定する

個

kg

袋

kg

つ き 黒 こ ん に ゃ く kg

刺 身 こ ん に ゃ く 個 固形量３００ｇ、みそだれ付き　 ビニール袋入り

袋 １　光沢、弾力充分な市販優良品 衛生的容器入り

kg ２　袋単位の調達は、内容量をその都度指定する

１　光沢、弾力充分な市販優良品 

２　１個２５～３０ｇ

１　乾燥良好で、変質のないもの 防湿処理 包装

２　内容量は、その都度指定する

１　乾燥良好で、変質のないもの 防湿処理 包装

２　内容量は、その都度指定する ダンボール入り

Ｂ－ａ
共通

番号

1

2
冷 凍 さ と い も

3

4 じ ゃ が い も

6 な が い も

kg

5 メ ー ク イ ン kg

kg

Ｂ－ｂ
共通

番号

3
黒 こ ん に ゃ く

4

1
こ ん に ゃ く

2

5
つ き こ ん に ゃ く

6

7

8

9
し ら た き

10

個

12 こ ん に ゃ く 米 袋

13 乾 燥 マ ッ シ ュ ポ テ ト 個

11 小 巻 し ら た き
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Ｂ　いも及びでん粉類

Ｂ－ｃ　でん粉類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　乾燥良好で変質のないもの

３　防湿処理包装

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　農産物規格規定１等品 共通規格 参照

２　じゃがいもを原料とする

３　１kg入り

コ ー ン ス タ ー チ 袋 ２００ｇ入り

１　緑豆を原料とする

２　５００ｇ又は１kg入り

１　緑豆を原料とする

２　カットの長さは、その都度指定する

３　５００ｇ又は１kg入り

2

Ｂ－ｃ
共通

番号

1

4 カ ッ ト 緑 豆 春 雨 kg

か た く り 粉 kg

3 緑 豆 春 雨 kg
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Ｃ　砂糖及び甘味類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　密封が完全でかつ外観が良好であること

３　賞味期限については省略可とするが、保証期間は納入後１年間とする

品 名 単位 規 格 包装・その他

黒 砂 糖 kg １kg入り 防湿処理 包装

上 白 糖 kg 外装ダンボール

三 温 糖 kg

グ ラ ニ ュ ー 糖 kg

中 ざ ら 糖 kg

１　内容量は、その都度指定する 外装ダンボール

２　ポリ容器入り

１　天然純正のもの

２　内容量は、その都度指定する

３　ポリ容器入り

１　内容量は、その都度指定する

２　ポリ容器入り

4

Ｃ
共通

番号

1

2

3

8 メ ー プ ル シ ロ ッ プ 個

5

6 水 あ め 個

7 は ち み つ 個
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Ｄ　豆類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する　

２　製造後適切な保存をし、衛生的な容器に斉一に並べたもの

３　非遺伝子組換え食品であるもの

４　異味・異臭・異物がなく鮮度良好なもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　大納言、農産物規格２等合格品以上 ビニール袋入り

２　国産 外装ダンボール

３　整粒８０％以上、ひねは不可

４　内容量は、その都度指定する

こ し あ ん kg １　小豆を原料とし、砂糖・食塩等で調味したもの

つ ぶ あ ん kg ２　内容量は、その都度指定する

ね り あ ん kg

袋 １　金時豆又は黒豆を原料とし、砂糖・食塩等で調味した

kg 　もの

黒 豆 煮 豆 kg ２　内容量は、その都度指定する

１　良質で粒が均一な大豆を原料としたもの

２　国産

３　１kg真空包装　

１　良質で粒が均一な大豆を原料としたもの

２　北海道産

３　５００ｇ入り

１　良質で粒が均一なひよこ豆を原料としたもの

２　メキシコ産

３　５００ｇ入り

１　北海道産大豆使用

２　１kg入り

１　黄又は青大豆を原料とし、乾燥良好で異物混入のない

　もの

２　内容量は、その都度指定する

３　防湿処理包装

１　大豆を原料とし、純白で適度な硬さを保ち、割れ、 完 全 滅 菌 済

　くだけ等のないもの 衛生的容器入り

２　特有の風味があり、異味・異臭のない鮮度良好なもの

３　製造後１時間以上冷却したもの

４　時間指定納品

５　ａ　１個４００ｇ

　　ｂ　内容量は、その都度指定する

１　本規格表の木綿豆腐を圧搾水切り後、均一に焼き上げ、

　焼き過ぎや焼きむらのないもの

２　時間指定納品

３　１個２００ｇ以上

１　特有の風味があり、異味・異臭のない鮮度良好なもの

２　国産大豆使用、自然に沈殿させて固めたもの

３　時間指定納品

４　内容量は、その都度指定する

kg

2

3

4

5
金 時 豆 煮 豆

6

7

Ｄ
共通

番号

1 あ ず き

10 ドライパックひよこ豆 kg

11 浸 し 豆 kg

8 だ い ず 水 煮 kg

9 ド ラ イ パ ッ ク だ い ず kg

14 木 綿 豆 腐 kg

15 パ ッ ク 絹 ご し 豆 腐 個

12 き な 粉 個

13 パ ッ ク 木 綿 豆 腐 個

19 寄 せ 豆 腐 kg

16 絹 ご し 豆 腐 kg

17

焼 き 豆 腐

個

18 kg
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Ｄ　豆類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　本規格表のパック木綿豆腐の水分を、３０％程度 完 全 滅 菌 済

　加圧水切り 衛生的容器入り

２　時間指定納品

１　良質な植物油で揚げたもの

２　ａ　１個１８０ｇ　　ｂ　１個２５０ｇ

３　時間指定納品

１　良質な植物油で揚げたもの

２　厚さ２cm以上、１枚１５０～２５０ｇ

３　時間指定納品

１　良質な植物油で揚げたもの

２　１枚の重量は、その都度指定する

３　時間指定納品　 

１　良質な植物油で揚げたもの

２　１枚１５ｇ

３　時間指定納品

１　きつねうどん用に煮て味付けしたもの

２　１枚３５ｇ以上、ボイリングパック

１　いなり寿司用に煮て味付けしたもの

２　内容量４００ｇ、２０枚入り

１　豆腐を主体に胡麻、ひじき等を入れたもの

２　良質な植物油で揚げたもの 

３　時間指定納品

４　１個３５ｇ

１　がんもどき規格に準ずる

２　１個１０ｇ、１０個入り

１　がんもどき規格に準ずる

２　１個１０ｇ程度　

冷 凍 黒 豆 が ん も ど き １個３０ｇ、５０個入り

冷 凍 枝 豆 が ん も ど き

１　きめ細かく、凍結完全で戻した時良好なもの ビニール袋入り

２　ａ　１個５０ｇ

　　ｂ　１個５０ｇ、４個入り

１　ＪＡＳ規格品 防 湿 袋 入 り

２　乾燥良好で、異味・異臭・変色・ひび割れ等のないもの

３　厚さ１．５cm、１辺５～７cmのもの

１　ＪＡＳ規格品

２　乾燥良好で、異味・異臭・変色・ひび割れ等のないもの

３　１．５cmさいの目にカットしたもの

１　完全に発酵した糸引き納豆で、異物の混入のない ダンボール入り

　粒揃いのものをフタ付きカップに入れる

２　ａ　たれ・辛子付き

　　ｂ　たれ・辛子なし

３　内容量は、その都度指定する

挽 き わ り 納 豆 kg 完全に発酵した糸引き納豆を挽きわりにしたもの

１　カップ納豆の規格に準ずる

２　内容量は、その都度指定する

番号

20 絞 り 豆 腐 kg

25 小 揚 げ 枚

26 味 付 け 油 揚 げ 枚

21

生 揚 げ

個

22 kg

23

油 揚 げ

枚

24 kg

29

一 口 が ん も ど き

個

30 kg

31
袋

32

27 い な り 揚 げ 袋

28 が ん も ど き 個

36 カ ッ ト 高 野 豆 腐 kg

37 カ ッ プ 納 豆 個

33

凍 り 豆 腐

袋

34 kg

35 高 野 豆 腐 kg

38

39 カ ッ プ 挽 き わ り 納 豆 個
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Ｄ　豆類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　新鮮で、固く絞った目の細かいもの 完 全 滅 菌 済

２　内容量は、その都度指定する 衛生的容器入り

３　時間指定納品

１　新鮮で、固く絞った目の細かいもの

２　時間指定納品

１　遺伝子組み換え大豆使用不可 衛 生 的 外 装

２　無添加、無調整

３　１Ｌ紙パック

１　遺伝子組み換え大豆使用不可

２　２００ml以上

３　袋入りストローを貼り付けたもの

４　種類は、その都度指定する

１　砂糖又は甘味料、食塩等で味を調整したもの

２　遺伝子組み換え大豆使用不可

３　１Ｌ紙パック

１　解凍後、生食可能なもの 衛生的容器入り

２　５００ｇ入り

番号

40

お か ら

袋

41 kg

44 １ Ｌ 調 整 豆 乳 本

45 冷 凍 カ ッ ト 湯 葉 袋

42 １ Ｌ 豆 乳 飲 料 本

43 豆 乳 飲 料 個
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Ｅ　種実類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　密封が完全でかつ外観が良好であること

３　乾燥品は、乾燥剤を入れるなど防湿処理包装しているものとし、乾燥良好で変色・油焼けのないもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　風味良好な無塩のもの 共通規格 参照

２　ローストタイプ 外装ダンボール

３　ａ　ダイス　ｂ　スライス　ｃ　ホール

４　内容量は、その都度指定する

１　風味良好な無塩のもの

２　ローストタイプ

３　内容量は、その都度指定する

１　かぼちゃの種

２　風味良好な無塩のもの

３　ローストタイプ

４　ａ　６０ｇ入り

　　ｂ　内容量は、その都度指定する

１　小粒 瓶 入 り

２　ａ　総量５００g、固形量２５０g 外装ダンボール

　　ｂ　総量１kg、固形量６５０ｇ

　　ｃ　内容量は、その都度指定する

１　糖度２３％前後に調味したもの 共通規格 参照

２　ａ　手切り　ｂ　ホール（Ｓサイズ）　

　　ｃ　ホール（Ｍサイズ）

３　１kgレトルトパウチ入り

１　風味良好な無塩のもの 共通規格 参照

２　ローストタイプ 外装ダンボール

３　内容量は、その都度指定する

１　乾燥・風味良好なもの

２　内容量は、その都度指定する

袋 １　煎ったもの

kg ２　内容量は、その都度指定する

袋

kg

袋

kg

袋

kg

黒 ね り ご ま １　ごま１００％

白 ね り ご ま ２　内容量・包装容器は、その都度指定する

１　煎ったもの

２　内容量は、その都度指定する

１　殻付のまま煎ったもの

２　内容量は、その都度指定する

バ タ ー ピ ー ナ ッ ツ 袋 内容量は、その都度指定する

節 分 豆 袋 種類・内容量は、その都度指定する

5 パ ン プ キ ン シ ー ド 袋

Ｅ
共通

番号

1

ア ー モ ン ド

袋

2 kg

3

カ シ ュ ー ナ ッ ツ

袋

4 kg

6 く り 甘 露 煮 本

7 く り の 甘 煮 袋

8 む き く る み kg

9 け し 袋

10
黒 ご ま

11

12
黒 す り ご ま

13

14
白 ご ま

15

16
白 す り ご ま

17

18
個

19

20 ま つ の 実 袋

21 ら っ か せ い 袋

22

23
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Ｆ　野菜類　

１　ＪＡＳ法に基づく名称・産地・銘柄・等級を表示する

２　生野菜類は、秀またはＡ以上とし、等級のないものについては秀またはＡに準ずるもの

３　生野菜類は、病虫害・外傷・腐敗・芯くされ・変形・曲り・割れ・変色・枯葉、

　「トウ立ち」・「ス」がなく、土・砂・きょう雑物・農薬の付着・混入のないもの

４　冷凍野菜類以外は、鮮度良好、水洗いが完全でひげ根を除去したもの

５　冷凍野菜類以外は、凍結・霜害のないもの

６　品名・品種は同一品を納入する

７　有機野菜・遺伝子組換え・輸入品については農林水産省の示す品質表示基準により表示する

Ｆ－ａ　生野菜類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　長さ２０㎝、太さ１㎝ ポリ袋等 内装

２　ａ　道産　　ｂ　国産　　c　産地は問わず の上

う ど kg 白根部３０㎝以上 ダンボール入り

ト ウ ミ ョ ウ kg 豆付き

オ ク ラ kg 長さ８～１０㎝ ネ ッ ト 入 り

か ぶ kg 直径６㎝、葉部４㎝ ポリ袋等 内装

か ぶ の 葉 kg 枯れていないこと の上

１　１玉１.５～２㎏ ダンボール入り

２　ａ　国産　　ｂ　産地は問わず

１　花つぼみから下部を５㎝に切り揃えたもの

２　花つぼみは白く、各粒が硬く引き締まり密集して

　いるもの

３　１個１００～１５０ｇ

１　鬼葉・斑点を除き根切りした生食用の柔らかいもの

２　１玉１～３㎏　

３　国産

芽 キ ャ ベ ツ kg 鮮度良好なもの

レ ッ ド キ ャ ベ ツ kg １玉５００ｇ

１　１本９０～１２０ｇ

２　直径２.５㎝　長さ２０㎝

１　直径２～３㎝、長さ４０㎝

２　土付きは不可

こ ま つ な kg 葉茎２５～３０㎝

し し と う kg なり軸を切った青色のもの

１　中葉で、１０枚づつ結束したもの ト レ ー 入 り

２　種類は青

し ゅ ん ぎ く kg 葉が濃緑色でみずみずしく、葉先に傷みのないもの ポリ袋等 内装

１　肉質良好で発芽のないもの の上

２　１個３０ｇ以上 ダンボール入り

ズ ッ キ ー ニ kg 鮮度良好なもの

１　可食部２０㎝

２　外葉を除き、根切り・葉切りしたもの

タ ア サ イ kg 外葉を除き、根切り・葉切りしたもの

内容量は、水分を除き検量したもの ｸ ﾞ ﾗ ｽ ﾎ ﾞ ｯ ｸ ｽ等

入り

１　1本５００ｇ～１.５㎏ ポリ袋等 内装

２　最大直径１０㎝長径３０㎝、葉部は１０㎝ の上

３　土付きは不可 ダンボール入り

１　１本５００～７００ｇ

２　あらかわつき

kg

2

3

4

5

6

7 か ぼ ち ゃ

Ｆ
共通

番号

1 グリ－ンアスパラガス

10 春 キ ャ ベ ツ kg

11

12

13 き ゅ う り kg

kg

8 カ リ フ ラ ワ － kg

9 キ ャ ベ ツ kg

18

19 し ょ う が kg

20

21 セ ロ リ kg

14 ご ぼ う kg

15

16

17 し そ の 葉 枚

24 だ い こ ん kg

25 た け の こ kg

22

23 か い わ れ だ い こ ん kg
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Ｆ　野菜類　

Ｆ－ａ　生野菜類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　１個 １８０～２２０ｇ ポリ袋等 内装

２　丸形とし偏平型を除いたもの の上

３　国産 ダンボール入り

赤 た ま ね ぎ kg １個１５０ｇ

１　１個５～７ｇ

２　葉部１～３㎝柔らかいつぼみ

チ ン ゲ ン サ イ kg 葉肉が厚く、濃緑色で葉先までピンと張っているもの

１　皮付きで１本３５０ｇ、可食部１５㎝

２　採取後２４時間以内のもの

３　種類は別示

１　１個１６０～２００ｇ

２　全体に丸く、かたくしまって割れのない適熟なもの

３　国産

１　１個１３ｇ

２　割れがなく適熟なもの　

３　国産

１　１個６０～８０ｇ

２　国産

な の は な kg 茎が柔らかく、つぼみのもの

に が う り kg １個１００～２００ｇのもの

に ら kg 長さ３０㎝の柔らかいもの

１　１本１５０～３００ｇ

２　土付きは不可

３　国産

に ん に く kg 大玉品、１玉５０ｇ

１　青葉は白部の1/3程度に切り、軟白部は２５㎝以上

２　ＳまたはＭサイズ　

３　国産品

１　長さ５０㎝、幅４㎜　

２　国産

１　１玉２～４㎏

２　国産

バ ジ ル kg 鮮度良好なもの

パ セ リ kg 縮みよく濃緑色で、芳香が良好なもの

ラ デ ィ ッ シ ュ kg 直径３㎝以下、葉部５㎝以内

青 ピ ー マ ン kg １個３０～５０ｇ

赤 ピ ー マ ン １ １個５０ｇ

黄 ピ ー マ ン ２ パプリカ種

オ レ ン ジ ピ ー マ ン

１　つぼみから下の茎を５㎝に切り揃えたもの

２　つぼみは濃緑色で、各粒が硬く引き締まり

　密集しているもの

３　１個１００～１５０ｇ

29

30 と う も ろ こ し 本

31 ト マ ト kg

番号

26 た ま ね ぎ kg

27

28 た ら の 芽 kg

34

35

36

37 に ん じ ん kg

32 ミ ニ ト マ ト kg

33 な す kg

41 は く さ い kg

42

43

44

38

39 な が ね ぎ kg

40 こ ね ぎ kg

45

46

kg47

48

49 ブ ロ ッ コ リ ー kg
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Ｆ　野菜類　

Ｆ－ａ　生野菜類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　葉肉が厚く、濃緑色で葉先までピンと張っているもの ポリ袋等 内装

２　国産 の上

み つ ば kg 葉が淡緑色で、茎が白く１５㎝以上 ダンボール入り

み ょ う が kg １個１５ｇ

り ょ く と う も や し kg 鮮度・発育良好なグリーンマッペ

大 豆 も や し kg 鮮度・発育良好なもの

１　衛生的容器入り ｸ ﾞ ﾗ ｽ ﾎ ﾞ ｯ ｸ ｽ等

２　ａ　そば　　ｂ　ブロッコリー　　ｃ　マスタード 入り

　　ｄ　レッドキャベツ　ｅ　ミックス　

１　葉が淡緑色で、茎が白く２０㎝以上 ポリ袋等 内装

２　国産 の上

１　鬼葉・斑点を除き根切りしたもの ダンボール入り

２　葉がふんわり巻いてあり、適度な弾力のあるもの

３　１玉３００～５００ｇ

４　国産

サ ラ ダ 菜 kg １　鬼葉・斑点を除き根切りしたもの

リ ー フ レ タ ス kg ２　国産

サ ニ ー レ タ ス kg

サ ン チ ュ kg ５０ｇ以上、１０枚ポリ容器入り

１　根径５㎝以上

２　切り根を除去したもの

ゆ り ね kg 全体に白く、鱗片のしまりが良いもの

１　春の七草を詰め合わせたもの

２　８０ｇ以上、ポリ容器入り

ベ ビ ー リ ー フ kg 鮮度良好なもの

Ｆ－ｂ　生加工野菜類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　幅３㎜×長さ５㎝の金平用に千切り ポリ袋等 内装

２　漂白剤を使用していないもの の上

３　あくぬきごぼう８０％・にんじん２０％混合 ダンボール入り

１　生しょうがをすりおろした食塩無添加のもの 容 器 入 り

２　１㎏

１　生にんにくをすりおろした食塩無添加のもの

２　１㎏

番号

50 ほ う れ ん そ う kg

51

52

57 レ タ ス kg

58

59

60

53

54

55 ス プ ラ ウ ト kg

56 み ず な kg

65

番号

1 切 ご ぼ う kg

2 お ろ し し ょ う が kg

61

62 れ ん こ ん kg

63

64 七 草 セ ッ ト 個

3 お ろ し に ん に く kg

- 13 -



Ｆ　野菜類　

Ｆ－ｃ　加工野菜類

１　加工野菜類は、農林水産省が定める加工品品質表示基準により表示する

２　鮮度良好で、酸味・異臭・異味・きょう雑物のないもの

３　食品衛生法による添加物使用

４　検収時、漬汁・粕・みそ等は計量から除く

品 名 単位 規 格 包装・その他

きゅうりをスライスし、塩他に漬けたもの ポリ袋等 内装

の上

ダンボール入り

１　きゅうりを使用したもの 瓶 入 り

２　スィートタイプ

３　固形量２８０ｇ以上

ａ　５㎜スライス、南蛮・ごま油・ラー油使用 ポリ袋等 内装

ｂ　１ｋｇ入り の上

甘 酢 し ょ う が ㎏ しょうがを１㎜にスライスし甘酢に漬けたもの、無着色 ダンボール入り

千 切 紅 し ょ う が ㎏ 紅しょうがを千切りにしたもの

筆 し ょ う が 袋 ５０本入り

１　天日乾燥後予備・本漬けしたもの

２　ＪＡＳ規格品

１　干しだいこんを削り節・こんぶ・南蛮他に漬けたもの

２　ＪＡＳ規格品

１　だいこんをとうがらし・しょうゆ他に漬けたもの

２　ＪＡＳ規格品　　

山 海 漬 ㎏ だいこん・きゅうり・かずのこをさけ粕他に漬けたもの

福 神 漬 ㎏ 無着色、ＪＡＳ規格品

カ ク テ キ 漬 ㎏ だいこんを２㎝角に切り、キムチ液他に漬けたもの

た か な 漬 ㎏ たかなを南蛮・こんぶ他に漬けたもの

辛 子 た か な 漬 ㎏ たかなをからし他に漬けたもの

味 付 め ん ま kg 塩抜き完全で、風味良くつけたもの

し ば 漬 ㎏ なす・きゅうり・しそ他を漬けたもの

１　固形量３５０ｇ以上、１粒２ｇ程度

２　６ヶ月以上漬け込んだもの、広口瓶入り

に ん に く 醤 油 漬 個 １　固形量２８０ｇ、大粒のもの

ピリ辛にんにく醤油漬 個 ２　広口瓶入り

の ざ わ な 漬 ㎏ のざわなを南蛮・こんぶ他に漬けたもの

は く さ い 漬 ㎏ はくさいの４つ割りをこんぶ・南蛮他に漬けたもの

個 ３００ｇ

　はくさいの４つ割り・こんぶ・にんじん・にんにくを

キムチ液他に漬けたもの

袋 ８０ｇ

　はくさいの４つ割り・こんぶ・にんじん・にらを

キムチ液他に漬けたもの

１　らっきょうをはちみつ入り甘酢に漬けたもの

２　小粒とし、粒の揃っているもの

山 わ さ び 醤 油 漬 袋 １００ｇ

１　ペットボトル入り 紙 パ ッ ク 等

２　ａ　有塩　　　　ｂ　無塩 内装の上

３　内容量は、その都度指定する コンテナ 又は

１ Ｌ ト マ ト ジ ュ ー ス 本 １Ｌパック ダンボール入り

2 ピ ク ル ス 個

3 ザ ー サ イ ㎏

Ｆ－ｃ
共通

番号

1 き ゅ う り 浅 漬 ㎏

8 かつお風味たくあん漬 ㎏

9 つ ぼ 漬 ㎏

4

5

6

7 た く あ ん 漬 ㎏

16

17 に ん に く た ま り 漬 個

18

19

10

11

12

13

14

15

24

はくさいニラキムチ漬
25 ㎏

26 ら っ き ょ う 漬 kg

20

21

22

は く さ い キ ム チ 漬
23 ㎏

27

28 ト マ ト ジ ュ ー ス 本

29
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Ｆ　野菜類　

Ｆ－ｃ　加工野菜類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　２００ml紙パック 紙 パ ッ ク 等

２　袋入りストロー付き 内装の上

３　種類は、その都度指定する コンテナ 又は

１　１L入り紙パック ダンボール入り

２　種類は、その都度指定する

１　２００ml紙パック

２　袋入りストロー付き

３　種類は、その都度指定する

１　１Ｌ紙パック

２　種類は、その都度指定する

Ｆ－ｄ　冷凍野菜類

１　名称・原材料名・内容量・保存方法・賞味期限・製造年月日等を表示しているもの

２　食品衛生法による添加物使用

３　包装に損傷なく良好なもの

４　輸送時、納入時冷凍完全なもので、再凍結していないもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

冷凍グリーンアスパラ kg ａ　１本もの　　ｂ　クロスカット ポリ袋等 内装

１　両端を落とし、すじを除いたもの の上

２　ａ　４㎝カット　ｂ　８㎝カット ダンボール入り

冷 凍 え だ ま め kg 塩味付き

１　良質なえだ豆のむきみを加熱加工したもの

２　ａ　国産　　　ｂ　産地問わず　　

冷 凍 さ や え ん ど う kg なり軸とすじを除いたもの

冷凍スナップえんどう kg 長さ５㎝

冷 凍 グ リ ン ピ ー ス kg 良質な豆のむきみを加熱加工したもの

１　へたを除いたもの　　

２　カット無し

１　へたを除いたもの　　

２　５～７ｍｍにスライスカット

冷 凍 カ ッ ト か ぼ ち ゃ kg くり又はえびすかぼちゃの可食分を４cm角に切ったもの

冷凍かぼちゃペースト kg かぼちゃの皮をむき、水煮して裏ごししたもの

冷 凍 カ リ フ ラ ワ ー kg 可食部を小分けしバラ凍結したもの

１　３ｃｍ×３ｃｍにカットしたもの

２　５００ｇ

１　ａ　４～５㎝カット　　ｂ　カットなし

２　ａ　国内産　　ｂ　産地問わず　　

冷 凍 チ ン ゲ ン サ イ kg ５㎝にカットしたもの

冷 凍 ホ ー ル コ ー ン kg 甘味の多いもの 

冷 凍 な の は な kg 異物混入が無く、形状が揃っているもの

１　１００％生しょうが使用

２　１００ｇ

冷 凍 む き そ ら ま め kg 良質なそら豆のむきみを加熱加工したもの

冷 凍 だ い こ ん な kg ５ｍｍにカットしたもの

１　１００％生にんにく使用

２　１００ｇ

冷凍スライスにんにく kg 皮むき、２～３mm厚さのスライス

１　両端を落とし、すじを除いたもの　

２　ロングタイプ

30 野 菜 ジ ュ ー ス 個

31 １ Ｌ 野 菜 ジ ュ ー ス 本

番号

Ｆ－ｄ
共通

番号

1

2 冷 凍 さ や い ん げ ん kg

32 野菜＆フルーツジュース 個

33 １Ｌ野菜＆フルーツジュース 本

7

8 冷 凍 オ ク ラ kg

9 冷 凍 き ざ み オ ク ラ kg

3

4 冷 凍 む き え だ ま め kg

5

6

14 冷 凍 こ ま つ な kg

15

16

17

10

11

12

13 冷 凍 キ ャ ベ ツ 袋

kg

18 冷 凍 お ろ し し ょ う が kg

19

20

21 冷 凍 お ろ し に ん に く kg

22

23 冷 凍 茎 に ん に く
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Ｆ　野菜類　

Ｆ－ｄ　冷凍野菜類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　３ｃｍ×３ｃｍにカットしたもの ポリ袋等 内装

２　５００ｇ の上

個 ６０g　フレッシュ ダンボール入り

袋 ２５０ｇ

冷 凍 ブ ロ ッ コ リ ー kg 可食部を小分けしバラ凍結したもの

１　ａ　２～３㎝カット　　ｂ　カットなし

２　ａ　国産　　ｂ　産地問わず　　

１　自然解凍で喫食可能品、葉のみ

２　ａ　ポーションタイプ　　ｂ　なし

１　２０～２５ｇ ポリ袋等 内装

２　ａ　天ぷら用５㎜切り　　ｂ　煮物用乱切り の上

ミ ッ ク ス ベ ジ タ ブ ル kg さいの目にんじん・グリンピース・コーンの三種混合 ダンボール入り

Ｆ－ｅ　乾燥野菜類

１　名称・原材料名・内容量・保存方法・賞味期限・製造年月日等を表示しているもの

２　食品衛生法による添加物使用

３　包装に損傷なく良好なもの

４　乾燥良好で、砕け・変色・油やけのないもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

kg １　太さ・長さの揃ったもの 防 湿 袋 入 り

袋 ２　ａ　５０ｇ　　ｂ　１kg

乾燥野菜ささがききごぼう 袋 １００ｇ

１　色鮮やかなもの

２　２０ｇ

切 干 し だ い こ ん kg ａ　国産　　ｂ　産地は問わず

１　割合は、国産切干しだいこん５０％、にんじん２５％、　

　細切日高こんぶ１５％、れんこん１０％

２　１００ｇ

１　割合は、にんじん４０％、ごぼうささがき１０％、

　だいこんな１５％、キャベツ３５％

２　５００ｇ

kg ａ　１５０ｇ

ｂ　５００ｇ

ｃ　包装重量はその都度示す

１　スライス

２　ａ　１００ｇ　ｂ　５００ｇ

番号

24 冷 凍 は く さ い 袋

25
冷 凍 バ ジ ル

26

27

28 冷 凍 ほ う れ ん そ う

31

Ｆ－ｅ
共通

番号

1
か ん ぴ ょ う

2

kg

29 冷凍モロヘイヤリーフ kg

30 冷 凍 れ ん こ ん kg

7 乾 燥 野 菜 ミ ッ ク ス 袋

8

乾燥スライスにんにく9
袋

10

3

4 ほ し ぎ く 袋

5

6 乾燥切干しだいこんミックス kg

11 フ ラ イ ド ガ ー リ ッ ク 袋
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Ｆ　野菜類　

Ｆ－ｆ　水煮野菜類

１ 名称・原材料名・内容量・保存方法・賞味期限・製造年月日等を表示しているもの

２ 食品衛生法による添加物使用

３ 包装に損傷なく良好なもの

４ 水分を除き検量したもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

ぜ ん ま い 水 煮 kg 若芽が巻いたもの ポリ袋等 内装

１　種類は、姫竹とする の上

２　ａ　ホール　　ｂ　スライス ダンボール入り

な の は な 水 煮 kg 開花前のつぼみ状のもの

１　太さ・長さの揃ったもの

２　ａ　国産　　ｂ　産地は問わず

１　１個６～８ｇ、長さ６～８cmのもの

２　内容量は、その都度示す

１　根茎４～５㎝

２　ａ　ホール　　ｂ　スライス

３　ａ　国産　ｂ　産地は問わず

１　固形量９００ｇ以上

２　Ｓサイズ

３　ａ　ホール　　ｂ　千切り

４　ａ　国産　　ｂ　産地は問わず

2 細 竹 水 煮 kg

3

4 ふ き 水 煮 kg

Ｆ－ｆ
共通

番号

1

7

孟 宗 筍 水 煮

kg

8 袋

5 た ら の 芽 水 煮 袋

6 れ ん こ ん 水 煮 kg
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Ｇ　果実類

１　ＪＡＳ法に基づく名称・産地・銘柄・等級を表示する

２　等級は秀またはＡ以上とし、等級のないものについては秀またはＡに準ずる

３　果実加工品は、農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・

　賞味期限・保存方法・製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

４　病虫害・腐敗・傷・奇形・土・砂・きょう雑物・農薬の付着・混入のないもの

５　冷凍果実以外は、凍結・霜害のないもの

６　鮮度良好、納品時適熟なもの

７　品名・品種は同一品で、大きさ・形の斉一なもの

８　冷凍・冷蔵品は、適正な温度管理のもと納品できるのもの

Ｇ－ａ　生果実類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１個１５０ｇ 緩衝材等 内装

の上

ダンボール入り

１　地物は採取日より２日以内のもの ｸ ﾞ ﾗ ｽ ﾎ ﾞ ｯ ｸ ｽ等

２　１粒２０～２５ｇ 内装の上

３　国産 ダンボール入り

１　１個１６０～１８０ｇ 緩衝材等 内装

２　種類は、おけさ、庄内、富有、次郎 の上

ダンボール入り

い よ か ん kg １個２３０～２７０ｇ ポリ等袋 内装

デ コ ポ ン kg １個２００～２８０ｇ の上

み か ん kg １個８０～１００ｇ ダンボール入り

１　皮が薄く、甘いもの　　　　　　　　　　　　　　　

２　１個８０～１００ｇ

１　１個１５０～１８０g

２　種類は、バレンシアまたはマーコット

ネ ー ブ ル オ レ ン ジ kg １個１６０～２２０ｇ　

１　１個３８０～４５０ｇ　

２　ａ　ルビー　　ｂ　ホワイト

ゆ ず kg １個１００～１２０ｇ

１　１個１００ｇ

２　ａ　国産　　ｂ産地問わず

緩衝材等 内装

の上

ゴ ー ル デ ン キ ウ イ 個 １個１００～１２０g ダンボール入り

１　１粒５ｇ以上 ｸ ﾞ ﾗ ｽ ﾎ ﾞ ｯ ｸ ｽ等

２　国産 内装の上

ア メ リ カ ン チ ェ リ ー kg １粒１０ｇ以上 ダンボール入り

１玉４．５～６．５㎏ 緩衝材等 内装

の上

ダンボール入り

プ ラ ム kg １個６０～１００ｇ ｸ ﾞ ﾗ ｽ ﾎ ﾞ ｯ ｸ ｽ等

１個２０～３０ｇ 内装の上

ダンボール入り

ａ 幸 水 梨 kg １個２５０～３５０ｇ　 緩衝材等 内装

ｂ 豊 水 梨 kg の上

ｃ 二 十 世 紀 梨 kg ダンボール入り

ラ フ ラ ン ス kg １個１８０～２２０ｇ

3 柿 kg

4

5

6

Ｇ
共通

番号

1 ア ボ カ ド 個

2 い ち ご kg

9

10 グ レ ー プ フ ル ー ツ kg

11

12 レ モ ン kg

7 ハ ウ ス み か ん kg

8 オ レ ン ジ kg

kg

18

19 プ ル ー ン kg

13 キ ウ イ フ ル ー ツ 個 １個１００～１２０g

14

15 さ く ら ん ぼ kg

20

21

16

17 す い か
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Ｇ　果実類

Ｇ－ａ　生果実類

品 名 単位 規 格 包装・その他

パ イ ン ア ッ プ ル kg １個１.５～２㎏ ダンボール入り

kg １　１本１６０～２００ｇ

本 ２　種類は、その都度指定する

１個４０～７０ｇ ｸ ﾞ ﾗ ｽ ﾎ ﾞ ｯ ｸ ｽ等

内装の上

ダンボール入り

１　１房２５０～４００ｇ 緩衝材等 内装

２　国産 の上

１　１房１００～１５０ｇ ダンボール入り

２　国産

１　１房３５０～５００ｇ

２　国産

１　１房３５０～５００ｇ

２　国産

１　１個１５０～２００ｇ

２　ａ　ペリカンマンゴー　　ｂ　アップルマンゴー

１　１玉１～２㎏

２  道産

３　ネットにむらがなく、均一なもの

４　糖度１２％以上

５　ａ　赤肉　　　ｂ　青肉

１　１個２００～２６０ｇ

２　白肉水蜜桃

１  黄色種を除く季節の出回り品

２　１個２５０～３５０ｇ

３　種類は、その都度指定する

　Ｇ－ｂ　果実加工品類

１　容器・包装は、衛生的なもの

２　食品衛生法による添加物使用

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　１粒１５ｇ程度で形状完全なもの 容 器 等 内 装

２　塩分１２％程度、容器入り の上

３　内容量は、その都度指定する ダンボール入り

１　国産梅Ｌ玉使用、無着色

２　塩分８％以下

３　１㎏フタ付き専用ケース入り

㎏ １　梅肉・りんご果肉を原料とする

本 ２　ａ　３２０ｇ　　ｂ　１kg

乾 燥 く こ の 実 kg 乾燥良好、粒揃いのもの

番号

22

23
バ ナ ナ

24

27 デ ラ ウ ェ ア kg

28 マ ス カ ッ ト kg

25 び わ kg

26 キ ャ ン ベ ル kg

31 ネ ッ ト メ ロ ン kg

32 も も 個

29 巨 峰 kg

30 マ ン ゴ ー kg

2 減 塩 紀 州 梅 個

3
梅 び し お

4

33 り ん ご kg

Ｇ－ｂ
共通

番号

1 梅 干 し 個 

5
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Ｇ　果実類

　Ｇ－ｂ　果実加工品類

品 名 単位 規 格 包装・その他

３００ｇ 乾 燥 剤 入 り

の上

防 湿 袋 入 り

１　ピクルスグリーン ポリ袋等 内装

２　１００ｇ の上

３　容器不問 ダンボール入り

レ モ ン 果 汁 本 ａ　１５０ml 　ｂ　７２０ml 瓶 入 り

１　種抜き、無添加 乾 燥 剤 入 り

２　ソフトタイプ の上

１　乾燥３分程度のもの 防 湿 袋 入 り

２　１㎏入り

冷 凍 ブ ル ー ベ リ ー kg ５００ｇ ポリ袋等 内装

冷 凍 マ ン ゴ ー kg ２～３ｃｍにダイスカットしたもの の上

袋 内容量５００ｇ中１７個程度入り ダンボール入り

kg 内容量５００ｇ中２２個程度入り

う ら ご し り ん ご kg １㎏ レトルトパウチ

１　食用葉肉 内装の上

２　７５０ｇ ダンボール入り

１　１kgレトルトパウチ入り

２　ａ　イチゴ　　ｂ　ピーチ　　ｃ　ミックスベリー　

　　ｄ　ミックスオレンジ　　ｅ　マンゴー

箱 １５０ｇレトルトパウチ入り

　Ｇ－ｃ　果実飲料類

１　名称・原材料名・内容量・保存方法・賞味期限・製造年月日等を表示しているもの

２　食品衛生法による添加物使用

３　外観に損傷なく良好なもの

４　紙パック個食ドリンク類は、袋入りストローを貼り付けたものでストレッチ包装

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　果汁１００％ 紙 パ ッ ク 等

２　２００ml紙パック 内装の上

３　種類は、その都度指定する コンテナ 又は

１　果汁１００％ ダンボール入り

２　１Ｌ紙パック

３　種類は、その都度指定する

１　果汁３０％

２　２００ml紙パック

３　種類は、その都度指定する

１　果汁３０％

２　１Ｌ紙パック

３　種類は、その都度指定する

１　果汁１０％

２　２００ml紙パック

３　種類は、その都度指定する

１　果汁１０％

２　１Ｌ紙パック

３　種類は、その都度指定する

3

4 ド ラ イ プ ル ー ン kg

5 レ ー ズ ン kg

番号

1 ド ラ イ あ ん ず 袋

2 オ リ ー ブ 袋

11 アロエベラシロップ漬 袋

12
デ ザ ー ト ベ ー ス

kg

13

6

7

8
冷 凍 ラ イ チ ー

9

10

3
フ ル ー ツ ド リ ン ク
ジ ュ ー ス

個

4
１Ｌフルーツドリンク
ジ ュ ー ス

本

Ｇ－ｃ
共通

番号

1 フ ル ー ツ ジ ュ ー ス 個

2 １Ｌフルーツジュース 本

5 フ ル ー ツ ド リ ン ク 個

6 １Ｌフルーツドリンク 本
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Ｇ　果実類

　Ｇ－ｃ　果実飲料類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　果汁入り飲料 紙 パ ッ ク 等

２　７５０ml瓶入り 内装の上

３　種類は、その都度指定する コンテナ 又は

１　果汁１０％入り飲料 ダンボール入り

２　９００mlペットボトル入り

３　種類は、その都度指定する

番号

7 瓶 入 り ジ ュ ー ス 本

8 ペ ッ ト ボ ト ル 飲 料 本
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Ｈ　きのこ類

１　ＪＡＳ法に基づく名称・産地・銘柄・等級を表示する

２　等級は秀またはＡ以上とし、等級のないものについては秀またはＡに準ずるもの

３　病虫害・外傷・腐敗・芯くされ・変形・曲りがなく、土・砂・きょう雑物・農薬の付着

　混入のないもの

４　凍結・霜害のないもの

５　鮮度良好なもの

６　品名・品種は同一のものを納入する

Ｈ－ａ　生きのこ類

品 名 単位 規 格 包装・その他

え の き た け kg 真空包装 ポリ袋等 内装

生 し い た け kg かさの大きさは４～６㎝ 又は

ぶ な し め じ kg 鮮度良好 ｸ ﾞ ﾗ ｽ ﾎ ﾞ ｯ ｸ ｽ等

し ろ し め じ kg 内装の上

た も ぎ た け kg ダンボール入り

な め こ kg 真空包装

エ リ ン ギ kg 長さ１０～１５㎝で大きさの揃ったもの

ま い た け kg 鮮度良好

Ｈ－ｂ　乾燥・加工きのこ類

品 名 単位 規 格 包装・その他

ａ　直径５㎝　　 乾 燥 剤 入 り

ｂ　直径２～３㎝の小型のもの の上

千 切 黒 き く ら げ kg ２mm千切り 防 湿 袋 入 り

干 し い た け kg 肉厚で足を除いた直径４㎝の上級品

千 切 干 し い た け kg 本規格表干しいたけを５㎜千切り

内容量は、その都度指定する 瓶 入 り の 上

ダンボール入り

Ｈ－ｃ　水煮きのこ類

品 名 単位 規 格 包装・その他

マ ッ シ ュ ル ー ム 水 煮 袋 固形量１㎏ ビ ニ ー ル 等

１　スライスし、形が揃ったもの　 袋内装の上

２　１２０ｇ ダンボール入り

kg １㎜スライス　

4

Ｈ
共通

番号

1

2

3

5 な め 茸 瓶

5

6

7

8

番号

1 黒 き く ら げ kg

2

3

4

番号

1

2
ま つ た け 水 煮

袋

3
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I　藻類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　乾物は乾燥良好で特有の色沢・味・香りがあり、異味・異臭・変質のない市販上級品とする

３　カビ・虫食い・くだけ・異物の混入がないもの 

４　乾物は乾燥剤を入れるなど防湿包装処理をしているものとし、その他はくずれないように箱などで

　保護してあるものとする     

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　粗く粉状に砕いたもの 乾 燥 剤 入 り

２　１００ｇ の上

１　全形　 防 湿 袋 入 り

２　入り数　ａ　１０枚入り　　ｂ　２０枚入り　

　ｃ　５０枚入り

ａ　１２切れ５枚入り

ｂ  ８切れ５枚入り化学調味料未使用、和紙袋入り

１　１００ｇ

２　ａ　３㎜×３㎝カット　ｂ　１．５㎜×３㎝カット

１　１㎝角程度に切ったもの

２　１００ｇ

１　岩のりを焼乾燥したもの

２　１００g

の り 佃 煮 kg 良質な生のり、青のりを原料としたもの ビ ニ ー ル 等

１　良質な生のり、青のりを原料としたもの 袋入り

２　１０ｇ以上

韓 国 の り ﾊﾟｯｸ １パック３個入り 乾 燥 剤 入 り

１　道内産、日本農林規格２等級以上 の上

２　ａ　５００ｇ　　ｂ　１㎏ 防 湿 袋 入 り

と ろ ろ こ ん ぶ kg ひきかたが均一なもの

ａ　４０ｇ４０枚入り　

ｂ　２００ｇ２００枚入り　

丸 型 と ろ ろ こ ん ぶ 個 ２ｇ×１００個入り

１　昆布を結んだもの

２　０.４ｇ以上

１　１袋８０～１００個入り

２　２００ｇ

塩 こ ん ぶ 袋 ａ　３０ｇ　　ｂ　２００ｇ

こんぶを千切りし、しょうゆ、さとう、ごま等で煮たもの ビ ニ ー ル 等

袋入り

と こ ろ て ん kg 固形量で納品 容 器 入 り

１　たれ・洋辛子付き

２　２００ｇ以上

１　乾燥品、寒天を糸状にしたもの 乾 燥 剤 入 り

２  １００ｇ の上

１　乾燥品、寒天を糸状にしたもの 防 湿 袋 入 り

２  １００ｇ

１　水でもどる乾燥品

２　１００ｇ

１　水で戻るタイプ

２　１００ｇ

８０ｇ（４ｇ×２０袋入り） ビニール等内装

の上

箱入り

2 焼 き の り 袋

I
共通

番号

1 あ お の り 袋

3 味 付 け の り 個

4 切 の り kg

kg

5 も み の り 袋

6 焼 き い わ の り 袋

7

8 の り 佃 煮 パ ッ ク 個

9

16

17 こ ん ぶ 佃 煮

10 こ ん ぶ

14

乾 燥 結 び こ ん ぶ

本

15 袋

11

12 一 口 と ろ ろ こ ん ぶ 袋

13

kg

18

20 糸 寒 天 袋

19 カ ッ プ と こ ろ て ん 個

21 ス ー プ 用 寒 天 袋

22 こ ん に ゃ く 寒 天 袋

23 乾 燥 寒 天 袋

24 粉 末 寒 天 箱
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I　藻類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　芽ひじき、黒褐色のもの 乾 燥 剤 入 り

２　１００～２００ｇ の上

１　芽ひじき、黒褐色のもの 防 湿 袋 入 り

２　１００ｇ

１　真ふのり使用

２　ａ １００～２００ｇ　　　　ｂ　１㎏

２００ｇ ビ ニ ー ル 等

袋入り

１　ａ　日高産　　ｂ　国産　　ｃ　特に指定なし 乾 燥 剤 入 り

２　ａ　１００ｇ　　ｂ　１㎏ の上

防 湿 袋 入 り

カ ッ プ 味 付 け め か ぶ 個 ａ　２０ｇ　　ｂ　５０ｇ 容 器 入 り

洗 い も ず く kg 国内産 ビ ニ ー ル 等

１　塩分１５％以下 袋入り

２　１㎏

味 付 け も ず く kg もずく９０％程度、三杯酢　

カ ッ プ 味 付 け も ず く 個 ７０g以上 容 器 入 り

１　ａ　国産 乾 燥 剤 入 り

　　ｂ　国産で、理研「花ざいく」・創味「花そうみ」・ の上

　　　三島「料理わかめ」とする 防 湿 袋 入 り

　　ｃ　特に指定なし

２　２００ｇ

１　わかめの茎を細かくスライスし乾燥したもの

２　１００ｇ

５００ｇ ビ ニ ー ル 等

袋入り

１　ａ　５種類以上　　ｂ　７種類以上 乾 燥 剤 入 り

２　１００ｇ の上

１　のりを板状にせずに原藻のまま乾燥させたもの 防 湿 袋 入 り

２　内容量は、その都度示す

番号

25

ほ し ひ じ き

kg

26 袋

27 ふ の り kg

28 冷 凍 千 切 め か ぶ 袋

36 乾 燥 茎 わ か め kg

29 乾 燥 め か ぶ kg

30

31

32 塩 蔵 も ず く kg

33

34

35 乾 燥 わ か め kg

39 乾 燥 磯 の り 袋

37 冷 凍 細 切 り 茎 わ か め 袋

38 乾 燥 海 藻 ミ ッ ク ス 袋
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Ｊ　魚介類

１　ＪＡＳ法に基づく、名称・原産地等の表示をすること

２　加工魚介類・水産加工食品は、農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・

　内容量・賞味期限・保存方法・製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

３　必要に応じて、細菌検査等の証明書を提出すること

４　形態は、要求に応じた大きさ・重量で個体差のないもの

５　多量のグレース・鮮度保持剤の使用のないもの

６　冷凍品は指定のない限り製造後６ヶ月以内のものとし、－１８℃以下で保存された冷凍焼けしていない

　もの

７　魚処理要領

　　     処理名称　　　　    　処理要領　　　　　　       　　 　　　細　　         部

　      ラ ウ ン ド　　丸のままのもの　　　　   　処理しない魚体そのままのもの

　      セミドレス　　 腹抜き                   　内臓・エラ・血液膜を除去したもの

        ド　レ　ス　   頭取り・腹抜き　          セミドレスから頭・ヒレを除去したもの

        パンドレス　   頭取り・腹抜き・ヒレ取り　ドレスから尾ビレを除去したもの

        チ ャ ン ク　  輪切り（筒切り）　        ドレスまたはパンドレスを指定重量の大きさ、

                                                 同じ幅に輪切りにしたもの

        フ ィ ー レ　  ３枚おろし　　            ドレスまたはパンドレスを３枚おろしにしたもの

        さ く ど り 　 刺身用さく　　            フィーレまたは開きの骨を取り除き、

                                                 断面３×５cm、長さ１５cmに切り分けたもの

        鍋用カット　   角切り　                  パンドレスまたはフィーレを一口大のぶつ切り

                                               　にしたもの

        開　　　き                              　背または腹を開いて頭・内臓を除去したもの 

        切　　　身                              　フィーレを指定重量の大きさに切り分けたもの　

【生鮮品】

１　鮮度良好で腐敗等のないもの

　　表面：新鮮な光沢を有し、うろこが固着しているもの

　　眼球：張りがあり、角膜が透き通ったもの

　　エラ：鮮紅色で裂口がかたく閉じているもの

　　肉質：身が張り弾力があって、外傷・内臓の露出・腹切れ等のないもの

２　固有の生臭さはあるが、異臭のないもの

【冷凍品】

１　船内・水揚げ地・加工工場のいずれかで、速やかに急速冷凍したもので、凍結完全なもの

２　指定のない限り製造後６ヶ月以内のものとし、－１８℃以下で保存された冷凍焼けしていないもの

３　解凍後、指定の重量を満たしていること、また、鮮魚と同等になるものとし、不良品は交換する　

【貝類】

１　新鮮で品種固有の光沢を有し、大きさが揃ったもの

２　むき身の場合、適度な弾力のある崩れのないもの

３　泥・砂・石等の異物の混入、異臭のないもの　

４　冷凍品は砂抜き処理をしたもので、急速冷凍品とする

Ｊ
共通
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Ｊ　魚介類

Ｊ－ａ　生食用魚介類

１　鮮度良好な原料の皮・骨・血合い等を適宜取り除き、衛生的に処理されたもの

２　衛生的容器に斉一に並べてポリシート等で包装の上、内容数量を明記したもの

３　チルドのものは、時間指定納品とする

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　１本３００～５００ｇ 完 全 滅 菌 済

２　冷凍真空包装　 衛生的容器入り

枚 １　キングサーモン又はトラウトサーモンとする

kg ２　ａ　切身１枚１０ｇ　　ｂ　さくどり

１　生食用

２　皮を除き２㎜のスライスにしたもの

３　冷凍真空包装

１　さばフィーレの薄皮を除き、食酢・食塩等で

　しめたもの

２　１００ｇ以上

３　真空包装　

枚 １　おひょう・銀がれい・そいのいずれかとする

kg ２　ａ　切身１枚１５ｇ　　ｂ　さくどり

１　まだい・まとうだい・いずみだいとする

２　１枚１００～２００ｇ

１　生とする

２　さくどり１本５００ｇ以上

枚 １　きはだ・ばち・本まぐろのいずれかとする

kg ２　ａ　切身１枚２０ｇ　　ｂ　さくどり

１　ａ １５０ｇ入り　ｂ ５００ｇ入り

２　冷凍真空包装　

１　真つぶ・白つぶとする

２　刺身用に開いたもの

３　１個１５～２０ｇ

１　貝柱のみとする

２　ａ　ホール１個３０ｇ　ｂ　ホール１個４５ｇ

　　ｃ　ホール１個６０ｇ

１　ほっきがいを茹でたもの

２　ホール１個１５～２０ｇ

１　尾を残して頭・殻・背わたを取ったもの

２　６ｇ以上

１　頭と尾を残して、殻をむいたもの

２　１６ｇ以上

ず わ い が に む き 身 kg １個２０～３０ｇ

た ら ば が に む き 身 kg １個４０ｇ以上

ず わ い が に フ レ ー ク kg １　塊が残らないよう均一にほぐしたもの

た ら ば か に フ レ ー ク kg ２　５００ｇ袋入り

刺 身 用 い か kg 皮・耳・足・内臓・軟骨を除去し、背開きにしたもの

１　真いかを細造りにし揃えて並べたもの

２　５００ｇ詰

１　新鮮な真だこを茹で、皮をむいたもの

２　１本１kg

１　新鮮な真だこを茹で、皮をむいたもの

２　切身１枚１２ｇ以上　

１　外国産原料を国内加工したもの

２　折１００ｇ入り

2
刺 身 用 サ ー モ ン

3

4 ス モ ー ク サ ー モ ン kg

Ｊ-ab
共通

番号

1 か つ お た た き kg

8 刺 身 用 た い フ ィ ー レ kg

9 刺 身 用 は ま ち kg

5 し め さ ば フ ィ ー レ 枚

6
刺 身 用 白 身 魚

7

13 刺 身 用 つ ぶ kg

14 刺 身 用 ほ た て が い kg

10
刺 身 用 ま ぐ ろ

11

12 ね ぎ と ろ 袋

17 刺身用有頭なんばんえび 尾

18

19

20

15 刺 身 用 ほ っ き が い kg

16 刺 身 用 あ ま え び 尾

25 刺 身 用 た こ 足 枚

26 生 う に 個

21

22

23 い か 糸 造 り kg

24 刺 身 用 た こ 足 ホ ー ル kg
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Ｊ　魚介類

Ｊ－ｂ　魚介類

品 名 単位 規 格 包装・その他

あ じ フ ィ ー レ 枚 ａ　１００ｇ以上　ｂ　１３０ｇ以上　ｃ　１５０ｇ以上 完 全 滅 菌 済

あ じ 開 き 枚 ａ　１２０ｇ以上　ｂ　１５０ｇ以上 衛生的容器入り

あ じ 切 身 枚 １２０ｇ以上

１　中骨を取ったもの

２　ａ　４０ｇ以上　　ｂ　６０ｇ以上

１　真いわし

２　１００ｇ以上

１　骨を除き、厚さが均一なもの

２　焼物用

３　ａ　６０ｇ以上　ｂ　１２０ｇ以上

１　皮をむいたもの

２　ａ　１５０ｇ以上　ｂ　１８０ｇ以上

か つ お 切 身 枚 ２　１００ｇ以上

１　まがれい・黒がれい・縞羽がい・北海がれいの

いずれかとする

２　ａ　１５０ｇ以上　ｂ　１８０～２３０ｇ

１　中骨を除去したもの

２　冷凍品

３　内容量１枚１２０ｇ、６枚入り

天 ぷ ら 用 き す 開 き 枚 ３０ｇ以上

１　きんめ・めぬけ・きちじのいずれかとする

２　１２０ｇ以上

１　ａ　銀さけ　ｂ　生さけ

２　ブナは除く

３　１枚７００ｇ以上

１　銀さけとしブナは除く

２　ａ　６０ｇ以上　　ｂ　８０ｇ以上　

　　ｃ　１００ｇ以上　ｄ　１２０ｇ以上　

ト キ シ ラ ズ 切 身 枚 １２０ｇ以上

サーモントラウト切身 枚 ａ　８０ｇ以上　ｂ　１００ｇ以上　ｃ　１２０ｇ以上　

１　ブナは除く

２　ａ　１００ｇ以上　　ｂ　１２０ｇ以上

キ ン グ サ ー モ ン 切 身 枚 １２０ｇ以上

さ ば フ ィ ー レ 枚 ａ　１００ｇ以上　ｂ　１２０ｇ以上

さ ば 筒 切 個 １２０ｇ以上

さ ば 切 身 枚 ａ　１２０ｇ以上　ｂ　筒切り1２０ｇ以上

さ ば ラ ウ ン ド 尾 ３７０ｇ以上

さ わ ら 切 身 枚 １２０ｇ以上

１　水揚げ３日以内のものをアルミシートで包装し氷詰め

２　ラウンド　ａ　１４０ｇ以上　ｂ　１５０ｇ以上

さ ん ま 尾 ａ　ドレス１４０ｇ以上　ｂ　ラウンド１５０ｇ以上

さ ん ま 開 き 枚 ａ　９５ｇ以上　ｂ　１３０ｇ以上

さ ん ま フ ィ ー レ 枚 ５０ｇ以上

銀 ひ ら す 切 身 枚 ６０ｇ以上

す ず き 切 身 枚 １２０ｇ以上

つ ぼ だ い 切 身 枚 ａ　生干１００ｇ以上　ｂ　１２０ｇ以上

１　真だら・助宗だらのいずれかとする

２　７００ｇ以上

枚

5 い わ し ラ ウ ン ド 尾

6 か じ き 切 身 枚

番号

1

2

3

4 い わ し 開 き

10 骨 な し か れ い 切 身 袋

11

12 赤 魚 切 身 枚

7 か す べ 切 身 枚

8

9 か れ い 切 身 枚

15

16

17 紅 さ け 切 身 枚

18

13 さ け フ ィ ー レ 枚

14 さ け 切 身 枚

生 さ ん ま 尾

25

26

27

28

19

20

21

22

23

24

29

30

31 た ら フ ィ ー レ kg
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Ｊ　魚介類

Ｊ－ｂ　魚介類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　真だら・助宗だらのいずれかとする 完 全 滅 菌 済

２　ａ　１００ｇ以上　ｂ　１２０ｇ以上 衛生的容器入り

１　冷凍品

２　内容量１枚８０ｇ、５枚入り

た ら 鍋 用 カ ッ ト kg 真だら・助宗だらのいずれかを使用したもの

１　助宗だらの白子

２　溶け・崩れのない形状の整ったもの

１　真たらこ使用

２　皮むきとする

に し ん ラ ウ ン ド 尾 ２００ｇ以上

１　沖ぶりは除く

２　ａ　１００ｇ以上　　ｂ　１２０ｇ以上

１　ローソクほっけを除く

２　１２０ｇ以上

１　内容量３００ｇ以上、１枚６０ｇ以上

２　真空包装

１　焼き物用

２　厚さが均一なもの

３　１枚６０以上

わ か さ ぎ kg １尾１０ｇ以上

１　殻付き

２　砂抜き済みのもの

３　ａ　生　　ｂ　ボイル

４　サイズ　　ａ　Ｌ　８０～１００

　　　　　　　ｂ　２Ｌ　３０～４０

　　　　　　　ｃ　３Ｌ　２０～３０

１　ａ　Ｍ　５００～７００粒　　ｂ　Ｌ　３００～５８０粒

２　内容量１．１kg入り、固形量１kg入り

１　ａ　生食用　ｂ　加熱用　

２　１個２０～３０ｇ

１　殻付き

２　砂抜き済みのもの

３　１個５～８ｇ

は ま ぐ り kg 殻付き

１　うろを除いたもの

２　１個４５～５５ｇ

１　うろを除いたもの

２　冷凍

３　ａ ３３～３５ｇ　　ｂ ４２～４４ｇ

　　ｃ ５６～５８ｇ

１　うろを除いたもの

２　１個１０ｇ

１　開いたもの

２　自然解凍で食べられるもの

３　固形量３００ｇ、３５枚入り

１　ブラックタイガーとする

２　６０ｇ以上

１　ブラックタイガーとする

２　２０ｇ以上、２１－２５サイズ

32 た ら 切 身 枚

33 骨 な し 真 だ ら 切 身 袋

番号

37

38 ぶ り 切 身 枚

39 ほ っ け フ ィ ー レ 枚

34

35 し ら こ kg

36 生 た ら こ kg

42

43 あ さ り kg

44 あ さ り む き 身 kg

40 骨 な し 縞 ほ っ け 切 身 袋

41 ま ぐ ろ 切 身 枚

47

48 ほ た て む き 身 kg

49 ボ イ ル ほ た て kg

45 か き む き 身 kg

46 し じ み kg

52 有 頭 え び kg

53 無 頭 え び kg

50 ベ ビ ー ほ た て む き 身 kg

51 ボ イ ル ほ っ き が い kg
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Ｊ　魚介類

Ｊ－ｂ　魚介類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　冷凍でグレースを含めないＮＥＴ重量で管理されたもの 完 全 滅 菌 済

２　リン酸塩やＰＨ調整剤、未使用 衛生的容器入り

３　尾数表示一覧

　　　　　　　　サイズ　　　　　　入り数／kg

　ａ　Ｌ　　１００／２００　　　３６０～４４０尾

　ｂ　２Ｌ　　８０／１２　　　　２２０～２７０尾

　ｃ　３Ｌ　　７１／９０　　　　１７０～２００尾　

　ｄ　４Ｌ　　６１／７０　　　　１４５～１７５尾

　ｅ　５Ｌ　　５１／６０　　　　１２０～１５０尾　

　ｆ　６Ｌ　　４１／５０　　　　　９０～１２０尾　

１　ブラックタイガー

２　１尾２０ｇ、２１－２５サイズ

１　天ぷら用に尾を残し、下処理したもの

２　ａ　２０ｇ以上、のばし加工したもの

　　ｂ　２７０ｇ１０尾入り、４Ｌサイズ、ﾎﾜｲﾄえび使用　

　　ｃ　ブラックタイガー、３０ｇ

北 海 し ま え び 尾 １尾１５ｇ以上

１　食べやすくカットしたもの

２　足・爪を適当に混合したもの

１　真いか

２　１杯２００ｇ以上

本規格表のつぼぬきいかの軟骨を取り、中身をきれいに

して幅１cmの輪切りにしたもの

皮 む き い か kg 本規格表のつぼぬきいかの皮をむいたもの

１　ムラサキイカの皮をむき、表面にかのこ目を入れ

　２×４cmにカットしたもの

２　ボイル済み、バラ凍結

い か げ そ kg 本規格表のいかを原料としたもの

１　えびむき身（80／120）・いか（2×3.5cm）・

　あさりむき身（500／800）を各１／３混合したもの

２　ボイル済み、バラ凍結

Ｊ－ｃ　加工魚類

１　干し魚は大きさが一様に揃ったものを開きにして、生干し３分程度に乾燥したもの　　          　

２　塩漬魚は全て塩分控えめに味付けされたもの　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  　　　　　　  　　　          

３　異味・異臭がなく、油焼けしていないもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

あ じ 開 き 干 し 枚 １５０ｇ以上 完 全 滅 菌 済

煮 干 し kg 種類は、その都度指定する 衛生的容器入り

１　かたくちいわし、または真いわしを使用したもの

２　６～７分乾燥

３　２cm以下のもの　

１　かれ節使用

２　ＪＡＳ規格品

３　内容量100ｇ以上

kg １　本がつお１００％

２　ＪＡＳ規格品　

３　ａ　２０ｇ以上　ｂ　７０ｇ以上

56 尾 付 え び む き 身 kg

57 天 ぷ ら 用 え び 尾

番号

54 え び む き 身 kg

55 バ ナ メ イ エ ビ む き 身 kg

61 切 り い か kg

62

63 か の こ い か kg

58

59 たらばがに鍋用カット kg

60 つ ぼ ぬ き い か 杯

1

2

3 し ら す 干 し kg

4 か つ お 節 kg

64

65 シ ー フ ー ド ミ ッ ク ス kg

Ｊ－c
共通

番号

5

糸 か つ お 節
6 袋
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Ｊ　魚介類

Ｊ－ｃ　加工魚類

品 名 単位 規 格 包装・その他

kg １　本がつお１００％　 完 全 滅 菌 済

２　ＪＡＳ規格品　 衛生的容器入り

３　７０ｇ以上

１　いわし・さば節を混合

２　ＪＡＳ規格品

１　宗八がれい

２　１００ｇ以上

銀がれいみりん漬切身 枚 　１２０ｇ以上 

銀 だ ら み り ん 漬 切 身 枚

銀 だ ら み そ 漬 切 身 枚

赤 魚 粕 漬 切 身 枚

塩 さ け 切 身 枚 １　ブナを除く

塩 紅 さ け 切 身 枚 ２　薄味のもの

塩サーモントラウト切身 枚 ３　ａ　１００ｇ以上　　ｂ　１２０ｇ以上

１　ａ　北海道産秋さけ８０％・紅さけ２０％、塩分２％以下

　　ｂ　オホーツク海産鮭使用、塩分２％以下

　　ｃ　ａｂ不問

個 ２　内容量は、その都度示す

１　さけ１等検

２　ａ　醤油漬　ｂ　塩漬

１　さけ１等検

２　塩漬

１　薄味のもの

２　１３０ｇ以上

塩 さ ば 切 身 枚 １　薄味のもの

さ ば み り ん 漬 切 身 枚 ２　１２０ｇ以上

さ ば も ろ み 漬 切 身 枚

さば熟成明太子漬切身 枚 １２０ｇ以上

１　３枚おろしを一夜干にしたもの

２　１００ｇ以上

さ わ ら み り ん 漬 切 身 枚 １２０ｇ以上

さ わ ら 西 京 漬 切 身 枚

１　頭を取り除いたもの

２　１００ｇ以上

１　釧路産のさんまを糠に漬けたもの

２　１４０ｇ以上

子 持 ち し し ゃ も 尾 ２０ｇ以上

１　助宗だら２等検

２　甘塩　　　　 

１　生食用甘塩たらこの皮を除き、ほぐしたもの

２　ペースト状

１　助宗だら２等検

２　甘塩　　　　 

１　醤油漬　　　　　　　　　　　　 

２　ａ　１００ｇ容器入り　ｂ　５００ｇ容器入り

身 欠 き に し ん kg ソフトタイプ

9 混 合 削 り 節 kg

10 干 し か れ い 枚

番号

7

花 か つ お 節
8 袋

17

18 キングサーモンざんぎ漬切身 枚

19
さ け フ レ ー ク

kg

20

11

12

13

14

15

16

23 塩 さ ば フ ィ ー レ 枚

24

25

26

21 イ ク ラ kg

22 す じ こ kg

31 さんまみりん干し開き 枚

32 糠 さ ん ま 尾

27

28 さ ば 開 き 干 し 枚

29

30

36 か ら し め ん た い こ kg

37 と び っ こ kg

33

34 た ら こ kg

35 た ら こ ペ ー ス ト kg

38
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Ｊ　魚介類

Ｊ－ｃ　加工魚類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　にしん１等検 完 全 滅 菌 済

２　３cmの折れが含まれていても可 衛生的容器入り

３　白醤油を使用したもの

塩 し ま ほ っ け 切 身 枚 １２０ｇ以上

１　真ほっけの生干し

２　ａ　頭と尾を取り背骨に垂直に1/2カット、

　　　１４０～１５０ｇ

　　ｂ　３００ｇ以上

ほ っ け み り ん 干 し 枚 １２０ｇ以上

し ま ほ っ け 粕 漬 切 身 枚

１　ほっけ使用

２　ａ　プレーン　　ｂ　えび入り　　ｃ　鶏ごぼう入り

干 し え び kg 無着色品

１　おきあみえびとする

２　着色料１０２号

３　ａ　内容量６０ｇ以上　　ｂ　内容量５００ｇ以上

１　足を除いたもの

２　こうじ入り

１　着色料不使用

２　小型のたこを漬けたもの

３　１個３００ｇ以上

１　備前くらげ又は越前くらげを使用

２　千切り

３　食塩の割合１０％以下のもの

４　内容量５０ｇ以上

１　ラノン種くらげ使用

２　中華味

１　たらを原料とし、淡紅色に色付けた適度な水分

　のあるもの  

袋 ２　内容量は、その都度指定する

Ｊ－ｄ　練製品類

１　鮮度・風味良好で弾力のあるもの

２　異味・異臭・ネトのないもの

３　揚かまぼこについては、植物油を使用して完全放熱後、衛生的容器に保存したもの

４　形状は市販品と同等とし、その他細目については、その都度指定する

５　でん粉の混合率は１５％以下のもの

６　着色料は食品衛生法許可品とし、淡い色合いのものとする

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　１個１５ｇ以上 真空包装 又は

２　真空包装 衛生的容器入り

１　１個の長さが５cm

２　内容量１００ｇ、１０本入り

１　細かくほぐしたもの

２　真空包装

１　細かくほぐしたもの

２　１個７０ｇ以上　

３　真空包装

41 ほ っ け 開 き 干 し 枚

42

43

44 す り 身 kg

番号

39 味 付 け か ず の こ kg

40

48 味 付 け た こ kg

49

塩 く ら げ

kg

50 袋

45

46 干 し え び 袋

47 い か 塩 辛 kg

Ｊ－d
共通

番号

1

かに風味かまぼこ棒状

kg

2 袋

51 中 華 く ら げ kg

52
桜 で ん ぶ

 ㎏ 

53

3

かに風味かまぼこフレーク

kg

4 個
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Ｊ　魚介類

Ｊ－ｄ　練製品類

品 名 単位 規 格 包装・その他

内容量５００ｇ袋入り 真空包装 又は

衛生的容器入り

１　ａ　赤　ｂ　白

２　正味１８０ｇ以上

１　３㎜スライス

２　８０枚入り４００ｇ袋（１枚５ｇ）

笹 か ま ぼ こ 個 ａ　１６ｇ以上　　ｂ　３０ｇ以上

１　ＪＡＳ規格品

２　３５ｇ以上ケーシング詰、４本入り

１　ＪＡＳ規格品

２　３５ｇ以上ケーシング詰

kg ａ　２０ｇ以上　　ｂ　５０ｇ以上　　ｃ　６０ｇ以上　　

本 ｄ　９０ｇ以上

ミ ニ 焼 き 竹 輪 kg １本１５～２０ｇ

パ ッ ク 焼 き 竹 輪 袋 内容量１４０ｇ、５本入り

１　色は赤とする

２　８０ｇ以上

１　チーズ１５％以上

２　３５ｇ以上

１　冷凍

２　内容量４００ｇ、１０ｇ×４０個入り

だ て 巻 個 内容量４００ｇ以上

つ み れ kg 種類は、その都度指定する

な る と kg ａ　１本９０ｇ以上　ｂ　１本２００ｇ以上

つ と kg １本９０ｇ以上

１　卵白・山芋使用

２　ａ　１枚５０ｇ以上　ｂ　１枚７０ｇ以上　

ａ　１枚３５ｇ以上　　ｂ　１枚６０ｇ以上　　

ｃ　１枚９０ｇ以上

つ ま み 揚 げ kg １個２０ｇ以上

野 菜 ち ぎ り 揚 げ 袋 内容量１kg入り、１粒１０ｇ程度

１　総量２８０ｇ１０本入り

２　真空包装

ご ぼ う 巻 個 ３０ｇ以上

１　ＪＡＳ規格品 

２　ａ　７５ｇ以上　ｂ　８０ｇ以上　ｃ　８５ｇ以上

３　ケーシング詰め

１　保存料、発色材不使用

２　冷凍

３　内容量７００ｇ、７０ｇ×１０本入り

１　色は赤とする

２　冷凍品

３　ａ　内容量５００g入り、１２．５g×４０本入り

　　ｂ　内容量１kg入り、１個１４ｇ

5
か に 風 味 か ま ぼ こ
香 り 箱 ほ ぐ し 身

袋

6 板 か ま ぼ こ 個

番号

7 ス ラ イ ス か ま ぼ こ 袋

8

9

チ ー ズ か ま ぼ こ

袋

10 本

kg

16 チ ー ズ 入 り 竹 輪 個

17 チ ー ズ 竹 輪 袋

11
焼 き 竹 輪

12

13

14

15 竹 輪

kg

23 さ つ ま 揚 げ kg

24

25

18

19

20

21

22 は ん ぺ ん

29 お さ か な ソ ー セ ー ジ 袋

30 タコ型ウインナーソーセージ 袋

26 シ ュ ー マ イ 揚 げ 袋

27

28 魚 肉 ソ ー セ ー ジ 個
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Ｋ　肉類

１　屠場法合格品

２  異臭なく、固有の色沢を有し表面が湿潤して、適度な弾力があり加熱後柔らかいもの

３　衛生的に包装・保管され、外装の箱には業者名・数量・重量を表示

４  冷凍品は加工日より３ヶ月以内のもので、－１８℃以下で凍結・保管されたもの

　納品後解凍し不良の場合は交換する

５  生肉は納品当日スライスしたものとし、形・重量の一定なもの

６  指定したもの以外は合成肉を除く

７　ＪＡＳ法に基づく名称と原産地を表示

８　包装は生肉用は衛生的容器使用、その他はポリシート内装の上ダンボール箱入りとする

Ｋ－ａ　牛肉類

１  ＢＳＥ検査合格品、必要に応じて証明書提出

２  食肉格付協会の認定する取引規格等級「３」以上のもの

３　飼育３０ヶ月以内のもの、去勢したものは牡牛の１等級品、枝肉（半丸）１２０kg以上

４　水分７５％程度、脂肪３～１０％程度で結締組織の少ないもの

５  脂肪が均一に分布し固有の色沢を呈し、適度の弾力を有するもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

牛 か た ス ラ イ ス kg ２㎜スライス 共通規格 参照

牛 か た 角 切 kg ２cm角切

１　前部位とする

２　３㎜スライス

１　前部位とする

２　１㎜スライス

１　脂肪を除いた芯部分　

２　冷凍不可

３　ａ  １５０g以上　 　　ｂ　２００g以上　　

ａ　２００g以上、国産黒毛和牛でＡ２ランク以上

ｂ　２００g以上、豪州産で冷凍不可

ｃ　１５０g以上

１　オーストラリア産牛肉にアミノ酸調味液を使用した

　もの

２　ａ　１２０g以上　　ｂ　１５０g以上　　

　　ｃ　２００g以上

１　脂肪１.５cm以内に整形したもの

２　３㎜スライス

１　脂肪１.５cm以内に整形したもの

２　３cm角切

１　たれ３０％以下

２　５㎜スライス

１　部位は内ももとする

２　３㎜スライス

１　部位は内ももとする

２　３cm角切

１　ステーキ用に処理された上級品

２　１枚１５０g以上

牛 ひ き 肉 kg 牛肉を２回以上挽いたもの

１　牛肉と豚肉を５：５の割合で２回以上挽いたもの

２　脂肪分２０％以下

１　下処理済み

２　バラ凍結

３　内容量１kg入り

牛かたローススライス kg

4 牛かたロースしゃぶしゃぶ用 kg

5 牛 ロ ー ス ス テ ー キ 用 枚

Ｋ
共通

Ｋ－ａ
共通

番号

1

2

3

8 牛 ば ら ス ラ イ ス kg

9 牛 ば ら 角 切 kg

6 牛サーロインステーキ用 枚

7
霜 降 加 工
サ ー ロ イ ン ス テ ー キ

枚

12 牛 も も 角 切 kg

13 牛 ヒ レ ス テ ー キ 用 kg

10 牛 カ ル ビ 味 付 kg

11 牛 も も ス ラ イ ス kg

14

15 合 び き 肉 kg

16 冷 凍 牛 も つ カ ッ ト 袋
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Ｋ　肉類

Ｋ－ａ　牛肉類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　皮・脂肪などを取り除き整形したもの 共通規格 参照

２　アウトサイド使用

３　８㎜スライス

Ｋ－ｂ　しか肉類

 野獣肉の衛生指導要領及びエゾシカ衛生処理マニュアルに基づき処理されたもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

え ぞ し か 肩 ス ラ イ ス kg ２㎜スライス 共通規格 参照

え ぞ し か 肩 角 切 kg ２cm角切

え ぞ し か ロ ー ス kg ステーキ用

え ぞ し か も も kg ａ　薄切　ｂ　カツ用１.５cmスライス

え ぞ し か ネ ッ ク kg ブロック

え ぞ し か す ね kg ブロック

え ぞ し か ひ き 肉 kg 粗挽き

えぞしかジンギスカン kg 味付き

Ｋ－ｃ　豚肉類

１　食肉格付協会の認定する取引規格等級「中」以上のもの

２　飼育３～５年もの、去勢したものは牡の１等級品、枝肉（半丸）１２０kg以上

３　水分７５％程度、脂肪３～１０％程度で結締組織の少ないもの

４　脂肪が均一に分布し固有の色沢を呈し、適度の弾力を有する

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　脂身１cm以下 共通規格 参照

２　３㎜スライス

１　脂身１cm以下

２　２cm角切

１　チャーシュー用

２　１個１kg以上

１　脂身１cm以下

２　３㎜スライス

１　スジ切りしたもの

２　脂身１cm以下

３  ａ　１１０g以上　ｂ１５０ｇ以上

１　脂身１cm以下

２　１㎜スライス

１　脂身１cm以下

２　３㎜スライス

１　スジ切したもの

２　脂身１cm以下

３  ａ　１１０g以上　ｂ　１２０ｇ以上　ｃ　１５０ｇ以上

１　脂身１cm以下

２　１㎜スライス

１　脂身１cm以下

２　１個３～５㎏

１　脂身１cm以下

２　ａ　３㎜スライス　　ｂ　５mmスライス

　　ｃ　７mmスライス・１枚２０～２５cm・７０～８０ｇ

番号

17 牛 さ が り kg

Ｋ－ｂ
共通

番号

7

8

Ｋ－ｃ
共通

番号

1 豚 肩 ス ラ イ ス

1

2

3

4

5

6

4 豚 肩 ロ ー ス ス ラ イ ス kg

5 豚 肩 ロ ー ス カ ッ ト 枚

kg

2 豚 肩 角 切 kg

3 豚 肩 ロ ー ス ブ ロ ッ ク kg

8 豚 背 ロ ー ス カ ッ ト 枚

9 豚背ロースしゃぶしゃぶ用 kg

6 豚肩ロースしゃぶしゃぶ用 kg

7 豚 背 ロ ー ス ス ラ イ ス kg

10 豚 ば ら ブ ロ ッ ク kg

11 豚 ば ら ス ラ イ ス kg
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Ｋ　肉類

Ｋ－ｃ　豚肉類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　脂身１cm以下 共通規格 参照

２　ａ　２cm角切　ｂ　３cm角切

１　脂身１cm以下

２　１㎜スライス

豚 ス ペ ア リ ブ 個 １７０～２４０g　

豚 カ ル ビ ス ラ イ ス kg 焼肉用スライス

１　豚ばら肉と葱を交互に竹串に刺したもの

２　１本４０ｇ以上

３　ａ　長葱　ｂ　玉葱

１　部位は内もも

２　１個３～５㎏

１　部位は内もも

２　３㎜スライス　

１　部位は内もも

２　８㎜スライス、スジ切り

１　部位は内もも

２　３cm角切

１　部位は内もも

２　１㎜スライス

豚 ヒ レ ブ ロ ッ ク kg 棒状

１　カツ用に斜め切したもの

２　ａ　３０g以上　ｂ　５０g以上　

１　本規格表豚もも肉を２回以上挽いたもの

２　脂肪分１０％以下

１　鮮度良好なもの

２　５㎜スライス

１　豚の直腸を使用

２　ａ　たれ３０％以下　　　ｂ　塩味

３　３cmに切ったもの

１　みそ味

２　内容量２３０g入り　

１　げんこつとする

２　スープ用

１　焼肉用

２　８mmスライス

豚 ジ ン ギ ス カ ン kg 豚肉を醤油ベースのタレで味付けしたもの

Ｋ－ｄ　羊肉類

品 名 単位 規 格 包装・その他

マ ト ン ロ ー ス た れ 付 kg たれ３０％以下 共通規格 参照

１　脂肪分１５％以下

２　３～４㎜スライス　

１　脂肪分１５％以下

２　１～２㎜スライス　

ラ ム た れ 付 kg １kgビニール袋入り

ラ ム ロ ー ス た れ 付 kg

ラ ム ひ き 肉 kg 本規格表ラム肉を２回以上挽いたもの

番号

12 豚 ば ら 角 切 kg

13 豚ばらしゃぶしゃぶ用 kg

18 豚 も も ス ラ イ ス kg

19 豚 も も カ ッ ト kg

14

15

16 豚 串 焼 用 本

17 豚 も も ブ ロ ッ ク kg

22

23 豚 ヒ レ ス ラ イ ス 枚

24 豚 ひ き 肉 kg

20 豚 も も 角 切 kg

21 豚ももしゃぶしゃぶ用 kg

28 豚 骨 kg

29 豚 さ が り ス ラ イ ス kg

25 豚 レ バ ー kg

26

豚 ホ ル モ ン 味 付

kg

27 袋

3 ラ ム し ゃ ぶ し ゃ ぶ 用 kg

4

5

6

30

番号

1

2 ラ ム ス ラ イ ス kg
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Ｋ　肉類

Ｋ－ｅ　かも肉類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　内容量４５ｇ、９ｇ×５枚入り 共通規格 参照

２　真空包装

１　合鴨肉

２　部位はもも肉使用　

３　２㎜スライス

Ｋ－ｆ　にわとり肉類

１  鶏インフルエンザ検査合格品、必要に応じて証明書提出

２　食肉用肥育３ヶ月以内の若鶏で、毛・内臓・頭・筋・余分な脂肪を取り除いたもの

３　急速冷凍品で、冷凍による乾燥・変質のないもの

４　指定したもの以外は国産品とする

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　親鶏のむね、ももとする 共通規格 参照

２　ａ　２mmスライス・だし用　　ｂ　５mmスライス

鶏 手 羽 先 kg １個５５g以上      

鶏 手 羽 中 kg １個３５～４５g

鶏 手 羽 元 kg １個４５～６５g

kg ａ　１個１１０～１３０g　ｂ　２～３mmスライス

枚 １１０～１３０g

鶏 む ね ひ き 肉 kg 鶏むね肉の皮を除き、挽き肉にしたもの

kg ａ　１個１５０～２００g　ｂ　２mmスライス

枚 ａ　１２０ｇ以上　ｂ　１５０～２００g

１　皮を除き角切にしたもの

２　輸入品可

３　ａ　１個２５～２７g　ｂ　１個５０g以上

１　皮付の場合、皮部は１５％以内とする

２　輸入品可

３　１個３０～３５gにカットしたもの

１　皮付き

２　厚さ１.５cm～２cmの長方形にカット

３　ａ　１２５g以上　　ｂ　１３０～１４０g

鶏 も も ひ き 肉 kg 鶏もも肉の皮を除き、挽き肉にしたもの

１　３０ｇ以上

２　ａ　ねぎま　ｂ　肉のみ

１　輸入品可

２　２４０～２６０g　

鶏 さ さ 身 kg １個３０～５０g

鶏 ひ き 肉 kg 鶏むね肉の皮を除き、２回挽いたもの

鶏 レ バ ー kg 鮮度良好

砂 ぎ も kg 鮮度良好

１　頭部・毛・足を除いたもの　

２　スープ用の骨

Ｋ－ｇ　肉加工品類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１  牛もも肉をスパイス等で調味し焼き上げたもの 共通規格 参照

２　ソース・マスタード付き

３　５㎜スライス

Ｋ－ｆ
共通

番号

1 親 鶏 ス ラ イ ス kg

2

番号

1 か も ス ラ イ ス 袋

2 あ い が も ス ラ イ ス kg

8
鶏 も も

9

10 鶏 も も カ ッ ト kg

3

4

5
鶏 む ね

6

7

13

14 鶏 串 焼 用 本

15 レ ッ グ 個

11 鶏 も も 唐 揚 用 kg

12 鶏 も も ス テ ー キ 用 枚

kg

番号

1 ロ ー ス ト ビ ー フ kg

16

17

18

19

20 鶏 が ら
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Ｋ　肉類

Ｋ－ｇ　肉加工品類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　ＪＡＳ規格品 共通規格 参照

２　３㎜スライス　 

３　真空包装

袋 内容量は、その都度示す

１　ＪＡＳ規格品

２　０．８㎜スライス　 

３　真空包装

１　ＪＡＳ規格品

２　角型

１　ＪＡＳ規格品

２　２㎜スライス　 

３　真空包装

１　１㎜スライス　

２　シートを挟んだ真空包装

ビ ア ソ ー ハ ム kg ２㎜スライス

１　豚バラ肉を整形し、調味・塩漬けで燻煙したもの

２　ａ　２㎜スライス　　ｂ　５mmスライス

３　真空包装

１　豚肉５０％以上

２　皮なしタイプ

３　１㎏ポリ袋入り、１個１５g以上

１　豚肉５０％以上

２　粗挽きタイプ

３　１㎏ポリ袋入り、１個２０g以上

１　ＪＡＳ規格品

２　２㎜スライス　 

３　真空包装

１　豚肉５０％以上

２　粗挽きタイプ

３　ａ　１kgポリ袋入、１個４０g以上　ｂ　串なし

１　豚肉１００％

２　８０～１００g

袋 内容量７００ｇ、３５ｇ×２０本入り

１　３００g以上　

２　真空包装

１　豚もも肉を使用

２　たれを漬け焼き上げたもの

３　a　３㎜スライス　ｂ　ブロック

４　真空包装

１　豚ばら肉を使用

２　円形に加工し、たれを漬け焼き上げたもの

３　３㎜スライス

４　真空包装

１　内容量３０g以上　

２　箱詰

１　鴨とねぎを原料としているもの

２　１個１５ｇ以上

番号

5 プ レ ス ハ ム kg

6 プ レ ス ハ ム ス ラ イ ス kg

2
ロ ー ス ハ ム ス ラ イ ス

kg

3

4 ロ ー ス ハ ム 超 薄 切 kg

10 ウインナーソーセージ kg

11 粗挽きウインナーソーセージ kg

7 生 ハ ム kg

8

9 ベ ー コ ン ス ラ イ ス kg

14
骨 付 き ソ ー セ ー ジ

個

15

16 ボ ロ ニ ア ソ ー セ ー ジ 本

12 ソフトサラミソーセージ kg

13 フランクフルトソーセージ kg

19 ゼ ラ チ ン 箱

20 鴨 ね ぎ つ み れ kg

17 焼 き 豚 ス ラ イ ス kg

18 豚ばら巻チャーシュースライス kg
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Ｌ　卵類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　農林水産省規格によるサイズ名が表示されたもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　割った時、卵黄が完全な形で崩れのない新鮮な卵 卵専用容器入り

２  総量１００ｇ以上、１０個入り

１　洗浄水は５５～６０℃の温水を用い、洗卵後は

  １５０～２００ppmの次亜塩素酸ソーダの希釈液

　又は、同等の殺菌工程を経ること

２　ヒビ又は汚れのないもので、中に血液を含まないもの

３　割った状態で卵黄が盛り上がり、卵白に張りがあるもの

４　ａ　１個５８～６４ｇのＭサイズ　　　　

　　ｂ　１個６４～７０ｇのＬサイズ

５　包装用資材はすべて新ダンボール・新トレーを使用

箱 １箱１０個入り

１　加熱鶏卵製品で、卵白は半熟状及び卵黄は生に近い状態

２　一般生菌数５００／ｇ以下で証明書を提出すること

３　要冷蔵品とし、保冷車等を使用し冷蔵状態で輸送

４　５０ｇ以上

１　納品の２４時間以内に製造した鮮度良好なもの

２　５０ｇ以上

2
鶏 卵

kg

3

Ｌ
共通

番号

1 う ず ら 卵 個

4 加 熱 鶏 卵 個

5 温 泉 卵 個
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Ｍ　乳類

１　厚生労働省令第５２号「乳及び乳製品の成分規格に関する省令」による合格品

２　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

３　指定を除き、牛乳は無脂乳固形分８．２％・乳脂肪分３．４％以上

　　ヨーグルトは無脂乳固形分８．０％以上、乳飲料は無脂乳固形分４．０％以上、乳酸菌飲料は

　無脂乳固形分１．０％以上

４　ヨーグルトの形状による分類は以下の通り

　プレーンタイプ：牛乳などを乳酸菌で発酵させただけのもの

　ソフトタイプ：発酵して固まったヨーグルトを攪拌して柔らかくし、甘味料・果汁等を添加

　ハードタイプ：甘味料や香料を加え、寒天やゼラチンで固めたプリン状のヨーグルト

　ドリンクタイプ：ソフトタイプよりさらに柔らかくし、ほとんど液状にしたもの

５　脂肪含有量による分類は下記の通り

　低脂肪乳：乳脂肪分０．５～１．５％

　低脂肪ヨーグルト：脂肪率１％未満

６　牛乳・乳飲料・ヨーグルト等の要冷蔵品は、保冷状態で輸送し賞味期限を５日以上残したもの

７　ＬＬ製品は常温保存可能品とし、賞味期限を４０日以上残したもの

８　納品時の外装は衛生面を考慮した適宜な容器とする

９　個食ドリンク類は、袋入りストローを貼り付けたもの

10　カップ類は指定を除き紙カップ容器入りとし、スプ－ンを別添

品 名 単位 規 格 包装・その他

１ Ｌ 牛 乳 本 １　１Ｌ紙パック 共通規格 参照

１ Ｌ 低 脂 肪 牛 乳 本 ２　専用ケース入り

１ Ｌ 乳 飲 料 コ ー ヒ ー 本

１ Ｌ 乳 飲 料 フ ル ー ツ 本

牛 乳 個 １　ａ　２００ml紙パックり　

乳 飲 料 コ ー ヒ ー 個     ｂ　１８０mlテトラパック

乳 飲 料 フ ル ー ツ 個 ２　専用ケース又はダンボール入り

Ｌ Ｌ 牛 乳 個 １　２００ml紙パック入り

Ｌ Ｌ 乳 飲 料 コ ー ヒ ー 個 ２　ストレッチ包装

個 １　粉末

kg ２　ａ　２５０ｇポリ袋入り　ｂ　５００ｇポリ袋入り

個 ａ　１５０ｇ　　ｂ　４８０ｇチューブ入り

本 内容量１３０ｇ入り

１　乳脂肪分４０％前後

２　ホイップ用クリーム

３　ａ　２００ml　　ｂ　１Ｌ　

１　植物性脂肪３０％以下のもの

２　内容量２００ml入り

１　生クリームをホイップしたもの

２　冷凍

３　ａ　２５０ml、ポリチューブ、紙箱入り

　　ｂ　１Ｌ入り、絞り口付き

１　無脂肪・無糖

２　ａ　４００ｇ　　ｂ ４５０ｇ

カ ッ プ ヨ ー グ ル ト 個 内容量は、その都度指定する

１　種類は、その都度指定する

２　２００ml紙パック入り

９００ml紙パック入り

１　Ｌ．カゼイ．シロタ株入り

２　１２５ml

4

Ｍ
共通

番号

1

2

3

5

6

7

8

9

ス キ ム ミ ル ク

11
コ ン デ ン ス ミ ル ク

12

13 生 ク リ ー ム

10

本

14 植物性低脂肪クリーム 個

15 ホ イ ッ プ ク リ ー ム 個

16 プ レ ー ン ヨ ー グ ル ト 個

17

18

飲 む ヨ ー グ ル ト

個

19 本

20 は っ 酵 乳 個
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Ｍ　乳類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　１Ｌ紙パック 共通規格 参照

２　専用ケース入り

１　２００ml紙パック入り

２　ストレッチ包装

１　Ｌ．カゼイ．シロタ株入り

２　ａ　６５ml　　ｂ　８０ml

１　希釈用

２　１Ｌ紙パック入り

カ テ ー ジ チ ー ズ 個 内容量２００ｇ程度

１　ナチュラルチーズ

２　ａ　２００ｇ

　　ｂ　ソフトタイプ、１kgアルミ包装

１　ナチュラルチーズ

２　ａ　５０ｇ入り　ｂ　８０ｇ入り

１　内容量１kg入り

２　アルミ袋入り

kg チェリータイプ

袋 ａ　チェリータイプ、８ｇ×１２個×１２パック入り

箱 ｂ　１００ｇ入り

ス ラ イ ス チ ー ズ １　プロセスチーズ

２　ａ　１枚１４ｇ以上、個別ビニール包装

　　ｂ　１８ｇ×７枚入り

１　プロセスチーズ

２　２０ｇ以上

３　アルミ包装

１　プロセスチーズ

２　ａ　５㎜以下のあられ切り

　　ｂ　５mm以上１cm以下のさいの目切

３　１kg防湿袋入り

ピ ザ 用 溶 け る チ ー ズ kg ピザ用ミックスチーズ

１　プロセスチーズ

２　内容量６０ｇ、２個入り

１　乳固形分１５％以上の内、乳脂肪８％以上 保冷容器 使用

２　内容量・種類は、その都度指定する

１　乳固形分１０％以上の内、乳脂肪３％以上

２　内容量・種類は、その都度指定する

１　乳固形分３％以上

２　内容量・種類は、その都度指定する

マ ル チ パ ッ ク ア イ ス 箱 内容量・種類は、その都度指定する

１　バニラ味

２　ａ　２Ｌ入り　　ｂ　４Ｌ入り

３　ポリ容器詰

番号

21 １ Ｌ 乳 酸 菌 飲 料 本

22 Ｌ Ｌ 乳 酸 菌 飲 料 個

23 乳 酸 菌 飲 料 個

24 殺 菌 乳 酸 菌 個

25

26 ク リ ー ム チ ー ズ 個

27 粉 チ ー ズ 個

28 マスカルポーネチーズ kg

29

モ ッ ツ ァ レ ラ チ ー ズ
30

31

袋
32 溶けるスライスチーズ

33 小 型 チ ー ズ 個

34 ダ イ ス チ ー ズ kg

35

36 さ け る チ ー ズ 個

37 ア イ ス ク リ ー ム 個

40

41 業 務 用 ア イ ス 個

38 ア イ ス ミ ル ク 個

39 ラ ク ト ア イ ス 個
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Ｎ　油脂類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　納入時、賞味期限を６ヶ月以上残したもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　エクストラバージン 食用オリーブ油 ダンボール入り

２　内容量は、その都度指定する

ピ ュ ア オ リ ー ブ 油 本 内容量は、その都度指定する

ご ま 油 本 ａ　２００ｇ瓶入り 　 ｂ １．６５kgポリ容器入り

サ ラ ダ 油 本 １.５kgポリ容器入り

１　食用菜種を原料とし、寒冷地仕様

２　ａ　１.５kgポリ容器入り

　　ｂ　１６．５kg缶入り　

スプレークッキングオイル 缶 ５００ｇ缶入り

ラ ー ド 個 内容量は、その都度指定する

バ タ ー 個 ａ  ２００～２２５ｇ    ｂ  ４５０ｇ

無 塩 バ タ ー 個

小 型 バ タ ー 個 ８ｇ以上

ソフトタイプマーガリン 個 内容量１０ｇ以上、個包装タイプ

マ ー ガ リ ン 個 内容量３００ｇ

１　ラーメン用

２　８００ｇ程度レトルトパウチ入り

本

2

6

Ｎ
共通

番号

1 オ リ ー ブ 油

3

4

5 天 ぷ ら 油 kg

13 豚 背 脂 個

7

8

9

10

11

12
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Ｏ　菓子類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　納品時の包装・その他は衛生面を考慮した適宜な容器とする

Ｏ－ａ　生菓子類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　納入当日製造したもの 共通規格参照

２  あん、しょうゆ、ごまを配合して納品

３　６０ｇ以上

桜 も ち 個 ５０ｇ以上 ビニールケース

１　紅白各１個、あん３５％程度のもの 入り

２  化粧箱入り・のし紙付き

３　内容量・のし紙の文面は、その都度指定する

お は ぎ 個 ａ　５０ｇ以上　　ｂ　１１０ｇ以上

Ｏ－ｂ　デザート菓子類

品 名 単位 規 格 包装・その他

プ リ ン 個 ７５ｇ以上       共通規格 参照

内容量１kg入り ポリ袋等 内装

の上

ダンボール入り

業務用プリンミックスの素 袋 内容量は、その都度指定する アルミ袋 包装

１　ａ　ココナッツ　　ｂ　抹茶　　ｃ　キャラメル

２  内容量は、その都度指定する

黒 ご ま プ リ ン の 素 袋 内容量８００ｇ入り

フ ル ー ツ ゼ リ ー 個 種類・内容量は、その都度指定する 共通規格 参照

１　果汁１８％以上、鉄・ビタミンC配合

２　内容量５００ｇ

３　混ぜ合わせるタイプ

１　７０ｇ入り

２　フレッシュミルク付き

１  冷凍品 ポリ袋等 内装

２　内容量は、その都度指定する の上

１　ａ　ピーチ　ｂ　青りんご　ｃ　甘夏みかん ダンボール入り

２  ａ　内容量１ｋｇ入り　　ｂ　内容量２ｋｇ入り

１　a   コーヒー   b   青りんご　　c   オレンジ　　 アルミ袋 包装

　　d　 ソーダ

２  内容量６００ｇ入り

１　ａ　いちご　ｂ　グレープフルーツ　　c　ぶどう

　　ｄ　オレンジ

２  内容量７５０ｇ以上

１　ａ　バニラ　　ｂ　ストロベリー　

　　ｃ　かぼちゃ　ｄ　ヨーグルト

２  内容量７５０ｇ以上

やわらか杏仁豆腐の素 袋 内容量７５０ｇ入り

チ ョ コ レ ー ト 個 種類・内容量は、その都度指定する ダンボール入り

Ｏ
共通

番号

1 串 団 子 本

マンゴープリンカット ｋｇ

3 紅 白 大 福 も ち 個

4 紅 白 ま ん じ ゅ う 個

2

5

番号

1

2

3

業 務 用 プ リ ン の 素 袋

5

7 ピ ー チ ゼ リ ー 袋

6

4

8 コ ー ヒ ー ゼ リ ー 個

9 ア セ ロ ラ ジ ュ レ 袋

10 ブ ロ ッ ク ゼ リ ー 袋

11 業 務 用 ゼ リ ー の 素 袋

12 こんにゃく寒天ゼリーの素 袋

13 バ バ ロ ア の 素 袋

14

15
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Ｏ　菓子類

Ｏ－ｃ　冷凍菓子類

１　急速冷凍品で納入時完全凍結のもので、保管中に解凍・再凍結していないもの

２　日本冷凍食品協会認定工場で作られたもので認定マーク入り　

３  必要に応じ、栄養分析・配合表・細菌検査表提出

品 名 単位 規 格 包装・その他

個 ３０ｇ以上、個包装 ポリ袋等 内装

袋 ３０ｇ１５個入り の上

冷 凍 桜 も ち 袋 ５０ｇ３０個入り ダンボール入り

１  月見用

２　４０ｇ以上

冷 凍 ミ ニ お は ぎ 個 ４０ｇ以上

１  クリスマス用にデコレーションしているもの 専 用 容 器

２　２７ｇ以上

氷 菓 個 種類・内容量は、その都度指定する 共通規格 参照

１  種類は、その都度指定する

２　２Ｌ入り

Ｏ－ｄ　その他

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　種類・内容量は、その都度指定する ダンボール入り

２　アルミ包装、必要に応じ箱入り

１　カルシウム増強品 ポリ袋等 内装

２　割れ、砕けのないもの の上

３　１０ｇ以上、アルミ袋入り ダンボール入り

え び ス ナ ッ ク 袋 ５０ｇ、ポリ袋入り

Ｏ－ｃ
共通

7

番号

1
冷 凍 か し わ も ち

2

3

4 冷 凍 大 福 個

5

6 冷凍クリスマスケーキ 個

2 カルシウムウエハース 個

3

8 業 務 用 シ ャ ー ベ ッ ト 個

番号

1 栄 養 調 整 ビ ス ケ ッ ト 個
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Ｐ　し好飲料類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　茶葉は全国茶組合標準規格上級以上

３　缶コーヒーは「コーヒー飲料等の表示に関する公正競争規約」区分による

４　紙パック個食ドリンク類は、袋入りストローを貼り付けたものでストレッチ包装

５　指定する場合を除き、賞味期限を６０日以上残したもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

煎 茶 パ ッ ク kg １　１パック２ｇ ダンボール入り

ほ う じ 茶 パ ッ ク kg ２　パック包装は可燃できるものを原材料とし、外装は

玄 米 茶 パ ッ ク kg 　１kg防湿包装

ウ ー ロ ン 茶 パ ッ ク kg

煎 茶 パ ッ ク 個 １　１パック２ｇ

ほ う じ 茶 パ ッ ク 個 ２　三角ナイロン入り、防湿包装

玄 米 茶 パ ッ ク 個

麦 茶 パ ッ ク 袋 ２５ｇ以上、防湿袋入り

１　１L紙パック入り　

２　５０倍希釈用

パ ッ ク 紅 茶 箱 ９０ｇ、５０袋入り

コ ー ヒ ー 缶 缶 １　種類はその都度指定する

コ ー ヒ ー 飲 料 缶 缶 ２　ａ  １９０ｇ以上　　     ｂ　２５０ｇ以上

１　種類はその都度指定する

２　ａ  ３４０mlペットボトル 　

　　ｂ　５００mlペットボトル

緑 茶 缶 缶 内容量は、その都度示す

ウ ー ロ ン 茶 缶 本 ３４０ｇ以上

紙 パ ッ ク 緑 茶 個 ２００ml紙パック

１　コーヒー豆１００％

２　内容量は、その都度示す

１　ａ　コーラ　ｂ　サイダー　ｃ　ジンジャーエール

２　１.５Ｌペットボトル入り

１　希釈タイプ

２　アミノ酸・ＧＡＢＡ入り 　

３　１Ｌペットボトル入り

４５ｇ缶入り

4

Ｐ
共通

番号

1

2

3

5

6

7

8

9

17

本

10

11

12

13 ボ ト ル ウ ー ロ ン 茶 本

濃 縮 麦 茶

14 ボ ト ル 緑 茶 本

15

16

18 インスタントコーヒー 本

19 炭 酸 飲 料 本

20 ク エ ン 酸 飲 料 本

21 粉 末 昆 布 茶 個
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Ｑ　調味料及び香辛料類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　密封が完全でかつ外観が良好であること

３　賞味期限までの期間を１年以上残したものとする、ただし製造年月日から賞味期限までの期間が

　１年未満のもの（マヨネーズ類・ドレッシング類・味噌類等）については、１／２以上を残したものを

　納品する、また、保証期間も同様の期間とする

４　外装・容器等はリサイクル法による区分について表示する

Ｑ－ａ　調味料類

品 名 単位 規 格 包装・その他

kg 内容量は、その都度指定する ダンボール入り

本

kg

本

１　濃口上級本醸造

２　内容量は、その都度指定する

１　ＪＡＳ特級規格品

２　１．８Ｌペットボトル入り

薄 口 醤 油 Ｌ １　特級本醸造

減 塩 醤 油 Ｌ ２　内容量は、その都度指定する

刺 身 醤 油 本 内容量は、その都度指定する 

白 醤 油 本 内容量は、その都度指定する 

ナ ン プ ラ ー 本 内容量は、その都度指定する 

ぽ ん 酢 醤 油 本 内容量は、その都度指定する 

ゆ ず 入 ぽ ん 酢 醤 油 本

１　塩化ナトリウム９９％以上　 防 湿 包 装

２　１㎏防湿紙袋入り　

焼 き 塩 kg 内容量は、その都度指定する 

１　食塩と味の素を混合したもの　

２　１００ｇ以上、瓶入り

食 酢 Ｌ １　穀物酢酸度４．２％ ダンボール入り

す し 酢 Ｌ ２　内容量は、その都度指定する

黒 酢 本 内容量は、その都度指定する 

バ ル サ ミ コ 酢 本 内容量は、その都度指定する 

白 ワ イ ン ビ ネ ガ ー 本 ５００ml瓶入り

液 体 か つ お だ し 本 １Ｌペットボトル入り　

１　塩分９％以下

２　１Ｌペットボトル入り

１　５～７倍希釈用　

２　内容量は、その都度指定する

本 １．８Ｌ入り

ａ　納入数量の内、1/2を５㎏袋・1/2を１㎏チューブ入り

ｂ  内容量は、その都度指定する

１　ＪＡＳ規格品

２　１kg入り

ト マ ト ピ ュ ー レ 個 ２００ｇ瓶入り

マ ヨ ネ ー ズ kg １　内容量は、その都度指定する

辛 子 マ ヨ ネ ー ズ kg ２　チューブ入り

タ ル タ ル ソ ー ス 本

Ｑ
共通

番号

1
ウ ス タ ー ソ ー ス

2

3
中 濃 ソ ー ス

4

8

9

10

11

12

13

5

醤 油

Ｌ

6 本

7

17

18

19

20

21

22

14 食 塩 kg

15

16 ア ジ シ オ 個

26

ト マ ト ケ チ ャ ッ プ

kg

27 本

28

23 液 体 昆 布 だ し 本

24
め ん つ ゆ

Ｌ

25

29

30

31
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Ｑ　調味料及び香辛料類

Ｑ－ａ　調味料類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　ａ　青ジソ　ｂ　和風　ｃ　中華　ｄ　フレンチ白 ダンボール入り

　　ｅ　イタリアン　ｆ　和風おろし　ｇ　マリネ　 　

　　ｈ　シーザーサラダ　ｉ　サウザンアイランド　　

　　ｊ　胡麻クリーミィ　ｋ　柚子　ｌ　和風たまねぎ

　　ｍ　種類は購入要求書で指定する

２　内容量は、その都度指定する

ね ぎ 油 本 ９２０mlペットボトル入り

甘 み そ kg ａ　１㎏袋入り　　ｂ  ２㎏袋入り　

１　米こうじ入りの粒みそとする

２　１㎏袋又はカップ入り

赤 み そ kg １㎏袋入り　

１　ＪＡＳ規格品

２　熟成十分にして特有の香りがあり、カビ等のないもの

３　塩分１３％以下

１　ビタミンＢ１・ビタミンＢ２強化食品

２　１kg袋入り

１　甘酒用　　

２　１kg入り　　

１　本みりん

２　１．８Ｌペットボトル入り

１　合成酒を除く

２　内容量は、その都度指定する

料 理 用 泡 盛 本 ７２０ml入り

１　製菓・調理用

２　３００ml入り

料 理 用 赤 ワ イ ン 本 ａ　５００ml入り　　ｂ　７２０ml入り　　　 　　　

料 理 用 白 ワ イ ン 本 ｃ　１.８Ｌ入り

塩 麹 袋 ａ　５００ｇ入り　　ｂ　８００ｇ入り

Ｑ－ｂ　香辛料類

品 名 単位 規 格 包装・その他

ａ　１１０ｇ入り   ｂ　３３０ｇ入り ダンボール入り

ｃ　１kg入り   

ａ　１３０ｇ入り   ｂ　５００ｇ入り　

ｃ　１kg入り

ａ　１００ｇ入り   ｂ　３４０g入り

ｃ　１kg入り

内容量は、その都度指定する

kg ４００ｇ～１㎏防湿袋入り　　

缶 ３７ｇ缶入り

洋 辛 子 粉 袋 ３００ｇ袋入り

kg 内容量は、その都度指定する

袋 ３００ｇ入り

個 内容量は、その都度指定する　

袋 １００ｇ入り

ホ ワ イ ト ペ ッ パ ー kg 内容量は、その都度指定する　

個 ５０ｇ瓶入り　　

袋 １００ｇ入り

本

33

34

35 粒 み そ kg

番号

32 ド レ ッ シ ン グ

39 酒 粕 kg

40 み り ん Ｌ

36

37 八 丁 み そ kg

38 強 化 み そ kg

44

45

46

番号

1 ト ウ バ ン ジ ャ ン

41 料 理 用 清 酒 本

42

43 料 理 用 ラ ム 酒 本

個

5
カ レ ー 粉

6

個

2 テ ン メ ン ジ ャ ン 個

3 コ チ ュ ジ ャ ン 個

7

8
こ し ょ う

9

10
ブ ラ ッ ク ペ ッ パ ー

11

4 あ ら び き 粒 ﾏ ｽ ﾀ ｰ ﾄ ﾞ

12

13
ガ ー リ ッ ク パ ウ ダ ー

14
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Ｑ　調味料及び香辛料類

Ｑ－ｂ　香辛料類

品 名 単位 規 格 包装・その他

kg １kg袋入り　　 ダンボール入り

袋 ３００ｇ袋入り

kg １kg袋入り　

袋 ３００ｇ袋入り

塩 こ し ょ う 個 ２５０ｇポリ容器入り、ワンタッチキャップ付き

ゆ ず こ し ょ う 個 ４０ｇ入り、容器不問

１　ａ　１５ｇ　　ｂ　５０ｇ　　

２　ビニール袋入り

１　長さ４㎝

２　１５ｇ入り

１　唐辛子を糸状にしたもの 防 湿 包 装

２　１００ｇ以上　

個 内容量は、その都度指定する ダンボール入り

袋

個

缶 ａ　１６ｇ　　ｂ　８０ｇ

個 防湿袋入り、内容量は、その都度指定する

袋 １００ｇ入り

１　乾燥良好、微粉末

２　１０ｇ以上

袋 １００ｇ入り

１　乾燥良好、微粉末

２　６５ｇ以上

袋 １００ｇ入り

１　乾燥良好、微粉末

２　内容量は、その都度指定する

袋 １００ｇ入り

１　乾燥良好、微粉末

２　内容量は、その都度指定する

袋 １００ｇ入り

１　乾燥良好、微粉末

２　内容量は、その都度指定する

袋 １００ｇ入り

１　乾燥良好、微粉末

２　１２ｇ以上　　

袋 １００ｇ入り

１　乾燥良好、微粉末

２　１００ｇ入り

１　乾燥良好、微粉末

２　内容量は、その都度指定する

袋 １００ｇ入り

１　乾燥良好、微粉末

２　内容量は、その都度指定する

１　乾燥良好、微粉末

２　６０ｇ以上　

カ レ ー ホ ッ ト 個 内容量は、その都度指定する

チ ャ ツ ネ 個 ４５０ｇポリ容器入り

１　食品衛生法検査合格品

２　５．５～６．０ｇ入り

17
わ さ び 粉

18

19

20

21 輪 切 唐 辛 子

番号

15
唐 辛 子 粉

16

24
ナ ツ メ グ

25

26
乾 燥 パ セ リ

27

袋

22 た か の 爪 個

23 糸 唐 辛 子 袋

32
五 香 粉

個

33

34
ガ ラ ム マ サ ラ

個

35

28
ロ ー リ エ

29

30
オ レ ガ ノ

個

31

40
さ ん し ょ う

個

41

42 シ ナ モ ン パ ウ ダ ー 袋

36
ク ミ ン シ ー ド

個

37

38
コ リ ア ン ダ ー

個

39

46 パ プ リ カ 個

47

48

49 食 紅 個

43
タ ー メ リ ッ ク

個

44

45 バ ジ ル 個
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Ｑ　調味料及び香辛料類

Ｑ－ｂ　香辛料類

品 名 単位 規 格 包装・その他

ラ ー 油 本 内容量は、その都度指定する　 ダンボール入り

１　ガーリック、オニオン入り

２　１００ｇ以上、瓶入り

黒 マ ー 油 １　内容量９００ｇ、レトルトパウチ包装

赤 マ ー 油 ２　製麺会社同等品以上

Ｑ－ｃ　複合調味料類（ソース･たれ）

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　かつおぶしのみ使用 ダンボール入り

２  防湿包装、内容量はその都度指定する

１　いわし煮干・むろあじぶし・さばぶし・かつおぶし

　使用

２　ａ　１００ｇ入り

　  ｂ　総量５００ｇ１０個紙パック入り、防湿包装

１　根昆布使用

２　１袋５０ｇ入り

１　粉末状

２　５００ｇアルミ防湿包装

１　顆粒状

２　１㎏アルミ防湿包装

白 だ し 本 内容量は、その都度指定する

１　粉末状

２　防湿包装

１　粉末状

２　アルミ防湿包装　

チキンコンソメスープの素 kg １　顆粒状　　

コ ン ソ メ ス ー プ の 素 kg ２　防湿包装

ブ イ ヨ ン kg 顆粒又は粉末　　

ガ ラ ス ー プ kg １㎏レトルト包装　　

１　顆粒状　　

２　５００ｇポリ容器入り

ウ ェ イ パ ァ ー 個 ５００ｇ缶入り

１　生かきエキス入り、国産品とする

２　内容量は、その都度指定する

ふ か ひ れ ス ー プ 個 １kgレトルト包装　　

カ レ ー フ レ ー ク kg 内容量は、その都度指定する

辛 口 カ レ ー フ レ ー ク kg

甘 口 カ レ ー フ レ ー ク kg

インドカレーフレーク kg

ハ ヤ シ ル ウ フ レ ー ク kg

ビ ー フ シ チ ュ ー の 素 kg 顆粒状又は粉末状

クリームシチューの素 kg 顆粒状

１　遺伝子組み換え使用不可

２　顆粒状

ホ ワ イ ト ル ゥ kg 粉末状

クリームポタージュの素 kg

ホ ワ イ ト ソ ー ス 本 １Ｌ入り、レトルトパウチ包装

１　大根おろし入り          

２　１Ｌペットボトル入り

番号

1 か つ お だ し パ ッ ク 袋

2 煮 干 だ し パ ッ ク 袋

番号

50

51 食 べ る ラ ー 油 個

52
袋

53

5 だ し ミ ッ ク ス kg

6

7 中 華 ス ー プ の 素 kg

3 昆 布 だ し パ ッ ク 個

4 和 風 だ し の 素 kg

12

13 鶏 が ら ス ー プ 個

14

15 オ イ ス タ ー ソ ー ス 個

8 中華用スープストック kg

9

10

11

22

23

24 コーンポタージュの素 kg

25

16

17

18

19

20

21

26

27

28 和 風 ス テ ー キ ソ ー ス 本
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Ｑ　調味料及び香辛料類

Ｑ－ｃ　複合調味料類（ソース･たれ）

品 名 単位 規 格 包装・その他

ス テ ー キ ソ ー ス 本 １Ｌペットボトル入り、種類はその都度指定する ダンボール入り

シャリアピンステーキソース 本 １Ｌペットボトル入り、ローストオニオン入り

１　ａ　テリヤキ　　　ｂ　デミグラス

２　ａ　２００ml入り　ｂ　１Ｌペットボトル入り 

kg 冷凍品

缶 内容量は、その都度指定する

袋 １kgアルミパウチ袋入り

ト マ ト ソ ー ス kg 内容量は、その都度指定する

チ リ ソ ー ス 本 １Ｌ入り、ポリ容器入り

チ リ ソ ー ス の 素 本 内容量は、その都度指定する

棒 々 鶏 ソ ー ス 本 １．２Ｌペットボトル入り　

本 内容量は、その都度指定する

㎏ 粉末状、１㎏防湿袋入り

お 好 み 焼 き ソ ー ス 本 ａ  ３００ｇ入り　　ｂ  １．８Ｌ入り

袋 １㎏レトルト包装

缶 内容量は、その都度指定する

袋 １㎏レトルト包装

缶 内容量は、その都度指定する

袋 １㎏レトルト包装

缶 内容量は、その都度指定する

白 湯 ス ー プ の 素 本 １．８ＬＥＰパック

１　濃縮ラーメンスープ　　

２　１Ｌ入り

豚骨醤油ラーメンの素 袋 １㎏レトルト包装

豚 骨 塩 ラ ー メ ン の 素 袋

チャンポンメンスープ 本 １Ｌペットボトル入り

担 々 麺 ス ー プ 袋 １kg入り、レトルトパウチ包装

冷 や し 担 々 麺 ス ー プ 本 １．４kgポリ容器入り

麻 辣 麺 ス ー プ 本 １．５kgペットボトル入り

沖 縄 そ ば だ し 本 １．８Ｌペットボトル入り、１５～１６倍希釈

冷 や し ラ ー メ ン の 素 本 ２倍希釈用、包装重量はその都度指定する

１　希釈タイプ

２　１.５Ｌペットボトル入り

冷やしカレーうどんソース 本 １Ｌ入り、ポリ容器入り

カ レ ー 鍋 ス ー プ kg ストレートタイプ

１　希釈タイプ

２　１Ｌポリ容器入り

も つ 鍋 の た れ 個 １．１ｇ入り

キ ム チ 鍋 の 素 本 １kgポリ容器入り

kg 顆粒または粉末

１　顆粒又は粉末　　

２　８０ｇ以上、アルミ包装の上箱入り

１　４倍濃縮　　

２　１Ｌ入り

青 椒 肉 絲 の 素 本 ａ  １Ｌペットボトル入り

酢 豚 の 素 本 ｂ　１．４９kgペットボトル入り

ａ　１Ｌペットボトル入り

ｂ　１．５２kgペットボトル入り

個

32

デ ミ グ ラ ス ソ ー ス33

34

番号

35

36

37

38

39
焼 き そ ば ソ ー ス

40

29

30

31 ハ ン バ ー グ ソ ー ス

46
塩 ラ ー メ ン の 素

47

48

49 とんこつラーメンスープ

41

42
み そ ラ ー メ ン の 素

43

44
醤 油 ラ ー メ ン の 素

45

55

56

57

58 ざ る ラ ー メ ン の た れ 本

本

50

51

52

53

54

63

64

お で ん の 素
65 本

66 冷やしぶっかけつゆ梅味 本

59

60

61 も つ 鍋 の 素 本

62

67

68

69 回 鍋 肉 の 素 本
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Ｑ　調味料及び香辛料類

Ｑ－ｃ　複合調味料類（ソース･たれ）

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　中華うま煮用 ダンボール入り

２　ａ　１Ｌペットボトル入り

　　ｂ　１．５kgペットボトル入り

麻 婆 豆 腐 の 素 本 ａ  １Ｌ容器入り   ｂ　１．４９kgペットボトル入り

ご ま 和 え の 素 kg ５００ｇ防湿袋入り

ピ ー ナ ツ 和 え の 素 袋 内容量は、その都度指定する

キ ム チ の 素 個 内容量は、その都度指定する

焼 肉 の た れ 本 内容量は、その都度指定する

生 姜 焼 肉 の た れ 本 １．６Ｌペットボトル入り

韓 国 焼 肉 の た れ 本 ９４０ｇペットボトル入り

塩 焼 肉 の た れ 本 ２㎏ペットボトル入り

山 賊 焼 の た れ 本 内容量は、その都度指定する

鉄 板 焼 の 塩 だ れ 本 １００ml入り、ペットボトル入り

丼 の た れ 本 内容量は、その都度指定する

１　ストレートタイプ

２　内容量は、その都度指定する

豚 丼 の た れ 本 １．８Ｌペットボトル入り

１　ａ  １Ｌ    ｂ　１．８Ｌ　

２　ペットボトル入り

３　すり胡麻を使用したもの

ソースかつ丼用ソース 本 内容量は、その都度指定する

カ ル ビ ー 丼 の た れ 本 １．８Ｌペットボトル入り

蒲 焼 の た れ 本 １．８Ｌ入り

ご ま し ゃ ぶ の た れ 本 １Ｌペットボトル入り

ジ ン ギ ス カ ン の た れ 本 ａ　３６０ml瓶入り　　ｂ　１Ｌペットボトル入り

照 り だ し 用 の た れ 本 内容量は、その都度指定する

ギ ョ ー ザ の た れ 個

ス ー プ ス ト ッ ク kg １kg入り

焼 き と り の た れ 本 １．６Ｌ入り、金ラベル

タ コ ラ イ ス ソ ー ス 本 １Ｌ入り、ポリ容器入り

焼きこみチーズソース 本 １Ｌ入り

ローストガーリックソース kg 内容量は、その都度指定する

１　ピザ風味　　

２　ペットボトル入り

ピ ザ ソ ー ス 個 内容量１６０ｇチューブ入り

香 味 焼 野 菜 ミ ッ ク ス kg にんにく醤油味 防 湿 包 装

スパイスシーズニング kg １kg入り ダンボール入り

バ ニ ラ エ ッ セ ン ス 個 ２０ｇ以上、瓶入り

ベ ー キ ン グ パ ウ ダ ー 個 １００ｇ以上 防 湿 包 装

１　鶏骨エキス・鶏肉エキス等、その他の調味料で ダンボール入り

　できたもの

２　ａ　５００ｇポリ容器入り

　　ｂ　２号缶８６０ｇ以上

濃 縮 茶 碗 蒸 し の 素 本 １.８kg紙パック入り

バ ジ ル オ イ ル ソ ー ス 袋 ７００ｇ入り

ガーリックペッパーオイル 袋 ７００ｇ入り

70 八 宝 菜 の 素 本

71

72

73

番号

80

81

82 天 丼 の た れ 本

83

74

75

76

77

78

79

パ ン 用 た れ kg

88

89

90

91

92

93

84 と ん か つ ソ ー ス 本

85

86

87

98

99

100

101

102

103

94

95

96

97

107

チ キ ン ガ ラ ス ー プ

本

104 缶

105

106
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Ｑ　調味料及び香辛料類

Ｑ－ｄ 　卓上・個包装調味料類

品 名 単位 規 格 包装・その他

卓 上 ウ ス タ ー ソ ー ス 個 １　ＪＡＳ規格品 ダンボール入り

卓上減塩ウスターソース 個 ２　ａ　１７０ml　　ｂ　３００ml　　 ｃ　５００ml

卓 上 中 濃 ソ ー ス 個 ３　ペットボトル入り

卓 上 減 塩 中 濃 ソ ー ス 個

１　ａ　５００ml　　ｂ　３００ml　　

２　注ぎ口付き

１　ＪＡＳ規格品　

２　ａ １５０ml　ｂ ５００ml　　

３　注ぎ口付き瓶入り

卓 上 ぽ ん 酢 個 ａ　２００ml瓶入り　　ｂ　３６０ml瓶入り

卓 上 塩 個 ８０ｇ瓶入り

卓 上 洋 辛 子 個 ４０ｇチューブ入り

卓 上 こ し ょ う 個 ２０ｇ瓶入り

卓 上 一 味 唐 辛 子 個 １８ｇ瓶入り

卓 上 七 味 唐 辛 子 個

卓 上 生 お ろ し わ さ び 個 内容量は、その都度指定する

卓 上 青 の り 個

卓 上 ご ま 塩 個 ａ　７０ｇ瓶入り　　ｂ　１００ｇ瓶入り

卓 上 タ バ ス コ 個 ６０ｇ瓶入り

卓 上 ラ ー 油 個 ３１ml瓶入り

卓 上 お ろ し 生 姜 個 １　内容量は、その都度指定する

卓 上 お ろ し に ん に く 個 ２　チューブ入り

１　ａ　青ジソ　ｂ　和風　ｃ　中華　ｄ　フレンチ白

　　ｅ　フレンチ赤　ｆ　イタリアン　ｇ　シーザーサラダ

　　ｈ　胡麻クリーミィ　ｉ　和風おろし　ｊ　中華ゴマ

　　ｋ　種類は購入要求書で指定する

２　内容量は、その都度指定する

ａ　１０ｇディスペンパック

ｂ　１５ｇ、切り口付き、５種類以上混納

１　ＪＡＳ規格品

２　１０ｇ～１５ｇ切り口付き

パ ッ ク 袋 ふ り か け 個 内容量は、その都度指定する

袋 茶 漬 個

ピ ー ナ ツ ス プ レ ッ ト 個 １　ＪＡＳ規格品

あ ん ず ジ ャ ム 個 ２　内容量は、その都度指定する

イ チ ゴ ジ ャ ム 個

オレンジマーマレード 個

ブ ル ー ベ リ ー ジ ャ ム 個

チ ョ コ ス プ レ ッ ト 個 ２０ｇ入り

個 １０ｇ、ディスペンパック

袋 １３ｇディスペンパック入り、４個袋入り

はちみつ＆マーガリン 個 １１ｇ、ディスペンパック

個 １　ａ　ストロベリー　　ｂ　マンゴー　　ｃ　黒すぐり

　　ｄ　ブルーベリー

２　内容量は、その都度指定する　　　　

チョコレートシロップ 個 ６２３ｇ以上、ポリ容器入り

番号

1

2

3

4

7

8

9

10

11

12

5 卓 上 醤 油 個

6 卓 上 減 塩 醤 油 個

19

20 ド レ ッ シ ン グ 本

21 パ ッ ク ド レ ッ シ ン グ 個

13

14

15

16

17

18

１０ｇ切り口付き　

24

25

26

27

28

22 パ ッ ク マ ヨ ネ ー ズ 個

23
パ ッ ク カ ロ リ ー
ハ ー フ マ ヨ ネ ー ズ

個

34

35

フ ル ー ツ ソ ー ス
36 袋

37

29

30

31

32
ジ ャ ム ＆ マ ー ガ リ ン

33
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Ｑ　調味料及び香辛料類

Ｑ－ｅ　米飯用調味料類

品 名 単位 規 格 包装・その他

五 目 ち ら し 寿 司 の 素 袋 １  混ぜ込みタイプ ダンボール入り

桜 ち ら し 寿 司 の 素 袋 ２　内容量は、その都度指定する　

五 目 ご は ん の 素 袋 １　ａ　炊き込みタイプ　　ｂ　混ぜ込みタイプ

き の こ ご は ん の 素 袋 ２　内容量は、その都度指定する　

松 茸 ご は ん の 素 袋

豆 ご は ん の 素 袋

青 菜 ご は ん の 素 袋

１　グルソー無添加

２　混ぜ込みタイプ　

３　内容量は、その都度指定する

１　ａ　鮭　　ｂ　 しらす　　ｃ　青菜　　

　　ｄ　おかか　　ｅ　明太子

２　３１ｇ入り

１　混ぜ込みタイプ

２　２５０ｇ防湿包装

１　混ぜ込みタイプ

２　２００ｇ防湿包装

１　混ぜ込みタイプ

２　内容量は、その都度指定する

6

7

8 わ か め ご は ん の 素 袋

9 混ぜ込みわかめご飯の素 袋

番号

1

2

3

4

5

12 ゆ か り ご は ん の 素 袋

10 い り こ 菜 飯 の 素 袋

11 わさび京菜ごはんの素 袋
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Ｒ　調理加工品類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　急速冷凍品で納品時完全凍結のもので、保管中に解凍・再凍結していないもの

３　栄養分析・配合表・細菌検査表提出

４　日本冷凍食品協会認定工場で作られた認定マーク入り

５　特に指定が無い限り、魚介フライ類及び肉カツ類の衣の割合は４０％以下とする

Ｒ－ａ  穀類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　ａ　胚芽ロール　　ｂ　ごまロール 別に示すものの

２　内容量は、その都度指定する 他はポリ袋等

１　自然解凍で食べられるもの 内装の上

２　内容量は、その都度指定する ダンボール入り

 個 ａ　２５０ｇ　　ｂ　１個２５０ｇ、５個入り

袋 ｃ　内容量は、その都度指定する

個 １　♯９　

２　ａ　１８０ｇ　　ｂ　１個１８０ｇ、５個入り

　　ｃ　内容量は、その都度指定する

個 １　♯１２

２　ａ　１８０ｇ　　ｂ　１個１８０ｇ、５個入り

　　ｃ　内容量は、その都度指定する

 個 ａ　２５０ｇ　　ｂ　１個２５０ｇ、５個入り

袋 ｃ　内容量は、その都度指定する

個 ａ　♯１８、２００ｇ以上　　ｂ　♯２２、２００ｇ以上

ｃ　北海道産小麦１００％使用、２５０ｇ以上

ｄ　太さ・内容量は、その都度指定する

個 ａ　２００ｇ　　ｂ　１個２００ｇ、５個入り

袋 ｃ　内容量は、その都度指定する

１　♯１４

２　１個１００ｇ、２個入り

個 ａ　２３０ｇ　　ｂ　１個２３０ｇ、５個入り

袋 ｃ　内容量は、その都度指定する

冷 凍 ソ ー ス 焼 そ ば １　ａ　肉・野菜入り　　ｂ　肉・野菜無し

冷 凍 塩 焼 き そ ば ２　１kgボイリングパック入り

個 ａ　２００ｇ　　ｂ　１個２００ｇ、５個入り

袋 ｃ　内容量は、その都度指定する

個 １　デュラムセモリナ100％使用

２　ａ　２５０ｇ　　ｂ　１個２５０ｇ、５個入り

　　ｃ　太さ・内容量は、その都度指定する

１　ショートペンネ

２　内容量は、その都度指定する

１　ａ　梅　　ｂ　　桜　　ｃ　紅葉

２　　内容量は、その都度指定する

 個 ａ　２３０ｇ　　ｂ　１個２３０ｇ、５個入り

袋 ｃ　内容量は、その都度指定する

冷凍プレーンビーフン 袋 ５００ｇボイリングパック入り

冷 凍 カ レ ー ビ ー フ ン 袋

冷 凍 た か な ビ ー フ ン 袋

個 ａ　２００ｇ　　ｂ　１個２００ｇ、５個入り 

袋 ｃ　内容量は、その都度指定する

個 ａ　２００ｇ　　ｂ　１個２００ｇ、５個入り 

袋 ｃ　内容量は、その都度指定する

Ｒ
共通

番号

1 冷 凍 パ ン 袋

2 冷 凍 ナ ン 個

袋

7

冷 凍 稲 庭 風 う ど ん
8 袋

9
冷 凍 き し め ん

10

3
冷 凍 う ど ん

4

5

冷 凍 さ ぬ き う ど ん
6

15 冷凍ラーメンつけ麺用 袋

16
冷凍長崎ちゃんぽん麺

17

11

冷 凍 ラ ー メ ン
12 袋

13
冷 凍 極 太 ラ ー メ ン

14

22

冷 凍 ス パ ゲ テ ィ
23 袋

24 冷 凍 ペ ン ネ 袋

18
 ㎏ 

19

20
冷 凍 沖 縄 そ ば 麺

21

28

29

30

31
冷 凍 日 本 そ ば

32

25 冷 凍 生 ふ 袋

26
冷 凍 韓 国 風 冷 麺

27

33
冷 凍 茶 そ ば

34
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Ｒ　調理加工品類

Ｒ－ａ  穀類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　自然解凍で食べられるもの 別に示すものの

２　１個３０ｇ、総量７００ｇ入り 他はポリ袋等

冷 凍 白 玉  ㎏ １　自然解凍で食べられるもの 内装の上

冷 凍 三 色 白 玉  ㎏ ２　１個８ｇ、総量１kg入り ダンボール入り

冷 凍 え び ピ ラ フ  ㎏ １kg入り

冷凍ジャンバラヤピラフ  ㎏ 

冷 凍 五 目 チ ャ ー ハ ン  ㎏ 

１　個包装３個、総量２４０ｇ

２　ボイリングパック入り

１　１２個平並べ、総量３３６ｇ

２　ボイリングパック入り

１　１２個トレー入り、総量４８０ｇ

２　ボイリングパック入り

１　肉・野菜入り    

２　ａ　６０ｇ以上　　ｂ　１００ｇ以上       

Ｒ－ｂ  魚介類

品 名 単位 規 格 包装・その他

個 １　頭を除いた小あじを使用 別に示すものの

袋 ２　内容量は、その都度指定する 他はポリ袋等

１　かば焼を刻んだもの 内装の上

２　１kgボイリングパック入り ダンボール入り

冷 凍 あ な ご 天 ぷ ら  個 ａ　４０ｇ以上　　ｂ　７０ｇ以上　

１　たれ・粉山椒付き

２　１００ｇ以上長さ１５cm、１枚もの

３　ボイリングパック入り

４　うなぎ加工品品質基準により原産地を表示する

１　たれ・粉山椒無し

２　長さ・内容量は、その都度指定する

３　うなぎ加工品品質基準により原産地を表示する

１　からふとます使用

２　１枚６０ｇ、１０枚入り

１　ａ　総量２００ｇ１０切入り

　　ｂ　総量５００ｇ１０切入り

２　ボイリングパック入り

冷 凍 さ け フ ラ イ 個 ６０ｇ以上

１　スライス生姜入り

２　１４０ｇボイリングパック入り

１　２Ｌサイズ、１枚７０ｇ、１袋６枚入り

２　トレー入内装の上、ボイリングパック入り

１　ａ　１切３０ｇ、総量３００ｇ入り　

　　ｂ　１切５０ｇ、総量５００ｇ入り　

２　ボイリングパック入り

冷 凍 白 身 魚 フ ラ イ 個 ６０ｇ以上

１　国産真だら使用

２　１個６０ｇ

１　内容量は、その都度指定する

２　トレー入り

冷 凍 ほ た て フ ラ イ  個 ２０ｇ以上               

袋

36

37

38

39

40

番号

35 冷 凍 焼 も ち

43 冷 凍 い な り 寿 司  袋 

44 冷 凍 中 華 ち ま き 個

41 冷 凍 焼 お に ぎ り  袋 

42 冷 凍 太 巻  袋 

袋

4

5

冷 凍 う な ぎ か ば 焼

袋

6 箱

番号

1
冷 凍 ま あ じ フ ラ イ

2

3 冷 凍 刻 み あ な ご

9

10 冷 凍 さ ば み そ 煮 袋

11 冷 凍 さ ば み そ 煮 袋

7 冷 凍 サ ー モ ン フ ラ イ 袋

8 冷 凍 さ け 塩 焼 袋

15 冷 凍 か き フ ラ イ 個

16

12 冷 凍 さ ば 塩 焼 袋

13

14 冷凍真だらフリッター 個
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Ｒ　調理加工品類

Ｒ－ｂ  魚介類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　２１－２５サイズのえび使用、えび５０％以上 別に示すものの

２　内容量は、その都度指定する 他はポリ袋等

１　１３－１５サイズのえび使用 内装の上

２　内容量は、その都度指定する ダンボール入り

１　えび６０％以上使用

２　内容量は、その都度指定する

冷 凍 え び 寄 せ フ ラ イ  個 内容量は、その都度指定する

冷 凍 え び カ ツ  個 

冷 凍 え び 団 子  ㎏ ａ　１個１０ｇ　　ｂ　１個２５ｇ

１　内容量は、その都度指定する

２　トレー入り

冷 凍 か に 爪 フ ラ イ  個 ４０ｇ以上

冷 凍 ア ー モ ン ド 付 き １　クリームソース入り、スライスアーモンド付き

か に 爪 フ ラ イ ２　４０ｇ以上

冷 凍 か に 甲 羅 揚  個 内容量は、その都度指定する

１　内容量は、その都度指定する

２　トレー入り

冷 凍 い か フ ラ イ  個 内容量は、その都度指定する

冷凍いかリングフライ kg 直径４cm、１個２０ｇ

冷 凍 い か フ リ ッ タ ー kg １個２０ｇ

１　真いか使用

２　適度にカットされたもの

冷 凍 い か リ ン グ 唐 揚  ㎏ 直径４cm、１個２０ｇ

冷 凍 た こ ザ ン ギ  ㎏ １個１５ｇ

冷 凍 た こ 焼 kg たこ３０％以上、１個２０ｇ

Ｒ－ｃ　肉類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　ａ　１kg以上　　ｂ　３．３kg以上 別に示すものの

２　ボイリングパック入り 他はポリ袋等

冷 凍 ハ ン バ ー グ 袋 １　内容量・種類は、その都度指定する 内装の上

冷凍ソースハンバーグ 袋 ２　ボイリングパック入り ダンボール入り

１　ａ　１個６０ｇ、総量６００ｇ入り　　

　　ｂ　内容量は、その都度指定する

２　ボイリングパック入り

１　油調済み

２　ａ　１個１０ｇ　　ｂ　１個１５ｇ

１　内容量・種類は、その都度指定する

２　ボイリングパック入り

冷凍ピーマン肉詰フライ 個 ３５ｇ以上

１　生パン粉・豚背ロース１枚肉使用

２　ａ　１３０ｇ以上　ｂ　内容量は、その都度指定する

冷 凍 ト ン カ ツ 個 内容量は、その都度指定する

冷 凍 ヒ レ カ ツ  個 

冷 凍 ハ ム カ ツ  個 

１　柔らかく加熱良好、自然解凍で食べられるもの 

２  ５００ｇボイリングパック入り

冷 凍 手 羽 ぎ ょ う ざ 個 ４０ｇ以上

番号

17 冷 凍 え び フ ラ イ  個 

20

21

22

23 冷凍えびクリームコロッケ 袋

18 冷凍ジャンボエビフライ  個 

19 冷 凍 有 頭 え び フ ラ イ  個 

28

29

30

31 冷 凍 い か げ そ 唐 揚  ㎏ 

24

25  個 

26

27 冷凍カニクリームコロッケ 袋

 袋 

2

3

4 冷 凍 ミ ニ ハ ン バ ー グ 袋

32

33

34

番号

1 冷 凍 牛 丼 の 具

7

8 冷 凍 ロ ー ス カ ツ 個

9

5 冷 凍 ミ ー ト ボ ー ル  ㎏ 

6 冷凍味付きミートボール 袋

13

10

11

12 冷 凍 ほ ぐ し 鶏 袋
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Ｒ　調理加工品類

Ｒ－ｃ　肉類

品 名 単位 規 格 包装・その他

ａ　１００ｇ以上　　ｂ　１６０ｇ以上                別に示すものの

ｃ　内容量は、その都度指定する 他はポリ袋等

冷凍骨付きフライドチキン  個 内容量・部位・味付けは、その都度指定する 内装の上

１　ホワイトミート使用 ダンボール入り

２　１個２０ｇ

Ｒ－ｄ　その他

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　加熱殺菌済 別に示すものの

２　１kg入り 他はポリ袋等

冷 凍 厚 焼 き た ま ご 袋 １　内容量は、その都度指定する 内装の上

冷 凍 ね ぎ た ま ご 焼 袋 ２　ボイリングパック入り ダンボール入り

１　２㎜の太さに切り揃えたもの

２　ａ　５００ｇ入り　　ｂ　１kgボイリングパック入り

冷凍スクランブルエッグ 袋 １kgボイリングパック入り 

１　ａ　プレーン　　ｂ　チーズ　　ｃ　ほうれん草　

　　ｄ　半熟　

２　内容量は、その都度指定する

３　ボイリングパック入り

１　ａ　プレーン　

　　ｂ　ウインナー・グリンピース・にんじん入り　

２　内容量は、その都度指定する

３　ボイリングパック入り

冷凍とろっとまるオムレツ 個 ５０ｇ以上

１　ハーフサイズ、１個５０ｇ以上

２　トレー内装の上、ボイリングパック入り

１　タレ付き

２　１個１５０ｇ、総量３００ｇ入り

３　ボイリングパック入り

１　ａ　ベーコン　　ｂ　かに　　ｃ　ウインナー　　　

　　ｄ　ほうれん草

２　内容量は、その都度指定する

３　ボイリングパック入り

１　ａ　肉　　ｂ　えび　　ｃ　焼目付き　

２　ａ　タレ付き　　ｂ　タレ無し

３　内容量は、その都度指定する

４　トレー入り

個 内容量は、その都度指定する

袋

個 １　ａ　ポーク　　ｂ　かに　　ｃ　えび　　ｄ　豆腐

２　内容量は、その都度指定する

３　トレー入り

個 内容量は、その都度指定する

袋

kg １個１０ｇ以上

箱 １個８ｇ、２０個箱入り

冷 凍 珍 珠 丸 子 個 ２５ｇ以上、トレー入り

ａ　ストレートカット　　ｂ　フレンチカット　　

ｃ　シュートリングカット　　ｄ　クリンクルカット

番号

14 冷 凍 チ キ ン カ ツ 個

15

2

3

4 冷 凍 錦 糸 た ま ご 袋

5

16 冷 凍 チ キ ン ナ ゲ ッ ト  ㎏ 

番号

1 冷 凍 全 卵 調 理 用 kg

6

冷 凍 オ ム レ ツ

個

7 袋

8

冷 凍 ミ ニ オ ム レ ツ

個

9 袋

13 冷 凍 た ま ご 巻 袋

14

冷 凍 ぎ ょ う ざ

個

10

11 冷 凍 ス コ ッ チ エ ッ グ 個

12 冷 凍 か に 玉 セ ッ ト 袋

袋

20
冷 凍 春 巻

21

15 袋

16
冷 凍 水 ぎ ょ う ざ

17

22
冷 凍 肉 入 り ワ ン タ ン

23

24

25 冷 凍 フ ラ イ ド ポ テ ト

18

冷 凍 し ゅ う ま い
19

kg
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Ｒ　調理加工品類

Ｒ－ｄ　その他

品 名 単位 規 格 包装・その他

冷凍ナチュラルポテトフライ kg 皮付き　 別に示すものの

１　自然解凍で食べられるもの 他はポリ袋等

２　ごま別添え 内装の上

３　内容量は、その都度指定する ダンボール入り

個 １　ａ　ポテト　ｂ　野菜　ｃ　カレー　ｄ　クリーム

袋 ２　内容量は、その都度指定する

１　１３個入り、総量５００ｇ

２　ボイリングパック入り

冷 凍 い も 団 子 kg ａ　１個８ｇ　　ｂ　１個１０ｇ　　ｃ　１個２０ｇ

冷 凍 五 目 き ん ち ゃ く 個 ３０ｇ以上

冷凍もち入りきんちゃく 個 ２５ｇ以上

１　５００ｇ

２　真空包装

冷 凍 豆 腐 ハ ン バ ー グ 個 内容量は、その都度指定する

個 １　ａ　正方形　　ｂ　長方形

袋 ２　内容量は、その都度指定する

冷 凍 プ チ 豆 腐 kg １．５cm角のもの

冷 凍 か ぼ ち ゃ 団 子 kg ａ　１個８ｇ　　ｂ　１個１０ｇ　　ｃ　１個２０ｇ

個 １　ａ　ベーコン巻き　　ｂ　かんぴょう巻き

袋 ２　内容量は、その都度指定する

冷 凍 れ ん こ ん 挟 み 揚 袋 １個３０ｇ、３０個入り

　玉葱をみじん切りにし、食用油を使用して、生玉葱が

重量で５０％になるまで炒めたもの

１　種類は、その都度指定する

２　１本９５ｇ以上、１０本入り

袋

28
冷 凍 コ ロ ッ ケ

29

30 冷 凍 焼 じ ゃ が バ タ ー 袋

番号

26

27 冷 凍 大 学 い も 袋

35

36
冷 凍 揚 だ し 豆 腐

37

38

39

31

32

33

34 冷 凍 白 和 え の 素

kg

44 冷 凍 巻 ず し の 芯 箱

40
冷 凍 ロ ー ル キ ャ ベ ツ

41

42

43 冷 凍 オ ニ オ ン ソ テ ー
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Ｓ　缶詰・レトルト類

　　　　１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・

　　　　　保存方法・製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

　　　　２　形状は巻締め完全、外観良好で、きず・さび・汚染・変形を認めないこと

　　　　３　国内産はＪＡＳ規格品を原則とするが、それ以外はＪＡＳ規格品に準じた品質とする 

　　　　４  小型缶は、缶切り不要であるプルトップリング付きとする

　　　　５  指定したもの以外、製造後２年以内の納品とし、保証期間は納品後１年以上３年未満とする

　　　　１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・

　　　　　保存方法・製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

　　　　２　食品衛生法で認める「容器包装詰加圧加熱殺菌食品」

　　　　３  ＪＡＳ規格品

　　　　４　指定したもの以外、賞味期限１年以前の納品とし、保証期間は納品後１年間とする 

Ｓ－ａ　穀類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　賞味期限６ヶ月以上残すものとし、納品後６ヶ月間保証 無 菌 パ ッ ク

２　３００ｇ以上入り ト レ イ 入 り

１　賞味期限２０ヶ月以上残すものとし、納品後１年間保証 アルミレトルト

２　内容量・種類はその都度指定する 包 装

１　本規格表パック飯と個食レトルトを一体化させたもの 真 空 包 装

２　袋の中にスプーンが入っているもの

３　内容量・種類はその都度指定する

Ｓ－ｂ　野菜・果物類

品 名 単位 規 格 包装・その他

だ い ず 水 煮 缶 缶 固形量１．８kg以上 缶 入 り の 上

ぎ ん な ん 水 煮 缶 缶 固形量１８０ｇ ダンボール入り

１　ホワイトアスパラを使用し、センターカットしたもの

２　固形量 ５００ｇ以上

グ リ ン ピ ー ス 水 煮 缶 缶 ａ　固形量 ２８５ｇ以上　　ｂ　固形量２kg以上

１　ホール

２　ａ　固形量２５０ｇ以上　　ｂ　固形量１．８kg以上

た け の こ 千 切 水 煮 缶 缶 ａ　固形量２５０ｇ以上　　ｂ　固形量１．８kg以上

ａ　固形量４１１ｇ以上　　ｂ　内容量３kg以上

ａ　固形量２６５ｇ以上　　ｂ　固形量１．７kg以上

ａ　Ｓサイズ、固形量２７０ｇ以上

ｂ　固形量１．５kg以上

１　塩抜きを完全に行い、風味良く味付けしたもの

２　固形量６５％入り、内容量３kg以上

ト マ ト 水 煮 缶 ホ ー ル 缶 ａ　固形量２５０ｇ以上　　ｂ　固形量１．６kg以上

１　１．５cmカット

２　内容量２．５kg以上

トマト水煮缶ピューレ 缶 内容量３kg以上

１　わらび・細竹・えのき茸他使用

２　固形量１．８kg以上

１　ラワンぶきを使用し、４cmカットしたもの

２　固形量１．５kg以上

ぶ な し め じ 水 煮 缶 缶 固形量１．５kg以上

１　全果粒

２　ａ　固形量１８０ｇ以上　　ｂ　固形量１．７kg以上

Ｓ
共通

番号

1 パ ッ ク 白 飯  個 

2 パ ッ ク 飯 個

6

3 カットアスパラガス缶 缶

3 パック飯＋レトルトセット  個 

番号

1

2

7
ス イ ー ト コ ー ン 缶
ク リ ー ム ス タ イ ル

缶

8
ス イ ー ト コ ー ン 缶
ホールカーネルスタイル

缶

4

5 た け の こ 水 煮 缶 缶

11

12 ト マ ト 水 煮 缶 ダ イ ス 缶

13

14 山 菜 水 煮 缶 缶

9 ヤ ン グ コ ー ン 缶 缶

10 味 付 き め ん ま 缶 缶

15 ふ き 水 煮 缶 缶

16

17 み か ん 缶 缶

缶

詰

レ
ト
ル
ト
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Ｓ　缶詰・レトルト類

Ｓ－ｂ　野菜・果物類

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　ａ　ホール　　ｂ　ブロークン 缶 入 り の 上

２　固形量１．５５kg以上 ダンボール入り

１　枝付き、５０個以上入り

２　固形量２３０ｇ以上

１　国産ラフランス使用

２　ａ　ダイス　　ｂ　二つ割り

３　固形量１．７kg以上

な つ み か ん 缶 缶 固形量１．５５kg以上

ａ　１０枚入り、固形量３４０g以上

ｂ　４０枚入り、固形量１．７kg以上　

ｃ　５０枚入り、固形量１．７kg以上

ａ　固形量１．７kg以上

ｂ　固形量１．８kg以上

１　種無し

２　固形量５１０ｇ以上

も も 缶 白 肉 種 缶 １　二つ割り

も も 缶 黄 肉 種 缶 ２　固形量１．７５kg以上

１　黄桃・白桃・パイン・みかん・チェリー使用

２　ＪＡＳ規格品、洋梨ジュース使用

３　固形量１．９５kg以上

１　黄桃・白桃・パイン・みかん等使用、ＪＡＳ規格品

２　ａ　固形量１．８８kg以上　

　　ｂ　固形量１．９５kg以上　

コ コ ナ ッ ツ ミ ル ク 缶 缶 内容量２００ｇ以上

な め 茸 缶 缶 固形８０％以上、内容量３kg以上

１　なめこ・しめじ・えのきたけを使用

２　内容量３kg以上

１　かさ１．５cm以下のつぼみ

２　固形量１．３kg以上

１　ホール レトルト 包装

２　固形量２３０ｇ以上

１　スライスしたもの

２　ａ　固形量４５０ｇ以上　ｂ　固形量１．５kg以上

レ ッ ド キ ド ニ ー 水 煮 袋 固形量８００ｇ以上

１　レッドキドニー・マローファット・ガルバンゾー使用

２　ａ　固形量５００ｇ以上　　ｂ　固形量８００ｇ以上

た け の こ 土 佐 煮 袋 固形量８５０ｇ以上

１　青森産ふじ・ピーセスを使用

２　固形量１kg以上

ぶ な し め じ 水 煮 袋 固形量１kg以上

た も ぎ た け 水 煮 袋

マッシュルームスライス 袋

１　崩れていないこと

２　食物繊維入り

３　内容量は、その都度指定する

番号

18 グ レ ー プ フ ル ー ツ 缶 缶

19 さ く ら ん ぼ 缶 缶

23 パインアップルチビット缶 缶

24 ぶ ど う 缶 缶

20 西 洋 な し 缶 缶

21

22 パインアップル輪切缶 缶

29

30

31 き の こ そ ば の 素 缶 缶

32 な め こ 水 煮 缶 缶

25

26

27
チ ェ リ ー 入 フ ル ー ツ
ミ ッ ク ス 缶

缶

28 フ ル ー ツ ミ ッ ク ス 缶 缶

35

36 ミックスビーンズ水煮 袋

37

38 り ん ご シ ロ ッ プ 漬 袋

33 ふ く ろ た け 水 煮 缶 缶

34 マッシュルーム水煮缶 缶

39

40

41

42 ナ タ デ コ コ 袋
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Ｓ　缶詰・レトルト類

Ｓ－ｃ　魚介類 

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　かたくちいわしを塩蔵したもの 缶 入 り の 上

２　固形量４５ｇ以上 ダンボール入り

１　ａ　油漬　　ｂ　水煮　　ｃ　味付け

２　ａ　チャンク　　ｂ　フレーク

３　ａ　固形量７０ｇ以上、プルトップ付き　

　  ｂ　固形量１．２kg以上　　ｃ　固形量１．７kg以上

べ に ざ け こ ん ぶ 巻 缶 缶 ４０個入り、固形量１．６kg以上

べ に ざ け み そ 煮 缶 缶 ４０個入り、固形量１．２kg以上　

さ ば 八 丁 み そ 煮 缶 缶 ２６切入り、固形量１．４kg以上

ａ　４０個入り、固形量１．４kg以上

ｂ　固形量６５ｇ以上、プルトップ付き

さ ん ま 缶 ワ イ ン 風 味 缶 ３８切入り、固形量１．２kg以上

１　たらばがに又はずわいがに使用

２　固形量１３０ｇ以上

Ｓ－ｄ　肉・卵類 

品 名 単位 規 格 包装・その他

１　ステーキ風仕上げで生姜味 缶 入 り の 上

２　１切３０ｇ、４０切入り ダンボール入り

３　固形量１．２kg以上

ａ　５５～６５個入り、固形量４３０ｇ以上 

ｂ　１８０～２２５個入り、固形量１．６kg以上

ｃ　２００～２４０個入り、固形量１．６kg以上

ａ　３５～４０個入り、固形量１．７kg以上

ｂ　４０～４８個入り、固形量１．７kg以上

と ん 角 大 根 煮 缶 缶 固形量１．７５kg以上

１　１切４０ｇ以上、２５切入り レトルト 包装

２　内容量１kg以上

ミ ー ト ソ ー ス 袋 固形量３kg以上

Ｓ－ｅ　その他 

品 名 単位 規 格 包装・その他

杏 仁 寒 天 缶 缶 固形量２kg以上　 缶 入 り の 上

１　三色寒天をサイコロカットしてシロップ漬けしたもの ダンボール入り

２　固形量６５％入り、内容量３kg以上

小 倉 あ ん 缶 缶 固形量１kg以上

内容量・辛さは、その都度指定する レトルト 包装

パ ッ ク 中 華 丼 個 内容量は、その都度指定する

パ ッ ク 親 子 丼 個

パ ッ ク 牛 丼 個

パ ッ ク ハ ン バ ー グ 個 内容量・種類は、その都度指定する

パックハッシュドビーフ 個 内容量は、その都度指定する

１　スープのみを詰めたもの

２　内容量・辛さは、その都度指定する

1 い わ し 缶 ア ン チ ョ ビ 缶

3 ま ぐ ろ 缶 缶

4

5

6

番号

2 か つ お 缶 缶

番号

1
ポ ー ク ス テ ー キ
し ょ う が 味 缶

缶

2 う ず ら 卵 水 煮 缶  缶 

7 さ ん ま 缶 か ば 焼 缶

8

9 か に 水 煮 缶 缶

6

番号

1

2 シ ロ ッ プ 寒 天 缶

個

3 鶏 卵 水 煮 缶  缶 

4

5 豚 角 煮 パ ッ ク 袋

9

10

11 ス ー プ カ レ ー 袋

3

4 パ ッ ク カ レ ー 個

5

6

7

8 パ ッ ク 豚 塩 カ ル ビ 丼
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Ｔ　調理済食品類

Ｔ－ａ　弁当類

１　各個に品名・原材料名・内容量・製造業者名・消費期限を明記する

２　食品衛生官並びに糧食受領検査官の立ち入り検査を行うものとする

３　納品当日製造したもので、作業工程時間（予定）表を提出する

４　衛生的容器を使用し、はしと必要なパック調味料を添付する

５　一定の温度で輸送するよう考慮し、品質保持に努める

品 名 単位 規 格 包装・その他

１  焼魚・ザンギ・野菜天ぷら・煮物・和え物・漬物類・ 共通規格 参照

果物・生野菜を含む８品以上 

２　惣菜・ご飯の重量は、その都度指定する

１  ハンバーグ・野菜天ぷら・煮魚・煮物・和え物・

漬物類・果物・生野菜を含む８品以上

２　惣菜・ご飯の重量は、その都度指定する

１  魚フライ・焼肉・野菜天ぷら・煮物・和え物・漬物類・

果物・生野菜を含む８品以上

２　惣菜・ご飯の重量は、その都度指定する

１  焼肉・焼き魚・煮物・和え物・漬物類・生野菜を

　含む８品以上

２　惣菜・ご飯の重量は、その都度指定する

１  フライ・焼魚・煮物・和え物・漬物類・生野菜を

　含む６品以上

２　惣菜・ご飯の重量は、その都度指定する

１  天ぷら・魚フライ・煮物・和え物・漬物類・生野菜を

　含む６品以上

２　惣菜・ご飯の重量は、その都度指定する

１  生姜焼肉・フライ・煮物・和え物・漬物類・生野菜を

　含む６品以上

２　惣菜・ご飯の重量は、その都度指定する

１  牛肉炒め・フライ・煮物・和え物・漬物類・生野菜を

　含む６品以上

２　惣菜・ご飯の重量は、その都度指定する

１　いなり４個・のり巻き６個入り

２　総量４００ｇ以上   

１　ａ　昆布　　ｂ　梅　　ｃ　五目　　ｄ　鮭　

　　ｅ　ツナ　　ｆ　かつお　

２　１００ｇ以上

内容等は、その都度指定する

2 幕 の 内 弁 当 Ｂ 個

Ｔ－ａ
共通

番号

1 幕 の 内 弁 当 Ａ 　  個  　 

3 幕 の 内 弁 当 Ｃ 個

4 幕 の 内 弁 当 Ｄ 個

5 弁 当 Ａ 個

6 弁 当 Ｂ 個

7 弁 当 Ｃ 個

8 弁 当 Ｄ 個

9 助 六 寿 司  個 

10 お に ぎ り 個

11 生 寿 司 詰 合 せ 食

12 オ ー ド ブ ル 個
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Ｔ　調理済食品類

Ｔ－ｂ　惣菜類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　冷蔵状態で保管・納品する

３　栄養分析・配合表・細菌検査表提出

品 名 単位 規 格 包装・その他

１  マカロニ・玉葱・人参使用 フィルムパウチ

２　１kg入り 包 装 の 上

１  スパゲティ・玉葱・人参使用 ダンボール入り

２　１kg入り

１　じゃがいも・玉葱・人参使用

２　１kg入り

１　春雨・たけのこ・人参・きくらげ使用

２　１kg入り

１  細切りごぼう・人参使用

２　１kg入り

１  輪切りれんこん・人参使用

２　１kg入り

１  ａ　ゆで卵・マカロニ使用　　ｂ　マカロニ無し

２　１kg入り

１  かぼちゃ使用

２　１kg入り

１　栗・しいたけ・たけのこ・えび入り プラスチ ック

２　カッター付き 容 器 入 り

３　内容量は、その都度指定する

１　たれ付き

２　内容量は、その都度指定する

 ㎏ １kg入り ビニール袋入り

袋 １００ｇ入り

１　ａ　野菜入り　　　　ｂ　えび入り 乾燥剤入りの上

２  後のせタイプ 防 湿 袋 入 り

３　総量５１ｇ以上、３枚袋入り

種類・サイズは、その都度指定する 専用容器入り

内容量は、その都度指定する

kg

Ｔ－ｂ

共通

番号

1 マ カ ロ ニ サ ラ ダ

2 ス パ ゲ テ ィ サ ラ ダ kg

3 ポ テ ト サ ラ ダ kg

4 春 雨 中 華 サ ラ ダ kg

5 ご ぼ う サ ラ ダ kg

6 れ ん こ ん サ ラ ダ kg

7 た ま ご サ ラ ダ kg

8 パ ン プ キ ン サ ラ ダ kg

9 茶 わ ん 蒸 し  個 

10 た ま ご 豆 腐 個

11
揚 玉

12

15 フライドチキンセット 箱

13 乾 燥 か き 揚  袋 

14 ピ ザ 枚
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Ｕ　即席品類

１　農林水産省が定める加工食品品質表示基準により、名称・原材料名・内容量・賞味期限・保存方法・

　製造業者等の氏名又は名称及び住所を表示する

２　納品時、賞味期限を３ヶ月以上残したもの

品 名 単位 規 格 包装・その他

即 席 カ ッ プ う ど ん 個 内容量・種類は、その都度指定する 容 器 等 内 装

即席カップみそラーメン 個 の上

即席カップ塩ラーメン 個 ダンボール入り

即席カップしょうゆラーメン 個

即 席 カ ッ プ 焼 そ ば 個

即 席 カ ッ プ そ ば 個

即 席 ミ ニ カ ッ プ 麺 個

１　ａ　生みそ使用　　ｂ　フリーズドライ

２　１椀分

３　内容量・種類は、その都度指定する

１　ａ　生みそ使用　　ｂ　フリーズドライ

２　１椀分、スプーン付き

３　内容量・種類は、その都度指定する

即 席 袋 ス － プ 個 １　１椀分　　

即 席 カ ッ プ ス ー プ 個 ２　内容量・種類は、その都度指定する

１　ａ　生みそ使用　　ｂ　フリーズドライ

２　１椀分

３　内容量は、その都度指定する

１　松茸風味の顆粒すまし汁

２　しいたけ・のり・ねぎ入り

３　１袋３ｇ入り

個

Ｕ
共通

番号

1

2

3

4

5

6

7

8 即 席 袋 み そ 汁

13 即 席 す ま し 汁 袋

9 即 席 カ ッ プ み そ 汁 個

10

11

12 即 席 カ ッ プ 豚 汁 個
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