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  1
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1
RA

       360.00                           79196 弁当　1

内容仕様書別紙　 鶏唐揚げ弁当     120.00     120.00     120.00

2
RA

       360.00                           79197 弁当　2

仕様書のとおり　 ハンバーグ弁当     120.00     120.00     120.00

3
RA

       300.00                           79198 弁当　3

仕様書のとおり　 ハンバーグ弁当     100.00     100.00     100.00

4
RA

       300.00                           79199 弁当　4

仕様書のとおり　 得しょうが焼弁当     100.00     100.00     100.00

5
RA

       300.00                           79200 弁当　5

仕様書のとおり　　とんかつ弁当     100.00     100.00     100.00

6
RA

       300.00                           79201 弁当　6

内容仕様書別紙　 得からあげ弁当     100.00     100.00     100.00
‐以 下 余 白‐



本仕様書は、陸上自衛隊福知山駐屯地の弁当について定める。

１　　品名　　　    　弁当  １　　　鶏唐揚げ弁当

２　　規格等　　  　主食　　２５０　　　ｇ以上　　　

　　　　　　　　　　 　副食　　１８５　  　ｇ以上　　　　　

　　　　　（１)　　　　主食　　白めし　　小梅　

　　　　　（２)　　　　副食　

ＮＯ 品名 数量（ｇ） ＮＯ 品名 数量（ｇ）

1 鶏唐揚げ ５個（125） 9

2 千切りキャベツ 10 10

3 千切り大根煮 20 11

4 ひじき煮 20 12

5 漬物 10 13

6 以下余白 14

7 15

8 16

３　 　食品選定等：　品質・鮮度・品温・異物混入等につき点検を行い、衛生的に配慮する。

４　　包装等：　衛生的なポリ容器とし、箸をつける。

５　　検査等：

 　　 （１）　駐屯地衛生管理官の実施する衛生検査に合格したものを見本審査の対象とする。

　　　（2）　弁当の細部食品・分量の紙面を提出

　　　（3）　製造場所、専従人員、製造要領の概要（作業工程表等）を提出

　    （4）　食品衛生監視票の写し（保健所長の確認印あるもの）を各期に１回（年４回）提出

　　　　　　　　期　・・・　４～６月、７～９月、１０～１２月、１～３月

６　　印刷：　喫食期限は納品から４時間後までとする。

       食中毒防止のためのシールを添付（消費期限の日付、時間）

７　　配達：　運搬時の温度管理等、衛生的に配慮する

＊　この仕様書に明記されていない事項で不明な点は、係官の指示による。

弁 当 仕 様 書



本仕様書は、陸上自衛隊福知山駐屯地の弁当について定める。

１　　品名　　　    　弁当  ２　　　ハンバーグ弁当

２　　規格等　　  　主食　　２５０　　　ｇ以上　　　

　　　　　　　　　　 　副食　　１８０　  　ｇ以上　　　　　

　　　　　（１)　　　　主食　　白めし　　

　　　　　（２)　　　　副食　

ＮＯ 品名 数量（ｇ） ＮＯ 品名 数量（ｇ）

1 ハンバーグ １個（105） 9

2 ハンバーグソース 10 10

3 だし巻き卵 １切（30） 11

4 ポテトサラダ 30 12

5 サニーレタス 5 13

6 以下余白 14

7 15

8 16

３　 　食品選定等：　品質・鮮度・品温・異物混入等につき点検を行い、衛生的に配慮する。

４　　包装等：　衛生的なポリ容器とし、箸をつける。

５　　検査等：

 　　 （１）　駐屯地衛生管理官の実施する衛生検査に合格したものを見本審査の対象とする。

　　　（2）　弁当の細部食品・分量の紙面を提出

　　　（3）　製造場所、専従人員、製造要領の概要（作業工程表等）を提出

　    （4）　食品衛生監視票の写し（保健所長の確認印あるもの）を各期に１回（年４回）提出

　　　　　　　　期　・・・　４～６月、７～９月、１０～１２月、１～３月

６　　印刷：　喫食期限は納品から４時間後までとする。

       食中毒防止のためのシールを添付（消費期限の日付、時間）

７　　配達：　運搬時の温度管理等、衛生的に配慮する

＊　この仕様書に明記されていない事項で不明な点は、係官の指示による。

弁 当 仕 様 書



本仕様書は、陸上自衛隊福知山駐屯地の弁当について定める。

１　　品名　　　    　弁当  ３　　　ハンバーグ弁当

２　　規格等　　  　主食　　２５０　　　ｇ以上　　　

　　　　　　　　　　 　副食　　２０５　  　ｇ以上　　　　　

　　　　　（１)　　　　主食　　白めし　小梅　　

　　　　　（２)　　　　副食　

ＮＯ 品名 数量（ｇ） ＮＯ 品名 数量（ｇ）

1 ハンバーグ １個（100） 9

2 ハンバーグソース 20 10

3 スパゲティ 30 11

4 ポテトサラダ 25 12

5 きんぴらごぼう 20 13

6 漬物 10 14

7 以下余白 15

8 16

３　 　食品選定等：　品質・鮮度・品温・異物混入等につき点検を行い、衛生的に配慮する。

４　　包装等：　衛生的なポリ容器とし、箸をつける。

５　　検査等：

 　　 （１）　駐屯地衛生管理官の実施する衛生検査に合格したものを見本審査の対象とする。

　　　（2）　弁当の細部食品・分量の紙面を提出

　　　（3）　製造場所、専従人員、製造要領の概要（作業工程表等）を提出

　    （4）　食品衛生監視票の写し（保健所長の確認印あるもの）を各期に１回（年４回）提出

　　　　　　　　期　・・・　４～６月、７～９月、１０～１２月、１～３月

６　　印刷：　喫食期限は納品から４時間後までとする。

       食中毒防止のためのシールを添付（消費期限の日付、時間）

７　　配達：　運搬時の温度管理等、衛生的に配慮する

＊　この仕様書に明記されていない事項で不明な点は、係官の指示による。

弁 当 仕 様 書



本仕様書は、陸上自衛隊福知山駐屯地の弁当について定める。

１　　品名　　　    　弁当　４　　得しょうが焼弁当

２　　規格等　　  　主食　　２５０　　　ｇ以上

　　　　　　　　　　 　副食　　２２０　  　ｇ以上

　　　　　（１)　　　　主食　　白めし　　

　　　　　（２)　　　　副食　

ＮＯ 品名 数量（ｇ） ＮＯ 品名 数量（ｇ）

1 鶏唐揚げ 60 9

2 コロッケ 50 10

3 豚生姜焼き 100 11

4 ソース 10 12

5 以下余白 13

6 14

7 15

8 16

３　 　食品選定等：　品質・鮮度・品温・異物混入等につき点検を行い、衛生的に配慮する。

４　　包装等：　衛生的なポリ容器とし、箸をつける。

５　　検査等：

 　　 （１）　駐屯地衛生管理官の実施する衛生検査に合格したものを見本審査の対象とする。

　　　（2）　弁当の細部食品・分量の紙面を提出

　　　（3）　製造場所、専従人員、製造要領の概要（作業工程表等）を提出

　    （4）　食品衛生監視票の写し（保健所長の確認印あるもの）を各期に１回（年４回）提出

　　　　　　　　期　・・・　４～６月、７～９月、１０～１２月、１～３月

６　　印刷：　喫食期限は納品から４時間後までとする。

       食中毒防止のためのシールを添付（消費期限の日付、時間）

７　　配達：　運搬時の温度管理等、衛生的に配慮する

＊　この仕様書に明記されていない事項で不明な点は、係官の指示による。

弁 当 仕 様 書



本仕様書は、陸上自衛隊福知山駐屯地の弁当について定める。

１　　品名　　　    　弁当  ５　　　とんかつ弁当

２　　規格等　　  　主食　　２５０　　　ｇ以上　　　

　　　　　　　　　　 　副食　　２２５　  　ｇ以上　　　　　

　　　　　（１)　　　　主食　　白めし　　小梅　

　　　　　（２)　　　　副食　

ＮＯ 品名 数量（ｇ） ＮＯ 品名 数量（ｇ）

1 柔らかとんかつ １枚（120） 9

2 ハンバーグソース 20 10

3 スパゲティ 30 11

4 ポテトサラダ 25 12

5 きんぴらごぼう 20 13

6 漬物 10 14

7 以下余白 15

8 16

３　 　食品選定等：　品質・鮮度・品温・異物混入等につき点検を行い、衛生的に配慮する。

４　　包装等：　衛生的なポリ容器とし、箸をつける。

５　　検査等：

 　　 （１）　駐屯地衛生管理官の実施する衛生検査に合格したものを見本審査の対象とする。

　　　（2）　弁当の細部食品・分量の紙面を提出

　　　（3）　製造場所、専従人員、製造要領の概要（作業工程表等）を提出

　    （4）　食品衛生監視票の写し（保健所長の確認印あるもの）を各期に１回（年４回）提出

　　　　　　　　期　・・・　４～６月、７～９月、１０～１２月、１～３月

６　　印刷：　喫食期限は納品から４時間後までとする。

       食中毒防止のためのシールを添付（消費期限の日付、時間）

７　　配達：　運搬時の温度管理等、衛生的に配慮する

＊　この仕様書に明記されていない事項で不明な点は、係官の指示による。

弁 当 仕 様 書



本仕様書は、陸上自衛隊福知山駐屯地の弁当について定める。

１　　品名　　　    　弁当  ６　　　得からあげ弁当

２　　規格等　　  　主食　　２５０　　　ｇ以上　　　

　　　　　　　　　　 　副食　　２３０　  　ｇ以上　　　　　

　　　　　（１)　　　　主食　　白めし　　

　　　　　（２)　　　　副食　

ＮＯ 品名 数量（ｇ） ＮＯ 品名 数量（ｇ）

1 鶏唐揚げ 110 9

2 スパゲティ 30 10

3 卵焼き 50 11

4 スパゲティ 30 12

5 ゆずしょうゆ 10 13

6 以下余白 14

7 15

8 16

３　 　食品選定等：　品質・鮮度・品温・異物混入等につき点検を行い、衛生的に配慮する。

４　　包装等：　衛生的なポリ容器とし、箸をつける。

５　　検査等：

 　　 （１）　駐屯地衛生管理官の実施する衛生検査に合格したものを見本審査の対象とする。

　　　（2）　弁当の細部食品・分量の紙面を提出

　　　（3）　製造場所、専従人員、製造要領の概要（作業工程表等）を提出

　    （4）　食品衛生監視票の写し（保健所長の確認印あるもの）を各期に１回（年４回）提出

　　　　　　　　期　・・・　４～６月、７～９月、１０～１２月、１～３月

６　　印刷：　喫食期限は納品から４時間後までとする。

       食中毒防止のためのシールを添付（消費期限の日付、時間）

７　　配達：　運搬時の温度管理等、衛生的に配慮する

＊　この仕様書に明記されていない事項で不明な点は、係官の指示による。

弁 当 仕 様 書


