
         糧　 食 　品 　規 　格　 書

 令　和　3　年　度

 

　 陸上自衛隊日本原駐屯地



総　則

１  適用範囲

（１）  本規格書は、陸上自衛隊日本原駐屯地において、調達する糧食品について適用する。

（２）  共通規格のみ適用させる場合は、分類番号を規格番号とする。

（３）  この規格書に定めていない糧食品または必要な事項はその都度示す。

（４）  賞味期限については、納入指定日を基準とする。

２  納入要領 

（１）  納入場所は、 日本原駐屯地糧食班検収場とする。又、 特に指定する場合は別に示す。

 (２）　納入時間は、 下記に示す時間を原則とし、 特定品目については、 その都度時間を指示する。

　又、 緊急・天災等によりやむを得ない場合は、 別に指定する時間とする。

ア　 納品時間は原則　午前 ８ 時 ３０ 分 から 午後１２ 時００ 分 迄

イ　 当日納品・・・午前 ９ 時 ００分 迄

　納入は納入業者が直接納入するものとする。輸送業者を利用する場合は納入業者が責任を負う

　　ものとする。また指定された書類等を提供するものとする。

（３）　都合により、 指定時間までに納入できない場合、 又は納入品目、 数量に不備の生じる場合は、 

（４）　生鮮食品の納入時のダンボール、発泡スチロール、木箱等は納入業者が回収処分するものとす

３  見  　本

（１）    見本を必要とするものは、その都度示す。

４  検  　査

（１）  納入業者は、 納品前に衛生科において衛生検査を受けたのち、 糧食班に納品する。

（２）  業者は官側 （ 食品衛生管理官 ） へ別紙第1の書類とともに検査に必要な検体を提出する。

　　　　　別紙第１－１　「 検収記録簿（生鮮品） 」

　　　　　別紙第１－２　「 検収記録簿（耐久品） 」

　　　　　別紙第１－３　「 検収記録簿（加給食品） 」

　　　　　別紙第１－４　「 検収記録簿（発送委託業者用） 」

　　　　　別紙第１－５　「 検収記録簿（豆腐類内容証明書） 」

　　　　　別紙第１－６　「 検収記録簿（パン等食品内訳表） 」

　　　　　別紙２　　　　　「米穀業者とう精記録」

（３）  納入品において検査が必要であると認めた場合は、検査機関に検査依頼する。

　　  　この際、当該検査に係る費用は納入業者が負担するものとする。

　る。

　事前に会計隊に連絡するとともに糧食班に通報するものとする。



　　　（保存食）

　　　ア　 別紙類については、 食品衛生管理官に提出し検印受領後、 糧食班に提出する。

　　　イ　 通常、 納入数量に対し個数指定の物については、 １個

　　　ウ　 重量指定の物については、 ５０ｇ 程度

　　　エ　 弁当については、 ３ 個 （ 検食用として２ 個、 保存用として１ 個 ）

　　　　 　パンについては、 ２ 個 （ 検食用として１ 個、 保存用として１ 個 ）

５  精米業者納入時における提出書類について

（１） 米穀業者とう精記録 （ 別紙第2 ） 

（２）  品質証明書

　　　　 記載事項

　　　　（産地） ・ （年産） ・ （銘柄） ・ （区分） ・ （取引期間） ・ （取引先） ・ （契約数量）

（３）  玄米仕入先の確認書

　　 　　契約相手が玄米を購入した時の集荷業者等の仕入れ先が発行するもの

（４）  とう精台帳

　　　　 契約業者若しくは、 とう精業者が管理する義務付けられた帳票又はその写し

（５）  精米品質検査書

　　　 　契約相手方若しくは、 契約相手方が委託した、 とう精業者が発行する納入精米の検査書結果

　　　　（ 検査者名 ・ 検査機名記載 ） を証明するもの

６  全般共通

（１）  糧食品は、一般市場において市販品として流通しているものとする。

（２）  食品衛生法 （ 省 ） 令 ・ ＰＬ法に適合したものでなければならない。

　　　  食品等の取扱いは、 清潔で衛生的に行われなければならない。 

　 （ 調理 ・ 貯蔵 ・ 運搬陳列 ）

７  そ　の　他　その他

（１）  規格について疑義があるときは、契約担当官に申し出るものとする。

（２）  この規格書で完全に表示し得ない事項については、各業者は信頼・誠実を

　　　  旨とし、良心的な納入を図るものとする。

（３）  期限、栄養成分、アレルギーの表示については、食品表示法（平成27年4月1日施行）に基づく

　　　  表示を行なう。

（４）  本規格書は　令和3年4月1日から適用する。

　　　オ　 以下の食品については別紙にて書類を提出した場合に限り保存食の提供を必要としない。

　　　　　  米、 農産物、 畜産物 （ 卵を含む ） 、 水産物

　　　　 （ 別紙には必ずロット番号を記入のこと ）

　　　　　 乳類、 缶詰類、 調味料類、 加工食品

　　　カ　 以下の食品については別紙にて納品時、 保存食と併せて提出する。



  分類番号               食  　品  　分  　類  　名    　頁

1    穀 類 及 び 穀 類 加 工 品 １　～　２

2    芋 類 及 び 芋 類 加 工 品 ３　～　４

3    油　　脂　　類 5

4    獣 鶏 肉 類 及 び 獣 鶏 肉 類 加 工 品 ６　～　７

5    牛 乳 及 び 乳 製 品、卵 類 及 び 卵 類 加 工 品 ８　～　９

6    魚 介 類 及 び 魚 介 類 加 工 品 １０ ～ １４

7    豆 類 及 び 豆 類 加 工 品 １５ ～ １６

8    野 菜 類 及 び 野 菜 類 加 工 品 １７ ～ ２１

9    果 実 類 及 び 果 実 類 加 工 品 ２２ ～ ２３

10    漬　　物　　類 ２４ ～ ２５

11    海　草　類　及　び　海　草　加　工　品 ２６ ～ ２７

12    缶　　詰　　類 ２８ ～ ２９

13    調 理  加 工 品 ３０ ～ ３２

14    そ　　の　　他 ３３ ～ ３７
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 1  穀類及び穀類加工品

 1  固有の色彩を有し、形状均一で品質が一定し、外傷少なく病害虫

   の混入しないもの

 2  固有の香味を有し、かび臭、薬臭、苦味、異味臭のないもの

 3  原料及び製品は、鮮度、品質良好なもの

 4  異物等の認められないもの、また、添加剤等の使用は食品衛生法

 　で許可されたものであること

 6  冷凍食品は、冷凍状態が良好で、冷凍やけ、冷凍乾燥なく、等量

   袋詰めされ、賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 規格番号 品名      　  規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考

 1  とう精率91％  品質証明書・精米品質

 検査書及びとう精台帳

 2　とう精後3日以内  ・玄米送り状又は請求

 書の写し提出

 3  30㎏、3層クラフト紙袋詰め  　品名  内容量

 　産地  品種　等級

 4　産地・産年・品種・等級はその都度示す  　産年　　使用割合

 　とう精年月日表示

 1  国内産水稲もち玄米をとう精したもの

 2  10㎏袋詰め

 3  とう精後7日以内

 1　ﾋﾞﾀﾐﾝＢ1 80mg B2 3.5mg以上

 2　25ｇ包装

 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  20㎏包装

 2  ﾋﾞﾀﾐﾝB1 1.2mg　ﾋﾞﾀﾐﾝB2 0.7mg以上

 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  薄力粉

 2  500ｇまたは1㎏メーカー元詰め

 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  荒目、乳白色とし、乾燥良好なもの

 2  1㎏メーカー元詰め

 3  賞味期限まで4ヶ月以上あるもの

麩  1  乾燥良好で、割れ、くだけのないもの

うずまき麩  2  500ｇまたは1㎏メーカー元詰め

花麩  3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  品質、折れ、くだけ等のない乾燥良好な

   もの

 2  500ｇまたは1㎏メーカー元詰め

 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  小麦粉を主原料とし、卵粉、澱粉、ベー

   キングパウダー、調味料を混入したもの

 2  500ｇまたは1㎏メーカー元詰め

 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  乾燥良好で、折れのないもの

 2　500ｇまたは1㎏包装

ひやむぎ  3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

中華そば  1  1玉200ｇ以上      衛生的な容器

中華そば  2  納入指定当日または前日製造のもの  　（フードコンテナ）

（焼きそば用）  　            使用

 1  1玉220ｇ以上

 2  納入指定当日製造のもの

 1  1玉200ｇ以上

 2  納入指定当日製造のもの

111

112 うどん       同　　　上

113 日本そば  　   同　　　上

109 天ぷら粉

110 手延べそうめん

106 パン粉

107

108 ビーフン

103 強化米

104 強化米粒麦

105 小麦粉

     共　　通　　規　　格

 5  品名、内容量、製造(加工）者及び期限表示のあるもの

101 内地精米

102 もち精米    とう精年月日表示
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 規格番号 品名    　　  規　　　　　　　　　　格      備　　　　考

マカロニ  1  ＪＡＳ表示品

シェルマカロニ  2  1㎏メーカー元詰め

ツイストマカロニ  3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1　100％デユラム小麦のセモリナ使用の

     もの

 2　メーカー元詰め

 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  1玉250ｇ 品名　内容量　製造者表示

 　   5個包装
    同量段ボール詰め

冷凍中華そば 品名　内容量　製造者表示

冷凍日本そば  　1玉200ｇ  　   5個包装
冷凍茶そば     同量段ボール詰め

 　1玉200ｇ

 1  冷凍
 2  1㎏メーカー元詰め
 3  種類はその都度示す。
 1  スープ浮き実用としてつくられたもの
 2  250ｇメーカー元詰め
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  冷凍
 2  1個10ｇ程度
 3  1㎏メーカー元詰め
 1  1個60ｇ以上
 2　ボイリングパック
 3  種類は、その都度示す
 1  包装のりむすび、1個90ｇ以上
 2  納品当日製造のもの
 3  納入時間は、その都度調整指定する
 1  種類、内容、重量等は仕様書に示す
 2  納品当日製造のもの
 3  納入時間は、その都度調整指定する
 1  重量等は、その都度示す
 2  消費期限まで2日以上あるもの
 1  種類は、見本により決定
 2  消費期限まで2日以上あるもの
 1  種類は、見本により決定
 2  消費期限まで1日以上あるもの
 1  種類は見本により決定
 2  消費期限まで12時間以上あるもの
 3  納入時間はその都度調整指定する
 1  杵つき餅
 2  1個40ｇ以上
 3  もち米100％
 1  1枚18ｃｍ×18ｃｍ程度
 2  賞味期限まで7日以上あるもの
 1  1玉50ｇ
 2　賞味期限まで2ヶ月以上あるもの
 1  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 2  種類および内容量については、その都度示す

131 揚麺

132 カップ麺

128 調理パン

129 丸餅

130 春巻きの皮

125 食パン

126 菓子パン

127 総菜パン

122 冷凍焼きおにぎり

123 おむすび

124 弁当     　容器類回収

120 クルトン

121 白玉団子

117

118 冷凍スパゲテイ     　同　　　上

119 ピラフ類

114

115 スパゲテイ

116 冷凍うどん  2　特に,「コシ」のあるもの



3
 2  芋類及び芋類加工品

 1  表面が固く緊張し、病虫害及び腐敗傷なく、良く豊熟し発芽の認
 　められないもの
 2  大きさは概ね一様に揃い極端な変形のないもの
 3  包装加工食品及び冷凍食品については、品名、内容量、製造
　（加工）者及び期限表示のあるもの
 4  冷凍食品は、冷凍状態が良好で、冷凍焼け、冷凍乾燥のないもの
   で等量袋詰めされたものとし、賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　格    　備　　　　考
 1  折れ、割れ、曲がりのないもの
 2  特に細いものは除く
 1  日焼け、緑化、奇形、発芽等のないもの
   で、土砂等を除いたもの
 2  1個130ｇ以上　新じゃがは100ｇ程度
 3  種類は別示する
 1  水洗品で、変質、発芽等のないもの
 2  概ね真直で、1個200～300ｇ程度
 　のもの
 3  凸凹の著しいものは除く
 1  子芋、皮むき
 2　1個40ｇ～60ｇ程度
 1　弾力性があり、異物の混入のない新鮮な

こんにゃく  　もので、国産品
つきこんにゃく  2　こんにゃくは1枚200ｇ程度
糸こんにゃく  3　つきこんにゃく、糸こんにゃくは1㎏

 　包装、水は軽量外
刺身こんにゃく  1  生食用

 2  刺身こんにゃくはスライスしたもの
 3  1㎏包装、水は軽量外
 1  ばれいしょでん粉
 2  500ｇ包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  乾燥良好で、変質、折れ、砕けのないもの
 2  500ｇまたは1㎏メーカー元詰め
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  乾燥良好で、変質、折れ、砕けのないもの
 2  500ｇメーカー元詰め
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  ボイル、冷凍
 2  拍子木型
 1  ボイル、冷凍
 2  波型

ナチュラル  1  ボイル、冷凍
カットポテト  2  皮付きウエッジポテト

 1  ボイル、冷凍
 2  1個30ｇ～40ｇ
 3  500ｇまたは1㎏ポリ袋入り
 1  冷凍焼き菓子
 2  1個40ｇ以上
 1　冷凍
 2　やまのいも100％
 3　1㎏又は500ｇ包装
 1　冷凍
 2　じゃが芋の皮をむきボイルしたもの
 3　1個30ｇ程度
 4　1㎏包装

216 (冷)ボイルポテト

213 (冷）さといも

214 スイートポテト

215 (冷）卸し長芋

210 シュウストポテト

211 フレンチポテト

212

207 でん粉

208 はるさめ

209 マロニー

204 さといも      衛生的な容器

205 　　 衛生的な包装

206 　　 同　　　上
そうめんこんにゃく

201 ながいも

202 じゃがいも

203 さつまいも

共　　通　　規　　格
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 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　格    　備　　　　考
 1  素揚げポテトをあめでからめたもの
 2  2㎏入り

(冷）スライス  1  馬鈴薯をスライスしたもの
ポテト  2  1㎏入り

 1  乾燥よくもどり上がりよいものもの
 2  1㎏入り
 1  栗、さつま芋を煮て、練り上げたもの
 2  冷凍品可
 1  1個20ｇ程度
 2  種類についてはその都度示す

220 きんとん

221 こんにゃくゼリー

217 中華ポテト

218

219 マッシュポテト



5
　 3　 油脂類

 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考
 1  ＪＡＳ規格品
 2  ポリ容器入り 内容量は別示する
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  ＪＡＳ規格品
 2  なたね、大豆の調合白絞油または、調合
 　サラダ油
 3  16．5㎏、缶入り
 4  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  ＪＡＳ規格品
 2  調合胡麻油
 3 1．65㎏入り
 4  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　500ｇ入り
 2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　ＪＡＳ規格品
 2　内容量410g
 3　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1  ＪＡＳ規格品

ソフトマーガリン  2  内容量10ｇ
 3  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1  ＪＡＳ規格品
 2  内容量225ｇ
 3  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1　内容量33ｍｌ瓶入り
 2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  内容量900ｇ
 2  エクストラバージンオイル
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　内容量500ｍｌ
 2  食用油
 3　スプレー缶入り
 4　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　内容量1,000ｇ
 2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

311 ガーリックオイル

308 ラー油

309 オリーブオイル

310 オイルスプレー

304 ラード

305 マーガリン

306

307 バター

301 サラダ油

302 食油

303 胡麻油

 　 共　　通　　規　　格    固有の風味、色沢、異味臭、異物のないもの
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 4  獣鶏肉類及び獣鶏肉類加工品

 1  肉特有の色沢を有し、異味臭を認めないこと
 2  鮮度良好で適度の硬さと弾力を有するもの
 3  牛、豚肉は、日本食肉格付協会による牛、豚枝肉取引規格品、鶏
 　肉は、食鶏取引規格による部位を納入すること

 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考
 1  肉質の柔らかいものをスライスしたもの
 2  脂肪20％以内
 3  角切りは2～2．5ｃｍ角に切ったもの
 4  形状は別示する
 1  サーロインステーキ用
 2  脂肪は背脂肪1ｃｍ内に整形されたもの
 3  1枚当りの重量はその都度示す
 1  肉質の柔らかいものをスライスしたもの
 2  脂肪30％以内
 　概ね厚さの揃ったものとし、1枚当たりの
   重量はその都度示す
 1  牛肉の脂身を除き2度引きしたもの
 2　冷凍不可
 1  アキレスけん
 2  3～4ｃｍ長さにカット

407 牛レバー    脂を除き線切りにしたもの
 1  脂肪の厚さ1．2ｃｍ以内
 2  スライス
 3  角切りは2～2．5ｃｍ角に切ったもの
 4  形状は別示する
 1  1本3.5～4.5㎏、脂肪の厚さ1ｃｍ以
 　内の豚背ロースを、スライスしたもの
 2  豚カツ用1枚120ｇにスライス
 　概ね太さの揃った部分を30ｇにスライス
 したもの
 1  肉対脂の比は1対1程度
 2  スライス
 1  豚肉の脂身を除き2度引きしたもの
 2　冷凍不可
 1  若鶏もも肉、皮を取り除いたもの
 2  20ｇ程度にカットしたもの
 1  若鶏もも肉
 2　50ｇにカットしたもの
 1  若鶏もも肉
 2　20ｇ程度にカットしたもの
 1  若鶏もも肉
 2　ステーキ用、重量はその都度示す
 1　若鶏胸肉
 2  冷凍2㎏入り
 1  若鶏手羽元の骨を持ちやすくしたもの
 2  1本50ｇ程度
   鮮度良好な手羽元を裏返し、形を整えた
 　1本50ｇ～60ｇのもの
 1  1本160ｇ～180ｇ
 2  開き

418 鶏手羽元

419 鶏チューリップ

420 若鶏骨付もも肉

415 鶏もも肉1口切り

416 鶏もも肉ひらき

417 鶏上肉

412 豚ひき肉

413 鶏もも肉皮なし

414 鶏もも肉ぶつ切り

409 豚ロース

410 豚ヒレ肉

411 豚ばら肉

405 牛ひき肉

406 牛すじ肉

408 豚もも肉

402 牛ロース

403 牛ばら肉

404 牛ヒレ肉

  　　共　　通　　規　　格

 4  品名、内容量、製造（加工）者及び期限表示のあるもの
 5　肉は、ビニール袋2重包装とし、冷凍の場合はバラ凍結とする

401 牛もも肉
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 規格番号 品名       規　　　　　　　　　　　格      備　　　　考
 1  1枚50ｇ程度
 2  すじを除いたもの
 1  脂身を除き、2度引きしたもの
 2　冷凍不可
 1  心臓、肝臓
 2  脂を除き、血ぬきしたもの

424 マトン
425 ラム

 1  ジンギスカン用に味付けしたもの
 2　1㎏入り
 1  ＪＡＳ表示品をスライスし
 　真空包装したもの

428 ロースハム  2  賞味期限まで3日以上あるもの
429 ボンレスハム  3  スライスしない場合は（丸）で示す。

 1  ＪＡＳ表示品をスライスし
   真空包装したもの

ソーセージ  2  賞味期限まで3日以上あるもの
 1　ＪＡＳ表示品をスライスし真空包装した
   もの

ショルダー  2　賞味期限まで3日以上あるもの
ベーコン    もの
ウインナー  1  腸詰めタイプ
ソーセージ  2　オールポークまたは、ポーク＆ビーフ

 3  賞味期限まで14日以上あるもの

フランクフルト  1  1本50ｇ
ソーセージ  2  賞味期限まで14日以上あるもの

 1  もも肉使用
 2  スライス、真空包装
 3  スライスしない場合は（丸）で示す。
 4  賞味期限まで3日以上あるもの
 1  冷凍
 2　棒状、真空包装
 3  賞味期限まで6カ月以上あるもの
 1　冷凍品
 2　1本50ｇ
 1　冷凍、スライスしたもの
 2　500ｇ包装
 1  冷凍
 2  1㎏包装
 1　冷凍
 2　こんにゃくを加え脂肪を押さえたもの
 3　500ｇに25本程度入り
 1　鶏ささみをチキンブロスで仕上げたもの
 2　1㎏包装
 3　賞味期限6ヶ月以上

442 サラダチキン

439 チャーシュー

440 味付牛肉

441 低脂肪ﾎﾟｰｸｳｲﾝﾅｰ

435

436 焼豚

437 牛肉たたき

438 骨付ミニフランク

431 ベーコン

432

433

434 ポークウィンナー

   ももスライス

426 ラム味付け

427 プレスハム

430
ソフトサラミ

421 鶏ささ身

422 鶏ひき肉

423 鶏きも
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 5  牛乳及び乳製品、卵類及び卵類加工品

牛乳・乳製品
 1  品名、内容量、製造（加工）者及び期限表示のあるもの
 2  冷凍品は冷凍状態が良好で、冷凍やけ、冷凍乾燥なく、等量袋詰
 　めされたもので、賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考
 1  200ｍｌ瓶入り
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1  調理用は1,000ｍｌパック入り
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1  200ｍｌパック入り、ストロー付
 2  60日常温保存可能

504 ラクトコーヒー  1  200ｍｌパック入り
505 ラクトフルーツ  2  60日常温保存可能

 1  1，000ｍｌパック入り
 2　種類は（　）内に示す
 3  賞味期限まで4日以上あるもの
 1  70ｇ以上カップ入り、スプーン付
 2  調理用は350ｇ、無糖
 3  賞味期限まで7日以上あるもの
 1　特定保健用食品
 2　内容量65ｍｌ
 3　賞味期限まで7日以上あるもの
 1  125ｍｌ以上入り、ストロー付き
 2  賞味期限まで7日以上あるもの
 1  1,000ｍｌ又は200ｍｌパック入り
 2  200ｍｌ入りはストロー付のもの
 3  賞味期限まで7日以上あるもの
 1  乳脂肪分8％以上、JAS合格品
 2  1個150ｇ程度、カップのものは
　　　スプーン付
 4  種類については別示
 1  シューの皮にアイスクリームを入れたもの
 2  1個50ｇ程度
 1  140ｇチューブ容器入り
 2  賞味期限まで60日以上あるもの
 1  プロセスチーズ
 2  1個23～28ｇ以上
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  プロセスチーズ
 2  5ｍｍ～1ｃｍのサイコロ
 3  1㎏メーカー元詰め
 4  賞味期限まで60日以上あるもの
 1  80ｇ以上メーカー元詰め 生食用
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  プロセスチーズ
 2  1枚18ｇ以上
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  乳脂肪分47％以上
 2  200ｍｌパック入り
 3  賞味期限まで7日以上あるもの
 1  表面はざらざらして、新鮮味を呈し、破
 　損、不潔品のないこと
 2  1箱10㎏に160個～170個入り
 3　日付を明記し、産卵後3日以内のもの

518 生クリーム

519 鶏卵

516 粉チーズ

517 スライスチーズ

513 練乳

514 チーズ

515 クッキングチーズ

510 ドリンクヨーグルト

511 アイスクリーム

512 シューアイス

507 ヨーグルト

508 乳酸菌飲料（A)

509 発酵乳

502 牛乳(調理用）

503 LL牛乳

506 低脂加工乳

 共通規格

 　 品名、内容量、製造（加工）者及び期限表示のあるもの

卵類

501 牛乳(びん）
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 規格番号 品名       規　　　　　　　　　　　格      備　　　　考
 1  表面はざらざらして、新鮮味を呈し、破
 　損、不潔品のないこと
 2  1個10ｇ程度
 1  冷凍
 2  1本280ｇ程度、ボイリングパック
 3  カットしたもの
 1　1個120ｇ、個食用
 2  賞味期限まで5日以上あるもの
 1  冷凍
 2  鶏卵85％以上
 3  500ｇまたは1㎏メーカー元詰め
 1  1本250ｇ以上
 2  賞味期限まで7日以上あるもの

ゆで卵  1  チルド
 2  殻むき、1個50ｇ以上、10個パック入り
 3  賞味期限まで7日以上あるもの
 1  全半熟卵で、賞味期限7日以上のもの
 2　Mサイズ
 1  1個100ｇ、スプーン付き
 2  賞味期限まで7日以上あるもの
 1  冷凍 、1個50ｇ以上
 2  ボイリングパック
 3　種類はその都度示す
 1  冷凍
 2  1個120ｇ、半熟タイプ
 3　1袋5個入り、ボイリングパック
 1　冷凍
 2　1個40ｇ以上
 3　ボイリングパック
 1　冷凍
 2　1㎏包装
 3　ボイリングパック
 1  乳脂肪分18％　5ｍｌ入り
 2  常温保存可能品
 1  耐熱容器入り
 2  内容量150ｇ以上
 3  賞味期限まで5日以上あるもの
 1　1個50ｇ以上
 2　温泉卵状
 3　賞味期限まで8日以上あるもの
 1  冷凍
 2  1枚20ｇ程度、丸型
 3  ボイリングパック
 1  冷凍
 2  800ｍｌパック入り

536 茶碗蒸しベース

533 茶碗蒸し

534 3分玉子

535 うす焼卵

530 目玉焼き

531 ｽｸﾗﾝﾌﾞﾙｴｯｸﾞ

532 コーヒー用クリーム

527 プリン

528 オムレツ

529 プレーンオムレツ

524 ボイルエッグ

525
味付けゆで卵

526 温泉卵

521 (冷）卵焼

522 卵豆腐

523 錦糸卵

520 うずら卵
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 6  魚介類及び魚介類加工品

 ＜鮮魚＞
 1  肉質に弾力性があり、鮮度良好なもの
 2  固有の鮮度臭があり、異臭のないこと
 3  おおきさは概ね一様に揃い、外観異常ないもの
 4  計量時水、氷等は除く
 ＜冷凍魚＞
 1  急冷凍のもので、冷凍充分であるもの

 ＜練り製品＞
 1  添加剤は、食品衛生法で許可されたものとする
 2  期限表示のあるもの
 ＜その他＞

　 者及び期限表示のあるものとし、冷凍食品については賞味期限まで
   6ヶ月以上あるもの

 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考
 1  中あじ、フィレ処理したみもの
 2  冷凍
 1  1尾100ｇ程度
 2  生、冷凍の場合はその都度示す。
 1  1尾150ｇ程度
 2  生、冷凍の場合はその都度示す。
 1  ま鯖、500ｇ程度
 2  生、冷凍の場合はその都度示す。
 1  1匹150ｇ程度
 2　新物
 1  形が整い、蒲鉾状のもの
 2  かじき、めばち
 3　冷凍
 1  刺身用として特に新鮮なもの
 2  1匹4㎏以上
 1  4つ割、1切500ｇ程度
 2  冷凍生食用、真空包装
 3　たたき加工したもの
 1  冷凍品
 2  Sサイズ
 1  1枚100ｇ
 2　無塩、腹骨を除いたもの
 3　生、冷凍の場合はその都度示す
 1  新鮮なぶりを、3枚に卸し120ｇに
 　切ったもの
 2　冷凍品1切れ100ｇ
 1  1枚100ｇ
 2　無塩、腹骨を除いたもの
 3　生、冷凍の場合はその都度示す
 1  1枚100ｇ
 2　無塩、腹骨を除いたもの
 3　生、冷凍の場合はその都度示す
 1  冷凍
 2　1枚100ｇ程度
 1  冷凍、バラ凍結  ウロコを除いたもの
 2  切身・・・1切れ120ｇ程度
     フィーレ・・1枚100～120ｇ
     筒切り・・・1切れ120ｇ程度

613 さば切身

614 まぐろ切身

615 赤魚

610 さわら切身

611 ぶり切身

612 トラウト鮭切身

607 ぶり

608 かつおたたき

609 わかさぎ

604 さば

605 生さんま

606 冷凍刺身用まぐろ

601 あじ

602 あゆ

603 いわし

        共　　通　　規　　格  2  形が整い、損傷なく、油やけ、冷凍やけ、乾燥及び悪臭のないもの

 1  包装加工食品及び冷凍食品については、品名、内容量、製造(加工）
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 規格番号 品名       　 規　　　　　　　　　　 格      備　　　　考
 1  冷凍
 2  筒切り・・・1切れ100ｇ程度
 1  冷凍、バラ凍結
 2  1切れ100ｇ以上
 1  冷凍、カラスカレイを筒切りにしたもの
 2　1切れ100ｇ以上
 1  冷凍、骨なし
 2　1切れ80ｇ
 1  冷凍品、フィレ処理したもの
 2  1枚700ｇ以上
 1  紅鮭　フィレ処理した冷凍品
 2  Mサイズ
 1  頭、内臓、骨を取り除いたもの
 2  1枚120ｇ
 3  生、冷凍はその都度示す
 1　冷凍、骨抜き
 2  1枚40ｇ程度
 1  冷凍
 2  骨抜き
 3  1枚40ｇ程度
 1  冷凍
 2  白キス、無頭
 3  1枚30ｇ程度
 1  ピンクサーモンを筒切りにしたもの
 2  1切れ100ｇ
 3  冷凍品
 1　するめいかの内蔵、足を除き輪切りにし
   　たもの
 2  生、冷凍はその都度示す
 1  冷凍
 2  いかの内臓、足を除いたもの
 3  1箱7．5㎏に40尾入り
 1  冷凍
 2  紋甲いかの目、口を取り除いたもの
 1  冷凍、バラ凍結
 2  ムラサキイカ皮むき、2×4ｃｍ程度
 3  1㎏メーカー元詰め
 1  刺身用
 2  冷凍品
 3  1㎏メーカー元詰め
 1  まだこ、ボイル後再冷凍不可 生食用
 2  1匹1～2㎏
 1  冷凍
 2  肉質柔らかく、酸味のきいた味付けのもの
 3  1匹1㎏程度
 4  3㎏メーカー元詰め
 1  冷凍品
 2  Mサイズ
 1  冷凍
 2  完全に殻をむき、石砂等のきょう雑物の
   ないもの
 3　サイズは別示する、正味1㎏入り

634 いいだこ

635 むきえび 正味量表示

632 ゆでだこ

633 味付だこ

629 (冷）いかげそ

630 花いか 正味量表示

631 いかそうめん 同　　　上

627 いか輪切り 正味量表示

628 つぼぬきいか

625 開ききす

626 サーモンステーキ

622 真あじ開き

623 開きあじ

624 開きいわし

619 骨なし太刀魚切り身

620 たら

621 さけフィレ

616 まなかつお切身

617 かれい切身

618 かれい筒切
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 規格番号 品名          規　　　　　　　　　　格      備　　　　考
 1  冷凍
 2  ブラジル、ギアナ、スリナム、オースト
 　タイガー
 3　1匹50ｇ程度
 1  冷凍
 2  1匹20ｇ程度

尾付むきえび  1  冷凍、バラ凍結
 2  ﾌﾞﾗｯｸﾀｲｶﾞｰ　背わた除き　腹スジ入り
 3  1枚当たりの重量は（　）で示す
 1  サイズM200～240匹/100ｇ基準1袋500ｇ入り
 2  干しえび不可
 1  冷凍
 2  鍋物用にカットしたもの
 1  冷凍
 2  棒状、軟骨除く
 1  冷凍
 2  身だけにした、1㎏いり
 1  新鮮なものを遠赤外線加工したもの
 2  国産、生食用
 3  冷凍品
 1  活きとし、死貝、異物混入のないもの
 2  砂ぬき
 3  中粒の粒そろいのもの
 1  活きとし、死貝、異物混入のないもの
 2  砂ぬき
 3  中粒以上、（大）は20ｇ程度
 4  冷凍の場合は（冷）で示す
 1  フリーズドライ製品
 2  1袋500ｇ入り
 1  死貝、異物混入のないもの   Ｓ・・・30ｇ程度
 2  砂ぬき   Ｍ・・・70ｇ程度
 3  サイズはその都度示す
 4  活きとし、チルドの場合はその都度示す  　チルドは500ｇ
 1  冷凍
 2  Ｌサイズ
 3  1㎏包装

649 あなご蒲焼き    1枚100ｇ程度
 1  1枚200ｇ
 2　冷凍真空包装
 1  あなご649に準じ、刻んだもの
 2  冷凍品
 1  うなぎ650に準じ、刻んだもの
 2  冷凍品
 1  大きさがそろい、刺激性の味のないもの
 2  乾燥、塩分適度なもの
 1  片口いわしの2ｃｍ程度のもの
 2  鮮度良好、半乾燥
 1  子持ち
 2 　Lサイズ　1匹17ｇ程度

656 塩ます    1匹800ｇ～2㎏
657 塩さけ    1匹1～2㎏

654 しらす干し

655 ししゃも

651 きざみあなご

652 きざみうなぎ

653 開きあじ干もの

647 はまぐり

648 (冷）ホタテ貝

650 うなぎ蒲焼き

644 しじみ

645 あさり

646 乾燥浅蜊むきみ

642 ずわいがに上肉

643 蒸し牡蠣冷凍

639 乾燥むきえび

640 ズワイガニ

641 かに棒肉

637 無頭えび

638 尾付開きえび

636 有頭えび
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 規格番号 品名          規　　　　　　　　　　格      備　　　　考
658 塩いわし    1匹150ｇ

 1  3枚おろしにしたもの
 2  1切れ100ｇ程度
 1  3枚おろしにしたもの
 2  1切れ100ｇ程度
 1  1腹40ｇ程度
 2  甘口
 3  破れのないもの
 4  1㎏容器入り（メーカー元詰め）
 1  ＪＡＳ表示品
 2  いとかつお、100ｇ包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　千切りしたくらげを塩漬けにしたもの
 2  無漂白　塩分割合40％以下、1㎏包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

665 するめ   　形が完全で大きさが揃い、風味良好なもの
 1  3枚おろしにした、1切れ100ｇ
 2  味噌に漬け込み味がよく浸透したもの
 3  魚の種類はその都度示す
 1  3枚おろしにした、1切れ100ｇ
 2  みりんに漬け込み味がよく浸透したもの
 3  魚の種類はその都度示す
 1  冷凍
 2  加熱調理用
 3  2～2．5ｃｍ程度のサイコロ
 1  冷凍、生食用
 2  300ｇまたは500ｇ包装
 1  トラウトサーモンの骨、皮をとった刺身用
 2  冷凍、生食用
 1  頭、内臓、骨、皮を取り除き、腹をすき
  刺身用たんざくに切ったもの
 2 生食用
 1  冷凍
 2  1切れ50ｇ以上、1袋10枚入り
 3  ボイリングパック
 1  冷凍
 2  1切れ50ｇ以上、1袋10枚入り
 3  ボイリングパック
 1  冷凍
 2  1切れ30ｇ、1袋20枚入り
 3  ボイリングパック
 1  冷凍、ボイリングパック
 2  1袋40枚入り
 1  レトルト
 2  防湿包装、500ｇ入り
 1  新鮮ないくらを醤油漬けにしたもの
 2  生食用、生、冷凍はその都度示す
 1  フリーズドライ品
 2  500ｇ包装品
 1  頭、内臓、骨を取り除いたもの
 2  1切れ100ｇ　
 3  生、冷凍はその都度示す

678 乾燥辛子明太子

679 姫鯛切り身

675 いわし梅煮

676 鮭フレーク

677 いくら醤油漬

672 焼魚（ます）

673 さわら塩焼

674 さばの塩焼

670 紅トロ

671 刺身用はまち

667 魚みりん漬

668 まぐろ角切

669 ネギトロ

663 花かつお

664 塩くらげ

666 魚味噌漬

660 塩さば切り身

661 たらこ

662 辛子明太子

659 塩さけ切り身
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 規格番号 品名       　 規　　　　　　　　　　 格      備　　　　考
 1　冷凍、生食用
 2　すしネタ用に下処理した20尾パック詰め
 3　Mサイズ

マグロスライス  1　冷凍、生食用
イカスライス  2　すしネタ用にスライスしたもの
あなごスライス  3　20枚トレー入り

 1  焼きかまぼこ、1枚150ｇ程度
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1  蒸しかまぼこ、1枚150ｇ程度
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1  1枚55ｇ程度
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1　生食用、1本70ｇ程度、
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1  1本100ｇ程度または、300ｇ程度
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1  1本10ｇ程度
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1  1本50ｇ程度
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1 団子を串に3個さした、 1本45ｇ程度
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1　生食用、1本30ｇ程度、
 2  賞味期限まで4日以上あるもの
 1　冷凍品、1個15ｇ程度
 2  いわし、助宗たらをすり身としたもの
 1  1本15ｇ×30本入り
 2　冷凍可
 3  賞味期限まで4日以上あるもの
 1  真空包装（冷凍可）
 2  1本280ｇを100枚にスライス
 3  賞味期限まで7日以上あるもの
 1  真空包装（冷凍可）
 2  500ｇ入り、ミックスタイプ
 3　賞味期限まで7日以上あるもの
 1  2折れ以上
 2  数の子を味付けしたもの
 3  賞味期限まで10日以上あるもの
 1  1㎏レトルト包装
 2  ライトツナフレーク
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　冷凍
 2　えび　いか　あさりミックス
 3　1㎏メーカー元詰め
 1  ＪＡＳ表示品
 2  魚肉ソーセージ
 3  賞味期限まで2カ月以上あるもの
 4  1本当りの重量はその都度示す
 1  ＪＡＳ表示品
 2  魚肉ハム
 3  賞味期限まで2カ月以上あるもの
 4  1本当りの重量はその都度示す

699 ベビーハム

697 ｼｰﾌｰﾄﾞﾐｯｸｽ 正味量表示

698 ソーセージ

694 オーシャンキング

695 味付数の子

696 鮪油漬

691 魚すりみ団子

692 かにかまぼこ

693 スライス蒲鉾(赤)

688 ごぼう天

689 串だんご

690 ささかまぼこ

685 竹輪

686 なると巻き

687 豆竹輪

681

682 かまぼこ

683 特上かまぼこ

684 揚げはんぺん

680 すし海老
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 7  豆類及び豆類加工品

 1  良質の豆及び同豆を加工したもの
 2  新鮮で特有の風味、形状、色沢を有すること
 3  添加剤等の使用は食品衛生法で許可されたものであること
 4  品名、内容量、製造(加工）者及び期限表示のあるもの
 5  輸送中の衛生には特に注意をはらうこと

 規格番号 品名    　 　規　　　　　　　　　　　格    　備　　　　考
 1  中粒
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  ＪＡＳ表示品
 2  サイコロ
     （大）は長方形16．5ｇ
 3  賞味期限まで4ヶ月以上あるもの
 1  中粒
 2  柔らかく煮たもの
 3  1㎏メーカー元詰め
 4  賞味期限まで60日以上あるもの
 1  1個290ｇ
 2  ロングライフ品　賞味期限6ヶ月以上
 3  賞味期限明記
 1  1丁400ｇ程度 パック個包装のもの      衛生的な容器
 2  凝固十分で型くずれのないもの   （フードコンテナ）
 3  納入指定当日製造したもの  　　　　　　　使用
 1  木綿豆腐を圧搾水切りしたもの
 　　豆腐の水分40～50％減とする
 2  1丁200ｇ以上のもの
 3  納入指定当日製造したもの
 1  木綿豆腐を圧搾水切りした後、均一に焼
 　きあげたもの
 2  1丁200ｇ以上　パック個包装のもの
 3  納入指定当日製造したもの
 1  完全に発酵した糸引き納豆で粒揃いのもの
 2　種類・内容量はその都度示す
 3  賞味期限まで5日以上あるもの
 1  良質の油を使用し、異味、異臭、くずれ

油揚    破れのないもので型の揃ったもの
 2  油　揚・・・正方形または、長方形

刻み揚げ      刻み揚げ・・3ｃｍ×3ｍｍカット
 3  納入指定当日製造したもの
 1  良質の油を使用し、異味、異臭、くずれ
   破れのないもので型の揃ったもの      衛生的な容器
 2  厚揚・・・・・・・70ｇ程度   （フードコンテナ）
     厚揚（サイコロ）・2ｃｍ程度  　　　　　　　使用
 3  納入指定当日製造したもの
 1  油揚げを甘口に味付けしたもの
 2  1枚8ｃｍ×8ｃｍ程度
 3  賞味期限まで30日以上あるもの
 1  冷凍、1個30ｇ程度
 2  種類についてはその都度示す
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  1個10ｇ程度
 2  種類についてはその都度示す
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

おから  1  新鮮なもの
（うの花）  2  納入指定当日製造のもの

714

711 味付油揚

712 (冷)がんもどき

713 一口がんも

708 納豆

709

710 厚揚

706 絞り豆腐
   　 同　　　上

707 焼豆腐     　同　　　上

703 ゆで大豆

704 絹ごし豆腐

705 豆腐

共　　通　　規　　格

701 小豆

702 高野豆腐
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 規格番号 品名       　 規　　　　　　　　　　 格      備　　　　考

 1  乾燥良好、異味、異臭、夾雑物のないもの
 2  200ｇ包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  すり
 2  塩分　9～10・5％
     水分  40～45％
     糖分  18％以上
 3 1㎏ビニール包装、賞味期限4ヶ月以上
 1  小麦こうじ、なす等を原料として発酵さ
   せ、水分の少ないもの
 2  特有の赤味をおび、ねっとりやわらかく
   つやのあるもの
 3  賞味期限まで4ヶ月以上あるもの
 1  漉し味噌
 2  塩分  12～15％
     水分  40～45％
     糖分  18％以上
 3  1㎏ビニール包装　ダンボール入り
 4  賞味期限まで4ヶ月以上あるもの
 1 1㎏ビニール包装
 2  賞味期限まで4ヶ月以上あるもの
 1  漉し味噌
 2  塩分  5～7％
     水分  40～45％
     糖分  25％以上
 3  1㎏ビニール包装　
 4  賞味期限まで4ヶ月以上あるもの

721 節分豆  1袋20ｇ入りのもの
 1  麦、大豆、胡麻入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　無調整
 2　1Lパック
 3　賞味期限まで7日以上あるもの
 1　200ｍｌ、ストロー付
 2　賞味期限まで60日以上あるもの
 3　種類についてはその都度示す
 1  1食用
 2  フリーズドライ
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  1食用
 2  生味噌タイプ
 3  賞味期限まで60日以上あるもの
 1　粒が均一で煮崩れのないもの
 2　1㎏またｈ2㎏包装
 3　賞味期限まで15日以上あるもの
 4　種類はその都度示す

726 カップ味噌汁

727 煮豆

723 豆乳

724 豆飲料乳

725 即席味噌汁

719 赤出しみそ

720 白みそ

722 ごまもろみ

717 金山寺みそ

718 赤みそ

715 きな粉

716 麦みそ
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 8  野菜類及び野菜類加工品
        共　　通　　規　　格  ＜生野菜＞

 1  鮮度良好で品種固有の色沢、形状を有し、大きさが概ね一様に揃
 　い、極端な変形のないもの
 2  病虫害、枯葉、外傷なく、異品種、異物等の付着または混入のな
 　いもの
 3  土砂、きょう雑物が付着していないもの
 ＜冷凍野菜・乾燥野菜＞

   の
 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考

 1  結球適度にして、根部及び外葉を除去
 2  1個1．5㎏以上
 1  結球適度にして、根部及び外葉を除去
 2  1個1㎏～1．5㎏のもの
 3  5月～7月は新キャベツ

803 紫キャベツ    特有の色沢を有し、結球十分なもの
804 芽キャベツ    結球適度にして、円形のもの

 1  水洗い後、よく水切りしたもの
 2  葉茎の長さ20ｃｍ～30ｃｍのもの

青ねぎ  1  葉肉は柔らかく、よく水切りしたもの
（葉ねぎ）  2  軟白部は全長の1/3程度を基準とする
白ねぎ    葉肉部の白い部分が25ｃｍ以上で肉質の
（根深ねぎ）  柔らかいもの

808 わけぎ    規格番号806に準ずる。
 1  規格番号806に準ずる。
 2  長さ30ｃｍ以下

810 葉たまねぎ    よく水洗いし、葉肉は柔かいもの
811 三葉    特有の香りを有し、茎の柔らかいもの

 1  葉、茎とも柔らかく伸びすぎていないもの
 2  花、つぼみのないもの
 1  特有の香りを有し、茎の柔かいもの
 2  水洗い後よく水切りしたもの
 1  水洗い後、よく水切りしたもの
 2  種類はその都度示す
 1  葉肉厚く、つやがあり、柔らかいもの
 2  根立ちより切り取ったもの
  衛生的に栽培し、成熟した新鮮なもので、
 根揃いのもの

817 ちしゃ    茎を除いた柔かいもの
 1  緑色で柔らかく、香りたかく、
 　伸びすぎてないもの
 2  大きさが均一なもの
 1  肉質の柔らかいもの
 2  葉すれ、枯葉なく、球の揃ったもの
 1  結球適度にして根部及び外葉を除去
 2  1個300ｇ以上

821 セロリ    肉が厚く、香り良く、茎の長いもの
 1  色鮮やかで、形よく、萎縮品の混入のな
 　いもの
 2  若ざや、筋を除いたもの
 1  水々しい淡緑色
 2  むき実で粒揃いのもの
 3  着色は不可

823 むきえんどう

819 サラダ菜

820 レタス

822 さやえんどう

815 にら

816 かいわれ

818 青しその葉

812 春菊

813 せり

814 青菜

805 ほうれんそう

806

807

809 奴ねぎ

 1  品名、内容量、製造（加工）者及び期限表示のあるもの
 2  冷凍品については、冷凍状態が良好で、冷凍やけ、乾燥のないも
   ので、等量袋詰めされたものとし、賞味期限まで6ヶ月以上あるも

801 白菜

802 キャベツ
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 規格番号 品名       　 規　　　　　　　　　　 格      備　　　　考
 1  色鮮やかで、形よく、萎縮品の混入のな
 　いもの
 2  筋なし
 1  「ス」「アミ」のないもので、ひげ根を
   除き、葉落としのもの
 2  1本1～2㎏のもの
 3  カットものは不可
 1  規格番号825のだいこんを刺身付け合
 　せ用に切ったもの    衛生的な包装
 2  衛生的に処理されたもの
 1  1本100ｇ～300ｇ
 2  その他はだいこん(規格番号825)に同じ
 1  緑豆を原料として発芽したもの
 2  長さ5ｃｍ程度
 3  特に鮮度良好で豊満なもの
 1  葉部、ひげを除き「傷」「割れ」のないもの
 2  国内産の「ス」「アミ」のないもの
 3  切り口1．5ｃｍ～2．5ｃｍのもの     衛生的な包装
 4  6月以降は新ごぼうとする
 1  国内産の「ス」「アミ」のないごぼうの
   皮をむき、千切りまたは、ささがきにし
 「アク」をぬいたもの
 2  千切りの場合は長さ5～6ｃｍとする
 3  衛生的に処理されたもの
 1  国内産れんこんの皮をむき、乱切りした
 　もので褐変のないもの
 2　衛生的に処理されたもの
 1　国内産れんこんの皮をむき、8ｍｍ厚さ
 　20ｇ程度の輪切りにしたもので褐変のな
 　いもの
 2　衛生的に処理されたもの
 1　直径3ｃｍ程度の国内産れんこんの皮を
 　むき、うすくスライスしたもので褐変のな
 　いもの
 2　衛生的に処理されたもの
 1  白くて、きめ細かい光沢のあるもの
 2  1個150ｇ以上
 3  その他は大根(規格番号825)に同じ
 1  猛宗、真竹
 2  1本1㎏以上、皮付
 1  外皮完全で、発芽、傷がなく堅くてつや
 　のあるもの
 2　1玉150ｇ～300ｇ
 3  黄玉ねぎとする
 1　形状よく肥大し、豊満なもの
 2　1個40ｇ以上
   固有の芳香を有し、つぼみの開かない、身
 のしまったもの
 1  乾燥良好、茎を除いたもの
 2  直径3ｃｍ以上のもの
 1  光沢のよい白色で、香りが強く、枝のな
 　いもの
 2  赤い斑点や、変色は不可
 3  Ｌサイズ

840 うど

衛生的な包装

837 土生姜

838 みょうが

839 にんにく

834 かぶ

835 たけのこ

836 玉葱

832 輪切りれんこん  　　 同　　　上

833 スライスれんこん  　　 同　　　上

829 ごぼう

830 ささがきごぼう     　同　　　上

831 乱切りれんこん     　同　　　上

826 だいこんけん

827 人参

828 太もやし

824 さやいんげん

825 大根
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 規格番号 品名          規　　　　　　　　　　 格      備　　　　考
 1　種子の多いもの、皮の厚いものは不可
 2　ＭまたはＬサイズ
 3　極端に曲がったものは除く
 1　種子少なく、皮の柔らかいもの
 2　皮割れ、黒色、茶色の斑点のないもの
 3　Ｍサイズ
 1　固く身のしまったもので、変形、奇形果
 　のないもの
 2　過度に成熟したものは除く
 3　150ｇ程度
 1  表面無傷のもので、よく成熟したもの
 2  1個1～2㎏
 1  濃緑色を呈し、適度に熟したもの
 2  1個30ｇ～40ｇ
   特有の赤褐色で、発芽なく、固くしまった
 もの
  香りが強く、緑色が鮮明で、葉先がよく縮
 み、葉面に淡褐色のしみのないもの
 1  緑色深く、実の充実したもの
 2  1さや2粒以上で黄色のものを除く
 3  枝からはずしたもの
   外皮が硬化前の未熟で柔軟な時に切取り
 食用としたもの
 1  色鮮やかでつやがあり、へたの部分がし
 　っかりして、きれいなもの
 2  Ｍサイズ
 1  さんしょうの若芽
 2  緑色鮮やかで、特有の香りが失われてな
   いもの
 3  余分な枝、茎を除く

852 ｱﾙﾌｧﾙﾌｧもやし    特に水々しく新鮮なもの
グリーン  1  真直に伸び、先端が固くしまったもので
アスパラガス    緑色鮮やかなもの

 2  Ｍサイズ
 1  色が濃く、鮮やかで、割れのない、大き
 　さの揃ったもの
 2  1個15～20ｇ
 　若い菜の花のつぼみとそれについた、
 青葉4ｃｍ程度のもの
 1  茶緑色の柔らかい葉で、長さ25ｃｍ程度
 2  葉すれのないもの
 　芳香味十分で葉が大きく、傷みがなく
 茎の太いもの

858 チコリ  　葉が良く縮まり傷みのないもの
859 チンゲンサイ    緑色部分の肉質が柔らかいもの

  1　緑部分50％以上
  2　生食（サラダ）用
 1  花部は乳白色で固くしまったもの
 2  外葉は除く。

862 ブロッコリー    緑色が鮮明で、つぼみが固くしまったもの
 1  ラーメン用、味付けしてあるもの
 2  1㎏包装品

わらび  1  長さ20ｃｍ以内
 2  先の開いていない、柔かいもの      衛生的な包装

863 味付メンマ

864

857 クレソン

860 みずな

861 カリフラワー

853

854 プチトマト

855 菜の花

856 サニーレタス

849 オクラ

850 ししとう

851
木の芽

（さんしょ）

846 紫玉葱

847 パセリ

848 枝豆

843 トマト

844 かぼちゃ

845 ピーマン

841 きゅうり

842 なす
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 規格番号 品名          規　　　　　　　　　　 格      備　　　　考
865 ぜんまい水煮  　  賞味期限まで60日以上あるもの

卸ししょうが  1  新鮮な材料を卸した風味良好なもの
 2  290ｇ密封容器入り
 3  賞味期限まで4ヶ月以上あるもの
 1　肉厚で、水気の少ない白色状の茶褐色
 　を呈したもの
 2　笠の大きさ4～6ｃｍ
 1　スライス
 2　刻み幅・・・5ｍｍ程度
 　　長さ・・・・4～5ｃｍ
     足・・・・・笠より1ｃｍ以内
 3　カケの混入の少ないもの
 4　刻みの断面は白、ひだはわずかに淡黄色
 5　500ｇまたは1㎏防湿包装
 6　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　スライスしたしいたけを、甘辛く調味し
 　たもの
 2　1㎏防湿包装
 3　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1　特有の芳香があり、虫食いのないもの
 2　輸入品可
 1　乾燥良好、防湿包装
 2　スライスしたもの
 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　笠が小さく揃っていて、白く、傷みがな
 　いもの
 2　100ｇ又は200ｇ程度の袋入り
 1　茶褐色で笠の表面がなめらかで、粘性を
 　おびた新鮮なもの
 2　100ｇ程度の袋入り
 1　柄が太く、根腐れのないもの
 2　100ｇ又は200ｇ程度の袋入り

875 エリンギ  　　100ｇ又は200ｇ程度の袋入り
876 まいたけ      100ｇ又は200ｇ程度の袋入り

(冷)えだまめ  1  緑色深く、実の充実した粒揃いのもの
(冷）むきえだまめ  2  500ｇまたは1㎏包装
(冷)グリーン  1  色が鮮明で、くずれのないもの
アスパラガス  2  Mサイズ

 1  緑色が鮮明で、粒揃いのもの
 2  500ｇまたは1㎏包装
 1  コーン、グリンピース、人参を1/3程度

(冷)ミックス    の比率で混入したもの
ベジタブル  2  500ｇまたは1㎏包装

 1  面とりしたもの
 2  500ｇまたは1㎏包装
 1  くりかぼちゃを30ｇ程度にカットした
 　もの
 2  500ｇまたは1㎏包装
 1  スライスしたもの
 2  500ｇまたは1㎏包装
 1  色沢良好で、粒揃いのもの
 2  500ｇまたは1㎏包装
 1  色沢良好で5ｃｍにカットしてあるもの
 2  500ｇまたは1㎏包装

884 (冷)ホールコーン

885 (冷)にんにくの芽

880

881 シャトーキャロット

882 (冷)かぼちゃ

883 （冷）れんこん

874 しめじ

877

878

879 (冷)グリンピース

871 きくらげ

872 えのきだけ

873 なめこ

868 千切干しいたけ

869 味付しいたけ

870 松茸

866
卸しにんにく

867 生しいたけ
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 規格番号 品名         規　　　　　　　　　　格      備　　　　考
 1  根部が一方に揃って肉厚で、繊維の柔ら
 　かいもの
 2　3ｃｍ程度にカットしたもの
 3  産地については別示
 4  500ｇまたは1㎏包装
 1  よく熟し、粒揃いで、目のよく詰まったもの
 2  外皮は除き、1個2．5ｃｍにカットしたもの
 1  丸さやで細く柔らかく、筋のないもの
 2  カット
 3  500ｇまたは1㎏包装
 1  柔らかく、筋のないもので、緑の濃いもの
 2  500ｇまたは1㎏包装
 1  輪切り
 2  1㎏包装

(冷）うらごし  1  かぼちゃをペースト状にしたもの
かぼちゃ  2  500ｇまたは1㎏包装

 1  わらび、細竹の子、きくらげ、ぜんまい
   等3種類以上をミックスしたもの
 2  1㎏包装
 3  賞味期限まで60日以上あるもの
 1  寿司用に細かくスライスしたものを甘酢
   に漬けたもの
 2  その他の場合はその都度示す。
 3  賞味期限まで60日以上あるもの
 1  拍子木切りしたごぼうをボイルし、すり
 　胡麻と和えたもの
 2  1㎏または2㎏包装
 3  賞味期限まで30日以上あるもの
 1  良質のだいこんを千切りし、よく乾燥し
 　た柔らかいもの
 2  良質のだいこんを輪切りし、よく乾燥し
 　た柔らかいもの
 3　1㎏包装
 4  賞味期限まで4ヶ月以上あるもの
 5　冷蔵保管品を除く
 1　赤しそを原料とし塩等の調味料で味付け
 　　したもの
 2　混ぜ込みタイプ
 3　200ｇ包装品
 4　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　果汁100％
 2　1Ｌパック
 3　賞味期限まで7日以上あるもの

896 ゆかり

897 トマトジュース

894 たたきごぼう

895

千切大根

花切大根

890 (冷)刻みおくら

891

892 山菜味付

893 酢れんこん

887 (冷)カットコーン

888 (冷)さやいんげん

889 (冷)さやえんどう

886 (冷)ほうれんそう
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 9  果実類及び果実類加工品

 1  品種固有の色沢形状を有し、粒が概ね一様に揃い、極端な変形の
   ないもの
 2　新鮮にして、過度成熟、未熟果のないもの
 3  傷害、薬害、病虫害、荷傷などのないもの
 4　包装加工食品及び冷凍食品については、品名、内容量、製造
　（加工）者及び期限表示のあるもの

 規格番号 品名     　規　　　　　　　　　　　格    　備　　　　考
 1  品種はその都度示す。
 2  サイズ「Ｌ」、等級「秀」
 1  品種はその都度示す。
 2  サイズ「Ｌ」、等級「秀」
 1  皮が柔らかくて薄く、特に甘味のよいもの
 2  サイズ「Ｍ」、等級「秀」
 1  甘味のよいもの
 2  1個300ｇ程度

905 はっさく  3  等級「秀」
906 いよかん  1  風味良好で、苦味のないもの

 2  1個200ｇ程度
 3  等級「秀」

908 レモン      1個100ｇ程度
 1  品種「ルビー」「ホワイト」
 2  1個400ｇ～500ｇ
 1  風味良好で苦味のないもの
 2  1個200ｇ程度
 1  特有の香味、酸味のあるもの
 2  1個100ｇ程度

912 すだち     1個50ｇ以上
 1  大玉、1個4㎏～5㎏
 2  棚落ちものは交換
 1  粒揃い、風味良好なもの
 2  1個40ｇ程度
 1  色鮮やかで、渋味のないもの
 2  品種はその都度示す
 3  1個150～200ｇ
 1  乾燥良好、変色、カビのないもの
 2  西条柿をつるしたもの
 3  1個40ｇ以上
 1  粒が自然に離脱するものは不可
 2  等級「秀」
 3  ピオーネ、巨峰、ベリーＡ、ニューベ
 　リーＡは1房300ｇ～400ｇ
     デラウエアは100ｇ～150ｇ程度
 1  特有の風味を有し、乾燥良好で、粒揃い
   異味、異臭の認められないもの
 2  賞味期限まで4カ月以上あるもの
 1  大きさは概ね揃っており、房のしっかり
   したもの
 2  1本150ｇ～180ｇ程度
 1  白桃
 2  等級「秀」、1個200ｇ程度
 1  甘味が強く芳香の高いもの
 2　網メロン
 3  1個1～2㎏

921 メロン

918 レーズン

919 バナナ

920 桃

915 柿

916 干し柿

917 ぶどう

911 ゆず

913 すいか

914 びわ

907 ﾈｰﾌﾞﾙｵﾚﾝｼﾞ

909 ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂ

910 サンキストｵﾚﾝｼﾞ

902 なし

903 みかん

904 あまなつみかん

 　     共　　通　　規　　格

901 りんご
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 規格番号 品名       規　　　　　　　　　　　格      備　　　　考
 1  特に新鮮なもの
 2  1パック300ｇ以上、12～15粒入り
 1　9玉サイズ
 2　未熟　過熟は交換
 1  1個50ｇ以上、1個包装品
 2  冷凍品
 1  適度に熟しているもの
 2  1個120ｇ程度

926 ソルダム  1  特有の色鮮やかなもの
927 プルーン  2  酸味、甘味が十分なもの

 1　乾燥良好、無添加、種なし
 2　1袋2個いり
   よく熟してつやがあり、さわってみて十分
 やわらかくなっているもの

さくらんぼ
ｱﾒﾘｶﾝﾁｪﾘｰ

931 プラム  　色鮮やかで、酸味、甘味が十分であるもの
932 くり    熟成度完全で粒揃いのもの

 1  規格番号「932」の栗の皮、渋皮を取
 　り除いたもの
 2  冷凍の場合は「冷」で示す
 1  果汁100％
 2  3Ｌパック入り
 3  常温保存
 4  賞味期限まで60日以上あるもの
 1  果汁100％

フルーツジュース  2　1Ｌパック入り
（1Ｌ）  3  賞味期限まで7日以上あるもの

 4　種類はその都度示す
 1  果汁100％

フルーツジュース  2　200ｍｌ入り、ストロー付
 3  賞味期限まで7日以上あるもの
 4　種類はその都度示す
 1  果汁100％
 2  250ｍｌパック入り
 3  賞味期限まで60日以上あるもの
 1  果汁50％、野菜汁50％
 2  200ｍｌパック又は1L入り
 3  賞味期限まで7日以上あるもの

ジャム  1　内容量14ｇ以上
 2　デｲステンパック

マーマレード  3　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1　冷凍
 2　ワイルド種
 3　300ｇ入り
 1　内容量500ｇ
 2　種類は（　）内に示す
 3　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの

938 果汁混合飲料

939

940 ブルーベリー

941 フルーツソース

934 オレンジドリンク

935

936

937 フルーツジュース

929 いちじく

930    形状良好で、粒揃いのもの

933 むきぐり

924 カットパイン

925 キウイフルーツ

928 乾燥プルーン

922 いちご

923 パイナップル
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 10　漬物類

 1  固有の硬さを有し、腐敗、変質、異味異臭のないもの
 2  異物混入なく、形状は概ね均一であり、業者元詰め品
 3  添加剤の使用は食品衛生法で許可されたもの
 4  品名、内容量、製造（加工）者及び期限表示のあるもの
 5  適度の漬かりで、漬かり過ぎ、漬かり不足のないもの
 6  漬汁、粕、味噌等は計量外

 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考
 1　新漬け
 2　スライスした、1㎏入り
 3  賞味期限まで30日以上あるもの
 1　よく結球した白菜で、傷葉・枯葉を含ま
 　ない塩漬けのもの
 2  白菜は、2ツまたは4ツ割り

1003 らっきょう漬      らっきょうは中粒とし、歯ごたえのよいもの
 1  大根、蓮根、なす、しその実、なた豆、
   しょうが、きゅうり等4種類以上使用した
 　もの
 2  1㎏包装
 3  賞味期限まで60日以上あるもの
 1  新しょうがを細く千切りにし、梅酢に漬け
   たもの
 2  賞味期限まで30日以上あるもの

1007 はりはり漬      丸干し大根、せり、胡麻等を使用したもの
 1　酒かすの香味よく、肉厚なもの
 2  身が良くしまったもの
 3  ひとふねごと、真空包装品
 1　季節の野菜（からし菜、京菜、大根葉
 　かぶ菜）を一夜漬けにしたもの
 2　必要があれば、種類はその都度示す

1010 高菜漬      高菜の根部を除いて漬けたもの
1011 きゅうり漬      ぬか漬、色沢良好なもの

 1  白菜を唐辛子、にんにく等の薬味を加え
   調味し、漬け込んだもの
 2  カットしたもの
     しその実、大根のみじん切りを原料とし
　　たもの

1014 かっぱ漬      きゅうりを生姜等を入れ漬けたもの
 1  芽しょうがを甘酢で漬けたもの
 2　70ｇ瓶入り

1016 しば漬      きゅうり、なすを「しそ」で漬けたもの
1017 野沢菜漬      野沢菜を風味よく漬けたもの
1018 かちわり漬      大根をかつお風味に漬けたもの

1015 はじかみ

1009 青菜漬

1012 朝鮮漬

1013 しそのみ漬

1005 生姜桜

1006 千枚漬  　  聖護院大根、昆布を使用して漬けたもの

1008 奈良漬

共　　通　　規　　格

1001 たくあん漬

1002 白菜漬

1004 福神漬
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 規格番号 品名       　 規　　　　　　　　　　 格      備　　　　考
     メンマを唐辛子、にんにく等の薬味を加え
   調味し、漬け込んだもの
     大豆もやしを唐辛子、にんにく等の薬味を
   加え調味し、漬け込んだもの
     乱切りにした大根を唐辛子、にんにく等の
   薬味を加え調味し、漬け込んだもの
     乱切りにしたきゅうりを唐辛子、にんにく
   等の薬味を加え調味し、漬け込んだもの
 1　中粒程度、無着色、塩分8％
 2  内容量はその都度示す
 3  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1 無臭にんにく、 内容量500ｇ、瓶詰め
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

1024 にんにくたまり漬

1021 大根キムチ

1022 きゅうりキムチ

1023 卓上梅干

1019 メンマキムチ

1020 もやしキムチ
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 11  海草類及び海草類加工品

 1  乾燥品は乾燥充分で、防湿包装してあること
 2  固有の香味、硬さを有し、カビ、変質、変色、異味臭のないもの
 3  くずもの、異物の混入のないもの
 4  品名、内容量、製造（加工）者及び期限表示のあるもの

 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考
 1  赤く変色していないもの
 2  国内産
 3  防湿包装
 4  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  とろろ昆布を固め、2ｃｍ角程度にカッ
 　トしたもの
 2  1個1.6ｇ程度
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  青刻み昆布
 2  500ｇまたは1㎏包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  乾燥カットわかめ
 2  200ｇ包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  新鮮なわかめをボイルしたもの
 2  生食用
 1  品質良好な市販中級品
 2　塩蔵品
 1  乾燥わかめに適度の塩等の調味量で味付
 　けしたもの
 2　混ぜ込みタイプ
 3　300ｇ包装
 4  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  乾燥したわかめ、赤とさか、白とさか等
   ミックスされているもの
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  肉質の柔らかい、芽ひじき
 2  500ｇまたは1㎏包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  市販中級品
 2  100ｇ包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  味付け済み、昆布巻き
 2  1㎏包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  色黒く、光沢、すき良好なもの
 2  500ｇまたは1㎏包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  刻みあらめ
 2  500ｇまたは1㎏包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  色黒く、光沢、すき良好なもの
 2　12切、1束5枚入り
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  焼きのりを、細く切ったもの
 2  100ｇ防湿包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

1114 味付のり      40袋包装

1115 焼きざみのり

1111 乾燥味付昆布巻

1112 味付けもみのり

1113 あらめ

1108 海草サラダ

1109 ひじき

1110 青のり粉

1105 ボイルわかめ

1106 茎わかめ

1107 炊き込みわかめ

1103 きざみ昆布

1104 乾燥カットわかめ

    　　共　　通　　規　　格

1101 出し昆布

1102 とろろ昆布
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 規格番号 品名          規　　　　　　　　　　格      備　　　　考

 1  細い糸状で黒褐色を呈しているもの
 2  衛生的な容器

赤とさかのり  1  乾燥
 2  100ｇ包装

青とさかのり  3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  色黒く、光沢あり、破れのないもの
 2  手巻き寿司用、1／2カット　1袋5枚入り
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  市販中級品
 2  衛生的包装
 1  味付け乾燥品
 2　1㎏入り
 1  内容量13ｇ アルミパック包装品
 2  賞味期限まで1年以上あるもの
 1  1㎏包装
 2  賞味期限まで60日以上あるもの
 3  種類はその都度示す

1121 のり佃煮

1122 昆布佃煮

1117

1118 巻きのり

1119 ところてん

1120 ひじき豆

1116 もずく
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 12  缶詰類

 1  日本缶詰協会規格に準ずるもの
 2  密封が完全で外傷及び内面の状態が良好であること。
 3  賞味期限まで12ヶ月以上あるもの

 規格番号 品名     　規　　　　　　　　　　　格    　備　　　　考
 1  1号缶
 2  孟宗
 1  4号缶
 2  Ｍサイズ
 3  枝付き
 1  1号缶
 2　ピーセス
 3　3号缶は10枚輪切り
 4　缶型はその都度示す
 1  1号缶
 2  ホール
 2  5号缶はEPO缶
 4　缶型はその都度示す
 1  1号缶
 2  ダイスカット

 1  果汁100％、190ｇ入り
 2  種類はその都度示す
 1  1号缶、固形量1550ｇ以上
 2  ホール、Mサイズ
 1  1号缶

フルーツ  2  りんご、白桃、黄桃、みかん、パインア
カクテル缶詰  　ップル、さくらんぼ、洋梨果汁、甘味料

 1  4号缶
 2  クリームスタイル
 1  4号缶
 2  ホワイト、Ｍサイズ
 1  1号缶
 2  トマトの水煮をダイスカットしたもの
 1  4号缶
 2　賞味期限まで12ヶ月以上あるもの

マッシュルーム  1  2号缶、（固形量450ｇ）
缶詰  2　形状はピーセスアンドステム

 3　賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
ぎんなん水煮
缶詰

 1  1号缶
 2　なめたけを味付け加工したもの
 3　賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1  1号缶
 2　わらび（山菜等）を味付け加工したもの
 3　賞味期限まで12ヶ月以上あるもの

うずら卵水煮  1  2号缶
缶詰  2　賞味期限まで12ヶ月以上あるもの

 1  1号缶、Sサイズ
 2　賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1  原料はずわいがに、毛がにとし、水煮した
   もの
 2  固形量135ｇ

1219 かに缶詰

1216 わらび味付缶詰

1217

1218 鶏卵水煮缶詰

1212 なめこ缶詰

1213

1214    7号缶

1215 なめたけ缶詰

1208

1209 スイートコーン缶詰

1210 アスパラガス缶詰

1211 皮むきトマト缶詰

1205 白桃缶詰

1206 フルーツジュース缶

1207 甘夏柑缶詰

1202 チェリー缶詰

1203 パイン缶詰

1204 みかん缶詰

 　     共　　通　　規　　格

1201 たけのこ水煮缶詰
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 13  調理加工食品
 規格番号 品名       規　　　　　　　　　　　格      備　　　　考

 1  Ｔ－2缶入り
 2  マグロ切り身を醤油、砂糖、香辛料で
 　味付けし、焼いたもの
 3　1切れ26ｇ程度
 4　賞味期限まで12ヶ月以上あるもの

マグロフレーク  1  Ｔ－2缶入り
缶詰  2  マグロをフレークし味付けしたもの

 1  Ｔ－2缶入り
 2  さんまを蒲焼風に味付けしたもの
 1  オーバル1号缶、缶切り付
 2　種類についてはその都度示す
 1  1号缶
 2　賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1  1号缶
 2　固形量1900ｇ、ホール

 1  菱形にカットしたもの
 2　1号缶
 1  バラ
 2　内容量1750ｇ、固形量1200ｇ

1226 ゆであずき缶詰    小豆を味付けした、1㎏缶入り

1227 杏仁寒天缶詰

1228 焼き鳥缶詰

1223 飯缶詰

1224 栗水煮缶詰

1225 栗甘露煮缶詰

1220 マグロ鉄板焼缶詰

1221

1222 さんま蒲焼缶詰
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 1  形状が整っていること
 2  破損等の傷がないこと

    共　　通　　規　　格  3  品名、内容量、製造（加工）者及び期限表示のあるもの

 　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考

 1  冷凍
 2  1個の重量はその都度示す

レトルト  1  レトルトパウチ,常温保存品
ハンバーグ  2  内容量160ｇ、煮込みデミハンバーグ

 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
照り焼き  1  冷凍、照り焼き風タレ入り網目つき
ハンバーグ  2  1袋9個入り、1個120ｇ

 1　冷凍
 2　1本50ｇ　豚肉、玉葱
 1  冷凍
 2  1個10ｇ程度
 3  オールビーフ
 4  1㎏包装

味付ミート  1  冷凍、甘酢あんをからませたもの
ボール  2  1個20ｇ程度

 3  1㎏包装
 1  冷凍
 2  1個50ｇ以上
 3  種類はその都度示す
 1  冷凍
 2  種類及び1個の重量はその都度示す
 1  冷凍、鮮度良好な魚を用いたもの
 2  種類及び1個の重量はその都度示す
 1  冷凍
 2  1個38g程度
 3  衣は50％以下
 1  背ロースを使用したもの
 2  冷凍品、1個の重量はその都度示す
 1  豚ヒレ肉を使用したもの
 2  冷凍品、1個50ｇ
 1  ムネ肉を使用したもの
 2  冷凍品、1個の重量はその都度示す
 1  チキンを味付けした、1㎏入り
 2  冷凍品、1個20ｇ程度
 1  手羽元をガーリック風味に味付けしたもの
 2  冷凍品、1㎏入り
 1  冷凍品
 2  1個30ｇ以上
 3  1㎏包装
 1  冷凍品
 2 1個30ｇ以上1㎏包装品
 1  冷凍
 2  1個30ｇ程度
 1  冷凍
 2  1個40ｇ以上
 1  子持ちししゃもをフライスタイルにし
　　たもの
 2  冷凍品、1個15ｇ程度

1318 ほたて風味フライ

1319 かに爪フライ

1320 ししゃもフライ

1315 フライドチキン

1316 かきフライ

1317 いかリングフライ

1312 豚ヒレカツ

1313 チキンカツ

1314 チキンナゲット

1309 魚フライ

1310 エビフライ

1311 トンカツ

1305 ミートボール

1306

1307 コロッケ

1308 ミンチカツ

 4  冷凍食品は、冷凍状態が良好で、冷凍やけ、乾燥等なく、

1301 ハンバーグ

1302

1303

1304 串カツ



31

 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考
1321 きびなごフライ    きびなごをフライスタイルにしたもの

 1  えびを天ぷら加工したもの
 2 冷凍品、1個50ｇ以上
 1  いかの切り身を天ぷら加工したもの
 2 冷凍品、1個50ｇ以上
 1  開きいわしをを天ぷら加工したもの
 2 冷凍品、1個40ｇ以上
 1  野菜、沖あみ入り
 2 冷凍品、1個60ｇ以上
 1  冷凍品
 2 1本50ｇ以上

月見バーグ  1  ハンバーグと目玉焼きをフライスタイル
フライ  　にした1個60ｇ以上のもの

 1  冷凍品
 2 1個60ｇ以上
 1  冷凍
 2  1個100ｇ、トレー入り
 3  種類はその都度示す
 1  冷凍品
 2 1個50ｇ以上
 1  冷凍
 2  トレー入り
 3  種類及び1個の重量はその都度示す
 1  冷凍
 2  種類及び1個の重量はその都度示す
 1  1個10ｇ海老入り
 2  煮込み調理可能品
 1  冷凍、焼目つき
 2 1個10～15ｇ程度

スコッチエッグ  1  茹卵をミンチで包んだフライスタイル品
ハーフ  2 1個60ｇ以上

 1  冷凍、1個50ｇ
 2  ボイリングパック
 1  骨付きもも肉をローストしたもの
 2  真空包装、Mサイズ、5本入り
 3  ボイリングパック、アルミホイル付
 1  1枚40ｇ、10枚袋入り、真空包装
 2  冷凍、ボイリングパック
 1  3個串、ボイル可能品
 2 　375ｇ、10本入り
 1  新鮮な海老を用いたもの
 2  冷凍、ボイリングパック、1㎏入り
 1  豚肉を柔らかく煮込んだもの
 2  冷凍、ボイリングパック、800ｇ、12個入り
 1  1切れ50ｇ、10枚入り
 2  冷凍、ボイリングパック、Mサイズ
 1  1枚80ｇ以上、5枚入り
 2  冷凍、ボイリングパック

焼きそば  1  冷凍

スパゲッティ  2  1㎏入り
ナポリタン

1342 さば照焼

1343 デリシャスポーク

1344

1345

1339 串つくね

1340 海老チリソース

1341 豚角煮

1335

1336 フヨ－ハイ

1337 ローストチキン

1338 豚味噌ステーキ

1332 シュウマイ

1333 ワンタン

1334 たこ焼き

1329 グラタン

1330 春巻

1331 即席ぎょうざ

1325 かき揚

1326 フレンチドッグ

1327

1328 ロールキャベツ

1322 えび天ぷら

1323 いか天ぷら

1324 いわし天ぷら
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 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考
1346 フィットチーネ  1  ボイリングパック
1347 ペペロンチーノ  2  内容量についてはその都度示す

 1  1㎏包装
 2  賞味期限まで20日以上あるもの
 3  種類はその都度示す
 1  1㎏包装
 2  賞味期限まで20日以上あるもの
 3  種類はその都度示す
 1  レトルトパウチ
 2  中辛
 3  内容量210ｇ以上、その他の場合は
 　（　　）内に示す
 4  賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1  レトルトパウチ
 2  内容量180ｇ以上、その他の場合はそ
 　の都度示す
 3  賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1  レトルトパウチ

レトルト  2  内容量180ｇ以上、その他の場合はそ
親子丼  　の都度示す

 3  賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1  レトルトパウチ
 2  内容量220ｇ以上
 3  賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1  レトルトパウチ
 2  内容量360ｇ以上
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  新鮮な海老を用いたもの
 2  冷凍、ボイリングパック、1㎏入り
 1　冷凍
 2　1本30ｇ以上、2個串
 1　冷凍
 2　1本50g以上、3個串
 1　海老をフライスタイルにし、串にさしたもの
 2　1本50以上、3個串

海老団子  1　冷凍
もち米蒸し  2　1個25ｇ以上

 1　冷凍、油揚げに餅を詰めたもの
 2　1本20ｇ以上、
 3  かんぴょうで結んであるもの
 1　1個50ｇ程度
 2　1個包装品

1362 柏餅  　1個50ｇ程度

1358 海老串かつ

1359

1360 きんちゃく

1361 シュークリーム

1355 海老チリソース

1356 うずら玉子フライ

1357 海老串団子

1351 レトルト牛丼

1352

1353 肉じゃが

1354 パック玉子おでん

1348 サラダ

1349 惣菜

1350 即席カレー
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 14  その他

 1  固有の風味と色沢を有し、異味臭のないもの
 2  腐敗、変色、変質及び異物混入のないもの
 3  添加剤等の使用は食品衛生法で許可されたものであること
 4  品名、内容量、製造（加工）者及び期限表示のあるもの
 5  缶詰は賞味期限まで1年以上あるもの

 規格番号 品名     　   規　　　　　　　　　　 格    　備　　　　考
 1  ＪＡＳ表示品
 2　18Lまたは20L容器入り、蛇口付のもの
 3  賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1　ＪＡＳ表示品
 2　密封ボトル　スクイズ式　濃口
 3  200mlパック入り
 4  賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1  ＪＡＳ表示品

卓上しょうゆ  2  150ｍｌ卓上瓶入り
(150)  3  賞味期限まで6ヶ月以上のもの

 1  ＪＡＳ表示品
 2  200ｍｌ容器入り
 3  賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1  ＪＡＳ表示品
 2  1．8Ｌポリ容器入り
 3　賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1  ＪＡＳ表示品
 2  300ｍｌ入り
 3　賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1  ＪＡＳ表示品
 2  300ｍｌ入り
 3　賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1　内容量500ｇ
 2　お好み焼き用
 3　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1  ＪＡＳ表示品
 2  1800ｍｌボトル入り
 3  賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1　ゆず果汁、醸造酢、鰹だし使用
 2　卓上用360ｍｌ瓶入り
 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  酒税法合格品
 2  アルコール13％程度
 3　1．8Ｌ瓶またはポリ容器入り
 4  賞味期限まで3ヶ月以上のもの
 1  アルコール15％程度、食塩2％程度
 2  1．8Ｌポリ容器入り
 3  賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1  1．8Lポリ容器入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  塩化ナトリウム99％以上
 2  精製塩
 3  5㎏クラフト包装
 1  精製塩に化学調味料を加えたもの
 2  60ｇ瓶入り
 1  再生自然塩
 2　1㎏包装
 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

1415 味塩

1416 調味塩

1412 料理酒

1413 焼肉のたれ

1414 食塩

1409 食酢

1410 味ポン酢

1411 本みりん

1406 卓上ソース

1407 中濃ソース

1408 お好みソース

1402 卓上醤油

1403

1404 刺身しょうゆ

1405 ウスターソース

 共　　通　　規　　格

1401 醤油（濃口、淡口）
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 規格番号 品名       　 規　　　　　　　　　　 格      備　　　　考

 1　 ＪＡＳ表示品、1㎏袋入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1  ＪＡＳ表示品
 2  3㎏包装
 3　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1  300ｍｌ入り
 2  赤、白については示す
 3　賞味期限まで6ヶ月以上のもの
 1  板粕
 2  賞味期限まで60日以上あるもの
 1　2倍濃縮タイプ
 2  1．8Ｌポリ容器入り
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  中華用、2倍濃縮タイプ
 2  1・8Ｌ入り
 3  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1　1．8Ｌ入り
 2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  400ｇ缶入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  300ｇ袋入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  33ｇ袋入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  1本20ｇ以上入り
 2  ワンタッチキャップ容器
 3  賞味期限まで12ヶ月以上あるもの

洋辛子粉  1  35ｇ缶入り
わさび粉  2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  1本13ｇ以上入り
 2  賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1  400ｇ缶入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  420ｇ缶入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

1440 一味唐辛子

1436 卓上こしょう

1437

1438 粉さんしょう

1439 ガーリック

1433 カレー粉

1434 こしょう

1435 あら挽きこしょう

1430 ﾁｬﾝﾎﾟﾝｽｰﾌﾟの素
 3  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの

1431 担々麺の素

1432 北京うどんスープ

1426 味噌ラーメンの素

 1  スタンディングパウチ、液状タイプ
1427 醤油ラーメンの素

1428 豚骨ラーメンの素

 2  内容量はその都度示す
1429 塩ラーメンの素

1423 つゆの素

1424 冷やし中華の素

1425 チキン南蛮調味液

1420 ミートソース

1421 調理用ﾜｲﾝ

1422 酒粕

   1㎏メーカー包装

1418 中双（砂糖)    1㎏メーカー包装

1419 ケチャップ

1417 上白(砂糖)
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 規格番号 品名         規　　　　　　　　　格     備　　　　考
 1  400ｇ袋入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

卓上一味唐辛子  1  1本18ｇ以上入り
 2　ワンタッチキャップ容器
 3  賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1  1本16ｇ以上入り
 2  パウダー
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　1個250ｇ容器入り
 2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

ねり辛子  1  1本40ｇ以上チューブ入り
ねりわさび  2  マスタードは320ｇ入り
おろし生にんにく  3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
つぶ入りﾏｽﾀｰﾄﾞ

 1  ＪＡＳ表示品
 2  かつお出汁
 3  500ｇまたは1㎏防湿包装
 4  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  味の素または同等品
 2　1㎏包装
 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  ハイミー　ミタス　いの一番同等品
 2　1㎏包装
 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　粉末、1㎏包装
 2　種類はその都度示す
 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　500ｇまたは1㎏入り
 2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　フレーク、1㎏包装
 2　種類はその都度示す
 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　300ｍｌボトルタイプ
 2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  1本15ｇ以上入り
 2  賞味期限まで12ヶ月以上あるもの
 1　フレーク、1㎏包装
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  粉末または顆粒
 2  500ｇまたは1㎏包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  顆粒
 2  1㎏入り
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

ポタージュ  1  ＪＡＳ表示品
スープの素  2  500ｇまたは1㎏包装

1458 コーンスープの素  3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
ビーフｼﾁｭｰの素  1　フレーク、1㎏包装
クリームｼﾁｭｰの素  2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1　ペーストタイプ
 2　900ｇ入り

（ペースト）  3　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの

1456 鶏ガラスープの素

1457

1459

1460
中華スープの素

1453 ホットガラムマサラ

1454 ハヤシの素

1455 中華スープの素

1450 スープストック

1451 カレーの素

1452 カレーホット

1447 ｸﾞﾙﾀﾐﾝ酸ｿｰﾀﾞ

1448 複合調味料

1449 おでんの素

1443 ローリエ

1444 味付塩こしょう

1445

1446 粉末だし

1441 七味唐辛子

1442
卓上七味唐辛子
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 規格番号 品名          規　　　　　　　　　格      備　　　　考
 1  1㎏防湿包装
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

ごまあえの素  1  500ｇ防湿包装
ﾋﾟｰﾅﾂあえの素  2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
酢豚の素
八宝菜の素
麻婆豆腐の素
干焼蝦仁の素
青椒牛肉絲の素
チリソース
オイスターソース
回鍋肉ソース
チゲ鍋の素

 1　1㎏入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　1．8Ｌ容器入り
 2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　内容量500ｍｌ

ふかひれ濃縮スープ  2　3倍濃縮タイプ
 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  小麦粉、澱粉、塩、こしょう、旨味調味
 　料等ミックスしたもの
 2  500ｇまたは1㎏包装
 3　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  寿司用合せ酢
 2　900ｍｌ入り
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  味噌、唐辛子等香辛料を加え発酵
     させた、330ｍl入り
 2　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1　ＪＡＳ表示品
 2　1㎏袋入り
 3　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1　半個体状ドレッシング
 2　1㎏入り
 3　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1　ＪＡＳ表示品

卓上マヨネーズ  2  400ｇ卓上容器入り
 3  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1  半個体状ドレッシング

小袋マヨネーズﾞ  2  10ｇ入り
ハーフ  3  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの

 1　ＪＡＳ表示品
 2  1L入り
 3  種類はその都度示す
 4　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1　ドレッシングタイプ調味料
 2  10ｇ入り
 3  種類はその都度示す
 4　賞味期限まで3ヶ月以上あるもの

小袋タルタル  1　半個体状ドレッシング
ソース  2  10ｇ入り
ベシャメルソース  1  粉末、1㎏包装
の素  2  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

1475 小袋ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ

1476

1477

1471 ﾊｰﾌｶﾛﾘｰﾏﾖﾈｰｽﾞ

1472

1473

1474 ドレッシング

1468 寿司酢

1469 トウバンジャン

1470 マヨネーズ

1464 デミグラスソース

1465 蒲焼きのたれ

1466

1467 唐揚げ粉

1461 ｸﾘｰﾑｼﾁｭｰの素

1462

1463
 1  1Ｌ容器入り

 2  液状タイプ

 3  賞味期限まで6カ月以上あるもの
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 規格番号 品名          規　　　　　　　　　格      備　　　　考
 1  卓上容器入り
 2  品名、内容量は別に示す。
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

お茶漬けのり  1　1食用
(小袋）  2　賞味期限まで6ヶ月以上あるもの

 1  ﾏﾝｺﾞ、ﾊﾟﾊﾟｲﾔ、ﾊﾟｲﾅｯﾌﾟﾙ等のﾌﾙｰﾂに香料
 　スパイスを加えたペースト状の調味料
 2  70ｇ入り
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  煮干、鰹節を主原料とし、食塩を含まな
 　いもの
 2  50ｇまたは100ｇパック、1㎏包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1  赤唐辛子を丁寧に輪切りにしたもの
 2  5ｇ包装
 3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 　　小袋20ｇ入り

 1　コーンスープカップ入り
 2  15ｇ程度、スプーン付
 1　乾燥ねぎ、麩、各種調味料入り
 2  1袋4ｇ
 1　松茸香辛料
 2  100cc瓶入り
 1　人口甘味料を使用していないもの
 2  希釈度3倍程度のもの
 1　煎りごまとし、夾雑物のないもので着色
   していないもの
 2  防湿包装、内容量はその都度示す
 3  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの
 1  白ごまを煎って、よくすりつぶしたもの
 2  1㎏または500ｇ防湿包装
 3  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの

細切りアーモンド  1  良質のアーモンドを使用
スライスｱｰﾓﾝﾄﾞ  2  500ｇまたは1㎏防湿包装
ダイスアーモンド  3  「生」「ロースト」はその都度示す。
粉末アーモンド  4  賞味期限まで3ヶ月以上あるもの

 1  給湯器用粉茶
 2  70ｇ入り

パウダーほうじ茶  3  賞味期限まで6ヶ月以上あるもの
 1　ティーパック15ｇ
 2　防湿包装品
 3　賞味期限まで6ヶ月以上
 1　JAS合格品
 2　防湿包装品
 3　賞味期限まで6ヶ月以上
 1　JAS合格品
 2　1㎏入り
 1  ＪＡＳ表示品
 2  UCC、ジョージア、ネスカフェ製品程度
 3  内容量190ｇ
 1  ＪＡＳ表示品
 2  プルトップ缶
 3  内容量350ｇ以上、果汁30％以上
 1  種類、内容量はその都度示す
 2　賞味期限まで3ヶ月以上

1497 缶コーヒー

1498 缶ジュース

1499 嗜好飲料類

1494 濃縮茶

1495 麦茶

1496 はちみつ

1490 黒ごま

1491 当たり胡麻

1492

1493
パウダー玄米茶

1487 松茸エッセンス

1488 甘酒の素

1489 白ごま

1484 ステーキソース

1485 カップスープ

1486 即席吸い物

1480

1481 チャツネ

1482 だしパック

1483 輪切り唐辛子

1478 ふりかけ



別紙１‐１

衛生管理官

期限表示 数量 鮮度 包装 異物 品温（℃）
納品時刻 品　　　　　目 生　　産　　地

仕入れ市場 仕入れ日

　　　年　　　月　　　日（　　　）

検　収　記　録　簿　（　生　鮮　品　）
責任者

　業者名 ：



別紙１－2

衛生管理官

期限表示 数量 鮮度 包装 異物 品温（℃）
納品時刻 品　　　　　目 生　　産　　地

生産業者又は加工業者 ロット番号

　　　年　　　月　　　日（　　　）

検　収　記　録　簿　（　耐　久　品　）
責任者

　業者名 ：



別紙１－３

衛生管理官

期限表示 数量 鮮度 包装 異物 品温（℃）
納品時刻 品　　　　　目 生　　産　　地

生産業者又は加工業者 ロット番号

　　　年　　　月　　　日（　　　）

検　収　記　録　簿　（　加　給　食　）
責任者

　業者名 ：



別紙１－４

衛生管理官

期限表示 数量 鮮度 包装 異物 品温（℃）

　　　年　　　月　　　日（　　　）

検　収　記　録　簿　（　発送委託業者用　）
責任者

　業者名 ：

納品時刻 品　　　　　目 生　　産　　地
生産業者又は加工業者 ロット番号



１年保存

ロ　 ッ　 ト
番　　　　　号

年　 月　 日

仕入年月日

生産業者
名　　　　　称

所　 在　 地

加工業者
名　　　　　称

所　 在　 地

品　　　　　　名

仕　入　元
名　　　　　称

所　 在　 地

ロ　 ッ　 ト
番　　　　　号

年　 月　 日

仕入年月日

生産業者
名　　　　　称

所　 在　 地

加工業者
名　　　　　称

所　 在　 地

仕入年月日

品　　　　　　名

仕　入　元
名　　　　　称

所　 在　 地

加工業者
名　　　　　称

所　 在　 地

ロ　 ッ　 ト
番　　　　　号

年　 月　 日

生産業者
名　　　　　称

所　 在　 地



別紙1－５

衛生管理官

1年保存

保存方法

製造業者
名　称

所在地

内容量

賞味期限

品　　　　　　名

産　　　地

原材料名

保存方法

製造業者
名　称

所在地

内容量

賞味期限

品　　　　　　名

産　　　地

原材料名

保存方法

製造業者
名　称

所在地

内容量

賞味期限

品　　　　　　名

産　　　地

原材料名

検　収　記　録　簿　（豆腐類内容証明書　）

　　　年　　　月　　　日（　　　）
責任者



別紙1－６

衛生管理官

１年保存 （Ａ４縦仕様）　

仕　入　年　月　日

品　　　　　　名

ロ　 ッ　 ト番号

賞味期限（年月日）

ロ　 ッ　 ト番号

賞味期限（年月日）

仕　入　年　月　日

検　収　記　録　簿　（パン等食品内訳表　）

　　　年　　　月　　　日（　　　）

責任者

　業者名 ：

品　　　　　　名



別紙2

とう精年月日　：

とう精業者　　 ：

銘柄（産地） 　：

等　　　　　級　：

運 搬 業 者 　：

米穀納入日 　：　

　１年保存

米 穀 業 者 と う 精 記 録

会　　社　　名

代表者名　　印

（A４縦仕様）


