
単位

個数

白飯 260 程度

ごま 1 程度

白スパ 30 程度

チキンカツ1/3カット 100 程度

チリソース 30 程度

タルタル 20 程度

切干大根 20 程度

ポテトサラダ 20 程度

目玉焼き 50 程度

キャロット 10 程度

１　硬質ビニールパック折詰（ご飯副食は同一パックに盛付）、

　中仕切、ビニール葉らん、とれにくい蓋付とする。

２　お米の産地を表示する。

３　割りばし、お手拭きを容器に添付する。

４　内容１個あたりのｇ数は、料理の出来上がり重量とする。

５　同一ダンボール箱に同数量梱包のこと。

６　製造及び消費期限年月日時刻を明記のこと。

７　「なるべく早くお召し上がりください」と明記のこと。

８　輸送は保冷車によるものとする。

９　現地納品の検体は業者に管理を委任する。

10　上記の内容等と同等以上のもの。上記の内容と差異がある

　場合、納品時、内訳表を糧食班へ提出する。

11　新規納品の場合は、見本提出のこと。

３　備　　考

予定数量 120個

使用日 令和8年12月20日

喫食区分及び
納品時間

現地納品　夕食用納品時間別示

１　内容基準総量 541ｇ（±10ｇ）

２　内　　訳 品名 １個あたりの重量（ｇ）

仕様書

品名 作成年月日 令和8年10月23日

チキン南蛮弁当 個

作成者

練馬駐屯地業務隊

糧食班長

２尉　若林　大和



単位

個数

白飯 280 程度

黒胡麻 1 程度

小梅 5 程度

豚肉しょうが焼き 100 程度

白身魚フライ（ソース付） 80 程度

ゆで野菜 30 程度

春雨サラダ 30 程度

１　硬質ビニールパック折詰（ご飯副食は同一パックに盛付）、

　中仕切、ビニール葉らん、とれにくい蓋付とする。

２　お米の産地を表示する。

３　割りばし、お手拭きを容器に添付する。

４　内容１個あたりのｇ数は、料理の出来上がり重量とする。

５　同一ダンボール箱に同数量梱包のこと。

６　製造及び消費期限年月日時刻を明記のこと。

７　「なるべく早くお召し上がりください」と明記のこと。

８　輸送は保冷車によるものとする。

９　現地納品の検体は業者に管理を委任する。

10　上記の内容等と同等以上のもの。上記の内容と差異がある

　場合、納品時、内訳表を糧食班へ提出する。

11　新規納品の場合は、見本提出のこと。

３　備　　考

予定数量 120個

使用日 令和8年12月20日

喫食区分及び
納品時間

現地納品　昼食用納品時間別示

１　内容基準総量 526ｇ（±10ｇ）

２　内　　訳 品名 １個あたりの重量（ｇ）

仕様書

品名 作成年月日 令和8年10月23日

しょうが焼弁当 個

作成者

練馬駐屯地業務隊

糧食班長

２尉　若林　大和


