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総   則 
 

１ 適用範囲 

(1) 本規格書は、陸上自衛隊練馬駐屯地において調達する糧食品について適用 

する。 

(2) 本規格書に記載されていない糧食品については、入札公告に必要の都度示

す。 

 

２ 衛生調査 

食品衛生管理官は、随時に契約担当官等の補助者として業者の施設（これら

の業者が販売業である場合は、取引先の製造業の施設を含む。）の現地調査を

行うか、または食品衛生監視票（食品衛生法施行規則第１８条の３に規定）の

写しの提出を求める場合がある。 

 

３ 見 本 

(1) 見本提出品は、入札公告内訳書の見本欄に○印を付して示す。 

(2) 見本提出要領 

ア 日 時 

指定日の０８３０～１１００ 入札公告に示す 

イ 場 所 

糧食班事務室 

ウ 見本品 

(ｱ) 品名・業者名を記載した用紙等を貼付すること。 

(ｲ)  １個または適量とし、規格・製造業者等がわかる資料を添付のこと。 

エ 細部は別示とする。 

(3) 提出された見本品が規格と合致しない場合及び見本提出の指定があるにも 

かかわらず見本提出のない場合には、当該品目に対する入札書（見積書）は 

無効とする。 

 

４ 検 査 

(1) 食品衛生検査 

ア 場 所 

    衛生科 

  イ 検 体 

(ｱ)  生鮮品は検体として５０ｇ程度を衛生科に提出するものとする。 

(ｲ) 検体を入れる容器は、清潔なビニール袋を使用し、「納品日・業者 

名」を記載した用紙等を貼付すること。ただし、以下のものは除く。 

a 調味料（醤油・片栗粉・ドレッシング等） 

b パック詰調理加工食品 

c 缶詰類 

d その他提出不要と認めたもの 

(ｳ) 発注数に含まない。 
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(2) 受領検査 

ア 納入糧食品は、食品衛生管理官の行う食品衛生検査に合格したものと 

し、受領検査官が、品質及び数量等について検査を実施する。 

イ 検量時、固体のみの重量とし、容器・漬け汁等は除いたものとする。 

ウ 加工品は、一品ごと同一メーカー・期限表示のものに限る。 

(3) パン・おにぎり・弁当については、発注した数量に加えて検食用３個（衛 

生科２個・糧食班１個）を提出する。 

(4) 指定した糧食品については、製造加工業者の衛生管理の体制に関る書類を 

提出するものとする。 

(5) 物理又は化学検査を必要とする場合は、双方立会のうえ検体を採取し、公 

共の検査機関に検査を依頼する。ただし、検査等に要する費用は、全て契約 

業者側の負担とする。 

(6) 万が一、不備が発見された場合、契約業者は速やかに確認・交換が可能な 

態勢を整えるものとする。 

 

５ 納 品 

(1) 場 所 

糧食班検収所（プラットホーム） 

 (2)  時 間 

ア ０８３０～１１００とする。ただし、朝食用パン、おにぎり、弁当及び 

鮮度を要求される品目については、入札公告内訳書又は仕様書にその都度 

示す。 

イ 同一糧食品で使用日（食）が異なるものを同時に納品する場合は、使用 

日（食）毎に区分して納入するものとする。 

ウ 都合により指定時間までに納入できない場合は、契約担当官又は給食担 

当官（糧食班長）に連絡してその指示を受ける。 

(3) 方 法 

ア 原則として、契約業者が直接納品するものとする。ただし、やむを得ず 

宅配便等により納品する場合は、事前に糧食班と調整し、以下の事項を厳 

守する。 

(ｱ) 指定された納品日時に到着すること。 

(ｲ) 食品衛生検査を受けること。 

(ｳ) 納品書を納品日に提出すること。 

イ 検査官の指示に従い、納品物の開封、指定の容器への仕分け、指定の場 

所への集積を実施する。 

ウ 容器は衛生的なものとし、使用済み容器は契約業者側において速やかに回 

収するものとする。 

エ 冷蔵車、保冷車、冷凍車等を使用し、各糧食品を適切な温度で納品するこ 

と。 

(5) 納品書（別紙のとおり） 

１ヶ月契約（生鮮）・３ヶ月契約（生鮮）・１ヶ月契約（耐久）・３ヶ月 

契約（耐久）・加給食・随意契約、それぞれ別葉で記入のこと。 
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６ 本規格書の使用要領 

(1) 東部方面隊統一調達品目については、東部方面総監の定める規格書によるも 

のとする。 

(2) 入札公告別紙「入札公告内訳書」規格番号欄に使用する規格番号は本規格書 

の規格番号である。 

(3) 食品の表示については、食品表示法に基づいているものとする。 

(4) 「同等品」と規定されているもので、それに該当するものは、同等品確認書 

を契約担当官に提出し、承認を受けるものとする。 

(5) 「程度」の範囲は±１０％とする。 

(6) 臨時給食実施機関を設置する場合又は現地調達による糧食品は、本規格書に 

よるほか納入場所及び納入時間等は、その都度示す。 

(7) 本規格書では、完全に表現しがたい事項もあるので、業者各位は信義、誠実 

を旨とし商習慣に従い良心的な契約の履行を図るものとする。 

(8) 本規格書に疑義がある場合は、契約担当官又は給食担当官と調整するものと 

する。 

 

７ その他 

納品時、業者間の車両事故等に関しては、関与しないものとする。又、駐屯地 

内施設等を破損させた場合は、糧食班に通報し指示を受けること。 

 

８ 本規格書は、令和８年４月１日から適用する。 

 

（ 連 絡 先 ） 

 

１ 駐屯地 

  住 所 〒１７９－８５２３ 

      東京都練馬区北町４－１－１ 

  代表電話 ０３－３９３３－１１６１ 

 

２ 第３３８会計隊 

  契 約 班 長        内線  ２３５０ 

  契 約 係         〃  ２３５２ 

 

３ 練馬駐屯地業務隊補給科糧食班 

  給食担当官        内線  ２３１１   

  栄養担当官         〃  ２３１２ 

  人員集計係         〃  ２３２１ 

  検 収 係         〃  ２３２２ 

  物品管理係         〃  ２３２１ 
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第１章  穀類及び同加工品 
 

共通規格 

 

１ 変質、異物混入を認めないもの 

２ 特に定めのない品目については、国産品 

 

番 号 品   名 頁 

１０１ 精 米 

５ 

１０２ もち米 

１０３ 強化精麦 

１０４ ビタミン強化米 

１０５ 穀類混合品 

１０６ ビーフン 

１０７ 小麦粉 

１０８ 天ぷら粉 

１０９ 唐揚粉 

１１０ パン粉 

６ 

１１１ マカロニ 

１１２ スパゲティ 

１１３ ふ 

１１４ 乾麺類 

１１５ 蒸中華麺 

１１６ 茹で麺 

１１７ 皿うどん類 

１１８ カップ麺 

１１９ パ ン 

１２０ クルトン 

１２１ コーンフレーク 
７ 

１２２ 天かす 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１０１ 精 米 ｋｇ 

１ 粳米銘柄等は、その都度示す 

２ 搗精率９１～９２％ 

５日以内に搗精されたもの 

３ 提出書類 

(1) 品質証明書 

(2) 玄米仕入れ伝票 

(3) とう精台帳の写し 

(4) 精米品質検査書 

(5) 玄米及び精米のサンプル 

(6) 玄米検査証明書 

３０ｋｇ三層

クラフト紙袋

及び５ｋｇビ

ニール袋 

１０２ もち米 ｋｇ 
自主流通米の水稲、国産１００％ 

 

 

１０３ 強化精麦 ｋｇ 
東方規格に準ずる 

 

２０ｋｇ袋 

１０４ ビタミン 
強化米 袋 

１ ビタミン（Ｂ1・Ｂ2・Ｂ6・ナイ 

アシン・葉酸・パントテン酸）、鉄 

分を強化したもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

 

１０５ 穀類混合品 
袋 

ｋｇ 

１ 雑穀等を混ぜ合わせたもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１０６ ビーフン 
袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好、折れ等がなく水に浸し 

て弾力性のあるもの 

２ 国内メーカー品 

３ 内容量等は、その都度示す 

  

１０７ 小麦粉 
袋 

ｋｇ 

１ 農産物規格による薄力粉１等品 

２ 乾燥良好で粒子が細かく、湿気に 

よる塊のない白いもの 

１ｋｇ袋 

１０８ 天ぷら粉 
袋 

ｋｇ 

１ 天ぷら用に調整された小麦粉 

２ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

１ｋｇ袋 

１０９ 唐揚粉 
袋 

ｋｇ 

１ 小麦粉、食塩、香辛料を原料と 

し、粉末又は顆粒とする 

２ 品名内容量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１１０ パン粉 
袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好なもの  

２ 微粉少ないもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

 

１１１ マカロニ ｋｇ 
１ 形状等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

１ｋｇ袋 

１１２ スパゲッティ ｋｇ 

１ デュラムセモリナ１００％使用の 

もので、ロングスパゲッティとする 

２ 形状等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

１ｋｇ袋 

１１３ ふ 
袋 

ｋｇ 

１ 良質の強力粉を原料とし乾燥良好 

で、雑物のないもの 

２ 形状内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

 

 

１１４ 乾麺類 

個 

袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好で折れ砕けのないもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

  

１１５ 蒸中華麺 ｋｇ 
１ 風味良好なもの 

２ 納入時、期限表示１週間以上 

 

１１６ 茹で麺 
個 

ｋｇ 

１ 風味良好なもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１１７ 皿うどん麺 袋 
１ 風味良好なもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１１８ カップ麺 個 
１ 内装及び外装良好なもの 

２ 品名内容等は、その都度示す 

 

１１９ パ ン 

個 

枚 

袋 

１ 風味良好なもの 

２ 強力粉２等以上使用 

３ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１２０ クルトン 
袋 

ｋｇ 

１ 食パンを使用し、５㎜程度のさい

の目に揚げたもの 

２ 乾燥良好なもの 

３ 内容量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１２１ コーン 
フレーク 

袋 

箱 

１ 乾燥良好なもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１２２ 天かす 
袋 

ｋｇ 

１ 油が酸化していないもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 



- 8 - 

 

 

第２章  芋類及び同加工品 
 

共通規格 

 

 特に定めのない品目については、国産品 

 

番 号 品   名 頁 

２０１ じゃがいも 

９ 

２０２ さつまいも 

２０３ 洗い里芋 

２０４ 長 芋 

２０５ 春 雨 

２０６ 緑豆春雨 

２０７ 片栗粉 

２０８ こんにゃく類 

２０９ マッシュポテト 

２１０ タピオカ 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

２０１ じゃがいも ｋｇ 

１ 損傷、奇形、冠水、日焼けのない 

もの 

２ 発芽していないもの 

３ 品種等は、その都度示す 

品種、生産地

を表示 

 

２０２ さつまいも ｋｇ 

１ 損傷、奇形、冠水、日焼けのない

もの 

２ 発芽していないもの 

同上 

２０３ 洗い里芋 ｋｇ 

１ 発芽、腐れ、焼け等のないもの 

２ 子芋、及び親芋を除く 

３ 水洗した皮むき品 

４ １個４０～８０g程度 

 

２０４ 長 芋 ｋｇ 
１ 折損、割れ、曲がりのないもの 

２ 手芋を除く 

 

２０５ 
 

２０６ 

春 雨 
 
緑豆春雨 

袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好で変質、折れ、砕けのな

いもの 

２ 水に浸して、弾力性のあるもの 

３ 国内メーカー品 

４ 内容量等は、その都度示す 

５ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

 

２０７ 片栗粉 
袋 

ｋｇ 

１ 馬鈴薯精製澱粉 

２ 純白で乾燥良好、きめ細かいもの 

３ 異味異臭、夾雑物のないもの 

４ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

１ｋｇ袋 

２０８ 

こんにゃく

208-1 板こんにゃく 

208-2 糸こんにゃく 

208-3しらたき 

208-4 玉こんにゃく 
 

ｋｇ 

１ 新鮮で弾力性があり、異物の混入 

のないもの 

２ あく味、異臭のないもの 

３ 検量時、水分は除く 

４ 内容形状重量等は、その都度示す 

５ 納入時、期限表示１ヶ月以上 

衛生的容器使

用 

 

２０９ 
マッシュ 

  ポテト 

袋 

ｋｇ 

１ 良質な馬鈴薯を使用した、乾燥良 

好なもの 

２ フレーク状 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

２１０ タピオカ 袋 
１ 水に戻して茹でたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 
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第３章  豆類及び同加工品 
 

共通規格 

 

１ 大豆又は大豆加工品の原材料は、遺伝子組換えでないもの 

２ 特に定めのない品目については、国産品 

 

番 号 品   名 頁 

３０１ 小 豆 

１１ 

３０２ あんこ 

３０３ 納 豆 

３０４ 豆 腐 

３０５ パック充てん豆腐 

３０６ 充てん豆腐（常温） 

３０７ 絞り豆腐 

３０８ 焼き豆腐 

３０９ 生 揚  

３１０ 油 揚  

１２ 

３１１ がんもどき 

３１２ 卯の花 

３１３ きな粉 

３１４ 凍り豆腐 

３１５ 豆 乳 

３１６ 調製豆乳 

３１７ 豆乳飲料 

３１８ 湯 葉 

３１９ 福 豆 

１３ 
３２０ ひよこまめ 

３２１ ミックス豆 

３２２ 豆類加工品 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

３０１ 小 豆 ｋｇ 

１ 農産物規格規定２等合格品以上 

２ 病害虫、未熟物、しわ等がなく 

 異物等の混入のないもの 

３ １年越しのものは不可 

 

３０２ あんこ ｋｇ 

１ 小豆を原料とし光沢よく、新鮮な 

もの 

２ 特有の芳香を有し、夾雑物の混入 

のないもの 

１ｋｇ袋 

 

３０３ 納 豆 

個 

セッ

ト 

袋 

ｋｇ 

１ よく発酵した糸引納豆で粒揃いの 

もの 

２ 特有の香味を有し、異臭異物のな 

いもの 

３ たれ、辛子付 

４ 形状内容量等は、その都度示す 

５ 納入時、期限表示５日以上 

 

３０４ 

豆 腐 

304-1木綿豆腐 

304-2絹ごし豆腐 

ｋｇ 

１ 形くずれ、異味異臭のないもの 

２ 納入時、期限表示２日以上 

 

３０５ 
パック 

充てん豆腐 
個 

１ 絹ごし豆腐 

２ 完全滅菌工程により製造したもの

３ ワンタッチ開放可能なもの 

４ 内容量等は、その都度示す 

５ 納入時、期限表示１週間以上 

 

３０６ 
充てん豆腐 

（常温） 
個 

１ 常温品 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示４ヶ月以上  

 

３０７ 絞り豆腐 ｋｇ 
１ 形くずれ、異味異臭のないもの 

２ 納入時、期限表示１日以上 

 

３０８ 焼き豆腐 ｋｇ 
１ 形くずれ、異味異臭のないもの 

２ 納入時、期限表示２日以上 

 

３０９ 生 揚  ｋｇ 

１ 良質の油を使用し、異味異臭くず 

れ、破れのないもの 

２ 厚さ１５㎜程度１枚２００ｇ程度  

３ 納入時、期限表示１日以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

３１０ 油 揚  ｋｇ 

１ 良質の油を使用し、異味異臭くず 

れ、破れのないもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示２日以上 

 

３１１ がんもどき ｋｇ 

１ 良質の油を使用したもの 

２ 山芋、胡麻等混入したもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示１日以上 

 

 

 

３１２ 卯の花 ｋｇ 

１ 固くしぼった目の細かいもの 

２ 特有の豆臭があり、酸味のないこ 

と、異物等の混入のないもの 

３ 納入時、期限表示１日以上 

 

３１３ きな粉 ｋｇ 

１ 大豆を原料とし光沢よく、新鮮な 

もの 

２ 特有の芳香を有し、乾燥良好、夾 

雑物の混入のないもの 

 

３１４ 凍り豆腐 
袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好、変色、異味異臭ひび割 

れのないもの 

２ 形状内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

３１５ 豆 乳 
個 

本 

１ 成分無調整 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示３ヶ月以上 

 

３１６ 調製豆乳 
個 

本 

１ プレーン 

２ 大豆・水飴・とうもろこし・油・ 

食塩・着色料とする 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

３１７ 豆乳飲料 
個 

本 

１ 原材料は大豆・水飴・とうもろこ 

し・油・麦芽エキス等とする 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示３０日以上 

 

３１８ 湯 葉 
袋 

ｋｇ 

１ 干したもの 

２ 形状内容量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

３１９ 福 豆 
個 

箱 

１ 節分用 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

３２０ ひよこまめ 
袋 

ｋｇ 

１ 加圧加熱殺菌 

２ 窒素充填製法 

３ 国内メーカー品 

４ 内容量等は、その都度示す 

 

３２１ ミックス豆 
袋 

ｋｇ 

１ 数種類の豆を混ぜ合わせたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

３２２ 豆類加工品 
袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す  
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第４章  種実類及び同加工品 
 

共通規格 

 

 国産品または国内メーカー品 

 

番 号 品   名 頁 

４０１ アーモンド 

１５ 

４０２ カシューナッツ 

４０３ 栗 

４０４ 栗甘露煮 

４０５ 蒸し栗 

４０６ むきくるみ 

４０７ いりごま 

４０８ すりごま 

４０９ ねりごま 

４１０ 松の実 

４１１ 落花生（殻付） 

４１２ ピーナッツ 

４１３ ピーナッツバター 

４１４ 種実類加工品 

４１５ ミックスナッツ 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

４０１ アーモンド 
袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好なもの 

２ 夾雑物、割れの少ないもの 

３ 形状内容量等は、その都度示す 

 

４０２ 
カシュー 

ナッツ 

袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好なもの 

２ 夾雑物、割れの少ないもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

４０３ 栗 
袋 

ｋｇ 

１ 夾雑物、割れの少ないもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

４０４ 栗甘露煮 
袋 

ｋｇ 

１ 調味良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

４０５ 蒸し栗 
袋 

ｋｇ 

 内容量等は、その都度示す  

４０６ むきくるみ 
袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好なもの 

２ 夾雑物、割れの少ないもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

４０７ 

いりごま 

407-1 黒 

407-2 白 

袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好で異物、夾雑物のないも 

 の 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

４０８ 

すりごま 

408-1 黒 

408-2 白 

袋 

ｋｇ 

いりごまに準ずる   

４０９ ねりごま 個 いりごまに準ずる  

４１０ 松の実 
袋 

ｋｇ 

１ 煎ったもの 

２ 乾燥良好なもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

４１１ 
落花生 

 （殻付） 

袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好で、病虫害、夾雑物、未 

熟品の混入していないもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

４１２ ピーナッツ 
袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好なもの 

２ 形状内容量等は、その都度示す 

 

４１３ 
ピーナッツ 

バター 

袋 

ｋｇ 

１ ピーナッツをすり潰したもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

４１４ 種実類加工品 本 品名内容量等は、その都度示す  

４１５ 
ミックス 

ナッツ 

個 

袋 

１ 乾燥良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 
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第５章  野菜及びきのこ類 

共通規格 

 

１ 鮮度良好で、品種固有の光沢、形状を有しているもの 

２ 病虫害、外傷がなく、土砂、異物、夾雑物の混入又は付着していないもの 

３ 特に示す以外、水洗して水切り完全なもの 

４ とう、枯葉、ス入り、ひび割れ等のないもの 

５ 検量時は、なわ、容器等の重量は除く 

６ 大きさ・重量は、一部を除いて定めない 

７ 生野菜・きのこは国産品、加工品は国産品または国内メーカー品 

 

番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

５０１ グリーンアスパラガス 

１８ 

５１８ 小松菜 

１９ 

５０２ さやいんげん ５１９ ししとう  

５０３ う ど ５２０ 大 葉 

５０４ 枝 豆 ５２１ 春 菊 

５０５ 豆 苗 ５２２ 根しょうが 

５０６ さやえんどう ５２３ 白 瓜 

５０７ おかひじき ５２４ ズッキーニ 

５０８ オクラ ５２５ せ り 

５０９ か ぶ   ５２６ セロリ 

５１０ かぼちゃ ５２７ タアサイ 

５１１ カリフラワー ５２８ 貝割大根 

２０ 

５１２ 木の芽 
５２９ 

大 根 

５１３ キャベツ 大 根（つま） 

５１４ 紫キャベツ ５３０ 切干大根 

５１５ 胡 瓜 ５３１ 茹たけのこ 

５１６ クレソン 

１９ 

５３２ 
玉 葱 

５１７ 

ごぼう むき玉葱 

千切ごぼう ５３３ 赤玉葱 

ささがきごぼう ５３４ チンゲン菜 
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番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

５３５ 干唐辛子（輪切） 

２０ 

５６１ 紅たで 

２２ 

５３６ 冬 瓜 ５６２ もやし 

５３７ とうもろこし ５６３ モロヘイヤ 

５３８ トマト ５６４ レタス 

５３９ ミニトマト ５６５ サラダ菜 

５４０ な す 

２１ 

５６６ リーフレタス 

５４１ 七草セット ５６７ サニーレタス 

５４２ 菜 花 ５６８ ベビーリーフ 

２３ 

５４３ にがうり ５６９ れんこん 

５４４ に ら ５７０ わけぎ 

５４５ 

人 参 ５７１ きのこ類水煮 

千切人参 ５７２ ぜんまい水煮 

糸切人参 ５７３ たらの芽水煮 

５４６ にんにくの芽 ５７４ ふき水煮 

５４７ 長 葱 ５７５ 細竹水煮 

５４８ こねぎ ５７６ れんこん水煮 

５４９ ハーブ類 ５７７ わらび水煮 

５５０ 白 菜 ５７８ トマトジュース 

５５１ パセリ ５７９ 野菜ミックスジュース 

５５２ ラディッシュ 

２２ 

５８０ えのきたけ 

２４ 

５５３ ピーマン ５８１ きくらげ 

５５４ 赤ピーマン ５８２ 生しいたけ 

５５５ 黄ピーマン ５８３ 干しいたけ 

５５６ ブロッコリー ５８４ ぶなしめじ 

５５７ ほうれん草 ５８５ エリンギ 

５５８ みず菜 ５８６ まいたけ 

５５９ みつば ５８７ マッシュルーム 

５６０ みょうが ５８８ 松 茸 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

５０１ 
グリーン 

アスパラガス 
ｋｇ 

緑色濃厚、穂先が硬くしまったもの  

５０２ さやいんげん ｋｇ 
１ 成熟適度で軟らかいもの 

２ 筋なし 

 

５０３ う ど ｋｇ 
１ 白色で香りが強く、茎の太いもの 

２ 赤色斑点、変色等は不可 

 

５０４ 枝 豆 ｋｇ 

１ 色が鮮やかなもの 

２ 豆外皮が硬くなっていないもの 

３ 枝は除き、さやのみのもの 

 

５０５ 豆 苗 ｋｇ 
濃緑色のもの 

 

 

５０６ さやえんどう ｋｇ 
１ 成熟適度で軟らかいもの 

２ 筋なし 

 

５０７  おかひじき ｋｇ 
濃緑色のもの 

 

 

５０８ オクラ ｋｇ 
成熟しすぎないもの  

５０９ か ぶ ｋｇ 
１ 肌がきれいなもの 

２ 葉、茎を切ったもの 

 

５１０ かぼちゃ ｋｇ 
よく完熟したもの 

 

 

５１１ カリフラワー ｋｇ 
しまって硬く密集したものとし変

色、乾燥したものは不可 

 

５１２ 木の芽 
パッ

ク 

１ 特有の香りが失われていないもの 

２ 緑色の鮮やかなもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

容器入 

５１３ キャベツ ｋｇ 

１ 結球完全で根部を除いたもの 

２ 鬼葉、斑点をとり除き、葉は淡緑

色であること 

 

５１４ 紫キャベツ ｋｇ 
１ 結球完全で根部を除いたもの 

２ 葉は紫赤色であること 

 

 

５１５ 胡 瓜 ｋｇ 
 濃緑色を呈し、実の熟していないも

の 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

５１６ クレソン ｋｇ 

１ 葉が大きく傷みなく、葉間がつ  

まっており、茎の太いもの 

２ ひげ根の出ていないもの 

  

５１７ 

ごぼう ｋｇ 
１ 葉、根、毛を除いたもの 

２ 肉質が軟らかいもの 

 

千切ごぼう ｋｇ 

１ 新鮮なごぼうの皮をむき、縦割千

切（長さ５㎝断面３mm 角程度）、あ

く抜きしたもの 

２ 薬品により漂白したものは不可 

３ 納入時、期限表示３日以上 

真空包装 

ささがき 

ごぼう 
ｋｇ 

１ 新鮮なごぼうの皮をむき、ささが

きにし、あく抜きしたもの 

２ 薬品により漂白したものは不可 

同 上 

５１８ 小松菜 ｋｇ 
葉が密生していて濃緑色で艶と張り

があるもの 

 

５１９ ししとう ｋｇ 
１ 色鮮やかで艶のあるもの 

２ 市場規格「Ｍ」 

容器入 

５２０ 大 葉 枚 
１ 葉の大きさ斉一のもの 

２ 濃緑色のもの 

容器入 

５２１ 春 菊 ｋｇ 
根切りよく肥えて軟らかく伸びすぎ

ない、品質良好なもの  

 

５２２ 根しょうが ｋｇ 
新鮮にして黄灰色、発育良好なもの 

 

 

５２３ 白 瓜 ｋｇ 
外皮はなめらかで艶があり、肉質の

硬いもの 

 

５２４ ズッキーニ ｋｇ 
 濃緑色を呈し、実の熟していないも

のきゅうりに準ずる 

 

５２５ せ り ｋｇ 
１ 根部を除き、新鮮なもの 

２ 色鮮やかなもの 

 

５２６ セロリ ｋｇ 

１ 外葉を除き、根切り、葉切りした  

 もの 

２ 新鮮で茎が軟らかく、淡緑白色の  

 もの  

 

５２７ タアサイ ｋｇ 
葉が密生していて濃緑色で艶と張り

があるもの 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

５２８ 貝割大根 ｋｇ 
軟白部が軟らかく新鮮なもの 容器入 

５２９ 

大 根 ｋｇ 

１ 肌荒れ、割れのないもの 

２ 変形（二股）のないもの 

３ 葉、茎及び毛根を除いたもの 

 

大根（つま） ｋｇ 

１ 刺身の飾り 

２ 大根をごく細い千切りにしたもの 

 

５３０ 切干大根 ｋｇ 

１ 乾燥良好で、特有の香味を有し異

臭のないもの 

２ 内容量等はその都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

５３１ 茹たけのこ 
袋 

ｋｇ 

形状内容量等は、その都度示す  

５３２ 

玉 葱 ｋｇ 
乾燥良好で、硬くしまって重く、発

芽していないもの 

 

むき玉葱  ｋｇ 
玉葱の皮をむいたもの 

 

 

５３３ 赤玉葱 ｋｇ 
玉葱に準ずる 

 

 

５３４ チンゲン菜 ｋｇ 
１ 葉が淡緑色のもの 

２ 根部を除いたもの 

 

５３５ 干唐辛子 袋 
１ 乾燥良好なもの 

２ 形状内容量等は、その都度示す 

 

５３６ 冬 瓜 ｋｇ 
緑色の鮮やかなもの 

 

 

５３７ とうもろこし ｋｇ 
１ 未熟、過熟なものを除く 

２ 皮をむいたもの 

 

５３８ トマト ｋｇ 

１ 成熟度良好 

２ 変形品、破損品は不可 

３ 市場規格「Ｌ」 

 

 

５３９ ミニトマト ｋｇ 
１ 成熟度良好で新鮮なもの 

２ １個１５～２０ｇ程度 

容器入 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

５４０ な す ｋｇ 

１ 光沢のある紫紺色で、皮軟らかく 

熟度良好なもの 

２ 皮割れ、黒色茶色の斑点、種子の 

ないもの 

 

５４１ 七草セット 
パッ

ク 

１ 春の七草が入ったもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

容器入 

５４２ 菜 花 ｋｇ 
１ 茎が軟らかく、つぼみのもの 

２ 葉に変色のないもの 

 

５４３ にがうり ｋｇ 
緑色の鮮やかなもの 

 

 

５４４ に ら ｋｇ 
１ 葉肉厚く、艶があり軟らかいもの 

２ 根立より切り取ったもの 

 

５４５ 

人参 ｋｇ 
１ 岐根、髭根を除く 

２ 葉部は全部切断したもの 

 

千切人参 ｋｇ 

１ 新鮮な人参の皮をむき、縦割千切 

（長さ５㎝断面３mm角程度）したも 

 の 

２ 納入時、期限表示３日以上 

真空包装 

糸切人参 ｋｇ 

１ 新鮮な人参の皮をむき、糸切(刺

身用つま切 長さ５㎝程度）したもの 

２ 納入時、期限表示３日以上 

真空包装 

５４６ にんにくの芽 ｋｇ 
緑色を呈し、肉質の軟らかいもの 

 

  

５４７ 長 葱 ｋｇ 

１ 固くて芯のないもの 

２ 白色部分は光沢があり、軟らかく

弾力性のあるもの 

 

５４８ こねぎ ｋｇ 
根部を除き、緑葉部が軟らかく肥っ

たもの 

 

５４９ ハーブ類 ｋｇ 
 緑色の鮮やかなもの 

 

 

５５０ 白 菜 ｋｇ 
１ 結球白菜で根部を除いたもの 

２ 抱合良好なもの 

 

５５１ パセリ ｋｇ 

１ 鮮やかな緑色を呈し、葉先のよく 

縮れたもの 

２ 根部を除いたもの 

 



- 22 - 

 

 

番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

５５２ ラディッシュ ｋｇ 
 色沢良好で、葉、髭根を除いたもの 

 

 

５５３ ピーマン ｋｇ 
 濃緑色を呈し、適度に熟したもので 

皮の硬くないもの 

  

 

５５４ 赤ピーマン 

ｋｇ 

１ 品種固有の色を呈しているもの 

２ 韓国産可 

 

５５５ 黄ピーマン 

５５６ ブロッコリー ｋｇ 
１ 濃緑色を呈しているもの 

２ しまって硬く密集したもの 

 

５５７ ほうれん草 ｋｇ 
葉が密生していて濃緑色で艶と張 

りがあるもの 

 

５５８ みず菜 ｋｇ 
茎葉の軟らかいもの 

 

 

５５９ みつば ｋｇ 
緑色が鮮やかで、みずみずしく軟ら

かいもの 

 

５６０ みょうが ｋｇ 
特有の香味があり、身がしまって硬

いもの 

 

５６１ 紅たで 
パッ

ク 

特有の色を呈したもの 容器入 

５６２ 

もやし 

562-1ｱﾙﾌｧﾙﾌｧ

562-2大豆もやし 

562-3緑豆もやし 

ｋｇ 

１ 根白く若葉は黄色で、特有の生臭 

を有し、外皮腐敗等のないもの 

２ 発育良好なもの 

３ 納入時水分を除く 

４ 品名等は、その都度示す 

ポリ袋入 

５６３ モロヘイヤ ｋｇ 
濃緑色で艶と張りがあるもの 

 

 

５６４ レタス ｋｇ 
１ 結球良好なもの 

２ 根部、外葉を除いたもの 

 

５６５ サラダ菜 

ｋｇ 

１ 葉が淡緑色のもの 

２ 根切りのもの 

  

５６６ リーフレタス 

５６７ サニーレタス 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

５６８ ベビーリーフ 
袋 

ｋｇ 

１ 発芽後、１ヶ月位までの若い葉を 

数種類混ぜたもの 

２ サラダ用 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

５６９ れんこん ｋｇ 
１ 肉質の軟らかいもの 

２ ふでひげ根を除く 

  

５７０ わけぎ ｋｇ 
根部を除き、緑葉部が軟らかく肥っ

たもの 

 

５７１ きのこ類水煮 袋 
１ 熱処理済みで軟らかいもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

ポリ袋入 

５７２ ぜんまい水煮 袋 

１ 熱処理済みで軟らかく、充分にあ 

く抜きしたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

２ 内容量等は、その都度示す 

ポリ袋入 

５７３ たらの芽水煮 袋 
１ 熱処理済みで軟らかいもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

同 上 

 

５７４ ふき水煮 袋 

１ 皮むき、あく抜きしたもので形く 

ずれのないもの 

２ 着色品は不可 

３ 内容量等は、その都度示す 

同 上 

５７５ 細竹水煮 袋 

１ 皮むき、あく抜きしたもので形く 

ずれのないもの 

２ 肉質の軟らかいもの 

３ 形状内容量等は、その都度示す 

同 上 

５７６ れんこん水煮 袋 

１ 皮むきしたもので、形くずれのな 

いもの 

２ 形状内容量等は、その都度示す 

同 上 

５７７ わらび水煮 袋 

１ 太さ発育良好で、茎は軟らかく葉

の開かないもの 

２ 充分にあく抜きしたもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

同 上 

５７８ 
トマト 

ジュース 

個 

本 

１ 果汁１００％ 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

５７９ 
野菜ミックス 

ジュース 

個 

本 

１ 野菜汁＋果汁＝１００% 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示６ヶ月以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

５８０ えのきたけ ｋｇ 
１ 特有の香りを有するもの 

２ かさの開きは中開き以下のもの 

ポリ袋入 

５８１ きくらげ 袋 

１ 乾燥良好なもの 

２ かび、しみ、変色のないもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

５８２ 生しいたけ ｋｇ 
１ 芳香良好で肉質厚く軟らかいもの 

２ 中国産可 

 

 

５８３ 干しいたけ 
袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好で変色、割れのないもの 

２ 肉厚で柄の短い直径３～５㎝程度 

３ 形状内容等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

５８４ ぶなしめじ ｋｇ 

１ 特有の香りを有するもの 

２ かさの開きは中開き以下のもの 

３ カット品 

ポリ袋入 

５８５ エリンギ ｋｇ 
１ 特有の香りを有するもの 

２ かさの開きは中開き以下のもの 

ポリ袋入 

５８６ まいたけ ｋｇ 
 特有の香りを有するもの 

 

同 上 

５８７ 
マッシュ 

ルーム 
ｋｇ 

肉質厚く軟らかいもの  

５８８ 松 茸 ｋｇ 

１ 特有の香味を有し、異臭のないも 

 の 

２ カサは円錐形を呈し、身のしまっ 

たもの 
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第６章  果 実 類 
 

共通規格 

 

１ 等級は市場規格の「秀」であること 

２ 適度に熟成し、品種特有の芳香、形状、光沢を有し、粒が一様に揃っているもの 

３ 病虫害、未熟、過熟、傷、薬害、荷傷等がないもの 

 

番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

６０１ いちご 

２６ 

６２３ バナナ 

２７ 

６０２ いちじく ６２４ び わ 

６０３ 甘 柿 ６２５ ぶどう 

６０４ 干 柿 ６２６ レーズン 

６０５ いよかん ６２７ プラム 

６０６ みかん ６２８ プルーン 

６０７ オレンジ ６２９ 乾燥プルーン 

６０８ グレープフルーツ ６３０ ブルーベリー 

６０９ 甘夏みかん ６３１ メロン 

２８ 

６１０ はっさく ６３２ りんご 

６１１ すだち ６３３ カット果物 

６１２ ゆ ず ６３４ 果物ジュース 

６１３ レモン ６３５ ドライフルーツ 

６１４ キウイフルーツ 

 

６１５ ゴールドキウイフルーツ 

２７ 

６１６ ココナッツミルク 

６１７ さくらんぼ 

６１８ アメリカンチェリー 

６１９ すいか 

６２０ 梨 

６２１ ネクタリン 

６２２ パインアッ プル 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

６０１ いちご ｋｇ 
１ 国産品 

２ 市場規格「Ｌ」１個１５ｇ程度 

 

６０２ いちじく ｋｇ 
 国産品 

 

 

６０３ 甘 柿 ｋｇ 
１ 国産品 

２ 市場規格「Ｍ」１個１５０ｇ程度 

 

６０４ 干 柿 ｋｇ 

１ 乾燥良好、汚物の付着していない 

もの 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」１個５０ｇ程度 

 

６０５ いよかん ｋｇ 

１ 酸味が弱いもの 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」１個２５０ｇ程度 

 

６０６ みかん ｋｇ 

１ 酸味が弱く、皮が薄くて甘みが多 

いもの 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」１個１００ｇ程度 

 

６０７ オレンジ ｋｇ 
市場規格「Ｍ～Ｌ」 

 
 

６０８ グレープ 
フルーツ ｋｇ 

市場規格「Ｍ」 

 
 

６０９ 
 

６１０ 

甘夏みかん 
 
はっさく 

ｋｇ 

１ 酸味が弱いもの 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」 

１個３００～３５０ｇ 

 

６１１ すだち ｋｇ 
１ 国産品 

２ １個２５g程度 

 

６１２ ゆ ず ｋｇ 
１ 国産品 

２ １個１００g程度 

 

６１３ レモン ｋｇ 
市場規格「Ｌ～２Ｌ」 

 

６１４ 
キウイ 

フルーツ 
ｋｇ 

市場規格「Ｍ」１個１００ｇ程度  
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

６１５ 
ゴールドキウ

イフルーツ 
ｋｇ 

キウイフルーツに準ずる 
 

６１６ 
ココナッツミ

ルク 
本 

内容量等は、その都度示す 
 

６１７ さくらんぼ ｋｇ 
１ 国産品 

２ 市場規格「Ｍ」１個５～１０ｇ 
 

６１８ アメリカン 
チェリー ｋｇ 

市場規格「Ｍ」１個１０ｇ程度 
 

６１９ すいか ｋｇ 

１ 糖分の強いもの 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」 

 

６２０ 梨 ｋｇ 
１ 国産品 

２ 市場規格「Ｍ」１個３００ｇ程度 
 

６２１ ネクタリン ｋｇ 
市場規格「Ｍ」 

 

６２２ 
パイン 

アップル 
ｋｇ 

 市場規格「Ｌ」 

 
 

６２３ バナナ ｋｇ 
市場規格「Ｍ」１本１６０ｇ程度 

 

６２４ び わ ｋｇ 
１ 国産品 

２ 市場規格「Ｍ」１個４０～５０ｇ 
 

６２５ ぶどう ｋｇ 

１ 品種等は、その都度示す 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」 

 

６２６ レーズン ｋｇ 
１ 乾燥良好なもの 

２ 夾雑物の混入なきもの 
 

６２７ プラム ｋｇ 
市場規格「Ｍ」１個６０～７０ｇ 

 

６２８ プルーン ｋｇ 
市場規格「Ｍ」１個６０～７０ｇ 

 

６２９ 乾燥プルーン 袋 
１ １個１０g程度 

２ 内容量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

６３０ ブルーベリー ｋｇ 
市場規格「Ｍ」 

 

６３１ メロン ｋｇ 
１ 国産品 

２ 市場規格「Ｍ」 
 

６３２ りんご ｋｇ 
市場規格「Ｍ」１個３００ｇ程度 

 

６３３ カット果物 

個 

袋 

ｋｇ 

１ 新鮮な果物を適度な大きさに切っ 

たもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

６３４ 果物ジュース 
本 

個 

１ 果汁１００％ 

２ 品名内容量等は、その都度示す 
 

６３５ 
ドライ 

フルーツ 

個 

袋 

 品名内容量等は、その都度示す 
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第７章  漬物類 
 

番 号 品  名 単位 規        格 

７００ 共通規格 

個 

袋 

ｋｇ 

１ 一  般  品質良好なもの 

２ 色  沢  固有の色沢を有すること  

着色及び浸透が均一で、異色、光沢のな

いもの、色沢不良のものが混入していない

こと 

３ 香  味  漬かりが充分で良好な香味を有し、異

味、異臭のないもの 

４ 肉  質  腐敗、変質がなく、歯切れのよいこと 

５ 異  物  異物、夾雑物を含まないこと 

６ 添 加 物  すべて食品衛生法による許可品を使用 

（着色料・甘味料・防腐剤・香料・保存

料） 

７ 容器包装  ポリ袋詰内装、樽詰、ポリ樽、製造会社 

元詰品 

８ 期限表示  その都度示す 

９ そ の 他  納入時、漬汁、ぬか、酒粕等計量しない 

       国産品または国内メーカー品 
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第８章  海藻類及び同加工品・佃煮類 

 

共通規格 

 

〔海藻及び同加工品〕 

１ 特有の香味があり、異味異臭を認めないもの 

２ 固有の色沢、形状を有し、変色、変質等を認めないもの 

３ 砂、その他夾雑物の混入なきもの 

４ 国産品または国内メーカー品 

 

番 号 品   名 頁 

８０１ 昆 布 

３１ 

８０２ 乾燥わかめ 

８０３ 干ひじき 

８０４ 海藻ミックス 

８０５ 生切昆布 

８０６ おごのり 

８０７ とさかのり 

８０８ スープ用糸寒天 

８０９ ところてん 

８１０ 焼きのり 

８１１ 手巻のり 

８１２ 味付のり 

８１３ 
刻みのり 

もみのり 

８１４ 青のり  

３２ ８１５ めかぶ 

８１６ もずく 

８２０ 佃煮類共通規格 ３２ 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

８０１ 

昆 布 

801-1だし昆布 

801-2結び昆布 

801-3とろろ昆布 

801-4糸昆布 

袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好で、人工着色品は不可 

２ かび、斑点、折れ等のないもの 

３ 色沢は、黒又は黒褐色で、色は一 

様であるもの 

４ 形状内容量等は、その都度示す 

ポリ袋入 

８０２ 乾燥わかめ ｋｇ 

１ 乾燥良好なもの 

２ カット品 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

２００g袋 

８０３ 干ひじき ｋｇ 

１ 芽ひじき 

２ 乾燥良好なもの 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

８０４ 海藻ミックス 
袋 

ｋｇ 

１ 若布、白とさか、赤とさか入 

２ 乾燥良好なもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

８０５ 生切昆布 ｋｇ 
良質の生昆布を、１㎜程度に細切り

したもの 

  

 

８０６ おごのり ｋｇ 
１ 自然色を呈した塩蔵品 

２ １mm程度に細切りしたもの 

 

８０７ とさかのり ｋｇ 
おごのりに準ずる 

 

 

８０８ スープ用寒天 袋 
１ 寒天とこんにゃくを合わせたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 
 

８０９ ところてん 個 
１ たれ、洋辛子付 

２ 内容量等は、その都度示す 
 

８１０ 焼きのり 袋 
１ 良質なものを焼いたもの 

２ １袋５枚入（１／１２カット） 

防湿包装 

８１１ 手巻のり 袋 

１ 乾燥良好なもの 

２ 全形１／２カット  

１袋１００枚入 

ポリ袋密封 

８１２ 味付のり 袋 

１ 良質なのりを、醤油、みりん等で 

味付けしたもの 

２ １袋５枚入（１／１２カット） 

防湿包装 

８１３ 
刻みのり 
 
もみのり 

袋 

箱 

１ 乾燥良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 
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〔佃煮類〕 

番 号 品 名 単位 規        格 

８２０ 共通規格 
個 

ｋｇ 

１ 鮮度のよい原料を、衛生的に加工製造したもの 

２ 佃煮特有の香味、色沢、照りを有し、煮姿のしっかり

したもの 

３ 夾雑物の混入していないもの 

４ 添加物は、すべて食品衛生法による許可品を使用した

もの 

５ 製造会社元詰品 

６ 国産品 

７ 期限表示は、その都度示す 

 

  

番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

８１４ 青のり  
袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

８１５ めかぶ 

個 

袋 

ｋｇ 

１ 生の芽かぶを細切りしたもの 

２ 冷凍品 

３ 品名内容量等は、その都度示す 

 

８１６ もずく 

個 

袋 

ｋｇ 

１ 冷凍品 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 



- 33 - 

 

 

第９章 魚介類及び同加工品 
 

生鮮魚共通規格 

１ 表面は新鮮な光沢を有し、うろこが固着していること 

２ 眼球に張りがあり、角膜が透明であること 

３ エラは鮮紅色で、唇口固く閉じていること 

４ 身が張り、弾力性があって外傷がなく、内臓の露出がないこと 

５ 固有の生臭はあるが、異臭のないこと 

６ 納入検量時、水分、氷は除き、衛生的な容器を使用すること 

 

 冷凍魚共通規格 

１ 急速冷凍したもので、解凍後、鮮魚と同等になり固有の生臭はあるが異臭のないこと 

２ 大きさが一様に揃っていること 

３ 納入検査時、付着水分は除き、衛生的な容器を使用すること 

４ 冷凍魚は、製造後 1年以内とする 

５ 冷凍やけ等ある場合は、解凍後においても交換する 

 

 塩干魚共通規格 

１ 完全に原形を保ち、乾燥程度は、品種に適応したもの 

２ 油焼け、異味異臭のないもの 

３ 大きさが一様に揃っているもの 

４ 味付、塩味が適度であるもの 

５ 衛生的な容器を使用すること 

 

 貝類共通規格 

１ 新鮮で品種固有の色と光沢があり、むき身の場合、適度の弾力があって肉くずれのな

いもの 

２ 大きさが一様であること 

３ 泥、石、その他異物等の混入がないこと 

４ 衛生的な容器を使用すること 
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番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

９０１ あ じ 

３６ 

９２２ 
銀ざけ切身 

銀ざけ（一口大） 

３７ 

９０２ あじ切身 

９０３ あじ干物 ９２３ 秋鮭切身 

９０４ あなご切身 ９２４ 鮭フレーク 

９０５ 煮あなご（刻み） ９２５ いくら 

９０６ あなご蒲焼 ９２６ ます切身 

３８ 

９０６ 
赤魚切身 

赤魚（一口大） 

９２７ サーモントラウト切身 

９２８ 紅鮭切身 

９０８ あ ゆ ９２９ 紅鮭くん製 

９０９ しらす干し ９３０ キングサーモン切身 

９１０ ちりめんじゃこ ９３１ さば切身 

９１１ 
うなぎ蒲焼 

うなぎ蒲焼（刻み） 

９３２ さば文化干 

９３３ さわら切身 

９１２ 
めかじき切身 

めかじき（一口大） 

９３４ さわら西京漬 

９３５ さんま 

９１３ 
かつお切身 

かつお一口大 

３７ 

９３６ さんま開き 

９３７ さんま干物 

９１４ 
かつお刺身用 

かつおたたき 

９３８ さんまみりん干 

９３９ しいら切身 

９１５ かつお節 ９４０ ししゃも 

３９ 

９１６ かます干物 ９４１ 舌平目切身 

９１７ むきかれい切身 ９４２ シルバー切身 

９１８ きす開き ９４３ すずき切身 

９１９ 銀だら切身 
９４４ 

鯛切身 

鯛（一口大） 
９２０ 

銀だら粕漬 

銀だら西京漬 ９４５ 鯛刺身用 

９２１ 
金目鯛切身 

金目鯛（一口大） 

９４６ たちうお切身 
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番 号 品   名  番 号 品   名  

９４７ 
たら切身 

たら（一口大） 

３９ 

９６９ 帆 立 

４１ 

９７０ ベビー帆立 

９４８ たら粕漬 ９７１ 小 柱 

９４９ 

たらこ ９７２ 帆立（すし用） 

ほぐしたらこ 

ほぐし焼たらこ 

９７３ 帆立水煮フレーク 

９７４ むきえび 

４２ 

９５０ 
辛子明太子 ９７５ 甘えび刺身用 

ほぐし明太子 

４０ 

９７６ 開きえび（すし用） 

９５１ でんぶ 
９７７ 

さくらえび（茹） 

９５２ 飛 魚 乾燥さくらえび 

９５３ みがきにしん ９７８ ずわいがに棒肉刺身用 

９５４ 数の子 ９７９ かにフレーク 

９５５ かなとふぐ 
９８０ 

つぼぬきいか 

９５６ 
ぶり切身 

ぶり（一口大） 

つぼぬきいか（輪切） 

９８１ い か 

９５７ ぶり刺身用 ９８２ いか刺身用 

９５８ ホキ切身 ９８３ いか塩辛 

９５９ ほっけ干物 ９８４ ほたるいか（茹） 

９６０ 
まぐろ切身 

まぐろ（一口大） 

９８５ シーフードミックス 

９８６ 無頭煮たこ 

４３ 

９６１ まぐろ刺身用 ９８７ 味付たこ 

９６２ ねぎとろ 

４１ 

９８８ 酢だこ 

９６３ まながつお切身 ９８９ たこ刺身用 

９６４ めばる切身 ９９０ たこ塩辛 

９６５ メルルーサ切身 ９９１ いいだこ 

９６６ 貝類（殻つき） ９９２ う に 

９６７ 貝類（むき身） ９９３ 塩くらげ 

９６８ 茹がき（冷凍）   
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

９０１ あ じ 尾 
１ 内臓等を除いたもの  

２ 重量は、その都度示す 

  

９０２ あじ切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９０３ あじ干物 枚 

１ 肉に弾力性があり、えら抜きをし

たもの 

２ 重量は、その都度示す 

  

９０４ あなご切身  切 
 重量は、その都度示す  

９０５ 
煮あなご 

（刻み） 
ｋｇ 

１ 肉が厚く、脂肪がのっており、味

付適度のもの 

２ １cm程度に刻んだもの 

 

９０６ あなご蒲焼 枚 

１ 肉が厚く、脂肪がのっており、焼 

色適度のもの 

２ 重量は、その都度示す 

（味付真空包装） 

 

９０７ 

赤魚切身 

赤 魚 （ 一 口

大） 

切 

ｋｇ 

１ ３枚におろしたもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

９０８ あ ゆ 尾 
 重量は、その都度示す  

９０９ しらす干し ｋｇ 

１ 七分乾燥で、形のくずれていない 

もの 

２ 夾雑物の混入していないもの 

  

９１０ 
ちりめん 

  じゃこ 
ｋｇ 

１ 乾燥充分で、形のくずれていない 

もの 

２ 夾雑物の混入していないもの 

  

９１１ 

うなぎ蒲焼 

うなぎ蒲焼 

（刻み） 

枚 

ｋｇ 

１ 肉が厚く、脂肪がのっており、焼 

色適度のもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

９１２ 

めかじき切身 

めかじき 

（一口大） 

切 

ｋｇ 

１ ３枚におろしたもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

９１３ 

かつお切身 

かつお 

（一口大） 

切 

ｋｇ 

１ ３枚におろしたもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

９１４ 
かつお刺身用 

かつおたたき 
ｋｇ 

１ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除 

き、さくどりしたもの 

２ 形状等は、その都度示す 

 

９１５ かつお節 
袋 

ｋｇ 

１ 細削り（０．２㎜以下）したもの 

２ 窒素充填パック 

１００g袋 

９１６ かます干物 枚 

２ 肉に弾力性がありえら抜きをした

もの 

３ 重量は、その都度示す 

 

９１７ 
むきかれい 

切身 
切 

１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９１８ きす開き 
枚 

箱 

１ フライ用に開いたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

９１９ 銀だら切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９２０ 
銀だら粕漬 

銀だら西京漬 
切 

１ 銀だら切身を各種調味料に漬け込 

み、味が内部までよく浸透したもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９２１ 

金目鯛切身 

金目鯛 

（一口大） 

切 

ｋｇ 

１ ３枚におろしたもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

 

９２２ 

銀ざけ切身 

銀ざけ 

（一口大） 

切 

ｋｇ 

１ ３枚におろしたもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

９２３ 秋鮭切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９２４ 鮭フレーク 
袋 

ｋｇ 

１ 新鮮な鮭を加熱し、ほぐしたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

９２５ いくら ｋｇ 

１ 紅鮭の卵を塩蔵したもの 

２ 卵粒は分離して塩蔵してあるもの 

３ 市販の上等級 

容器入 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

９２６ ます切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

３ 重量は、その都度示す 

 

９２７ 
サーモン 

トラウト切身 
切 

１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９２８ 紅鮭切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

  

 

９２９ 紅鮭くん製 ｋｇ 
１枚１０～１５ｇにスライスしたも

の 

真空包装 

９３０ 
キング 

サーモン切身 
切 

１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９３１ さば切身 切 
１ ３枚におろしたものの切身 

２ 重量は、その都度示す 

 

９３２ さば文化干 枚 
１ 肉に弾力性があるもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９３３ さわら切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９３４ さわら西京漬 切 

１ さわら切身を各種調味料に漬け込 

み、味が内部までよく浸透したもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９３５ さんま 尾 
 重量は、その都度示す   

９３６ さんま開き 枚 
１ 頭・内臓等を除き、開いたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９３７ さんま干物 枚 

１ 肉に弾力性がありえら抜きをした

もの 

２ 重量は、その都度示す 

  

９３８ 
さんま 

みりん干 
枚 

１ 人工甘味料を使用せず、甘味は全 

面に塗布されているもの 

２ ゴマ又はケシを振ってあるもの 

３ 重量は、その都度示す 

  

９３９ しいら切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

９４０ ししゃも 尾 
１ 子持ちとする 

２ 重量は、その都度示す 

   

９４１ 舌平目切身 切 
１ 皮・骨なし 

２ 重量は、その都度示す 

 

９４２ シルバー切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９４３ すずき切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９４４ 
鯛切身 

鯛（一口大） 

切 

ｋｇ 

１ ３枚におろしたもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

９４５ 鯛刺身用 ｋｇ 

１ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除 

き、さくどりしたもの 

２ 切り方は、その都度示す 

 

９４６ たちうお切身 切 
 重量は、その都度示す  

９４７ 

たら切身 

たら 

（一口大） 

切 

ｋｇ 

１ ３枚におろしたもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

９４８ たら粕漬 切 

１ たら切身を各種調味料に漬け込 

み、味が内部までよく浸透したもの 

３ 重量は、その都度示す 

 

９４９ 

たらこ ｋｇ 

１ 適度の塩味を有するもので、塩辛 

いものは不可 

２ 過度に着色したものは不可 

３ １腹８０ｇ程度（２本） 

 

ほぐしたらこ 

ほぐし 

焼たらこ 

袋 

ｋｇ 

 薄皮除く  

９５０ 辛子明太子 ｋｇ 

１ 新鮮な原料を使用し、唐辛子、酒  

 等のたれに漬け込んだもの 

２ 内部まで味がよく浸透したもの 

３ 過度に着色したものは不可 

４ １腹８０ｇ程度（２本） 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

９５０ ほぐし明太子 
袋 

ｋｇ 

 薄皮除く  

９５１ でんぶ 
袋 

ｋｇ 

１ たら又はいわしの油の廻っていな 

いものを、粉砕したもの 

２ 強度の着色をしたものは不可 

 

９５２ 飛 魚 尾 
１ 内臓等を除いたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９５３ みがきにしん ｋｇ 

よく油ののったにしんの頭、内臓等

を除き３枚おろしにして乾燥させたも

の 

 

９５４ かずのこ ｋｇ 

１ 形が揃い、発育充分で黄色を呈 

し、光沢があり鮮度良好なもの 

２ 特有の香味を有し、異味異臭を認 

めず、雑物の混入なきもの 

容器入 

９５５ かなとふぐ ｋｇ 
１ 内臓等を除いたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９５６ 

ぶり切身 

ぶり 

（一口大） 

切 

ｋｇ 

１ ３枚におろしたもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

９５７ ぶり刺身用 ｋｇ 

１ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除 

き、さくどりしたもの 

２ 切り方は、その都度示す 

 

９５８ ホキ切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９５９ ほっけ干物 枚 

１ 肉に弾力性がありえら抜きをした 

もの 

２ 重量種類等は、その都度示す 

 

９６０ 

まぐろ切身 

まぐろ 

（一口大） 

切 

ｋｇ 

１ ３枚におろしたもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

９６１ まぐろ刺身用 ｋｇ 

１ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除 

き、さくどりしたもの 

２ 切り方は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

９６２ ねぎとろ ｋｇ 
１ まぐろの身以外の混入がないもの 

２ 業務用元詰品 

 

９６３ 
まながつお 

切身 
切 

１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９６４ めばる切身 切 
１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

９６５ 
メルルーサ 

切身 
切 

１ ３枚におろしたもの 

２ 重量は、その都度示す  

 

９６６ 

貝類 

（殻つき） 

966-1 あさり 

966-2 しじみ 

袋 

ｋｇ 

１ 砂を充分吐かせたもの 

２ あさり １０ｇ程度 

  しじみ  ５ｇ程度 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

９６７ 貝類 
（むき身） 

袋 

ｋｇ 

１ 冷凍品  

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

９６８ 茹がき 
袋 

ｋｇ 

１ むき身・冷凍品 

３ 市場規格「Ｌ」 

４ 国産品 

５ 内容量等は、その都度示す 

 

９６９ 帆 立 
袋 

ｋｇ 

１ むき身・冷凍品 

２ 安全マークつき（“うろ”を除い 

ているもの） 

３ サイズ・内容量等は、その都度示 

す  

 

９７０ ベビー帆立 
袋 

ｋｇ 

１ むき身・冷凍品 

２ １個１０ｇ程度 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

９７１ 小 柱 
袋 

ｋｇ 

１ むき身・冷凍品 

２ サイズ・内容量等は、その都度示 

 す 

 

９７２ 帆立 
（すし用） 枚 

１ スライス 

２ 重量は、その都度示す 

 

９７３ 
帆立水煮 

  フレーク 

袋 

ｋｇ 

新鮮な帆立貝柱を水煮し、ほぐし 

たもの 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

９７４ むきえび 
袋 

ｋｇ 

１ 新鮮なえびを加工したもの 

２ 冷凍品 

３ サイズ・内容量等は、その都度示 

 す 

 

９７５ 
甘えび 

 （刺身用） 
尾 

重量は、その都度示す  

９７６ 
開きえび 

（すし用） 
枚 

重量は、その都度示す  

９７７ 

茹さくらえび 
袋 

ｋｇ 

１ 新鮮なさくらえびを茹でたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

  

乾燥 

さくらえび 

袋 

ｋｇ 

１ 無着色で乾燥良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

９７８ 

ずわいがに 

棒肉 

（刺身用） 

ｋｇ 

 重量は、その都度示す  

９７９ かにフレーク 
袋 

ｋｇ 

１ ずわいがにの身をフレーク状にし 

たもの 

２ 冷凍品 

 

９８０ 

つぼぬきいか 杯 

１ 脚、内臓等を除き、内部をよく洗 

浄したもの 

２ 重量は、その都度示す 

 

つぼぬきいか 

（輪切） 
ｋｇ 

１cm輪切りにしたもの  

９８１ い か 
袋 

ｋｇ 

１ 新鮮ないかを加工したもの 

２ 冷凍品 

３ 形状内容量等は、その都度示す 

 

９８２ 
いか 

（刺身用） 
ｋｇ 

１ 紋甲いか、赤いかとする 

２ 刺身用に皮をむき、足、嘴を除い  

 たもの 

  

９８３ いか塩辛 ｋｇ 

１ 適度の塩味を有し、塩辛いものは 

不可 

２ 過度に着色したものは不可 

  

９８４ 茹ほたるいか ｋｇ  １杯５ｇ程度   

９８５ シーフード 
ミックス 

袋 

ｋｇ 

１ えび・あさり・いか入 

２ 冷凍品 

３ 内容量等は、その都度示す 

 



- 43 - 

 

 

  

番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

９８６ 無頭煮たこ ｋｇ 
 肉質の柔らかいもの  

９８７ 味付たこ ｋｇ 
 美味で柔らかいもの  

９８８ 酢だこ ｋｇ 
１ 頭部は除き、肉質の柔らかいもの 

２ 過度に着色したものは不可 

 

９８９ 
たこ 

（刺身用） 
枚 

 重量は、その都度示す  

９９０ たこ塩辛 ｋｇ 

１ 適度の塩味を有し、塩辛いものは 

不可 

２ 過度に着色したものは不可 

 

９９１ いいだこ ｋｇ 
１杯４０ｇ程度 

 

 

９９２ う に ｋｇ 
１ 新鮮なもの 

２ 夾雑物の混入していないもの 

容器入 

９９３ 塩くらげ ｋｇ 
１ 細切りにした塩蔵品 

２ 納入検量時、余分な塩は除く 
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第１０章  練製品類 
 

共通規格 

 

１ 新鮮な魚肉を原料に澱粉、調味料を加え練り上げ良好なもの 

２ 大きさ、形態整い均一で、香味、色沢良好で弾力性のあるもの 

３ 製法、販売法ともに衛生的であること 

４ 添加物は、すべて食品衛生法による許可品を使用したもの 

５ 異物、夾雑物、異味異臭、ネト等を認めず、漂白剤等はなるべく使用しないもの 

６ 納入時、期限表示 チルド１０日以上、冷凍４ヶ月以上 

７ 国産品または国内メーカー品 

 

番 号 品   名 頁 

１００１ スライスかまぼこ 

４５ 

１００２ 飾りかまぼこ 

１００３ 笹かまぼこ 

１００４ かに風味かまぼこ 

１００５ 竹 輪 

１００６ なると 

１００７ はんぺん 

１００８ 海鮮団子 

１００９ つみれ 

１０１０ 

さつま揚げ 

揚ボール 

ごぼう巻 

いか巻 

１０１１ だて巻 

１０１２ 魚肉ソーセージ 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１００１ スライス 
かまぼこ 

本 

袋 

ｋｇ 

１ 生食用鮮度良好品 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 真空包装 

１００２ 飾りかまぼこ 
本 

ｋｇ 

１ 生食用鮮度良好品 

２ 板は検量外とする 

３ 模様・内容量等は、その都度示す 

 

１００３ 笹かまぼこ 
袋 

ｋｇ 

１ 生食用鮮度良好品 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１００４ 

かに風味 

かまぼこ 

1004-1 ﾌﾚｰｸ 

1004-2 斜切 

1004-3 棒肉 

袋 

ｋｇ 

１ 生食用鮮度良好品 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

  

１００５ 竹 輪 
袋 

ｋｇ 

１ 鮮度良好品 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１００６ なると 

本 

袋 

ｋｇ 

１ 生食用鮮度良好品 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１００７ はんぺん 
袋 

ｋｇ 

１ 漂白しないもの 

２ 鮮度良好品 

３ 形状等は、その都度示す 

  

１００８ 海鮮団子 
袋 

ｋｇ 

原料・内容量等は、その都度示す   

１００９ つみれ ｋｇ 
原料・内容量等は、その都度示す  

１０１０ 

さつま揚げ 

揚ボール 

ごぼう巻 

いか巻 

袋 

ｋｇ 

１ 鮮度良好品 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１０１１ だて巻 本 

１ 練製品に鶏卵を適度に混入し、風

味よく焼き上げたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１０１２ 
魚肉 

ソーセージ 

本 

袋 

形状内容量等は、その都度示す 
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第１１章  肉類及び同加工品 
 

共通規格 

 

１ 一   般  と場法による検査合格品 

２ 色   沢  固有の光沢を有し、表面が湿潤しているもの 

３ 肉   質  弾力があり、指で圧して跡が直ちに消えるもので加熱後軟らかいもの 

４ 外   観  異常を認めないもの 

５ 添 加 物  すべて食品衛生法による許可品を使用したもの 

６ 冷凍の場合  急速冷凍し、冷凍やけ及び表面乾燥などの異常がなく、鮮度良好であ 

ること。解凍後の不良品は交換する 

７ そ の 他  国内加工品 

 

番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

１１０１ 牛肉 
４７ 

４８ 

１１１９ チキンナゲット 

４９ １１０２ 豚肉 １１２０ つくね 

１１０３ 鶏肉 １１２１ 鴨パストラミ 

１１０４ 羊肉 

４８ 

 

１１０５ 合鴨肉 

１１０６ 味付ホルモン 

１１０７ 味付羊肉 

１１０８ ローストビーフ 

１１０９ 焼 豚 

１１１０ ロースハム 

１１１１ ボンレスハム 

１１１２ ソフトサラミ 

１１１３ 豚ベーコン 

１１１４ ポークウィンナー 

１１１５ チョリソー 

４９ 
１１１６ フランクフルト 

１１１７ 赤ウィンナー 

１１１８ 鶏ささみフレーク 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１１０１ 

牛肉 

1101-1肩ﾛｰｽ 

1101-2 ﾘﾌﾞﾛｰｽ 

1101-3 サーロイン 

1101-4ばら 

1101-5もも 

1101-6ヒレ 

1101-7ひき肉 

1101-8タン 

1101-9レバー 

1101-10もつ 

1101-11牛すじ  

枚 

ｋｇ 

１ 日本食肉格付協会「牛枝肉取引規 

格」による部分肉とする 

２ 等級は「日本食肉格付協会」の格 

付「４」とする  

外国産の場合は同等とする 

３ 外層脂肪は１０㎜以内とする 

４ 外装の表示 

 ア 部位名称 

 イ 規格等級 

 ウ 内容重量 

 エ 期限表示、製造工場、製造者名  

５ 1101-7 ひき肉 脂肪１０％以下 

６ 形状等は、その都度示す 

衛生的包・

容器使用 

１１０２ 

豚肉 

1102-1肩 

1102-2肩ﾛｰｽ 

1102-3ロース 

1102-4ばら 

1102-5もも 

1102-6ヒレ 

1102-7スペアリブ 

1102-8ひき肉 

1102-9レバー 

1102-10もつ 

 

 

 

個 

枚 

ｋｇ 

１ 日本食肉格付協会「豚枝肉取引規 

格」による部分肉とする 

２ 等級は「日本食肉格付協会」の格 

付「上」とする 

外国産の場合は同等とする 

３ 外層脂肪は８㎜以内とする 

４ 外装の表示 

 ア 部位名称 

 イ 規格等級 

 ウ 内容重量 

 エ 期限表示、製造工場、製造者名 

５ 1102-7 スペアリブ ５０ｇ程度 

  1102-8ひき肉 脂肪１５％以下 

６ 形状等は、その都度示す 

同 上 

１１０３ 

鶏肉 

1103-1むね 

1103-2もも 

1103-3手羽先 

1103-4手羽元 

1103-5ささ身 

1103-6チューリップ 

 

（次ページへ

続く） 

枚 

個 

ｋｇ 

１ 食鶏取引（小売）規格「農林水産 

省畜産局長通達」の適合品であるこ 

と 

２ 食鶏のうち「若鶏」とする 

３ 1103-2 もも １３０ｇ程度 

1103-3 手羽先 ５０ｇ程度 

1103-4 手羽元 ５０ｇ程度 

1103-5 ささみ ２５ｇ程度 

 

同 上 



- 48 - 

 

番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１１０３ 

鶏肉 

1103-7 ももぶつ切 

1103-8ひき肉 

1103-9レバー 
個 

ｋｇ 

1103-6 チューリップ  

手羽なかを加工したもの 

４０ｇ程度 

1103-7 ももぶつ切 骨付き 

８０ｇ程度 

４ 形状等は、その都度示す 

衛生的包・ 

容器使用 

１１０４ 

羊肉 

1104-1 ラム 

1104-2 マトンロース 

ｋｇ 

１ 特有の臭いはあるが、異味異臭が 

なく、鮮度良好なもの 

２ スライス（２～３㎜） 

衛生的包・ 

容器使用 

１１０５ 合鴨肉 ｋｇ 
１ 異味異臭がなく、鮮度良好なもの 

２ スライス（２～３㎜） 

衛生的包・ 

容器使用 

１１０６ 味付ホルモン 
袋 

ｋｇ 

１ 良質のもつに味付けしたもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１１０７ 
味付羊肉 

 

袋 

ｋｇ 

１ 良質の羊肉を、たれに漬けこんだ

もの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１１０８ 
ロースト 

ビーフ 

袋 

ｋｇ 

１ 良質で新鮮な原料を、衛生的に加 

工し風味良好なもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

１１０９ 焼 豚 
袋 

ｋｇ 

１ 味の充分浸透したもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

 

１１１０ ロースハム 

袋 

ｋｇ 

１ 良質で新鮮な原料を、衛生的に加 

工し風味良好なもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示２０日以上 

 

１１１１ ボンレスハム 

１１１２ ソフトサラミ 

１１１３ 豚ベーコン 
袋 

ｋｇ 

１ 良質で新鮮な原料を、衛生的に加 

工し風味良好なもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示２０日以上 

 

１１１４ 
ポーク 

ウインナー 

袋 

ｋｇ 

１ 形状重量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示２０日以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１１１５ チョリソー 
袋 

ｋｇ 

１ ピリ辛ウィンナー 

２ ポークウィンナーに準ずる 

３ 形状重量等は、その都度示す 

 

１１１６ フランク 
フルト 

袋 

ｋｇ 

１ 形状重量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示２０日以上 

 

１１１７ 赤ウィンナー 
袋 

ｋｇ 

 ポークウィンナーに準する  

１１１８ 
鶏ささみ 

フレーク 
ｋｇ 

１ ほぐしタイプ 

２ 国産品 

３ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

レトルトパウ

チ 

１１１９ チキン 
ナゲット 

袋 

ｋｇ 

１ 良質な鶏ひき肉を加工したもの 

２ 冷凍品 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１１２０ つくね 
袋 

ｋｇ 

１ 良質な鶏ひき肉に調味料を加えて

丸めたもの 

２ 冷凍品 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１１２１ 鴨パストラミ 
袋 

ｋｇ 

１ 良質な鴨肉を使用したもの 

２ 形状重量等は、その都度示す 
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第１２章  卵乳類及び同加工品 
 
共通規格 

 

１ 国産品 

２ 乳類及び同加工品については、厚生省令規格合格品 

 

番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

１２０１ 鶏 卵 

５１ 

１２２３ カッテ－ジチーズ 
５２ 

１２０２ 温泉卵 １２２４ クリームチーズ 

１２０３ うずら卵  

１２０４ 茶碗蒸 

１２０５ 玉子豆腐 

１２０６ プリン 

１２０７ 牛 乳 

１２０８ パック牛乳（ＬＬ） 

１２０９ 乳飲料 

１２１０ 生クリーム 

１２１１ ヨーグルト 

１２１２ ヨーグルト（無糖） 

５２ 

１２１３ のむヨーグルト 

１２１４ 発酵乳飲料 

１２１５ 乳酸菌飲料 

１２１６ 希釈用乳酸菌飲料 

１２１７ コンデンスミルク 

１２１８ アイスクリーム 

１２１９ プロセスチーズ 

１２２０ ダイスチーズ 

１２２１ 粉末チーズ 

１２２２ 細切チーズ 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１２０１ 鶏 卵 ｋｇ 

１ 表面は光沢なく、ザラザラした新

鮮なもの 

２ 破卵、奇形卵、汚卵等のないもの 

３ 市場規格「Ｌ」 

４ 納入時、期限表示１０日以上 

鶏卵専用容器 

 

１２０２ 温泉卵 ケース 

１ 良質の鶏卵を使用したもの 

２ 重量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１０日以上 

温泉卵専用ケ

ース入 

１２０３ うずら卵 ｋｇ 
１ 鶏卵に準ずる 

２ １個１０ｇ程度 

うずら卵専用

ケース入 

１２０４ 茶碗蒸 個 

１ 耐熱容器入（ポリ系容器） 

２ スプーン付 

３ 品名内容量等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示１週間以上 

 

１２０５ 玉子豆腐 個 

１ たれ、スプーン付 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１週間以上 

  

１２０６ プリン 個 

１ スプーン付 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１週間以上 

  

１２０７ 牛 乳 
個 

本 

１ 乳固形分８．２％以上、乳脂肪分 

３．５％以上 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示５日以上 

 

１２０８ 
パック牛乳 

（ＬＬ） 
個 

１ 常温保存可能 

２ ２００mlパック、ストロー付 

３ 納入時、期限表示２ヶ月以上 

 

１２０９ 乳飲料 
個 

本 

 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１２１０ 生クリーム 本 

１ 乳脂肪分３０％以上 

２ 内容量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示１０日以上 

 

１２１１ ヨーグルト 
個 

ケース 

１ 容器入、スプーン付 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１０日以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１２１２ 
ヨーグルト 

（無糖） 

個 

本 

１ 内容量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示１０日以上 

 

１２１３ 
のむ 

ヨーグルト 

個 

本 

１ 品名内容量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示１０日以上 

 

１２１４ 発酵乳飲料 個 

１ 特定保健用食品 ヤクルト同等品  

２ ストロー付 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示１０日以上  

 

１２１５ 

乳酸菌飲料 個 

１ 特定保健用食品 ヤクルト同等品  

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１０日以上 

 

乳酸菌飲料 
個 

本 
品名内容量等は、その都度示す 

 

１２１６ 
希釈用 

乳酸菌飲料 
本 品名内容量等は、その都度示す  

１２１７ 
コンデンス 

ミルク 
個 

１ 加糖練乳 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１２１８ 
アイス 

クリーム 
個 

１ スプーン付 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１２１９ 
プロセス 

チーズ 

個 

枚 
 品名内容量等は、その都度示す 

 

１２２０ ダイスチーズ 
袋 

ｋｇ 

１ サラダ用 

２ ８㎜角カット 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１２２１ 粉末チーズ 

本 

袋 

ｋｇ 

１ 粉末状で乾燥良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示６ヶ月以上 

防湿包装 

１２２２ 細切チーズ 
袋 

ｋｇ 

１ 生食用 シュレッド 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１２２３ 
カテ－ジ 

チーズ 個 

ｋｇ 
品名内容量等は、その都度示す 

 

１２２４ 
クリーム 

チーズ 
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第１３章  油脂類 
 

 

   

番 号 品   名 頁 

 

１３０１ オリーブ油 

５４ 

１３０２ ごま油 

１３０３ サラダ油 

１３０４ 無塩バター 

１３０５ マーガリン 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１３０１ オリーブ油 本 
１ エキストラバージン 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１３０２ 

ごま油 

（ｐｕｒｅ） 

 

本 

１ 香味良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１３０３ 

サラダ油 

1303-1 18Ｌ缶入 

1303-2 ポリ 1.5 ㎏入 

本 

缶 

１ 清澄にして香味良好なもの 

２ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１３０４ 無塩バター 個 
１ 厚生省令規格合格品 

２ 内容量等は、その都度示す  

 

１３０５ マーガリン 

個 

袋 

ｋｇ 

１ 内容量等は、その都度示す  

２ 納入時、期限表示４ヶ月以上 
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第１４章  菓子類及びし好飲料類 
 

 

共通規格 

 

１ 品質良好なもの 

２ 国産品 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

番 号 品   名 頁 

１４０１ 和菓子類 

５６ 

１４０２ 洋菓子類 

１４０３ スナック類 

１４０４ チョコレート類 

１４０５ 各種飲料 

１４０６ 煎茶パック 

１４０７ 煎茶（顆粒） 

１４０８ 麦茶（顆粒） 

１４０９ 液体クエン酸 

１４１０ 粉末飲料類 

１４１１ 風味飲料 



- 56 - 

 

番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１４０１ 和菓子類 

個 

本 

箱 

品名内容量等は、その都度示す 

 

１４０２ 洋菓子類 

個 

ケース 

袋 

ｋｇ 

１４０３ スナック類 袋 

１４０４ 
チョコレート

類 
個 

１４０５ 各種飲料 

個 

本 

Ｌ 

１４０６ 煎茶パック ｋｇ 

１ 乾燥良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１０ヶ月以上 

 

１４０７ 煎茶（顆粒） ｋｇ 
１ 風味良好なもの 

２ 納入時、期限表示１０ヶ月以上 

 

１４０８ 麦茶（顆粒） ｋｇ 
１ 風味良好なもの 

２ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

１４０９ 液体クエン酸 本 

１ ３０倍希釈 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１０ヶ月以上 

 

１４１０ 粉末飲料 

袋 

個 

袋 

ｋｇ 

１ 粉末又は顆粒 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１４１１ 風味飲料 袋 

１ 牛乳用 風味飲料の素 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示２ヶ月以上 
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第１５章  缶詰類 
 

共通規格 

 

１ 缶体には、ＪＡＳで定める品名、形状、期限表示、製造業者名又は販売者（輸入品に

あっては輸入業者）、内容総量（内容量）、固形量等を表示したものであること 

２ 外観は、錆、変形、膨張等異常を認めないもの 

３ 国産品または国内メーカー品 

 

  

番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

１５０１ ゆで小豆缶 

５８ 

１５２１ ふくろだけ水煮缶 

６０ 

１５０２ 大豆水煮缶 １５２２ マッシュルーム水煮缶 

１５０３ アスパラガス缶 １５２３ さけ水煮缶 

１５０４ クリームコーン缶 １５２４ さば水煮缶 

１５０５ ホールコーン缶 １５２５ さば味噌煮缶 

１５０６ ヤングコーン缶 １５２６ さんま蒲焼缶 

１５０７ トマト缶 １５２７ まぐろ油漬缶 

１５０８ 竹の子水煮缶 １５２８ 牛肉大和煮缶 

１５０９ アロエ缶 

５９ 

１５２９ 鶏手羽元揚缶 

１５１０ 甘夏缶 １５３０ ポトフ缶 

６１ 

１５１１ オリーブ缶 １５３１ 焼きとり缶 

１５１２ 栗水煮缶 １５３２ 豚汁の具 

１５１３ ココナッツミルク缶 １５３３ 鶏卵水煮缶 

１５１４ チェリー缶 １５３４ 鶏卵味付缶 

１５１５ ナタデココ缶 １５３５ うずら卵水煮缶 

１５１６ パインアップル缶 １５３６ 中華杏仁缶 

１５１７ みかん缶 １５３７ 寒天缶 

１５１８ 桃 缶 

 １５１９ フルーツミックス缶 

１５２０ なめこ水煮缶 ６０ 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１５０１ ゆで小豆缶 缶 

１ 原 料：小豆、上白糖、調味料 

２ 缶 型：１号缶 

３ 内容量：固形量９０％以上 

 

１５０２ 大豆水煮缶 缶 

１ 遺伝子組換えでない 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：１８００g程度 

４ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５０３ 
アスパラガス
缶 缶 

１ 種 類：ホワイト 

２ サイズ：「Ｍ」（１６～２１本） 

３ 缶 型：４号缶 

４ 固形量：２８０ｇ程度 

 

１５０４ 
クリーム 

コーン缶 
缶 

１ スイートコーン 

２ 遺伝子組換えでない 

３ 缶 型：１号缶 

４ 内容量：３０００ｇ程度 

 

１５０５ 
ホール 

コーン缶 
缶 

１ スイートコーン 

２ 遺伝子組換えでない 

３ 缶 型：１号缶 

４ 固形量：１８００ｇ程度 

５ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５０６ 
ヤングコーン

缶 
缶 

１ 遺伝子組換えでない 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：１５００ｇ程度 

４ 形状等は、その都度示す 

 

１５０７ トマト缶 缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 内容量：２５００ｇ程度 

３ 形状等は、その都度示す 

 

１５０８ 竹の子水煮缶 缶 

１ 形 状：ホール 

２ 等 級：「上級」 

３ サイズ：「Ｍ」又は「中」 

（６～１０個） 

４ 缶 型：１号缶 

５ 固形量：１８００ｇ程度 

６ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１５０９ アロエ缶 缶 

１ 形 状：サイコロ状カット 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：１８００ｇ程度 

 

１５１０ 甘夏缶 缶 
１ 缶 型：１号缶 

２ 内容量：１５００ｇ程度 

 

１５１１ オリーブ缶 缶 

１ 塩漬加工品 

２ 缶 型：１号缶 

３ 内容量：１５００ｇ程度 

 

１５１２ 栗水煮缶 缶 
１ 缶 型：１号缶 

２ 内容量：１８００ｇ程度 

 

１５１３ 
ココナツ 

ミルク缶 
缶 

１ 缶 型：４号缶 

２ 内容量：４００ｇ程度 

 

１５１４ チェリー缶 缶 

１ 枝付のもの 

２ サイズ：「Ｍ」 

３ 缶 型：４号缶 

４ 固形量：２５０ｇ程度 

 

１５１５ ナタデココ缶 缶 

１ シラップ漬 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：１８００ｇ程度 

 

１５１６ 
パイン 

アップル缶 
缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：１８００ｇ程度 

３ 形状等は、その都度示す 

 

１５１７ みかん缶 缶 

１ 形 状：「全果粒」 

２ サイズ：「Ｍ」 

（１００ｇ当たり２１～３５個） 

３ 缶 型：１号缶 

  固形量１７００ｇ程度 

 

１５１８ 桃 缶 缶 

１ 種 類：「白桃」又は「黄桃」 

２ サイズ：「Ｍ」 

３ 缶 型：１号缶 

４ 固形量：１８００ｇ程度 

５ 形状等は、その都度示す    

 

１５１９ 
フルーツ 

ミックス缶 
缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：１８００ｇ程度 

３ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１５２０ なめこ水煮缶 缶 

１ 形 状：「つぼみ」 

２ サイズ：「Ｍ」 

３ 缶 型：１号缶 

４ 固形量：１３５０ｇ 

５ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５２１ 
ふくろだけ 

水煮缶 
缶 

１ 形 状：ハーフカット 

２ 缶 型：２号缶 

３ 固形量：５００ｇ程度 

 

１５２２ 
マッシュ 

ルーム水煮缶 
缶 

１ 形 状：スライス 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：１８００ｇ程度 

４ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５２３ さけ水煮缶 缶 

１ 形 状：チャンク 

２ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

３ 固形量：１３００ｇ程度 

 

１５２４ さば水煮缶 缶 
１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：１５００ｇ程度 

 

１５２５ さば味噌煮缶 缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：１４００ｇ程度 

３ 個 数：２５個程度 

４ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５２６ さんま蒲焼缶 缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：１４００ｇ程度 

３ 個 数：４０枚 

 

１５２７ まぐろ油漬缶 缶 

１ 形 状：チャンク 

２ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

３ 固形量：１７００ｇ程度 

４ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５２８ 牛肉大和煮缶 缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：１２００ｇ程度 

３ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５２９ 鶏手羽元揚缶 缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：１３００ｇ程度 

３ 個 数：２５個程度 

４ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１５３０ ポトフ缶 缶 

１ 牛肉（２０％）、じゃが芋、人参 

２ 缶 型：１号缶 

３ 内容量：２９００ｇ程度 

４ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５３１ 焼きとり缶 缶 
１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：１２００ｇ程度 
 

１５３２ 豚汁の具 缶 

１ 大根・人参・豚肉・蒟蒻・じゃが 

芋・牛蒡・玉葱など 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：１６５０ｇ程度 

 

１５３３ 鶏卵水煮缶 缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：１７００ｇ程度 

３ 個 数：Ｍ４０～４８個 

 

１５３４ 鶏卵味付缶 缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1７００ｇ程度 

３ 個 数：Ｍ ４０～４８個 

４ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５３５ 
うずら卵 

水煮缶 
缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 個 数：２００～２４０個 

３ 納入時、期限表示１８ヶ月以上 

 

１５３６ 中華杏仁缶 缶 

１ 形 状：２cm程ひし形 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：１８００ｇ程度 

 

１５３７ 寒天缶 缶 

１ 形 状：１cm程サイコロ ３色入 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：１８００ｇ程度 
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第１６章  調味料及び香辛料類 
 

共通規格 

 

１ 固有の色沢、形状を有し、異味異臭のないもの 

２ 添加物は、すべて食品衛生法による許可品を使用したもの 

３ 国産品または国内メーカー品 

 

番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

１６０１ ソース 

６４ 

１６２３ 焼肉のたれ 

６６ 

１６０２ 豆板醤 １６２４ キムチの素 

１６０３ ラー油 １６２５ ミートソース 

１６０４ タバスコ １６２６ デミグラスソース 

１６０５ カレーホット １６２７ 調味ソース類 

１６０６ 上白糖 １６２８ 冷し中華の素 

１６０７ はちみつ １６２９ ラーメンスープの素 

１６０８ 醤 油 １６３０ がらスープ 

１６０９ 各種醤油 １６３１ 和風調味料 

１６１０ 食 塩 １６３２ 中華調味料  

１６１１ 食 酢 １６３３ 洋風調味料 

１６１２ ポン酢醤油 １６３４ 肉用調理料 

６７ 

１６１３ 和風だし 

６５ 

１６３５ 和え物の素 

１６１４ だしパック １６３６ 浅漬の素 

１６１５ 鶏がらの素 １６３７ 鍋の素 

１６１６ 中華だし １６３８ 焼そばソース（粉末） 

１６１７ 乾燥コンソメ １６３９ トマトピューレ 

１６１８ めんつゆ １６４０ トマトケチャップ 

１６１９ 丼たれ １６４１ トマトソース 

１６２０ オイスターソース １６４２ ドレッシング類 

１６２１ エビチリの素 １６４３ マヨネーズ 

１６２２ 麻婆豆腐の素 １６４４ タルタルソース 
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番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

１６４５ 味 噌 
６７ 

１６７１ ベーキングパウダー 

７０ 

１６４６ ビタミン強化味噌 １６７２ チャツネ 

１６４７ カレールウ 

６８ 

１６７３ 小袋調味料類 

１６４８ ハヤシルウ １６７４ 小袋ジャム類 

１６４９ ホワイトルウ １６７５ 小袋スプレッド類 

１６５０ まぜごはんの素 １６７６ フルーツソース 

１６５１ 赤しそふりかけ １６７７ メープルシロップ 

１６５２ 小袋ふりかけ 

  

１６５３ 小袋茶漬  

１６５４ 酒かす 

１６５５ 本みりん 

１６５６ 料理酒 

１６５７ 料理用ワイン 

６９ 

１６５８ 各種スパイス 

１６５９ カレー粉 

１６６０ 洋からし粉 

１６６１ ねりからし 

１６６２ 粒マスタード 

１６６３ わさび粉 

１６６４ ねりわさび 

１６６５ 胡 椒 

１６６６ 七味唐辛子 

１６６７ 生おろしにんにく 

１６６８ 生おろししょうが 

７０ １６６９ フライドガーリック 

１６７０ 各種乾燥ハーブ 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１６０１ ソース 
本 

袋 

１ 等級は「特級」 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

 

１６０２ 豆板醤 
本 

ｋｇ 

１ 特有の香味、辛味を有するもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６０３ ラー油 
本 

個 

１ 香味、辛味良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６０４ タバスコ 本 
１ 特有の香味、辛味を有するもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６０５ カレーホット 
本 

袋 

１ 香味、辛味良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６０６ 上白糖 ｋｇ 
１ 大手製糖会社元詰品 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６０７ はちみつ 個 
１ 風味良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６０８ 醤 油 

L 

本 

袋 

１ 品種は濃口醤油 

２ 本醸造品で等級は「上級」 

３ 原材料は遺伝子組換えでないもの 

４ 内容量等は、その都度示す 

５ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

 

１６０９ 各種醤油  本 
１ 醤油に準ずる 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１６１０ 食 塩 
個 

ｋｇ 

１ 精製塩（塩化Ｎａ９９％以上） 

２ 製造元詰品 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１６１１ 食 酢 本 

２ 酸度３．５％以上 

４ 内容量等は、その都度示す 

５ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

 

１６１２ ポン酢醤油 本 

１ 果汁・本醸造醤油・だしを調味し   

 た醸造酢 

２ 内容量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１６１３ 和風だし ｋｇ 

１ 昆布鰹の旨味成分を配合した粉末 

又は顆粒調味料 

２ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６１４ だしパック ｋｇ 

１ かつお節のだし 

２ ５００ｇ２パック入 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６１５ 鶏がらの素 ｋｇ 
１ 粉末又は顆粒 

２ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６１６ 中華だし ｋｇ 
 粉末又は顆粒 

 

 

１６１７ 乾燥コンソメ ｋｇ 

１ 肉汁濃縮物を主成分にした粉末調 

味料 

２ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６１８ 麺つゆの素 
袋 

本 

１ 醤油、削節、みりん、砂糖を原料 

とした、めん類用のつゆ 

２ 濃縮タイプ 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６１９ 丼たれ 本 

１ めんつゆに準ずる 丼用のたれ 

２ 希釈用 ２１００ｇ程度  

３ 創味食品同等品 

紙パック入 

１６２０ 
オイスター 

ソース 
本 

１ 特有の香味を有するもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６２１ エビチリの素 本 

１ ペースト状の辛口 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示６ヶ月以上 

 

１６２２ 麻婆豆腐の素 
本 

袋 

１ 唐辛子みそ・生姜・にんにく等の

調味料等をベースに製造したもの辛

口、ペースト状、風味良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示６ヶ月以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１６２３ 焼肉のたれ 本 

１ 醤油味 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６２４ キムチの素 
本 

ｋｇ 

１ 特有の香味、辛味を有するもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６２５ 
ミート 

ソース缶 
缶 

１ 野菜および肉類をトマトペースト

等を加え調理したもの 

２ 内容量３０００ｇ程度 

 

１６２６ 
デミグラス 

ソース 

袋 

缶 

１ 原料は牛肉エキス・トマト・玉 

葱・調味料等で、柔らかいゲル状で 

伸びのよいもの 

２ 内容量３０００g程度 

 

１６２７ 調味ソース類 

個 

本 

袋 

缶 

ｋｇ 

１ 特有の調味良好な液状タイプ 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１６２８ 冷し中華の素 
本 

袋 

１ 冷し中華用スープ 

２ 濃縮タイプ 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１６２９ 
ラーメン 

スープの素 

本 

袋 

１ 調味良好な濃縮タイプ 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１６３０ がらスープ 袋 

１ 豚骨・鶏骨・鶏肉を主原料にした 

濃縮スープ 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６３１ 和風調味料 

個 

本 

袋 

箱 

ｋｇ 

１ 特有の風味を有するもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１６３２ 中華調味料 
本 

袋 

１ 中華特有の調味料 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１６３３ 洋風調味料 
本 

袋 

１ 特有の風味を有するもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１６３４ 肉用調理料 
袋 

ｋｇ 

１ 肉をやわらかくする素 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６３５ 和え物の素 
袋 

ｋｇ 

１ 調味良好なもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１６３６ 浅漬の素 本 
品名内容量等は、その都度示す  

１６３７ 鍋の素 本 
品名内容量等は、その都度示す  

１６３８ 焼そばソース ｋｇ 
１ 粉末 

２ リケン同等品 

 

１６３９ 
トマト 

ピューレ 

袋 

缶 

１ トマトを裏ごしし、煮詰めたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６４０ 
トマト 

ケチャップ 

袋 

箱 

ｋｇ 

１ 内容量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

 

１６４１ トマトソース 袋 
１ トマトピューレを調味したもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６４２ 
ドレッシング

類 

個 

本 

袋 

１ 品名内容量等は、その都度示す 

２ 納入時期限表示は、その都度示す 

 

１６４３ マヨネーズ 
袋 

ｋｇ 

１ 内容量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

１６４４ 
タルタル 

ソース 

箱 

ｋｇ 

 内容量等は、その都度示す 

 

 

１６４５ 味 噌 ｋｇ 

１ 品種は米味噌 

２ 原材料は、遺伝子組換えでない 

３ 製造元詰品 

４ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

 

１６４６ 
ビタミン 

強化味噌 
ｋｇ 

１ 味噌に準ずる 

２ ビタミン類を強化したもの 

３ 納入時、期限表示４ヶ月以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１６４７ カレールウ ｋｇ 

１ 特有の旨味のあるフレーク状 

２ 辛さは、その都度示す 

３ ハウス又はエスビー同等品 

４ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

 

 

１６４８ ハヤシルウ ｋｇ 

１ 特有の旨味のあるフレーク状 

２ ハウス又はエスビー同等品 

３ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

 

１６４９ ホワイトルウ ｋｇ 
１ フレーク状 

２ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６５０ 
まぜごはん 

の素 
袋 

１ 特有の風味を有するもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１６５１ 
赤しそ 

ふりかけ 
袋 

１ 良質の赤しそを調味加工したもの 

２ ゆかり同等品 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６５２ 小袋ふりかけ 
個 

袋 

１ 香味良好で、湿気を帯びていない 

もの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６５３ 小袋茶漬 
個 

袋 

１ 香味良好で、湿気を帯びていない 

もの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６５４ 酒かす ｋｇ 
１ アルコール分 ５％程度 

２ 形状は、その都度示す 

 

１６５５ 本みりん 本 

１ 本みりん（アルコール分１３％ 

 程度） 

２ 酒税法合格品 

３ １．８Ｌ 

４ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 

  

１６５６ 料理酒 本 

１ アルコール分１４度以上１５度 

未満 

２ 酒税法合格品 

３ １．８Ｌ 

４ 納入時、期限表示１２ヶ月以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１６５７ 

料理用ワイン 

1657-1 赤 

1657-2 白 

本 

１ アルコール分１５％未満 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６５８ 各種スパイス 

個 

本 

缶 

袋 

ｋｇ 

１ 特有の風味、辛味を有するもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１６５９ カレー粉 缶 

１ 乾燥良好な微粉末 

２ ハウス又はエスビー同等品 

３ 納入時、期限表示２４ヶ月以上 

 

１６６０ 洋からし粉 
袋 

ｋｇ 

１ 風味良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６６１ ねりからし 
本 

袋 

１ 内容量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６６２ 粒マスタード 本 
１ 特有の風味、辛味を有するもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６６３ わさび粉 
袋 

ｋｇ 

１ 風味良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６６４ ねりわさび 

本 

袋 

箱 

１ 内容量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６６５ 胡 椒 

個 

袋 

ｋｇ 

１ 乾燥良好な微粉末 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６６６ 七味唐辛子 

個 

袋 

ｋｇ 

１ 唐辛子・胡麻・麻の実・蜜柑皮・ 

 青海苔・紫蘇の実等をほどよく混合 

したもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 

１６６７ 
生おろし 

にんにく 

本 

ｋｇ 

１ にんにくを摺りつぶしたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示５ヶ月以上 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１６６８ 
生おろし 

しょうが 

本 

ｋｇ 

 にんにくに準ずる  

１６６９ 
フライド 

ガーリック 

袋 

ｋｇ 

１ にんにくをスライスし揚げたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６７０ 
各種乾燥 

ハーブ 

個 

本 

缶 

袋 

１ 特有の風味、辛味を有するもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６７１ 
ベーキング 

パウダー 
個 

 内容量等は、その都度示す  

１６７２ チャツネ 本 
１ フルーツ配合４５％以上 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１６７３ 小袋調味料類 
袋 

箱 

１ 品名内容量等は、その都度示す 

２ 納入時期限表示は、その都度示す 

 

１６７４ 小袋ジャム類 袋 
１ 品名内容量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

１６７５ 
小袋 

スプレッド類 
袋 

品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１６７６ 
フルーツ 

ソース 
本 

品名内容量等は、その都度示す  

１６７７ 
メープル 

シロップ 

個 

袋 

内容量等は、その都度示す  
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第１７章  冷凍加工品類 
 

共通規格 

 

１ 急速冷凍品で、納入時完全凍結のものとし、保管中に解凍、再凍結していないもの 

２ 形が斉一で、固有の形状をしているもの 

３ 冷凍やけ等のないもの 

４ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

５ 国内メーカー品 

 

番 号 品   名 頁 番 号 品   名 頁 

１７０１ 冷凍パン 

７３ 

１７２２ 冷凍カット葱 
７４ 

１７０２ 冷凍めん類 １７２３ 冷凍にんにくの芽 

１７０３ 冷凍すいとん １７２４ 冷凍ほうれん草 

７５ 

１７０４ 冷凍白玉団子 １７２５ 冷凍小松菜 

１７０５ 冷凍焼餅 １７２６ 冷凍モロヘイヤ 

１７０６ 冷凍米加工品 １７２７ 冷凍芽キャベツ 

１７０７ 冷凍里芋 １７２８ 冷凍ブロッコリー 

１７０８ 冷凍長芋  １７２９ 冷凍カリフラワー 

１７０９ 冷凍ポテト １７３０ 冷凍オクラ 

１７１０ 冷凍豆類 １７３１ 冷凍たらの芽 

１７１１ 冷凍豆類加工品 １７３２ 冷凍ごぼう 

１７１２ 冷凍グリーンアスパラガス １７３３ 冷凍れんこん 

１７１３ 冷凍さやいんげん 

７４ 

１７３４ 冷凍ミックスベジタブル 

７６ 

１７１４ 冷凍さやえんどう １７３５ 冷凍ミックス野菜 

１７１５ 冷凍スナップえんどう １７３６ 冷凍裏ごし野菜 

１７１６ 冷凍グリンピース １７３７ 冷凍きのこ類 

１７１７ 冷凍かぼちゃ １７３８ 冷凍フルーツ 

１７１８ 冷凍大根おろし １７３９ 冷凍調理済魚類 

１７１９ 冷凍オニオンソテー １７４０ 冷凍調理済肉類 

１７２０ 冷凍ホールコーン １７４１ 凍結殺菌鶏卵 

１７２１ 冷凍人参 １７４２ 冷凍卵焼類 
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番 号 品  名 頁 

１７４３ 冷凍オムレツ類 

７６ １７４４ 冷凍ホイップクリーム 

１７４５ 冷凍デザート類 

１７４６ 冷凍点心類 

７７ 

１７４７ 冷凍コロッケ類 

１７４８ 冷凍フライ類 

１７４９ 冷凍唐揚類 

１７５０ 冷凍天ぷら類 

１７５１ 冷凍ハンバーグ 

１７５２ 冷凍肉団子 

１７５３ 冷凍和風惣菜類 

１７５４ 冷凍中華惣菜類 

１７５５ 冷凍洋風惣菜類 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１７０１ 冷凍パン 

個 

袋 

枚 

品名内容量等は、その都度示す 

 

１７０２ 冷凍めん類 

個 

袋 

ｋｇ 

品名内容量等は、その都度示す 

 

１７０３ 冷凍すいとん 
袋 

ｋｇ 

 内容量等は、その都度示す 

 
 

１７０４ 冷凍白玉団子 
袋 

ｋｇ 

１ 自然解凍で団子の状態になるもの 

２ １個１０ｇ程度 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１７０５ 冷凍焼餅 
個 

袋 

１ 自然解凍で焼餅の状態になるもの 

２ 内容量等は、その都度示す 
 

１７０６ 冷凍米加工品 
個 

袋 

 品名内容量等は、その都度示す 
 

１７０７ 冷凍里芋 
袋 

ｋｇ 

１ 里芋の皮をむき加工冷凍したもの 

２ 市場規格「Ｓ」 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１７０８ 

冷凍長芋 

（とろろ） 

（刻み） 

袋 

ｋｇ 

１ 長芋又は大和芋を使用したもの 

２ 国産品 

３ 形状内容量等は、その都度示す 

 

１７０９ 冷凍ポテト 
袋 

ｋｇ 

１ 適熟な馬鈴薯を加工冷凍したもの 

２ 遺伝子組換えでない 

３ 形状内容等は、その都度示す 

 

１７１０ 冷凍豆類 
袋 

ｋｇ 

品名内容量等は、その都度示す 
 

１７１１ 
冷凍 

豆類加工品 

袋 

ｋｇ 

１ 国産品 

２ 形状内容量等は、その都度示す 

 

１７１２ 
冷凍グリーン

アスパラガス 

袋 

ｋｇ 

１ 良質のグリーンアスパラガスを 

加工冷凍したもの 

２ カット品 

３ 内容量等は、その都度示す 

 



- 74 - 

 

番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１７１３ 
冷凍 

さやいんげん 

袋 

ｋｇ 

１ 適熟なさやいんげんの両端を落と 

し、スジを取って加工冷凍したもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１７１４ 
冷凍 

さやえんどう 

袋 

ｋｇ 

１ 幼葉及び過熟を除き、ナリ口を落 

として加工冷凍したもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１７１５ 
冷凍スナップ

えんどう 

袋 

ｋｇ 

冷凍さやえんどうに準ずる  

１７１６ 
冷凍グリン 

ピース 

袋 

ｋｇ 

１ 適熟なグリンピースを加工冷凍し

たもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１７１７ 冷凍かぼちゃ 
袋 

ｋｇ 

１ 北海道産甘栗かぼちゃ 

２ 乱切り、サイズ選別したもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１７１８ 
冷凍 

大根おろし 

袋 

ｋｇ 

１ 大根をおろし、冷凍したもの 

２ 国産品 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１７１９ 
冷凍オニオン

ソテー 

袋 

ｋｇ 

１ 玉葱をカットし、油で炒め濃縮、

冷凍したもの 

２ 形状内容量等は、その都度示す 
 

１７２０ 
冷凍 

ホールコーン 

袋 

ｋｇ 

１ 適熟なホールコーンを、加工冷凍 

したもの 

２ 遺伝子組換えでない 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１７２１ 冷凍人参 
袋 

ｋｇ 

１ 適熟な人参を、加工冷凍したもの 

２ 形状内容量等は、その都度示す 
 

１７２２ 冷凍カット葱 
袋 

ｋｇ 

１ ５㎜にカットし、冷凍したもの 

２ 内容量等は、その都度示す 
 

１７２３ 
冷凍 

にんにくの芽 

袋 

ｋｇ 

１ 良質のにんにくの芽を加工冷凍し 

たもの 

２ カット品 

３ 内容量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１７２４ 
冷凍 

ほうれん草 

袋 

ｋｇ 

１ 良質のほうれん草を加工冷凍した 

もの 

２ カット品（バラ凍結） 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１７２５ 冷凍小松菜 
袋 

ｋｇ 

１ 良質の小松菜を加工冷凍したもの 

２ カット品（バラ凍結） 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１７２６ 
冷凍 

モロヘイヤ 

袋 

ｋｇ 

１ 良質のモロヘイヤを加工冷凍した 

もの 

２ カット品 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

１７２７ 
冷凍 

芽キャベツ 

袋 

ｋｇ 

１ 枝葉、鬼葉を除き、根切りした芽 

キャベツを加工冷凍したもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１７２８ 
冷凍 

ブロッコリー 

袋 

ｋｇ 

１ 濃緑色で良質のブロッコリーを、 

太い茎を除き加工冷凍したもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１７２９ 
冷凍 

カリフラワー 

袋 

ｋｇ 

１ 良質のカリフラワーを加工冷凍し

たもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１７３０ 冷凍オクラ 
袋 

ｋｇ 

１ 適熟なオクラを、加工冷凍した 

もの 

２ 形状内容量等は、その都度示す 

  

１７３１ 冷凍たらの芽 
袋 

ｋｇ 

１ 良質のたらの芽を加工冷凍したも   

 の 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１７３２ 冷凍ごぼう 
袋 

ｋｇ 

１ 良質のごぼうを加工冷凍したもの 

２ カット品 

３ 形状内容量等は、その都度示す 

 

１７３３ 冷凍れんこん 
袋 

ｋｇ 

１ 良質のれんこんを加工冷凍した 

もの 

２ カット品 

３ 内容量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１７３４ 
冷凍ミックス

ベジタブル 

袋 

ｋｇ 

１ 人参、グリンピース、ホールコー 

ンをさいの目大とし、加工冷凍した 

もの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

１７３５ 
冷凍 

ミックス野菜 

袋 

ｋｇ 

品名内容量等は、その都度示す 
 

１７３６ 
冷凍 

裏ごし野菜 

袋 

ｋｇ 

１ 適熟な野菜を裏ごし冷凍したもの 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１７３７ 冷凍きのこ類 
袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す  

１７３８ 冷凍フルーツ 

個 

袋 

ｋｇ 

品名内容量等は、その都度示す  

１７３９ 
冷凍 

調理済魚類 
袋 

品名内容量等は、その都度示す  

１７４０ 
冷凍 

調理済肉類 

枚 

本 

袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 

 
 

１７４１ 凍結殺菌鶏卵 ｋｇ 
新鮮な鶏卵を使用した衛生的な液全

卵 

１ｋｇ 

真空包装 

１７４２ 冷凍卵焼類 

個 

枚 

袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 

 
 

１７４３ 
冷凍 

オムレツ類 

個 

袋 

 品名内容量等は、その都度示す 

 
 

１７４４ 
冷凍ホイップ

クリーム 

袋 

ｋｇ 

 内容量等は、その都度示す 
 

１７４５ 
冷凍 

デザート類 

個 

枚 

袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１７４６ 冷凍点心類 

個 

袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１７４７ 
冷凍 

コロッケ類 

個 

袋 

１ 原材料は遺伝子組換えでないもの 

２ 衣は３０％以下 

３ 製品に対する含有率は１０％程度 

４ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１７４８ 冷凍フライ類 

個 

枚 

袋 

ｋｇ 

１ 衣は４０％以下 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１７４９ 冷凍唐揚類 

枚 

袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１７５０ 冷凍天ぷら類 

個 

枚 

袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１７５１ 
冷凍 

ハンバーグ 

個 

袋 

 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１７５２ 冷凍肉団子 
袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１７５３ 
冷凍 

和風惣菜類 

個 

枚 

袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１７５４ 
冷凍 

中華惣菜類 

個 

袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 

 

 

１７５５ 
冷凍 

洋風惣菜類 

個 

袋 

ｋｇ 

 品名内容量等は、その都度示す 
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第１８章  レトルト及び調理済食品類 
 

 レトルト食品類共通規格 

１ 常温品 

２ ＪＡＳ表示品、又は同等品 

３ 国産品 

 

 調理済食品類共通規格 

１ チルド又は冷凍 

２ ＪＡＳ表示品、又は同等品 

３ 国産品 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

番 号 品   名 頁 

  

１８０１ レトルト類 

７９ 

１８０２ 
調理済サラダ類 

調理済和え物類 

１８０３ 調理済煮物 

１８０４ パック飯 

１８０５ 
カップみそ汁類 

カップスープ類 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１８０１ レトルト類 
個 

ｋｇ 

１ レトルト食品類共通規格 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

 

１８０２ 

調理済 

サラダ類 

調理済 

和え物類 

袋 

ｋｇ 

１ 調理済食品類共通規格 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示２週間以上 

 

１８０３ 調理済煮物 
袋 

ｋｇ 

１ 調理済食品類共通規格 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示３ヶ月以上 

 

１８０４ パック白飯 個 

１ レトルト食品類共通規格 

２ 国産品 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示１１ヶ月以上  

  

１８０５ 

カップ 

みそ汁類 

カップ 

スープ類 

個 

 品名内容量等は、その都度示す  
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第１９章  部外委託給食及びその他 
 

 

   

番 号 品   名 頁 

１９０１ 朝 食 

８１ 

１９０２ 昼 食 

１９０３ 夕 食 

１９０４ めん食 

１９０５ パン食 

１９０６ おにぎり 

１９０７ パンセット 

１９０８ 弁 当 

１９０９ ロングライフパン 

１９１０ 栄養補助食品 
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番 号 品  名 単位 規      格 備  考 

１９０１ 朝 食 食 

１ 主食 

  精米１００ｇ程度を炊飯 

２ 副食 

(1) みそ汁 

(2) 卵、納豆、煮付、佃煮、味付の 

り、漬物、牛乳等４品以上を基準 

とする 

副食は栄養

のバランスに

留意して組み

合わせる 

１９０２ 昼 食 食 

１ 主食 

  精米１３０ｇ程度を炊飯 

２ 副食 

(1) 汁物 

(2) 肉、魚、サラダ、煮付等調理し 

たもの３品以上を基準とする 

同 上 

１９０３ 夕 食 食 昼食に準ずる 同 上 

１９０４ めん食 食 
１ めん食は、ゆで玉３００ｇ程度 

２ 干めん類は、１２０ｇ程度 

 

１９０５ パン食 食 

１ 食パン４枚または菓子パン２個 

２ 牛乳又は乳製品、野菜、果物を組 

み合わせる 

 

１９０６ おにぎり 個  おにぎり 海苔フィルム包装  

１９０７ パンセット 袋 
 惣菜パンまたは菓子パン、２個の組

み合わせ 

 

１９０８ 弁 当 個 

１ 内容、重量等は仕様書にその都度 

示す 

２ 当日製造品 

３ 清潔な容器、袋入り割り箸付包装 

４ 包装に期限表示等する  

 

１９０９ 
ロングライフ

パン 

袋 

個 

１ 国内製造品 

２ 内容、重量等は仕様書にその都度

示す 

３ 納入時、期限表示３０日以上 

 

１９１０ 栄養補助食品 
袋 

個 

品名内容量等は、その都度示す 
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別 紙 

 

※
欄
は
、
契
約
者
（
業
者
）
が
記
載
す
る
。
 

契
約
者
欄
に
業
者
責
任
者
及
び
担
当
者
氏
名
及
び
連
絡
先
を
記
載
す
る
。
た
だ
し
、
押
印
す
る
場
合
は
連
絡
先
等
の
記
載
は
不
要
と
す
る
。

 


