
容 ポリエチレン容器（箸・お手ふき付き）
器 食品衛生上、良質なパックを使用する。　

１　主食
ご飯（金芽米） ２６０ｇ程度
梅干し 1個
黒胡麻

内 ２　主菜
焼魚 ３０ｇ程度
酢鶏（茄子、鶏唐揚げ、ピーマン等） ５０ｇ程度
煮物（３種類程度） ４０ｇ程度

３　副菜
竹輪天 ２０ｇ程度
その他副菜２品以上
漬物 ５ｇ以上

＊パック（ソース・醤油等）は必要に応じてつけること
容 　規格のグラムは出来上がり重量を示す

使用日時予定 新町・吉井
新町

そ ・納品日の衛生管理には十分留意し、納品業者の責任における衛生事故

については、損害賠償の責に任ずる。

の ・納入品は納品時間４時間以内に製造したものでなければならない。

また、製造年月日・時刻・消費期限・時刻を明記する。

他 ・ポテトサラダ等傷みやすい食材はさけること。

・納品時に検査用として２個発注数量以外につけ加えること。（新町も吉井も同数）

１月１日（月）昼食
１月１２日（金）昼食

部　　　隊　　　名
階　 級　 氏　 名 技官　馬場　敦子

幕の内弁当

作 成 年 月 日 令和５年１１月２７日

作　　　成　　　者 新町駐屯地業務隊糧食班

仕　　様　　書

品　　　名 仕 様 書 番 号 ＮＯ.２２



容 ポリエチレン容器（箸・お手ふき付き）
器 食品衛生上、良質なパックを使用する。　

１　主食
ご飯（金芽米） ２６０ｇ程度

内 ２　主菜
メンチカツ ４０ｇ程度
鶏唐揚げ ３０ｇ程度
エビフライ １本
ミニハンバーグ（デミソースかけ）３０ｇ程度程度

３　副菜
ポークウインナー ２０ｇ程度
その他副菜２品
漬け物 ５ｇ以上

＊パック（ソース・醤油等）は必要に応じてつけること
容 　規格のグラムは出来上がり重量を示す

使用日時予定 新町・吉井

そ ・納品日の衛生管理には十分留意し、納品業者の責任における衛生事故

については、損害賠償の責に任ずる。

の ・納入品は納品時間４時間以内に製造したものでなければならない。

また、製造年月日・時刻・消費期限・時刻を明記する。

他 ・ポテトサラダ等傷みやすい食材はさけること。

・納品時に検査用として２個発注数量以外につけ加えること。（新町も吉井も同数）

１月１日（月）夕食

部　　　隊　　　名
階　 級　 氏　 名 技官　馬場　敦子

弁当Ａ

作 成 年 月 日 令和５年１１月２７日

作　　　成　　　者 新町駐屯地業務隊糧食班

仕　　様　　書

品　　　名 仕 様 書 番 号 ＮＯ.２３



容 ポリエチレン容器（箸・お手ふき付き）
器 食品衛生上、良質なパックを使用する。　

１　主食
ご飯（金芽米） ２３０ｇ程度
海苔とおかか昆布 適量

２　主菜
内 鶏唐揚げ ３０g程度

てりやきハンバーグ １５g程度
５０ｇ以上
３０g以上

３　副菜
竹輪天 １０ｇ以上
金平ごぼう １０ｇ以上
その他副菜２品
漬物 ５ｇ以上

＊パック（ソース・醤油等）は必要に応じてつけること
容 　規格のグラムは出来上がり重量を示す

使用日時予定 新町・吉井

そ ・納品日の衛生管理には十分留意し、納品業者の責任における衛生事故

については、損害賠償の責に任ずる。

・納入品は納品時間４時間以内に製造したものでなければならない。

また、製造年月日・時刻・消費期限・時刻を明記する。

・ポテトサラダ等傷みやすい食材はさけること。

他 ・納品時に検査用として２個発注数量以外につけ加えること。（新町も吉井も同数）

の

部　　　隊　　　名
階　 級　 氏　 名 技官　馬場　敦子

白身魚フライ
ナポリタン

１月２日（火）昼食

仕　　様　　書

品　　　名 仕 様 書 番 号 ＮＯ.２４

弁当Ｂ

作 成 年 月 日 令和５年１１月２７日

作　　　成　　　者 新町駐屯地業務隊糧食班



容 ポリエチレン容器（箸・お手ふき付き）
器 食品衛生上、良質なパックを使用する。　

１　主食
ご飯（金芽米） ２６０ｇ程度

２　主菜
内 鶏唐揚げ（４個） １２０ｇ程度

（衣の多くないもの）

３　副菜

お浸し等野菜類 ２０ｇ程度
その他副菜１品以上

容 漬物 ５ｇ以上

使用日時予定 新町・吉井

そ ・納品日の衛生管理には十分留意し、納品業者の責任における衛生事故

については、損害賠償の責に任ずる。

・納入品は納品時間４時間以内に製造したものでなければならない。

また、製造年月日・時刻・消費期限・時刻を明記する。

・ポテトサラダ等傷みやすい食材はさけること。

他 ・納品時に検査用として２個発注数量以外につけ加えること。（新町も吉井も同数）

１月２日（火）夕食

の

弁当Ｃ

作 成 年 月 日 令和５年１１月２７日

作　　　成　　　者 新町駐屯地業務隊糧食班
部　　　隊　　　名
階　 級　 氏　 名 技官　馬場　敦子

仕　　様　　書

品　　　名 仕 様 書 番 号 ＮＯ.２５



容 ポリエチレン容器（箸・お手ふき付き）
器 食品衛生上、良質なパックを使用する。　

１　主食
ご飯（金芽米） ２３０ｇ程度
黒胡麻 適量

内 ２　主菜
豚肉の生姜炒め ６０ｇ以上
白身魚フライ ３０g程度

３０g程度

３　副菜
野菜煮物 １０ｇ以上
その他副菜２品
漬物 ５ｇ以上

＊パック（ソース・醤油等）は必要に応じてつけること
容 　規格のグラムは出来上がり重量を示す

使用日時予定 新町・吉井

そ ・納品日の衛生管理には十分留意し、納品業者の責任における衛生事故

については、損害賠償の責に任ずる。

の ・納入品は納品時間４時間以内に製造したものでなければならない。

また、製造年月日・時刻・消費期限・時刻を明記する。

他 ・ポテトサラダ等傷みやすい食材はさけること。

・納品時に検査用として２個発注数量以外につけ加えること。（新町も吉井も同数）

鯖塩焼き

１月３日（水）昼食

弁当Ｄ

作 成 年 月 日 令和５年１１月２７日

作　　　成　　　者 新町駐屯地業務隊糧食班
部　　　隊　　　名
階　 級　 氏　 名 技官　馬場　敦子

仕　　様　　書

品　　　名 仕 様 書 番 号 ＮＯ.２６



容 ポリエチレン容器（箸・お手ふき付き）
器 食品衛生上、良質なパックを使用する。　

１　主食
ご飯（金芽米） ２６０ｇ程度

内 ２　主菜
鶏唐揚げ（２個） ６０ｇ程度
メンチカツﾃﾞﾐｿｰｽかけ ４０ｇ以上
豚肉の生姜炒め ５０ｇ程度

３　副菜
ナポリタン ３０ｇ程度
その他副菜２品以上
漬物 ５ｇ以上

容

＊パック（ソース・醤油等）は必要に応じてつけること
　規格のグラムは出来上がり重量を示す

使用日時予定 新町・吉井

そ ・納品日の衛生管理には十分留意し、納品業者の責任における衛生事故

については、損害賠償の責に任ずる。

・納入品は納品時間４時間以内に製造したものでなければならない。

また、製造年月日・時刻・消費期限・時刻を明記する。

・ポテトサラダ等傷みやすい食材はさけること。

他 ・納品時に検査用として２個発注数量以外につけ加えること。（新町も吉井も同数）

１月３日（水）夕食

の

弁当Ｅ

作 成 年 月 日 令和５年１１月２７日

作　　　成　　　者 新町駐屯地業務隊糧食班
部　　　隊　　　名
階　 級　 氏　 名 技官　馬場　敦子

仕　　様　　書

品　　　名 仕 様 書 番 号 ＮＯ.２７



容 使い捨て箱（箸・お手ふき付き）
器 食品衛生上、良質なパックを使用する。　

１　主食
ご飯 ２６０ｇ以上
梅干し １個
黒胡麻 適量

内 ２　主菜
天ぷら（海老・いか・南瓜） 天つゆ又は塩付き
鶏肉の照り焼き ３０ｇ程度
鯖の塩焼き ４０g程度

３　副菜
煮物３種 ３０ｇ程度
ひじき煮 ２０ｇ程度
厚焼き玉子 ２０ｇ程度
紅かまぼこ １０ｇ程度
ほうれん草のお浸し ４０ｇ程度

容 漬け物 １０ｇ程度

＊パック（ソース・醤油等）は必要に応じてつけること
　規格のグラムは出来上がり重量を示す

使用日時予定 新町

そ ・納品日の衛生管理には十分留意し、納品業者の責任における衛生事故

については、損害賠償の責に任ずる。

・納入品は納品時間４時間以内に製造したものでなければならない。

また、製造年月日・時刻・消費期限・時刻を明記する。

・ポテトサラダ等傷みやすい食材はさけること。

他 ・納品時に検査用として２個発注数量以外につけ加えること。（新町も吉井も同数）

１月１２日（金）昼食

の

弁当Ｆ

作 成 年 月 日 令和５年１１月２７日

作　　　成　　　者 新町駐屯地業務隊糧食班
部　　　隊　　　名
階　 級　 氏　 名 技官　馬場　敦子

仕　　様　　書

品　　　名 仕 様 書 番 号 ＮＯ.２８



容 ポリエチレン容器（箸・お手ふき付き）
器 食品衛生上、良質なパックを使用する。　

１　主食
ご飯 ２６０ｇ以上
＊ご飯の上に海苔を敷くものとする、海苔にも醤油をまぶす
またはおかか醤油（昆布佃煮）等をのりの下に入れること。

内 ２　主菜
メンチカツ ４０ｇ以上
唐揚げ １個（３０ｇ以上）
白身魚フライ ５０ｇ以上
タルタルソース １ＰＣ
金平ごぼう １５ｇ以上
漬け物 ５ｇ以上

容
＊パック（ソース・醤油等）は必要に応じてつけること
　規格のグラムは出来上がり重量を示す

使用日時予定 新町・吉井

そ ・納品日の衛生管理には十分留意し、納品業者の責任における衛生事故

については、損害賠償の責に任ずる。

の ・納入品は納品時間４時間以内に製造したものでなければならない。

また、製造年月日・時刻・消費期限・時刻を明記する。

他 ・ポテトサラダ等傷みやすい食材はさけること。

・納品時に検査用として２個発注数量以外につけ加えること。（新町も吉井も同数）

１月２６日（金）夕食

のり弁当

作 成 年 月 日 令和５年１１月２７日

作　　　成　　　者 新町駐屯地業務隊糧食班
部　　　隊　　　名
階　 級　 氏　 名 技官　馬場　敦子

仕　　様　　書

品　　　名 仕 様 書 番 号 ＮＯ.２９



作成年月日

仕様書番号

部　隊　名

作　成　者

年度

産地

種類 コシヒカリ１００％　２等以上

とう精率

　１　とう精作業は、当駐屯地から立会可能な範囲で実施するものとする。

　２　とう精作業の確認を実施する場合は契約後業者と調整する。（基本的には無し）

　３　とう精作業の際に、官側の立会を拒否したり、妨害及び駐屯地に納入される米とあき

　　らかに別の米の精米をする場合は、受領検査不合格とみなす。

　４　とう精作業の際に当駐屯地に納入される玄米に農産物検査法に基づく表示のない

　　場合又は、違う表示が確認された場合は、受領検査不合格とみなす。

　５　とう精終了後、すべての精米の現物を官側で確認する。

　１　品質証明書

　　産地、年度、銘柄、取引期限を明記したもの

　２　玄米仕入れ先（玄米仕入れ伝票）

納品時 　　産地、年度、銘柄、荷姿・１袋あたりの数量と総数

添付書類 　　送り先（契約精米業者名）と送り主（契約業者の仕入れ元）

　３　とう精台帳のコピー

　　当駐屯地に納入された玄米の精米状況のわかる部分

　　上記の書類を納入時に納品書に添付しない場合は受領検査不合格とする。

　納入される精米１袋ずつＪＡＳ法に基づく名称、原料精米（産地、品種、産年及び使用

割合）、内容量、精米年月日、販売者（氏名又は名称、住所及び電話番号）を記入する

こと。

　１　精米受領時の開封による精米の虫等の混入または、粒状質粒、着色米、被害粒

受領検査 　　（以下、異物混入量という。）が規定する量以上であった場合、受領検査不合格とする。

の実施 　２　異物混入量の規定の細部

　　別紙のとおり

名称等の表示

規　格　等

令和５年度産　　

群馬県産

91%

とう精作業

保　　管 　玄米・精米ともに室内の清潔な場所で保管してあること。

５．　１１．　２７

仕　　様　　書
８

新町駐屯地業務隊

技官　　　馬場敦子

品　　　名 精　　　　米



別紙　　

１　根拠「玄米及び精米品質基準」及び米穀公正取引推進委員会の定める業界の自主的ガイドライン

　を準用

２　業界の自主的ガイドラインに示される精米の品質基準（抜粋）

　（１）　土砂、石、ガラス片、金属片及びプラスチック片が混入されていないこと。

　（２）　粉状質粒（粒質が粉状または、半粉状の粒をいう。）は１５％以下とする。

　（３）　被害粒（汚染し、または、損傷を受けた粒をいい、着色粒を含み砕粒を除く。）は２％以下とする。

　（４）　着色粒（粒面の全体または、一部が着色した粒をいい、精米の品質に著しい影響を及ぼさない

　　 　程度のものを除く。）は、０．２％以下とする。

　（５）　砕粒（完全粒の３分の２から４分の１までの大きさの粒をいい、具体的には針金番線２５番線ふる

　　　 い目の開き１．７ｍｍのふるいをもって分け、そのふるいの上に残る程度の大きさの粒をいう。）

　　　 は８％以下とする。

　（６）　異種穀粒（うるち精米以外の穀粒をいい、消費者の食用に供するため混入した穀粒を除く。）及

　　　 び異物（穀粒以外のもの及び完全粒の４分の１未満の大きさの粒を言う。）は０．１％以下とする。

異物混入量の規定の細部


