
　次のとおり一般競争入札を実施するので、入札及び契約心得を熟知の上、参加されたい。

１　競争に付する事項
　(1)　件　　  名  ： 厨房器材
  (2)  規  格  等  ： 仕様書のとおり（第１５号）
　(3)　納　　　期　： 令和4年11月30日
　(4)　納　　　地　： 情報本部（太刀洗通信所）
　(5)　備　　　考　： 税抜（９ その他(２)イ項による。）

２　競争参加資格
　(1)　予算決算及び会計令第７０条及び７１条の規定に該当しない者であること。なお、未成年者、被保佐人又は被補助人であって、契約締結
　　のために必要な同意書を得ているものは、同第７０条の特別に理由のある場合に該当する。
　(2)　防衛省競争参加資格（令和４・５・６年度の全省庁統一資格）の有資格者で「物品の販売」の「Ｄ」等級以上に格付けされた者
　(3)　格付けされている防衛省競争参加資格（令和４・５・６年度の全省庁統一資格）の等級にかかわらず、防衛省所管契約事務取扱細則（防衛
     庁訓令第108号　平成18年12月26日）第18条第4項に該当する者
　(4)　契約担当官等（他省庁含む）から指名停止等の措置を受けている者でないこと。
  (5)　現に指名停止を受けている者と資本関係又は人的関係のある者であって、当該者と同種の物品の売買又は製造若しくは役務請負につい
　　て契約を行おうとする者でないこと。
　(6)　「会社更生法(平成１４年法律第１５４号)」による更生手続開始又は、「民事再生法(平成１１年法律第２２５号)」による再生手続開始を申立
　　てられていない者、但し更生手続開始の決定又は、再生手続開始の決定を受けた者で、以下の①から③の書類全て提出した者を除く。
　　　①更正手続開始決定書又は再生手続開始決定書(コピー可)
　　　②許可決定に伴い定款、役員等に変更等があった場合にはそれを証明する書類（コピー可）
　　　③上記②に伴う競争参加資格審査申請書変更届
　(7)　都道府県警察から、暴力団関係業者として排除するよう要請があり、当該状態が継続する有資格業者でないこと。

３　契約条項を示す場所
　　防衛省情報本部総務部会計課（東京都新宿区市谷本村町５－１）

４　入札説明会場及び日時
　　実施しない。

５　入札会場及び日時
　(1)　場　　　所　： 市ヶ谷駐屯地　E2棟3階　内局入札室
　(2)　日　　　時　：

６　入札の無効
　　本公告第２項に示す競争参加資格のない者の入札、入札に関する条件(入札及び契約心得)に違反した入札は無効とする。

７　契約書作成の可否
　(1)　契約金額が１５０万円を超える時は情報本部が定める契約書を、５０万円を超える時は同請書を作成する。
　(2)　適用する契約条項
　　　　売買契約一般条項
　　　　暴力団排除に関する特約条項
　　　　談合等の不正行為に関する特約条項

８　保証金に関する事項
　　入札保証金・契約保証金免除（ただし、落札者が契約を結ばないときは、入札金額の１００分の５以上を違約金として徴収する。）

９　その他
　(1)  支出負担行為担当官への提出書類
　　ア　　入札開始までに資格決定通知書の写しを提出すること。
　　イ　　代理人による入札は、入札開始までに委任状を提出すること。 
　　ウ　　入札に参加を希望する者は、別に配布する入札参加届を提出すること。
　　エ　　同等品申請書の提出
          同等品申請提出期限：令和4年10月5日（水）12時00分
　(２)　落札者の決定方法
　　ア　  予算決算及び会計令第７９条の規定に基づいて作成された予定価格の範囲内であり、入札書の最低価格の入札書を提出した者で、
　　　  且つ、有効な入札を行った者を落札者とする。
　　イ　　落札決定に当たっては、総額とし、入札書に記載された金額に当該金額の10％に相当する額を加算した金額（当該金額に１円未満の
　　　  端数があるときは、その端数金額を切り捨てるものとする。 ）をもって落札価格とするので、入札者は、消費税に係る課税事業者であるか
　  　　免税業者であるかを問わず、見積もった契約金額の１１０分の１００に相当する金額（税抜き金額）を入札書に記載すること。
　(３) 下請負
　　　 現に指名停止を受けている者の下請負については、原則として認めないものとする。ただし、下請負を行うことが真にやむを得ないと認め
　　 られる場合には、この限りでない。
　(４)　入札要領
 　　　 本案件は、府省共通の「電子調達システム」（http://www.geps.go.jp/）を利用した応札及び入開札手続きにより実施するものとする。
　　　ただし、電子調達システムによりがたい者は、「紙」による入札書等の提出も可とするが、郵便入札について入札時間までに入札会場へ
　　　到着したものに限る。事前に郵送する旨を連絡すること。
　(５)　その他
　　ア　消費税の課税業者に該当しない場合は、入札参加届を提出する際に申告すること。
    イ　 参考資料の提出（入札に当たり官側の希望する参考資料の提出にご協力下さい。）     
   　　   参考資料の提出期限：令和4年10月5日（水）12時00分

10　本公告に関する照会先
　 　東京都新宿区市谷本村町５番１号　　　　防衛省情報本部会計課　契約担当　大西（おおにし）
 　　ＴＥＬ　０３－３２６８－３１１１（内線　３１７５２）　　ＦＡＸ　０３－５２２５－９６４１　

                              総 務 部 長 　伊 藤  敬 信

令和4年10月12日（水）13時10分

防衛省情本契第129号

令和4年9月27日

公　　　　　　　　　　告

                              支出負担行為担当官

                              防 衛 省 情 報 本 部
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調達要求番号： 

情 報 本 部 仕 様 書 

物品番号  仕 様 書 番 号 

品  名 

又は 

件  名 

厨房器材 

第１５号 

大臣承認 令和  年  月  日 

作  成 令和 ４年 ９月２６日 

改  正 
令和  年  月  日 
令和  年  月  日 

作  成 情報本部 太刀洗 

1. 総則 

1.1  適用範囲 この仕様書は，情報本部太刀洗通信所で使用する厨房器材の調達について規定す

る。 

1.2  用語の定義 この仕様書で用いる用語及び定義は，次によるほか，ＧＬＴ－ＣＧ－Ｚ００００

０１による。 

1.2.1 カタログ製品 製造会社等の商品目録又は営業案内に記載されている物品であって，当該製造

会社名等と品名，形式等を指定することにより，製品の品質，形状，性能，その他必要事項が確定でき

る製品をいう。 
1.3  引用文書 この仕様書に引用する次の文書は，この仕様書に規定する範囲において，この仕様書

の一部を成すものであり，入札書又は見積書の提出時における最新版とする 

a) 仕様書 

ＧＬＴ－ＣＧ－Ｃ０００００１ 陸上自衛隊電子機器共通仕様書 

 

2. 一般的事項 この仕様書に規定しない事項は、製造者が規定する仕様及び社内規格並びに商慣

習による。 

 

3. 製品に関する要求 

3.1 品名及び型式 調達品目表に記載した製品と同等品又はそれ以上の製品とする。 

3.2 性能等 性能は調達品目表に記載のある製品と同等品又はそれ以上のものとする。 

3.3 所要電源 電源が必要な製品については、食器洗浄機及び電気ウォーマーテーブルのみ三相

２００Ｖとし、他の製品については、単相１００Ｖとする。 

3.4 寸法 寸法は調達品目表に記載した製品と同等又はそれ以下とする。 

3.5 外観 きず、ひび、われなど欠点がないものとする。 

 

4. 設置に関する要求 契約の相手方は、次の項目について実施するものとする。 

4.1 一般的事項 契約の相手方は、調達品目に示す設備について納入・設置（旧設備取り外し）・

調整を行い、動作確認をするものとする。なお、旧設備については官側の指定した場所に運搬する

ものとする。 

4.2 実施場所 太刀洗通信所とする。細部は付図1及び2のとおり。 

4.3 現地確認 契約の相手方は，契約締結後速やかに，次の項目について現地確認を実施するもの

とする。なお，細部は，太刀洗通信所との調整による。 
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a) 設置場所 

b) 設置時期 

c) 設置・調整を行う機器の納品状況 

d) その他官側が必要と認めた事項 

4.4  実施計画 契約の相手方は，現地確認後速やかに，次の事項を記載した実施計画書を作成し，

太刀洗通信所に実施計画の説明を実施するものとする。なお，細部については，官側との調整によ

る。 

a) 作業日程表 作業日程表は，作業内容に基づく人員数，作業内容の細部を含むものとする。 

b) 機器配置図 

c) 機器設置に伴う作業要領 

4.5  設置・調整 契約の相手方は，実施計画書に基づき，実施するものとする。なお，設置・調

整に必要な部材等は，業者準備とする。 

 

5. 品質保証 

5.1  監督・検査 監督及び検査は，支出負担行為担当官等の定める監督及び検査実施要領に基づ

き実施する。 

 

6. 出荷条件 包装は、調達要領指定書によって指定する場合を除き、商慣習とする。 

 

7. その他の指示 

7.1 配管等取付位置 配管等の取付位置及び口径及び電源取り付けについては、契約の相手方が、

官側と細部について調整するものとする。また、給湯器設置工事は、工事の前後においてガス漏れ

検査を実施するものとする。 

7.2 工事資格者 配管工事及び電気工事等については、その業務に従事することが許可されてい

る有資格者が実施するものとする。 

7.3 サービス網 納品者は、納地に対して２４時間以内に対応できるサービル網を有するものと

する。 

7.4 付属品・予備品 付属品及び予備品は、調達品目表に指定する場合を除き、製造会社の標準付

属品・予備品をする。 

7.5  提出書類 提出書類は、調達品目表に指定する場合を除き、製造会社の標準添付書類とする。 
7.6  納品の完了 官側の指定する場所に据え付け、機能点検（機器の正常な動作及び安全確認）ま

でをいう。 

a) 撤去・据付場所については、官側担当者の指定する場所（付図1及び付図2）とする。 

b) 撤去機器については、隣接する他の厨房機器へ損傷を与えないよう十分留意して作業を行い、

撤去した機器は官側の指定する場所（付図1）へ移動させるものとする。 

c) 据付機器への給排水管及び電源等の接続については、官側の示す場所に接続するものとする。 

d) 安全・技術管理（防水及び漏水処置等）については、官側担当者と協議の上、実施するものと

する。 

7.7  仕様書の疑義 契約の相手方は，この仕様書に疑義が生じた場合には，速やかに支出負担行

為担当官と協議するものとする。
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付図 1－厨房設備納入場所及び旧設備運搬場所 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

旧設備運搬場所 

調達品目納入及び設置場所 
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付図 2－厨房設備納入場所詳細図（庁舎厨房） 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・厨房設備番号は調達品目の一連番号と一致するものとする。 

・納入器材設置場所及び旧設備運搬場所の細部については、官側と調整するものとする。 
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調達品目表 

調達要求番号 ２０２２－７０６０ 仕様書番号 第１５号 

調達要求年月日 令和４年９月２６日 作成年月日 令和４年９月２６日 

物品番号等  作成部隊等名 情報本部太刀洗 

番号 品 名 カタログ製品名 数量 

１ 
キューブアイス 

メーカー 

ホシザキ（株）ＩＭ－７５ｍ－１ 又は パナ

ソニック（株）ＳＩＭ－Ｓ７５００Ｂ 又は 

同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

２ ガスレンジ 

マルゼン（株）ＲＧＲ－１５７５Ｄ 又は 

（株）マルゼン ＲＧＴ１８７Ｄ 又は 同

等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

３ ガスフライヤー 

マルゼン（株）ＦＬ－１８Ａ－ＧＡ（ＬＰ） 又

は （株）マルゼン ＭＧＦ－Ｃ１８Ｋ 又は 

同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

４ ガス回転釜 

マルゼン（株）ＭＫＧＤ－ＣＨ０８０ 又は 

（株）マルゼン ＭＫＧＤ－Ｃ１１０ 又は 

同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

５ ガス立体自動炊飯器 

マルゼン（株）ＭＲＣ－Ｓ２Ｄ 又は （株）

マルゼン ＭＲＣ－Ｘ２Ｄ 又は 同等以上

のもの（他社の製品を含む） 

１ 

６ 
食器消毒保管庫 

（ガス式） 

マルゼン（株）ＭＧＳ－１０Ｌ－Ｓ 又は 

（株）マルゼン ＭＳＨ１０－２１ＷＥ  

又は 同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

７ 食器洗浄機 

ホシザキ（株）ＪＷＥ－６８０Ｂ 又は （株）

マルゼン ＭＤＤＢ８Ｅ 又は 同等以上の

もの（他社の製品を含む） 

１ 

８ ガスブースター 

ホシザキ（株）ＷＢ－２５Ｈ－２（ＬＰ） 又

は アタム技研（株） ＷＢ－Ｓ１１Ｂ 又は 

同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

９ 水圧洗米機 

マルゼン（株）ＭＲＷ－１５ 又は （株）マ

ルゼン ＭＲＷ－３０ 又は 同等以上のも

の（他社の製品を含む） 

１ 

１０ 冷蔵庫 

ホシザキ（株）ＨＲ－１５０Ａ－１ 又は パ

ナソニック（株） ＳＲＲ－Ｋ１２８１ＳＢ  

又は 同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

1. 調達品目 
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調達品目表（つづき） 

 

 

番号 品 名 カタログ製品名 数量 

１１ 冷凍庫 

ホシザキ（株）ＨＦ－７５Ａ－１ 又は パナ

ソニック（株） ＳＲＦ－Ｋ７８３Ｂ 又は 

同等以上のもの（他社の製品を含む） 

２ 

１２ テーブル形冷蔵庫 

ホシザキ（株）ＲＴ－１２０ＳＮＧ－１ 又は 

パナソニック（株） ＳＵＲ－１２６１ＳＢ 

又は 同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

１３ 包丁マナ板殺菌庫 

マルゼン（株）ＭＣＦ－０６５Ｂ 又は（株）

マルゼン ＭＣＦ－０６７Ｂ 又は 同等以上

のもの（他社の製品を含む） 

１ 

１４ 保温ジャー 

象印マホービン（株）ＴＨＳ－Ｃ６０Ａ 又は

タイガー魔法瓶（株） ＪＨＥ－Ａ７２０  

又は 同等以上のもの（他社の製品を含む） 

２ 

１５ 涼厨角槽型ゆで麺機 

マルゼン（株）ＭＲＹ－Ｃ０６ 又は（株）マ

ルゼン ＭＲＹ－ＣＬ０６ 又は 同等以上の 

もの（他社の製品を含む） 

１ 

１６ 給湯器 

（株）パロマ ＰＨ－２４２５ＡＷ 又は（株）

ノーリツ ＧＱ－１６３９ＷＳ－１ 又は 同

等以上のもの（他社の製品を含む） 

２ 

１７ 
電気ウォーマー 

テーブル 

マルゼン（株）ＭＥＷＣ－０９６ 又は 

（株）マルゼン ＭＥＷＣ－０９７ 又は 同 

等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

１８ ライスタンク 

マルゼン（株）ＭＲＴ－１２０ 又は （株）

マルゼン ＭＲＴ－２００ 又は 同等以上の 

もの（他社の製品を含む） 

１ 

１９ 
ティーディスペンサ

ー 

ホシザキ（株）ＰＴ－５０Ｈ２Ｂ 又は 

（株）フジマック ＨＰＴ－３６３ＬＷＤ  

又は 同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

２０ 
スチームコンペクシ

ョンオーブン 

ホシザキ（株）ＭＩＣ－５ＴＣ－Ｇ 又は 

（株）マルゼン ＳＳＣＧ－０５（Ｒ）Ｄ  

又は 同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

２１ スチコン架台 

ホシザキ（株）ＨＣＴ－７６－Ａ 又は 

（株）マルゼン ＳＳＣＧ－０５ＤＴ 又は 

同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 
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調達品目表（つづき） 

 

 

 

番号 品 名 カタログ製品名 数量 

２２ 
小形冷蔵ショーケー

ス 

ホシザキ（株）ＳＳＢ－４８ＤＴ 又は パ

ナソニック（株） ＳＳＲ－１６５ＢＮ  

又は 同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

２３ 調理台 スノコ板付 

ホシザキ（株）ＨＷＴ－６４－Ａ 又は 

（株）マルゼン ＢＷ－０６４Ｎ 又は 同

等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

２４ 調理台 スノコ板付 

ホシザキ（株）ＨＷＴ－６６－Ａ 又は 

（株）マルゼン ＢＷ－０６６Ｎ 又は 同

等以上のもの（他社の製品を含む） 

２ 

２５ 調理台 スノコ板付 

ホシザキ（株）ＨＷＴ－１２６－Ａ 又は 

（株）マルゼン ＢＷ－１２６Ｎ  又は 

同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

２６ 
調理台 引出スノコ

板付 

ホシザキ（株）ＨＷＴ－１２６－２Ｄ－Ａ 

又は （株）マルゼン ＢＷＤ－１２６Ｎ  

又は 同等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

２７ 調理台 引戸付 

ホシザキ（株）ＨＣＴ－１５７－Ａ 又は 

（株）マルゼン ＢＨ－１５７Ｎ 又は 同

等以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

２８ 軟水器 

クリタック（株）ＨＫ－５５ＲＳ 又は 

（株）メイスイ ＮＦＸ－ＯＳ 又は 同等

以上のもの（他社の製品を含む） 

１ 

２９ 
PB 軟水器 カートリ

ッジ 

クリタック（株）ＨＫ－５５ＲＳＣ 又は 

（株）メイスイ ＮＦＸ－ＯＳ用カートリッ

ジ 又は 同等以上のもの（他社の製品を 

含む） 

５ 

３０ 
テフロン加工ホテル

パン 

ホシザキ（株）ＳＨ－１８７１Ｅ２０ 又は 

（株）マルゼン １／１サイズ深さ３０  

又は 同等以上のもの（他社の製品を含む） 

５ 

３１ 
テフロン加工穴あき

ホテルパン 

ホシザキ（株）ＳＨ－１８７１Ｅ２０ＴＰ 

又は （株）マルゼン １／１サイズ深さ６

５ 又は 同等以上のもの（他社の製品を 

含む） 

５ 

３２ 
焼きアミ（テフロン

加工） 

ホシザキ（株）ＴＯ－９３０－３Ｔ 又は 

（株）マルゼン １／１サイズ 又は 同 

等以上のもの（他社の製品を含む） 

５ 
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調達品目表（つづき） 

 

番号 品 名 カタログ製品名 数量 

３３ 食器カゴ 

ホシザキ（株）Ｓ－０１６１－０２

－００５ 又は 江部松商事（株） 

１８－８ 又は 同等以上のもの

（他社の製品を含む） 

１０ 

３４ フードプロセッサー 

（株）エフ・エム・アイ ＲＭ－４

２００Ｆ 又は コンエアージャパ

ン合同会社 ＤＬＣ－Ｎ７ＪＰＧ  

又は 同等以上のもの（他社の製品

を含む） 

１ 

３５ マイコン炊飯ジャー 

象印マホービン（株）ＮＬ－ＤＡ１

０ 又はシャープ（株） ＫＳ－Ｈ

Ｆ１０Ｂ－Ｂ  又は 同等以上の

もの（他社の製品を含む） 

１ 

３６ フードプロセッサー 

（株）エフ・エム・アイ ＲＭ－４

２００Ｆ 又は コンエアージャパ

ン合同会社 ＤＬＣ－Ｎ７ＪＰＧ  

又は 同等以上のもの（他社の製品

を含む） 

１ 

注 この調達品目表に記載した品名は、製品を選定する時の参考として例示したもの

であり、当該商品を指定するものではない。 
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調達品目表（つづき） 

 

2. 機器仕様書（性能及び機能に関する事項） 

  同等と判断する要求基準は次によるものとする。 

 

番号 品 名 性能及び機能に関する事項 

１ 
キューブアイ

スメーカー 

・ 電源単相１００Ｖ 消費電力３６０Ｗ程度 

・ 製氷能力（キューブアイス）は７７Ｋg/日（周囲温度２

０℃水温１５℃の場合） 

・ 貯氷量 約５０Ｋg(自然落下時約３５Ｋg) 

・ １回の製氷時間：上記条件時３５分以内とする。 

・ 消費水量：上記条件時０,１６㎥以下とする。 

・ 異物混入防止の為、製氷板無電解ニッケルメッキ加工の

こと。 

２ ガスレンジ 

・ バーナー数は大(Φ１９０)３、小(Φ９５)２の５口 

・ ガス消費量は、７６．７Ｋｗ程度 

・ 自然対流式オーブンで立消え安全装置付きであること。 

・ 付属品、網４枚・バット４枚・受皿取手２個あること。 

・ 庫内棚段数、２段でピッチ９０㎜以上とする 

３ 
ガスフライヤ

ー 

油加熱速度約２０分以下 （室温２０℃ 油量１８ℓ 油２

０℃➡１８０℃） 

・ 電源１００ⅴ 本体に漏電ブレーカー装備 

・ 油温制御 マイコン制御で５０℃～２００℃ 

・ 油槽の清掃が容易にできるため、側面加熱方式のこと。 

・ 涼厨仕様のこと 

・ タイマー機能５つまで記憶できること。 

４ ガス回転釜 

・ ガス消費量は、３７．２Ｋｗ程度 

・ 水入量８０ℓで満水量は１１０ℓであること。 

・ 排水口があり、排水できること。 

・ 内側がクラッド仕様であること。 

５ 
ガス立体自動

炊飯器 

・ ガス消費量は、１８．６Ｋｗ程度 

・ 炊飯能力７,５ｋｇ（５升）×２段のこと。 

・ 立消安全装置及び過熱防止装置がついていること。 

・ 炊飯鍋内径Φ４４０深さ１５７アルミ鋳物製 

６ 
ガス式食器消

毒保管庫 

・ ガス消費量は、４．６Ｋｗ程度 

・ 電源１００Ｖ １５７Ｗ程度 

・ 鍵付きであること。 

・ 食器カゴ１０個付属のこと。 
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調達品目表（つづき） 

 

番号 品 名 性能及び機能に関する事項 

７ 食器洗浄機 

・ 電源２００Ｖ ２,３KVA以下であること。 

・ １サイクル時間５３秒ですすぎ水量２リットル以下であ

ること。 

・ 洗浄ノズルは、上下回転式のトリプルノズルであること 

・ 上側すすぎノズルから上方向へもすすぎ湯を噴射させる

こと。 

・ 安全上本体に漏電ブレーカー搭載のこと。 

・ 節電の為に、ガスブースター沸かしたお湯を配管に循環

させて洗浄水を保温すること。 

・ 扉開閉だけで洗浄できる全自動洗浄機であること。 

８ 
ガスブースタ

ー 

・ 電源１００Ｖ ０,０９KVA以下であること。 

・ 立消安全装置及び過熱防止装置がついていること。 

・ 食器洗浄機のセットで運転可能な事。 

・ 洗浄機本体よりお湯を循環できること。 

９ 水圧洗米機 

・ 洗浄能力は１回に１５ｋｇ程度 

・ 洗浄時間３分程度 

・ 作動水圧０,８～１,５ｋｇ/㎠ 

１０ 冷蔵庫 

・ 庫内容量は１３４２ℓ以上であること。 

・ 電源は単相１００Ｖとし、冷却時消費電力は２２５Ｗ程

度であること。 

・ トップランナー仕様とし年間消費電力量５６０ｋＷｈ/

年以内であること。 

・ 厨房環境改善で、放熱量が５５０Ｗ以下であること。 

・ 本体は漏電ブレーカー付製品であること。 

・ エアフィルター前面脱着方式であること。 

・ インバーター制御であること。 

・ 断熱材の厚みは５０ミリ以上であること。 

・ パッキンは取り外して洗浄可能であること。 

・ 棚板耐荷重６０kg/1枚以上であること。 

・ 扉ヒンジ部の耐荷重１００kg以上であること。 

・ エコインジケータ機能付であること。 

・ 庫内温度冷蔵１０℃から０℃まで40分以内に冷却できる

こと。 

・ 霜取りは、ヒーター式、オフサイクル式自動選択である

こと。 

・ 結露状況により、通電レベルが強弱切替が可能であるこ

と。 
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調達品目表（つづき） 

 

番号 品 名 性能及び機能に関する事項 

１１ 冷凍庫 

・ 庫内容量は６１６ℓ以上であること。 

・ 電源は単相１００Ｖとし、冷却時消費電力は２２９Ｗ程度で

あること。 

・ トップランナー仕様とし年間消費電力量１１４０ｋＷｈ/年

以内であること。 

・ 厨房環境改善で、放熱量が４００Ｗ以下であること。 

・ 本体は漏電ブレーカー付製品であること。 

・ エアフィルター前面脱着方式であること。 

・ インバーター制御であること。 

・ 断熱材の厚みは５０ミリ以上であること。 

・ パッキンは取り外して洗浄可能であること。 

・ 棚板耐荷重６０kg/1枚以上であること。 

・ 扉ヒンジ部の耐荷重１００kg以上であること。 

・ エコインジケータ機能付であること。 

１２ 
テーブル型 

冷蔵庫 

・ 電源は単相１００Ｖとし、冷却時消費電力は１４０W程度で

あること。 

・ 冷蔵庫内容量は２４２ℓ程度であること。 

・ トップランナー仕様とし年間消費電力量２６０ｋＷｈ/年以

内であること。 

・ 本体は漏電ブレーカー付製品であること。 

・ パッキンは取り外して洗浄可能であること。 

・ LED庫内照明であること。 

・ 厨房環境改善で、放熱量が４００Ｗ以下であること 

・ 省エネ運転の為、必要に応じ霜取り運転をキャンセルする制

御がついていること。 

１３ 
包丁マナ板 

殺菌庫 

・ 乾燥機能付き、タイマー付きであること。 

・ 電源は単相100Vとし、消費電力は540W程度であること。 

１４ 保温ジャー 
・ 容量は６L程度であること。 

・ 消費電力は、77W程度であること。 

１５ 
涼厨ゆで麺

機 

・ ガス消費量は、１６．９Ｋｗ程度 

・ 加熱方式は、中間加熱方式とする。 

・ 立消安全装置及び空焚き防止装置がついてること。 

・ 付属品、ゆでめんカゴ（６）ゴミ受け（１）ドレンホース

（１） 

１６ 給湯器 

・ 点火方式はダイレクト方式とすること。 

・ ガスの消費量は５０，４ｋｗ程度であること。 

・ 立消安全装置、停電安全装置等の安全機能搭載のこと。 
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調達品目表（つづき） 

 

番号 品 名 性能及び機能に関する事項 

17 
電気ウォーマー

テーブル 

・ 電源は３相２００Ｖとし、消費電力は２，２５ｋｗ程度

とする。 

・ 空焚き防止装置が搭載されていること。 

・ 材質はトップSUS430で、槽と2/3角ポットはSUS304仕上

げとする。 

18 ライスタンク 
・ 材質は、上蓋とタンク底板、本体はSUS430仕上げとす

る。 

19 
ティーディスペ

ンサー 

・ 電源は１００Ｖとし、扉は鍵付きにすること。 

・ 連続抽出能力は、約５０杯とする。 

・ 濃度調節は２０段階可変式とすること。 

・ 定量調整は９０～２５０mLとし、１０ｍL単位で可変可

能であること。 

・ 給水方法はカセット式とすること。 

20 

スチームコンベ

クションオーブ

ン 

・ 電源は単相１００Ｖとし、消費電力は２６５Ｗ 程度で

あること。 

・ 収納枚数は、深さ２０㎜の場合は５枚、深さ６０㎜の場

合は４枚であること。 

・ 庫内ヒーターは、位相制御により、食材の多少にかかわ

らず同じ時間での調理が可能であること。 

・ 蒸気発生方式はガス式でガス量可変制御とする。庫内昇

温方式はガス式でガス量可変制御とする。 

・ 調理モードはホットエアー、コンビ（蒸気量０、４０、

９０、１００％の４段階）、スチームモードであること。 

・ エラー発生時、エラーコードが細分化され内容を表示す

る機能を装備すること。 

・ 庫内の部品が工具なしで取り外せ、掃除しやすい構造で

あること。 

・ 火傷防止のため、断熱材等を使用し本体外装の温度上昇

を抑える構造であること。 

・ ダブルアクションハンドル等の採用で、扉を開けた時の

火傷を防止する構造であること。 

・ スチコン専用架台をつけれること。 

・ 必要数ホテルパンを手配すること。 
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調達品目表（つづき） 

 

番号 品 名 性能及び機能に関する事項 

21 スチコン架台 

・ ホテルパン収納付 

・ 扉付きであること。 

・ スチコン給排水用の天板加工をしていること。 

・ 天板補強がされていること。 

22 
小型冷蔵ショーケ

ース 

・ 電源は１００Vとし、電気回路保護の為、本体に漏電

ブレーカー装備のこと。 

・ 冷却時消費電力は１６０W程度とする。 

・ 庫内温度設定は2℃から１２℃まで設定可能でデジタ

ル表示とする。 

・ 本体は、キャスター付きとする。 

23 ワークテーブル 

・ 甲板はステンレス鋼板ＳＵＳ４３０であること。 

・ 甲板下部補強材はステンレス製であること。 

・ 仕上げは＃４００研磨仕上げ相当であること。 

・ 仕上げはＮＯ，４仕上げ相当であること。 

・ スノコ板は分割とし、取外し高さ調整可能であるこ

と。 

24 
キャビネットテー

ブル 

・ 甲板はステンレス鋼板ＳＵＳ４３０であること。 

・ 甲板下部補強材はステンレス製であること。 

・ スノコ板は分割とし、取外し高さ調整可能であるこ

と。 

・ 仕上げは＃４００研磨仕上げ相当であること。 

・ 下部収納付きとし、可動式の中棚を１段有すること。 

・ 扉は上吊式・下レール無し仕様であること。 

・ 天板前面２０Ｒの曲げ処理であること。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


