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1 適用範囲
(1)こ の規格表は、航空 自衛隊山田分屯基地において調達する糧食品について適用

する。
(2)こ の規格書は 2024年 4月 1日 から2025年 3月 31日 まで適用する。

2 -般 事項
(1)こ の規格表に示 されていないものは、その都度購入要求書で示す。
(2)見本を必要とする糧食品については、必要の都度示す。
(3)納入する食品は全て食品衛生法 (昭和 22年法律第 233号 )及び食品衛生法

等の一部を改正する法律 (平成 15年法律第 55号)に則ること。
(4)運搬中の衛生管理は確実に行 うこと。
(5)規格表内における 「程度」の範囲は、増減 10%の 範囲内とする。ただ し、食

品の特性上、その他 これに拠 りがたい場合は、官側、業者側の相互において、調
整又は協議するものとする。

(6)各共通事項を守 り、品質良好又は新鮮な食品の納入に努めること。
(7)JAS規 格に該当するものは、 JAS規 格適合品であること。
(8)納品については、地域の特性上、基地までの納品が困難な場合は、官側 と事前

に調整するものとし、基地又は店頭で受領検査を実施するものとする。

3 検査
(1)調達物品納入の際は、業者立会の上で食品衛生検査及び受領検査を実施する。

但 し、郵便物等に関しては立会を省略する。
(2)品質及び数量について抽出又は全数を検査する。
(3)検査不合格の糧食品は返品とし、速やかに良品を納入するものとする。

4 消費期限及び賞味期限 (基準)

(1)消費期限は納品日から3日 以上確保されているものとする。
(2)賞味期限は納品日からlヵ 月以上が確保されているものとする。ただし、これ

に拠りがたい場合は、官側、業者側の相互において、調整又は協議するものとす
る。

5 同等品
(1)メ ーカーを明記 している品目の同等品を納入する場合、事前に連絡をし、確認

を受けること。
(2)同等品不可品目については、その都度示す。
(3)同等品は、規格表の規格 と同等の品質、数量であること。

6 その他
この規格表の規格内容で不都合が生 じた場合、その都度規格表の変更及び修正 した規
格表に基づき都度購入要求書で示す。
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糧食品規格表目次

穀類及び加工食品 Pl～ 3

豆類及び加工食品 P4～ 5

肉類及び加工食品 P6～8

魚介類及び加工食品 P9へ′13

野菜及び加工食品 P14へ′16

芋類及び加工食品 P17

果実類 P18

卵類、乳製品及び加工食品  P19～ 20

種実類及び加工食品 D91
■ `色 上

0 海藻類、茸類及び乾燥食品  P22

1 冷凍加工食品 P23～25

2 漬物及び佃煮 P26′～27

3 缶詰、瓶詰及びレトル ト食品  P28～29

4 調味料及び香辛料 P30へ′35

5 油脂類 P36

6 嗜好品及びその他 P37～ 39



1 穀類及び加工食品

共通事項

1 異物等の混入がなく、破損のないもの。

2 乾燥食品については、充分に乾燥 していること。

3 変色、異味異臭、カビ等がなくそれぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 していること。

4 PE又 はPPの袋に入ったもの。

5 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品 名 単位 規 格

1-1

米 (精 白米)A
(岩手県産)

KG
1 国内産の水稲 うるち米

2 年産、等級及び品種については、別示する。

1-2 ビタミン強化米 KG
1 国内産の水稲 うるち米

2 V.Bl、 V.B2、 V.B6等 でコーティングされたもの。

1-3 カルシウム強化米 KG
1 国内産の水稲 うるち米

2 カルシウムでコーティングされたもの。

1-4 もち米 KG
1 国内産のもち玄米で、とう精 し、精米 したもの。

2 午産、等級及び品種については、別示する。

1-5 切 り餅 KG
1 1個 50g程度

2 形が整ったもの。

1-6 白玉粉 KG
1 国産もち米使用のもの。

2 乾燥良好で、爽雑物の混入がないもの。

1-7 ひっつみ KG 100%小麦粉で練 られているもの。

1-8 レ トル トカ レーセ ッ ト 個
1 内容量白飯300g程度、カレー200g程度 とする。

2 賞味期限は納入 日から、1年あるもの。

1-9 レトル ト牛丼セ ット 個
1 内容量白飯300g程度、牛丼の具200g程度とする。

2 賞味期限は納入日から、1年あるもの。

1-10 レトル ト親子丼セ ット 個
1 内容量白飯300g程度、親子丼の具200g程度とする。

2 賞味期限は納入日から、1年あるもの。

1-11 レ トル ト北海飯セ ッ ト 個
1 内容量北海飯300g程度、牛角煮100g程度とする。

2 賞味期限は納入日から、1年あるもの。

1-12
レ トル トハ ッシュ ドビーフ
セ ッ ト

個
1 内容量白飯300g程度、ハッシュドビーフ210g程度とする。

2 賞味期限は納入日から、1年あるもの。

1-13 レトル トわかめご飯セット 個
1 内容量わかめご飯300g程度、牛しぐれ100g程度とする。

2 賞味期限は納入日から、1年あるもの。

1-14
レ トル トカ レー ピラフ&ス
パイシーカ レーセ ツ ト

個
1 内容量カレーピラフ200g程度、ほぐれ麺150g程度とする。

2 賞味期限は納入日から、1年あるもの。

1-15
レ トル トパスタセ ツ ト (ク

リームシチュー )
個

1 内容量麺340g程度、パスタソース285g程度とする。

2 賞味期限は納入日から、1年あるもの。

1-16
レ トル トパスタセ ッ ト

(ミ ー トソース)
個

1 内容量麺340g程度、パスタソース285g程度 とする。

2 賞味期限は納入 日から、1年あるもの。

1-17 )Sr*t1*)V 個

1 白色、特有の風味と適度な弾力があるもの。

2 30g程度

3 強力粉小麦粉2等以上を使用 し、焼き上がり良好なもの。

1-18 ソーセージパン 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 123g程度

1-19 7-A,'s*11- 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 100g程度

1-20 メ ロンパ ン 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 110g程度



規格番号 品 名 単位 規 格

1-21 照焼バーガー 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 100g程度

1-22 ツナサン ド 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 60g程度

1-23 クリームパン 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 100g程度

1-24 イチゴジャムパン 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 100g程度

1-25 コ ッペ ノくiン 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 150g程度

1-26 カ レーパン 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 150g程度

1-27 メンチカツパン 個
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 172g程度

1-28 パン粉 KG 白色、風味良好で、粉末形状のもの。

1-29 きりたんぽ 本 1本 60g程度

1-30 冷麦 KG 小麦粉を原料 とし、折れ砕けのないもの。

1-31 冷凍そ うめん KG 1食 200g程度

1-32 冷麦 KG 小麦粉を原料 とし、折れ砕けのないもの。

1-33 冷凍雑穀 うどん KG 1食200g程度 雑穀7種以上使用 したもの。

1-34 冷凍中華麺 KG 1食200g程度

1-35 冷凍麺讃岐 うどん KG 1食200g程度

1-36 冷凍長崎ちゃんぼん麺 KG 1食200g程度

1-37 冷凍麺 日本そば KG 1食 200g程度

1-38 冷凍麺スパゲティー KG 1食 200g程度

1-39 焼きそば (レ トル ト) KG 1食200g程度

1-40 -<)l v = KG 強力粉を原料とし、折れ、砕けが含まれないもの。

1-41 スパゲティー KG 強力粉を原料 とし、折れ、砕けが含まれないもの。

1-42 小麦粉 KG 1等粉以上薄力粉

1-43 揚げ玉 KG 形が揃つているもの。

1-44 雄 KG

1 小麦粉を原料とし、割れのないもの。

2 着色料は食品衛生法によって許可されたものを使用

3 食品保存用乾燥剤入

1-45 ビーーフ ン KG
1 米粉を原料 とし、乾燥良好で変質折れがないもの。

2 種類、長さはその都度示す。

1-46
LLパン (米粉入 リクロ
ワッサン)

個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-47 LLパ ン (ツナマ ヨ) 個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-48 LLパン (焼きカレー) 個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-49
LLパ ン (ク ロワッサン
アーモン ド)

個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-50
LLパ ン (ク ロワッサン
スイー ト)

個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-51 LLパ ン (ク リームパン) 個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。 ０
乙



規格番号 品  名 単位 規 格

1-52 LLパ ン (あんばん) 個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-53
LLパン (バ ターデニツ
シ ュ )

個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-54
LLパン (ブルーベ リー
ジャム)

個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-55 LLパ ン (イ チゴジャム) 個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-56 LLパ ン (ソ ースカツ) 個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-57
LLパン (チ ョコデニッ
シ ュ )

個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-58
LLパン (メ ープルデニッ
シ ュ )

個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-59
LLパン (北海道メロンク
リームパン)

個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

l-60
LLパ ン (北海道 ミル クデ
ニ ッシュ)

個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-61 LLf)z () u>,':>) 個
1 市販品

2 納入後賞味期限が60日 以上あるもの。

1-62 姫もち (給食用)8g丸型 袋 lk g入 り。詰もち小麦使用 市販同等品以上可

1-63 ホ ッ トケーキ 袋
1 マ リンF他社同等品以上可

2 2枚で110g程度

1-64 コーンフレーク 袋
1 ケロッグ他社同等品可

2 180G/6× 2

1-65 塩こうじ 袋 500g生塩麹マルコメ・ハナマルキ又は市販同等品以上可

1-66 卜ヽ―ス ト 枚
1 ヤマザキパン他社同等品可

2 厚 さ約 1.5cm、 幅約 12cm、 奥行約12cm

1-67 ロングライフコモハン 個 賞味期限25日 以上デニッシュ・小町市販同等品以上可

1-68 ロングライフデイプラスコモハン 個 賞味期限50日 以上種類はその都度示す市販同等品以上可

1-69 カップパ ンスープ 個 賞味期限半午以上種類はその都度示す市販同等品以上可

1-70 クル トン KG 市販品 500g程度入 り。

1-71 食物せんい粉末 袋 500gホ リカフーズ 。太陽化学又は市販同等品以上可

1-72 惣菜パンA 個
1 やわらかぶどうぱん 140g程度

2 納品日から4日 賞味期限がもつもの。

1-73 惣菜パンB 個
1 信州牛乳入 りちぎリパン 140g程度

2 納品 日から4日 賞味期限がもつもの。

1-74 惣菜パンC 個
1 スイー トプールパン 140g程度

2 納品日から4日 賞味期限がもつもの。

1-75 惣菜パンD 個
1 マーラーカオ 140g程度

2 納品日から4日 賞味期限がもつもの。

1-76 惣菜パンE 個
1 ケーキ ドーナツ (4個入 り。)140g程度

2 納品日から4日 賞味期限がもつもの。



2 豆類及び加工食品

共通事項

1 納入後賞味期限が近いものは返品、交換 とする。

2 変色、異味異臭、カビ等がなくそれぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 していること。

3 虫害、異物等の混入がなく、破損のないもの。

4 乾燥食品については、充分に乾燥 していること。

5 PE又 はPPの袋に入ったもの。

6 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品 名 単位 規 格

2-1 味噌 KG

1 年産、等級及び品種については、別示する。

2 別示がない限 りだ し入 り白味噌とする。

3 賞味期限が5ヶ 月以上あるもの。

2-2 赤味噌 KG

1 熟成十分で特有の香味があるもの。

2 別示がない限 りだ し入 り赤味噌とする。

3 賞味期限が5ヶ 月以上あるもの。

2-3 大豆水煮 KG 丸大豆を原料 とし、水煮で充分に加熱 したもの。

2-4 きな粉 KG
1 充分に加熱 し、粉砕 したもの。

2 粉末がきめ細かいもの。

2-5 絹ごし豆腐 丁

1 大豆を原料 とし、外観純自できめ細かく型 くずれのない適

度な固さを保つもの。

2 1丁 (1パ ック)400g入程度入 り。

2-6 木綿豆腐 丁

1 大豆を原料 とし、外観純自できめ細かく型 くずれのない程

度な固さを保つもの。

2 1丁 (1パ ック)400g入程度入 り。

2-7 焼き豆腐 丁

1 大豆を原料 としたもの。

2 水分を絞 り焼き上げたもの。

3 200g入程度入 り。

2-8 生揚げ KG
1 大豆を原料 としたもの。

2 良質な油を使用 し、異味異臭なく揚げすぎないものとする。

2-9 油揚げ KG
1 大豆を原料 としたもの。

2 良質な油を使用 し、異味異臭なく揚げすぎないものとする。

2-10 味付油揚 KG いなりず し用に味が良く浸透 されているもの。

2-11 がんもどき KG
1 大豆を原料としたもの。

2 良質な油を使用 し、異味異臭なく揚げすぎないものとする。

2-12 高野豆腐 袋
1 冷凍 したのち乾燥 させたもの。

2 200g程度入 り。

2-13 納 豆 KG

1 丸大豆を原料 としたもの。

2 発酵 しすぎることなく適度に発酵 し、納豆特有の風味があり

粒が揃っているもの。

3 1パ ック40g程度入 り。

2-14 挽き割 り納豆 KG

1 丸大豆を原料 としたもの。

2 発酵 しすぎることな く適度に発酵 し、納豆特有の風味があ り

粒がそろっているもの。

3 1パ ック30g程度入 り。 ′
４



規格番号 品 名 単位 規 格

2-15 豆 乳 本
1 大豆固形分8%以上のものとする。

2 1000m l入程度入 り。

2-16 小 豆 KG 赤小豆で楕円の球形で粒が揃っているもの。

2-17 栗 きん とん KG
1 砂糖で味付けしているもの。

2 粘 り気がないもの。

2-18 むき栗 KG 1袋 500g程度入 り。

2-19 クッキングビーンズ KG lk g程度入 りのもの。

2-20 すき焼き用冷凍豆腐 KG 31× 31× 22皿マメックス・不二製油又は市販同等品以上可

2-21 冷凍国産強化豆腐15皿 KG Ca。 食物繊維強化マメックス・不二製油又は市販同等品以上可

2-22 冷凍むき枝豆 KG
そのまま使用可lk g詰ニチ レイ 。ノースイ又は市販同等品以

上可

2-23 減塩強化味噌 KG
通常の味噌が含んでいるの塩分量よりも15%～ 25%ほ ど塩分

が少ないもの。

2-24 大豆昆布佃煮 KG lk g程度入 り。

2-25 冷凍揚げ出し豆腐 KG 1個 40g程度入 り。

2-26 冷凍絹厚揚げ20 KG lkg(50個入 り。)マ メックス・不二製油又は市販同等品以上可

2-27 冷凍絹厚揚げ10 KG lkg(100個入 り。)大冷 。マメックス又は市販同等品以上可

2-28 冷凍焼き豆腐 KG lkg(50個入 り。)大冷・不二製油又は市販同等品以上可

2-29 黒豆甘煮 KG 1に入 り。



3 肉類及び加工食品

共通事項

1 肉は適度な硬 さと弾力があり、過度の熟成がなく、最適な熟成具合のもの。

2 変色、異味異臭、カビ等がなくそれぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 していること。

を有 していること。

3 異物等の混入がなく、破損のないもの。

4 日本国において輸入禁止 となつている国で飼育、生産、製造加工した肉及び食肉加工品に

ついては不可とする。

5 PE又 はPPの袋に入ったもの。

6 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品 名 単位 規 格

3-1 牛中肉 KG

1牛の胸または肩の肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まな

いもの。

23mmス ライス

3-2 牛カル ビ肉 KG
1牛のバラ肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

24mmス ライス

3-3 サー ロインステーキ KG

1牛のサーロイン肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まな

いもの。

21枚の重量はその都度示す。

3-4 牛もも肉 KG
1牛の腿肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

23mmス ライス

3-5 牛角切 り肉 KG

1牛の胸または肩の肉で、その他の部分の肉、内臓等を含ま

ないもの。

21.5cm角 カット

3-6 牛バラ肉 KG
1牛のバラ内で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

2骨を取 り除き繊維に沿ってブロックに切ったものc

3-7 牛バラスライス KG
1牛のバラ肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

22mmス ライス

3-8 tFt vA KG
1 牛のヒレ肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

2 1枚 150g程度

3-9 牛挽肉 KG
1 牛バラ内で、その他の部分の内、内臓等を含まないもの。

2 挽いたもの。

3-10 牛 レバー KG

1 牛のレバーで、その他の部分の肉、レバー以外の内臓等を

含まないもの。

2 新鮮なもので、血液が凝固していないもの。

3 4m mス ライス

3-11 牛タン KG

1 牛の舌で、その他の部分の内、内臓等を含まないもの

2 新鮮なもので、血液が凝固していないもの。

3 4mmス ライス

3-12 鶏手羽元内 KG 手羽元肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

3-13 鶏手羽先肉 KG 手羽先内で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

3-14 鶏 もも正肉 KG
1鶏 もも正肉で、その他の部分の内、内臓等を含まないもの。

2骨を取 り除き一切れ200g程度とする。

3-15 鶏ささみ肉 KG 鶏ささみ肉で、その他の部分の内、内臓等を含まないもの。

3-16 鶏むね肉 KG 鶏むね肉で、その他の部位の肉、内臓等を含まないもの。

3-17 鶏挽肉 KG

1 鶏の胸、ももの挽肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まな

いもの。

2 挽いたもの。 ´
υ



規格番号 品  名 単位 規 格

3-18 鶏 レバー KG

1 鶏の肝臓部分で、その他の部分の肉、レバー以外の内臓等

を含まないもの。

2 新鮮なもので、血液が凝固していないもの。

3 1切れ15g程度

3-19 鶏ガラ KG
鶏の身を取 り除き脊髄および肋骨から尾までの部位で、ガラ骨

を粉砕 し、不織布でパックされたもの。

3-20 豚上肉 KG

1 豚肩ロースと外もも肉で、その他の部分の肉、内臓等を含

まないもの。。

2 150g程度 lcmス ライス

3 す じ切 りしたもの。

3-21 豚中肉 3m KG
1 豚肩の内で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

2 3mmス ライス

3-22 豚角切 り内 KG

1 豚肩肉と肩ロース肉で、その他の部分の肉、内臓等を含ま

ないもの。

2 2c m角カット

3-23 豚 ヒレ肉 KG 豚のヒレ肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

3-24 豚挽肉 KG

1 豚のロース、肩ロース挽肉で、その他の部分の肉、内臓等を

含まないもの。

2 挽いたもの。

3-25 合挽肉 KG
1 牛肉と豚肉を5:5の割合で挽いたもの。

2 バラ肉で、その他の部分の内、内臓等を含まないもの。

3-26 豚 レバー KG

1 豚の肝臓部分で、その他の部分の肉、レバー以外の内臓等

を含まないもの。

2 新鮮なもので、血液が凝固していないもの。

3 4m mス ライス

3-27 豚 白ホルモン KG 新鮮なもので、血液が凝固していないもの。

3-28 豚バラ肉 KG
1豚のバラ肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まないもの。

2骨を取 り除き繊維に沿ってブロックに切ったもの。

3-29 豚バラ薄切 り肉 KG
1 豚のバラ肉で、その他の部分の内、内臓等を含まないもの。

2 3mmス ライス

3-30 豚バラ肉7]皿 KG

1 豚のバラ肉で、その他の部分の肉、内臓及び骨等を含まな

いもの。

2 7m mス フイス

3-31 豚 トロ KG
豚の首部内で、その他の部分の肉、内臓及び骨等を含まないも

の。

3-32 豚ガラ KG ガラ骨を粉砕 し、不織布でパ ックされたもの。

3-33 7I-/ =- KG
1 豚肉を調味液に付け込み焼いたもの。

2 重量はその都度示す。

3-34 ベ ー コ ン KG

1 豚バラ肉を使用 し、その他の部分の肉、内臓等を含まない

もの。

2 食塩の使用量は肉重量の3%以下

3-35 E-Zl\A KG

豚ロース肉を使用し、その他の部分の肉、内臓等を含まな

いもの。

適度なしまりと粘りがあつて、軽く押しても液がにじみで

ないもの。

1

2



規格番号 品  名 単位 規 格

3-36 Hra KG 豚ロース肉を塩せき、くん煙及び熟成させたもの。

3-37 ソフトサラミ KG

1 牛肉と豚肉の合挽内に、細かく切った豚の脂を混ぜ、豚肉

の腸に詰めて乾燥させたもの。

2 加熱 して乾燥させたもの。

3-38 粗挽きウインナー KG

1 豚バラ肉を使用 し、その他の部分の肉、ケーシング以外の

内臓等を含まないもの。

2 食塩の使用量は肉重量の5%以下

3-39 チ ョリソ KG
1 豚肉、羊肉を用いて製造 したもの。

2 食塩の使用量は肉重量の5%以下

3-40 羊肉マ トン KG

1 羊の胸または肩の肉で、その他の部分の肉、内臓等を含ま

ないもの。

2 3mmス ライス

3-41 合鴨ロース KG

1 合鴨のロース肉で、その他の部分の肉、内臓等を含まない

もの。

2 4m mス ライス

3-42 鶏もも肉 KG 1本 150g程度 骨付きのもの。

3-43 豚背脂 袋 レトル トパウチされ、 lkg入程度入 り。

3-44 炭火 ロース トレッグ 165/180g 袋 ショー トレッグ5本 真空湯煎市販同等品以上可

3-45 国産鶏ささみのサラダチキン KG lkg袋 常温ニチ レイ 。名給又は市販同等品以上可

3-46 フランクフル ト KG 1本50g程度のもの

3-47 赤ウインナー切 日入 り KG
1 lkg75本入 り。
2 マルハニチロ・プリマハム又は市販同等品以上可 Ｏ

ё



4 魚介類及び加工食品

共通事項

1 魚については、鮮度良好で大きさが一様に揃ったもの。

2 冷凍魚については、急速冷凍及び衛生完備の冷凍庫で管理され冷凍やけがないもの。

3 変色、異味異臭、カビ、傷等がなく、それぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 している

こと。

4 異物等の混入がなく、傷や破損のないもの。

5 塩干 し物は、加塩貯蔵 したもので、適度な塩味のもの。

6 加工品については、防腐剤を使用 していないもの。

7 PE又 はPPの袋に入ったもの。

8 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品 名 単位 規 格

4-1 金 目鯛切 り身 KG 一切れ150g程度

4-2 鯵切 り身 KG 一切れ150g程度

4-3 鰤切 り身 KG 一切れ150g程度

4-4 ほっけ切 り身 KG 一切れ150g程度

4-5 か じき切 り身 KG 一切れ150g程度

4-6 かじき照 り漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液漬けたもの。

4-7 鰈切 り身 KG

1 新鮮な鰈の頭部 と尾びれの部分を切 り落とし筒切 りにした

もの。

2 -切れ150g程度

4-8 鮭切 り身 KG 一切れ150g程度

4-9 鯖切 り身 KG 一切れ150g程度

4-10 すずき切 り身 KG 一切れ150g程度

4-11 銀鱈切 り身 KG 一切れ150g程度

4-12 鱈切 り身 KG 一切れ150g程度

4-13 金 目鯛粕漬 KG

1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

3 粕の重量は検量外 とする。

4-14 鱈粕漬 KG

1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

3 粕の重量は検量外とする。

4-15 金 目鯛味琳漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-16 金目鯛西京焼 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-17 ほっけ味琳漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-18 しいら味琳漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-19 銀鱈味琳漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-20 めぬけ味琳漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。 Ｏ

υ



規格番号 品  名 単位 規 格

4-21 秋刀魚味琳漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-22 鯖味酢漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-23 鮭塩麹漬 KG

1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

3 粕の重量は検量外 とする。

4-24 鰭レモン風味漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-25 さわら西京焼き 袋

1 -切れ45g程度

2 調味液に漬けたもの。

3 粕の重量は検量外とする。

4-26 鮭 レモン風味漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-27 鮭の味噌漬 KG

1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

3 粕の重量は検量外 とする。

4-28 鰭の西京漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-29 はまち刺身用 KG
1 生食できる新鮮なもので皮を剥ぎ、柵取 りされたもの。

2 納品時は冷凍状態 とする。

4-30 まぐろ刺身用 KG

1 生食できる新鮮なもので皮を剥ぎ、柵取 りされたもの。

2 メバチ鮪又はミナ ミ鮪の赤身 とする。

3 納品時は冷凍状態とする。

4-31 大 トロまぐろ刺身用 KG

1 生食できる新鮮なもので皮を剥ぎ、柵取 りされたもの。

2 500g程度に切ったもの。

3 納品時は冷凍状態とする。

4-32 いか刺身用 KG

1 新鮮ないかのエンペラ、げそ、内臓、軟骨、皮を取 り除い

たもの。

2 1枚200g程度

4-33 たこ刺身用 KG
1 生食できる新鮮なもので、脚の部分とする。

2 納品時は冷凍状態とする。

4-34 鯛刺身用 KG
1 生食できる新鮮なもので皮を剥ぎ、柵取 りされたもの。

2 納品時は冷凍状態 とする。

4-35 サーモン刺身用 KG
1 生食できる新鮮なもので皮を剥ぎ、柵取 りされたもの。

2 納品時は冷凍状態 とする。

4-36 鯵 KG
1 ぜいごを取 り除いたもの。

2 1尾 150g程度のもの。

4-37 鰯 KG 1尾 120g程度

4-38 開き鯵 KG

1 ぜいごを取 り除いたもの。

2 1尾 150g程度のもの。

3 腹を開いたもの。

4-39 魚占 KG 1尾 110g程度

4-40 鯛 KG
1 鮮度良好で鱗、エラ、内臓を取 り除いたもの。

2 納品時は冷凍状態とする。 10



規格番号 品 名 単位 規 格

4-41 秋刀魚 KG
1 1尾 200g程度

2 納品時は冷凍状態 とする。

4-42 わかさぎ KG
1 1尾 30g程度

2 納品時は冷凍状態 とする。

4-43 かつおたたき KG
1 生食できる新鮮なものでフィレにし、皮を剥ぎとったもの。

2 納品時は冷凍状態 とする。

4-44 開きキス KG
1 1尾 20g程度のもので背開きしたもの。

2 納品時は冷凍状態とする。

4-45 鮭 KG 1尾 2k g程度

4-46 銀鮭切身 KG

1 -切れ150g程度

2 脂がのり、無塩のもの。

3 納品時は冷凍状態とする。

4-47 塩鮭 KG 一切れ150g程度

4-48 メヒカ リ KG
1 1尾 23g程度

2 納品時は冷凍状態とする。

4-49 いくら KG
1 鮭の卵粒を、しょうゆ漬 したもの。

2 粒が揃っていて変色、破損のないものとする。

4-50 鯖 KG
1 1尾 150g程度

2 納品時は冷凍状態とする。

4-51 ツボタイ味酢漬 KG
1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

4-52 うなぎ蒲焼 KG

1 -切れ150g程度

2 調味液に漬けたもの。

3 納品時は冷凍状態 とする。

4-53 あなご蒲焼 KG

1 串刺 しで醤油、砂糖、味琳等で調味したもの。

2 -切れ120g程度

3 納品時は冷凍状態 とする。

4-54 かずのこ KG

1 ニシンの卵巣を加塩加工し、塩抜きしたもので適度な塩分

があり、そのまま食することができるもの。

2 無着色で一腹60g程度のもの。

4-55 子持ちししゃも KG 1尾 20g程度

4-56 いわし明太煮 袋 1袋 500g程度入

4-57 めざし KG
1 塩水に浸 した後に乾燥させたもの。

2 1尾20g程度

4-58 ちりめんじゃこ KG
1 鰯の幼魚を塩ゆで した後に乾燥 したもの。

2 1cm程度の幼魚で食感が柔 らかく独特の風味があるもの。

4-59 鮭フレーク KG フレーク加工 したもの。

4-60 冷凍かにむき身 KG タラバガニを塩ゆでした後に身の部分だけを取 り出したもの。

4-61 桜えび KG
1 塩ゆでした後に天 日乾燥 したもの。

2 全長5cm程度

4-62 削 り節 KG
1 鰹を原料 とし、薄片状に削ったもの。

2 独特の風味があり、充分に乾燥 しているもの。

4-63 煮干 しパ ック KG
1 煮干 しを粉末にしたもの。

2 水分透過紙パ ックに入れ密封 したもの。 11



規格番号 品 名 単位 規 格

4-64 糸 かつお 袋 鰹節を糸のように長細 く削ったもの。

4-65 板かまぼこ KG 自身魚を原料 とし弾力があり、独特な風味があるもの。

4-66 紅 白かまぼこ KG 天然着色料を使用 し、紅 自のもの。

4-67 笹かまぼこ KG

1 自身魚を原料 としたもので弾力があり、独特な風味がある

もの。

2 笹の葉の形に焼いたもの。

4-68 竹輪 KG 自身魚を原料 とし弾力があり、独特な風味があるもの。

4-69 つみれ KG

1 自身魚を原料としたもので弾力があり、独特な風味がある

もの。

2 楕円形に形成 したもの。

4-70 鳴戸巻き KG

1 自身魚を原料としたもので弾力があり、独特な風味がある

もの。

2 切 り口は自地に食紅の渦巻き模様があるもの。

4-71 はんぺん KG
魚肉のす り身にす りおろした山芋を混ぜて、調味 して茄でたも

の 。

4-72 さつま揚げ KG

1 自身魚を原料としたもので弾力があり、独特な風味がある

もの。

2 良質な食用油で揚げたもの。

4-73 ごぼう揚げ KG

1 ごぼ うを芯にして巻いてあるさつま揚げとする。

2 自身魚を原料 としたもので弾力があり、独特な風味がある

もの。

4-74 カニ風味かまぼこ KG

1 自身魚を原料 としたもので弾力があり、独特な風味がある

もの。

2 フレーク状にしたもの。

4-75 たらこ KG
1 鱈の卵巣で 1腹50g程度のもの。

2 無着色のもの。

4-76 明太子 KG

1 鱈の卵巣に唐辛子粉を加えて漬けたもの。

2 1腹50g程度で大きさの揃っているもの。

3 過度に着色 していないもの。

4-77 マグロ油漬 袋
1 フレーク状

2 1袋 lk g入 レトル トパゥチ

4-78 あさり KG
1 粒揃いのもの。

2 石、砂、海藻等の異物が混入 していないこと。

4-79 しじみ KG
1 粒揃いのもの。

2 石、砂、海藻等の異物が混入 していないこと。

4-80 エビむき身 S KG
l Sサイズ

2 1k g入 り。

4-81 エビむき身 3L KG
1 3Lサイズ

2 1k g入 り。

4-82 カキむき身 KG
1 1個 30g程度 (岩手県産)

2 1k g入 り。

4-83 あさりむき身 KG

1 むき身にして茄でたもの。

2 1個5g程度

3 1k g入 り。 12



規格番号 品  名 単位 規 格

4-84 帆立むき身 KG
1 身を取 り出したもので内臓を取 り除いたもの。

2 1個40g程度

4-85 帆立の貝柱 KG

1 貝柱を取 り出したもの。

2 1個50g程度

3 刺身用で生食できるもの。

4-86 ロー‐ルイカ KG 脚、軟骨、内臓、皮を取 り除き開いたもの。

4-87 つぼぬきイカ KG 脚、軟骨、内臓、皮を取 り除き筒状のもの。

4-88 いか塩辛 KG

1 脚、軟骨、内臓、皮を取 り除き筒状にし、角棒状に形成 し

たもの。

2 内臓を濾 したものを塩漬けして熟成発酵させたもの。

4-89 あまえび KG
1 全長7cm程度の生食用のもの。

2 1k g入 り。

4-90 無頭えび 枚

1 21/25規格のブラックタイガーで頭部を取 り除き冷凍 したも

のとする。

2 1.8k g程 度

4-91 fi=7v-) KG フレーク加工 したもの。

4-92 味付けたこ KG たこの脚の部分を茄でたものを甘酢に漬け込んだもの。

4-93 たこスライス KG 生食用の真ダコスライス

4-94 鯵干 し物 KG 1枚100g程度

4-95 いかす り身串 袋 紅生姜味70g× 10本入大冷・ニッスイ又は市販同等品以上可

4-96 どんこ切 り身 KG 1切れ120g程度 市販同等品以上可

4-97 小鯵 KG 1匹50g程度 納品時冷凍されたもの

4-98 すじこ KG
1 鮭 。マスの卵粒を、塩漬けしたもの。

2 粒が揃っていて変色、破損のないものとする。

4-99 はまぐり KG 殻付のもの 1粒70g程度 13



5 野菜及び加工食品

共通事項

1 新鮮で病虫害や切損のないもの。

水洗いし土、泥、虫等がついていないもの。

変色、異味異臭、カビ、傷等がなく、それぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 して

いること。

異物等の混入がなく、破損のないもの。

野菜については有機野菜 とする。

規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

2

3

4

5

7

規格番号 品 名 単位 規 格

5-1 パセリ KG
1 香 りが強く、緑色が鮮明なもの。

2 葉先が良くちぢれ、汚れ、しみがないもの。

5-2 )uY=t)- KG

1 緑色が鮮明で褐色のしみがなく、つぼみがしまっ

たもの。

2 茎の部分が著 しく多すぎないこと。

5-3 ほうれん草 KG 葉肉が薄く繊維が柔 らかいもの。

5-4 三つ葉 KG 特有の香 りを有 し茎の柔らかいもの。

5-5 生姜 KG 乳白色で、ヤケや黒ずみのないもの。

5-6 南瓜 KG
1 形状、色沢の良好な完熟品であるもの。

2 1個 1～ 1.5k g程度

5-7 夕顔 KG
1 楕円形のもの。

2 1個2k g程度

5-8 小松菜 KG
1 葉肉が薄 く繊維が柔 らかいもの。

2 根部を除いたもの。

5-9 青 しそ KG 青緑色の しそであるもの。

5-10 春菊 KG
1 葉肉が薄く繊維が柔 らかいもの。

2 根部を除いたもの。

5-11 せ り KG 35c m程度のものとする。

5-12 サラダ菜 KG 柔 らかく、根切 り、葉ずれのないもの。

5-13 サニー レタス KG
1 葉の上部が赤茶色のさえたもの。

2 鮮やかな緑色で変色 していないものとする。

5-14 チングンサイ KG 草丈25c m程度で葉柄は淡緑色なものとする。

5-15 菜ばな KG
1 菜の花の茎立ちの状態のものとする。

2 開花 していないものとする。

5-16 に ら KG
1 葉肉厚 く特有の香 りを有 し、ツヤのあるもの。

2 柔らかく伸びすぎていない若葉 とする。

5-17 人参 KG
1 切損がないもの。

2 葉及び茎、ひげ、根を除いたもの。

5-18 千切 り人参 KG
規格番号5-17の ものを縦横2mm、 長さ4c m程度の角棒状に

切ったものとする。

5-19 :,,-y l. -+rr r: y I., KG

1 規格番号5-17の ものを長 さ4c m程度のグラッセにしたも

のとする。

2 1袋500g入 り。

5-20 アスパラガス KG
1 色が鮮明で、穂先の開いていないもの。

2 太さが揃っているもの。

5-21 白菜 KG

1 外側は緑色が濃いもので結球がしっか りしていて芯が変色

していない新鮮なもの。

2 1個 lk g程度 14



規格番号 品 名 単位 格規

5-22 蓮根 KG

1 自然な淡黄色で丸みがあり、節が少なく変色のしていない

ものとする。

2 ひげ、根を除き水洗いしたもの。

5-23 ピーマ ン KG
鮮やかな緑色で断面は厚みがあり適度な硬 さがあるものとす

る。

5-24 #Y*< > KG
1 規格番号5-23を完熟させた鮮やかな赤色のもの。

2 パプリカを可とする。

5-25 黄ピーマン KG
1 鮮やかな黄色で断面は厚みがあり適度な硬さがあるもの。

2 パプリカを可とする。

5-26 みょうが KG
長さ5cm程度の光沢があるもので、鮮やかな紅紫色で結球が

しっかりしているもの。

5-27 もやし KG 鮮やかな白色で形の揃っているもの。

5-28 オクラ KG
鮮やかな緑色で断面は厚みがあり、毛が生え揃っていて適度

な硬 さがあり新鮮なもの。

5-29 か ぶ KG
1 葉、茎、ひげ根を除き、水洗い したもの。

2 鮮やかな緑色の葉をつけたものとする。

5-30 たらの芽 KG つぼみが密に詰まっていて変色のないもの。

5-31 にがうり KG 鮮やかな緑色で適度な硬 さのある新鮮なもの。

5-32 キャベツ KG
結球がしっかりしていて芯が小さく鮮やかな緑色で変色のな

いもの。

5-33 紫キャベツ KG
結球が しっかりしていて芯が小さく鮮やかな紫色のもので変

色のないもの。

5-34 セ ロリ KG
1 鮮やかな緑色で茎が太く繊維の凹凸があるものとする。

2 第1節が20c m以上あるもの。

5-35 胡 瓜 KG
1 鮮やかで濃い緑色のもので、大きく湾曲していないもの。

2 とげが鋭 く太さが均一なもの。

5-36 水菜 KG
1 葉肉が薄 く繊維の柔らかいもの。

2 根部を除いたもの。

5-37 牛芳 KG 品種は新牛芳で髭根が少なく、しなびていないもの。

5-38 千切 り牛芳 KG
規格番号5-37の ものを縦横2mm、 長 さ4cm程度の角棒状に

切ったもの。

5-39 ししとう KG 鮮やかな緑色で断面は厚みがあり適度な硬 さがあるもの。

5-40 大根 KG
1 品種は青首大根で髭根が少なくしなびていないもの。

2 断面は水分が豊富できめ細かく空洞がないもの。

5-41 貝割れ大根 KG
1 生食用の専用品種 とする。

2 葉は鮮やかな緑色で茎は白く太 さが均一なもの。

5-42 玉葱 KG

1 根は伸びていないもので外皮は乾燥 し、手で押す と硬いも

の 。

2 季節により品種を指定することがある。

5-43 レッ ドオニオン KG

1 根は伸びていないもので外皮は乾燥 し、手で押す と硬い

もの。

2 生食用の品種で鮮やかな紫色のもの。

5-44 レタス KG
1 結球型の品種のもの。

2 鮮やかな緑色で変色 していないもの。

5-45 とうもろこし KG

1 粒着完全で粒が揃ったもの。

2 完熟 していないもので粒を押す と適度な弾力のある状態の

もの。 15



規格番号 品 名 単位 規 格

5-46 トマ ト KG
1 鮮やかな赤色で丸みがあり角張っていないもの。

2 傷、ひび割等が無 く断面はゼ リーが詰まっているもの。

5-47 ミニ トマ ト KG

1 品種はプチ トマ トで鮮やかな赤色で丸みがあり角張って

いないもの。

2 直径2c m程度で傷、ひび割等がれ無く断面はゼ リーが詰

まっているもの。

5-48 茄子 KG
1 鮮やかな紫色で丸みがあり、皮が柔らかく完熟 したもの。

2 傷等が無 く光沢があり新鮮なもの。

5-49 にんにくの芽 KG

1 鮮やかな緑色で断面は水分があり、茎は硬 さがあり太さが

均一なもの。

2 長 さは30c m程度とする。

5-50 長葱 KG

1 葉は鮮やかな緑色で茎は白く境 日は色がはっきりとして

いるもの。

2 結球がしっかりしていて根の大 さは均一のもの。

5-51 万能葱 KG

1 葉は鮮やかな緑色で茎は白く境 目は色がはっきりとしてい

るもの。

2 結球がしっかりしていて根の大さは均一のもの。

5-52 筍水煮 KG
1 水で茄でられていて、下ごしらえされたもの。

2 真空パ ックで包装されたもの。

5-53 トマ トピュー レ 本
1 新鮮な トマ トをピューレしたもの。

2 1本400g入 り。

5-54 山菜水煮 KG
ワラビ、ゼンマイ、タケノコなどを一 口大にして、茄でて灰汁

を取 り除いたもの。

5-55 ふき水煮 KG ふきを茄でて灰汁を取 り除いたもの。

5-56 れんこん水煮 KG れんこんを茄でて灰汁を取 り除いたもの。

5-57 切千大根 KG 大根を乾燥 させたもので形状は、角棒状に切ったもの。

5-58 かんぴょう KG 硫黄燻蒸 した後に乾燥 させたもの。

5-59 冷凍ブロッコリー500g 袋
エクア ドル 自然解凍用ニチ レイ・ ノースイ又は市販同等品以

上可

5-60 冷凍乱切 り南瓜500g 袋 35± 10gノ ースイ 。ジェフダ又は市販同等品以上可

5-61 ぜんまい水煮 KG アク抜きじ、水煮の物

5-62 味付餅入 り信田 袋 50g× 10個湯煎 P神栄・神栄又は市販同等品以上可

5-63 揚げなす乱切 りLサイズ 袋 lkgそ のまま使用ニチレイ・ ノースイ又は市販同等品以上可

5-64 +rr-.-y' t KG 葉にハ リがありみずみず しく、茎に弾力のあるもの。

5-65 冷凍ダイスカッ ト南瓜 KG 1.5cm角 ノースイ 。ジェフダ又は市販同等品以上可

5-66 冷凍小松菜 KG lkg5cmIQFニ チレイ 。ノースイ又は市販同等品以上可

5-67 人参シャ トーカ ッ ト KG 500g冷凍品ニチレイ 。ノースイ又は市販同等品以上可

5-68 水煮わ らび KG Netlkg塩蔵でないもの (岩手県産)

5-69 豆 苗 KG 葉がしっか り開き、全体としてつや と張 りのあるもの。

5-70 にら (岩手県産) KG
1 葉肉厚 く特有の香 りを有 し、ツヤのあるもの。

2 柔 らかく伸びすぎていない若葉 とする。 16



6 芋類及び加工食品

共通事項

1 新鮮で病虫害や切損のないもの。

2 水洗いし上、泥、虫等がついていないもの。

3 変色、異味、異臭、カビ等がなく、それぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 しているこ

と。

4 異物等の混入がなく、破損のないもの。

5 芋については大きさが均一のもの。

6 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品  名 単位 規 格

6-1 馬鈴薯 KG
1 土を除き、病虫害、発芽が認められないこと。

2 皮は青い部分、断面は空洞がないもの。

6-2 さつまいも KG
1 土を除き、病虫害、発芽が認められないこと。

2 傷等が無く断面は空洞がないもの。

6-3 長芋 KG 傷、変色等がないもの。

6-4 こんにゃく KG

1 弾力性があ り、異物の混入がないもの。

2  500gノ、り。

3 注水 しPE又 は PPの袋に入ったもの。

6-5 糸こんにゃく KG

1 弾力性があ り、異物の混入がないもの。

2 1k g入 り。

3 注水 しPE又 は PPの袋に入ったもの。

6-6 澱粉 KG

1 白色で固ま りがなく、粉末がきめ細かいもの。

2 1k g入 り。

3 PE又 はPPの袋に入ったもの。

6-7 春 雨 KG
1 馬鈴薯又は緑豆澱粉を原料 としたもの。

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。 17



7 果実類

共通事項

1 新鮮で病虫害や切損のないもの。

2 水洗い し上、泥、虫等がついていないもの。

3 変色、異味、異臭、カビ等がなく、それぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 しているこ

と。

4 異物等の混入がなく、破損のないもの。

5 酸度、糖度については、それぞれの果実のもっとも適度な状態のもの。

6 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品  名 単位 規 格

7-1 みかん KG
1 扁平形で濃い黄色のもの。

2 傷等が無く断面は空洞がないもの。

7-2 オ レンジ KG
1 扁平形で濃い黄色のもの。

2 傷等が無く断面は空洞がないもの。

7-3 キウイフルーツ KG
1 特有の芳香があるもの。

2 傷等が無 く断面は空洞がないもの。

7-4 グレープフルーツ KG
1 品種は要求書で示す。

2 傷等が無く断面は空洞がないもの。

7-5 ゆず KG
1 季節により青ゆず、黄ゆずのどちらかにする。

2 傷等が無く断面は空洞がないもとする。

7-6 レモ ン KG
1 形 と色つきがよく、皮が薄 く、肌のきめ細かいもの。

2 傷等が無 く断面は空洞がないもの。

7-7 アボカ ド KG
1 濃い緑色のもので弾力のあるもの。

2 傷等が無 く断面は空洞がないもの。

7-8 いちご KG
1 つやがよく、へたが濃い緑色のもの。

2 鮮やかな赤色で形状、大きさが均一のもの。

7-9 アメ リカンチェ リー KG 鮮やかな黒赤色で形状、大きさが均一のもの。

7-10 柿 KG 鮮やかなオレンジ色で形状、大きさが均一で傷等が無いもの。

7-11 西 瓜 KG

1 球形 (1玉2k g程度)

2 つやがよく、しまがくっきりしたもの。

3 傷等が無く断面は空洞がないもの。

7-12 梨 KG
1 みずみずしいもの。

2 傷等が無く断面は空洞がないもの。

7-13 バナナ KG
1 未熟な青いものは不可とする。

2 鮮やかな黄色で形状、大きさが均一のもの。

7-14 ぶどう (岩手県産) KG
1 傷等が無く房が しっかりとしたもの。

2 形状、大きさが均一のもの。

7-15 ライチ KG

1 水洗後、冷凍 したもの。

2 病虫害や切損のないもの。

3 1k g毎 にPE又はPPの袋に入ったもの。

7-16 メロン KG
1 特有の芳香があるもの。

2 傷等がなく形状、大きさが均一のもの。

7-17 tリヒ KG
1 皮に傷がないもの。

2 形状、大きさが均一のもの。

7-18 りんご (岩手県産 ) KG
1 傷等が無 く肌がきれいなもの。

2 形状、大きさが均一のもの。

7-19 業務用デザー トベース (イ チゴ) 袋 lkg袋牛乳比1:1の もの 市販品同等品以上可

7-20 マスカ ッ ト KG
1 傷等が無 く房がしっか りとしたもの。

2 形状、大きさが均一のもの。 18



8 卵類、乳製品及び加工食品

共通事項

1 卵については、鮮度良好で大きさが一様に揃ったもの。

2 変色、異味異臭、カビ等がなく、それぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 しているこ

と。

3 異物等の混入がなく、破損のないもの。

4 PE又 はPPの容器に入ったもの。

5 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品  名 単位 規 格

8-1 うずら卵 KG 1個 20g程度

8-2 鶏:'p KG 1個 60g程度

8-3 温泉たまご KG 1個 60g程度

8-4 卵豆腐 個
1 1個 50g程度

2 PEの スプーン付きのもの。

8-5 茶わん蒸 し 個

1 1個 70g程度

2 具材の種類は要求書で示す。

3 PEの スプーン付きのもの。

8-6 オムレツ KG
1 1個 50g程度

2 納品時は冷凍状態とする。

8-7 和風たまご加工品 KG
1 和風だ しを使用 した半熟状のもの。

2 1k g入 り。

8-8 洋風たまご加工品 KG
1 バターを使用 した半熟状のもの。

2 1k g入 り。

8-9 錦糸卵 KG

1 厚さ2mmの薄焼き卵を5c m程度の千切 りにしたもの。

2  500gフヽ

3 納品時は冷凍状態とする。

8-10 厚焼き卵 KG
1  500gフ、り。

2 納品時は冷凍状態とする。

8-11 伊達巻き KG
1  500g´入り。

2 納品時は冷凍状態とする。

8-12 ミニパ ック牛乳 個

1 成分規格、製造基準、保存基準は厚生労働省が定めるとこ

ろの牛乳とする。

2 1個200m l入 り。

8-13 コーヒー入乳飲料 本
1 コーヒー乳飲料で規格番号8-14の 牛乳を使用 したもの。

2 1本 1000m l人 り。

8-14 ノくック牛孝L 本

1 成分規格、製造基準、保存基準は厚生労働省が定めるとこ

ろの牛乳とする。

2 1本 1000m l入 り。

8-15 プ リン 個
1 1個 100g程度

2 紙のスプーン付きのもの。

8-16 カスター ドプ リン 個
1 1個 80g程度

2 紙のスプーン付きのもの。

8-17 プレーンヨーグル ト 個 内容量250m l程度

8-18 のむヨーグル ト 本
1 糸氏パ ック

2 1本 1000m l入 り。 19



規格番号 品 名 単位 規 格

8-19 =-r')v I 個
1 1個 50g程度

2 紙のスプーン付きのもの。

8-20 生 ク リー ム 個
1 動物性のもの。

2 1個250m l程度

8-21 乳酸菌飲料A 本 1本45m l入 り。

8-22 乳酸菌飲料B 本 1本80m l入 り。

8-23 乳酸菌飲料C 本 1本 125m l入 り。

8-24 フルーツベース (イ チゴ味 ) KG 1袋 lk g入 り。

8-25 フルーツベース (ブルーベ リー味) KG 1袋 lk g入 り。

8-26 フルーツベース (パイナ ップル味 ) KG 1袋 lk g入 り。

8-27 フルーツベース (ピーチ味) KG 1袋 lk g入 り。

8-28 フルーツベース (オ レンジ味) KG 1袋 lk g入 り。

8-29 粉チーズ 本
1 チーズを粉末にしたもの。

2 1本80g程度

8-30 チーズ 個
1 ナチュラルチーズ。

2 固形250g程度

8-31 スライスチーズ 袋

1 ナチュラルチーズ。

2 1枚毎にPE又 はPPの袋入 りのもの。

3 5枚入

8-32 ピザ用チーズ KG 雪印メグミルク・ OBB又 は市販品同等以上可

8-33 乳性飲料125m l 本 Ca125mg賞 味期限4か月以上市販同等品以上可

8-34 型抜き15gチーズ 個 プロセスチーズ15g QB B。 ホニホ又は市販同等品以上可

8-35 Caた っぶ リオム レツ (チ ーズ) 個
1 1個 50g程度

2 納品時は冷凍状態 とする。

8-36 Caた っぷ リオムレツ (法蓮草) 個
1 1個 50g程度

2 納品時は冷凍状態とする。

8-37 LL牛乳 200rn l 個 常温保存可能品3か月以上保証市販同等品以上可

8-38 プラズマ乳酸菌飲料配合生茶 個
1 500m l容器入 り。

2 キリン・伊藤園又は市販同等品以上可 20



9 種実類及び加工食品

共通事項

1 形状の揃ったもの。

2 変色、異味異臭、カビ等がなく、それぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 して

いること。

3 異物等の混入がなく、破損のないもの。

4 PE又 はPPの袋に入ったもの。

5 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品  名 単位 規 格

9-1 白胡麻 KG 白色の品種で形状が整ったもの。

9-2 黒胡麻 KG 黒色の品種で形状の揃ったもの。

9-3 白すり胡麻 KG 白色の品種で砕いて粉末にしたもの。

9-4 胡麻ペース ト KG 白色の品種で砕いてペース トにしたもの。

9-5 落花生 KG 乾燥良好で1個 15g程度のもの。

9-6 ピーナ ッツ 袋
1 1袋 100g入入 り。

2 殻をむいたもの。

9-7 ピーナ ッツ和えの素 KG
1 ピーナッツを砕いて粉末にしたもの。

2 500g´入り。

9-8 胡麻和えの素 KG
1 白色の品種のもので砕いて粉末にしたもの。

2  500gフ、り。 21



10 海藻類、茸類及び乾燥食品

共通事項

1 製品は製造後 lヶ 月以内のものとする。

2 変色、異味異臭、カビ等がなく、それぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 している

こと。

3 異物等の混入がなく、破損のないもの。

4 乾燥食品については、充分に乾燥 していること。

5 PE又 はPPの袋に入ったもの。

6 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品  名 単位 規 格

10-1 青のり粉 袋 乾燥させた良質な青のりをlmm程度の粉状にしたもの。

10-2 焼きのり 袋 天 日乾燥 しシー トにしたもので縦 15c m、 横10cm程度のもの。

10-3 きざみのり 袋
1 焼きのりを幅2mm、 長 さ5cm程度に切ったものとする。

2 1袋 100g入 り。

10-4 味付の り 束

1 醤油、味琳で味付けし乾燥させたもの。

2 縦8.5cm横3.5cm程度

3 1東 5枚入 り。

10-5 乾燥岩のり 袋
1 良質な岩の りを乾燥させたもの。

2 100gフ りヽ。

10-6 乾燥ふのり 袋
1 良質なふのりを乾燥させたもの。

2  40g.入 り。

10-7 海苔スティック 本 海苔の佃煮 1個 13g入

10-8 結び昆布 KG

1 昆布を切ったものを玉結びにしたもの。

2 乾燥 したもの。

3 1袋200g入 り。

10-9 だ し昆布 KG 1袋200g入 り。

10-10 塩ふき昆布 袋
1 細くカットし塩漬けしたもの。

2 1袋65g程度

10-11 とろろ昆布 KG
1 昆布を薄く削った自板昆布

2 1袋 100g入 り。

10-12 ところてん KG 細い糸状に した もの。

10-13 ひ じき KG 1袋 lkg入 り。

10-14 乾燥若布 KG
1 乾燥 した状態でlcm程度のもの。

2 1袋200g入 り。

10-15 海藻サラダ KG
1 ワカメ、寒天等を乾燥させたもの。

2 1袋 100g入 り。

10-16 めかぶ KG
1 若布の茎の基部の両縁できる成実葉を細かく刻んだもの。

2 チル ドlk g入 り。

10-17 アカモク KG
1 軸を取 り除き、洗浄 し細かくカッ トされ冷凍 したもの。

2 1k g入程度

10-18 えのき茸 KG 株の径10c m程度で1株 100g程度のものとする。

10-19 きくらげ KG きくらげを3cm～5cmに切ったもので乾燥させたもの。

10-20 生椎茸 KG
1 カサの開きは7分程度のもの。

2 直径3.5cm程 度

10-21 千椎茸 KG スライスされたもの。

10-22 しめ じ KG 株の径10c m程度1株 130g程度のもの。

10-23 舞茸 KG 株の径8cm程度 1株120g程度のもの。

10-24 エ リンギ KG 茎の直径3.5c m程度1株 120g程度のもの。

10-25 塩 こんぶ 袋 140gフ ジッコ 。くらこん又は市販同等品以上可

10-26 アオサ KG 鮮やかな緑色をしているもの。 22



11 冷凍加工食品

共通事項

1 野菜類、豆類、芋類については、それぞれの食品に適 したブランチング処理を施 した

ものとする。

2 食品はすべて急速冷凍 したもの。

3 変色、異味異臭、カビ等がなく、それぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 している

こと。

4 異物等の混入がなく、破損のないもの。

5 賞味期限等は納品時に 3か月以上あるもの。

6 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

7 PE又 はPPの袋に入ったもの。

規格番号 品  名 単位 規 格

11-1 冷凍白玉団子 KG

1 精白もち米を100%原料 としたもの。

2 白色で固まりがなく、粉末がきめ細かいものとし、冷凍され

たもの。

11-2 冷凍ハーフポテ ト KG lk g入 り。

11-3 冷凍里芋 KG
皮をむき直径2cmの球形に形成 したもので短時間茄でぬめり

をとり冷凍 したもの。

11-4 冷凍ベ ビーホタテ KG
1 帆立をむき身にし、短時間で茄でたもの。

2 1個20g程度

11-5 冷凍シーフー ドミックス KG

規格番号4-80、 4-83、 新鮮なイカの脚、軟骨、内臓、皮を

を取 り除き開いたものを15g程度に各食品同量程度混ぜたも

の。

11-6 ハ ムステーーキ 袋 1個 100g程度のもの。

11-7 冷凍ほうれん草 KG 新鮮なほうれん草をカットして冷凍 したもの。

11-8 冷凍ロマネスコ KG 1 新鮮なロマネスコをカットして冷凍 したもの。

11-9 ) 7-* =*> KG
1 玉葱を薄 くスライス し油で炒めたもの。

2 1kg入

11-10 冷凍 さやいんげん KG
1 筋を取 り除いたもの。

2  500gフ りヽ。

11-11 冷凍えだまめ KG
1 筋を取 り除いたもの。

2  500gノ、

11-12 冷凍 さやえんどう KG
1 筋を取 り除いたもの。

2  500gフ、り。

11-13 冷凍グリンピース KG
1 粒が揃ったもの。

2  500gノくり。

11-14 冷凍ブロッコリー KG
1 形が揃っているもの。

2  500gノ、り。

11-15 冷凍きざみオクラ KG
1 下処理され、きざまれたもの。

2  500gフ、り。

11-16 冷凍 ミニロールキャベツ 袋
1 1個 37g程度

2 1袋20個入 り。

11-17 冷凍 とろろ芋 KG
1 長芋をす り卸 したもの。

2 1k g入 り。

11-18 冷凍きのこミックス KG
1 3種類以上のきのこ類をバランス良く使用されたもの。

2 500g程度入 り。 23



規格番号 品 名 単位 規 格

11-19 冷凍グリーンアスパラ KG
1 鮮度を保ち冷凍されたもの。

2 500g程度入 り。

11-20 冷凍 ミックス野菜 (洋 ) KG
1 3種類以上の野菜を使用 しているもの。

2 500g程度入 り。

11-21 冷凍ピーマンスライス KG
1 3色 のピーマンをスライスし、冷凍 したもの。

2 500g程度入 り。

11-22 冷凍野菜 ミックス (汁用 ) KG
1 汁用にカットされた冷凍野菜。

2 500g程度入 り。

11-23 冷凍野菜 ミックス (カ レー用) KG ジャガイモ、玉葱、人参を乱切 りにカットし冷凍 したもの。

11-24 ミックスベジタブル KG

1 スイー トコーンの粒、lcm角 切 りの人参、グリーンピース

をそれぞれ同量に混ぜたもの。

2 1k g入 り。

11-25 牛丼の具 KG 1 lk g入 り。

11-26 冷凍ねぎとろ KG
1 lk g入 り。

2 PE又 は PPの袋に入ったもの。

11-27 ,r\> )\- 2 KG
1 1つ 120g程度入 り。

2 1袋 5個入 り。

11-28 味付 ミー トボール lkg入 り。 (1個 15g程度 )

11-29 チキンボール KG
1 1個 15g程度

2 1kg入 り。

11-30 冷凍焼きギョーザ KG 1個 25g程度入 り。

11-31 | =--<4 KG
1 1個 14g程度

2 1袋 50個入 り。

11-32 かに風味入 リシュウマイ KG
1 1個 15g程度入 り。

2 1袋50個入 り。

11-33 Z(}! =--" 4 KG
1 1個 15g程度

2 1袋50個入 り。

11-34 春巻 KG 1個 50g程度

11-35 ワンタン KG 1個 6.5g程度

11-36 冷凍ロールキャベツ KG
1 1個 20g程度

2 1袋 60個 入 り。

11-37 フライ ドチキン KG
1 1個 120g程度

2 5本入 り。

11-38 チキンカツ KG 1個 120g程度

11-39 とんかつ KG 1個 120g程度

11-40 グリルチキン KG 1個 120g程度

11-41 メンチカツ KG 1個 120g程度

11-42 ささみチーズカツ KG 1個 120g程度

11-43 ひとくちヒレカツ KG 1個 40g程度

11-44 自身魚 フライ KG 1個 60g程度

11-45 アジフライ KG 1個 60g程度

11-46 鮭フライ KG 1個 60g程度

11-47 キスフライ KG 1個 30g程度

11-48 エ ビフライ KG 1尾20g程度 24



規格番号 品  名 単位 規 格

11-49 イカ リングフライ KG 1尾20g程度

11-50 豆腐ハンバーグ KG 1個 120g程度

11-51 イカフライ KG 1個 60g程度

11-52 いか下足唐揚 KG lk g入 り。

11-53 えび天ぷ ら KG サイズは2Lの もの。

11-54 いかの天ぷ ら KG 1個 50g程度

11-55 冷凍かき揚 KG 1個 85g程度

11-56 肉じゃがコロッケ KG 1個 70g程度

11-57 牛肉コロッケ KG 1個 70g程度

11-58 クリームコロッケ KG 1個 60g程度俵型のもの。

11-59 野菜コロッケ KG 1個 55g程度

11-60 )tv*=ttyl KG 1個 70g程度

11-61 ツナサラダコロッケ KG 1個 70g程度

11-62 椎茸肉詰めフライ KG 1個 30g程度

11-63 えびカツ KG 1個 100g程度

11-64 イングンごま和え KG lk g入 り。

11-65 ほうれん草のごま和え KG lk g入 り。

11-66 レンコン金平 KG 500gフヽり。

11-67 きんぴらごぼう KG 500gフ、り。

11-68 京 うの花 KG lk g入 り。

11-69 ポテ トサラダ KG lk g入 り。

11-70 ごぼうサラダ KG lk g入 り。

11-71 グレイビーハンバーグ140 袋 lk g入 り。

11-72 キャベツ生メンチカツ85 個 85gニチレイ・味の素又は市販同等品以上可

11-73 t.*72f,2 FY-.-Zt.>t\-/ 袋 227g× 5P入ボイル Pベス ト・味の素又は市販同等品以上可

11-74 冷凍ささがきごぼ う KG IQFlkg市販同等品以上可

11-75 栗ご飯の素 KG 醤油漬けされた山菜等及びむき栗。lKG程度入

11-76 豚角煮 冷凍 KG
1 -口 大に切ったものを醤油、味酢等で味を付けたもの。

2 納品時は冷凍状態とする。

11-77 ポークボール KG 小粒5glkg袋入味の素・ベス ト又は市販同等品以上可

11-78 冷凍肉水餃子 袋 800g50個 入袋味の素・ニチ レイ又は市販同等品以上可

11-79 イワシフライ60g 箱 3kg(50個 入)大冷・ヤヨイ又は市販同等品以上可

11-80 ホッケフライ50g 箱 道産5kg(100個 入)大冷・ヤヨイ又は市販同等品以上可

11-81 サーモンタルタルフライ80g 箱 800g(10個 )× 6袋入大冷・ヤヨイ又は市販同等品以上可

11-82 クリームコロッケ (カ ニ) 箱 1個 60g程度俵型のもの。 25



12 漬物及び佃煮

共通事項

1 漬か りが適当で、それぞれの食品特有の風味があるもの。

2 添加物については食品衛生法に定められたとお りの使用 とし、規定外の添加物が使用 した

ものは不可とする。

3 繊維が硬 く歯切れの良くないものは不可とする。

4 変色、異味異臭、カビ等がなく、それぞれの食品特有の色、光沢、風味を有 しているこ

と。

5 異物等の混入がなく、破損のないもの。

6 不自然な着色をしたものは不可とする。

7 PE又 はPPの袋に入ったもの。

8 規格に対 し、同等品のもの。 (他社の製品を含む。 )

規格番号 品  名 単位 規 格

12-1 白菜漬 KG
1 白菜を塩漬けしたもの。

2 1k g入 り。

12-2 白菜朝鮮漬 KG

1 2cm程度の角切 りにした白菜を朝鮮漬液で漬け

したもの。

2 1k g入 り。

12-3 白菜キムチ KG
1 白菜をキムチ液で味良く漬けたもの。

2 1k g入 り。

12-4 カクテキ KG
1 大根をキムチ液で味良く漬けたもの。

2 1k g入 り。

12-5 ミックス漬 KG
1 キャベツ、胡瓜、人参等を塩漬けしたもの。

2 1kg入 り。

12-6 胡瓜漬 KG
1 胡瓜を塩漬けしたもの。

2 1k g入 り。

12-7 胡瓜朝鮮漬 KG
1 2cm程度の乱切 りにした胡瓜を朝鮮漬液で漬けたもの。

2 1k g入 り。

12-8 青かっぱ KG
1 胡瓜を塩漬けし、lcm程度で一口大にしたもの。

2 1k g入 り。

12-9 沢庵漬 KG
l JAS規 格に準ず るもの。

2 1k g入 り。

12-10 つぼ漬 KG
1 大根を薄 く切って二杯酢につけたもの。

2 1k g入 り。

12-11 桜大根漬 KG

桜大根をしそ漬けにした物を2cm程度で一口大に切った

もの。

lkg入 り。

1

2

12-12 べったら漬 KG

大根をこうじ漬けにした物を2c m程度で一 口大に切った

もの。

lk g入 り。

1

12-13 大根細切漬 KG
1 大根を塩漬けにしたものを細 く切ったもの。

2 1k g入 り。

12-14 しば漬 KG
1 茄子、胡瓜、生姜、 しそを塩漬けしたもの。

2 1k g入 り。

12-15 かぶ漬 KG
1 かぶを塩漬 して2cm程度で一口大にしたもの。

2 1k g入 り。 26



規格番号 品  名 単位 規 格

12-16 茄子漬 KG
1 茄子を塩漬けしたもの。

2 1k g入 り。

12-17 もや し朝鮮漬 KG
1 もや しを朝鮮漬液で漬けたもの。

2 1k g入 り。

12-18 野沢菜漬 KG
1 野沢菜を塩漬けして2cm程度で一口大にしたもの。

2 1kg入 り。

12-19 高菜漬 KG

1 高菜を醤油、塩、味酢、少量の唐辛子粉で漬けて、2cm程

度で一口大にしたもの。

2 1kg入 り。

12-20 ザーサイキムチ KG

1 ザーサイを醤油、塩、味酢、少量の唐辛子粉で漬け、2cm
程度で一口大にしたもの。

2 1kg入 り。

12-21 しその実漬 KG
1 しその実を塩漬けしたもの。

2 1kg入 り。

12-22 生姜甘酢漬 KG

1 根生姜を lmm程度にスライスしたものを甘酢漬けにした

もの。

2 1k g入 り。

12-23 紅生姜 KG
1 2ミ リ角、長さ2c m程度の棒状に切ったものを梅酢漬けにしたもの。

2 1k g入 り。

12-24 楽京漬 KG
1 1.5cm程度の楽京を甘酢漬けにしたもの。

2 1k g入 り。

12-25 福神漬 KG

1 厚 さ2mm、 縦横 lcmに切った大根、蓮根を醤油、味琳

で漬けたもの。

2 1k g入 り。

12-26 奈良漬 KG 小ウリを醤油、甘酢で漬け2c m程度で一口大にしたもの。

12-27 谷川漬 KG
1 ワラビ、キクラゲ、エノキ等水煮にしたもの。

2 1k g入 り。

12-28 山海漬 KG
1 厚さ2mm、 縦横lcmに切った大根、胡瓜、クラゲを醤油

味酢、イクラの粒、かずのこの粒で漬けたもの。

12-29 松前漬 KG
1 1個 6.5g程度

2 1k g入 り。

12-30 味付メンマ KG

1 長さ3cm、 幅lcm、 厚さ5mm程度短冊切 りにした筍をキ

ムチ漬けにしたもの。

2 1k g入 り。

12-31 なめ茸 個 400g瓶入 り 信濃産業・妙高又は同等品以上可

12-32 卓上梅干 個

1 直径2c mの梅干に したもので、調味に味琳、甘味料を加

えたもの。

2 1k g入 り。

12-33 中華クラゲ 袋 1袋2000g程度入 り。

12-34 紅 白なます KG 国産の大根、人参を五穀酢で味付けしたもの。

12-35 筍土佐煮 KG 筍を醤油、鰹節で漬けたもの。

12-36 小女子佃煮 KG 小魚や小エビを使用 し甘辛 く味付けしたもの。 27



13 缶詰、瓶詰及びレトル ト食品

共通事項

1 缶詰は外観及び形状は巻締完全で破損、さび、変形、膨張がないこと。

2 缶詰は製造は原則 として 6ヶ 月以内のもので、納入後 1年以上の賞味期限があるもの

の 。

規格番号 品  名 単位 規 格

13-1 みかん缶 缶
1 4号缶

2 Mサイズ

13-2 チェリー缶 缶
1 4号缶

1 年産、等級及び品種については、別示す る。

13-3 黄桃缶 缶
1 4号缶

2 全糖、二つ割 リタイプ

13-4 パイン缶 缶
1 4号缶

2 全糖、フレッシュピーセス

13-5 白桃缶 缶
1 4号缶

2 全糖、二つ割 リタイプ

13-7 MIXフ ルーツ缶 缶

1 1号缶

2 黄桃、パイン、チェリー、洋なし等を一 口大に切 リシロッ

プに漬けたもの。

13-8 ヤングコーン缶 缶
1 遺伝子組み換えでないヤングコーンを使用 しているもの。

2 4号缶

13-9 コーンクリーム缶 缶

1 遺伝子組換えでないスイー トコーンを使用 しているもの。

2 4号缶入

3 クリームスタイル

13-10 スイー トコーン缶 缶

1 遺伝子組換でないスイー トコーンを使用 しているもの。

2 4号缶入

3 ホールカーネル

13-11 ホール トマ ト缶 缶
1 遺伝子組み換えでない トマ トを使用 し、水煮 されたもの。

2 1号缶

13-12 カッ トトマ ト缶 缶

1 遺伝子組み換えでない トマ トを使用 し、ダイスカットさ

れ水煮 されたもの。

2 1号缶

13-13 なめこ缶 缶

1 水煮 したもの。

2 Mサイズ

3 4号缶

13-14 マ ッシュルーム缶 缶
1 4号缶

2 スライスしたもの。

13-15 鮭甘塩焼き (レ トル ト) KG

1 1切れ30g

2 -袋 10枚入 り。

3 PE又 は PPの袋に入ったもの。

13-16 鯖の塩焼き (レ トル ト) KG

1 1切れ30g

2 -袋 10枚入 り。

3 PE又 は PPの袋に入ったもの。

13-17 鯖のごま味口曾煮 (レ トル ト) KG

1 1切れ30g

2 -袋 10枚入 り。

3 PE又 は PPの袋に入ったもの。 28



規格番号 品 名 単位 規 格

13-18 鯖味口曾煮缶 缶

1 鯖を味口曾、砂糖等で味付け したもの。

2 固形量1400g入 り。

3 T K2K缶

13-19 さんま蒲焼缶 缶
1 固形量 1800g入 り。

2 T K2K缶

13-20 焼き鳥缶 缶

1 1置 |】多重l11200gノ、り。

2 -口 大 に切 った ものを醤 油、味琳等 で味 を付 けた もの。

3 T K2K缶

13-21 うずら卵水煮缶 缶
1 固形量430g入 り。

2 2号缶

13-22 デミグラスソース缶 缶
1 1缶820g入 り。

2 2号缶

13-23 さば水煮缶 缶
1 固形量1800g入 り。

2 T K2K缶 29



14 調味料及び香辛料

共通事項

1 変色、異味、異臭、カビ等がなく、それぞれの調味料及び香辛料の特有の色、光沢、風味

を有 していること。

2 異物等の混入がなく、破損のないもの。

3 賞味期限が納入後3ヶ 月以上あるもの。

規格番号 品 名 単位 規 格

14-1 砂糖 KG

1 上自糖 とし純 白色で光沢があ り細紛状で固ま りが

なく異物の認められないもの。

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-2 チャツネ 缶
1  450g´ 入り。

2 野菜や果物を香辛料を加えてペース ト状にしたもの。

14-3 食塩 KG

1 純自で光沢があ り乾燥 していて粒子の細かいもの。

2 1k g入 り。

3 PE又 はPPの袋に入つたもの。

14-4 地産食塩 KG

1  100g.入 り。

2 岩手県産食塩

3 純自で光沢があり乾燥 していて粒子の粗いもの。

4 参考銘柄 「のだ塩」等

14-5 食卓塩 個
1 純自で光沢があり乾燥 していて粒子の細かいもの。

2  100gヒ
｀`
)/フ、り。

14-6 醤油 本

1 特有の香味があり塩見淡泊で甘みがあ り、赤紫色のもの。

2 1.8L入 り。

3 PE又 はPPボ トル入

14-7 小袋醤油 袋

1 1個 3g程度

2 1袋 300個入

3 PE又はPPの袋に入ったもの。

14-8 山田の醤油 本

1 岩手県山田町特産醤油

2 1.8L入 り。

3 PE又 はPPボ トル入

14-9 減塩醤油 本

1 醤油に比べ、食塩相当量を約20%減少 させたもの。

2 1.8L入 り。

3 PE又 はPPボ トル入 り。

14-10 本味酢 本

1 本みりんで、不純物を含まないものでアルコール度数0.5

%以上のもの。

2 1.8L入

3 PE又 は PPボ トル入

14-11 食酢 本

1 独特の香味を有する穀物醸造酢 とする。

2 1.8L入 り。

3 PE又 はPPボ トル入

14-12 味付ぽん酢 本
1 1.8L入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-13 レモン果汁 本

1 濃縮還元果汁100%、 保存料無添加

2 450m l程度

3 PE又 はPPボ トル入 り。 30



規格番号 品 名 単位 規 格

14-14 料理酒 本

1 有塩の醸造酒

2 1.8L入 り。

3 PE又 はPPボ トル入

14-15 料理用白ワイン 本
1 1.8L入 り。

2 紙パ ック、 PE又はPPボ トルに入ったもの。

14-16 料理用赤ワイン 本
1 1.8L入

2 紙パ ック、 PE又 は PPボ トル に入 った ものc

14-17 中濃 ソース 本
1 3001n lフ りヽ。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-18 とんかつ ソース 本
1 300rn lフ、り。

2 PE又 はPPボ トル入

14-19 オイスター ソース 本
1  180gフ、り。

2 ビン容器入

14-20 ステーキ ソース 本
1 lL入 り。

2 PEボ トル入 り。

14-21 トマ トケチャップ 本
1 1本500m l入 り。

2 PE又 はPPパ ック入

14-22 和風 ドレッシング 本 1 lL入 り。

14-23 ドレッシング香味和風 本
1 lL入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-24 サウザンドドレッシング 本
1 lL入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-25 青しそ ドレッシング 本
1 1本 1000m l入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-26 中華 ドレッシング 本
1 lL入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-27 イタリアン ドレッシング 本
1 lL入 り。

2 PE又 は PPボ トル入 り。

14-28 フレンチ ドレッシング 本
1 lL入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-29 深煎 りごま ドレッシング 本
1 lL入

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-30 かぶ ら ドレッシング 本
1 lL入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-31 小袋 ごま ドレッシング 袋

1 1個20m l入 り。

2 1袋 40個入 り。

3 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-32 小袋和風 ドレッシング 袋

1 1個20m l入 り。

2 1袋 40個入 り。

3 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-33 小袋柚子胡椒 ドレッシング 袋

1 1個 20m l入 り。

2 1袋 40個入 り。

3 PE又 はPPの袋に入ったもの。 31



規格番号 品 名 単位 規 格

14-34 マヨネーズ 本
1 lk g入 り。

2 PE又 はPPパ ック入 り。

14-35 パスタソース (ミ ー トソース) KG
1 lk g入 り。

2 PE又 はPPパ ック入 り。

14-36 パスタソース (和風きのこ) KG
1 lk g入 り。

2 PE又 はPPパ ック入 り。

14-37 卓上マヨネーズ 本
1  450g入 り。

2 PE又 はPPパ ック入 り。

14-38 タルタル ソース 本
1  260g入 り。

2 PE又 はPPパ ック入 り。

14-39 そばつゆ 本

1 創味、 ミツカン又は同等品以上可 (他社の製品を含む。 )

2 1.8L入 り。

3 紙パ ック、 PE又はPPボ トルに入ったもの。

14-40 昆布つゆ 本
1 1.8L入 り。

2 紙パ ック、 PE又はPPボ トルに入ったもの。

14-41 白だし 本
1 1.8L入 り。

2 紙パ ック、PE又はPPボ トルに入ったもの。

14-42 ハヤシフ レー ク KG

1 0.3cm角 のフレーク状に形成 したもの。

2 1k g入 り。

3 アル ミの袋に入ったもの。

14-43 クリームポタージュの素 KG

1 lkg入 り。

2 顆粒状のもの。

3 アル ミの袋に入ったもの。

14-44 コーンポタージュの素 KG
1 顆粒状のもの。

2 アル ミの袋に入ったもの。

14-45 から揚げ粉 KG lk g入

14-46 カレー粉 缶 400g入 り。

14-47 カレーフレークA KG

1 フレーークタイプ

2 1k g入 り。

3 参考銘柄 「とろけるカレーフレーク中辛」等

14-48 カレーフレークB KG

1 フレーークタイプ

2 1k g入 り。

3 参考銘柄 「とろけるカ レーフレーク甘 口」等

14-49 カレーフレークC KG

1フ レークタイプ

2 1k g入 り。

3 20種類以上のスパイス使用

4 参考銘柄 「マ ドラスカ レー湿潤」等

14-50 シチューの素 KG
1 顆粒状のものとする。

2 1k g入 り。

14-51 ビーフシチューの素 KG
1 顆粒状のものとする。

2 1k g入 り。

14-52 麻婆豆腐の素 KG lk g入 り。

14-53 ちらし寿司の素 袋 1.2k g入 り。 32



規格番号 品 名 単位 規 格

14-54 キムチの素 本
1 450g入 り。

2 ビン容器入 り。

14-55 中華スープの素 KG
1 微細顆粒のもの。

2 1k g入 り。

14-56 冷や し中華の素 本

1 3倍濃縮タイプ

2 醤油、砂糖、酢、豆板醤を使用 したもので辛味のあるもの。

3 1.8L入 り。

4 PE又 はPPボ トル入 り。

14-57 塩ラーメンスープの素 本 1.8L入 り。

14-58 とんこつラーメンスープの素 本 1.8L入 り。

14-59 盛岡冷麺の素 本 1.8L入 り。

14-60 a-vrrr>7-l KG
1 lk g入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-61 長崎チャンポンメンの素 本
1 1本 lL入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-62 味口曾ラーメンスープの素 本 1.8L入 り。

14-63 しょうゆラーメンスープの素 本 1.8L入 り。

14-64 鶏ガラスープの素 KG

1 微細顆粒 の もの。

2 1k g入

3 アル ミ袋入 り。

14-65 うなぎ蒲焼のたれ 本 1.6L入 り。

14-66 焼き肉のたれ 本
1 1.6k g入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-67 炭焼きのたれ 本
1  500gフ、り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

14-68 コンソメ KG
1 lk g入 り。

2 微細顆粒のもの。

14-69 チ リソース KG
1 2k g入 り。

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-70 イチゴジャム 個 1個 340g程度入 り。

14-71 ガーリックパウダー 袋 lk g入 り。

14-72 ブラックペ ッパー 袋

1 粗挽きされたもの。

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

3 1k g入 り。

14-73 ガラムマサラ 缶 350gラヽり。

14-74 タン ドリーペース ト 本 470g.入 り。

14-75 乾燥パセ リ KG 特有の香気と鮮明な緑色を保持させたもの。

14-76 胡椒 KG

1 パウダータイプ

2 1k g入 り。

3 PE又はPPの袋に入ったもの。

14-77 ホワイ トペ ッパー 本 90gフ、フ、り。

14-78 ビン入 り胡椒 本 20gフ、ラヽ.り 。

14-79 ビン入 り唐辛子 個 15g´入り。

14-80 からし粉 KG 300g程度入 り。 33



規格番号 品 名 単位 規 格

14-81 わさび粉 KG 300g程度入 り。

14-82 粒入 リマスター ド 個
1  100g´ 入、り。

2 チューブ入 り。

14-83 粉山椒 個
1 1個 17g入 り。

2 ビン入 (卓上用 )

14-84 唐辛子粉 KG
1 1袋 100g入 り。

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-85 たかの爪 KG
1 赤唐辛子を輪きりにしたもの。

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-86 I t\7= 本

1 赤唐辛子抽出液

2 60rn l´入り。

3 ビン容器入 り。

14-87 唐辛子オイル 本

1 なたね油 と赤唐辛子の抽出液

2 300rn lフ りヽ。

3 PE又 はPPボ トル入 り。

14-88 だ しの素 KG

1 昆布、鰹、化学調味料を使用 したもの。

2 タケダ、味の素又は同等品以上可 (他社の製品を含む。 )

3 1k g入 り。

14-89 液体だし (鯛 ) KG

1 真鯛を使用 した調味だ し。

2 1L程度入 り。

3 紙パ ック、PE又はPPボ トルに入つたもの。

14-90 缶口にノ1ノ に く KG

1 1本 lk g入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

3 着色料の使用は不可 とする。

14-91 卸生姜 KG

1 1本 lk g入 り。

2 PE又 はPPボ トル入 り。

3 着色料の使用は不可 とする。

14-92 豆板醤 KG

1 唐辛子をペース トにしたもの。

2 1本 lk g入 り。

3 PP容 器入 り。

14-93 甜麺醤 個

1 中国甘味噌 とする。

2 1個 130g入 り。

3 ビン容器入 り。

14-94 =7)r 2 個
1 lk g入 り。

2 PP容 器入 り。

14-95 XO醤 個
1  220g.入 り。

2 ビン容器入 り。

14-96 ゆか り 袋
1 26gン入り。

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-97 浅漬の素 本
1 5001n lフ りヽ。

2 PEボ トル入 り。

14-98 混ぜ ご飯の素
(梅 しらす )

袋

1 -18℃以下で保存できるもの。

2 賞味期限1年程度のもの。

3 PE又 はPPの袋に入ったもの。 34



規格番号 品 名 単位 規 格

14-99
混ぜ ご飯の素
(五穀 と梅 しそ )

袋

1 -18℃以下で保存できるもの。

2 賞味期限1年程度のもの。

3 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-100
混ぜご飯の素
(青菜と小エビ)

袋

1 -18℃以下で保存できるもの。

2 賞味期限1年程度のもの。

3 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-101
混ぜご飯の素
(鶏そぼろ焦がしねぎ)

袋

1 -18℃以下で保存できるもの。

2 賞味期限1年程度のもの。

3 PE又はPPの袋に入ったもの。

14-102 炊き込みわかめ 袋
1  300g′ス、り。

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

14-103 お茶づけ海苔 袋
1 4個 入 り。

2 紙の袋に入ったもの。

14-104 さけ茶づけ 袋
1 5.5g′入り。

2 紙の袋に入ったもの。

14-105 明太子ふ りかけ 個
1  100g入 り。

2 PE又 はPP容器に入ったもの。

14-106 鮭ふ りかけ 個
1  100g´ ス、り。

2 PE又 はPP容器に入ったもの。

14-107 わさびふりかけ 個
1  100gフ、り。

2 PE又 はPP容器に入ったもの。

14-108 焼肉ふ りかけ 個
1  100gフ、り。

2 PE又 はPP容器に入ったもの。

14-109 かつおふ りかけ 個
1  100g´ 入り。

2 PE又 はPP容器に入ったもの。

14-110 ゴマふ りかけ 個
1  100g´ 入り。

2 PE又 はPP容器に入ったもの。

14-111 シーザサラダドレッシング 本 1000m lボ トルキューピー・ リケン又は市販同等以上可

14-112 昆布だ しの素 袋 500g味の素・ リケン又は市販同等品以上可

14-113 み りん風調味料 本 1.8Lペ ッ ト市販同等品以上可

14-114 柚子 こしょう 個 150g入程度入 り。

14-115 ガーリックパウダーパウダー食塩添加 袋 100 g tt S&B・ ユウキ又は同等品以上可

14-116 七味唐辛子 袋 1袋300g程度入 り。

14-117 日高昆布 KG 個包装可市販同等品以上可

14-118 減塩栄養強化味口曾 KG lkgフ、り

14-119 カレーフレークD KG
1 l kgS&B・ エバラ又は市販品同等以上可

2 参考銘柄 「ゴールデンカレー」等

14-120 黒煎 り七味 袋 100gS&B・ 子天狗又は市販同等品以上可

14-121 じや じゃ麺みそ 個 1.lkgア ジテ ック・ユウキ又は市販同等品以上可

14-122 韓国風チゲ鍋の素 個 lLペ ッ トエバラ・ ミツカン又は市販同等品以上可

14-123 濃厚鶏 白湯スープの素 本 1110gペ ッ トミツカン・エバラ又は市販同等品以上可

14-124 五 ロチャーハンの素 lkg KG 炊き込みタイプニ島・ リケン又は市販同等品以上可 35



15 油脂類

共通事項

1 それぞれの油脂特有の色、風味があり、不純物等が混入 していないもの。

2 賞味期限が納入後3ヶ 月以上あるもの。

3 酸化 しているものは不可とする。

規格番号 品  名 単位 規 格

15-1 サラダ油 缶

1 大豆、とうもろこし、綿実を原料 として精製 し透明で酸化

していない新鮮なもの。

2 16.5k g入 り。

15-2 サラダ油(ペ ットボトル) 本

本

PE又 はPPの容器に入ったもの。

15-3 胡麻油

1 非加熱の自胡麻より抽出した透明で良質な胡麻油

とする。

2  1650g.入 り。

3 PE又 はPPの容器に入ったもの。

15-4 フ ― 油 本
1 30g程度

2 ビン容器入 り。

15-5 マーガ リン 個
1 180g程度

2 PE又 はPPの容器に入ったもの。

15-6 オ リーブオイル 本

1 バージンオイル

2  200g入 り。

3 ビン容器入

15-7 バター 個

1  200g

2 有塩 タイプ

3 PE又 は PPの容器に入ったもの。

15-8 ラー̂ド KG
1  500gノ、り。

2 PE又 はPPの容器に入ったもの。 36



16 嗜好品及びその他

共通事項

1 変色、異味、異臭、カビ等がなく、それぞれの調味料及び香辛料の特有の色、光沢、風味

を有 していること。

2 異物等の混入がなく、破損のないもの。

規格番号 品  名 単位 規 格

16-1 はちみつ KG

1 はちみつ含有量60%以上加糖 したもの。

2 1000gフヽり。

3 PE又 は PPの容器に入ったもの。

16-2 ピスタチオケーキ 本
1 年産、等級及び品種については、別示する。

2 冷凍品フリーカッ トタイプ

16-3 ショー トケーキ 本
1 400g程度入 り。

2 冷凍品フリーカットタイプ

16-4
いちごと
ブルーベ リーケーキ

本
1 500g程 度入 り。

2 冷凍品フリーカットタイプ

16-5 ミル クチ ョコレーート 個
1 55g程度入 り。

2 紙、PE又はPPの袋に入ったもの。

16-6 オ レンジゼ リー 個

1 60g程度入 り。

2 PE又 は PPの容器 に入ったもの。

3 紙のスプーンとクリームが付いたもの。

16-7 ='_L._-t2r._ 個

1 70g程度入 り。

2 PE又 は PPの容器に入ったもの。

3 紙のスプーンとク リームが付いたもの。

16-8 ピーチゼ リー 個

1 果汁100%

2 60g程度入 り。

3 PE又 は PPの容器に入ったもの。

4 紙のスプーン付きのもの。

16-9 ティラミス 本
1 500g程 度入 り。

2 冷凍品フリーカットタイプ

16-10 和風ベースゼ リー KG
1 本由子皮が入った透明なもの。

2 PE又 はPPの容器に入ったもの。

16-11
ベースゼ リー

(シ トラス)

KG
1 グレープフルーツ果汁使用

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

16-12 栄養調整食品 個

1 40g程度

2 2本入 り。

3 メープル味

16-13 栄養調整食品B 個

1 40g程度

2 2本 入 り。

3 チーズ味

16-14 栄養調整食品C 個

1 40g程度入 り。

2 2本入 り。

3 フルーツ味

16-15 カルシウム調整食品A 個
1 13g程度入 り。

2 バニラ味 37



規格番号 品  名 単位 規 格

16-16 カルシウム調整食品B 個
1 13g程度入 り。

2 ス トロベ リー味

16-17 カルシウム調整食品C 個
1 13g程度入 り。

2 チョコレー ト味

16-18 緑 茶 KG

1 1個 2g

2 500個入 り。

3 PE又 は PPの袋に詰めたもの。

16-19 麦茶 KG

1 大麦を焙煎した水出しティーパ ック

2 1個 10g

3 50個毎にPE又 はPPの袋に詰めたもの。

16-20 粉末麦茶 箱
1 1袋100g入 り。

2 1箱20袋入 り。

16-21 ウー ロン茶缶 缶
1 ウーロン茶葉エキスを抽出し、缶に入れたもの。

2  340g.入 り。

16-22 緑茶缶 缶
1 日本緑茶エキスを抽出 し、缶に入れたもの。

2  340g入 り。

16-23 7 y/tv) =-z 本
1 lL入 り。

2 紙パ ック入 り。

16-24 t VY)) l-7
本

1 lL入 り。

2紙 パ ック入 り。

3 PE又 は PPボ トル入 り。

16-25 野菜ジュース
本

1 lL入 り。

2紙 パ ック入 り。

3 PE又 は PPボ トル入 り。

16-26 野菜ジュース (黄 ) 本

1 にん じん主体のもの。

2 1L入 り。

3 紙パ ック入 り。

16-27 粉末清涼飲料A 個

1 75g入程度入 り。

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

3 参考銘柄 「ポカリスエット」 「アクエ リアス」等

16-28 粉末クエン酸清涼飲料 本

1 10g程度

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

3 参考銘柄 「アミノバイタルクエン酸チャージ」等

16-29
シ リアルバー

(ホ ワイ ト)
個

1 35g程度

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

3 参考銘柄 「アサヒ 1本満足バー」等

16-30
シ リアルバー

(ブ ラック)

個

1 35g入程度

2 PE又 はPPの袋に入ったもの。

3 参考銘柄 「アサヒ 1本満足バー」等

16-31 カップ麺A 個

1 醤油ラーメン

2 麺65g程度

3 市販品

16-32 カップ麺 B 個

1 味噌ラーメン

2 麺65g程度
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規格番号 品  名 単位 規 格

16-33 カップ麺C 個

1 きつねそば

2 麺65g程度

3 市販品

16-34 カップ麺D 個

1 豚骨ラーメン

2 麺65g程度

3 市販品

16-35 カップ麺 E 個

1 ソース焼きそば

2 麺100g程度

3 市販品

16-36 カップ麺H 個

1 うどん

2 麺65g程度

3 市販品

16-37 カップ麺 I 個

1 きつね うどん

2 麺75g程度

3 市販品

16-38 牛乳プ リン 箱 40g× 40個入ベス ト・味の素又は市販同等品以上可

16-39 チーズタル ト 箱 35g× 40個入ベス ト・味の素又は市販同等品以上可

16-40 ビタミンゼ リー 箱 50g× 10個入ベス ト・味の素又は市販同等品以上可

16-41 杏仁寒天 缶 1号缶

16-42 オ レンジジュース125m l 本 常温賞味期限4か月以上市販同等品以上可

16-43 きになる野菜125m l 本 常温賞味期限4か月以上市販同等品以上可

16-44 焼プリンタル ト 箱 30g× 40個入ベス ト・味の素又は市販同等品以上可

16-46 水 (ペ ッ トボ トル ) 個
1 500rrl l´入り。

2 賞味期限が1年以上のもの。

16-47 ワッフル (抹茶 ) 個
1 1個 27g(抹茶味)

2 納品時は冷凍とし、賞味期限が 1年以上のもの

16-48 ワッフル (ク リーム) 個
1 1個 27g(ク リーム)

2 納品時は冷凍とし、賞味期限が 1年以上のもの 39


