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総 則

1 本規格表は、航空自衛隊松島基地において調達する糧食品について適用する。

2 本規格表に記載されない糧食品の規格については、その都度明示する。

3 見本提出を要する品目については、その都度示す。

4 検量は、通常、市場において行われる取引上の商習慣を尊重するが、原則とし
て正味重量により検量する。

5 本規格表において、 「同等品又は同等品以上のもの」と規定しているものは、
入札前に見本又は分析表を提出し、調整する。

6 「その都度示す」と規定しているものは、調達要求書により明示する。

7 納入時間は、納品日の午前 8時 15分から11時 とする。それ以外の時間を指
定する場合は、その都度示す。

8 加工食品については、原材料と栄養成分表を添付する。

納入物品は、その食品が持つ賞味期限の 4分の 3以上のものとする。

本規格表に明示する「程度」については、重量の± 5%以内を基準とする。

本規格表は、令和 5年 4月 以降より適用する。

その他

(1)缶詰・ビン詰及びレトル ト類共通規格
ア 原料は新鮮なものを使用すること。
イ 内容 0固形物は固有の色沢・香味をもち、形態肉質とも良好で異物の混
入や腐敗を認めないもの。

ウ 固有の味付けがなされ、食味良好なもの。
工 外観及び形状は、巻締完全、傷・錆 0汚染・変形を認めないもの。
オ 品名・内容量/製造業者名 。製造年月日が明記されていること。
力 製造は、原則として製造後 1年以内のもので、賞味期限は、納入後 1年
以上とする。

キ 形状・缶型・銘柄等を指定する場合は、その都度示す。
(2)冷凍食品共通規格
ア 製造後、冷凍品は 6か月以内、凍菜品は 1年以内とする。
イ 国内産冷凍品は日本冷凍品協会の認定マーク入 りとする。
ウ 包装は、ダンボール等による完全包装とする。
工 衛生的容器を使用 し、容器に製造業者名、製造年月 日及び 1箱の数量、
1個の固形量を明記 し、納入数量とする。
オ 納入時完全凍結もので、保管中に解凍、再凍結をしないもの。
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1 穀類及び同加工品
(1)穀類共通規格
ア 日本農林水産省規格 (以下、「農林水産規格」という。)を有するものにつ
いては、それぞれ該当する規格に適合すること。
イ 十分に乾燥していて、カビ等を認めないこと。
ウ 異味、異臭及び不純物の混入なく、品ぞろい (粒ぞろい)で、砕け 0未熟な
もののないこと。
工 固有の光沢・風味を有し、病虫害を認めないこと。

(2)茄麺・生麺共通規格
ア 1等粉を原料とし、色白く粘 り強いもの。
イ 茄で上が り (24時間以内に製造)したもので、固めに茄で上げたもの。
ウ 納品時は衛生的容器を使用すること。

(3)パン共通規格
ア ー般市販品とする。
イ 食パンはスライス包装とする。
ウ 製造後 24時間以内のもの。

番号  品
1 1  内地精米
|     |
|  |

名 単位       規        格

kg 11精
議楚(:房テ

1格に基づく水稲 うるち玄米をとう
|

2 歩留まりは 91%以 上
3 ひとめばれ又はササニシキ 1等級      |
4 年産についてはその都度示す。       |
5 納品時には、精米の分析・鑑定結果表と、精
米の見本を少量提出すること。
16 3 0kg二重クラフ ト紙入で、品名・年産・品 |
種・内容 (等級・割合等)を貼付する。    |

聰 11 国内産水稲もち米 (1～ 2等品をとう精 した |
| もの)                   |
2 歩留まりは 88%以 上
3 完全精米品
14 1 0kg袋入 り
1 ビタミン強化米
2 VBl:1 5 0mg、 VB2:6 mg含 有のもの
3 2.5 kg禾呈度  袋1入 り

袋  1袋 500g程度入 り
kg l l kg程度 袋入 り
2 宮城県産ひとめばれ 100%使 用

kg l kg程度入 り

2  もち米

3 強化米

4  十五穀米
5  米粉

6  もち粉

ヒ

|

___      _ _|

一　

　

　

一

つ

こ



号

一

番

． ７
・

Ｒ
）

9
|

f~U~|

もち麦

キヌアミック

|                  |
|             |
11~~フレ=フグ乃 三ヲ 憂

~

121 小麦粉

単位 規 格

kg 1 乳白色を呈し、乾燥良好で変質折れのない
もの。
2 うるち米を原料とする。
3 500g程度入り
1 国内産大麦
2 1 kg程度入り
1箱 4.8 kg程度入 り

袋 1袋 5 00g程度入り
キヌア、大麦、赤米、黒米入 り
加熱済

袋 500g程度入 り

薄力粉
日清、昭和又は、同等品以上のもの。
1 薄力小麦粉を主原料とし卵粉及びコンス
ターチ米粉、その他の材料を配分したもの。
2 市販品 1級品
1袋 900g程 度入 り

粉末は中位の細かさであり色は白に近
く仕上げられたもので乾燥良好、雑物の混入な
きもの。
2 ソフ トパン粉 1聴程度入 り
|::嘉
偲蔦

20g程度 1袋 5個入 り

ロ
ロロ

ビー フン

|

|

|

1

|

|

|                         |

liτ l~天シ粉
~~~~~~~~¬

_|

21 ツイス トマカロニ

天ぷら粉

|

141 すいとん粉

16 冷凍スパゲティー
|

|                    |

f7'研疎
~ラ~■

ジ下チごネ '

1■ |~百レ7~~~~~~1
スパゲッティー

|          |

191カ ッ ト     |: 
スパゲッティー  |

押麦 kg

|

箱

１

２

３

一
１

一
１

２

一
・ ３

kg

L

袋

聴

袋

1 中粗・

憂
~|~

1個 170g l袋 5 入 り

蛇 11 準中力小麦粉使用乾燥良好で折れのないも
の。

2 太さ1.8皿程度
3 4 kg程度入 り

小麦粉使用乾燥良好で折れのないも

3 1.6 mm～ 1.7 5mm

1聴

の。
2 太 さ 1.8皿程度 長 さ 1 2cm程度

マカロニ20

13 1贈程度入 り
聴  1 準中力薄力粉使用
12 長さ 3C皿程度
3 4 kg程度入 り

kg l準 中力粉使用

kg 準中力粉使用

聴 11 準甲
~乃

粉使用
~~ ~

2 500g程 度 袋入 り
kg l 準中力粉使用
2 500g程 度 袋入 り

22
1 ___123

1 ___

124

1  __

Ｑ

Ｖ



曙丁
125,

メ6~

「 単任‐~~ ~2■,~
1 袈
■ ― ―

I  Kg
|

ロ
ロロ 名

きざみ庄内数

豆数

格

り

L_ _____」

27

28 あぶらふ 1箱

.291 
もみじな

んや
本目

4_ _____________________________

11 500g程 度 袋入 り
12 巾 3 cm× 3皿程度
11 可翻爾陽郭窺

~奪
蔽以I覆爾百

~~~~~

12 乾燥良好 白玉数
11 1箱 250g程度入り
12 14皿スライス
IT殊可瓦乃罹可鋼事■薦高禾ス万

~~~~

11 1個 200g程 度
12 ミニダブル 茄で用

|

kg

kg

kg

30 冷凍フォー    |

~|

|

|

|

_」

|

|

|

|

31 だまこ餅

32 きりたんぽ 袋

12 1個 10g程度
鳴
~~~う
|^吾
~百~~~~~~~~~

, ■  fT'tイ tロロ

12 1本 70g程度
1本 15g程度 1袋

l kgノkり

1袋 3本入 り
32本入 り

1個 35g程度  1袋 2 0個入 り

l  kg
11 冷凍品

331

3

冷凍カットきりたんぽ 袋

石|~苓
1凍::懇弄
~~

「

~

袋 :~T~1~

12 トレ
ーt入 り

3 自然解凍できるもの。

35

46

〆_
口 1

~jび
|~パ
1東
「
ザザTど
~ん~

茄わかめうどん

茄 しヽわし ん

401 冷凍 うどん

2 1個 10g程度  l kg程度 袋入 り
個 15～ 20g程度  l kg程度 袋入 りl  kg 1   1

どん
〓
つ

一ト
ロ
Ｈ

４
女

■

―
―
．
―
―
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．
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T

kg 中力小麦粉使用。粘弾性があり茄で上がり
が良好、新鮮で白色を呈しているもの。

|

'の
1乙
1玉 250g程度 バラ
1等粉を使用 して三陸産わかめを混入 した

| もの。
12 1玉 200g程度  バラ
1等粉を使用 してし しを混入 したもの。
1玉 200g程度 バラ

+――一11
|

2 手作 リタイプ

1個 250g程度 1袋 り

kg  1 1

kg  11

袋

10
1乙
■ _~~

1 _L

2
3

5

41 冷凍雑穀 うどん   袋

421 冷凍手延べ うどん  箱 1個 250g程度  1箱 20個入 り
バチあり

沿凍芋手Fち
「嵐う■乃「

~袋~
1個 250g程度  1袋 5個
太さ不定形

144 冷凍稲庭風 うどん  袋 11個 250g程度  1袋 5個

45 焼 うどん (チゲ味)l kg
~可

lT~玲「凍苦
「

「~4J~・ ~

.1

12

|   12

ミニダブルタイプ 茄で用
切刃番手 9

1個 200g程度 1袋 5個入 り
雑穀 7種類以上使用

入 り

12 1 kg程
度 袋入 り

１

２

一１

２

_|

|

焼うどん (醤油味)l kg l
1

４

．

袋入 り

入 り



一号一番

味 )

481 白石 う―めん

49 冷凍そうめん

501 冷凍きじめん 袋

51‐  冷凍ほうとう

52 生中華そば

聴

54 冷凍ラーメン

5‐Ъ I~マ勁師蘇1面ス下レ
三下麺丁再箱

~l

561 冷凍ちぢれ中華麺 l kg l

571~7東喜多万風ラ[=アジ|~~kg

規 格

2 1 kg程度 袋入 り
3 具はキャベツ 0人参・刻みにんにくが入っ
たもの。

束 1

ロ
ロロ 名

焼うどん (ソ

~~可

471

|

|

― ス

00g程 度 1 袋 3東入 り
2 長さ 9 cm程度
個 2 3 0g l袋 5
2 ミニダブルタイプ 茄で用
1個 240 g l袋 5個入 り

個 2 40g l袋 5個入 り
kg 力小麦粉使用。新鮮

1

1

kg   l
|^
1乙
i3

1   1

1   1

1  中

1

してい

一ばそ一韓
一茄一５ ３

58 冷凍極太ラーメン

591

|

651~~不凍ワ・ メンち

るもの。
2 1玉 140g程度 バラ
11 中力小麦粉使用。粘弾性があり で り

良好、新鮮でやや黄色を呈しているもの。
2 1玉 250g程度 バラ

2 00g程度
ミニダブルタイプ 茄で用
切刃番手 20
1 1個 200g程度  1箱 40個入
2 切刃番手 26
1 1個 200g程度
2 切刃番手角 22
1個 200g程度
切刃番手角 12～ 14
ちぢれ麺

1個 240g程度 1袋 5個入 り
切刃番手 14

″６
・
Ｋ １

２

３

冷凍ちゃんぽん麺 1個 200

611 揚げ中華麺

62. 焼そば kg

|     |16可 |~焼ぞぼ肩甲肇証
~~~~魔

__…  __   __   ___  ___  ___ ___|

641 ポーク焼そば    kg l

ミニダブルタイプ 茄で用
切刃番手丸 14～ 16
個 270g程度  1袋 5個入り
ミニダブルタイプ 茄で用
切刃番手角 12
1~面6 og程度

~~~f~石
4~5面入り
~~~~|

丸型 皿うどん用             |
茶色中華蒸麺

業務用
石巻産

1等粉使用 黄色中華蒸麺
業務用 l kg程度 袋入 り
冷凍品
l kg程度 袋入 り
野菜入 り
ボイルタイプ

1 1

2
13

1

1

2
１

２

３

一
１

‐―
―
―
　
　
　
‐
‐
十
‐一

２

１

２

３

4

ｒ
Ｏ



一番

一６
　

　

一６

一‐Ｌ
卜
Ｌ
‐　
　
―
―
―
‐
　

け
‐―
―
‐
‐

口
印

一

‐
―

―
〓

口
万

．5 生そ

一二

１

２

３

「
―
―
「

‐
―
―
‐

一位
一
ｇ

一単

一ｋ

一
　

　

一

一名 規        格

そば粉 60%、 小麦粉 40%使 用 (基準)
弾力があり異味異臭のない新鮮なもの。
1玉 140g程度 バラ

3 1玉 200g程度 バラ
kg 1個 200g程 度

|ゴ

6 茄生そ

両71~不凍そ
~ぼ ~~

|

|   |
覇
~思~丁
冷凍不そぼ

iJ~~~~て
~百
て 7F粉 60%「月硬 粉頑 i磁爾 菌 準戸

~1

1   12 弾力があり異味異臭のない新鮮なもの。   |

1

1
[_1 6
9

ダブルタイプ 茄で用
切刃番手 20

kg 1個 100g程 度
2 京都宇治抹茶を使用 したもの。

そば kg 1個 200 g程度

」

|

|

|

|

|

ヨ

」

|     |
!    |

1701 
冷凍ふのりそば

Fl~T~~玲面
‐~~~~~

!      |                       |
「75「 LE天シご面牛平[~ 1~而
セットA

I     I                    I
I   」             |

|   12 ミニダブルタイプ 茄で用
|   13 切刃番手 12
袋 11 1個 230g程度  1袋 5個入 り
|   12 ミニダブルタイプ 茄で用
13 切刃番手 16

1 袋 11 冷凍品i  12 1個 230g程度 1袋 5個入 り
l kg 11 冷凍品
|   12 500g程 度  袋入 り

721 タ ン

173 食パン 聴 強力小麦粉使用
2 パン生地のきめ細かく発酵香を有 し弾力性が
, あるこ
13 1枚
獅 西 0

と。

|  |           |‐
74 バ

~夢■二百=ル て3)T~褒
50g程度 スライス
g程度 1袋 6個入 り

パン 1個 80g程度  2個詰
種類はその都度示す
2 LL牛 乳 2 0 0ml
3 常温 60日保存可能

1

l LL

LLパン&
セ ッ トB

|   |

77‐ LLパン&LL乳酸菌
|  1 飲料セット

|      |                       |~~7J~~7判
東ン百ラ

~ッ

ザレ ~~殆
~

179 ホットケーキ (2)箱

LLパ ン 1個 80gと 40g程 度  2個 詰
種類はその都度示す
LL牛 乳 2 0 0ml
常温 60日保存可能

76

80 ナン
|

」_

「
馴

一ヵ
＝
＝

１

　

２

３

~個 ~丁

丁
~τ
Iパフ 1~個雨 6竃:雇:度

~~~ラ

個語
1  種類はその都度示す
LL乳酸菌飲米斗2 0 0ml
常温 60日保存可能
1個 50g程度  1箱 120個 入 り
自然解凍できるもの。
1枚 50g程度 1袋 2枚入 り
1箱 60袋入 り
自然解凍できるもの。

２

３

一
１

２

一
１

２

３

‐―
二
　

　

‐
―
「

‐
　

―
―
―

―
|

箱  1 焼き上がり良好で、弾力性のあるもの。
12 冷凍品 1 」

ａ
υ

1箱 40個入 り



番 号
ロ
ロロ

kg

1841 カップラーメン  1 個

~花 ~~~軍
7王

~「 ~~~ 
頂
~~~~~~~~薦 ~~~~~¬

1811 パック白飯   1 個 11 宮城米 (無添加)無菌パック詰      |

|百

~2‐

「

~タ

ラ
~F~シ ~~ ~~|~褒

百 袋つら両 ζ
~程

度天

「

~嚢

i藻蔦
~~~~‐ ~~~|

1831 天かす     |

L____ __________  __  _ _ . 都度示す。

「
′



2 芋類及び同加工品

1番号 1 品 規 格

農林水産規格を使用したもの。
新鮮にして、弾力性があり、異物の混入は
認めない。
1 板こんにゃくの規格に準する。
2 長さ5 0cm程度以上
1 板こんにゃくの規格に準ずる。
2 長さ 7 cm程度にカットしたもの。

1

名 単位

睦 1

乙

こんにゃく９
“

∩
６ カ ッ 卜糸こんにや 建

4

5

つきこんにゃく

結び糸こんにゃく

こんにゃく ″６
ｌ
Ｋ

袋

3

1
の
乙

0
4

1

1

7 さつまいも ヒ

2 1個 25 g程度 1袋 50個程度入 り
1 保管に耐える程度に乾燥 したもの。
2 奇形、病虫害、傷、腐敗いもを除く。
3 Lサ イズ 1本 400g程度
4 国産品
冷凍品
皮付きで
1枚 20
スライスしたもの。天ぷら用
g程度 1袋 500g程度入

kg 大学芋にからめたタレがパ リッとしているも
の。黒胡麻付き
自然解凍
l kgフヽり

1 同一品種で品質形状良好なもの。
2 土砂を良く落 し、根及び芽を取 り除き、粒を
揃えたもの。
3 病虫害、日焼け、青いもを除く。
4 Lサ イズ 1個 70～ 90g程度 国産品

里ヽ芋 聴 里芋の規格に準じたもので、皮をむいたも

権
‐
一イラ・ス一も

一

、

一
―
′Ｖ
一ま一つ

一さ一一「
―

一８ １

２

３

一
１

　

３

４

り
一ト

一け一華中
一
９

kg

l kg程度入 り

10 ″６
・
Ｋ

１
■

■
■

里芋

し １

　

２

ヽ
ノ
幻
υ

12

13 冷凍里芋 (2S): 聴

500g程度入 り
Sサイズ 1個 12～ 16g程度
500g程度入 り
2Sサイズ 1個 10～ 12g程度
500g程度入り
1/4カ ット

１

２

１

２

１

２

14 (カ ット)

|

６
０



番号

151 馬鈴薯
1単位
1  1
1 聡

冷凍乱切ポテ kg

規 格

1 同一品種で品質形状良好なもの。
2 奇形、病虫害、傷、腐敗、日焼け、発芽、冠
水 したものを除く。
3 Lサ イズ 国産品 品種は男爵
4 新ものについてはその都度示す。
1 馬鈴薯の皮をむき、半分にカットしたもの。
2 1 kg程度入 り
3 冷凍 ボイルタイプ
馬鈴薯の皮をむき、乱切りにしたもの。
下茄で済
1個 15 入 り

ロ
ロロ 名

~1

|

¬

― -1

|

|

|
|

|

|
|~~¬

|

_|

一一・Ｌ
ド

一〓ア一ポ一フ
〓一ハ

■
―
―
―
―

一
６

ギ
■ kg

17 ト １
■

０
４

０
０ 1

１

２

一
１

　

２

18

1211
1     1
1   1

イ ス テ ト kg 茄でた を イス状にカットしたもの。
り

茄でた馬鈴薯をマッシュしたもの。
500g程度入り
品質良好品で、雑物の混入が認められない

もの。
乾燥品 フレーク状

1個 20g程度  l kg程度入 り
ボイル品

皮むき馬鈴薯を細長くカットしたもの。
太さ 7.5 cm程度
冷凍 l kg程度入 り

1 皮むき馬鈴薯を細長くカットしたもの。
2 太さ 9.5 cm程度
3 冷凍 l kg程度入 り
1 皮付き馬鈴薯をくし形にカットしたもの。
2 冷凍 1 入 り

1 皮むき馬鈴薯を波型にカットしたもの。
2 冷凍 l kg程度入り
1 ガーリックとオニオン味
2 冷凍 l kg程度入り
1 ウェッジカット
2 冷凍 l kg程度入り
1 水洗いし、土、毛根を取り除く。
2 保管に耐える程度に乾燥したもの。
3 異品種、土砂、ゴミ、腐敗変質物、病虫
害物、日焼け、曲り、折れのないもの。
4 1本 l kg以上 Lサイズ 国産品
1  l kg魂呈渥彗フヽ り
2 国産品
1 農林規格品で馬鈴薯精選澱粉 国産品 1級品
2 1 kg程度入 り

1

2 1
191 冷凍マッシュポテ ト kg

201 マッシュポテ ト
1贈

冷凍皮付カ
ポテ ト

ッ ト kg il 馬鈴薯の皮が付いたまま半分にカットし、
| バター風味に味付けしたもの。

[ア2 ~ジ「二
~=ス~下
リジグ

~|~~更

百
~|

ポテト
|      |
1   ,~~  |
I  Kg  l

ポテ ト

２

３

１

２

３

|
231ス トレー トカット
|     |

|____|

241

|

゛

__, |

ノ|｀

」

1、
 1 _  |

|

Kg l

~百~|

kg  l

ナチュラルカ
|   ポテ ト
|グτ

~|~~巧

ヲ
~フ~シ

グラフカフ
‐
下
~

1 ポテ ト

1261 
スパィシーポテ ト

27 フライ ドポテ ト kg
|

|__   」

聴

|

|(ガーリック)
28 長芋

|                          |

り
~bl冷
疎とる「ろ
‐ ~~|~て

|

Ｏ

υ

1301 澱粉      l kg l



名 単位

聴

規 格

揚粉 1

2
3

風味良好で異物混入ないもの。
醤油味
l kg程度入 り

32 3-> 7, -f kg 1 とうもろこ
2  1

「33~ドずぎア
り

3

品質良好品
500g程度入 り
乾燥品 ロング
乾燥良好で折れ、砕けの認められないもの。
カット物 1 8cm程度
0 入 り

聴

kg

１
■

０
乙

つ
０

１
■

０
ろ

つ
０ 50

10



3 砂糖及び甘味類
砂糖共通規格

(1)銘柄、容量及び消費期限又は賞味期限が表示してあること。 (ただし、砂糖
については賞味期限を除く。)
(2)塊がなく、異物、異色を認めないもの。

番耳
「

単位

1

口
ロロ

砂糖 kg 1

規 格

0。 8%以下
2 純自で光沢があり、細粒状で塊のないもの。
3 清水により溶解した場合、不要物雑物を認め
ないもの。
4 1 kg程度入り
1 糖度 99. 9%以上
2 純自で光沢があり、細粒状のもの。
3 1 kg程度入 り
1 1個 300g程度

上 |

|

|

|

2  グラニュー糖

ガー

ヒ

個
|

本
~石

1

本

本
|

本
|~~7弄~~~|

相  |

3

7

フロス トシュ

2 ヨーグル ト用
l   И
I  ム■  |
|     |
「   :二
~~|

I Э  I

6 いちごソ一ヽス 本 共通規格

50 り

1 ‐ゞ 1
Kg刻  ヽPルフ、り
2 ネジキャップ式

1 デザートソース
2 1個 500g程度 容器入り

共通規格

水あめ

はちみ つ

キウイソース

個  1個 5
|~kg lT~‐
1

‐
「
―
―
―
―
―
「
―
―
―
―
―
．　
　
　
．―

―
　
‐

‐
―
―
―
―
―
―
―

~ヲ
ルーミ丁I ソ― ス |

マ ン ――ソ― ス

12 イチゴジャム

11

13

14

＝

―

―

__.  __,1´    l゛       1  維

_正三 Iて二「____|_翌_11個 14g程度 1箱 20個入り
ブルーベリージャム 1 箱

|

|

151

161
|   マーガリン
|~f~7 ヌ■プルシロツプ

~|

いちご&マ
「二

ブルーベリー&

&マーガリン

箱  共通規格
ん
～相 1 1個 1 lg程度

_「

箱 12 
ディスペンパッ

1箱 20個入 り
ク容器

ン

11



4 菓子類
菓子類共通規格

容量及び消費期限又は賞味期限が表示してあること。

″
~~「
壺 圧 下
~~~

`111       11」
‐
1主ム | 規 格

1  1 リン 1 1個 100g程度
2 カップ入 り (ヘラ付 )
1 1個 65g程度  1パ ック 3個入 り
2 カップ入 (ヘラ付 )

個 個 130g程度

2 カ ス

3

タードプ PCリン

フル ー

41 クレー

ツ ジ ュ レ 1   1

1   1

1

2
1   1

2  5

1   1

2 果汁 40%以上使用
包装

プ      箱 個 40g程度  1箱 40個入 り
~5~|

シ ョ

~6丁 ~天
福

7  大福 アイス

8
~「~三

弄じだ

9 冷凍ずんだ餅   1袋  1個 2

2 種類はその都度示す。
箱 1 冷凍品
2 1個 50g程度  1箱 4個入 り
13 種類はその都度示す。

個 1個 100g程度
個包装

個 30g程度  1箱 4 0個入 り
2 個包装

kg 1 濃厚着色不可、全糖品
00g～ 1聴程度 袋入 り
5g程度 1袋 40個入 り

―トケーキ

|‐
―

互
~~6可

¬苓:凍揚げ
~百

ち
|(醤油味)

111 冷凍柏餅
~1~2~|~7昏‐iラミ機轟界

~~

袋 個 30g程度  1袋 15個入 り

3 さくら餅     1 個
|                    |

|         |

2 自然解凍できるもの

40 入 り

箱 1個 75g 程度  1箱 60個入 り
道明寺

1個 70
こしあん
個包装
消費期限 2日 以上

1

１

２

1

1

1

１

２

３

４

4 冷凍カットわらび餅  袋 11 l kg程度入
_重年)__」 _生 l袋 _■コ
5 冷凍カットわらび餅  袋  1 l kg程度入
(抹茶)         2 1袋 80切

116 冷凍こんにゃく餅 1 箱 |
|   |(3色 )      |   |
「■ 7・

~¬

苓7東おはぎ  ~~~箱

り
以上入 り

り

以上入 り

1 抹茶、人朔、苺セット
2 1個 14g程度  1箱各 120個 入 り
1個 80g程度  1箱 60個入 り

―
―
―
「
―
十
　
　
　
　
一　
　
――
―
―
―
―
「

二

　

　

一

1 1

[_^

箱 11 冷凍品
|   12 1串 55g程度  1箱

|

|

」
81 串だんご

12

30串入 り



0
ろ き

(こ しあん)
25 二たい焼き

|  |(カ スター ド)
1261 南部せんべい

格
イ:ヽ
Zて 1個 25g程度 1 袋 20個入 り

1 1個 40
2 こしあん
3 個包装
1 1個 30g程度 1袋 10個入り
2 個包装
30g 程度 1袋 10個入 り

2 個包装
1 l kg袋入 り
2 せんべい汁用割れせんべい
1 1個 20g程度 1箱 432個 入 り
2 110m× 最大径 4 7mm程度

ロ
ロロ 名 単位 規

袋 30g程度

|
|

1201 吹雪まんじゅう  1 袋 11 冷凍品
|  |         |   12 1個 27g程度 1袋 20個入 り
「ア1~T~天まん瓦:ら ぅ

~~~~~'~褒 ~~IF可
個 5 og程度

~~1頑
46~個百万

~~

| `‐、   、
"‐
 1 _1(ヽ  ,

~2西~薫
糖苓ア可残
~~~|~袋~~IT~~T個

65g程度 1袋T下価天丁
~~~~~

|         |   12 つぶあん
231 どらやき 1袋 |

|      |
|      |
|   |

1 0
1 ん

「2

31

3

1 袋 |
|  |
1 
袋 1   1

7 シ

kg

箱

イ|ミ
Zて

ュガー ワ ッフル

|

―
　
　
　
　
　
一　
　
　
　
　
　
　
一　
　
　
　
　
　
　
一
　

．　
　
　
　
　
　

‐―

「
―

‐
　
　
　
　
一
‐
―

―
―
―
―

―

一　

　

一　

　

一　

　

　

一　

　

一

コー ン

8  :豆茅L固形栄養食品

~~カ
ルシウ仏補給

~~

ウェハース

2 大豆を使用した焼き菓子
3 種類はその都度示す

40g

1   1

|                         .     |

|―

‐~20~十一―
テL百

~シ

ー雨蒻子
~|~個

| 1 1個 35～
2 ビタミンBl、 B2 0.4 mg以 上嗣 △日L口

一〇一∩６
一 |  イ

=こ
  |

1衣
|

1 1袋 10g程度 2 り

2 栄養機能食品
3 カルシウム6 0 0mg入 り

釆百天ケツト
~~|~夏
1 1袋 70g程度 4 個入
2 クリヽ一ムサンド

「
‐‐

一‐21 ノ」ヽ米立クッキーー
   1 

袋

3 栄養調整食品
1 1袋 70g程度
12 カルシウム、鉄分
3 栄養調整食品

、食物繊維強化

33

34 プ ロテイ

スナ ック 1袋 1袋 30g程度
|

ノンフライ 一―
ヨ

Y t\* 個 1 1個 35g程度

2 大塚製薬カロリーメイト又はハマダコンフェ
| クトバランスパワーもしくは同等品以上のも
の。

3 栄養調整食品

|
|
1     1
L_ __L___

12 たんぱく質 10g以上配合
|   13 チ ョコ又はウェハースもしくはグラノーラ

ー トブレッド 個  1 1本 20g程度 4本入 り35 シ ョ

13



ロ
ロロ 格

トブレッド 1 個 11 1本 20g程度 2本入 り         |
12 大塚製薬カロリーメイ ト又はハマダコンフェ

|  | た。
トバランスパワーもしくは同等品以上のも
13 
栄養調整食品

名  単位 規

価
~If~1~葡

而ん
~~lo

12 個包装
袋

l o
10 6, シ ョー

(2)

1371 1口 角型 チ ョコ  | g程度

| つ

lυ

13

L_
:4

I  И
4

l 月

14

「
~~~:

14

8i  ミ
|

チョコアイス |
|

個 11   1 2 ml  l 袋 1 40 入 り
2 個包装

9 カ ップアイス 1   1
2  バ

箱 |

~月
T~~~I
本目

個 7 5ml l箱 36個 入 り
ラ味

1 1個 9 0ml程度 10 アイス り

[rl_|_4:生_(I三二|144 ブッセ (ミ ルク)

|(フルーツソース入)|   12 ス
I可

~~~プ
デフI=アイア可

~袋~「
1■

ッフル

一個

一個

一個

箱  |

個 30 g程度 1袋 15個入 り
2 個包装
1 ふわふわの生地でクリームを包んだもの。
2 1個 50g程度 1箱 60個入 り

1個 50g程度

1個 50g程度

プーン付

2

1

|                             |

|~451~~ブ ッ
~ゼ

(イテゴ戸 | 1個 5 0

i461 クリームブッセ  袋  1個 20g程度 1

「 47「 焼デラ
~ン

タルト
~~・
 霜 ~1~冷凍「品

~~~

2 1個 30g程度  1箱 40個入 り
1 1個 35g程度 1箱 40

|      |~~~ 
「 ~ス,F~~~i~1 
和  |

袋 40個入 り

り8 レモンのカスタ
ド

1491 チーズタル ト  1 箱
12 瀬戸内レモン使用
11 1個 35g程度  1箱
12 カルシウム強化品

80 り

501 チョコタル ト 箱 1 1個 30 1箱 80個入 り
2 鉄、食物繊維強化品

フ ォ ンダンショコラ 箱 1 1個 50 g程度  1箱5

52

1

:53

6個入 り

本

2 常温解凍
1 冷凍品
2 1本 270g程 度  20カ ット

一本 1 冷凍品
2 1本 210g程 度  20カ ット
1 冷凍品
2 1個 48g程度
3 個包装
1 冷凍品
2 1個 60g程度
3 個包装

袋  1 冷凍品
12__1但二1_8g難度___

カットロールケー

キ (桜 )

カットロールケー

キ (いちご)

チーズケーキ5

55

41 個

個
I= viv-Tr-4 |

ミニエクレア56

14

1袋 14個入 り



57

番号 .品 名 1単位 | 規

プチシュークリー |

ム (カ スター ド&|

格

冷凍品
2 1個 24g程度  1箱 40個入 り
3 個包装
冷凍品
1個 10g程度  1
冷凍品

袋 34個入 り

1

15
___1

8・

チョコ)
-j-f y =-*-
(カ スター ド)

lτ ♂
~~フ

フフ互‐

(チ ョコ)
60

2

62

63

ア

1

1

1

1

|

■
~■

'1

12

12

~~~~l~袋~~

シュークリーム
2 1個 10g程度  1袋 34個入 り
冷凍品
2 1個 45g程度 1箱 40個入り
3 カスタードホイップ
冷凍品
2 1個 35g程度 1袋 15個入り
3 個包装

61 エクレア
~~|~′
t~
がこ

|

__|

し 冷凍品

デザー トベース

(ピーチ)
τ√]~号デエτドこI

2 1個 18g程度 1袋 14個入り
3 個包装

1 牛乳を混ぜて使用するもの。
2 1 kg程度入 り
3 果汁入 り

kg

トベース kg

kg
(ぶどう)

■ 5~1~デザニ F~入こズ
(いちご)

66 カクテルゼリ kg

1671カ ットゼ リ

4種類のゼ リ―入 り
ダイスカット

袋 11 1袋 1 り

~1

|

|

|

―
|

|

|

|    |
|__1

1681
1     1
1~~Ь σ

~1

(ぶ どう)
カットゼリー
(さ くらんぼ)
青梅ゼ

長野県産ぶ どう使用

袋 11 1袋 1 り

りヽ一
12 山形県産さくらんぼ使用~箱~~■~~~1鷲

1両 5■菖度
~~~~TttZ~面

個天 ア
~~~~~~

12 和歌山県産梅使用
13 ヘラ付き

701青 りんごゼリー  1 箱 11 1個 40g l箱 40個入り
12 青森県産りんご使用

‐    3 ヘライ寸き
1_ __ 1__ ___1_二

~二
____ _____ __

袋 1 600g程 度入り 粉末12 
出来上がり量3L分~7万1~啓仁豆腐ゐ素

~~~~~袋~|
g程度入 り 粉末

_  _1 _  __ __  ___   __ ___

711コ ーヒーゼ リーの素

73 杏仁豆腐 (カ ット) kg

2 出来上がり量 3L分
入 り

完成品 ダイスカット           |
カルシウム、鉄、強化品~f個
雨 Jζ癌度
~■
袋1乃個人り

‐~~~~~~|

ヘラ付き

袋 11 1個 25g程度  1袋 10個入 り
2 ヘラ付き

|1 750

１

２

３

一
１

２

1

741~カラプズリデザ三
卜 (苺 )

プ入リデ

イミ
蓼て

751カ ッ
|

卜 (テ ィラミス )

15



「 IしIF~舌 |~~
合 万 品    名  1単位 | 規

25g程度  1袋 10
格

「 7竃
~|~カ
ラデ入Dデザニ¬

~褒
|
11 1個 り

L_■_L_(プとイと __上
177 チョコレー トム一ヽ|   ス (カ ップ)  |

'781 
ス トロベ リームー |

____登__(空 _とグ2___L_
79 ティラミス (カ ッ |―
    プ)       |

ヘラ付き
1個 45g程度  1箱 80個入 り
ヘラ付き

1個 45g程度  1箱 80個入 り
ヘラ付き

一箱
　
一箱

箱

２

一
１

２

一
１

１
１
一　
　
‐
　

「―
―

，
“

―

|

|

■■

∩
′
“

1個 45g程度  1箱
ヘラ付き

120個入 り

16



5 油脂類
油脂類共通規格

(1)農林規格合格品 (JAS)に適合したもの。
(2)品質表示基準による表示
(3)特定の容器を使用

１

■

口
ロロ 名

９
“ サ ラダ

| バージンオイ
6  1  牛月旨

ル

4 1 オリーブ油 本

本 00%純正油
本 200g程度 ビン入 り

1 1本 lL程度 ボ トル入 り
2 ピュア

単位

ヒ

本
|

規 格

白絞油とする。
12 16.5 kg程度  缶 入́り

13の 3涼:豊
年、昭和、味の素又は、同等品以上

1 大豆又は落花生、綿実を原料として精製した

.5L程度 ポリボ トル入 り
清、豊年、昭和、味の素又は、同等品以上
の。

の

１

日
も

一１

１

も

　

　

の

一

２

３

　

一１

２

一一一一一一一ゴマ油
一一■

―
―
―
‐

一一
３

|

|

|

|

一　

　

　

　

一　

　

　

　

一　

　

　

　

一　

　

　

　

　

　

一

〓
―

―

―
■

―
―

―
‐
Ｌ

‥

‐
…
Ｌ

‐
　

　

，―
―
Ｉ
Ｌ

5  エキス トラ 本 1本 5 0 0ml程 度 ビン入 り

|
|

|

1 脂肪分 99%以 上で純白色のもの。
2 1個 10g程度
3  1 kg袋入 り                               |

個 1 1個 450g程度
2 有塩・無塩はその都度示す。        |
3 雪印、森永、明治又は、同等品以上のもの。

イ
|

箱 1個 8g程度 1箱 50個入 り

んや
本目 1 1個 8g程度  1箱 20個入 り
2デ ィスペンパック容器

kg

7 バター

ノ タヾー (個装タ
プ )

[__  __」 ___

9 ノくラクマーガリ

0 マーガリン

|

ン |

■
■ 個 1 純植物性油

2 淡黄色でむらがなく、切断面も均質、硬化油 |
臭がなく香味あり。塩味も適当であること。
‐3 1個 450g程 度

17



6 種実類及び同加工品

`=_口
_

.■き7ア ` 品    名|―一―
― ――  ――  ―1 乾燥アーモンド

規 格

|

|

1 3
|

|

|~~~=~~

' 0

|

1 kg kg程度1

スライス
0
乙 んなん水煮缶 缶

栗水煮

号缶 固形量 1 80g程度

聴 l kg程度 レトル ト入 り
2 1Mサイズ
1 l kg程度 袋入り
2 1/2カ ットタイプ

本 1 固形量 650g程度 ビン詰め
Mサイズ

6 黒胡 実が良く入 り、乾燥良好なもの。
1袋 100g程度入 り

|~戸

「

新動翫原
~~~丁

袋 11 実が良く入 り、乾燥良好なもの。
2 1袋 90g程度入 り

|___L_____ ____

1 81 白胡麻 袋 1 実が良く入り、乾燥良好なもの。
12 1袋 100g程度入 り

すり胡麻 袋 1 実が良く入 り、乾燥 好なもの。

4 冷凍むき栗 kg l

１２
　
‐１」１２

一袋

9

10

|

上 __
1白
|

| 2 1袋 90 入 り

ごまあえの素 個 1 1個 500 り

11

|_」 __

2 脱酸素剤封入
ピーナッツあえの素 | 個 11 1個 500

脱酸素剤封入

り
0

_上 _F__ __」

|

|

一
―

―

‐
―

「

―

―

18



一Γ
Ｉ
Ｉ
一号曙

7 豆類及び同加工品

口
ロロ 名 規 格

農林水産規格合格品

の

病虫害なく中粒揃いで雑物の混入のないも

乾燥良好品
国産品

良質の小豆をこし、良く練 り上げたあん

濃厚着色不可
適当な甘みがあり、全糖品のもの。
500g程度又は 1鼈程度 袋入 り
良質の小豆 の

′
′υ

濃厚着色不可
適当な甘みがあり、全糖品のもの。
500g程度又は 1ヒ程度 袋入 り
うずら豆を甘煮にしたもの。
l kg程度入り

異味、異臭なく の 。

低糖度品
l kg程度入 り

うぐいす豆を甘煮にし
l kgフ りヽ

大正金時、白いんげん、 うぐいす豆を混ぜ、

| ガ
|
呈` １

２

　

３

４

■
■

一１

２

３

４

‐
一―

―
　

―

一
″６

一
ｋ

睦

2 あん

Ｑ
υ

4

粒あん

6~丁
~す
でいず豆

~

kg  11

12
kg  l

一呈
一　

　

　

　

一

３

４

一１

２

一１

２

３

１
一
　

‐
「
‐

‐―
―
‐

一ｋｇ

一聰
|

5 金 時 呈

|

|

二呈一色
一三一　

―
―

一
７

8 ビー ンズ ミックス 1 聴  11´

       |      |∩
|     |````;

甘煮にしたもの。
2 1 kg程度入 り
500 り

枝豆 40%、 金時豆 30%白 いんげん 30%
冷凍品むきそら豆

大豆

1 国産大豆

シュタイプ)

l kg 11
1     12 Og程度入 り

水産規格合格品

50
農林

の 。

3 乾燥良好品
4 国産品

″６
ｌ
Ｋ

１

２ 病虫害なく中粒揃いで雑物の混入のないも

111

,―
  ―   ‐――― ト ーーーーー

1121国 産大豆 (ク ラッ  kg 11 l kg程度 袋入 り

袋入 り
加熱済みで、そのまま使用できるもの。
常温保存 1年

加熱済みで、そのまま使用できるもの。
大豆を八割にカットしたもの。
常温保存 1年

異味、異臭なく風味良好なもの。
低糖度品
特大粒 うす口 丹波種
l kg程度入 り

kg 1
2
3

2
13
4

1

一‐―
―
　
　
―
‐

．
３■

■
〓里一里
い

１

２

３

４

″６
・
Ｋ
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7ア

4

ｒ
Э

一番

一１

に

．′
」
‐―
―

口
ロロ

な粉

|

引
~‐

編ごし
~豆

腐
~~

|

|

|

|

|

7 絹ごし豆腐 (ミ ニ)

81 白あえの素
|

91 焼豆腐
|

|

2 01厚揚げ

2 絹あげ (ミ ニ)

31 冷凍ミニ角
41 冷凍揚げだ

5 油揚
|

名

~~~~~~~T,~「
「
=~~:~|‐早イエ 規 格

"  
」三

■  目

1 1
|

|

|

町

|

|

1

|

2

1 0

1´.2

|

2 1 kg程度 袋入 り
kg 大豆を て 、新鮮、異味、異臭のない も

の 。

2 純自できめ細かく適度の硬さを保ち、くずれ
|

ないもの。                 |
13 1個 400g程 度

1`g~「丁
~天
豆西覆弄肥 tT~新面 冥殊:~冥莫あ下υ可

ハ

12 純自できめ細かく適度の硬 さを保ち、くずれ
ないもの。
3 1個 400g程 度

の 。

2 型くずれなく表面にぬめりがないもの。
1聴  11 新鮮な豆腐を使用し、適度な色沢と香味を

有 し、型 くずれのしないもの。
i   12 厚さ1.5⌒ψ2cm程度|   13 1個 80g程度
kg

揚
~T kg

レ≡1_1_聟 _11
kg  ' 1

1 新鮮な豆腐を使用し、適度な色沢と香味を有
し、型くずれのしないもの。
2 国産又は輸入大豆使用
3 1個 100g程度
4  6 cm× 6 cm×厚さ3 cm程度

1個 10g程度 l kg程度入り

個 20g程度  1箱 300個 入 り

新鮮な豆腐を使用 し、適度な色沢と香味を有
いもの。

g程度

し、型くずれのしな
2 手揚げ風

500g程度 袋入 り

|

|

|

|  |          |   13 1枚 60～ 100~25~T~き
ざみ7百湯
~~「~kg~‐

1‐

~フ
ガI「ズドライ

~嘉

|    1                         0

「~27「‐

「
味行いな
・
り
~揚
げ ~~~袋 

・
1

|

1                2 1枚 30g程度 1袋 60枚入り
「
~28~が

万もどき
~~~.~kξ~~1薇

鮮な豆腐を便肩し、■ 度飛色沢「と香孫を石
~

中長タイプ  80皿 × 5 O mm

し、型くずれのしないもの。
2 破損品不可。
3 具の内容は、 4種類以上 (20%以 内)と す
る。
4 円形を呈し、 1個 30～ 40g程度

20



一

一Ａ〓里
一占
ｎ
一‘
が

‐Ｉ

Ｊ
‐
　

　

‐―

―

一
１一い

０

番号  品    名  単位
291 -口 がんもどき  1 聴

301 高野豆腐

32 納豆 B 一ヨ
一１

|

___1  __  _ _― _―

331 納豆 C

A PC

36 ひきわ り納豆    PC

刻み納豆

（
６ 白味口曾8

kg l

規        格
r―
一
がんτ どきぁ

‐
規格「百準するァ

ーーー ーーー
ー ー

|

2 1個 10～ 15g程度
1 新鮮な豆腐を使用 し、割れがなく、大きさが
一様に揃っているもの。           |
2 乾燥良好品
3の
承Kξ汚Fガ

スを吸収させたもので異味異臭
|

4 -辺 l cm程度のさいの目切 り

PC

5 1聴 程度 ビニール袋入
1 内容量  1個 30g程度
2 1パ ック 3個入 り
3 たれ、辛子付
1 内容量  1個 30g程度
2 たれ、青 しそのり付

PC 1 内容量  1個 45g程度
2 1パ ック 3個入 り
3 たれ、辛子付
1 内容量  1個 45g程度
2 1パ ック 3個入
3 たれ、辛子付
PC l 内容量  1個 40g程度
.2 1パ ック 3個入13 
海鮮たれ、辛子付

1 内容量  1個 40g程度
2 1パ ック 3個入
3 たれ付

袋  1 味付をしたもの。12 1袋 300g程 度
3 三角パ ウチ入 り

建  1 米味口曾
,2 固有の色と光沢を有し、一様なあめ状を呈 し
カビを認めないもの。
3 特有の芳香を有 し、塩味の適当なもの。
14 1 0kg程度 ポリ袋入 り
kg l 白味噌の規格に準ずる。
12 1 kg程度入 り
kg l 白味噌の規格に準ずる。
2 1 0kg程度 ポリ袋入 り
kg 11 白味噌の規格に準ずる。
2 1 kg程度入 り
3 宮城県産

kg l kg程度入 り

kg l kg程度入 り

|

|

―

|

34

一Ｂ〓里一納
Ｌ
ム一ハ
Ｔ

一■
句一極35

一
７
一一
３

39 白味噌 (小 )

4o・
~ボ

味i會
~~~

41 仙台赤味噌

九州麦みそ

信州味口曾

kg l kg程度入 り

|

|

|

|

|

~¬

_|
一２

・３

・４

　

４

|

441 八丁味口曾
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1番号
トーーーーー ーーーー■――

1451

口
ロロ 名

もろみみそ
規 格

もろキュー用
1袋 500g程度入り
納入当日作って固くし たもの。
2 変色、異味、異臭、爽雑物の認められなし
の。

|
「~~T~

1仕 おから
ズ
~T~
0 1

4

1民

ヒ
IЭ

5

:_上 _
8:

乾燥おから 袋

調整豆乳

1

2
13

|

1
1^
|`う

‐ 1

1∩
1乙
.1

|

12

り

|

0「¬
~バ
アチ豆茅L~~ 本

防
~6‐

1~麦芽 ―豆乳 1 本

|

二L

一11 1本 2 0 0ml程度  紙パック
ス トロー貼 り付け
常温保存が 3ヶ 月以上可能なもの。

本 通規格

1000 ml程度 紙パック
常温保存が 3ヶ 月以上可能なもの。
冷

ロ
ロロ

l kg程度入 り

大豆を使用 して、新鮮、異味、異臭のないも
の。

純白できめ細かく適度の硬さを保ち、絹ごし

豆腐よりも硬めで、くずれないもの。
3 1個 30

コー ヒ

11 麦芽豆乳     1 本

21 抹茶豆乳     1 本

3丁 雨 整豆:平百J~ ~~禾
|                  |

が
‐
び丁こ豆
「~~~~~|~~kg

絹ごし豆腐 (硬め)l kg

|

|

1

551
|

0

22



8 魚介類及び同加 工品
(1)鮮魚共通規格
ア 外観
表面は、新鮮な光輝、光沢を有し、うろこが固着している

眼球に張りがあり、青黒く生き生きして、角膜が透明であ

イ 臭い
固有の鮮魚臭を有し、悪臭のないこと。

ウ 大きさは、その都度示す。

(2)冷凍魚共通規格
ア 外観
充分な凍結状態であること。眼球が張 りだし、角膜が混濁 していない

と。

新鮮な光沢があること。

解凍

鮮魚 と同様になること。

臭い

固有の生臭さはあるが、悪臭はないこと。

船内急速冷凍品 (-40℃ )と する。
腹切れ、身切れ、雑物を認めないもの。

加工年月 日が明記 され、加工後 6か月以内のもの。
処理要領

セ ミドレス ・・……………・………・ えらと内臓を取ったもの。
セミドレスから頭を取ったもの。

三枚おろし。

ク ドリップの溶出量の少ないもの。油やけ、冷凍やけを除く。
ケ 荷姿良く、外包の崩れのないもの。
コ 大きさはその都度示す。

(3)塩干魚共通規格
ア 鮮魚の規格のものを加塩貯蔵 したもので、塩味適度にて鮮魚に準ずる
品質のものとする。

イ 形が完全で大きさが揃ってお り、内部に異常を認めないもの。
ウ 塩千魚の香 りがあり、刺激性の味を認めないもの。

(4)かまばこ類の共通規格
ア 鮮度良好なもので、製造年月 日、製造業者名表示のあるもの。
イ 良質の鮮魚を原料 とし、肉質に弾力性が富み、風味、光沢ともに良好で
固有の形態をしたもの。

ウ 異物、異味、異臭を認めず 「ネ ト」をひいていないもの。
工  「食品添加物」は、食品衛生法に許可されたものを使用する。
オ 完全放熱後、衛生的な容器に入れたもの。

。
」と

と

こ

こ

る

イ

　

ウ

　

エ

オ

カ

キ

ドレス ・………
フ ィ レー

・ ・… …
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ロ
ロロ 名 1単位 規 格

冷凍品
まあじ1尾 20

1 2. 
開きあじ 1 開きむろあじ

50g程度~下~~瀕
蒲坂萌身
~~~~1~磯

1 冷凍品
2 1切 80g程 度  1袋 5切入 り

1

可
~あ
τみ
‐
り
~万

焼
|~T~褒 ~ 13 真空パ ック詰
11 1切 20g程 度  1袋 10切入 り

(骨取 ) 2 自然解凍できるもの。

|  ●

|  ~

. つ

l 

υ

|

「
~~=
14

ト
ー
ー

1 5

7

1111

l kg
1 1

2

| あじ
|

2 1尾 130～ 1

なご 1 冷凍品
2 1蛇程度 袋入り
真空パック詰

6 冷凍品
1本 200g程度 1袋 20本入 り

魚占 冷凍品
l kgに 11尾程度入 り|     .

「
砲
~~「~赤
蕉
~

無頭で鱗を取ったもの。

1 9 1 赤魚切身    l kg
1尾 400～ 500g程 度12

1 1

2
11
'2
赤魚の規格に準ずる。
1切 170 にカットしたもの。

‐ 20g~「
亥」万あ

|

丁

~kg

|

_」

|

|

」

1

|      |
~~寿葛用仄子~~+磯尋f

|      lo
l     l乙~ 1~~了 ~  十

一
―

l  kg  1 1

|

T‐■g

赤魚の規格に準ずる。

L__  _______ _________   ____  |____

1101 赤魚筒切     l kg
1切のg数はその都度示す。

|

1131 赤魚塩麹漬    1 袋 11 三枚おろしを使用

三枚おろしで甘塩
g程度

11 三枚おろしを使用
12 1枚 110～ 120g程 度
3 漬か り、味付良好品

2 1枚 120g程度  1袋 14枚入 り
1 1枚 100g程度  1袋 5枚入 り

切 40g程度  1袋 15切入 り

切 30g程度  1袋 15切入 り

赤魚フィ レー
十一―――r―

 ―十一―――

l kg l〕 1枚 100～ 110

|

|

|

|

|

|

|

」

~■

|

12 赤魚の粕漬 kg

|
~「 ~~~′

二   1

1 袈  |
~「~~7■

1 
本

「14~「赤蕉昆石西京焼

115, 赤魚み りん焼:    20g(骨
取 )

116 赤魚みぞれ煮
1    30g(骨 取 )

1171 
いわし梅 しそ煮

118 いわしみぞれ煮

1191 ちりめんじゃこ

20 白す千

丁
~釜
蕩デしらす

|

12 真空パ ック詰
11 1切 20g程 度  1袋 10切入 り
12 自然解凍できるもの。
11 1切 30g程 度  1袋 10切入 り
12 自然解凍できるもの。

_L土

1

袋

1袋
1~~~ア |ヽ
ガて

l  kg 乾燥品良好品で、 l cm程度のもの 。
異臭、異物の混入なきもの。
500g程度 袋入 り

kg 7分乾燥品
12
.3

kg  ‐1
12

1.5～ 2.O cm中 羽もの。          |
異臭、異物の混入なきもの。        |
新鮮な生しらすを釜で茄で上げたもの。
異臭、異物の混入なきもの。        |

上旦_二 °Qg程度ハ2_富城堡ま

| ■
| ■

2
つ
lυ

1

|

―――― 」

■
■

・
２
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番号  品    名  1単位 |

12~ラ ~不
ウア
~~~~~1竃 ‐

11
規 格

西3~1~肇百蒔誦焼
~~]百

1丁

冷凍品
l kg箱に 12尾程度入り
冷凍品
5 kgに 25尾程度入り

1巧下わ 蒲

「

~~|
kg 冷凍品

2

1 124
2 1串 80g程度

251カ ジキ鮪 聴 骨、皮、血合を完全に除去し刺身用正肉とする。

26

28
~|~~雇
三蔵お ヒ

|                      |

291 鰹切身     | ヒ

両~|~下Lがらお
~~~¬
廷

|                   |

Π
‐1蔦のだ

~た

ぎ
~~1庭

|      |

kg 1 骨、皮、血合を完全に除去 し刺身用正肉と
する。

カ ジキ鮪切身

一

２

一
１

1切 10
一　

　

　

　

　

　

　

　

一

27

33 肖」貨市 ヒ

341 糸肖|」 1 袋

聴 丸 1尾 4～ 5ヒ程度
2 近海もの
無頭、皮付き
近海もの 生

切身 130～ 140g程度
近海もの

1 刺身用正肉
2 1本 300g程 度
3 ブライン凍結
1 冷凍品
2 1本 350～ 400g程 度
3 1本 沖釣 り鰹使用
1 大骨抜き (棒生利 )
2 1本 300g程 度
3 切身の場合はその都度示す。
1 乾燥良好にして特有の香味を有 し、異物の
混入、カ ビのなきもの。
2 花かつお
3 100g程 度 袋入 り 不活性ガス充填詰
1 乾燥良好にして特有の香味を有 し、異物の
混入、カビのなきもの。
2 血合抜き、かつお使用
3 1袋 100 り

1 三枚おろ し
笙_1_Q_pg生度___

蛇  1 冷凍品
2 小金がれい
3 1切  120～ 130g程 度

し １

２

一
１

２

_|

|

32  鰹生禾|」
|

|

ヒ

35 からすがれい 聰

36 かれい切身
| 2  1

3~71~万 減ヽ副釧 :漬
~¬
kg 11 冷凍品

|                        |
|___ ___ ___  __ __1 _

38 銀鱈       ヒ

139 ~~孫
鱈切身   ~~~ ~kg

1401 銀鱈みりん漬   l kg

2 筒切
13 1枚 110g程度
1 無頭、二枚おろし
12 2 kg以上を使用のこと。
1~切 1~20ご程度

~‐ ~~~~

11 1枚 120～ 130g程度
2 漬か り、味付良好品
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1番号1 品~41~i~銀
雇1切身

名 格

.                  |・
42~"「銀鮭切テ身 (膏坂)~~i~~袋 1 1切 80g程度 5切入 り|                         |

「
~■

廊ビ
「
骨水煮F~~T可

可

2 骨を取 り除いたも |の

l T2K缶  固形量 1300 g程度
2 産

43

| ヒ 11 三枚おろし
12 国産 特々印
3 5ヒ に 4～ 5枚程度入
1切 120g程度

‐
一　
．―

―
「‐
―

‐

フィ レー

|   |
45 り身

|

|

kg

46
|  _ +______ __  ____147 
鮭切身 (骨取)

____」

袋 | 1 1切 80g程度  1袋 5切入 り
12 骨を取 り除いたもの
3 冷凍脱気パ ック

48 |~鷲研薩 f~ kg il 醤油、酒、み りん、柚子で漬け込んだもの。

~1~鮭
萌⊃身(雨ア kg 1切 60g程度

|
|

―」

|
-1

|

‐」
|

」

|

|

|                   |      |

石0「紅羅レ7レこ
~~~|~亀

「

1

1                  1     11              1    1

2 1切 120
1 アラスカまたは北洋もの。
2 1枚 1.3聴程度 真空パック入 り
3 低塩品で塩分 3%

5⊃ |百紅1征萌身
~~‐~1

kg 1 冷凍品
2 1切 120g程度
3 中切れのみで、尾部位は除く。

151 紅鮭ボンレス
フ ィ レー

52 紅鮭ハラス

1枚 l kg程度  8 kg程度詰
骨なし

1枚 1～ 1.5ヒ

l kg!

l kg i

1

2

53

54

― モ ン

| トラウトサーモン

|

551 トラウトサーモン
スライス

561 銀鮭サーモン

建  1 ノー ドリップ仕立
2 1枚 350～ 40

ヒ 11
12
13

冷凍品
3枚おろし
1枚 1～ 1.5 kg程度
1 寿司用スライス
枚 7g程度 1袋 20 1枚入 り2  1

571 冷凍サーモン切身  箱
|(骨取)     |

l kg i 1 1枚 800～ 900g程度
2 生食用
13 宮城県石巻加工
1 1切 60g程度  1箱 80切入 り
2 を取 り除いたもの

15~忠 |~ビング丁
身 (骨取)

59 レトル ト

―モン切 袋  |

鮭フレーク 個

1切 80g程度 1袋 5切入り
骨を取り除いたもの

冷凍脱気パック

1個 l kg程度入り
レトル トパゥチ
常温保存タイプ

生いくら
l kg程度入 り

無塩品

１

２

３

１

２

３

kg  ‐ 1

12
3

60 いくら

26

規
1切 120g程度

44

|

|    |



1番号1 品    名
鴨
~1■
¬苓頂下く可
~~~

|     |
|  |

1621 味付いくら kg

格

冷凍品
1蛇程度入 り
塩蔵品

味付
曇士
ロロ

1 さけの子
2 2等級品
3 1粒の大きさが中粒で固く、溶けていないも
の 。

規
|

|

1

|   12
1   .3

1

2  5
∩６

ハ０ 筋子 kg

1641 塩鱒

65

1 北洋もの
2 有頭  1.

kg

~~~¬ ~

1塩鱒切身
~

I  PC  11
1      1~

|   12.66
生虹鱒 ヒ

|

67

68 鯖

69 鯖筒切
|   |

5 kg

北洋もの
1切 40g程度  lPC5 0切程度詰
養殖もの

蛇 1枚 110～ 130g程度
5 kgに40枚程度詰

2 1尾 140～
聴 1 養殖もの
2 1尾 1 に 8尾程度入 り)
冷凍品

有頭  1尾 700g程度
ノルウェーー産

鯖を 1切 150～ 180g程度にカットし
たもの。
g数は、その都度示す。

1

13
1
1の
―斗丘

1
lo
14i3

70

|      ~~~ [ 1ノ

ー ー

‐~¬
蒔フイレ

71
上______ _ 上__
鯖切身 (骨取) 1袋 1切 80

骨を取 り

g
除
程度 1袋 5切入り
いたもの

冷凍脱気パ ック

1枚 110g程 度  1箱 50切入 り
腹骨を除去し

西京味噌に漬
100g程度

72. バ フ ィ レー 1 1

12

l  kσ  ll

l~。
|う

袋 11
2
13

PC

731鯖 フィーレ西京漬

74

75

'76

77‐「
~耐
疎T曾煮 (50)~~ ~|

|                  |

78 鯖味噌煮 (110)
|

79 鯖生姜煮 (110)
|

~珊~面~う~らり殊T~kgI
鯖味噌煮缶   1 缶 ‐1
~~鯖
天下栗嗜煮薔
~~~缶 ~~TT

フ ィ レー

1枚 130g程度
号缶 固形量 1800g程 度

2K缶  固形量 1400g程 度

|

|

|

|

1

の 。

切入

冷凍品
1切 50g程度  1袋 10
ボイルタイプ

冷凍品
1切 110g程度  l PC 6
ボイルタイプ

気仙沼加工

り
|

|

１

２

３

４

１

２

３

４

・

切入 り

|
PC 冷凍品

1切 110g程度  l PC 6
ボイルタイプ

気仙沼加工

切入 り
|
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一
―

―

■

一号

一〇

一番
一８

一
―
―
―
―
―
‐

一
２

一
８

ロ
ロロ

|(骨 取 )
Og 袋

kg

石
~~~1軍
百T~~ 規 格

1 1切 40g程 度  1袋 10切入 り
2 骨を取 り除いたもの
3 自然解凍可能なもの

1811 さば照焼 40g   袋
|  |(骨 取)    |

11 1切 40g程 度  1袋 10切入 り
12 骨を取 り除いたもの
3 自然解凍可能なもの

し 1 冷凍品
2 1枚 100g程度

83

84 さわら切身 (骨
取 )

85 冷凍さんま

86 生 さん ま

kg l 沖さわら (南方もの)
12 三枚おろし切身i3 1枚 110～ 120g程度
kg ll 三枚おろし切身
12 骨を取 り除いたもの13 1枚
100g程度

さわら切身

ハ
し
ｐ
・ 1 1
10
1乙

冷凍品 内臓良好
1尾 1 20g程度  l PC 5尾入 り

kg 1 生 内臓良好
2 1尾 160g程度
3 8 kgに 50尾入 り

一

一一繊
一さ一開

一８ ７ kg

′
′υま梅煮缶    缶

さんまおかか煮   箱
|

子持

95 白魚

スズキフィレーー l kg

ソイのネギ塩だれ漬  袋

さんまみりん千 ヒ 1 1尾 80

骨取 リサンマ

1 内臓を除く。有頭背開
2 1枚 100～ 110g程度
3 干 し物
4 白ゴマ付

切入 り

|

Jテ
|

|

9~ol

88

Ｑ

）

92

|      ,の   「≒ →
｀_,′
=↓

~~ぎ
んます万身
~「~面 ~|~f~~新

蘇なきπ
~Iを
1五用しT~ぞめ伍あ蕩否物

‐
な
~~¬

し。
|   12 異味異臭のない新鮮なもの。        |
|~~褒
~|~i~~ゴ
瓦百b~百雇;度

~~~■

袋5雇:入う
~~~~~~~¬

______=__二 」  盤 生 ___
冷凍さんま筒切  1 袋 11切 30g程度  1袋

201

l T2K缶  固形量 1300g程 度
2 1缶 30～ 40本入 り
3 賞味期限 3年程度

1931
941
1     1

1 1

■
■

９
“

1個 40g程度 1袋 10個入 り
1箱 10袋入 り             |

一
ｇ
一
ｋ

一

＞

一ｔ一ゃ
・　

ノ

一
―
一　

ノ

一―ち 1 冷凍品
2 塩味良好品
3 1尾 20g程度

96

kg l 新鮮で半透明なもの。生食用
2 3⌒ ‐5 cm程度
3 500g入 り

1 冷凍品
IQF凍 結品

2 1枚 8 程度
1袋 20切入1切 120 り

kg 11 冷
2 1枚 110～ 120g程度

1971
1     1

1~i:'~~‐[::~~~| 金 目鯛フィレー
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番号

99

ロ       ンク     じ
`′=与
 |

|   ロロ      ンtコ    | =Fr世■. |
~‐

金 自「 雨 切 身

~(膏
取 )T~袋

「T
規 格

1001 太刀魚切身

1011 真鱈      l kg l

1021 鱈切身
1031頂薦雪切身

~て

骨雨

|

1 1切 80g程 度  1袋 5切入 り
2 骨を取 り除いたもの
3 冷凍脱気パ ック
1 1切 80g程 度 1袋 5切入 り

いたもの

1 冷凍品
2 三枚おろし

り

|

|

|     |
_匡___」
l  kg
l      l

丁
~■

麦
~I

I     I
I    I

11041 スケソウダラ切身 1 袋 |
|  .(骨 取)    |   |
|    |                |     |
「
1~5‐ 31~■

~~ら

丁 く

~~~~~睡 ~

|                        |      |
[___■ __ ______  ___」 _____
1106iた ら こ     1蛇

| |     |

3  1
1 切 1

1 1切 80g程 度  1袋 5切入 り
2 骨を取 り除いたもの
3 冷凍脱気パ ック
1 1切 80g程 度  1袋 5切入 り
2 骨を取 り除いたもの
3 冷凍脱気パ ック
1助 らきく
2 鮮度良好でくずれなく白色のもの。
1 助宗たらの子とし、塩味適度、大きさが一
様に揃っていること。
2 特有の香味を有するが異味異臭を認めない
もの。

2 チューブ又
1 たら子を辛

イ プ

たもの

107 無着色たらこ 1 たらこの規格に準ずる

108 たらこ

109 辛子明

2 1袋 500 g程度入 り
(ば らこ) 袋  1 1袋 500g程 度入 り

明

___ _上 __

(チユ~|

でんぶ

|

|

|

|

1

|

「f

ブ )

太 子

2
110

111

個 1 冷凍品
2 1個 3 00g程度入 り
1 全糖
2 たらの身使用。
3 食品衛生法による色素を使用し淡紅色を有
するもの。

1 冷凍品
2 1尾 200～ 22

1.～

|｀ |

1切 150g程度

1切 80g程度  1袋 24切入 り
|

lf14ちぼ而昆布醤面百
~「~~袋~~・
1扉0~び』穫夏

~~r褒
20切入 り

′
1) 切 90g程度

‐ kg l 冷凍品
1   2 味付良好品

!                  I     I
I          I
12 っぼ鯛照焼    kg
Tb~巧ば鯛塩だれ漬

~~下~袋~~

115 kg  1 1

1161 とび子

117

118.

l  kg

Og程度
袋  1切 100g程 度  1 袋 20切入 り

袋  1切 100g程 度  1袋 20切入 り119
|

にしん

29



ロ
ロロ 名

~~1薄
石
丁~~~‐~頂 ~~~~~~~~蔦~~~

ぶ りの切身

フ ィ レー

ち

kg 1 本鰤

ぶ り

ほ つ

ほ つ

~~~「~kF可 ~

冷凍品
~|

12 1

2  1

枚 1.8 ～ 2.0贈程度のもの。
121

123

|~I蕊|~♂り万生要罰 1由百 1~袋
~~1丁
切可

~ぶ
り頭
‐
り薫50y]~~袋

~

切 120g程度
5g程度  1袋 20切入

(骨取)

24 は ま

|  |~f751~~~ば‐
まち功身  ~

11261開 ほっけ
l     l
l  l

r乃
―

「

―
i島

|

け味酢漬

2 骨を取 り除いたも
も

11 1切 30g

3

1

1袋 10切入 り
の

の
‐

1~~~~~~~1~ ~

1 電

L_

|

|

|

|

1

1

|

|

|

l  kg  1 1
1      1~

|   12
1   13

2 1尾 4 kg程度のもの。
1切 120 g程度

塩味良好にして、脂焼けや肉の変質がなく色

沢があること。
無頭 干物
1枚 500g程 度

kg 1切 90

1切 9 Og程度 1袋 5切入 り

g程度  1袋 5切入 り
2 骨を取 り除いたもの
3 冷凍脱気パ ック

kg 1 骨、皮、血合を完全に除去 し刺身用正肉と
する。
2 1/4腹が 5～ 6贈程度の物
バチ鮪をさくどりにカットしたもの。

[

[

1

|

1

28
|

__上
29.

け昆布醤油干 1 袋

け切身 (骨取)1 袋 1 1切 80

fTb~バチ鮪

1131 鮪チル ド
‐ヽ´

C くどり ヒ 11

11321~冷瘍尋隋
|    |
1          上_   _ _    _I133 

トロマ|    |

さく

グロ
12

kg   l
.2

どう
~|~

|

______上 _

2

面
~「

丁

13 1パ ック 500

2 cm× 5 cm× 2 0cm程度
バチ鮪を、 さくどりにカットしたもの。
1個 2.5
冷凍品
ネギ トロ用

g～ l kg程度入 り
134 目抜 kg l 無頭、内臓を除く。

2 1枚  2～ 3 kg程度
3 三枚おろし

11 351 メバルフィーーレ  | 1切 90 1袋 10切入 り袋

11361

138: 赤貝

~~~ ~ 下 ■_‐ ム
~~~「 ~~

メルルーサ切身  |
(骨取)    |

1切 80g程 度  5切入 り
骨を取 り除いたもの

冷凍脱気パ ック

袋 １

２

３

一
１

２

３

一
１

２

３

1371~ラ イ下
~シ

可‐
~~~「~k夢

||                  |
ラ

　

一

リ

ウ

　

・

―
ヽ
。ヽ
　
　
　
一

「
ノ

ノ

支

ト

ク

一

租

ル

一
．

蛇

ト

レ
一

１

レ

フ
・

~「 ~Pσ
冷凍品
lPC2 5 0g程 度
26～ 30個 入 り

[ ___ 1
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名 単位

聴

規 格

1 中粒の粒ぞろいで生きているもの。
2 石、砂、海草の爽雑物の混入 していない
もの。

140 む き身

き

凍かき

凍スチ

蛇

kg

kg

| 1 むき身 Lサイズ
IQF冷 凍品
砂、爽雑物のない異味異臭のないもの。

アル
＝
ソ 冷凍品
2 1袋 500g程度
3 砂抜 カロ熱済 Mサ イズ

kg 1 新鮮で弾力性に富み中粒揃い。

3

1

12
1

24

|:

kg   l

殻の入っていないもの。
1粒 20g程度 水抜き
l kg程度 袋詰11431 .冷

|       |   ':・
|     |
L___上_
144: 

冷

Mサイズ 45
―ムか l kg程度 袋入 り

1粒 20g程度
加熱済 バラ凍結
1 死貝なく、泥を吐かせた新鮮なもの。
2 中粒で粒揃い
3 国産品

145 しじみ
|

146 帆立貝柱 kg l IQF冷 凍品
12 1 kg程度入 り
3 Lサ イズ 21～ 25個入 り
14 生食用

ヒ 1 冷凍品
2 1 kg程度入 り
3 サイズはその都度示す。
L100～ 200個 入
M200～ 300個 入
S300～ 400個 入

I                   I

l~47~ベ ビ=帆立頁柱
~~丁 ~

|

|                  ||                  |

|                 |
|         |

「爾可
~帆王頁

~

kg

ベビー帆立 蛇

1 冷凍品
2 ボイルむき身  うろ取 り
3 Lサ イズ 1個 40～ 50g程度
4 1聴 程度入 り

Ｑ
）

４

　

　

　

　

・
５

　

　

一
５

１
１
可

　
―
―
二

十．
―
―

可

1 冷凍品
2 1 kg程度入 り
3 Lサ イズ 80～ 100個 程度入 り

0

|

_L_
li

干 し貝柱

ほたて貝柱水煮 kg
12 ブロ一ヽクンタイ

kg 1  l kg程度 袋入 り
―́
ノ

l kg程度入 り
ほぐし身
アル ミレトル トパゥチ

1個 10g程 度 1袋 20個入 り
生食用

冷凍品
lPC5 0 0g程 度
ボイルハーフカット

‐152 帆立貝柱開き    袋
|     |                   |      |
|_   _ L_―     ――   

―

―   
―
―̀   ―

一
1153 

ホ ッキ貝     I PC

１

２

３

一
１

２

１

２

３

31
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番号 |

i541

___|
1551

1単位
~1::F~~~~‐ ~~7::ミ

:~

品    名
有頭甘エビ (中
き)

無頭甘えび

格

1 有頭、尾付、中むき
1尾 20g程 度 1袋 20尾入 Lサイズ

２

３

規

12
11 」

PC 冷凍品
無頭、尾付 刺身用
1尾 程度  lPC5 0尾入 り10g

-7゛ l゛~~/ヽ P1561 ア スエ ビ 1 フリ
2 1袋 500

ライ
口
ロロ一袋

kg
一゙
ハ

一
プ
く
一、スき

ー
ｒ
百
ｑ
一

kg

″６
・
Ｋ

|

| り
157 l IQF冷 凍品

2 1ヒ程度入り
3 Lサイズ

むきえび (3L)| kg IQ F冷凍 ロロロ158 １

２

３

「―
‐
　
―
「
―
‐―
―
‐
一
―
―
‐
「
―
―
―
‐
‐
―
‐

i59~百著えな
‐

“

L戸¬

|        |

1ヒ程度入り
3Lサイズ

１

２

３

IQF冷 凍品、保水剤不可
1建程度入 り
90～ 120尾 入 り (サイズ 41-50
冷凍品
1尾 15g程 度  1袋
ブラックタイガー

無頭、尾付
冷凍真空パ ック詰
サイズはその都度示す

30尾程度入 り

一　

　

　

　

一

一袋
　
一袋

一詞
160

kg

kg

一　

一

えび

|

ト

1

2
1

2
3
4

161

169

尾付むきえび

1葛■
‐
桜えが

~~

|

1~丁百
1~玲
:~凍頂えび

f面1頂V下
~~

iττl~τ覇ぼ抜いが
~

1671 口 ‐一ル い か

かの一子1いか

A l袋 48尾程度入 り (16/20サイズ)
B l袋 60尾程度入 り (21/25サイズ)

1 5分 乾燥、新鮮で変色の認められないもの。
2 異味異臭ぬめりがなく異物混入なきもの。
l IQF冷 凍品
2 500g程 度入 り
1 スルメいか
2 1杯 250～ 300g程度
3 生鮮品、フの入ったもの
1 スルメいか
2 8 kgに 18～ 22杯程度入 り
3船 内バラ凍結品、フの入ったもの_t    _____

1 箱 1

2
冷凍品
1杯 150g程度  1箱 50杯程度入 り

165 冷凍真いか ヒ
|

|

″
６
ｌ
Ｋ

~|

|

1 冷凍品
むらさきいか使用
5 kgに 6～ 7本程度入 り

冷凍バラ凍結品
むらさきいか使用
l kg程度 袋入 り
l cm× 5 cm程度カット

冷凍品
l kg程度 箱入 り
10～ 11枚程度詰

イカソ一ヽメン

2

13
kg  l

12
13

14

嗜 IT~
12
13

168

32



1番号  品
117~引 百Ъ

1711
1    1
1__|11721

ル́
乍 :

シーーフーードミックス

〓
―

―
―
‐

一一身．切一カ
″
一イ一きさ

規 格

冷凍品
1枚 40g程度 1袋 20枚程度入 り
1 1蛇程度入り
2 耳な し

冷凍品
1聴程度入 り
アサ リ、イカ、エビをミックスしたもの。
l kg程度 袋入 り
1.5 cm角 程度
足 8:頭 2の割合
1枚 8g程度 1 袋 20枚入 り
生食用
釜あげたこスライス

l kg程度入 り

真だこ

完全煮沸 したもの。
0。 7～ l kg程度の冷凍品
上質物、酢味付け良好品

塩物にして線切 り。
1～ 2 kg程度詰
漬か り良好なもの。
くらげ 100%
2蛇程度入 り
半身 1切 15g程度
殻付き

l kg程度 バラ詰
50本程度入 り

1袋 10切入 り

まぼこ | kg l kg程度  125本 程度入 り
1 でん粉含有4%

個  1個 300g程 度 5mmス フイス

単位

袋 11
12

kg冷凍イカリング  |
塩辛 kg l 新鮮なスルメいかを使用 し、正味 80%、

1 足その他 20%以 内。
12 フを使用 し、漬かり良好
3 着色不可
一
１

２

一
″６

ｒ
Ｋ

一
引

‐

　

　

コ

ー

　

，
引

‐

　

一

一
７

　

　

　

　

一
７

　

　

　

　

一
７

　

　

一

一
１

　

　

　

　

一
１

　

　

　

　

一
１

　

　

一

冷凍ボイルカッ
たこ

3
kg  11
12

13

袋¬
~1

2
176

ボ7~アレだ百荻ライラ可

スライス kg 1
2  5

177

|
178

たこ

味だこ

塩くらげ

中華くらば

ズワイガニ風か

板蒲鉾

kg １

２

１

２

１

２

・
１

２

３

″６
ｌ
Ｋ

一
６
ｌ
Ｋ

180

1791

187

1831

184

聴

1811 冷凍蒸しほや  1 袋 1

1‐ L~フ  が正嵐栗
‐
不まぼI~~「 kg~Ti

2

|  |         |   12 1個 180g程度
|               13 赤蒲鉾

11851 板なし赤蒲鉾    個  1個 300g程 度
|     |                         |
IFttτ ttL白「百鉾

~~1 
個
~¬ ~1個
■
~b6竃
:種:度

~~ ~|

板なし赤蒲鉾
(ス ライス)

188 板なし白蒲鉾
(ス ライス)

11891 
笹蒲鉾

個  1個 300g程 度  5mmス ライス

kg l枚 40g程度
190 袋入 り笹蒲
1911 ミニ笹かま

(プ レーン)

kg l枚 40g程度~~箱 ~~11萩
20轟 :度

個包装

100

33
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.~ニニ
~~~~
メ≧_口
・  ~~

日́万 ‐ 品 名 単位 | 規 格
192 ミニ笹かま 箱  1枚 20g程 度  1箱 100枚 入 り
|  |(チーズ)
町
~05丁~T・

笹
‐
万≡百

~‐

20g程 度  1箱
|

菊¬
~T及 」

100 り

(しそ)
,1 0
1 
工  0

「可
~0

トー  _
11 9
1 ` 

‐

「rb

19

1200 伊達巻
|     |
|     |

万011~~蔦両蕃
~~~~

「ラ6'「薦酵多 百 )~~¬
L_1____ ____  _」203 はんぺん

12041 さっま揚

16g程度  1袋 10枚入 り
1本  25g程 度
長さ 13～ 1 4cm程度
15

1個 5g程度

本 50g程度
m{z)i7 -

1本 320g程 度
2 弾力があり着色の濃くないもの。
1本 150g程度
赤に白い渦巻模様

1本 150g程度
白に赤い渦巻模様

個包装
2 1枚 100～ 150g程度
1枚 50～ 60g程度
野菜混入の場合は、 20%以 下とする。
良質の揚げ油を使用のこと。

4

7 ミニ

5 ミニ

か ま

竹輪

ミニ竹輪

|

_4_

■
■

kg

kg

ヒ

１

２

１

■

|

F 9
81 冷凍竹輪

翻
~~冷
1東πttπ玖

iヒ 11
1      1~デ

不 1~鼈
~丁
5

-1

|

っ ヽ
ハ ノ

さつま揚

3~.~~不芳蕃
~~~~

71~~蕉丙フ=マ「LI(ハーフ)

「

T蕉
7内 シ=セー

kg

|ヒ~~1庭

ジ

本 11

聴 1

kg

kg

1

2

1

1

2

120

貶 b

120

|

120

個 20g程度  50個入り           |
f~面7bt3万 謹

~~~~~~~~~1

良質の揚げ油を使用のこと。        _
袋

kg

kg

kg

1 1

12

1

2

11 半月状にハーフカット          |
_盟 _1埜:]__p_g」呈理豊_■窒_型0_本入2______」
il 丸形  51mス ライス            |
500 り(ス ライス )

12091 さんまつみれ

210 
ぃゎしっみれ

'     1______

7111 
カニつみれ

~2i~2~~~iIさ
ボール

213 
ぃかボ_ル

冷凍品
1個 15g程度  l kg程度
冷凍品

袋入 り

|

~~~|

|

|

|

:の

kg~百
~

2
kg  11

12
1 ~~T「 ]~~

Kg   ■
2

1

|

2t4 t I zfi-zt,

1個 20g程度  l kg程度
冷凍品

袋入 り

1個 20g程度  l kg程度 袋入 り
冷凍品
1個 20g程度  l kg程度 袋入 り
冷凍品
1個 15g程度  l kg程度 袋入 り
冷
1

凍品

個 10g程度  l kg程度
|

kg  11

12

34

袋入 り



9 獣鳥肉類及び同加工品
獣鳥肉類及び同加工品共通規格

(1)屠殺法合格品であること。
(2)臭気 :異臭を感じないもの。
(3)光沢 :固有の色択を有し表面が湿潤しているもの。
(4)肉質 :弾力があり指で圧しても跡がただちに消えるもの。
(5)外観 :異常を認めないもの。
(6)容器 :衛生的容器を使用し、食品全体を包装したもの。
(7)蛋 白質分解酵素の肉軟化剤の使用は不可
(8)表示 :食品衛生法施行規則の定める表示のあるもの。
(9)他の獣肉の混入のないもの。

口
ロロ 単位 規

牛肩ロース 贈

2  牛サーロイン    睫
l      i                       l
l      l                       l
l      l                       l
l   l               l

_i__

, tft*v 4
I zr-+

格

1 赤褐色を呈し、牛肉特有の香りをもち、異臭
なく、肉質が軟らかいもの。
2 月旨肪は、容量 10%以内
3 スライス
1 肉のきめ、しまり、色沢良く。脂肪の色と質
の良いもの。
2 筋切 り処置後納品
3 ステーキ用 (ス ライス)g数はその都度示す。
1枚 150ン   1 袋 g程度  1 5 り3

41牛 バラ肉

も

牛モツ

認めない

__  2 赤軸

l kg~下処違療
]

牛タンスライス   kg l l枚 2

1 牛角切肉      kg l牛もも肉を
丁
~不
:挽丙
~~~~~~晨

g~~互
~~肩
丙、

カットしたもの。  |
|

めL「
~蔦

TI菱石変贅あ司

kg 1 赤身と脂肪が交互に 3層になっているも

９
“
スライス

1 赤褐色を呈し、牛肉特有の香 りをもち、異
なく、肉質が軟らかいもの。
2 脂肪は、容量 10%以 内
3 うちもも
4 スライス

2～ 3 cm程度角に

もも肉を挽いたも
新鮮なもの。
は 80%程 度
バラ凍結

Og程度

の

5 ″６
ｌ
Ｋ

1 6
|

「

~7

８

　

９

ト
ー

一

|

|     |

「10~|~不すじ丙
~ ~~~|

111牛すじ角切肉

, ス 1〕 、、′卜入 n               l
“
  ´・ ノ  / :/ヽ ノ                         |

kg~T蘇度良好で品質頁好
~品

T~蔀位ばそ
~ゐ

都度不〒。 ~¬

kg 牛す じ肉を 2 cm程度角にカ

35

ットしたもの。



番号   品 名

112 冷凍牛す じ肉  l kg l 1 下処理済みの牛すじ肉を2 cm程度にカットし
たもの。
12 1 kg程度 袋入 り
kg 冷凍 1本 l kg程度
|                                                      |

飛 |^春 天
~ビ

=「シ
~「

爾
~百

17画2~o oξ程度
~褒
商
~~~~~~~~~~‐ ~|

15 肉大和煮
ムニ
ト■」 1 1号 缶 固形量 1750g程 度
2 さくら肉

豚肩ロース kg 1 赤色又は、淡紅色を呈し適度の弾力を有する
こと。外観に異常を認めないもの。
2 脂肪は、容量比 10%以 内
3 厚さ l cm程度  1枚 110g程度
1 豚肩ロース肉を 2～ 3 mmにスライスしたも
の 。

2 炒め物用
1 豚肩口一ヽス肉を 1.5～ 2皿にスライスし
たもの。
2 しゃぶ しゃぶ用

:   
―

―
 |

1191 豚背ロース kg 赤色又は、淡紅色を呈し適度の弾力を有する
こと。外観に異常を認めないもの。
脂肪は、容量比 10%以 内
厚さ l cm程度  1枚 110g程度

~丁
革種
~「~~~~~頭 ~~~~~~~~蔦 ~~~~~~~~|

13 ロース トビーフ

16
|

|‐ 17~~‐磁i肩百=ズスラ7玖
~「
kg~i

l     l                    l

18~豚 肩
~百「ニス薄切

~り ~「~kζ~~

|  | スライス    |   |

１

　

２

３

１

２

2~ぴ 1豚
`~■

ズズライ
~玖~~「~kξ~1

(50)
12~1~|~豚百

~こ

I玖ズライτズ1~=kg~Tl~

. ―
―
―-1 -―  

―
 _――
―

   
―
――――
「
――-1-― ~~― ~■~~1221 

豚バラ肉     l kg 11

豚背ロースをスライスしたもの。
厚さ5血程度 1枚 50g程 度
豚背 ロースを 2～ 31mにスライス したもの。
炒め物用~赤
ブL月百所が更:互

~に

3層Πヒがらで百
~る‐
55。
~~|

2～ 3 mmにスライスしたもの。       |
炒め物用                 |

|

|

2
|ぃ10

23 豚バラ角煮用カッ
ト

豚バラ肉をカットしたもの。
3 cm× 5 cm×厚さ2 cm程度

kg

|~豚

ぎЪ肉両戸しジフ
~「 ~~腱

纂
~' 1個 6

赤色又は、淡紅色を呈 し適度の弾力を有す る

こと。外観に異常を認めないもの。

脂肪は、容量比 10%以内
外もも、内もも
ブロック

イスしたもの。

1

2
3

1

0

24

2
3
4

25 豚 もも肉
|

l kg l 豚 もも肉を 2～ 3 mmにスラ
1   2 

炒め物用

26 豚もも肉薄切リス
ライス

kg 1 豚もも肉を 1.5～ 2 mmにスライスしたも

2 しゃぶ しゃぶ用
一豚 周囲の脂肪を取 り除いて整形したもの。

1本 400～ 600g程度の筋取品
国内産

の 。

|

|

1

2
3

27 ヒレ肉
」 __   |
.  Kg  l

36



号
一８
幡
一‐２

■
■
一３

・ン一ボ一一　―
―
‐

33 レス ハ ム

ロー ス ハ ム

' v*r/<i^,

規 格

チル ド又は冷凍
幅 6m長 さ4 cm
チル ド又は冷凍

さ2皿程度

幅 l cm 長さ4 cm 厚 さ2皿程度

ロ
ロロ 名 単位

豚角

カッ ト豚 ヒレ肉

切肉

″６
・
Ｋ

″６
ｌ
Ｋ

″６
ｌ
Ｋ

豚もも

1 肩肉、もも肉を挽いたもの。特に変色変質の

肉を 2～ 3 cm角にカットし

1 豚 ヒレ肉を 1切 50g程 度にカットした
の。

2 斜めスライス
たもの。

も  |

| ^
1 乙 9

30 豚挽肉

レ バ ー ー

認めない新鮮なもの。
2 赤身肉は 80%程 度

聴 特有の光沢を持ち、異味異臭なく新鮮なも
の 。

生で納品

kg 1 500g程 度 袋入 り
2 レバニラ用
3 ボイル品

蛇 1 製造後 1か月以内のもの。
2 JAS規 格標準品
3 スライス
1 製造後 1か月以内のもの。
2 JAS規 格標準品
3 スライス

１

　

２

132 T~~ラ雨
I隊

レ バ
ー ー

34

．
５

・
３

6

38

イ  kg １
工
（
∠

１

２

| ス (細切 り)
一
３ 口一ヽスハムスライ kg
ス (短冊)

37 プレスハム

ハ ムステーーキ

ヒ  1 製造後 1か月以内のもの。
12 JAS規 格標準品
13 スライス~套
: 1~1~萩
「
Ъ
~0モ

1巨度 ~~1套
=「
び本に;天巧

~

1枚 20g 程度
半円型

″６
ｌ
Ｋ 1 豚バラ肉使用
12 ス

袋 11 1枚 100g程度  1袋 6枚入 り
12 厚さ10m程度
13 ホエー豚使用

箱 枚 15g程度  1箱 5 kgノ りヽ

1391 ハ ノ、リス

1__L__(20)1401ベ ー コ

42 冷凍ベーコ
i イス

431 バラベーコ

テーキ

ン

リベーコン

ンスラ

|

グソーセージ |

ンスラ kg
12
~~T~■~~

1 1

1

2

ライス                 |
一切一・‐ 厚

‘‐

一′４

44

45

イス (細切 り)
バラベーコンスラ l kg

| イス (短冊)
| 
あらびきポーク

ウィンナー

イタリア産生ハム原料豚

チル ド又は冷凍
2 幅 6 mm 長さ3 cm 厚さ2m程度
1 チル ド又は冷凍
2 中冨l cm 長 さ 3 cm 厚 さ 2皿程度

kg チル ド又は冷凍

1 1   1

1

1
一６一４ ロ ン

2 500g程 度 袋入 り
1本 15g程度
1本 35g程度

3

2 1袋 25本入 り
袋

37



47 フ :=
ノヽ /

番号 1 品 名 1単位
イスウィンナー |

|

リゾLあらか
~~¬

kg

kg

kg

規 格

l kg程度 袋入 り
5m程度スライス 輪切
チル ド又は冷凍

り

1本 25g程度
本 40g程度

kg 豚バラ肉使用

１

２

１

２

「
　
―

一
―
―
―

―
「

一　

　

一　

　

　

　

一

一　

　

一　

　

　

　

一

一　

　

　

　

　

一
|

48 チ ョ

１

■

1

一
５
‐匡
―
―
―

1

っ ヽ
ン` ノ

kg
スライス

パック詰|

~丁~~¬

雨L夕栗子子
12 冷凍品
1贈

2 1袋 500g入 り 50 枚程度入 り
1 豚肩ロース肉使用
2 肉質柔らかく焼度良好品
1枚 20g程度 厚さ3皿程度

I*/ =*
13

14
~~1~ ~~~~1~I~‐

kg  1 1 り52

「ЪU~丁可百二クストー

|  1 生姜味缶
焉u―
「
―
豚角煮
~

55 ロース トポーク
|

|

__コ

56

トン

― クッ ノ

ラ ム

lb OT¬栗付ジシギスカン

″６
ｌ
Ｋ

kg 冷凍品

生後 1年以上の羊肉
スライス

生後 1年未満の子羊の肉
スライス

．「
４

．可
４手一♂

一〇

一肉ね，
´

一キ
牲‐斃一３

７
　
　
８

１５
１
」
ヽ

‐
マ kg １

２

１

２

一
１

２

３

」１６
１

‐

一１６
１
」
“

　

‐Ｌ
‐６

ｇ
）

・Ｋ

1聴程度 袋入 り たれ込み
ロー ス

1 国内産鶏肉のむね肉から上腕までの骨付で手
羽先を除く。    .._
2 
‐́
I本 90～ 1 60g程度
1 国内産
2 1本 50～ 60g程度
1 異味異臭なく新鮮なもの。
2 1本 50g程度
3 国内産
農林規格 Ⅱ型～Ⅲ型

国内産冷凍流通品
1個 150～ 250g程 度
農林規格 Ⅱ型～Ⅲ型

国内産冷凍流通品
1個 250～ 300g程 度
宮城県産森林 どり
1個 250～ 300g程 度

11 手羽先

21手 羽元

641ブ ロイラー

ヒ_____上 _____

1651鶏 もも肉

kg
一　
―
‐―

―
「
　
　
．

‐
‐
―
‐
コ

‐

一　
　
　
　
　
一　
　
　
　
　
　
　
　
一

一　

　

　

一　
　
　

　
　

一

″６
Ｌ
Ｋ

１

２

３

．
１

２

３

ｇ

　

　

　

一
ｇ

ｋ

一　

　

　

　

・ｋ
―」

一　

　

　

　

一

一　

　

　

　

一

一　

　

　

　

一

１

２

kg
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番号

1661
1     1

1  1

68

70

kξ

~下

2

ロ
ロロ

鶏もも

名

鶏もも皮なし切身 |

|

鶏もも及付切万
~~|

規 格

国内産鶏もも「あし」を 「けずめ」の直上で
切断したもの。
1本  140～ 160g程度

凍品
g程度  1袋 10切入 り
凍品
g程度  1袋 10切入 り

69 カット鶏もも肉 kg 1 国内産鶏もも肉使用、開き伸 し済のも
2 1枚 60g程度 100枚 程度詰め

聴 1 冷凍品
にカットしたもの。

kg 冷凍品
3 0～ 40g程度にカットしたもの。

″６
Ｌ
Ｋ 冷凍品
25へ′30 g程度にカットしたもの。
冷凍品

|

|

の 。

若鶏もも肉
35//45カ ット 2 35へ ′4

71 若鶏 もも肉
30/′ 40
若鶏 もも肉

カット

１

２

72

73

75

25 /30カ ット
１

２

若鶏もも肉 kgi  l
.2

kg   l

―

― -1

___|

74‐
15/20カ ット
若鶏もも肉
(こ ま切 )

15～ 20g程 度にカットしたもの。
冷凍品
2 5～ 10g程度にカットしたもの。
kg l 国内産骨付若鶏を 1個 50g程度に切った  |
|  , ′●、                                  |
l bυ ノ。                        |12 むね肉、もも肉同量混入のこと。
kg l 国内産

kg 国内産 ね肉を挽いたもの。

鶏肝 しぐれ煮    kg l冷凍 l kg程度 袋入 り

ぶつ切若鶏

一
７ 一６

77

鶏 ささ身

蒸 し鶏ほぐし

鶏挽肉

|   12 1個 40g程度
身
~~1 
個

~「

冷凍
‐
1個τ可

~5百

程度
~~袋
天巧
~~~~~~~ ~~~■

|

781

ピ_L__ |

______1______上
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10 卵及び同加工品
卵及び同加工品共通規格

(1)農林規格合格品 (JAS)に適合したもの。
(2)品質表示基準による表示
(3)専用パックを使用

番号 名 規 格

表面に光沢がなく新鮮色を呈し、破損や不潔
品を除く。
賞味期限明記 (納入後 10日 以上あるもの)
Lサイズ 1個 65～ 70g程度
lPC1 0個入 り
透明パック詰

1

ロ
ロロ

要鳥:プロ PC 1 1

2
3

4

|

|

|

|

|

|

|

2 鶏卵 (MS)  l kg 要鳥:プロの規格に準ずる。1

2  1 ん
な
本目 1 0kg言吉 173～ 1 92個入 り

3 鶏卵 (M) kg 11 鶏卵の規格に準ずる。
12 1箱 1 0kg詰  157～ 1 72個入 り

鶏卵 (L) kg 11 鶏卵の規格に準ずる。
2 1箱 1 0kg言吉  14

の規格に準ずる

3～ 156個 入 り
41

61

|

5 1 鶏卵 (LL)

クリーンエッグ
2 1箱 1 0kg詰 132～ 142個 入 り

kg  l 1  鶏プロ

PC 1 鶏卵の規格に準ずる。

|   13 1個 55g程度
7~~~孫語仝卵

~~~~~1~kg~~lk罪
覆荊
~~~

トーー
ー
ー.

I  O  I
1 0 1

0

[二_|i10

2 温泉卵

凍結卵黄     l kg 1l kg程 度入 り
民

_|二
00g程度入

うずら卵

l  kg

睦

14 錦糸卵

15 錦糸卵 (極薄手焼)kg

lPC1 0個入 り |

‐~~~~    ~‐ ~1

り

1 異烏:プロの に準ずる。

|  |         |   .2 1個 15g程度
丁丁 巧ず商 口永薫缶

~~~喬~1~巧
房薔
~両
彰 亘
~1~~両
σ百1覆度
~~~~~~~

1   2 1缶 180～ 200個入り         |
所朝珠 だ

~~~~」
袋
~1袋
J~b面程度天り

~~~~~~~~~~~~~~|

|

~1

12

i~3」
~雨
どヲぶ
~~~~1~箱

 1 1個 50g程度  1箱 60
2 タレ付

聴 11 風味良く、細く切ったもの。型崩れするもの |
は不可。
500g程 度 袋入 り
1 錦糸卵の規格に準ずる。
2 極薄で手焼きのもの。
3 500g程 度 袋入 り
1 500g程 度 袋入 り
2 10切 カット

２

一

161 厚焼卵 kg  l
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1蕃亨|

117
名 単位

ロ
ロロ 規 格

１

２

１

２

一８
一
１
■

〓

厚焼卵 20カ ット kg 500g程度 袋入 り
20カ ット|      |

丁百卵焼
‐
ぎTU力

~ラ~~可~L‐
:

500g程度 袋入 り
10切カット

甘口卵焼き20カ ット1 聴 11 500g程 度 袋入 り1   2 20切 カット
19

201

2TI

京風ネギ入卵焼き  袋  1 1袋 300g程度入り
12 12切 カ ッ ト

卵焼き 16カ 弁雀i  l

■
―
―
―
‥

一
２一２

23

冷凍半熟 目玉焼き 1 袋 | 1個 50g程度  1袋 10個入 り
レンジ使用可
黄身が半熟のもの。

ッ ト ０

０

３

２

袋
箱

１
■

●
上

Og程度入 り
袋入 り

16切カッ ト

スクラン ッグ
|

kg 1 l kg程度入 りル こE

2
1

2
3

1

―
コ
ー
ー
ー
ー
ー
「
―
―

　「
―
―
　

「

‐―

―

―
一

一　

　

　

　

一　

　

　

　

一　

　

　

一　

　

　

　

一

一　

　

　

　

一　

　

　

　

一　

　

　

一　

　

　

　

一

2

24 炒 りたま ご kg
2 ふんわリタイ

25 そばろ卵 l kg程度 袋入 り

261 トッピングエッグ
| 
イ固
 |タ
冷凍 500g程度 袋入 り
ゆで だもの。

27 半熟卵 冷凍 l kg程度 袋入 り
加熱 しても固まらず、半熟のもの。
オムライス用

加熱 しても固
l kg程度入 り

まらず、半熟のもの。

プ
kg

( kg １

２

３

ｉ

２

３

28 ハーフ卵 (半熟風) 袋 半熟の卵を半分にカットしたもの。
1個 20g程度 1袋 15個入 り
耐冷凍性・耐熱性

29 プレーンオムレツ

丁可
~デ

=ズオムレツ

―
―

三

袋 共通規格
イ|こ  |本: 11 ボイル品

|

31 ほうれ

321 トマ トミー トオムレツ|

半熟オムレツ(65) 袋  1

袋
~~2 1個

60g程度 1袋 10個入り

袋
_13 カルシウム強化品

レ ツ

34 半熟オムレツ(120)箱
|                    |

|       |  |

２

３

１

２

３

ボイル品
1個 65g程度  1袋 4個入 り
トレーー入.り

加熱不用なもの。
1個 120g程度 1箱 24個入
個包装 トレー入 り

135
|

136

ベーコンエッグ   袋  1個 40g程度 1袋 10 り

ダ▼曹チヲ「ダ ~~l kg~~i ~l kg程度天り
2 ゆで玉子を刻んでマヨネーズ等で味付けした
もの。
サン ドイッチ用

l kg程度入 り
3倍希釈

３

一

―

上
１

２

・

37 濃縮茶碗蒸 しの素  kg
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名

(チル
単位1番号   品

田 g丁 茶碗蒸し
規 格

ド)1箱 |1 1個 150g程度  1箱 40個入 り
2 種類はその都度示す
エビ、カニ、松茸
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11 牛乳及び同加工品

1番号 |
ロ
ロロ 名

―■―――  
―

―   ――― ―  ―――――――→――
1 牛乳 L     I

I           I

規 格

食品衛生法に基づく「乳等省令」により種類
別 「牛乳」であること。
1本 2 0 0ml 紙パック
ス トロー‐貼 り付け

食品衛生法に基づ く「乳等省令」により種類
別 「牛乳」であること。
1本 1 0 0 0ml 紙パ ック

1

2

牛乳 1

2
３

一
１

１
‐■

一本

2
3 ラ ク ト 本---12- 1 種類別 「乳飲料」

2 1本 2 0 0ml 紙パック
3 ス トローー貼 り付け~4~T~ラ

フ=|卜 J=~ヒ |=~L可
~
本

口ら
~「~砥
脂肪汀

~

1 6

1 種類別 「乳飲料」
2 1本 1 0 0 0ml入 り パ ック紙

|  |          |   12 1本 1 0 0 0ml 紙パ ック~7~~二 ~百
■乳
~~‐~ 
丁殊

~1~1~‐

種類前
‐
「耳乳]~~~~~~~

|              |   12 1本 2 0 0ml 紙パック
|            |   13 ス トロー‐貼 り付け

И

「
3~‐ ごE~いち覆ヽ ルタ

~T~本 ~TI

I                             lo
l    l                 l     l乙

|                 |     |
!     |                      |       I Q

И

「~0~丁~L翻酸敵 料
~~T木 ~~~「

f

2 1本 2 0 0ml 紙パ ック
13 ス トロー貼 り付け
14 60日 間常温保存可能品

1101 カルシウム乳飲料 LI 本 11 種類別 「乳飲料」
12 1本 1 0 0 0ml

種類別 「部分脱脂乳又は低脂肪牛乳」
1本 2 0 0ml 紙パック
ス トローー貼 り付け

種類別 「部分脱脂乳又は低脂肪牛乳」

60日 間常温保存可能品
種類別 「乳飲料」
1本 2 0 0ml 紙パック
ス トロー貼 り付け
60日 間常温保存可能品
種類別 「乳製品乳酸菌飲料」

１

２

i                   l      lつ
|                 |     10~十~低
脂所幸[L~~~‐

~~~水 ~‐~I

i
:i1 1 ^+Aitv2

|

|

紙パック

kg

13 カルシウム 1700mg配 合
‐
~~1■
百程度
~■
商  ~~~~

|                       |       |

「可 2~|~ゴ=■―フレアシュ
T~~袋
「可
2 粉末
1  1個 4.5 ml l袋 50 入 り
2 ポーションタイプ

‐i3T~ゴごグル下A~~ 下
~個 ~11~~1個

7og程度
‐~容
器天り

~

1             2 ヘラ付
|~14「 ヨこグノラ平B  ~~個

~li~~1個 ~100g程
1度

~蓉
:幕天万
~

∩     ^ =二 ′ L
I                                I `■ ′     ~´ ′ IJ

■ 5「 ヨ百グル
~卜

C~~ ~~箱「Ti ~1個 11~Og程虜
~I藉
2~44伯

12 1073R-1乳 酸菌入 り

L _L _______L____|■ _含 Z生__________
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1番号   品 名  1単位 |

のむヨ ル

グ
1 
本2 のむヨー ル トB

のむヨーグル 本

規 格

入 り

1 0 0ml プラスチック容器入 り1本
x l-.E-_

3 ス トロベ リーー、

1 1本 1

-1

__」

１

■

1 1本 1 2 5ml プラスチ ック容器入 り
2 ストローー貼り付け

ブルーベリー、マスカット

23 卜C
種類はその都度示す

1 0ml l箱 24本入 り
___上2_
本 11
1073

24 Dtle-

27 のむヨ

のむヨーグルトE

のむヨーグルトF

1291 コンデ ンス ミルク
=_1_________■ __上

1301 乳酸菌飲料A  I 本 11
|~丁

「

専[:酸稼ね矩酵百
~~丁
フぎ

)                   |

1321 ホイ ップクリーム 1 袋

1本 11 り

LG21乳 酸菌入 り
1本 2 0 0ml
ス トロー貼 り付け

2
1本 190g程度入 り
ス トローー貼 り付け
鉄分強化

箱 1本 2 0 0ml 紙パ ック  1箱 18本入 り
ス トローー貼 り付け
1本あたリカルシウム 6 8 0mg入 り

個 11 1個 900ハV10 0 0ml程度  糸氏パ ック入 り
12  孝L月旨月方

個
11個 150

分 35%
g程度

本 6 5ml り

グル トD

・５

　

一６

・２

　

一２

―

¨
　

‐
‐

　

―
二

―
　
―

　
‐
‐

一
―

‐
―
‐

G一レ一グ一一 ト １

２

３

2 8 生クリーム

り

本 8 0ml
|

1冷凍 1袋 1 0 0 0ml程度入
容器入 り

り

‐33 ‐,｀
｀

ノ｀ 「
~本~卜
禾3bご覆度入

~う ~~~~ス

ル
1341 パルメザンチーズ kg  ‐1 り

35 ダイスチーズ

スティックチー

l kg程度入 り
8 皿程度角切 り|

kg  il

1乙

1361

|   |

ズ 個 個 1 Og程度5～ 2

|■ 7¬
~玖
ヲ
~イ

玖テニズ
~
袋
~■
及りb酪致
~i褒
互び反天

~り~~ジ
■セステニズ 1

__上 ____ ________________|
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ロ
ロロ 名 I≡種王二I~III][:_二 III「IIIEIIIIIII「 |

l kg il l kg程度 袋入 り             |
|   12 シュレット 加熱用            !
1 箱 11 1個 15g程度  1箱 40個入 り      |

ミックスチーズ

i391 角チーズ
2個 |

|1401 クリームチ ズ l  kg 1
」 ____1_ _ヨ
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12 野菜類及び同加工品
野菜類共通規格

(1)鮮 度良好で、品質固有の光沢、形状を保ち、大きさが一様に揃っている
こと。

(2)外 傷、腐敗等なく、異品種、土、砂等の混入のないもの。
(3)枯 葉、病葉、ス入り、ひび割等のないもの。
(4) 不可食分 (毛、根、外葉等)の除去は、商習慣による。
(5) 洗浄品、完全に水切りしてあること。
(6)熟 度、適度にして、未熟、加熱品を除く。
(7)加 工野菜の納品については、衛生的容器使用のこと。

璧∃:二 :EIII二落
~三

]璽亘l
l l あさつき      ヒ |
|     |                    |      |
|     |                    |      |
|     |                    |      |
|     |                    |      |

|      |
l     ~~~::~‐

~~‐ ‐‐~~‐ ~~~   |

1 曜  |

4 1 冷凍クロスカ ット
| アスハフ

規 格

1 1新鮮で トウのたたないもの。
2 葉部分が軟らかく、白い部分が 1 0cm以上。
3 洗浄品
4 1東 100g程 度 結束 したもの。
1 穂先の開かない、色沢良好なもの。
2 東に揃えてあるもの。
3 Lサ イズ
1 500g程 度 袋入 り

カッ ト

kg程度

1

ト
ーー
ー ー

12 グリーン
アスパ ラガス      |´  ´

         |      |

「 3~蔚 爾 ットアスパヲ
~竃~~

~■
2  5
―
|

kg 1 500g又 は 1 り

2 5 cm程度に斜めにカットされているもの。
5 冷凍グリーンアスパラ ヒ| 1 500g又 は l kg程度 袋入 り

2 ロング
3 長 さ 15～ 1 7cm 太さ9～ 121Ш
1 さや揃いを良くする。
2 品質や形状、色沢良好で、筋を取 り除いたも
の 。

3 Mサ イズ 長さ15～ 1 8cm程度
1 500g程 度 袋入 り
2 筋なし 10～ 1 5cm程度

″
６
■
Ｋ 1 500g程 度 袋入 り
2 筋なし 3～ 5 cm程度カット
1 さや揃いを良くする。
12 品質や形状、色沢良好で、筋を取 り除いたも
の 。

|      |
1  1‐

~~~~~|

Kg  l

3 Mサ イズ 長さ2 0cm程度
1 肉質軟 らかく、長さ、太さの揃ったもの。
2 Lサ イズ 長さ50～ 7 0cm程度
3 根部の直径 3～ 5 cm程度

kg 新鮮にして、黄色及

500g程度 袋入

一６

|      |‐
き耳丁くん7飛

'~~1~kg~||     ||     |
|    |

「
~7~~1~冷
蔚くん蘭ノ¬

1 8 1 
冷凍カットしんげん

|

9  モロッコインゲン |

″６
ｌ
Ｋ

″６
・
Ｋ

_+_10' aD

|

li¬
~枝
豆
~~ ~ ~

1121 冷凍むき枝豆 kg
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1番号 |
ロ
ロロ 名 単位 規 格

13 さやえんどう kg 品質や形状、色沢良好なもの。
筋を取 り除いたもの。
長さ5～ 7 cm程度

kg程度kg 500g又

kg 500

l kg

1

2
3

1 1

1

一―

―

―
「
―
―
―

一４

一５

冷凍絹さや 1

ウ り

戸可涌東フアシT~ス l kg り

面 百
~涌
東:プ

l       l´ |。   ._.   |  
し コL~

1可 81~‐肩がて`
じと
`ピ

~~ス
l kg

藤ぎ
~~~丁
ご

~

l kgフヽり

1薪漁1辛
1で
葉Tよ緑1色雇「璽し〔

~~「 ~下

ヴF~5~王ら
~て

『マなTT~~|
, ⌒
ltゝ υノn~1薪
魚奏品質[~~形戻頁爵なも

|__ ____1_

19'
|     |

7「
~

|  |

1211

オクラ

冷凍オクラ

冷凍オクラ

かぶ

冷凍ダ

の 。
__ 1

Kg  . 1 500
2 ホーール

スライス kg kg程度

り

1睫 |

1   1

1

2 5血 程度スライ
り
ス

―
‐・一　
―

―

一―
．

‐
―
―

「―
―
　
‐―
‐

「
―
―
‐
―
‐―
〓
―
―
‐―
―
―
‐
―
―
一　
―
―
　
―
―
一

‐・・．Ю％
‐‐‐
　一

‐
］
―
―
―
―

一２

南瓜23

外傷な にして、スの入らないもの。く、
.2
'3
枯葉、病虫害なき、自かぶで葉つき。
Lサイズ 直径 6～ 7 cm程度 葉 1 5cm程度

kg

124‐ 1冷前
~~~「

■
~

25 冷凍南瓜スライス 1 贈

11 未熟、病虫害品を除く。形状良好なもの。
12 国内産栗南瓜13 Mサ

イズ 1個 l kg以上
500g程度 袋入 り
国内産栗南瓜
1個 25～ 35g程度カット
1 l kg程度 袋入 り
2 50枚 程度入 り
3 厚さ8皿程度スライス
4 ハーフカット
1 l kg程度 袋入 り
2国 内産
3 16皿 程度
l kg程度 袋入 り

乾燥良好、カビ、変色の認めないもの。
1聴程度入 り
国内産

1

2
3

26 イスカッ kg

南瓜

‐271 91容 うらごしかば

1鬱 顧 万
~リ

レラフ[‐
~

~2911苓
凍「力万ラブヴ■

|

30 冷凍ロマネスコ

カリフラワ一ヽ

千ぴょう

l kg 11 外皮、半切、病虫害なきもの。
1   2 Mサイズ 1個 600～ 800g程度    |十
kこ

~+1~■
。。g又属 i~西程度 褒ズリ

~~~~~~~~¬

|   12 1QF冷 凍品
3 Mサ イズ

｀
3～ 5 cmカ ット

_「__   __  , _   ____ __1  -―   ―   ‐
―
  ―
―
―  ‐一   ―l kg 500g程

度 袋入 り

″６
ｌ
Ｋ

１

２

１
■

∩
６ kg

３

一
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名 単位 | 規 格

32 干ぴIデ
~~|~嗜

‐1 砂糖と で甘辛く煮付けたもの。
12 1 kg程度 袋入 り
13 4 cm程度カット

乾燥菊 袋

ロ
ロロ

一　

‐

‐
　

． 　

‐

Ｑ
）
〔
６ 1 乾燥良好、カビの付着 していないもの。

2 菊のり
袋入 り

1 完全結球にして、品質形状良好、ムキを良く
し、球をよく揃える。
2 1個 1.0～ 1.2 kg程度
3 新物についてはその都度示す。

13 1枚 1
34 キャベツ 聴

35

一６一３

37

″６
ｌ
Ｋ

．８一３

紫キャベツ

‐
　

―
―

　

―
．

‐―
「　
―
―
　
―
「
―
―
―
‐―
―
‐

１
■

―
一　

‐

‐

一
ｇ
ｒ
Ｋ
一

″６
ｌ
Ｋ 1 完全結球にして、 なきもの。
2 1個 500g～ l kg程度
新鮮で緑色を呈し、品質色沢良好で、病虫

害、傷みのない均一なものとする。曲りの少
ないもの。苦味のないもの。
Lサイズ 1本 120～ 130g程度

胡瓜

牛芳

―

 

―

 

―

 

―

―

―

 ‐
― ― |

‐
ぎるキュー用胡瓜

|

kg 胡瓜の規格に準ずる。1

2

1

2

Sサイズ 1本 50
」

の

葉、茎を除いた洗浄品
「ス」入 りは除き、はだ荒れ、裂根がないも

太さ、長さが揃っているもの。
Mサイズ 長さ 5 0cm以上
国内産
新ものについてはその都度示す

３

４

５

16
139

40

41:
__ __■__ ____ _   ____ _

42 冷凍ごぼうチッ 袋

牛芳の規格に準ずる。
細目の千切 りにしたもの。
変色異臭のないもの。
新ものについてはその都度示す。

切 聴 11
12
13

冷凍笹がきごぼう 1 睫 ‐500

冷凍乱切ごば kg
1l kg程
度つ り

一ス一プ 1 ごぼうを l cm程度の短冊切 りにし、味付けし
てあるもの。
2 揚げ調理品。
3 500g程 度 袋入 り

4 3 kg I新鮮で葉
|もの。可

「
葛 5

は緑色を呈 し、 「トウ」の立っていない

Z石
~~冷
凍力し下小松菜

~l kg

|

Og又は l kg程度 袋入 り
2 1QF冷 凍品13 4´ ノ`5 cm禾呈度

kg l新鮮で葉は緑色を呈 し、「トウ」の立っていない145 山
|   |も の。
1 聴 11 生、新鮮で緑色を呈している

|

|

|Lサイズ  1本 5
.461 しし唐辛子

12

48

もの。



1番号 |

1471 し 葉

ロ
ロロ 名  1単位

|

規 格

l kg 11 新鮮、洗浄品、葉部のみ
青しその葉                |
10枚 1東
新鮮で葉は緑色を呈し、 「トウ」の立ってい |
ないもの。
Mサイズ 葉茎 2 0cm以内         |

|

|

|      |つ
|     |`=`

|           |   16

2~■「
~春
菊
~~~~~~~~可~kξ ~戸

|

~z「

9下 頂昼ぎ
~~~

|

|

|^

___i        l `′
「可f―
-lf
_    ■

|     |                  |
|   |              |
|    |                 |

1501 ズ ツキーニ    l kg

新鮮にして肉質軟らかく、特有の香味を有す
るもの。発芽しない洗浄品
2 1個 50～ 70g程度
3 国内産
1 適度な太 さで濃緑色を呈 し、品質良好なも
の。
2 1個 160g程 度|                         |

戸互
~~~■

'~‐

~~~~~~可 互ζ
~
1 葉茎が軟らかく、
の。

2 Mサ イズ 葉茎部

「トウ」の立っていないも

2 5cm以上

|

|

154 貝割れ菜     1 睫 1新鮮で枯葉は

1 枯葉、病虫害なき新鮮品
1.4～ 1.7蛇程度

洗浄品
「ス」入 りは除く。
曲り・岐根・裂根・凍害のないもの。
白色で水々しいもの。
春物は葉部 5 cm程度に切 り揃える。
Lサイズ 1本 1.0～ 1.2聴程度
新ものについてはその都度示す。

乾燥良好、カビ、異物混入なく、特有の香 り
と色を呈しているもの。
千切 り
1ヒ程度入 り

21 セロリ kg

L_二__________」 ___ピ __哩ノ∠二_」必
1531 ぜんまい水煮   l kg 1lkg程度袋入 り

一
―

|

１

２

３

４

５

６

5 5 kg

」__ １７
」‐56

Ｌ

Ｉ

Ｉ

Ｉ

切千大根 １

　

２

３

一冷一‐　
‐
一
‐
　

‐

一７

　

一８

可
―
一巨
―

kg 大根の葉を刻んだもの。
500g程 度 袋入 り

kg

１
２
一
‐１１２
…３
ト
ー
‐り
町

曖
一
‐１

‐２Ｆ

為■

口T

‐
―

■

‐
　

―

一
ｊ

たけのこ 節間が短く、根部を除き皮付
猛宗竹
Mサイズ 1本 l kg以上

159~筍
|     |

1601 筍

61

スライス缶

千切筍缶     |
_______|

短冊たけのこ水煮 |

たけのこ水煮ホール

1号缶 固形量 1 800g程 度
たけのこ水煮スライス

1号缶 固形量 1800g程 度
たけのこ水煮千切 リ ス トリップ
1号缶 固形量 1800g程 度
固形量 l kg程度 袋入 り
幅 l cm長 さ4 cm厚さ

ムニ
「■」

ム峰
「Ц

L

|

|

|

_|

62 袋

1_2_

49

0.3cm程度



番 号
口
ロロ

千切

| __■ _______1641 穂先スラ
たけのこ

_____1 ____■  __

651 玉葱

固形量 1 袋入 り
4～6cm程度

一一́
ヨ
‐ヽ、

一ヨ
″バ

′
コ
一レ
ト

今́
年

Ｚたけのこ
‐一
■

‐２

靴
一袋

規 格

63

幅 2

1671=冷凍函葱ズライス
~|

|~6~百

~i 
ラライドオi三牙フ

|     |

69 ~紫玉葱

170 葉玉葱     |

1711 雪菜      |

17ア十
~テ
汐 菜
~~~|

1731 o:曼カットチンゲ |

7石
|ち
る
‐
百Ъざ百

~~・

_| ___  ___   ___  ___|

75 青唐辛子
|                 |

761 輪切唐辛子
77 糸唐辛子
__ |   _ _  __     _

781 とうがん

袋入 り
幅2～3cm 長さ6～8cm程度
外皮がよく乾燥 し、光沢あり固くしまって重
いもの。発芽、病虫害、腐敗等のないもの。
Lサイズ 1個 200～ 300g程度
国内産
新ものについてはその都度示す。

玉葱の皮・ヘタを除き、 もの。
包装は、衛生的な透明の袋を使用
国内産

幅 7m程度スライス
500g 程度 袋入 り
トッピング用揚げ玉葱
乾燥品
1袋 10
外皮がよ

Og程度
く乾燥 し、光沢あり固くしまって

いもの。発芽、病虫害、腐敗等のないもの。
2 Mサ イズ 1個 150～ 200g程度
13 国内産
4 新ものについてはその都度示す。

イス

水煮
袋 固

１

２

一
１

‐‐
―

　

‐一―
″６
ｌ
Ｋ

2
3
4

166 皮むき玉葱 (
|  | ル)

ホ ー １

乾

３

一■

２
一１

２

３

一
１

ｋｇ
　
　
一ｋｇ
　
一袋
　
　
一朧

―
―

― ―
|

|

聴  1「 トウ」の立っていないもの。 |

2 葉部分が薄く、軟らかく、洗浄品
kg 11 新鮮で葉は緑色を呈し、 「トウ」のIな

いもの。

立ってい |
|

.2 Mサイズ 葉茎の長さ2 1cm以上
ヒ 健全葉で緑色の濃い洗浄品

|
___|

|

|

|

―

―
|

い  |

聰 11 500g又 は 1聴程度袋入 り
' TOF冷 凍品

kg孫華寒彙潔騎皇百 トウ」の立っていな
もの 。

kg l 生の青唐辛子
12 新鮮で緑色を呈し、辛味があるもの。
3 1本 5g程度

袋  1袋 100g程度入 り

袋  1袋 100g程度入 り

1 熟 して表面に白い粉がふいているもの。白い
粉がふかない品種については、濃緑色を呈し艶
のある品質良好なもの。
Mサイズ

|

kg

.2

50



〓一帯一一７９
名  1単位

豆苗

1801 とうもろこし  l kg l

181丁 ボ弓フL、三レ岳
~下
岳
~|

1821 スイー トコーン缶 1 缶

1 エン ドウ豆の若菜
2 根付きのもの
3 1袋 330

の

2 実入 8分程度

り 可食部 10 Og程度

規 格
一　
　
　
　
　
　
　
一

一
α
６
　
　
　
　
　
一

．
ｌ
Ｋ

　

　

　

　

一

一　

　

　

　

　

　

一

「

　

　

‐
‐
　

一

1

1号缶 固形量 1840g程 度
11号缶 クリーム状

1831 冷凍ホールコーン l kg 11聴程度 袋入 り

tt-l
8 5 y>7'=-vfr frrl

, 8 6 l-,'z I- kg
lli
|__  _―    _   _   ―_―   ― ―― ― ―   ‐― ―     ―

―
―   :187 ミニ トマ ト    kg l

|

踊
~J~~ボ
=ル
~百
アト

「

~~~缶

モデ
~ダ
ンズ

~ト

マト

『

~~缶 ~

96~・ 下しドフゴーズ
~~「~缶 ~

1ヒ程度 袋入 り
1号缶 固形量 1500g程 度
1 品質、形状、色沢良好なもの。末過熟品除
き、粒揃いのもの。
2 Mサ イズ 150～ 170g程度
1 品質、形状、色沢良好なもの。粒揃い
2 Mサ イズ 1個 1
1号缶 固形量 150

0～ 15g程度
Og程度

1号缶 固形量 1500g程 度

1 1缶 190ハV20 0ml程度
2 デルモンテ、カゴメ、ナガノ又は、同等品以
上のもの。
1 lL 紙パック入 り
2 食塩無添加

―
「
―
一

|

191  トマ トジュース L

1921 茄子

951 冷凍菜の花

花の咲きすぎ不可。1   12 1 5cm程度に揃え
l kg 15 0 0g程 度 袋入り
kg 適当な太さで濃緑色、

て束にしたもの。

鮮度良好品

一本

1 外皮、軟らかで特有の光沢が有 り、出来すぎ |
ていないこと。形が揃ってお り、傷割れないも
の 。

2 長さ 12～ 1 5cm l個 70g～ 100g程度
3 中長茄子

193 冷凍素揚げなす 1 l kg程度 袋入 り
2 麻婆カット

菜
~ゐ

石
~~~~~T[~:丁~薪

蘇Iご
~じ

て、
~丁

卜死
~あ
正万て下な

~「 ~も

あj

．
ｇ
・
Ｋ

l  kg

一４一９

|

|

|

_|

1961
ゴー

)ァ a
tヽt)

ヤ

97 kg l 葉色濃緑色で葉肉厚く、病虫害、枯葉のない
もの。
2 葉巾6皿以上

51

葉長 2 3cm以上



1番号 |

8

99

口
ロロ

人参

|                       |
|                 |

1 切人参     |
|     .                   .

|                         |

|‐ f5~bl~冷凍天参万 雨
~‐

・
カ

規 格

kg 1 洗浄品
2  「葉」は除く。
3 はだ荒れ、けい部の緑化、岐根・裂根がない
もの。
4 短根で、太さ、長さが揃っているもの。
5 Lサ イズ  1本 200～ 300g程度
6 国内産
7 新ものについてはその都度示す
kg 11 人参を長さ 4 cm、 巾5皿程度に切ったもの。
‐2 国 内 産
| ~   トー4' ・ ′‐~~

13 新ものについてはその都度示す~正

g~~lJb U蒼程度
~褒
戸り
~~~~~~~~~~~~~~~~

名

9

|     |
L_ __1__ ト |

11011 冷凍人参乱切   |
11021 冷凍もみ じ形人参 |

_ ____________ ___|
11031 花形人参     |
1     .                   I

I     I                   I

kg

kg

kg

500g程度 袋入 り
1 バラ凍結
2 厚 さ2鰤程度
1 下茄済
2 チル ド
3 厚 さ5m程度

袋 11 1袋 200g程度入 り

|

__|

104  にスノにく kg l 乾燥、色沢良好、病虫害、玉割れ痛み、奇
1 形、発芽品を除く。
12 Mサイズ 1球の直径 5 cm程度
13 国内産

|.                         |

|                         |

1105~~ル
フ
~~シ
ズ万石

|   |             |

1106i フライ ドガ‐―リック |

L ______ _ ________ _____上

11071 にんにくの芽
|               |

kg 11 l kg程 度 袋入 り
2 生のにんにくをスライスし、乾燥させたも
| の 。

___t生 _互型 壼
kg 11 鮮度良好

1 1

|  |カ ット
08 冷凍にんにくの芽 kg  l

l~  ~~‐ |

Kg
|

ロ
ロロ

12 Mサイズ 長さ25～ 3 0cm程度
1 l kg程度 袋入 り
2 1QF凍 結品
3 5 cm程度カット
1 品質良好な棒葱で、腐敗等損傷のないもの。
2 太さの揃ったもの。
13 Lサイズ 長さ35m以 上
直径 1.5～ 2.OC皿程度14 
国内産
15 新物についてはその都度示す。
葱の白い

I 109 長葱

1101 白髪ねぎ kg  11 千切 りしたもの

1111+‐ ズ
ー
リス葱    ||  |

12 チルド
玉」
.I~~薪
鮮
~で

硯質良好品
12 Sサイズ

|

|

52



番

「

i~メ 百粟
~~~~~~~丁

|  |          |

格

ヒ  1 緑葉少なく、完全結球 しているもの。
虫害除く。

号   品 名   単位 規

2 Mサイズ 1株 2.0～ 2.5 kg程度
明なもの。枯葉、病虫害なきもの。Ｆ

Ｆ

‐

31 パゴ
`リ

1新鮮、緑色鮮l  kg

4 kg
1新鮮な葉、茎の

ついたもの二L

濃緑色を呈し、品質形状の良いもの。
Mサイズ 1個 30～ 40g程度

rrol パプリカ kg 11 鮮度良好で、品質形状の良いもの 。
.2 1個 130g～ 150g程度
13 黄色、オレンジ半々で納品

赤パプリカ kg l 鮮度良好で、品質形状の良いもの。

1151 ピーーマン

117

11

l  kg  l l
l   ‐2

|

|

|

11 1

1~^

8 冷凍ピーマン

イ ス

91
|
冷凍イエロー

スラ l kg 11
2 50

ピー l kg 11 幅 7
2 50

1個 130g～ 150g程度
幅 7m程度 長さ3～ 8 cm程度
Og程度
鰤程度

袋入 り

長さ3～ 8 cm程度
Og程度 袋入 り
鰤程度 長さ3～ 8 cm程度

2

マンスライス
120 冷凍

12

レッドピーマ kg 1 幅 7
_| と_不 ライス   |1 冷凍三色ズヲイス

‐+~

1 ピーマン

０

一一

５

一一

９
“
一

袋入 り

ピーマン、イエローピーマン、レッドピーマ
ンをミックスしたもの。
2 幅 7 mm程度 長さ3～ 8 cm程度
13 500g程 度 袋入 り

kg   l

|

12 21 ふき水煮 聴 1 l kg程度袋入り 無着色
2 Sカ ット 長さ5 cm 直径 1

12

112
|

31

|

41

|

冷凍ブロッコリー  kg

外皮、半切、病虫害のないもの。花の咲きす
ぎ不可。
Mサイズ 1個 300g以上
1 500g又 は l kg程度 袋入 り
2 1QF冷 凍品
3 Mサ イズ

｀
3～ 5 cmカ ット

若い葉菜が 6種類程度 ミックス たもの。

るもの。
6 cm以内

、「トウ」の立っていない

ッコリー   l kg 11

2|

「12~5「

12
|

12
|

12
|

ベビー リーフ

|      |
~「~■ ~~¬

Kg
_____」_ ___ __ ________ ____ ___■
1261 ほうれん草    | ヒ | 1 新鮮で葉は緑色を呈し、「トウ」の立ってい
|            | ないもの。1         1   2 茎を良く束ねてあ

上 _________上 __10_M2ニ ベ_募墓=?7 サラダほうれん草  ヒ 新鮮で葉は緑色を呈し
|         |   :も の。
8 冷凍ほうれん草   kg 500g又 は l kg程度
1                   1      .

9 冷凍カットほうれ  kg l l聴 程度袋入 り
| ん草          2 1QF冷 凍品

袋入 り

3 3～ 4 cm程度カット
IT30. 冷凍ぼ

~ら

れん章 ~丁
~kg~~1~kξ

程度
~袋
戸り
~~~~~~~~

|

|

―¬

|

¬

, C a'-v 劃

53



格

″６
・
Ｋ

‐―
―
一．　
．―
―
　
　
．■
１
　
．
―
―
‐
　
．―
―
‐　
　
―
■
．
　

‐―
‐

一　
　
　
　
　
　
一　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
一

一
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

・

一　

　

　

　

一　

　

　

　

　

　

　

　

一

名

　

　

一　

　

　

　

．

一　

　

　

　

一　

　

　

　

　

　

　

　

一

一　

　

　

　

一　

　

　

　

　

　

　

　

一

一　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

．
゛
ヽ

・　
　
　
　
・　
　
　

　
　
　

　
　

・ユ
″

一　

　

　

一　

　

　

　

　

　

一う

一菜

　

一葉

　

　

　

一よ

品

一ず

　

一つ
　

　

　

一み

一み
　
一み

　

　

　

一花

―
一　
‐
　
一　
―

―
‐
・キ
‐　
―

ロゲ
・１
　
　
・２
　
　
　
　
　
　
一３

‐番．一１３‐
‐闇
‐
‐
噴
‐

Ｉ
Ｖ

Ｉ
Ｖ
ハ
ト
チ
′ｃて″

1)
五コヽ
一
のウ

Ｌ
Ｆ「

~~~|

のもき
、
共

チ
′
ｃ́
生
ロ虫病

２

つ

３

４

さ

み

長

糸
ｎ

ノヽ
つ
乙

´

ヽ
　

）

ズ

（

し

０

こ

１

１

２

cm程度0Ｑυ５
葉

-4
のもる

ごト
9のの香

g程度
特有
0

鮮
個

悸
＝
立
か

１

|^

|

11

341 竹みょうが

351

1 建 11 新鮮にして、特有の香
|   12 折れがなく硬 くないも
13 1個 10～ 20g程度

l kg 11 色を呈し、結球 してい

りのするもの。
の。

ヤベ ツ るもの。
～ 7g程度|   12 Mサ イズ 1個 5

冷凍芽キャベツ  l kg 1lkg程度 袋入 り
|

136

1137

1    1 |

l  kg

し l kg 11 緑豆 もや し
12 新鮮なもので伸びすぎ不可。.3 5 cm以

下
11381 大豆もや し 1 大豆を原料としたもの

1

・

1

12 1 0cm以 下
39 小粒大豆 もや ヒ/    l  kg 1 大豆を原料 としたもの

下2  6 cm
4~0~:‐ 毛ロスイレ

~~~~l kg~lT‐

11411 山くらげ水煮
|   12 葉茎長さ2 0cm程度
l kg 11 3～ 4 cm程度カット|  12 1 kg程

度 袋入 り¬ ~■ ~~lf~莞
蚕話球をLでし

‐
てるτδ:11421 レタス

サンチ

|

1

11

|

1

1 1

43 サニーレタス

441 プリーツレタス
|

|   12 黄色を呈しているものを除く。
3 Lサイズ 1個 400～ 500g程度廿 kg~IT~語葉〔

~蒲

f曹なぎ
~薪

蘇品
~~~~ =~~~~

|   12 1東 300g程 度
l kg 11 枯葉、病虫害なき新鮮品
1   12 1東 300g程 度
丁■ξ

~~・

f~穂曹病蟹馨覆ぎ薪蘇品
~~~ ~~~~~

|   12 1東 300～ 400g程 度
可
~甦 ~可

I~:薪i鮮I緑石濃「厚、
~葉
蔀厚可ヽ百め丁結球不

___  ___」

可。 |

一　

　

一

一ス

　

一

タ一レ
　

一菜

一レ
　
　
一ダ

一

ノ

′
　

　

　

一
ノ

ノ

一＝
ノ

　

一ラ

．フ
　
一サ

一
‐

一‐

一５

　

　

・６

一４

　

　

一４

147
|   12
魔 11
'      2
1  kg  .1

1個 20g程度
枯葉、病虫害なき新鮮品
の長さ20cm程 度

|

___」

ニム

148 新鮮にして肉質柔軟
2 土を落とし、ひげ根を除いた病虫害なきも

1   3 Lサ
イズ 中1節 300g以上

1万91~水:煮蓮根 ~~~可 lg ll ~1竃程度
~褒
スr~~~~ ~~

_」 _ 」2_星さ2γ ttm程度F2イ ス         |_ __ _  ___ _  ___ __」

~~1

|

|

|

|

|
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1番
号 |

ロ
ロロ 名 単位 格

可
~UO・~~薫

蓮禾属スライ
~ズ ~「 ~kξ ~町 ~~1ビ

1根を直玉2瓦百面7こ可更ラィ「ス
~5、 ~Tァ

4勇 ,T~|
|  1 1/4カ ット    |   | にしたもの。                  |

2 固形量 l kg程度 袋入 り

~~|

規
|

|

|

|

匡 _

1 5 1 1
| 蓮根乱切   l kg

iU‐2・ ハl東
「
蓮感 ライ「ス

~i~kξ

|

11 500
12 1QF
11 500

12 1袋 3

袋入 り
凍結品
g程度 袋入 り
0枚程度入 り
cm程度

153

|      ||     |

13 障rキ 1
ノニF・ C■

んを薄くスライスしたもの。袋 れ ん

2 揚げ調理するもの。
Og程度 袋入 り
が開かず、茎の軟らかいもので、あくぬ11541わ らび     |

`    |                 |

11551 わらび水煮    |

山菜 ミックス  1袋

冷凍れんこん

チップス
|

|

1

13 50
kg  1 1 葉部

| きしたもの。
2 新物

¬び
~町 ~4■

1程度万ッ ト

11561

2 1 kg程度 袋入 り
l kg程度 袋入 り 固形量 800g程度

1157 ジ タ l  kg| ミックスベ 1 1建 程度 袋入 り
2 人参、コーン、グリンピースがミックスした
もの。

1 ブロッコリーー、カリフラワーー、クリンクル
キャロットをミックスしたもの。
2 1 kg程度 袋入 り

~1「
Ll~~~~パl東野菜ミラタ「ス

~|~kξ ~

「
~15。
|~~冷凍中:覇野粟
| 
ミックス

kg

「i面
~沿
1東

'肇

風野菜
~~■
J

I  I ミックス     |

冷凍ダイス野菜   箱

2 500

1 たけのこ、人参、いんげん、木くらげ、
ヤングコーン、水くわいをミックスしたもの。

袋入 り

1 ズッキーニ、さつま芋、パプリカ、蓮根を
ミックスしたもの。
l kg程度 袋入り

２

一

２

一
１

500 袋入 り 1箱 10袋入 り

茄子、赤パプリカ、黄パプリカ、ズッキー

を l cm角程度にカットし、ミックスしたもの。

1 1本 2 0 0ml程度  紙パ ック入 り
2 ス トロー・貼 り付け
3 カゴメ野菜生活又はヤクル トきになる野菜も
しくは同等品以上

1611

162

ミックス

野菜ジュース A 本

11631 野菜ジューース B 11 1本 190～ 2 0 0ml程度 缶入 り

__  __    __   _    _           __   _    __    __  _  | _164 野菜ジュースL   本 11

2 デルモンテ、カゴメ、ナガノ又は、同等品以
上のもの。
1本 lL程度 紙パック入 り
野菜汁 100%
砂糖、食塩、甘味料不使用

1本 lL程度 紙パック入 り
野菜汁 50%以 上
砂糖、食塩、甘味料不使用

12

13
1

1エ12

13

11651 野菜ジュース L

I  I(果 汁入 )
本
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|

I焉 百
~マ

令1東千切
~り

入参
~~|

格

|   12 1QF冷 凍品
幅3m 長さ5 cm程度
メンマを醤油等の調味料で味付けし

名

千切 り牛芳

168 味付メンマ缶   1缶
,Q
ギ ビ_
1 たもの。
2 1号缶 固形量 2000g程 度
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13 果実類及び同加工品
果実類共通規格

(1)品種固有の色沢を有し、かつ適度に着色し、形状が良く粒が概ね揃っている
こと。

(2)適度に成熟し、未熟果実、過熟果実のないこと。
(3)傷、薬害、病虫害、荷傷、腐れ、凍結、ス入り果実を含まないもの。
(4)等級は秀以上であることを基準とする。
(5)鮮度、風味良好なもの。
(6)品種、サイズはその都度示す。

1蕃弓

「

冨
~~~~名~~丁

動デ
「‐~~~~~

規 格

1 冷凍アボガ ドノ
| フカット
1 ヽ――

|―

l- L-4 tr\6:"9
i

500g程度 袋入 り

kg
~可

b百
~6菅
麗贋
~袋
:入り
‐~

|  ■

1 尾 1 中粒揃、病虫害、 /3t, r g O.
2 Mサ イズ 1個 10～ 15g程度|      ||__ 
「

l kg`
|      |
|____|

珠

‐

| 

↑

 |

」1 中粒揃、病虫害、腐敗等の /31, r $ O"
2 2Lサイズ 1個 20～ 28g程度    |

ち 易
g庁 碗 承 酸 政「 珠 V乃

~1

2 1本 430g程度 ビン詰
τ l~ラ 不プ牙りJブ

~~1~~缶
¬

|  |         |   |

5 スタッフ ドオリーブ

1 オ リーブを塩漬けにしたもの。
2 4号 缶 固形量 170g程度
3 ホール

_」

|

7 1~Tブ
~ラ

玉ジグオブ■
‐
ブ
‐

「

~岳~Ч~~牙
〕
~三
アを塩漬レi罰し

~だ

Ъの 。
2 4号 缶 固形量 180g程度
3 スライス^74 ^

柿1 8 l kg 11 完全に渋を抜いた
2 Lサ イズ 1個 2

「

廷
~|「~風

珠貞:好面白J可分9 千柿

10

の 。

00g程度
が拭いている

l   r2 1個 30g程度――
ぁ万ぽ扁 ―

――― ―kg¬ 1-―
―
嵐藤t一熟虜蒔講rで T―砲据訂こ柔Ъがし、τのI―

_」

|

|       |  12 1個 50g程 度
11 伊予柑       kg 11 新鮮 に して風味良好なもの。
|          |   12 1個 220g程 度
12 みかんA.   l kg 11な官房Γ

め細かく、皮が薄く、色のあざやか
|   12 九州、四国、和歌山産13 Lサ

イズ 1個 120g程度
|~~■g可 1~~はだきあ細かく

~1反
弥薄

~1く

(~色め「あぎやが
~

なもの。
|   12 九州、四国、和歌山産
3 Mサ イズ 1個 100g程度
」

1131 み かん B
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1番号 |
口
ロロ 名 単位

14 みかん缶
規 格

ム峰
L■1 1 1号缶 固形量 1700g程 度

ホール2

15

16

みかん缶 (小 ) 缶 |

オ レ ン ジ

1 4号 缶 固形量 2 50g程度

ジ ジ ご玖可
~‐

霜
~|

2 ホーール

1 果汁 100ニム

みかん缶   1 缶 11

ヒ

Q
|ビ _il
新鮮にして風味

国産品

なもの。
2 1個 200～ 250g程 度

17 オ レン

200ml
%ジュ― ス

18 レ 1 果汁 100%ジ ュース

2 1本 2 0 0ml 紙パック 1箱 24本入 り
3 ス トロー貼 り付け
4 賞味期限 60日 以上

2 カリフォルニア、フロリダ産
3 Lサイズ 1個 480～ 500g程度
1 新鮮にして風味良好なもの 。
2 カリフォルニア、フロリダ産
3 Lサイズ 1個 480～ 500g程度

|          |   12 1本 lL 紙パック
191 清見オレンジ  : kg 11 新鮮にして風味良好なもの。
¨______. _ _  _ __  _  __  __1  ___ ____1

201 グレープフルーツ  kg l
(ホ ワイト)     |

|      ||                    |      |
~2戸 ~~~~タ
フ=プ「タルJッ¬

~■ ~|

.(ル ビー )    |   |

2 1個 200～ 250g程 度
1 新鮮にして風味良好 の 。

22 でこぽん
__|____」

1 
聴
|
1 新鮮に して風 なもの。
2 1個 250g程 度

231 すだち     | ヒ  1 鮮度品質良好品

甘夏柑 kg
_」 と_二但_Q⊇主■_■蔓:墨塞 ______________|
11 風味良好で、色つや良く、甘酸味が適当な| 
もの。
12 九州、四国、和歌山産           |

1251 甘夏 固形量 1550
_ __.__ _ _ __ _  _ _ __ __.___ _ _____ _ ____ _ __ _ ___ __ _,

261 はっさく     l kg '1 風味良好で、色つや良く、甘酸味が適当な  |

―

― |

|

4一２

|

| もの。
九州、四国、和歌山産
1個 250g程度

_____」  _ _[

l kg l

|   12
3

ス
∠ ゆず

2

7

30

．イ一ウ一キＪ
上３

1 新鮮にして病虫害なく粒揃しヽ
2 1個 80～ 100g程 度

81 冷凍ゆず皮 可 ~奈
:~~「 f~袋

~I~σ ~6

入 り

,「・
~~レ
キジ

_  _ ___  _‐  ___  _ ___  ___ _  __ _ ―_ ―_―  _ _―   _―  _ ―
―
― ――
―
 ――― ――― ―――」

kg l 皮が薄 く肌のキメが細かいもの。種の多いの |
は不可。                  |
12 1個 100～ 150g程 度          |
,1 レモン果汁 100%
2 1本 5 0 0ml程度 ビン入 り~kg~~f 
熟度 口

ロロ

12 Mサイズ  1個 100～ 115g程度
熟度量好品

__上を ytイ_ダ _1個ユQ°r Lljgr度 _____|

レモン果汁     本

３

　

一

2 ゴーール ドキウイ   kg 11
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単ご |‐

~~~~~~~弓
勇
~~~~~~~~~落T~~~~~~|

‐
■
~1~ittЙ
丁Og程度天ア

~~~~~~~~~~~~~

袋 11 1袋 1.5 kg程度 固形量l kg程度
2 レトル トパウチ入 り

飛
~丁 ~菖
百貞
‐
扉で話度面当なU硯

~~~~~~~~~~
12 佐藤錦                  |
3 Lサ イズ 直径 221m以上

口
ロロ 名

ココナ ッツミルク

34 ナ タ ア コ コ

プ漬

35 さくらんぼ

36 アメリカ

|

膏T

ンチェリー l kg

シ ロ ッ |

3

幸水梨

42 豊水梨

~731毒
調二師梨
~~~~¬

ラフランス

47 洋な

贈 11 新鮮にして風味良好なもの。
2 品種固有の色沢、形状を有し、熟度適正、
無傷で品質良好なもの。
13 Lサイズ 270～ 310g程度
新鮮にして風味良好なもの 。

1 品質良好で熟度適当なもの 。
個 10～ 12g程度
号缶 固形量 230g程度

12 Mサイズ
13 梗付
1 1

12|13

の 。

1 新鮮にして風味良好なも
2 品種固有の色沢、形状を

聴 11
12

‐3 Lサ イズ 270～ 31
魔 11 新鮮にして風味良好なも

チェリ 缶

2  1
1  4

―
|

|

|

46～ 65粒入 り

成熟品で傷がなく、形状良好なもの。
果肉は赤
Mサイズ  1個 4～ 5聴程度

3 Lサ イズ  1個 2 kg程度
1個 10g程度  1袋 20

38

39

401

411

西瓜

小玉

聴

|

袋 |

贈
11 成熟品で傷がなく、形状 もの。
12 果肉は赤

ン

品種固有の色沢、形状を有し、熟度適正、
無傷で品質良好なもの。

Og程度

2 品種固有の色沢、形状を有 し、熟度適正、
無傷で品質良好なもの。
3 Lサ イズ 270～ 310g程度

一
一一一梨一一局一新

―

＋
―
　

―
―

一４一４ kg の。
有 し、熟度適正、

一一５一４

万6~・ ¬革なじ缶
~~~~■ ・

無傷で品質良好なもの。
1玉 l kg程度

l  kg 成熟品で品質良
1個 200g程度
1号缶 固形量 1790g程 度
151m角 カット
タイ産

kg  1 1 冷凍国産
ロ
ロロ

l kg程度入 り

缶 ‐1
1個 2 kg程度
1号缶 固形量 1700g程 度

コ

ー
‐
「

３

一１

２

一１

２

３

しピューーレ
.)

- 
---1. .+ t '-48 /:4fy/tv kg 1| ,2

台湾又はフィリピン産

491 パイン缶
_ |__ _ _____1_ _社 うフ_イ不
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1番号 |

1501

15T可

52

品    名
パイン缶 (チ ビット)

デラウェア kg

規 格

1号缶 固形量 1790g程 度
1/8カ ット (く さび型)
品質良好に を抜いたもの。
熟度良好色沢、形状良好なもの。
フィリピン、南米、台湾産
1本 120～ 150g程度
成熟品、果軸が緑で太く、房のしっか

バナナ

1缶

l  kg

|

１

２

一１

２

３

４

1

kg  11

1

りして
いるもの。
2 Lサ イズ 1房 120g程度

kg 1 成熟品、果軸が緑で太く、房のしっかりして
いるもの。
2 Lサ イズ 1房 250g程度
成熟品、果軸が緑で太く、房のしっかりして
いるもの。

10
1乙 Lサイズ 1房 250g程度

kg 成熟品、果軸が緑で太 房のしつかりして

531 キャンベル

54

55

1561

スチューベン

マスカット
ノ
ヽ

|   12 Lサ イズ 1房 250g程度
巨峰      l kg 11 成熟品、果軸が緑で太く、房のしっかりして

I          V｀ c)t)υノ。

いるもの。

12 Lサイズ 1房 400～ 600g程度
成熟品、果軸が緑で太く、房のしっか りして71 ピオーネ5 l  kg  1 1

|

葛

~百 ~1

|

―
グジ=ブジI‐荻

~f~・~ギ~|
`´    ′十`

|  |

いるもの。
12 種なし
3 Lサ イズ 1房 400～ 600g程度
1 果汁 100%ジ ュ― ス
2 1本 lL入 り 紙パ ック

１

２

３

1591 冷凍ブルーベ リ kg 500

60 ブルーベ リ

袋入 り

本 1本 2 0 0nll ッ ク

ストロー・貼り付け
アサイー入り

固形量 1 790g程 度
1 5mm角 カット
タイ産

kg 1 500g程 度 り

― ス

61 マ ン 一缶 １

２

３

９
“

ハ０ 冷凍カットマ ン

2 2～ 3cm角 カット
1可 31デジデズタFシ

~~T kξ
l 1 品種固有の色沢、形状を有し、熟度適正、  |
無傷で品質良好なもの。
2 1個 1睫以上              |

τ4~| フリ
~シ
スタ百ン
~「 ~kξ 「互 ~嘉種百石ゐE沢〔形状を有τ、

~熟

度適⊥Eて
~~~i

|               1無 傷で品質良好なもの。| |       |  12 1個 450g以 上
i■ 5 タイ

~ン

ジLヌ
~し

レ
~「~kξ~11~~品

種画石
‐
の
~色

秋r~形状を有τ、熟度:適■E、
~‐

|

|

|

無傷で品質良好なもの。12 1個 l kg以上

60



番号
1 
品 名 規 格

固有の色沢、形状を有 し、熟度適正、  |66 おとめメロン kg  1 1

67

1 無傷で品質良好なもの。
0
|“
1個 l kg以上

成熟品、新鮮、風 好なもの。
2 Lサイズ 5 kgに 20～ 22個程度入り

kg 1

68
~百

桃

「

~~~~~~「 ~蔦~町 ~f~弓
1石
~~醗
菖 I■

~~σ

og程度
~~~

|

691

~~¬

|

|

__|

|

~|

|

|

l

|

|

|

|

12 ハーフカット

r_ _ J _a.:7/tyl',7o H+/Eft fr,1 rEfr HYtEl 8ooetEtr
' 2 t:-7)lvl

白桃缶 (小)  | 1l E05号 缶 固形量 170

1丙

~~薇~ル
7 互ξ

~~lT~~可
竃程魔

12 1個 20g程度
1721 冷凍ラズベ リー  | kg 1500 り

‐「
―一い
０

一
７

74

一
５

・
７

りんご     l kg 11 新鮮にして風味良好なもの。
12 品種固有の色沢、形状を保有するもの。

王林 りんご kg

1個 250～ 300g程 度~~新
鮮正して

~風

喋貞及子不百万丁
~~~~~~~~

2 品種固有の色沢、形状を保有するもの。
3 1個 250～ 300g程度

ふじりんご
~|~1耳~
'  AЬ 1 新鮮にして風味良好なもの。
2 品種固有の色沢、形状を保有するもの。
13 1個 250′ ′ヽ300g程 度

13
1

「
‐

_   1  __  __  __ _____ _|

761 すりおろしりんご
|

ごジュ

kg 1l kg程度

箱 11 果汁 100%ジ ュース
2 1本 2 0 0ml 紙パック
3 ストロー‐貼り付け
4 賞味期限60日 以上

レトル トパウチ入り

77 ― ス

200ml 1箱 24本入 り

7慧
~1~り ~乃
ごジ百二ズ■

~~|~引
く
~互 ~~栗

7~1~び6% ― ス

12 1本 lL 紙パ ック
,791 アップルピューーレ |
「
百σ
~~り
乃ご[百二セズ

~~千

1  1 シロップ漬    |
,811
1   1
1821

8 il v*i>

kg l kgレ トル り
~袋 ~「
1~1褒ア ウkg程度天

「

~面
形重「i

12 レトルトパウチ入り
果汁 100%7tv-Y:.yr'7 i A l1

ミックス ドフルー

石0~bl雇度
~|

|

― ス

2 1本 190 g程度入 り_L_ __|

ツ
1缶 1 1号 缶 固形量 1800g程 度
2 フルーツ 5種類入 り

1831 フルーツポンチ缶 '缶 IE05号 缶 固形量 170g程度

4 kg
〓一１１

ノ
゛
ヽ
一　
′．ス一ク

／ツ
．ヽ
ミ一凍一冷 一゙

コ
・チ一●．イ一■上

一８
＝
ノ フ ベ リー、

クランベリーをミックスしたもの。
10
1乙 500g程度 袋入 り

kg  11 乾燥良好品
.2 1 kg程度 袋入 り_1
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14 きのこ類
~~~ |    

百ロ
「蕃号
|__メlに」 . | 
バ_1上 に
戸弘

トー  r)         ul  
乙

名 単位 規 格

き茸 建
1新鮮で病虫害のないもの。開きす

茸
1 
個  1 l kg程度 固形量 600g程度

可
|

~~~~~~~~|

|

12 レトル トパゥチ
3.木 くらげ 1 乾燥良好で のないもの。変色、変質の

認めないもの。
黒木 くらげ

l   i3 5 00g程 度袋入 り
害なく品質形状良好

2 Mサイズ 肉厚く、傘の大きさ4～ 6 cm程度
睫 11 乾燥物「荒葉」程度

kg  12

1 4  生椎茸

「τ
~「~F本
[茸

|     .
|    |

1,～    ■
I  KЬ  I ■

|   12 軸なし
6 | ぶなしめじ l  kg 1新鮮で病虫害のないもの。

きを除き、中粒揃いでぬめ りのあるも  |7 l  kg

|

|

l kg

‐ 1

８

　

・
９

10 マ ッシ ュル ー ム

の 。

12 Sサ
1新鮮で病

12 バラ (チ ッ
kg 新鮮で病虫害の

個 11 l kg程度12 
アル ミレト

缶  11 1缶 850
12 スライス
1 l kg程度Kg 12 
しめじ、な

――Pヽ
ノ ノ

ないもの。

固形量 1睦程度
ルトパゥチ
g程度入 り 固形量 450

イズ 傘の直径 1.6～ 2.2 cm程度
エ リンギ 虫害のないもの 。

まいたけ
~~~~T~kg Tl~新

鮮で病■害の頑じ の 。
______1

１
■

１
■ マ ッシュルーム

スライス

|

|

12 マ ッシュルー
〓
―
十
１

１

１

13 ス水

丁

|

|

|

|

__」

|

きのこミック

煮
袋入 り
めこ、ひらたけ入り
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15 海 藻類 及 び乾物類
海藻類共通規格

(1)十分に乾燥して、かび等を認めないこと。
(2)爽雑物、砂及び異物等の混入がなく、大きさが揃ってお り、砕け、未熟
物のないもの。

(3)固有の光沢、風味を有 していること。
(4)病虫害の混入なきもの。

|エ ロ
1合 万

1  1

|

|

「
~~ス~~~

I Z

3 1 焼のり (3切 ) 袋

4  焼のり (青のり入 )
|

規 格

2 乾燥良好
3 1袋 100 入り 密封包装

袋  | 1 上級品に準じ 黒く、光沢を有 し、特有
| りのあるもので、染色ものは不可。
12 厚 さ均一で異物付着、破損なき乾燥良好なも

枚入り
に準ずる
0枚入

ロ
ロロ

1 焼の りの規格

口     ′″
|   ロロ      :イ コ「~苦
万り聡
~~~~

焼の り

単位
~~l~~ふ ~~~●

J~
カミ.:1

|

|

|

5 1 焼もみのり

|

6  刻みのり

|百~~k~万ですのり
~9~1~~味

77けのり
|   |

L_____110 の り

3 青のりを混ぜ込んであるもの。
4 半切  1袋 10枚入
5 東松島産
1 焼の りの規格に準ずる。
3 もみのり

3 均一に千切 りにしたもの。
4 1袋 100g程度入 り
1 1個 8切 4枚程度入 り
2 ミシンロ入 り
1 1個 12切 5枚程度入
2 1袋 100個 程度入 り

|
|

袋
 |

|
|

kg

.     |~|~個 ~~

一る一ず
一圭

一

り
一ゴ臥一撤

程
一城

ｇ

一
θ

Ｏ

一り

０
一の
上
焼
一一
■
４

一
１

」

|

¬

|~」|_
袋 り

+3 国産のり使用
|~袋¬ i~~輛厠薦罰ヲ

111

の り

12 1個 8切 8枚程度入 り
13 1袋 12個入 り              |
kg 11の

苦芳iF水
産物検査所の検査合格で 2等品以上

|

|   12 着色なく黒褐色で表面に自粉が軽くふいてい |

る程度。~l kg~|ザ
き干したもの。異物混入なきもの。1121~11更≡昆ア百

~~

II■ |~~ぎぎみ昆不
~

1 1袋 50
2 北海道産

l  kg  l
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1番号 1 品 単位 |

袋 11 1袋 2
12 乾燥品~褒~¬
了
‐~f可
画i■~12 1嚢
1

褒
~~IT~~1裂

ワ

名  | 規 格

00g程度 00個程度1141
トー
・

1

1 入 り

塩昆布      |

5 丸 とろろ昆布 3
00
00

2 国産品
1 細切 り昆布の佃煮
2 原材料は調味料や胡麻を除き、昆布 100%
とする。

16 り

117

|

|

「 i
|

|

|“

鬱
|

kg

聴

睦

1 り___4__ _____一 _―  ――― ―― ――一
81 乾燥昆布巻 ヒ 上質昆布使用

かんぴょうひも巻

完全乾燥もの。
1191 ところてん 箱 1パ ック400g程度 たれ付き

1箱 1
品質良

ln
10

1 1

2パ ク入 り
好 品

2 業務用
長ひじLゝ

´
C

2 乾燥品。黒褐色を呈し、異物混入なきもの。
3 当年産で原産地は国産とする。|    |

L_ ____一 ___ _ _____ _ __124 
も ず く

|    |

0

1

糸寒天 1聴

2
1

1

4  1

1

ひじき

―
　
コ
　
ー
ニ
ー
　
‐

‐―
―
「

――
二
―
‐―
―
―
―
―
―
「
　
―
―
―
〓

―

「
　
―
三

―
　
―
―
―
―
「
‐
―
―
―

‐―
■
　
　
・―
・
・
―

・０３

|

|

り

122 低塩のり佃煮 袋 11 0

231ふ の り イミ
みて

1袋 40

新鮮にして、乾燥良く、特有の香味を有 し、
異味、異臭及びかびの認めないもの。
2 1袋 100g程度入 り
国産品
生もの きしたもの。

12 1 kg程
度

贈  | 1 国産品で な く、異味、異臭を認め

り

ラb~卜苓凍:カラ下灌Tがら・
~kJ i可

125 生わかめ

か め

_ 1_  __  __  _ __  __  _

8‐ 乾燥芽かぶ

9 茎わかめ

り
12 1QF冷 凍品

|   13 三陸産
1 個  1 品質良好品
」 _ _2_2ppg曇 度 _袋ム:塑 _'kg l 

千切 り花めかぶの乾燥品|   12 100g程
度 袋入 り

kg l 塩付生もの 固形塩 20
12 2 cm程度にカットしたも

|ないもの。人工着色料使用不可。
2 茎を除く。
3 塩付生もの 固形塩 20%以内
4

%以内
の 。

|

1 2

|

0

1“

「 2

71

13 色鮮やかで異味、異臭のなきもの。
__|_4__」ヒ蟹度込_り ______
個 11 わかめ、茎わかめ、白きく
| た、ふのり、昆布を混合した

らげ、赤つのま
もの。t2 1oo

海藻ミックス

64
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16 嗜好飲料類
嗜好飲料類共通規格

(1)原 料は新鮮なものを使用すること。
(2) 内容・固形物は固有の色沢・香味をもち、形態肉質とも良好で異物の混
入や腐敗を認めないもの。

(3) 固有の味付けがなされ、食味良好なもの。
(4) 缶類の外観及び形状は、巻締完全、傷 0錆・汚染・変形を認めないも
の。

(5) 品名・内容量/製造業者名・製造年月 日が明記されていること。
(6) 製造は、原則 として製造後 1年以内のもので、賞味期限は、缶、ビン類
は納入後 6か月以上、紙パックは 3か月以上とする。

番号
「
~~了 ~

ロロ 名

~「

「肇圧
~|

規 格

1 み りん 1 風味良好で異物の混合を認めないもの。
2 本み りん
3 アルコール分  13.5度 以上 14.5度 未
満
4 1本 1.8L程度 ポリ容器又は紙パック入 り

2  緑茶テ

百
~~玄
莱茶デ

~牙

=天,ア kg

1 色、香 り、良好品
2 1個 2g程度
3 ひもなし
1 色、香 り、良好品
2 1個 2g程度
3 ひもなし
1 乾燥良好、変色なく、香 りを有 し、異味、
異臭なく、カビ及び染色していないもの。
2 芽茶
3 500g程 度入 り

4-t*v) kg

煎茶4
_|

聴

百
~T~L=■

=「缶
~~~~・ ~石

|            |

5  お茶缶 (小)   1 缶 11缶 190g程度
6 お茶 (ボ トル)  本  1本 5 0 0mlペ ットボ トル入 り

ウーロン茶     缶  1缶 190g程度7

1 1缶 18 5g程度
2 微糖

91〔三スタントコ
‐―

ココア

袋
|

本  1 1本 lL

1 1袋 18
2 ブラック

パウダー   袋  1 1袋 200g程度入 り
2 ピュアココア

り

110

111 甘酒 糸氏パ ック
2 米こうじ入 り

121 粉末スポーツドリンク1 袋  1 粉末
|                    |      |

1■  ~:スポ=シ ドワ
~シ
フ T~本
~

|            |    |

2 1袋 70g程度入 り
1 液体 1本 5 0 0mlペ ットボ トル入 り
2 大塚製薬ポカ リスエット又は明治ヴァーム
ウォーターもしくは同等品以上のもの。

~¬

」
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番号  品    名  |
r~4‐
~玖
ポこヅ下り

~ン
タ¬

たと二ヽ               .

15~~‐レギ
~レ

栗升戻酸飲
~

・缶
一
”
Ｊ
靴
一缶

規

250m 1程度
格

1 料       |
16 オレンジ果汁入 り |
1 炭酸飲料     |
171 炭酸飲料缶    |

1 1本 1 4 0ml程度 ビン入 り
2 レモン果汁 10%以 上
1 1本 1 4 0ml程度 ビン入 り
12 オレンジ果汁 10%以 上
1 1缶 2 5 0ml程度                |
12 コカ・コーーラ、コカコーーラファンタ又は三ツ |

本

一本

ムニ
ト■」

181 ビタ ミ
:矢サイダーもしくは同等品以上のもの     |

ス ネ船炭T丁 石 げてウ苅 百ら・
~溌〔ξ夢≡
=ジ
蔽
~T禾~14 og禾

皇藤こぼ
大塚製薬オロナミンCl本 120g程度もしくは同
等品以上のもの。

酸飲料

191フ ァイバー飲料  1 本 11 1本 1 0 0ml程度 ビン入 り12 
食物繊維 5g程度入 り

201 ホットレモン粉末 1 箱 11 1袋 6g程度  1箱 4袋入 り
12 1袋 あたリビタミンC10 0 0mg入 り

211 ビタミンCゼ リー 1 個 11 1個 180g程度 スパウトパウチ入 り
飲料            '2 ビタミンC10 0 0mg入 り

221≡みジテビアミ
~シ

ゼ¬ 面
~1丁
I~砲 186面璽百

~~万「
(ラ下ノラ

~チ

天り
~~~

リー飲料        2 カロリーゼロ ビタミン11種類入り
2■
1~‐
クIレ醒 り=~丁

~個 ~1丁‐
1「個 loOg天「

‐
ア
~ズ
テ(ラ下,天

~う ~~~

|

__|

1241 濃縮クエン酸飲料 1 本 |
2 クエン酸 2 8 7 0mg、 ビタミン 11種類配合
1 1本 9 0 0ml程度入 り
2 20⌒ V30倍 希釈
3 ローヤルゼ リー配合
1 1本 lL入 り
2 50～ 100倍 希釈

缶
|

1 1缶 190g程度

25 濃縮麦茶
」_
召｀

本
|

261 コーン ター ジ ュ
2
1
0ろ
3
4
5

粒入 リ ホッ トタイプ
127, プロテイン ドリン

ク

1 2 0 0ml程度 ッ ク

28 ミ
|

291 保存水

ネラルウォーター フト:  1

ス トロー貼 り付け
ホエイプロテイン又はミルクプロテイン
1本あたリタンパク質 15g以上配合
常温保存可能品

1本 5 0 0mlペ ットボ トル入 り12 
賞味期限が2年以上あるもの|

30

１

■
（
６

本

バナナスムージー l本

グリーンスムージー 1 本

1  1本 5 0 0ml ペットボトル入り
2 賞味期限が5年以上あるもの
1 1本 3 3 0ml 紙パック入り
2 常温保存可能品
1 1本 3 3 0ml 紙パック入 り
2 常温保存可能品
1 1本 3 3 0ml 紙パック入 り
常温保存可能2

321 黄桃スムージー 本
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17 調味料類及び香辛料
調味料類共通規格

(1)原材料名 0内容量・製造年月日・製造者名が表記されていること。
(2)爽雑物の混入なく特有の香味を有するもの。

1番号 |

1

12

品    名
ウスターソース

ソーース

規       格

1本 300g程度入 り
l JAS特 級品。合成着色、合成甘味、合成糊
料使用不可。
2 カゴメ、ブル ドック製品又は同等品以上のも
の。

3 中濃ソース
4 1本 1.8L程度 ポ リ容器入 り

__ _1 __ __ _  __ __ ________

本 11 ソースの規格に準ずる。
入 り

~~_~~「

31
|     |
L___ __」

141
5

ソース |

|

トンテキソース

ソ一ヽスカツ丼ソース |

i 6  みそかつのたれ
7 | たこやきソース  |
|―u――■板醤

― ―一―可―¬画面r― 風1栗
―
良好で蓉味て

―
輌東め強L

1   2 1個 500g程度 容器入り…
9‐ 百デニジギシ

~~~¬ ~面~l「
風味頂及Tで春栗【

~~平
味あ頭7~

もヽの。     |
ヽ
~τ
め:~~~~‐

~‐
|

110 F t\z=
―油

12 1
本 11本 6

12

個 11
0

~褒
¬

1~~

個 650g程度 容器入 り
0 ビン入 り

一ラ
一
―
一
１

一
１

一
ン
一
―

．ホ

・時
ニ
ス
一ク一ツ

一ｏ
ヽ
一
ノ

一
２一１ 卜

|

1 ごま油に香料が加わり、独特の芳香を有す
る もの。
1本 150g程度 ビン入 り
カレー用辛味オイル
1個 3 ml程度入 り

|

|

に_ __= ____
13 鶏油
|   |

__」

香味油

| ル

| イル

1141 煮干し風味油
12 1本 800g程 度 袋入 り

本 11本 915g程度 ボ トル入 り

115.:揚げにスノにく油  | 11本 320 ビン入 り
~Iダlス
カレンデ■ガ石

~|~夏
¬i~1袋

~7面
0~百程度天丁

~~~~~~~~~i

1   12 常温保存が 1年可能なもの。|   13 
漬け込みソテー用

I~デ|ルギンペジ
‐
フくご牙
~]~袋¬ 1~1~袋

~ケ

σё百程度天ヴ
~

2 常温保存が 1年可能なもの。        l
3 漬け込みソテー用
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|

番号

18

20

ロ
ロロ 名

醤油

丸大豆吟選醤油

単位 1      規        格      |
II町

~~~透
萌で碍石の赤素L~覆皇「τI罰栗1~~晉栗Ⅳ

~~

| あり、異味・異臭・かびの混入なきもの。
12 濃口醤油で一番醤油を使用。
3 JAS規 格特級品
4 18L天 パット缶入 り

191 卓上用醤油
~可~石 ‐

i丁
~醤
7百め現

L

・2 1

1

本 5 0 0ml程度 ポリ容器入 り
3 差 しロキャップ付き

保存料無添加
2 濃口醤油
3 JAS特 級品
4 18L天 パット缶入 り

1211薄 口しょうゆ  1本

1221 食塩      l kg
2 31天 日塩 贈

1本 lL程度 ボトル入り
11 精選 1等
12 塩化ナ ト
11 塩化ナ ト
12 1 kg程度
11 1袋 80
12 塩釜産

塩 2 5kg程度入 り
リウム99%
リウム95%
入 り

241 藻塩

251 味塩
261 卓上用味塩
2~7~ビま塩

西gl―
―
黒

「

~~

kg 100

袋

袋入 り

―
-1

|

60 g程度 ビン入 り

35g ビン入 り
lL

l JA

程度 ボ トルフ、り

1291預

「

~~~~可

301 だしの
|

331  い

___|___ __  ___   ________________  ___  ___  __  ____

本 11 独特の酸味、甘味、香味を有するもの。
12 醸造酢 100%_
13 1本 1.8L程 度 ポ リ容器入 り

| __~~■ _1ァ
σ

‐‐ ~   
・
 K6

1321 かつお粉
~~~丁
頂
~~~「

丁袋丁b藁程藤
りこだし kg

に _____1__ __1311 
だ しパ ッ

341 顆粒昆布だし kg

S適合品
2 かつお風味
3 1贈 程度 箱入 り
1袋 100g程度入 り

り

入 り

袋入 り
2 食塩無添加
l kg程度 アル ミ り

豚骨・鳥骨エキス

20～ 30倍希釈
理研、エバラ又は同等品以上のもの。

冷凍 1袋 2

kg

一ク

・
|

1

1 500

351 がらス ―́~~ノ kg １

２

３

４

がらスープ
ク白湯 )

１

■ り

2 豚頭骨 ミックス
36 (ポー 1 袋
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L貴量|__i__色 _上宅

“

上
37 和風が らスープ  l kg l
l             l   12

規

l kg程度 アルミ袋入 り
格

豚、鶏、煮干し、かつお節、昆布だし
10倍希釈
l kg程度 アルミ袋入 り
豚骨、鶏骨スープ

l kg程度 袋

|

_1_上β
1
101乙

kg  l 1

がらスープ kg

肉入 り)
がら十五分湯 | り

「 4~丁
i

~401~ス
=プ万 フ

~~下
層
~可

可
1      19

1                 1     1″
‐          |   13

2 チキン&ポーク味
中華用
1贈程度 袋入 り
理研、味の素又は同等品以上のもの。

2
顆粒
l kg程度 缶又は袋入 り
1 品質良好で風味の高しヽもの。
3倍希釈
1本 1.8L程度 紙パック入 り
1本 1.8L程度ボ トルフ、り
11倍希釈
1袋 200g程度
濃縮タイプ

1本 lL程度 ボ トル入
10倍程度希釈
本 1100g程 度 ボ トルフ、り

コンソメスープ  1 聴 11
|     |‐
4~ラ戸
~~そ
薦顧うゆ 本

―
「
　
―
―
‐…
‐
「―
　
―
―
¨
　
―
―

一
―
―
　
‐「
―

|  |          |   12
1441 とり野菜みそ風鍋 1 袋 111   の素      |   12
1451 塩ちゃんこ鍋の素 1 本 11

0

「~И~bl~■
万ヒろ醤油鍋ゐ素丁 禾

~可
l

|~4~71~キフ鍋あ素
― ―一寸―禾

‐li本

tl
l

I43

|   12
つ
10

__1  ___  _■ __
1本 11白だ し

坦々ごま

り

lL り

14~l「
~卜
●ド鍋め茉

~~ 1~禾~Ч
禾「lJ程度

~〒
トル入 り

491 1二孝Lごま鍋ゐ素
~■
禾
~TI~f禾‐

1可 50~』程度
~~

51 チ ゲ鍋の

52 スン ドゥ
1素

1531 キムチ鍋の素 lL程度 ボ トル入 り
4倍希釈

541 地鶏昆布白だし 1 本 11本 1.8L程度 ボ トルフ、り
「5ち
~i~醤
:而ブこオン5素丁

~kg l晒
程度
~ア
プゾミ袋

~入

丁
~~

56 醤油ラーメン
(う すくち)

571味 噌ラーメン

の素 l kg 11 アルミ袋入 り

_   _ _「 ___  _       ―     ―――    ・
581 塩 ラー メンスープ |

鍋ゐ素
~~~‐

「 禾

素    本
__ __ __上 __

ブチゲの  本
|

12 5倍程度希釈
1本 lL程度 ボ トル入 り

11本 1220g程 度入 り
_■__ _  _―  _  ―― ―― _ ―

―
―_――
―  ―― 

一
  
―

 ――― ―  ――

11 1本 5 0 0ml程度 ボ トル入 り
12 5倍希釈

木 11
12

め素
」~竃 「lk肇度 アルミ袋入

「
アル ミ袋入 り

2 鶏が ら仕立て

|

聴  1 1
|_
しじみだし塩ラー

メンスーープ

kg   l   l
12 9倍 希釈

59

69

アル ミ袋入 り



1番号 |

ロ
ロロ 名 1単位 | 規 格

1601 ゆず塩スープの素 |
11 豚骨ラーメンス
―́
ノ

2 博
0
′

本 11本 1100

kg ll

ボ トルフ、り

アル ミ り16
|

「

~ア

1 0
|

|

夕とπテE‐ちラII
ンスープ   |

ヒ  l kg程度 アル ミ袋入 り

箱 11 1袋 l kg程度  1箱 12袋入 り

|

|

|

2 スタンディングパゥチ
殊
~→

f覆丁
=雇
圧
~ボ

百ル天丁
~

_  ___L _ _ ___ _  __ ___ _____

kg 1lkg程度 アル ミ袋入 り

1

|

‐

|

」

」

- --tA 1Ar4s Og程度 ボ トル入 り
本
_ __1
本

|

1本 lL程度 ボ 入 り

69

701 サ

711 つ

7

1本 5 0 0ml程度 ボ トルフ、り
1本 1580g程 度

本 1本 lL程度 ボ

kg l l kg程度入 り
2 魚介豚骨スープ

本  1本 1 トルフ、り
-l

7 2 tv/7-
i --, 

- -_j73 7)tY)t>)-z,i

キムチラーメン
」r
l 今 り

|

|

|

kg   l  エ ヒ:゛の殻に トマ トや香味野菜を入れて煮込ん
だもの。
2 1 kg程度 袋入り

75

И I

・ | いかすみソース 1袋 130g程度入 り

2 ス トレー トタイプ

|

袋
___⊥
本

|

太  .
|

本
|

うま煮

1761梅 だれ
771 チリソース   |
|                 |

781 XO醤       |

82 ガー リックバター
|  | ソ一ヽス
1831 海鮮西京漬のたれ

1841 蒲焼のたれ

1 中華用 うま煮味の調味料で、鶏や豚のエキ
スをベースに調味料をブレン ドしたもの。
2 1本 1500g程 度 ボ トル入 り
1本 580g程度 ボ トル

1 1本 1200 g程度 ボ トル入 り
13 
常温 8ヶ 月保存可能なもの。

個 11個

7了
~「 ~矛
イズフエフニ

~ズ~|~~啓 ~~~14弓
吾

i可 σ■■ざみ牙=三矛レ
~フエア「

~木~1丁
禾
~~I Ik百
覆薦 下 ド

~ル

入 り

・
百

「

~オ

ランデLズゾご天
~|■
g i冷疎

り

1 り

本 1本 520 り

袋  1袋 l kg程度入 り

ボ トル入 り

ぶのたれ 1 本 11本 1.8L程度 ボ
本 11本 1.6L

1851 ごましゃ

70

トルフ、り



万
1

ロ
ロロ

6 サルサソ
名 規

1袋 l kg程度 袋入
味付済品

格 |

|

|

|

― ス り

87 山賊焼のたれ 本 即席品1

2  1

2 1本 2 kg程度 ボトル入り
1881 塩ダ 本 11本 lL程度 ボ トルフ、り
生姜焼のたれ 1本 1600g程 度 ハンディボ トル入 り

すし酢 1 穀物酢、糖類、食塩、調味料を合わせたも
の 。

本 1.8L程度 ポリ容器入 り
1寸
~玖
iア‐TJI万彊1~本¬I 1 7 0ml程度 ビン入 り

レ

9

0

9
|

「U'・ ステーキソ一ヽスA

31 ステーキソース BI

|

2 醤油味
本 1 lL程度 ボトル入 り
12 和風おろし
13 常温 1年保存可能なもの。

本  | 1 lL程 度 ルフ、り
オ ン2 ガーリックオ

ムニ
「Ц |

|~o
lψ

′      |

~i~本~千 3 常温 1年保存可能なもの。
94 チ ン ti*a:7
のたれ 2 1本 lL程度 ボ トル入 り

|_躍_」
196

ドミグラ ソーース 1

てりやき
|

本 1本 1200 g程度 ボソース トルフ、り

97' 天丼のたれ
「9~3~~1 繭 醤

~~~~~~~丁~個 ~」 ~f~~■
う戸曾

本 1本 2 kg程度 ボ トルフ、り

2 1個 l kg程度 容器入 り
2200 ボ トルフ、り

|        I                              L___

百09「 南
「
否あ万がけ

~~~~T~~
本 1

1可

~b可
にんにく

11011

10 2

辛珠口曾
~丁 ~袋 ~|

レーバー 1 本 |バターフ

ハ

ソース

―マスター ド

1袋 500g程度入 り
1 本 1 350 入 り

本 1本 7 0 0ml程度 ルフ、り

|

|

11031
1104
1     1
1   1

棒々鶏ソース 1本 1.2L程度 ポリ+

1 /卜  |
り

ピザソース 1

2 常温保存 3年可能なもの。
ビビンバのたれ

■
~~=三
二 ~~

ll不
110og程頭

~ボ
雨ら丁
~~~~

冷し中華の素

一本

―
―
―
上
　

　

―11051
106

一‐ １

冷
~し

中
~肇

め素(でま
~「~本

味 )
ぶ りの照焼たれ

和風味良く、品 なもの。
12 2～ 3倍希釈
3 1本 1.8L程度 ボ トル又は紙パック入 り
・ 1~f禾 1‐T8二「程度

~~ボ
下ルスD~~~~~‐

~~

2 2～ 3倍希釈
本 1 1本 2 kg程度 ボ トル入 り
_L2__賞温保存●6ヶ 坦_墜_上コ能_なも_2。 _____」

フト1  1

_|
|

07

ヒ  _上
+108

|_ |
|
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「
蕃耳
「
訂
~~~石~~|~革

圧
「~

規 格
一
―
―

109 回鍋肉のたれ

ホ

本 11

1

2 1本 lL程度 ボ トル入 り,lV4ltv- 'fr ―」

I~I~fl~味存け覆ん酢
~丁
禾
~可 ~~栢
橘栗汗を天こズ■τた1可r漸酢ど禾醸蓬醤¬由

を調整 したもの。
2 醸造酢 100%

110

114‐

.1181

| (/1ヽ )

112,味付けぽん酢|(大
)

|

」r
4｀

lT禾フkg程度
~

1本 1本 2 kg程度 ボ トルフ、り

3 1本 1 9 0ml程度 ボトル入り       |
丁
~研
橘栗汗7天L更「ごτZ面ん扉麻 顔蓬唇百

~1

を調整したもの。              |
2 醸造酢 100%
3 1本 1.8L程度 ボ トル入 り

麻婆豆:腐σ素
~~~市

本 1本 l kg ポリ容器入 り

焼きそば
-1- 

―

 

― ―

_―

本 11本 1.6L程 度 り

fT5「
~麻
焼百ぞぼの死「れT kyl丁嗜程度

~~袋
入

1161 焼鳥のたれ    1 本 11本 2.2 kg程度 ボ トル入 り

のたれ  :

|

~~~1

-― ― ―
|

|

「i吾
| 焼

焼肉のたれB

り

1

|

2 梨、りんご果汁使用~1~191~¬
尭丙のたれσ

~~~~1 ;覆~IT可
禾■ J麗度

~~ボ~ド
ル天下

青森県産りんご、にんにくを使用したもの。
「1'b.

2
バラ焼のたれ 本 1本 1.8L程度 ボ トル入 り

ボ IT本可fTk百雇度
~~ボ
下ルフ、り

|

個
~1丁
個i2J巧百覆;度

~~デ
I~Iプ天万

__ |___ __ ____ ___ __  __ ____ _ ____  __  ___ ___

缶  l JAS規 格特級品
12 人工着色不可
3 カゴメ、デルモンテ又は同等品以上のもの。
14 1号缶入
S規格特級品

-1

―‖

」__

121 ロース トビーフ
ソーース

柚子胡椒122

1123

1    1

トマ トピューーレー

1241 トマ トケチャップ 缶 1l JA
2 人工着色不可

|   13 カゴメ、デルモンテ又は同等品以上のもの。 ||   |
|

「1~~2ダ

|

|

‐126

4
■___ ___1 __

kg  ' 1

1号缶
トマ トケチャップの規格に準ずる。lKト マ ト

ケチャップ

3Kト マ ト
|   ケチャップ

ケ

i , 7Z-r^

12 1 kg程度フィルムパック又はチューブ入
ップの規格に準ずる。

2 1個 3 kg程度フィルムパック入
1 トマ トケチャ

一２

　

　

・２

チャップ
_ハ ック

|

_1_2__ゴ 4∠がビでノ乞容器____ ___ __ ____」

袋 11 トマ トケチャップの規格に準ずる。
2 1個 12g程度  1袋 40個入 り

トマトあらびぎ■
~「

霜
~IT~¬
ぼ発程度

~~1箱
2 0 入 り
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番号  品    名  単位 1      規        格
T2丁 ベイ

~シ

アタ下ゼ耶
~~薔 〒
1~卜「し

~卜

,こ炒あだ玉葱1~~百万 1百く丁食塩ぎ天れ
~

ムニ
「■」 | た トマ トベース。

1

|

|

|

「

~~~~~~~1

|っ   ■ _撃■4二   ol′ ～ ■ nl                        l乙    ■ り L」   O AXハ ソ|_ _」_ _ ___ ____ _ _■_  __ _L_ _ _■ 1_ _― ____________ __  _____130 サルサポモ ドーロ  缶  1 にんにくと玉ねぎの入った トマ トソース。|  1 
缶       |   12 1号 缶  3 kg程度入 り

131

133 マ

/_Lヽ
ノヽヽ .ノ

1勇
'T~Tレ
ジジ
‐
ジ「7~~~禾

(小 )

― ズ

134 マヨネーズ (個包
1 
装)

1本 lL程度 ポリ容器入
種類はその都度示す。
11 1本 3 0 0ml程度 ポリ容器入
12 ノンオイル青 しそ ドレッシング

ドレッシ
コ■
/F｀

2

聴  l JA
12 鮮明
S規格品
な色沢を有し着色料を含まないもの。

13 香味及び乳化状態が良好でかつ適度な粘土
有すること。
4 キューピー、味の素製品又は同等品以上の

を

も
I C)。
1聴程度 ポリチューブ入 り

袋 マヨネーズの規格に準ずる
1個 10g程度  1袋 40個入 り

瞑
_|_二

1 1
101乙

1135.タ ルタルソース 本 11本 l kg程度 チュ

kg 固形タイ
1聴程度 箱入 り
SB又はハウスもしくは同等品以上のもの。
辛味順位 4

′―′
4ノ

2 1ヒ 程度入 り
3 SB又 はハウスもしくは同等品以上のもの。
辛味順位 1又は 2

―ブ入り

136 )lV-tV*

フレーク

１

２

３

４

１

■ｇ

　

　

　

　

　

一
ｇ

・
Ｋ

　

　

　

　

　

一・
Ｋ

，

一

プ

フレークタ
」

1~37~ラ
~ジLルー (甘
口 )

138 香味焙煎カレー フレ一ヽクタ

丁3ア ラ
~芽

「レ下ボ百力
~~~麗 ~・

可
~プ
フごタダイフ

~

レールー        12 1睫 程度 袋入り

2 1ヒ 程度 袋入 り
3 SB又 はハウスもしくは同等品以上のもの。
4 辛味順位 3又は 4

3 SB又 はハウスもしくは同等品以上のもの。

11401

141

スープカ

スープカ

辛 )

レーー   |

レー (中

1ン
ー
′′              101     1  レ′
~~~7                    1“ 3

.丁
44~フ

つ

~Lシ

カ

~~ラ
ご
用

~褒 ~~i両

[

14 辛味順位 4又は 5
袋 11 1袋 l kg程度 アル ミ袋入 り
2 具なし

袋 11 1袋 l kg程度 アル ミ袋入 り
12 具なし

1聴程度 袋入 り
1袋 10 り
12 通常のカ レーに加 えて調味できるもの

142 濃縮スープカレー 1 袋 11 1袋 600g程度 アル ミ袋入 り12 
濃縮ペース トタイプ            |

T4了
~示

ヴレ 下ヵ レ
三レ
下
~k蒼~Tl~~シ

ラニ
~タ

ァ ィ「ヲ

|  | ミックス
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|~蕃房 |

口
ロロ 名

~~鴨
荘丁
~~~~取

袋 11
12

格

1袋 1 00 入 り

通常のカレーに加えて調味できるもの

~~‐

|

145 レッドマサラカ
レー用 ミックス

1461カ レ
r47 /rIy/V*

ト 本 11本 450g程度 容器入
タイプ

り

kg 11 フレーーク
12 1 kg程度 袋入り
13 SB又はハウスもしくは同等品以上のもの。

148 クリームシチュー

ミックス
1491 
さけ茶づけ

うめ茶づけ

キムチの素

酒粕

2 粉末~袋 ~~■
|~個百 [:理夏

~~~~1憂
3

kg

1~~~~′巾
~~~~1

11回 |

1   1

:3 1

り

0個入 り

150

151

152

153

155

|

|

1 袋 11個 3g程度 袋 30個入 り1

1本  1本 110
1    1~‐~価~1所

蘇丁
~

2  練粕
個 5

かつおみ りん 1 個 11 白ごま
2 1個 4

1541 鰹節のりふ りかけ 1 個 11 白ごま
混合 した
1個 4

まふりかけ
_L__2
本  1 白 、‐゙ ―■― よ

1561 ごまにんにく   1 本
ふ りかけ

1581 のりたまごふりか
け

fI「。11三 ンし蔦 τ戸乃ヽ

'デ

~ 2 1個 6
個  | 1 昆布、
|  ‐2 1個 4

1~而 |~ちがぁボぅ
~万

、け
~~下
個
~百~i~~マ
所砺

651 かお り

卵味顆粒、自ごまを混合 したふ りか
Og程度 ビン入 り
白ごま、のりを混合 したふ りかけ
5g程度 ビン入 り
、白ごま、青のりを混合 したふ りかけ

12 1本 130g程度 ビン又はプラボ トル入り.3 
甘味料不使用

11 白ごまをにんにく風味に味付けしたふ りか |
2 1本 100g程度 ビン又はプラボ トル入 り

す

1571 ごまのりふ りかけ 1 個 11 刻みのりと白ごまを混合 したふ りかけ
2 1個 55g程度 ビン入 り
1 のり、

2 1個 45g程度 ビン入 り
1而 |~粟めし

~~~~1~袋 ~「
1~~青菜め混ぜご飯

~め

素
~

2 1袋 250g程度入り
11恥 |~下り

‐
ヒ菜万し
~~T~袋 ~「

1~~青粟
~と

面らずう蕩画
~め

素
~~~~~~

.         2 1袋 250g程度入 り
113■ |~ゆが万 ~~ ~ ・

~~袋 ~可
i~~赤τそδ混ぜビ飯万素

~~~~~~~ ~~
2 1袋 200g程度入り

1641~bが万 (梅入りう 1~~袋
~‐

1~~~赤τ
‐
そどラッ下石あ混でご飯あ素

~ ~~~

2 1袋 200 入 り
1 袋 11 青 じその み の

166
|         |   12 1袋 200g程度入り
|~梅 じちすご飯め素 |~袋¬

~r~し
らす
~ど

カジ下梅雨 ぜ百飯あ素
~~

_上P_1墾≧3Q_⊇

74

g程度入 り



1番号  品    名  1単位 i

爾 |~~万かめ■
｀
飯フf‐

~~~藻 ~可 規

わかめの混ぜ の 素

格

|                12 1袋 300g程度入 り
1丁681~~びじぎご飯

~め

素
~~~|~褒 ~~~¬

I~び
~じ

ぎ
~ゐ

混Tビ飯ぁ素―
‐

I丁。|~~梅ひt〕き
~ご
ほんあ

~~| ~褒
 1‐ 梅 とひじきの

ヨ曇
|  プド                |
1701~舞茸ごば万め素

~~~|~~殊
ぎ

1丁百 1~丁じ著■
｀
7罰め素

~|~kg

g程度入 り 乾燥品
の

り 炊 き込み用

の素 l kg 1lkg程度入 り 炊き込み用

込み用

2 250

1

用

1721 チキンライス

173
|

174i

カレーピラフの素  kg
|_

176

ンシアの素 kg 込み用

1751可発瓦所績雨素
~~|~袋 ~TT~丁

袋 I~T2~正断皇度天τ
~~~~~~~~~~~

、筍、蓮根、かんぴょう、千椎茸入 り

あさ漬の素
1480g程 度  ボ トル入 り

1771 生塩麹 1袋 の 。

1781 液体塩麹
り

1 本 11 粒状の塩麹を絞ってろ過 したもの。
12 カロ熱 していないもの。

2 人参
1 本 11 液体
2 1本

い

|
|   13 1本 5 0 0ml程度  ボ トル入 り

ノ
~~~~缶
 if了2~5L程面入

~「~~~~~
179

一〇一・ ８

Y-A=> 2"

=vj*vit7
ロンチー

フルーツチャ

|      |
|~而 町 可葡 4~~5 og程度天り

一
８
一
１ ジス|―琢1争ギ乗合より嗜程虜―――

百ナ フデ‐ F~牙三ォフ 1可竃
~
２

一１ l kg程度

マンゴー、パイナ ップル、バナナ入 り

り

り

ベース         12 フレーク状
責勇

~1‐

み ヴ万風調珠料 |~~禾 丁丁
~丁
禾 1■

~百

程度
~ボ
フ
~蓉

器天

185

184 料理酒

料理用白ワイ

1186 料理用赤ワイン
187 洋辛子粉
|     |

乾燥良好、粉」=イヽ

1本 320g程度入 り
ワンプッシュタイプ

.2~1殊 ~「

l

アルコール 1%未満

2 1本 1.8L程度 ポリ容器入り      |
ジ
~~|~珠

巧
~禾
丁.8L確

'蔓

~~ポ
万葬訳

「

‐~~~~|

本
|

本 1.8L程度1 入 り

kg   l

12 1 kg程度 袋入 り
3 SB、 ハウス、テーオー製品又は同等品以上

_|_____ ___1__L_?ヽ p9____ __________ _ _188 辛子和えのもと   個  1個 500g程度 袋入 り

本 11
2

iT。 |ねり平子
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番号1 品    名  単位       規        格
119「 涵々ズレ=ド

~~~「
袋
~II~裂 ~「

6 og禾里夏天う
~~~~~~~‐ ~~~~~¬

丁b「
~デ
レジ
~Lラ
ス汚ガ
~~T~禾~IT本

百
~uOg程
夏天⊃

.(フ リーズ ドライ)1   1
時
~b計~万
ルダ薯ンパラフu十 缶― I‐■

「

ら
+te4t )lV kg 乾燥良好、粉末

1可

~

92 オ チ ッ

ター ド

クミン (ホー

ミン/ノく

プ
‐~‐
T~任F~11~イ葺

~25

り

~■

―‐―|

|~~]

ル )

|

|

|

灯

12 400g程 度 缶入 り
3 SB、 ハウス、印度製品又は同等品以上の
もの。

1袋 10

1

1

0

0 り,1951
L___二
1196

「丁b「
~

12061
207
1     1
L_   _ユ‐
208.
L_ __1
209

ウダー ムニ
LЦ 200 り

―
―
一
　

‐
ヨ

‐
　
　
‐「
―

　

　

‐―
「―
　
　
―
‐
「
　

　

―

二

　
　
一　
　
　
　
　
　
一

夕弔
~=ブ
て)くア
~T~ぎ~丁

缶7o~罰呈度入り
―
Ｉ
Ｔ一８９

ルド   ヽ            |      |
グ
.‐

~′
_____ __二____1____ ___ ____________ _______ _____

ブラックペ ッパー  缶  1 1缶 210g程度入 り
|   12 グライン ド

ブラックペッパー  缶  1 1缶 210g
(あ らびき)  |   12 グライン ドよ

一
１ Ｑ
）

Ｑ
〉

ターメリックパウダー 1 袋  1袋 22

チリパウダー    缶  1缶 90

-味唐辛子     袋  1袋 30
1      1

万ィ王ンペ,天ユ
~袋~li~袋

丁o

り

り粗いもの

kg 11 乾燥良好、粉末
12 1 kg程度 袋入 り

|   13 原材料はブラックペッパー 100%又 はブ
ラックペ ッパーとホワイ トペッパーの混合

|   1 100%と する。
4 SB、 ハウス製品又は同等品以上のもの。

1 本 11 乾燥良好、粉末
12 1本 20g程度 小ビン入 り
13 原材料はブラックペッパー 100%又 はブ
|ラ ックペッパーとホワイ トペッパーの混合'100%と

する。

|   14 SB、 ハウス製品又は同等品以上のもの。
5 1穴 は不可

Og程度入 り

g程度入 り

Og程度入 り

Og程度入 り

2C)δ「 iち月ヨ所支

|   |

,     |

|    |

「
'O fT~~準

ilLi調牙紋 ~ ~~~

1202~ゴ リアレダユフL丁
~任

「
IT~■ T8τ蒼穫夏天

~り

トワ ヽ
「
ノ //ヽ一一

L_  __ェ ____1_  __■ _ご_  ___ _  ___  __■ ____ __ ___  __ _―
「~203~]山

椒 (ホール) . 袋 11袋 100g程 度入 り

|ラ
0~耳
~粉
1画板
~~~ ~~~~■

岳
~li~缶
T50蔓 度入 り

‐205 おろし生姜    l kg 1500g程 度 ポリ容器入 り

|  l rパ ゥガ _、    |
L_  __!  主1 _∠__ィ   _ノ  _  _1
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番号 1 品 名  1単位
七味

規

乾燥良好、粉末

格
一０１一２

kg  1 1

|

|

|

Σl~I・
|

2121
|

|

2131

2141

~草
正用ゼ殊層幸¥~~禾

~

12 1 kg程度 袋入 り
13の
も月:ハ

ウス｀テ~オ~製品又は同等品以上
|

|―  ――― ――  ―――――――――一―‐― ―_―――一――一―― ― ―――‐――一 ―一―― -11 1本 15～ 18g程度 小ビン入 り12 SB、 ハウス製品又は同等品以上のもの。  |
黒胡麻七味    1 袋 11 1袋 100g程度入 り           |

12 京都府産
パプリカパ 本 11

|

|

ガーリックパウ

おろしにんにく kg 5

′ハにスノにく

本 15g程 度 ビン入 り
1 缶 .1 乾燥良好、粉末
12

500 又は 1 kg程度 ポリ容器入 り

1 1缶 100g程度入 り
2 チップ
1本 2 8 0ml程度入 り

| ダー _|

|

2151

2161

万17

|

2251

|

226

l  kg

l ^―
1 画
|

ヨ
ｒ２

一２

2181 ジェノベーゼソース 1 本
2191パセ リ 缶 1 1缶 80g程度

2 チップ
2201 パセ リ缶 (小 ) 缶 11 1缶 15g程度

チップ

袋 30g程度入

乾燥良好、粉末
l kg程度 袋入 り
SB、 ハウス、テーオー製品又は同等品以上
のもの。

|'2~¬
~お
ら
~し

わ
~き

び
~~i爾 ~

1個 300g程度 チューブ入 り        |
|,271石用呑草フLズI~「

~袋~1互 ~蕉
爾粉ボス

~パ

ィズ調味再
~

__   ___           _  _1  _  __―

ロー リエ     1 袋

わさび粉

バ

).=7

0

¬ り

２レ
】

０
４ ″６

ｌ
Ｋ １

２

３

ング         12
肉用香草シーズニ 1 袋 11
ング ,2

イ固  1
2

1袋 100g程度入り
肉用粉末スパイス調味料

_1.参上LQ聾程ど△り___________i
ハーブと岩塩をミックスした調味料
1個 200g程度入 り           |クス小

|'27 |~フ :、
~

イて 1 1袋 100
2 粉末タイプ

入 り

| の素
2281 、ベーキングパゥダ 個  1個 200g程 度 ポ リ

'2フ

~複

:合誹みる科
~~~~‐ ~kg 

■
~~~l kg程
度
~~奈

:

12 フレーブ、ハ

ソル トミッ

タン ドリーチキン

り

入 り
イ ミー、いの一番又は同等品以

上のもの。
グ3b~グルタミ「

~シ

酸
~~~~~kξ

 l~~ぎ
~Ъ

さらし
~た

覆漱

'労

浩晶
~で

F若色を弓忍『めない。
~~

1   2 純度 99%以上|         1   3 1 kg程 度 袋入り
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1番 名  1単位
貶
~3T「
ガフレジウ

~云~ご

飯ゐ 丁
~禾

「
|  1 
素       |

P j71 ポア
ニフユア kg

レ可3 1 袋

規       格
来に混ぜ
―
て荻:販テ落弓

~あ

I洒体
~~~~~1

1本 lL程度 ボトル入り         _
1 0 0mlあ たリカルシウム5 4 4 0mg配合  |

l kg程度 袋入 り

号   品
1

2
3

1

2
1 1

一末一移

3*y 7*

トック

プ
12341

12351

比内地鶏

ふ か

プ

ス ー

2 1袋 750g程 度入 り
13 5倍濃縮タイプ
11本 lL程度 ボ トル入 り

個 1  1個 150 Og程度 レトル トパウチ入り
2 気仙沼産ふかひれ使用 広東風

78



18 漬物類
漬物類共通規格

(1)固有の色沢を有し、大きさが揃っていること。
(2)漬かりが適度で、固有の香味を有し、異味、異臭のないこと。
(3)歯切れ良く、肉質の劣るものの混入なきもの。
(4)添加物は、食品衛生法に基づくものを使用し、極端な着色は不可とする。
(5)原材料は新鮮なものを使用すること。
(6)衛生的な容器を使用すること。
(7)漬汁、漬粕、漬味口曾等の量は重量に含めない。

1番号 |
口
ロロ

梅干

名 1単位 1      規
kg   l

格

病虫害、腐敗のない豊熟 したもので、1個
１

■

―

_― ¬1 21
ねりうめ     本

ポ リ容器入 り
II~禾 230酎菖贅丁テIニプヌ

~

り

1個 6g程度 1袋 40個入り       |
1食あたり塩分0.34g、 食物繊維0。 63g入 り  |
ザーサイを梅かつお風味に味付けしたもの。 |

・ 10g程度のものを使用する。
2 着色は、しその葉等を使用し、風味良好品
なもの。
13 塩分 8%以下
4 1個 1聴程度

1 スライスした胡瓜
2 1 kg程度 袋入 り

した胡瓜をを醤油 にしたもの。
青唐辛子入 り
2 1 kg程度 袋入 り
1 胡瓜や茄子を酢漬けにしたもの

|

|

―」

|

|

|

|

|

」

|

, 3 1 低塩梅びしお   | 袋 11
1      2
■_   ____1 -― ――|~~乙

~丁
糎ザごサィ

~ ~~~ ~1 
袋 11

|     |~ら~~丁
湧 漬

~

|     |
|   |
1 61
1     11     1

|   12 1 kg程度 袋入 り             |~T~kξ~「
I~刻万だ青粟て

~天
取て
~:人
:夕:~じそあ

‐
実百浅
「
肩け
~1

|     IVし|    したもの。
|   12 チルド又は冷凍品

赤弱ヽぶ女ジイ
~ズ

漬 T~kg il~赤がぶご面扉漬T百ごし丁
~玖

ランス
~し

だ「もあT
I   12 チルド又は冷凍品
3 1 kg程度入 り

を醤油漬けにしたもの。

8

9

:__   |

1画 下し
|   | 

レ 行́

|      |     

｀

________上____」
み漬    l kg l

l   l
胡瓜醤油漬け

l kg l

|___ __ |~~ ~~~1~~  1      '. kg

l      l

4固

|   |

1 スライス

7 きな

刻み

し 漬

の実漬

|

|

― ―

|

|

2 1 kg程度 袋入 り
1 み じん切 り大根 50%、 しその実50%を
砂糖、醤油で風味良く漬け込んだもの。
2 1個 2 kg程度 袋入 り
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1番号 1 品 規 格

kg ll 新生姜を良く洗浄 し、漬けたもので、良く  |
漬汁が浸透し、漬かり良好のもの。色沢鮮明及 |
|び風味良好なもので衛生法による色素を使用した
, /、
l  t)υノ。
12 1 kg程度又は 2 kg程度 袋入 り
13 千切 り

1121 酢生姜      l kg 
‐1に
磐みださ房Fり

にした新生姜を使用し、甘酢

|  |         |   12 1 kg程 度又は 2 kg程度 袋入 り
1131 はじかみ    1 袋 ,1 葉生姜を酢漬けにしたもの。
1                2 1袋 50本程度入 り
114可
~~塙
菜漬
~~~|~1百 ~‐

T~子採聾活を刻万扇
~碗~~~~~~~~~

名   1単 位 | |

11

| 12 1 kg程度 袋入り             |
T~病亜書下て1:~~F玖 ]~あ天Ъ

~下
:し

~マ

T天根
~石

使用
~]

12 衛生法による色素を使用し、過度の有色を認 |

めないもの。漬かり良く風味良好なもの。   |
3 熟成に3～ 4か月を要したもの。
.4 1袋 1本入り 1本 400～ 500g程度  |
5 国内産
l kg程度 袋入 り

大根の酢漬け、天 もの。

15

■
■
６

７̈

一
（
υ

一
１

スライス沢庵漬 kg

べったら漬

桜漬

一１
― 十一
袋
-1-病 I害なく丁

~Fア
」
~~ゐ

入ら「及び` F天取
~を~便

肩
~

1   2 衛生法による色素を使用し、過度の有色を認
めないもの。漬かり良く風味良好なもの_
3 熟成に3～ 4か月を要したもの。

|   14 1袋 1本入り 1本 400～ 500g程度

18

5 国内産
|      l                                                i‐

弓
~ぼ

潰
~~ ‐~~~kξ

 ~I~フI万だ Fし天根
~を

醤百漬げにし更も「ゐJ~~~~~
1   2 1ヒ 程度入り               |
l kg 11

kg程度 袋入 り
贈  1 外皮軟らかで特有の色沢あ り出来すぎないこ
2  1

1201 茄子漬

L__車

22 小茄子辛子漬

| と。
2 形が揃って、傷、割れのない1個 80g程度の
丸茄子を塩漬したもの。
3 異味異臭なく、歯ごたえのあるもので漬かり
良好なもの。

|ラ
~F~聯
子醤油漬
~~~「 ~〔~II~晰

子石醤7百,責可に
~し

だ フヽ瓦
~~~~

kg   l

12 l kg程度 袋入り
子茄子 60%、 辛子粉 30%、 みりん粕
10%混合したもの。
l kg程度 袋入り|    | 2
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1番号
|

23

口
ロロ

奈良漬

名   1単 位 規 格

白瓜を使用したもので他の混入を認めず、  |
2～ 3回漬替え、内部まで酒粕が浸透 し、香味

`

1 良好なもの。 2つ割れで歯切れの良い甘味、  |
1塩味、良好なもの。12 1 kg程

度 袋入 り
「‐ラ
~不
T~漸ま

~漬~~下
個
~|
1 中米立 の`にんにくを原料としたもの。
12 醤油漬
3 固形量 500g程度 ビン詰~~千~Iξ~11~~専「沢粟西嵐疎

|   12 1 kg程度入 り~~~kξ~I「~~~U~~6て
ξ程度

~

|   12 刻んだもの。

251 野沢菜漬
|

|フ 6~‐冷凍
‐
野沢菜漬

~

|   |

27 冷凍白菜刻み漬

kg r1

kg  ‐ 1

|

-1

|

|

|

|

|
|
|

_」

|

」

28 福神漬

|   |
.29

1   1
30
1    1

.31

に__ __:

132

i331

13石

1351

鴨 6可 ■姜入ダ茎ゎがぁ |

|     |                    |

「百グ ~τぼ覆菫わがめ
~~~

|    |                  |
|    |                  |

良く たもの。

白菜を刻んで浅漬けにしたもの。

kg

2 1 kg程度入 り
1 蓮根、大根、茄子、なた豆、根生姜等 4種類
以上混入 したもので、良く漬かって風味良好な

もの。12 
大根 50%、 その他 50%と する。

13 1 kg程度入 り
kg lするめ 30%、 昆布 50%、 人参 20%、 醤油、
1砂糖、化学調味料で味付けし、風味良好で異味、

松前漬

2

散 らし酢蓮根   1聴  1

り

|

山形だ し

l kg程度又は 2 kg程度 袋入 り
薄くしライスした蓮根を甘酢に漬けたもの。

|   12 1聴 程度 袋入 り
カクテキ (大根)1 個 11 大根角切 りで風味良好に漬けられたもの。

2 1個 400g程 度
胡瓜キムチ     贈 .胡瓜角切 りで風味良好に漬けられたも

キムチ kg 白菜を使用 して、風味良好に漬けられたもの。

1異臭の認められないもの。

kg 11 茄子、胡瓜、大葉、みょうがを刻んで漬け
| たもの。
12 1 kg程度 袋入 り
kg l 中粒で、表皮及び根を良く取除き、異味異
1 臭なき歯ごたえのあるもの。

の 。

一　

　

　

　

　

　

一　

　

　

　

一　

　

　

　

一　

　

　

一　

　

　

一

　

　

「

‐

　

‐
―

．

∃

kg 11 茎わかめと生姜を醤油漬けにしたもの。
袋入 り

kg l 千切りの茎わかめをしば漬風調味液に漬け込
| んだもの。

|   12 1 kg程 度 袋入 り

12 1
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19 調理加工食品類

1番号
|~1~~|

|     |
|~■、~~■

I Z
I I
l  o

l 
°
 |

口
ロロ 名 単位~豆
腐バシバこグ

~~

箱

規_L___
11個 12 Og程度 箱 60

格

1 り

・
―

　

―

〓
‐―

「

　

―
　

１
１

豆腐ハンバーグ 袋 個 60g程度  1袋 10個入 り
(60)

野菜入 り豆腐 袋 個 50g程度  1袋 2

上_
1 1

1

1

1

‐ 1

2

0 入 り

5 1 肉詰信 ―
一 ‐ ―― ―― ― ――■  ― ― ‐――L‐ ―― ―

―
=―――=―――

田    l kg l 冷凍品
|          .   12

つ

~~~鶏
存 ら7吉面

~~~~kg~¬~1

1          ‐  12

4 野菜信田

__________  _ ___  _■ _
真あじフライ

あじフィレフライ

6

いわし梅 しそフライ

0 冷凍カレイ唐揚
(125)

11 冷凍カレイ唐揚げ |

(40)

kg
――+―
.■

|   12 1個 50g程度
3 ボイルタイプ

1個 50g程度
ボイルタイプ

冷凍品
1個 50g程度 タレ付
ボイルタイプ

Og 程度 1箱 144個 入 り
2 骨まで食べられるもの。

箱 Ti面 17og騒 箱 40

/\y,rs- r"

１
３

一

‐―
―
‐

―
「

7
|

8

9‐

一聴

一箱

一袋

一箱
　
一箱

一箱

一箱

一袋

一箱

　

ｋｇ
　
箱

１

■ 一度一程
一
ｇ
）

一〇一２
一
１
■

三一固
一１

0

一４一個
一
１
■一

一
　

一
　

一

一
■
■

一

―

「

１
■

一
■
上

一
■
■

一６一個 １

■ 箱

一袋
一
１

ｎ

ノ

入 り

入0

0

5

一　

一度

一度

一程

一程

一̈
沼

一
ｇ

　

一
Ｅ

一
０

一
２

一
７

一
１

一個

一枚
一い
ソ

入一み
え
■
年

一〇4一箱

１

■

■
■

|

」

_|

|

|

|

」

」

__」

_|

|

11 ,-
L- --+r13

1

|__

1

カジキのメンチカツ 1 り

冷凍サバ竜田
l kg 11個 30～ 40

l     l                          l

li4~1可″ ライ
~~‐ す ~袋 ~「IttJび百

~雇
:度 可 髪4萩:天下

~~~~~~~~~

J十 でジタ丁_~モジ
~●
菊
~■

個
~7~び

蒼程度
~~Tttτ

 O個
| チーズフライ(70)|   |

11個 90g程度  1箱 50個入 り

入 り

1161 自身魚フライ (90)|

1171 自身魚フライ (60)|

1181

11個 60g程度  1箱 50個入 り

個 25g程度  1袋 20個入 り

広島県産

1個 40g程度

19,

かきフライA

かきフライB  I 1個 25 g程度  1箱 240 り

11

‐ 1

2

一
　

―
―

　

■

―

　

　

‐
―

　

一

０

　

一１

　

一２

　

　

一

一２

　

・２

　

一
２

Ｃ

　

一ラ

イ

　

フ

ラ
　
一老

シ
　
一動

か
　
一有 イ

2 宮城県石巻市加工のもの。
1箱 48尾入 り
13/15サ イズ

エビフライ 箱 11 1尾 40g程度  1箱 60尾入 り
12 ブラックタイガー13 
衣率 55%以 下
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1番号
「D~J~
|

2
|

1琵

岸iプ十
.    ~~‐ :・

‐‐・
 :―::`‐‐    |=霜 丁i

l      l十一
箱 ■ 個 60g程度  1箱 60個入 り

|                    |      |                                                |

J'不凍王ビ
~カ

ラ 【棒
~爾 ~1~~f7画

0両爵莉頭互
~箱
T σb個天⊃

~~~~~~~

ロ
ロロ 名

エ ビカツ

4す 王fカフ
~65b)~~~

9 えびチ リソース

規 格

個 100g程度  1箱 30個入 り

00尾入 り

1袋 800g程度 50尾 入

1 
状)      1   12 長さ 1 2cm程度

261 冷凍えび天ぶら ,箱  11 1尾 50g程度  1箱 1
(大)         2 サイズ 16/20
1         1   13 油調済

71 天然エビ打ち粉付 1 袋 11
の

「

1~I~ビ
寄百ブライ

~~~す ~褒 ~「

■
|          |   12

2 り

一２

　

　

一２
一
″Ь

一
ｋ

ユ

背開きタイプ~1「
7画

‐
FЪ百穫及

~~i褒
ち両個入τ
~~~~¬

エビのす り身に、砕いた春巻きを衣にしたも
の 。

冷凍品
l kg程度 袋入 り
ボイルタイプ

個 75g程度  1袋 30個
一個

一〇

一５

一２

一　

　

　

一

一
１

一
１

一峡
一哺

一　
　

　

　

一

一キ
又
　
．キ
又

一租
一租

一
ｇ

　

ｇ

一
０

一
〇

一
６

一
５

一個

一個

一
１

２

３

一
１

一
１

・
１

１

　

１

　

１

■

‐且

　

―

一　

―

ｎ

ノ入

―
一
　

―

一　

―
―
一
　

―

一
０

一
１

一
２

一
３

2一袋
　
一８
　
一個

Ｔ

Ｄ
ｏ一袋

≧

０

一　
ノ
一１
／
一６

一度
ヾ
一　
理

箱

一ｇ程
欄
一鍍
欄
一１

一０
は
一軒
は
一電

一２
で
一０
で
一靭

一１
肉
一９
肉
一爵

一枚
型
一個
型
一〇

一１成
可
成
一障

一■
１２
一１１
‐２
一１１

一袋
　
一袋
　
一箱

一
３

エビクリ一ヽムコロッケ 一袋

一袋

一箱
　
一袋

入 り

カニクリームコロッケ

カニ爪クリームフ

ライ (50)

|

り

フライ | 11個 20g程度  1袋 400g程度入 り

入れたもの。1 34   いか日烏戸巻

6「 冷凍百三ス所ヅ
~~

(120)

71 冷凍 ロースカツ
(90)

38 ポークハムカツ

|

1331 イカリン

43 ミルフィーユカツ

|(100)    |
0 メンチカツ (60)

|

11 メンチカツ (95)

個6~0♂課≡
~1~裂~「
び個天
‐
う
~~~~~~~~~~~~1

一を一葉

り

一の
入

・
´
一　
″Ь

「
こ

ｌ
Ｋ

一鮭
２

・そ
度
一袋

一し
程
一 入 り

一租一
ｇ
一ｋ

１

２

・１

１

　

‐市

ｇ

　

　

一
ｇ

ｋ

　

一
ｋ

一一一一一一一ド
′

一
，
Ｌヽ
′
一揚一唐

Ｆ

・

Ｌ

ヽ
一た

一
５ 60～ 90 入 り

0 り
Ｉ

Ｊ

ｎ

ノ
|

~l

|

|

入

百0~|~ボ三フバムi‐万ジ
~~~~烹
蒼11個「1~00g程:麗

~~~~~~~

一４

一４

一４

個 95g程度  1箱 30個入 り

2 チーズ入 リメンチ
カツ

個 90g程度  1箱 30個入 り

袋 11 1枚 90g程度  1袋 50個入

袋撻‐  1

宋盲  1

介盲  1

り

2 薄切 り豚もも肉を 8層程度に重ね、大葉を中
心に挟めてパン粉をつけたもの。

袋  1 1個 40g程度  1袋 20個入 り
2 照焼
3 ボイルタイプ

441 あみ焼ハンバーグ |

83



格
1451 

冷凍ハンバーグ  1 袋
. |(60)     |
461 ンバーグ 袋 20g程度  1袋 10個入 り       |

|    ロ
ロロ

481 スコッ

名  :単位 規

1個 60g程度  1袋 10個入 り|

|

|

1

|

|

|

１
一
　

　

一
１
■

∩
∠

1

__」 _ヽ些樫 ____1__
471 チーズ入 リハン   箱
| バーグ      |

|‐~¬

団子

___1  _____ ____

01 中華風肉団

野菜入 り肉団子

袋 11
|

__ _■ _
袋 11・
2

袋 11袋 600g程度入 り 15

袋 11 1個 25g程度  1袋 2
2 ボイルタイプ

1個 1箱 40個入
ハンバーグの中にとろけるチーズが入ってい

るもの。

個 50g程度  1 入 り

1袋 900g程 度  1袋 25 個入 り
ボイルタイプ

130 り

コE ッグ

―
‐―

「

一　

　

一

|__二 ∠｀

1491肉

521
|_ _」

153

――フ

１

■

一
５

一
５

亨

‐ ~~~¬

司
~ 個入 り たれ付

5個入 り たれ付

プチ肉団子

ミートボール

ミーート
レ付 )

ル

―

  ―
―
―
| 

―

―

  
― ― |―

― ―l  kg  11

1      1~  ~■
 ~~三
~ ~~~‐ ~=

___1_■ 止
(夕 l kg 11

12
13

個 8g程度  l kg程度 袋入

l kg程度

り

個 15～ 20g程度

154

56

1571

581
1 __ __1

59
1    1

__ [_

袋
11

袋 11

12
′つ

_ __|_

kg  11
12

り

1個 15g程度  50個 入 り
たれが添付されているもの。

ち J.~■元豚百二ス三姜
~|~袋~1互

¬1奮1東語
焼き      |

肉そばろ     l kg

2 1枚 25g程度  1袋 12枚入り
3 ボイルタイプ
l kg程度入 り

袋 11個 65g程度  1袋 10個入 り

|

|

ローールキャベツ

_ド |~`~´/.

__ __|

レー ン

|

グリルチキンノ
~~褒~~~II枚

i「 2~び蒼程度
~1褒
6 り

リルチキ

601 グリルチキンハーブ | 枚 50 g程度  1袋 10
|~灯

「
板
~3巧
ご程度
~itt T研

;〔入

kg 11個 40g程度 粉ふきタイプ

631 チキンカツ
¬ ~kξ「可個

~5乃
罰皇度

1641手 羽先フライ
|

袋  1 冷凍品

枚 120g程度  1 り

り

IM
Iび
f¬

~グ
ワブ酵 碑フ罰由

~
IM       I

621 若鶏の竜田揚げ  |

り

65 チキンチーズ大葉
巻

661 ささみフライ

12 1袋
l kg程度入 り 17本 入 り

13 黒胡椒で味付けしているもの。
箱 '1 1個 50g程度  1 120個 入 り

_」

鶏むね肉で大葉 とチーズを巻いて、パン粉を

けたもの。

1個 50g程度

一　

　

‐
　

　

　

一

一　

　

　

　

　

　

一

―
―
コ
ー
‐―

「
‐
コ

成形肉ではないもの。

671 骨なしフライドチキン1 箱 11個 110g程度  1箱 60個
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1番号 1 品
|びtl~デ■

~ジ

デツ

69

「7oT涌東礁
~づ
く石
~百
褒 1 1個 35g程度 1袋 20個入 り

L__L_____
1711 鶏軟骨つく

|   12 1 kg程度 袋入り 約 50個入り
百力砂
~~~丁

夏 TI~~~I而

「

6~憂薦
~頭
両 個荊
~~~~‐

1   12 ボイル品

規 格
口
ロロ

6個入 り

1箱 4 kg入 り

2 たんぱく質 12g以上含有 しているもの。
3 真空パック 加熱済
4 常温保存可能なもの。
3 味はその都度示す
レッドペッパー、タン ドリーチキン
レモンフレーバ 一ヽ、ブラックペッパ一ヽ

2 タマゴサラダをハムで包み、パン粉をつけた

]

| ゥ ∩
| ` 乙

L_
73

|

_」

175~「
‐
珠肩百さ「み
~~~~1禾 ~可

i~~丁本25百穫夏
~~~~~~~‐ ~~~~

|

1741

178

1 若鶏と野菜
ね

冷凍鶏つみれ

フ チキン

(80)

―

「
61-ぎきみブLディ「フ

十
要
一Tl

| バ ー ー

771 カニ玉セット
|

上______
1 
天津丼の具

|‐ 両 百春著
|      |
_ __ ユ__ _  __ _

180 生餃子

1811 水餃子
「  
―
―■1821 焼き餃子

一
ハ
０一本

一
●
■ り

てし
L
」_

一め
ソ
一ス一ヨｎ＝一箱

一
■
■
一一

面
一

ｇ
．０

入ケヘ
■
年

もの

一一り一人一ヨ
一■

＝

一
ヽ
ノ

一
＜

一郊
一
１
■一…一度・程一ｇ

一入ゴ国
′

＝
一〇

一ｈ
ソ
一ス一ヨ

一１

02一袋
一
１
一

一度一程一ｇ
０
一
２

2

含有

06

る

箱 2

ノ
ヽ2

十

ノ

一
１
一存
人

一■
■

一
１

,ご′
7よ

、
　
　
／

ヵ

メ

一９一コ
一１ｆ
■
一

′
ハノ

ん

イ

た

あ

ボ

３

一
１

２

３

７

，

の

ユ
川″

言
貝
来
犬
種

２

な
２
能
質
可常温保存 の

れ

れ

″
1)

ｆ
Λ
じ

ク
ｇ

も

_ヽ´
O

ヽ
ノ
ρ
〉もる

一箱
　
　
一箱

添付
プ

g程度
添付

が

イ

ユ
”″

ｎ

ノ

の

入

も

一「
馴

一ｎ

＝

一
ヽ

′

一＜一３一袋
一一
■
１一一キ

又一租
一
″６

一
〇

る

る

皮を

入

千 市
≡ヨИヽ

け

タ
も

0■
■

一〇

て

て入

の
Ｉ
Ｖ

ｎ

ノ

一
　

一

一　

　

　

　

一

一　

　

一

一い
ソ

　

　

一

１

２

１

２

一―
―
■

ん
一個
あ
丁 5

卜
Ｖて

_ヽ´
C

Ｉ
Ｖ

ユ
川″

袋
　
一ｋｇ
　
一袋

一箱

７
・ 具材

ｒ
Э

ｎ
ノ

９
“

１
■

１

２
個

一個

レ
一個

一
１

卜

一
１

■
■一個

一
１
■
　
　
１
■

可
―
寸

‐―
一
2

g程度

一キ
又

一租一
ｇ
一
５

ｎ

ノ

2一度一ｇ程 0
一
１
■

一―一

一
５

一２

一

一箱

のも
ユ
バ
′
′υ

0１■１

■

83 餃子

84 手羽先ぎょム ‐ヾノ C
:百
~6~ノ
て
‐
弘Iジグララフ

T~~箱 寸1~面 涵6[:程度
~~I薙
ン「5‐個
‐
入丁
~~~~

１

２ )ア
イヽ_‐練

ｎ

ノ

kg

ム
ロ
∩

）

―Ｉ
Ц
力

＝

ｒ
Э
一ヨ
一′

＝
ｎ

ノ

186

|

, -? 3t7 袋 1 1個 50g程度  1袋 10個入 りロ ー

|   | もの。
ルフライ

ダ

85



1番号   品 名 規        格

871 シューマイ

|     ||  |

1901 海鮮焼売

9~IT~え
~び

団子あ鹿め
~子

|  1揚げ

12 トレーー入り
13 焼売に錦糸卵をまぶ したもの。

11個
15g程 度 1袋 50個入 り

個 25g程度  1袋 10個入
レー入 り

25g程度  1袋 30個入

り

1881 
しヽか焼売 1 袋 11 1個 25g程度 1袋 10個入 り      |

|   12  トレーー入 り                    |

一

―
―
＋
―
―

一
９
Ｌ
‐８ 錦糸焼売

1921 肉団子のも
し

細切の焼売の皮が付いているもの。
1個 25g程度  1袋 10個入

IQ
~~「~~~~■

i,:~~~~■
~_

‐
  `おそ. 1 り

1 1個 り

2 えび団子に小 さく切 ったパ ンをまぶ したも
の。

11 1個 25g程度  1袋 25個入
12  トレーづ入り

り
|

|

~~|

―

―

― -1

|

匡____

193
13 肉団子にもち米をまぶしたもの。

す~箱‐¬~I~~1個百 6百雇度 1~霜7｀石了個天丁
~~~

94 さつまいも天ぶら 1 電  |

2 自然解凍できるもの。
1 野菜のキッシュ

9 51 ジャー

a- f=l'i Y+z
7-r*{-TD

55

り

入 り

入 り

アル ミ袋入 り

具材入 り

常温保存 2年
3 kg程度 アルミ袋入 り
常温保存 2年
1缶 2900 入 り

2 牛肉が 20%以 上入っているもの。
3 常温保存 3年

1

9

9

19
―
― -1-― ― ―

81 ノ 1   1
1 ヽ
Pノ

9  レトル トポークカ

0
14

13

袋 11
12

缶 11

ヤヽシルー

トフ

(v l- tv I t<e

|

|

9

戸¬朽下
~~耳

ラ〒L百ラケ
‐~~T~嗜 ~1面

100爵皇:夏
袋 11個 8
1   1
袋  1個 3

ゃチーズコ

(80)

詰フライ Og程度 1袋 30個入 り
__  ___  _̈_____上 __ __ _______ __ ____

ン肉詰フライ 袋 11個 50g程度 1袋 30個入 り

蓮根挟み揚     袋 11個 30g程度 1袋 30個入

Og程度 1 袋 12個入 り

1個 25g程度 1袋 30個入 り

り

| レー
00 牛肉ポ

|

|

1 1
缶

11021 かばち
|  | ロツグ
1031 椎茸肉
|~1~b~万T~~ビ三==7~

,105

11061 かばちゃ挟み揚
一　

　

Ｉ
Ｊ

一　

　

　

一

袋

一

一
　

　

一
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番号  品    名
11071 ごぼ うの唐揚げ

規        格

l kg程度 袋入 り 1袋 160本 程度入 り  |
国産生ごぼうを使用
ごぼうを長さ6 cm程度のスティック状に
カットし、衣に味付けしてあるもの。
油調済

500g程度 袋入り

るで招Fに
した玉葱に味付きの衣がついてい |

個 20g程度 1

単位

l  kg

|

1 1

乙

13

__=1
1 1

12

|

|

10

|

（０

|

¬
~~■~

kg
―
―
―
 ―――■

11091 
冷凍たこや

11101 冷凍明
石焼

11可
~金
爾 ば万

~

112 ひじきの煮

1113 塩ねぎエリンギ l kg 11
1Tl石・~‐ ~塩
亜金平
~ ~~~下

kLT「 1

町15T~きちu芋め廿露薫
~「~袋 ~Tl

.2

11161 オクラと山芋のサ  袋 11
ラダ

り

2 揚げ調理が可能なもの。
個 25g程度  1箱 240個 入 り

入 り

2 常温保存可能品
1 l kg程度 レトル トパウチ入 り
2 根菜入 り
3 常温で 2年 6ヶ 月保存可能なもの。
kg程度 袋入 り

入 り

1袋 700g程度入

冷凍オニオンリン
グ

ユ´
C

物

kg

kg

1   1

1

1   1

一一
ｇ

．

ｋ

ｌ
Ｌ

り

2

チル ド又は冷凍品

1袋 500g程度入 り
オクラ、山芋、芽かぶ、なめ 入 り

11171 ピリ辛こんにゃく 袋 11個 20g程度 1袋 50～ 55個入 り
kg程度 袋入 り

|
‖

118
|     .

|_______L_
1119,

れ ん ん の 金平

刻み昆布の煮物 kg

1

1   1 レトル トパウチ入り
・                           |       | の   だ争0日 ノロ≠ヂ
|    |               |     1乙   中 イ血.いu十

「12σ
~~~夏
石Fめ煮ラ
~~ 下■ξ

~「

1~~i嘔雇i度
~~画
形量Joo」程度

~フ‐~5フ
トパフ

|         |   | チ入 り                   ||         |   12 常温で 2年 6ヶ 月保存可能なもの。     |

‐ 211 
黒酢根菜きんぴら

l kg 11チ入∵
程度 固形量 800g程度 レトル トパゥ

|

2 常温で2年 6
ri菱
市理事ぞ1要;煮

~~~lk』
T l kg禾呈薦

~~袋
戸り
ヶ月保存可能なもの。

11231 れんこんとごぼう l kg 11 l kg程 度 袋入 り
の甘辛煮        2 ボイルタイプ

11241 れんこん梅肉和え l kg 11 l kg程度 袋入り
2 れんこん、山くらげ入り

F~25~i揚げ
・
茄子の味]曹牙日

「~kJ 11~~冷
凍品 ~~ ~~~~

え           2 500g程 度 袋入 り
戸261がぼちゃのそぼろ i~~ビ 11 l kL程度

~~裂
入丁
~

| 
あん      |   12 ボイルタイプ
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番号   品 名  単位
127 おか ら煮

128 筑前煮

規

kg 500g 程度 袋入 り
チル ド
人参・ごぼう・椎茸入 り

l kg程度 袋入 り
チル ド

l kg程度 レトル トパウチ入 り
常温で 2年 6ヶ 月保存可能なもの。
l kg程度 袋入 り
チル ド

l kgフヽり
ベー コン入 り

l kg程度
チル ド

袋入 り

l kg程度 袋入 り

格

129 山菜と湯葉の煮物 1 個 |
|     |                    |      |

「1 3 σl~ボデ下チラ
~ダ

 ~~~|~~kg~~|

kg

トサラ kg

１

２

３

１

２

一１

２

一１

２

・１

２

１

２

一１

２

一１

２

一１

２

．１

２

一１

２

．１

２

３

131 ポテトサラダ kg

(ベーコン

明太子ポテ
ダ

入 り)
1132

|

~|

133 千切ポテ トサラ

341  ス パ

|

サラダ

ロニサラダ

kg

kg  i

~~~T~~~1

Kg  l

1

136 トマトペンネサラ  kg
ダ

1371 ごぼうサラダ

138 ささがきごば
ラダ

kg

がぼぢ耳フラダ
~i~~kg~|

チル ド

l kg程度 袋入 り
チル ド

l kg程度 袋入 り
チル ド

l kg程度 袋入 り
チル ド

袋入 り

袋入 り

1 l kg程度 袋入 り
2  チル ド

139

17~b~~レし デ耳フ :チラダ

れんこんサラダ

142 春雨サラダ

11431 たまごペンネサラ
ガ~144 
しそ巻

11351 マカ

うサ  kg

l kg程度
チル ド
l kg程度
人参入 り
チル ド

:  kg 袋入 り
チル ド
かばちゃが大きめにカッ トされてお り、形が

残っているもの。

kg 1   l kg禾呈り支 袋入 り
チル ド

l kg程度 袋入 り
チル ド

500 入 り

タマゴサラダにペンネが入っているもの。
病虫害ない、しその葉を使用し、味噌は、赤
味口曾を使用したもの。特有の香りを有するもの
で、異味、異臭なきもの。

１

２

３

1

141
|

kg

２

１

２

・１

２

１

″６
レ
ｎ

箱

|       |            _____
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1粒 10g程度 1箱 1500粒 入 り
1個 1.5 kg程度 固形量 1聴程度
レトル トパウチ入 り

1個 30g程度
l kg程度

kg

88

袋入 り



分類項 目

1穀類及び同加工品

~~T覆
分「
~貢

修正  3

令和5年度糧食品標準規格表の修正内容

12小麦粉

ロ メレ
ロロイコ

|

|~~■ ~「~■~■
■
~

||ク
ラフ卜紙袋入り」削除

備考

バターロール (7) 終売74

6 74 バターロール (6)

7豆類及び同加工品 修正 22 47 乾燥おから

追加 22 55 絹ごし豆腐 (硬め)

内容量変更

―
|

|

|

鳥獣肉類及び同加工品 追加 39

10卵及び同加工品

11牛 乳及び同加工品 削除

修正上_Ω4_

16嗜好飲料類 1追加

灌F渓烏もも肉35/45カット

1修正 141 ..:-3>-yr |

更

19

44 19 ぶどうヨーグルト

12野菜類及び同加 102 冷凍もみじ型人参 規格変更

修正 52

56 り牛芳

5611671冷凍千切り人参
1681味付メンマ缶

15海藻類及び乾物類
.修
正 63 10韓 国のり 単位、規格変更

71昆布佃煮 規格変更

ブルーベリーヨーグルト終売

規格変更

1

|

|

|

66 30 バナナスムージー

31

32 黄桃スムージー

42 そばつゆ

グリーンスムージー

17調味料類及

119調理加工食品類

修 正 76 200 胡椒

修正 76 卓上胡椒

規格変更

規格変更

201 規格変更

1 7 1真あじフラ:7 重量変更1修正182
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