
契約担当官
航空自衛隊中部航空警戒管制団

令和　　　年　　　月　　　日

申 込 者 住 所

会 社 名

代 表 者 職 位 氏 名

殿 代 理 人 氏 名

市 場 価 格 調 査

納　　期
令和6年4月1日

納　　地 航空自衛隊入間基地
令和6年4月30日

備    考

鶏卵
他８８品目

品  名（ 件 名 ） 規　　　　　格 単 位 数 量 単  価 金     額

～

貴通知・公告に対し、入札心得・契約条項等承知のうえ、上記のとおり提出します。

備　　　考（辞退理由等）

会計隊長

内 訳 書 の と お り

－ 以 下 余 白 －



No.1

5000　19
なたね油 入間病院規格表（Ｅ－２）

本

Ｋｇ
1

5000　13

5000　7

5000　8

5000　9

5000　10

5000　11

5000　12

5000　1

5000　2

5000　3

5000　4

5000　5

5000　6

内  訳　書

1

5000　20
バター（食塩不使用）

入間病院規格表（Ｅ－３）２００ｇ入
り

個
2

本
3

入間病院規格表（Ｌ－５５）玉葱

30
個

入間病院規格表（Ａ－３）バターロール（冷凍）

10.5
Ｋｇ

人参

11.9
Ｋｇ

入間病院規格表（Ｌ－４７）キャベツ

鶏卵
Ｋｇ

2

要求番号

入間病院規格表（Ｃ－１）

里芋（冷凍） 入間病院規格表（Ｂ－３）
Ｋｇ

3

でんぷん 入間病院規格表（Ｂ－７）１㎏入り
Ｋｇ

1

じゃがいも（冷凍） 入間病院規格表（Ｂ－２）
Ｋｇ

3

麩(うずまき）
入間病院規格表（Ａ－９）約５０ｇ
入り

5000　14

5000　15

もち麦
入間病院規格表（Ａ－１０）　５ｋｇ
袋入り

Ｋｇ
5

入間病院規格表（Ｌ－５７）
Ｋｇ

10

Ｋｇ
0.09

小麦粉 入間病院規格表（Ａ－８）
Ｋｇ

1

スパゲッティー
入間病院規格表（Ａ－７）５００ｇ又
は１㎏入り

Ｋｇ

5000　18
ごま油 入間病院規格表（Ｅ－１）

精白米
入間病院規格表（Ａ－１）　令和５
年度産５㎏又は１０㎏入り

Ｋｇ
20

1

うどん（乾）
入間病院規格表（Ａ－１１）約２５
０ｇ入り

Ｋｇ
0.5

5000　16

5000　17
上白糖

同一品目

入間病院規格表（Ｊ－１）１０個
パック

品  名 規　　　　　格 単 位
予定
数量 単 価

白菜

大根 入間病院規格表（Ｌ－５２）
Ｋｇ

8.9

入間病院規格表（Ｌ－３６）
Ｋｇ

11.7



No.2

内  訳　書

要求番号 同一品目品  名 規　　　　　格 単 位
予定
数量 単 価

5000　40
オムレツ

入間病院規格表（Ｊ－３）６０ｇＣａ
入

個
30

5000　39
厚焼玉子 入間病院規格表（Ｊ－４）

Ｋｇ
1

5000　38
鶏挽肉

入間病院規格表（Ｉ－７）５００ｇ袋
入り　冷凍

Ｋｇ
3

5000　37
鶏ムネ肉

入間病院規格表（Ｉ－５）２㎏袋入
り冷凍カット不可

Ｋｇ
2

5000　36
豚もも肉

入間病院規格表（Ｉ－９）３㎜スラ
イス５００ｇ袋入冷凍

Ｋｇ
2

5000　35
豚肩ロース

入間病院規格表（Ｉ－８）３㎜スラ
イス５００ｇ袋入冷凍

Ｋｇ
4

5000　34
肉だんご(冷凍） 入間病院規格表（Ｓ－２）

Ｋｇ
2

5000　33
ツナフレーク

入間病院規格表（Ｔ－５）ノンオイ
ル

缶
9

2

5000　32
竹輪(冷凍） 入間病院規格表（Ｈ－１７）

Ｋｇ
0.5

個
40

5000　31
かに風味かまぼこ（冷凍）

入間病院規格表（Ｈ－１８）５００ｇ
入り

Ｋｇ

5000　29
削り節

入間病院規格表（Ｈ－２０）１００ｇ
入り

Ｋｇ
0.1

5000　30
フィッシュ＆アーモンド 入間病院規格表（Ｈ－９）

5000　28
さわら切身80ｇ 入間病院規格表（Ｈ－２）

Ｋｇ
2

5000　27
鮭切身80ｇ 入間病院規格表（Ｈ－４）

Ｋｇ
4

5000　21
すり胡麻

入間病院規格表（Ｆ－２）１㎏以
下入り

Ｋｇ
1

2

5000　26
赤魚切身80g 入間病院規格表（Ｈ－１）

Ｋｇ
2

Ｋｇ
0.4

5000　25
あじ切身80g 入間病院規格表（Ｈ－７）

Ｋｇ

5000　24
高野豆腐 入間病院規格表（Ｇ－１１）

5000　23
カット豆腐（冷凍） 入間病院規格表（Ｇ－２）

Ｋｇ
5

5000　22
茹で大豆（冷凍） 入間病院規格表（Ｇ－１２）

Ｋｇ
1



No.3

内  訳　書

要求番号 同一品目品  名 規　　　　　格 単 位
予定
数量 単 価

5000　60
みかん缶

入間病院規格表（Ｔ－２）固形量
約２３０ｇブロークン不可

缶
5

5000　59
卸し生姜 入間病院規格表（Ｑ－４０）

個
1

5000　58
根深ねぎ（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－１７）

Ｋｇ
1

5000　57
卸しにんにく 入間病院規格表（Ｑ－４１）

個
1

5000　56
ホールコーン（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－２４）

Ｋｇ
1

5000　55
玉葱（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－１４）

Ｋｇ
0.5

5000　54
切干大根

入間病院規格表（Ｌ－５３）１㎏以
下入り

Ｋｇ
1

5000　53
大根（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－１３）

Ｋｇ
0.5

5000　52
笹がき牛蒡（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－１５）

Ｋｇ
2

5000　51
キャベツ（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－８）

Ｋｇ
1

5000　50
さやいんげん(冷凍) 入間病院規格表（Ｌ－２）

Ｋｇ
1

5000　49
野菜ジュース

入間病院規格表（Ｐ－３）１００～１
２５ｍｌ

個
36

5000　48
ブロッコリー(冷凍) 入間病院規格表（Ｌ－４）

Ｋｇ
2

5000　47
にんにくの芽（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－２１）

Ｋｇ
1

5000　46
人参（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－１６）

Ｋｇ
1

5000　45
青梗菜（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－１０）

Ｋｇ
2

5000　44
小松菜（冷凍） 入間病院規格表（Ｌ－１８）

Ｋｇ
2

5000　43
南瓜(冷凍) 入間病院規格表（Ｌ－６）

Ｋｇ
10

5000　42
オクラ（冷凍) 入間病院規格表（Ｌ－５）

Ｋｇ
1

5000　41
ＬＬ牛乳

入間病院規格表（Ｋ－２）Ｃａ強化
雪印他

個
108



No.4

内  訳　書

要求番号 同一品目品  名 規　　　　　格 単 位
予定
数量 単 価

5000　80
こしょう(白) 入間病院規格表（Ｑ－１６）

個
1

5000　79
みりん風調味料 入間病院規格表（Ｑ－１４）

本
1

5000　78
ハヤシルウ 入間病院規格表（Ｑ－３５）

Ｋｇ
1

5000　77
カレールウ 入間病院規格表（Ｑ－２８）

Ｋｇ
2

5000　76
トマトケチャップ 入間病院規格表（Ｑ－８）

個
2

5000　75
トマトピューレ 入間病院規格表（Ｑ－９）

本
5

5000　74
オイスターソース

入間病院規格表（Ｑ－２４）１本約
３５０～４００ｍｌ入り

本
2

5000　73
麺つゆの素 入間病院規格表（Ｑ－２２）

本
1

5000　72
顆粒和風だし 入間病院規格表（Ｑ－１９）

Ｋｇ
1

5000　71
コンソメスープ（顆粒） 入間病院規格表（Ｑ－１）

Ｋｇ
1

5000　70
こいくちしょうゆ 入間病院規格表（Ｑ－３）

本
1

5000　69
中濃ソース 入間病院規格表（Ｑ－６）

本
1

5000　68
乾燥わかめ

入間病院規格表（Ｏ－３）１㎏以
下入り

Ｋｇ
1

5000　67
１食のり佃煮(減塩） 入間病院規格表（Ｒ－７）

個
40

5000　66
ぶどうジュース 入間病院規格表（Ｐ－６）

個
48

5000　65
りんごジャム 入間病院規格表（Ｍ－４）

個
40

5000　64
りんごジュース

入間病院規格表（Ｐ－５）１２５ｍｌ
入り

個
54

5000　63
白桃缶

入間病院規格表（Ｔ－４）固形量
約２５０ｇ２つ割り

缶
5

5000　62
１食ねり梅（減塩） 入間病院規格表（Ｒ－６）

個
40

5000　61
いちごジャム 入間病院規格表（Ｍ－３）

個
40



No.5

内  訳　書

要求番号 同一品目品  名 規　　　　　格 単 位
予定
数量 単 価

－　以　下　余　白　－

5000　89
やさいふりかけ 入間病院規格表（Ｑ－３０）

個
40

5000　88
のりたまごふりかけ 入間病院規格表（Ｑ－２９）

個
40

5000　87
ホワイトソースの素

入間病院規格表（Ｑ－３８）エス
ビー他

Ｋｇ
1

5000　86
浅漬けの素 入間病院規格表（Ｑ－２６）

本
1

5000　85
料理酒 入間病院規格表（Ｑ－１３）

本
1

5000　84
だし入りみそ

入間病院規格表（Ｑ－１０）１ｋｇ入
り

Ｋｇ
3

5000　83
マヨネーズ（低カロリー） 入間病院規格表（Ｑ－１１）

本
4

5000　82
青じそドレッシング（減塩）

入間病院規格表（Ｑ－３２）１Ｌボ
トル

個
1

5000　81
フレンチドレッシング（減塩）

入間病院規格表（Ｑ－３２）１Ｌボ
トル

個
1


