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納入場所は、基地業務小隊厚生班給養係とする。

納入時間は次を基準とし、変更がある場合はその都度示す。ただし、やむを得

総則

本規格表は、長沼分屯基地において調達する糧食品について規格を定めるもの

この限りではない。

本規格表に定めている糧食品においても、契約時に規格を別に示した場合は、

本規格表に定めていない糧食品については、本規格表に準ずるものとする。

である。

合した糧食品を納入するものとする。

納入時には、本規格表により納入すべき糧食品の規格について熟知し規格に適

ない事由により時間内に納入出来ない場合は、事前に連絡するものとする。

検量は原則として正味重量とし、規格において規定した数値の±５％以内を超

同等品も可とする。

部隊側において物理的又は科学的検査が必要と判断した場合は、双方立ち会い

品質及び数量検査を実施する。

規格表において「程度」とは、±５％以内の範囲とする。

納入時間（基準）　０８１５～１２００

に要する費用は契約業者の負担とする。

えないものとする。

加工品は、製造業者、産地、内容量等を明記するものとする。

食品の終売及び規格変更等が予期される場合は、速やかに連絡するものとする。

その他、不明な点は契約担当官(栄養担当官気付)に確認するものとする。

納入時に不合格となった糧食品は、直ちに良質品と交換するものとする。

異味、異臭、破損及び異物の混入等のないものとする。

包装等の食品管理には細心の注意を図るものとする。

食品添加物の使用は、食品衛生法で許可された範囲とする。

の下、試料を採取し部隊側から公共の試験機関に検査を依頼する。ただし、検査



Ａ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1 ～ 6

Ｂ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 7 ～ 8

Ｃ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 9

Ｄ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 10 ～ 12

Ｅ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 13

Ｆ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 14

Ｇ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 15 ～ 17

Ｈ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 18 ～ 24

Ｉ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 25 ～ 28

Ｊ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 29

Ｋ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 30 ～ 32

Ｌ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 33 ～ 39

Ｍ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 40 ～ 43

Ｎ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 44

Ｏ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 45 ～ 46

Ｐ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 47 ～ 49

Ｑ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 50 ～ 61

Ｒ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 62 ～ 63

Ｓ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 64 ～ 68

Ｔ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 69

Ｕ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 70 ～ 76

目　　次

獣 鳥 肉 類 及 び そ の 製 品

卵 類 及 び そ の 製 品

油 脂 類

堅 果 類

乳 類 及 び そ の 製 品

そ の 他 の 食 品

果 物 類

きのこ類

海 草 類

嗜 好 飲 料

砂 糖 及 び 甘 味 料

菓 子 類

加 工 食 品

調 味 料 類

缶 詰 及 び 瓶 詰

漬 物 及 び 佃 煮 類

穀 類 及 び そ の 製 品

芋 類 及 び そ の 製 品

豆 類 及 び そ の 製 品

魚 介 類 及 び そ の 製 品

野 菜 類



Ｎo. 品 名
単
位

1 うるち精米 kg

１　ななつぼし、ゆめぴりか、おぼろづ
　き、きたくりんのいずれかの銘柄
２　国内産単一原料米、一等米
３　10kg包装品

2 雑穀米 袋
１　国産もち粟、もちきび等15種以上の
　ブレンド品
２　500g袋入り

3 押し麦 袋
１　国産胚芽押し麦
２　800g袋入り

4 もち精米 kg

１　はくちょうもち、風の子もち、きた
　ゆきもちのいずれかの銘柄
２　国内産単一原料米、一等米
３　精白済、1kg包装品

5 切りもち 袋
１　米粉使用品不可
２　50g個別包装、500g袋入り

6 五目炒飯 袋
１　急速冷凍加工品
２　1kg袋入り

7 いなりずし 袋
１　冷凍
２　40g、12個入り

8 ﾊﾟﾝ粉 kg
１　ﾄﾞﾗｲﾊﾟﾝ粉
２　粗目～中目

9 ｸﾙﾄﾝ 個
１　ｽｰﾌﾟ、ｻﾗﾀﾞ用
２　5mm程度のさいの目
３　250～300g袋入り

10 ﾛｰﾙﾊﾟﾝ 袋 30g程度、10個袋入り

11 ﾋﾞﾀﾐﾝ強化米 袋
１　ﾋﾞﾀﾐﾝ(B1、B2、B6、E)、葉酸、鉄分
　補給用
２　2.5kg防湿包装

12 冷凍きねつき丸もち 袋
１　北海道産水稲もち米使用
２　ばら冷凍加工品
３　14～20g、50個袋入り

13 米粉 kg
１　国内産うるち米使用
２　米粉ﾊﾟｳﾀﾞｰ、ﾐﾄﾞﾙﾀｲﾌﾟ

14 LL牛乳ﾊﾟﾝ 個
１　北海道産小麦､牛乳使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限まで25日以上あるもの
３　100g程度、個別包装品

15 LLｸﾘｰﾑﾊﾟﾝ 個
１　北海道産小麦､牛乳使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限まで25日以上あるもの
３　100g程度、個別包装品

Ａ　穀類及びその製品

規 格
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16 LLあんﾊﾟﾝ 個
１　北海道産小麦､牛乳使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限まで25日以上あるもの
３　120g程度、個別包装品

17 LLﾁｮｺﾚｰﾄﾊﾟﾝ 個
１　北海道産小麦､牛乳使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限まで25日以上あるもの
３　80g程度、個別包装品

18 LLﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰﾊﾟﾝ 個
１　北海道産小麦､牛乳使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限まで25日以上あるもの
３　80g程度、個別包装品

19 LLﾒﾛﾝﾊﾟﾝ 個
１　北海道産小麦､牛乳使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限まで25日以上あるもの
３　100g程度、個別包装品

20 ｽﾃｨｯｸﾊﾞｳﾑｸｰﾍﾝ(ﾁｮｺ) 個
１　個食用縦切りﾊﾞｳﾑｸｰﾍﾝ
２　ﾍﾞﾙｷﾞｰ産ﾁｮｺ16%使用
３　70g、個別包装品

21 ｽﾃｨｯｸﾊﾞｳﾑｸｰﾍﾝ(ﾐﾙｸ) 個
１　個食用縦切りﾊﾞｳﾑｸｰﾍﾝ
２　北海道産牛乳使用
３　70g、個別包装品

22
ｽﾃｨｯｸﾊﾞｳﾑｸｰﾍﾝ(ｷｬﾗﾒ
ﾙ)

個
１　個食用縦切りﾊﾞｳﾑｸｰﾍﾝ
２　濃厚ｷｬﾗﾒﾙｿｰｽ使用
３　70g、個別包装品

23 ｽﾃｨｯｸﾊﾞｳﾑｸｰﾍﾝ(ﾊﾞﾅﾅ) 個
１　個食用縦切りﾊﾞｳﾑｸｰﾍﾝ
２　完熟ﾊﾞﾅﾅﾍﾟｰｽﾄ使用
３　70g、個別包装品

24 ﾊﾑｻﾝﾄﾞ 個 155g程度、個別包装品

25 ｴｯｸﾞｻﾝﾄﾞ 個
１　ゆで卵使用、卵焼きｻﾝﾄﾞﾀｲﾌﾟ不可
２　170g程度、個別包装品

26 ﾐｯｸｽｻﾝﾄﾞ 個
１　ﾀﾏｺﾞｻﾝﾄﾞ、ﾊﾑｻﾝﾄﾞ、野菜ｻﾝﾄﾞｾｯﾄ
２　130g程度、個別包装品

27 ﾚﾀｽｻﾝﾄﾞ 個 130g程度、個別包装品

28 ｸﾙﾐﾊﾟﾝ 個 120g程度、個別包装品

29 ﾁｰｽﾞﾊﾟﾝ 個
１　ちぎりﾊﾟﾝﾀｲﾌﾟ
２　140g程度、個別包装品

30 ﾁｰｽﾞむしﾊﾟﾝ 個 70g程度、個別包装品

31 ﾋﾟﾛｼｷ 個 130g程度、個別包装品

32 ﾒﾛﾝﾃﾞﾆｯｼｭ 個
１　富良野産ﾒﾛﾝ果汁使用
２　80g程度、個別包装品

33 ｼｭｶﾞｰﾃﾞﾆｯｼｭ 個
１　ｸﾞﾚｰｽがけﾃﾞﾆｯｼｭ
２　80g程度、個別包装品

34 ﾐｰﾄﾃﾞﾆｯｼｭ 個
１　ﾐｰﾄｿｰｽ風ﾌｨﾘﾝｸﾞ使用
２　80g程度、個別包装品
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35 焼きとりﾏﾖﾊﾟﾝ 個
１　焼き鳥風照り焼き味ﾌｨﾘﾝｸﾞ使用
２　100g程度、個別包装品

36 ﾒﾛﾝﾊﾟﾝ 個
１　さくさくﾒﾛﾝﾋﾞｽｹｯﾄ皮使用
２　110g程度、個別包装品

37 ﾁｮｺﾁｯﾌﾟﾒﾛﾝﾊﾟﾝ 個 110g程度、個別包装品

38 ｼｮｺﾗむしｹｰｷ 個 130g程度、個別包装品

39 あんﾊﾟﾝ 個
１　北海道小豆使用、こしあんﾀｲﾌﾟ
２　115g程度、個別包装品

40 あんﾄﾞｰﾅﾂ 個
１　北海道小豆使用、こしあんﾀｲﾌﾟ
２　70g程度、個別包装品

41 ﾎﾟﾃﾄｻﾗﾀﾞﾊﾟﾝ 個 120g程度、個別包装品

42 ﾂﾅﾊﾟﾝ 個 130g程度、個別包装品

43 たまごﾊﾟﾝ 個 130g程度、個別包装品

44 ﾋﾟｻﾞﾁｰｽﾞﾊﾟﾝ 個
１　ちぎりﾊﾟﾝﾀｲﾌﾟ
２　140g程度、個別包装品

45 ﾚｰｽﾞﾝﾊﾟﾝ 個 120g程度、個別包装品

46 ｸﾘｰﾑﾊﾟﾝ 個
１　なめらかなｶｽﾀｰﾄﾞｸﾘｰﾑ使用
２　85g程度、個別包装品

47 ﾊﾑﾁｰｽﾞﾊﾟﾝ 個
１　ﾊﾟﾆｰﾆ
２　100g程度、個別包装品

48 ｳｨﾝﾅｰｸﾛﾜｯｻﾝ 個 85g程度、個別包装品

49 ﾁｮｺｻﾝﾄﾞｸﾛﾜｯｻﾝ 個
１　ﾁｮｺｸﾘｰﾑ使用
２　105g程度、個別包装品

50 ｸﾘｰﾑﾁｮｺｸﾛﾜｯｻﾝ 個
１　ﾎｲｯﾌﾟﾁｮｺｸﾘｰﾑ使用
２　100g程度、個別包装品

51 苺ｼﾞｬﾑﾊﾟﾝ 個
１　粒々苺ｼﾞｬﾑ使用
２　85g程度、個別包装品

52 ﾎｲｯﾌﾟあんﾊﾟﾝ 個
１　こしあんﾀｲﾌﾟ
２　170g程度、個別包装品

53 豆ﾏｰｶﾞﾘﾝﾊﾟﾝ 個
１　ﾏｰｶﾞﾘﾝｻﾝﾄﾞ
２　95g程度、個別包装品

54 冷凍そば 袋 200g、5個袋入り

55 冷凍うどん 袋
１　讃岐風太麺
２　250g、5個袋入り

56 冷凍沖縄そば 袋 200g、5個袋入り

57 冷凍ちゃんぽん麺 袋 200g、5個袋入り

58 冷凍中華麺 袋 200g、5個袋入り

59 冷凍ｽﾊﾟｹﾞﾃｨｰ 袋
１　ﾃﾞｭﾗﾑｾﾓﾘﾅ小麦100%使用
２　250g、5個袋入り

60 ひやむぎ 袋
１　切刃24番、乾麺
２　1kg袋入り
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61 ﾏｶﾛﾆ 袋
１　茹で時間8分程度のもの
２　1kg袋入り

62 ｽﾊﾟｹﾞﾃｨｰ 袋
１　ﾛﾝｸﾞ(20cm程度)、1.6mm
２　1kg袋入り

63 ﾍﾟﾝﾈﾏｶﾛﾆ kg
１　ﾃﾞｭﾗﾑｾﾓﾘﾅ小麦100%使用
２　3cm程度のもの
３　茹で時間6分程度のもの

64 ﾂｲｽﾄﾏｶﾛﾆ kg
１　ﾃﾞｭﾗﾑｾﾓﾘﾅ小麦100%使用
２　螺旋状のｶｰﾙﾏｶﾛﾆ
３　茹で時間6分程度のもの

65 蒸し中華麺 袋
１　焼きそば用
２　1kg袋入り

66 乾燥ﾋﾞｰﾌﾝ kg 折れのない乾燥良好品

67 小麦粉 袋
１　無漂白薄力粉
２　1kg袋入り

68 天ぷら粉 袋 1kg袋入り

69 麩 個
１　豆麩または花麩
２　100g袋入り

70 車麩 個
１　汁用ｶｯﾄ済
２　4g袋入り

71 あげ玉 kg 不活性ｶﾞｽ封入ﾌﾚｯｼｭﾊﾟｯｸ包装品

72 ｷｬﾗﾒﾙｸﾛﾜｯｻﾝ 個
１　ｷｬﾗﾒﾙﾌﾗﾜｰﾍﾟｰｽﾄ使用
２　100g程度、個別包装品

73 稲庭風冷凍うどん 袋
１　稲庭風細麺
２　250g、5個袋入り

74 ﾎｯﾄﾄﾞｯｸﾞ用ﾊﾟﾝ 袋
１　ｽﾘｯﾄ入りｺｯﾍﾟﾊﾟﾝ
２　50g、6個袋入り

75 LLｺｰﾋｰﾊﾟﾝ 個
１　低温ﾛｰｽﾄｺｰﾋｰ使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限20日以上保持
３　100g程度、個別包装品

76 LLいちごﾊﾟﾝ 個
１　いちごﾐﾙｸ風味ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限20日以上保持
３　100g程度、個別包装品

77 LLﾒｰﾌﾟﾙﾊﾟﾝ 個
１　ﾒｰﾌﾟﾙﾌﾗﾜｰﾍﾟｰｽﾄ使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限20日以上保持
３　100g程度、個別包装品

78 LLｸﾛﾜｯｻﾝ 個
１　ﾌﾟﾚｰﾝ
２　消費期限20日以上保持
３　100g程度、個別包装品

79 LLﾁｮｺｸﾛﾜｯｻﾝ 個
１　ﾁｮｺﾌﾗﾜｰﾍﾟｰｽﾄ使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限20日以上保持
３　100g程度、個別包装品
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80 LLﾐﾙｸﾊﾟﾝ 個
１　低温殺菌牛乳使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限20日以上保持
３　100g程度、個別包装品

81 LLﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰｸﾛﾜｯｻﾝ 個
１　ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰﾌｨﾘﾝｸﾞ使用ﾛﾝｸﾞﾗｲﾌﾊﾟﾝ
２　消費期限20日以上保持
３　100g程度、個別包装品

82 ｳｨﾝﾅｰﾏﾖﾊﾟﾝ 個
１　ﾛﾝｸﾞｳｨﾝﾅｰ使用
２　100g程度、個別包装品

83 ﾊﾑﾁｰｽﾞｸﾛﾜｯｻﾝ 個
１　ﾌﾟﾚｽﾊﾑ使用
２　100g程度、個別包装品

84 ﾌﾙｰﾂｸﾞﾗﾉｰﾗ（ﾌﾟﾚｰﾝ） 個
１　玄米、ｵｰﾂ麦、ﾄﾞﾗｲﾌﾙｰﾂ、南瓜の種
２　糖質60g/100g程度含有
３　750g包装品

85 ﾌﾙｰﾂｸﾞﾗﾉｰﾗ(低糖質) 個

１　大豆たんぱく、ｵｰﾂ麦、ﾄﾞﾗｲﾌﾙｰﾂ、ｺ
　ｺﾅｯﾂ、ｱｰﾓﾝﾄﾞ、南瓜の種
２　はちみつ風味
３　糖質40g/100g程度含有
４　600g包装品

86 ｺｰﾝﾌﾚｰｸ(ﾌﾟﾚｰﾝ) 個
１　ﾌﾛｽﾄ
２　ﾋﾞﾀﾐﾝA、B1、B2、D添加
３　230g包装2個入り

87 ｺｰﾝﾌﾚｰｸ(ｺｺｱ) 個
１　ﾐﾙｸｺｺｱ風味
２　230g包装2個入り

88 ﾐﾆﾌﾙｰﾂｸﾞﾗﾉｰﾗ(ﾌﾟﾚｰﾝ) 個
１　一口ｻｲｽﾞ形成ｸﾞﾗﾉｰﾗ
２　ｵｰﾂ麦、いちご、ﾚｰｽﾞﾝ、ﾋﾟｽﾀﾁｵ
３　26g袋入り

89 ﾐﾆﾌﾙｰﾂｸﾞﾗﾉｰﾗ(ﾁｮｺ) 個
１　一口ｻｲｽﾞ形成ｸﾞﾗﾉｰﾗ
２　ｵｰﾂ麦、いちご、ﾚｰｽﾞﾝ、ｶｶｵﾆﾌﾞ
３　26g袋入り

90 鍋用南部せんべい 袋

１　固焼き汁用南部せんべい
２　ごま等の入っていない、煮崩れしに
　くいもの
３　80枚袋入り

91 もち麦 ㎏
１　炊き込み用もち性大麦
２　国産

92 冷凍炒飯 袋
１　五目炒飯
２　急速冷凍加工品
３　1kg袋入り

93 冷凍胚芽ﾛｰﾙ 袋 24g程度、10個入り

94 冷凍胡麻ﾛｰﾙ 袋 24g程度、10個入り

95 冷凍くるみﾛｰﾙ 袋 22g程度、10個入り

96 冷凍ｺｯﾍﾟﾊﾟﾝ 個 70g程度、個別包装品

－5－



Ｎo. 品 名
単
位

規 格

97 冷凍ﾊﾟｽﾀ 袋
１　ﾃﾞｭﾗﾑｾﾓﾘﾅ小麦100%使用
２　210g、5個袋入り

98 ｳｨﾝﾅｰｴｯｸﾞﾊﾟﾝ 個 120g程度、個別包装品

99 ﾁｰｽﾞｶﾚｰﾊﾟﾝ 個
１　甘口ｶﾚｰﾌｨﾘﾝｸﾞ、ﾁｰｽﾞｿｰｽ使用
２　80g程度、個別包装品

100 ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰﾁｰｽﾞﾊﾟﾝ 個
１　ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰﾍﾟｰｽﾄ、ﾁｰｽﾞｿｰｽ使用
２　80g程度、個別包装品

101 ｳｨﾝﾅｰﾄﾞｰﾅﾂ 個 90g程度、個別包装品

102 ｻﾗﾐﾋﾟｻﾞﾊﾟﾝ 個 90g程度、個別包装品

103 豚ﾊﾟﾝ(ｶﾞｰﾘｯｸ) 個 100g程度、個別包装品

104 2色ﾊﾟﾝ 個
１　ﾁｮｺ及びｶｽﾀｰﾄﾞｸﾘｰﾑ使用
２　90g程度、個別包装品

105 ｸﾞﾗﾀﾝﾊﾟﾝ 個
１　ﾎﾜｲﾄｿｰｽ､鶏肉使用
２　90g程度、個別包装品

106 ﾂﾅﾏﾖﾈｰｽﾞﾊﾟﾝ 個 95g程度、個別包装品

107 ﾊﾑたまごﾊﾟﾝ 個 95g程度、個別包装品

108 ｶﾚｰﾃﾞﾆｯｼｭ 個
１  ｶﾚｰﾌｨﾘﾝｸ使用
２　80g程度、個別包装品

109 いちごﾁｮｺﾊﾟﾝ 個
１　いちご味ﾖﾄﾚｰﾄ使用
２　80g程度、個別包装品

110 ﾏｰﾌﾞﾙｷｬﾗﾒﾙﾊﾟﾝ 個
１　ｲｰｽﾄﾌｰﾄﾞ不使用
２　100g程度、個別包装品

111 黒ごまﾁｰｽﾞﾊﾟﾝ 個
１　黒煎りごま練り込み生地使用
２　90g程度、個別包装品

112 冷凍中華そば 袋
１　北海道産小麦100%使用中太麵
２　200g、5個袋入り

113 冷凍つけ麺 袋
１　北海道産小麦100%使用太麵
２　胚芽入り
３　300g、5個袋入り

114 ｱｯﾌﾟﾙﾃﾞﾆｯｼｭ 個
１　発酵ﾊﾞﾀｰ使用
２　80g程度、個別包装品

115 ﾒｰﾌﾟﾙﾃﾞﾆｯｼｭ 個
１　発酵ﾊﾞﾀｰ使用
２　90g程度、個別包装品
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生鮮品共通規格

Ｎo. 品 名
単
位

1 馬鈴薯 kg
１　ﾒｰｸｲﾝ、ﾚｯﾄﾞﾑｰﾝ、ﾎｯｶｲｺｶﾞﾈ、ﾆｼﾕﾀｶの
　いずれかの煮崩れしにくい品種
２　100g以上

2 さつまいも kg
１　紅あずま、紅はるか、鳴門金時のい
　ずれか
２　200～400g

3 長芋 kg
１　土及び根を除いたもの
２　粘着質に富み、直径4cm以上のもの

4 ﾁﾙﾄﾞﾎﾟﾃﾄ 袋

１　ﾀﾞｲｽｶｯﾄ、ﾎﾞｲﾙ済み、真空包装
２　国産(ただし、天候不良等の事情で国
　産品の入手が困難な場合は輸入品でも
　可とする)
３　1kg袋入り

5 冷凍里芋 袋
１　1個13～19g
２　500g袋入り

6 こんにゃく 個

１　白色板こんにゃく
２　弾力に富み、気泡がなく、雑物のな
　いもの
３　300g袋入り

7 糸こんにゃく kg

１　つきこんにゃく
２　弾力に富み、気泡がなく、雑物のな
　いもの
３　直径5mm

8 しらたき kg

１　弾力に富み、気泡がなく、雑物のな
　いもの
２　糸状で太さの揃ったもの
３　直径2mm

9 ｻﾗﾀﾞ用こんにゃく 袋
１　ｻﾗﾀﾞ用ｶｯﾄ、あく抜き済み
２　500g袋入り

10 春雨 kg 馬鈴薯及びさつまいも澱粉由来

11 澱粉 kg
１　北海道馬鈴薯澱粉
２　純白色
３　1kg包装品

12 ﾏｯｼｭﾎﾟﾃﾄ 袋
１　ﾌﾚｰｸ
２　1kg袋入り

　発芽、病害虫被害、折れ、キズ、変色のないもの。

規 格

Ｂ　芋類及びその製品
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

13 とろろ芋 袋
１　冷凍、真空包装品
２　外皮の混入不可
３　1kg袋入り

14 ﾌﾚﾝﾁﾎﾟﾃﾄ(ｼｭｰｽﾄﾘﾝｸﾞ) 袋
１　冷凍
２　1kg袋入り

15 ﾌﾚﾝﾁﾎﾟﾃﾄ(ｸﾘﾝｸﾙ) 袋
１　冷凍
２　1kg袋入り

16 ﾌﾚﾝﾁﾎﾟﾃﾄ(皮付き) 袋
１　ﾅﾁｭﾗﾙｶｯﾄ
２　冷凍
３　1kg袋入り

17 冷凍とろろ芋 袋
１　真空包装品
２　外皮の混入及び変色品不可
３　1kg袋入り

18 ｺｰﾝｽﾀｰﾁ kg 1kg包装品
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Ｎo. 品 名
単
位

1 上白糖 袋
１　さらさらの細粉状のもの
２　1kg袋入り

2 ｸﾞﾗﾆｭｰ糖 袋
１　さらさらの細粉状のもの
２　1kg袋入り

3 ざらめ 袋
１　中双糖
２　1kg袋入り

4 はちみつ 本 250g容器入り

5 水あめ 本
１　麦芽糖水あめ
２　250g容器入り

規 格

Ｃ　砂糖及び甘味料
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Ｎo. 品 名
単
位

1 ﾁｮｺﾚｰﾄ 袋
１　個装ｱｰﾓﾝﾄﾞﾁｮｺ
２　180g袋入り

2 生ﾁｮｺﾚｰﾄ 袋
１　ﾍﾞﾙｷﾞｰ産ﾁｮｺﾚｰﾄ使用
２　冷凍品（冷蔵庫解凍使用品）
３　50粒入り

3 ｼﾞｬﾑﾏｰｶﾞﾘﾝ 個
１　ﾃﾞｨｽﾍﾟﾝﾊﾟｯｸ
２　13g入り

4 ﾁｮｺｸﾘｰﾑ 個
１　ﾃﾞｨｽﾍﾟﾝﾊﾟｯｸ
２　11g入り

5 はちみつﾏｰｶﾞﾘﾝ 個
１　ﾃﾞｨｽﾍﾟﾝﾊﾟｯｸ
２　13g入り

6 大福アイス 箱
１　餅が冷凍状態で軟らかいもの
２　ﾊﾞﾆﾗ、いちご、抹茶
３　30ml、19個入り

7 冷凍ﾜｯﾌﾙ 袋

１　しっとりﾀｲﾌﾟのﾜｯﾌﾙでｶｽﾀｰﾄﾞｸﾘｰﾑを
　包んだもの
２　自然解凍可能品
３　30g、4個入り

8 冷凍ﾛｰﾙｹｰｷ 個
１　自然解凍可能品
２　直径5cm、長さ31.5cm
２　20ｶｯﾄ

9 冷凍ﾐﾆ桜餅 個
１　一口桜餅、葉なし
２　30g、20個専用ﾄﾚｲ入り

10 ｼｭｰｸﾘｰﾑ 個
１　冷凍品
２　北海道産生ｸﾘｰﾑ使用ﾐﾙｸ風味
３　60g、個別包装

11 個食用ﾌﾟﾘﾝ 個
１　濃厚ｶｽﾀｰﾄﾞ風味、ｶﾗﾒﾙｿｰｽ入り
２　ｽﾌﾟｰﾝ付き
３　75gｶｯﾌﾟ

12 こんにゃくｾﾞﾘｰ 個
１　ﾊﾟｳﾁﾀｲﾌﾟ
２　130g入り

13 小袋こんにゃくｾﾞﾘｰ 個
１　一口包装ﾀｲﾌﾟ
２　20g、6個袋入り

14 ｾﾞﾘｰ(4連) 個
１　ぶどう、桃、りんご、ｵﾚﾝｼﾞ､ｶﾌｪｵﾚ
２　ｽﾌﾟｰﾝ付き
３　70gｶｯﾌﾟ、4個入り

15 ﾌﾟﾘﾝ（3連） 個
１　ｽﾌﾟｰﾝ付き
２　70gｶｯﾌﾟ、3個入り

規 格

Ｄ　菓子類
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

16 牛乳ﾌﾟﾘﾝ(4連) 個
１　北海道産牛乳、練乳使用
２　ｽﾌﾟｰﾝ付き
３　60gｶｯﾌﾟ、4個入り

17 杏仁豆腐(4連) 個
１　人工甘味料不使用
２　ｽﾌﾟｰﾝ付き
３　60gｶｯﾌﾟ、4個入り

18 ﾁｮｺﾅｯﾂﾊﾞｰ 個
１　ﾁｮｺﾚｰﾄ､ﾋﾟｰﾅｯﾂ､ﾇｶﾞｰ､ｷｬﾗﾒﾙ使用
２　20g

19 大豆ﾊﾞｰ 個
１　大豆粉､果物､ﾅｯﾂ使用
２　30g

20 栄養調整ﾊﾞｰ 個
１　栄養調整食品ﾌﾞﾛｯｸﾀｲﾌﾟ
２　20g、2本入り

21 冷凍おはぎ 個
１　国産小豆使用
２　25g、20個専用ﾄﾚｲ入り

22 こんにゃく餅 袋
１　冷凍
２　14g、120個袋入り

23
かりんとうまんじゅ
う

袋
１　自然解凍可能品
２　30g、10個袋入り

24 ﾃﾞｻﾞｰﾄﾑｰｽﾍﾞｰｽ 袋
１　果肉入りﾃﾞｻﾞｰﾄﾍﾞｰｽ
２　牛乳と混合して使用するﾀｲﾌﾟ
３　1kg袋入り

25
ｽﾅｯｸ菓子（ﾊﾞｰﾍﾞｷｭｰ
味）

袋
１　ｵｲｽｽﾗﾘｰ製法ｽﾅｯｸ菓子
２　和風ﾊﾞｰﾍﾞｷｭｰ味
３　25g程度

26 和風ﾌﾟﾘﾝ 個

１　くず餅食感
２　ｶｽﾀｰﾄﾞ、抹茶
３　ｽﾌﾟｰﾝ付き
４　75gｶｯﾌﾟ

27 低糖質ﾌﾟﾘﾝ(4連) 個
１　糖質含有量4g/個以下
２　ｽﾌﾟｰﾝ付き
３　60gｶｯﾌﾟ，4個入り

28 ﾐﾆ冷凍焼き菓子 袋
１　ﾌｨﾅﾝｼｪ、ﾏﾄﾞﾚｰﾇ
２　ｱｰﾓﾝﾄﾞﾌﾟｰﾄﾞﾙ使用、ﾒｰﾌﾟﾙ風味
３　25g個別包装

29 ﾌﾟﾛﾃｲﾝﾊﾞｰ 個

１　焼きﾁｮｺﾀｲﾌﾟ
２　ﾎｴｲ及びｿｲﾀﾝﾊﾟｸ質15g含有
３　ﾋﾞﾀﾐﾝB群7種配合
４　44g

30
玄米クリームサンド
ビスケット

個

１　小麦ﾌﾞﾗﾝ､玄米使用ﾋﾞｽｹｯﾄｸﾘｰﾑｻﾝﾄﾞ
２　ﾀﾝﾊﾟｸ質10g含有
３　ﾋﾞﾀﾐﾝ10種、食物繊維、鉄分配合
４　ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰ、ｶｶｵ、ｸﾘｰﾑﾁｰｽﾞ、ﾒｰﾌﾟﾙ
５　4枚､72g
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

31 ｼﾘｱﾙﾁｮｺﾊﾞｰ 個

１　ｺｰﾝﾌﾚｰｸ、小麦ﾊﾟﾌ、ﾅｯﾂ､ﾄﾞﾗｲﾌﾙｰﾂ使
　用ﾁｮｺｺｰﾃｨﾝｸﾞﾊﾞｰ
２　ﾀﾝﾊﾟｸ質10g含有
３　鉄分、食物繊維配合
４　ﾌﾞﾗｯｸ、ﾐｸﾙ、ﾎﾜｲﾄ
５　37g

32 LLﾌﾟﾘﾝ(4連) 個

１　ｶｽﾀｰﾄﾞﾌﾟﾘﾝ
２　賞味期限30日以上保有
３　ｽﾌﾟｰﾝ付き
４　60gｶｯﾌﾟ、4個入り

33 おからｹｰｷ(ﾁｮｺﾁｯﾌﾟ) 個
１　おから入りｼｮｰﾄﾞﾌﾞﾚｯﾄﾞ
２　おから30%以上使用、ﾁｮｺﾁｯﾌﾟ入り
３　22g2枚個別包装品

34 おからｹｰｷ(ﾁｰｽﾞ) 個
１　おから入りｼｮｰﾄﾞﾌﾞﾚｯﾄﾞ
２　おから30%以上使用、ﾁｰｽﾞｹｰｷ風味
３　22g2枚個別包装品

35 冷凍ﾜｯﾌﾙｻﾝﾄﾞ 個

１　しっとりﾀｲﾌﾟのﾜｯﾌﾙでｶｽﾀｰﾄﾞｸﾘｰﾑ
　を包んだもの
２　自然解凍可能品
３　30g、4個入り
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Ｎo. 品 名
単
位

1 大豆白絞油 缶 16.5kg缶入り

2 ｻﾗﾀﾞ油 本

１　調合油脂
２　配合した油脂名が明記されているも
　の
３　1.5kg容器入り

3 胡麻油 本
１　純正胡麻油
２　400g容器入り

4 ｵﾘｰﾌﾞ油 本
１　ﾋﾟｭｱｵﾘｰﾌﾞｵｲﾙ
２　1L容器入り

5 豚背脂 袋
１　ﾗｰﾒﾝ用
２　800g袋入り

6 ﾗｰ油 個 30g容器入り

7 ﾏﾖﾈｰｽﾞ 個
１　全卵使用
２　1kg容器入り

8 卓上ﾏﾖﾈｰｽﾞ 個
１　全卵使用
２　350g容器入り

9 ﾊﾞﾀｰ 個
１　加塩
２  ﾊﾞﾀｰ風味ﾏｰｶﾞﾘﾝ不可
３  200g箱入り

10 小袋ﾏﾖﾈｰｽﾞ 個
１　全卵使用
２　10g40袋入り

規 格

Ｅ　油脂類
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Ｎo. 品 名
単
位

1 ｽﾗｲｽｱｰﾓﾝﾄﾞ 袋
１　ﾛｰｽﾄし、ｽﾗｲｽしたもの
２  200g袋入り

2 煎り胡麻（白） kg 防湿包装されているもの

3 煎り胡麻（黒） kg
１　着色したものは不可
２　防湿包装されているもの

4 すり白胡麻 kg
１　白胡麻
２　防湿包装されているもの

5 練り白胡麻 個 300g容器入り

6 練り黒胡麻 個 300g容器入り

7 芝麻醤 個 800g容器入り

8 むき栗 kg
１　鬼皮、渋皮除去
２　乾燥、変色防止処置のしてあるもの

9 栗甘露煮 本
１　割れ、変色のないもの
２　固形量400g程度

10 すり白胡麻 kg
１　油臭さ、かびのないもの
２　防湿包装品

規 格

Ｆ　堅果類
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Ｎo. 品 名
単
位

1 白味噌 袋
１　白こしみそ
２　大豆、米、米麴使用
３　2kg袋入り

2 八丁味噌 袋 1kg袋入り

3 大豆水煮 袋
１　国産大豆使用
２　1kg袋入り

4 木綿豆腐 個

１　国産大豆使用
２　消泡剤を使用せず、塩化ﾏｸﾞﾈｼｳﾑを凝
　固剤として使用したもの
３　10℃以下に冷却し、異味異臭のない
　もの
４　300g容器入り

5 焼豆腐 個
１　木綿豆腐の水気を抜き､焼き目をつけ
　たもの
２　200g容器入り

6 絹ごし豆腐 個

１　国産大豆使用
２　消泡剤を使用せず、塩化ﾏｸﾞﾈｼｳﾑを凝
　固剤として使用したもの
３　10℃以下に冷却し、異味異臭のない
　もの
４　300g容器入り

7 凍り豆腐 袋
１　高野豆腐
２　16g、5個袋入り

8 厚揚げ 個
１　絹ごし豆腐の水気を抜き、素揚げし
　たもの
２　200g

9 油揚げ 枚
１　黄金色で表面に光沢があるもの
２　50g

10 がんもどき kg 50g

11 冷凍豆腐 袋
１　1cm角さいの目
２　1kg袋入り

12 おから kg
１　納入当日製造品
２　十分な冷却処理済のもの

13 納豆 個
１　丸納豆、たれ付き
２　40～45g、3個入り

14 納豆(小) 個
１　丸納豆、たれ付き
２　20～25g、4個入り

15 ひき割納豆 個 40～45g、3個入り

規 格

Ｇ　豆類及びその製品
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

16 大豆ﾐｰﾄ(ﾌﾞﾛｯｸﾀｲﾌﾟ) 袋
１　から揚げ用ﾌﾞﾛｯｸ状に成型したもの
２　1kg袋入り

17 大豆ﾐｰﾄ(そぼろﾀｲﾌﾟ) 袋
１　粗目挽き肉状に成型したもの
２　1kg袋入り

18 揚げだし豆腐 袋
１　冷凍
２　20g、30個袋入り

19 味付け油揚げ 袋
１　いなり寿司用
２　30枚入り

20 きつねうどん用あげ 袋
１　うどん､そば用
２　縦8cm、横13cm、40g
３　20枚袋入り

21 豆ｻﾗﾀﾞ 袋

１　冷凍
２　枝豆、黒豆、大豆、金時豆、ひよこ
　豆混合
３　500g袋入り

22 きな粉 袋
１　北海道産大豆使用
２　200g程度袋入り

23 1L豆乳 本
１　無調整豆乳
２　1L容器入り

24 きな粉(大) 袋
１　長沼町産大豆使用
２　1kg袋入り

25 小豆 袋
１　乾燥豆
２　500g袋入り

26 ささげ 袋
１　乾燥豆
２　赤飯用
３　500g袋入り

27 つぶあん 袋 1kg袋入り

28 練りあん 袋
１　砂糖入りこしあん
２　1kg袋入り

29 黒豆煮豆 袋
１　甘煮
２　1kg袋入り

30 緑豆春雨 kg 緑豆由来

31 ﾐﾆ豆腐 個
１　個食用充填ﾐﾆ豆腐
２　50g

32 個食用豆乳飲料 個
１　調整豆乳
２　ﾌﾟﾚｰﾝ、ｺｰﾋｰ、ﾊﾞﾅﾅのいずれか
３　ｽﾄﾛｰ付き、200mlﾊﾟｯｸ入り

33 大豆ﾐｰﾄ(粗びきﾀｲﾌﾟ) 袋

１　長沼町産大豆使用
２　米型で水戻し後ひき肉状になるもの
３　もどし率3倍程度
４　1kg袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

34 冷凍大豆蒸し煮 袋
１　北海道産大豆使用
２　蒸し煮後急速冷凍したもの
３　1ｋg袋入り
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魚介共通規格

冷凍魚共通規格

加工魚共通規格

加工品及び練り製品共通規格

共通処理区分

Ｎo. 品 名
単
位

1 真鯵 kg
１　ﾗｳﾝﾄﾞ
２　15～20cm未満の小鯵

2 とろ鯵干物 kg 150g程度

3 赤魚 kg
１　ﾌｨﾚ
２　200g程度

　１　魚介共通規格適合品を使用し、冷凍完全な状態で、眼球が張り出
　　し混濁していないもの。
　２　検量はグリスを除く固形量とする。

　１　魚介共通規格適合品を使用したもので、味は均一で塩蔵品は適度
　　な塩味、干し魚は生干しのものとし、油焼けが無く大きさが揃って
　　いるもの。
　２　検量は調味料を除く固形量とする。

　１　魚介共通規格適合品を使用し、風味及び光沢があるもの。

Ｈ　魚介類及びその製品

　１　大きさが均一で変色が無く特有の色、艶及び香りを有するもの。
　２　魚は－２０℃以下で２４時間以上冷凍し、寄生虫対策を実施して
　　たもの。

規 格

　２　製造年月日及び製造業者名を表示したもの。

　１　ラウンド
　　　　下処理していない原型そのままのもの。
　２　セミドレス
　　　　腹部を開き内臓、えら、血合い、鱗を除去したもの。
　３　ドレス
　　　　セミドレスの頭及びひれを除去したもの。
　４　フィレ
　　　　ドレスを３枚におろしたもの。
　５　切り身
　　　　フィレを指定した重量に切り揃えたもの。
　６　開き
　　　　ドレスまたはセミドレスを背または腹から切り開いたもの。
　７　むき身
　　　　砂抜き後貝殻から取り除き、冷凍の場合は魚介をばらして急速
      冷凍（ＩＱＦ加工）したもの。
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

4 赤魚粕漬 kg 100g程度

5 うなぎの蒲焼 枚
１　冷凍、頭部除去
２　330g程度

6 秋刀魚 kg
１　ﾗｳﾝﾄﾞ
２　110g程度

7 生秋刀魚 kg
１　ﾗｳﾝﾄﾞ
２　130g程度

8 さんま三五八漬 kg
１　糀漬け
２　160g程度

9 さんま開き kg
１　骨抜き、頭部除去
２　90g程度

10 ｶﾂｵﾀﾀｷ kg
１　5枚おろし真空ﾊﾟｯｸ
２　400g程度

11 宗八鰈 kg
１　一夜干し
２　200g程度

12 切鰈 kg
１　厚さ1.5cm以上
２　130g程度

13 開きｷｽ 枚
１　天ぷら用
２　背開き、頭部除去
３　30g程度

14 銀鱈粕漬 kg 100g程度

15 銀鱈みりん漬 kg 100g程度

16 鮭ﾌｨﾚ kg
１　白鮭、銀鮭、紅鮭のいずれか
２　半身
３　1kg程度

17 鮭ﾌｨﾚ（骨抜き） kg
１　白鮭、銀鮭、紅鮭のいずれか
２　半身、皮付き骨抜き処理済み
３　1kg程度

18 塩鮭ﾌｨﾚ kg
１　塩分3%程度の甘口
２　800g以上

19 ｻｰﾓﾝゆかす漬け kg
１　ゆず、かぼす、すだち果汁使用のﾎﾟﾝ
　酢醤油漬け
２　100g程度

20 ﾄﾗｳﾄｻｰﾓﾝ切り身 kg
１　無塩
２　100g程度

21 鮭切り身 kg
１　無塩生鮭
２　100g程度

22 鮭塩糀漬 kg 100g程度

23 ﾄﾗｳﾄ西京漬 kg 100g程度

24 ﾄﾗｳﾄ味噌漬 kg 100g程度

25 ﾄﾗｳﾄ塩たれ漬 kg 100g程度
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

26 刺身用ｻｰﾓﾝ kg

１　皮及び骨除去済み
２　冷凍
３　350g程度の刺身用にさく取りしてあ
　るもの

27 鮭ﾌﾚｰｸ 個 120g容器入り

28 さば kg
１　真さばﾗｳﾝﾄﾞ
２　500g程度

29 さばﾌｨﾚ kg
１　ﾉﾙｳｪｰさば、真さば、ごまさば冷凍
２　170g程度

30 さば切り身 kg
１　ﾉﾙｳｪｰさば、真さば、ごまさば冷凍
２　100g程度

31 さば西京漬 kg
１　ﾉﾙｳｪｰさば、真さば、ごまさば使用
２　170g程度

32 さわら切り身 kg 100g程度

33 さわら西京漬 kg 100g程度

34 鱈切り身 kg
１　800g以上のﾌｨﾚ使用
２　100g程度

35 鱈塩糀漬 kg 100g程度

36 鱈粕漬 kg 100g程度

37 つぼ鯛 kg
１　開き、一夜干し
２　150g程度

38 つぼ鯛みりん漬 kg 150g程度

39 ぶり切り身 kg 120g程度

40 ぶりみりん漬 kg 100g程度

41 ぶり塩たれ漬 kg 100g程度

42 ぶり粕漬 kg 100g程度

43 刺身用はまち kg
１　活〆
２　５枚おろし、皮除去
３　200g程度のさく取り

44 刺身用鮪 kg
１　めばち鮪
２　切れ端等のかけら混入不可
３　200g程度のさく取り

45 ほっけ塩糀漬 kg 100g程度

46 ほっけ味噌漬 kg 100g程度

47 ほっけみりん漬 kg 150g程度

48 ほっけ開き kg 300g程度

49 ほっけ葱塩焼 kg 100g程度

50 にしん開き kg 250g程度

51 鮪油漬ﾌﾚｰｸ 袋
１　ﾌﾚｰｸ
２　500g袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

52 ちりめんじゃこ kg
１　肌色～白色の乾燥状態良好品
２　2～3cm

53 海鮮ﾐｯｸｽ（3種混合） 袋

１　解凍後そのまま食べることのできる
   生食用冷凍品
２　えび（ﾌﾞﾗｯｸﾀｲｶﾞｰ）、ﾍﾞﾋﾞｰほたて(ｱ
   ｽﾞﾏﾆｼｷｶﾞｲ）、いか輪切り（ｽﾙﾒｲｶ)を
 　加熱処理し、IQF加工したもの
３　500g袋入り

54 ｼｰﾌｰﾄﾞﾐｯｸｽ 袋
１　加熱調理用冷凍品
２　えび、いか、あさり
３　1kg袋入り

55 あさり kg
１　国産中粒、殻付き
２　砂出し処理済み

56 冷凍あさりむき身 袋 1kg袋入り

57 しじみ kg
１　国産中粒、殻付き
２　砂出し処理済み

58 ほたてむき身 kg
１　加熱調理用足つき
２　160g程度

59 刺身用ほたて kg
１　生食用貝柱
２　60g程度

60 刺身用たこ足 kg
１　真だこ足、皮剥ぎ済
２　1kg程度

61 つぼ抜きいか kg
１　焼き物、煮物用
２　30尾、7.5k規格(1尾250g程度)

62 やりいか kg
１　足つき
２　30cm、250g程度

63 刺身用いか kg
１　やりいか
２　そうめん状処理済
３　ﾄﾚｰ入り

64 ﾛｰﾙいか kg
１　加熱調理用ｱｶｲｶ
２　冷凍
３　400g程度

65 冷凍むきえび 袋
１　加熱調理用
２　あかすえび
３　50～60尾、1kg袋入り

66 甘えび 箱
１　刺身用
２　頭部、殻除去
３　1kgﾄﾚｲ入り

67 冷凍ﾎﾞｲﾙえび 袋
１　ｻﾗﾀﾞ用
２　尾付き
３　10g、1kg袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

68 紅かまぼこ kg

１　紅白板かまぼこ
２　白身魚を使用し､鮮度良好なもの
３　食品衛生法で許可された着色料を使
　用したもの

69 焼き竹輪 袋
１　中央に焼き目のついた生竹輪
２　白身魚を使用し、鮮度良好なもの
３　25g、4本袋入り

70 なると巻 kg

１　赤なると巻
２　白身魚を使用し、鮮度良好なもの
３　食品衛生法で許可された着色料を使
　用したもの

71 はんぺん kg

１　浮はんぺん
２　白身魚を使用し、鮮度良好なもの澱
　粉等の混和20%以下､漂白剤、着色剤使
　用品不可
３　四角、110程度

72 さつま揚げ kg
１　白身魚を使用し、鮮度良好なもの
２　野菜の比率10%以下
３　25g程度

73 だて巻き 本
１　鶏卵、白身魚を使用し、鮮度良好な
　もの
２　450g程度

74 ごぼう巻き kg
１　白身魚を使用し、鮮度良好なもの
２　ごぼうの比率20%以下
３　40g程度

75 笹かまぼこ kg
１　白身魚を使用し、鮮度良好なもの
２　30g程度

76 ほぐしかにかま kg
１　白身魚を使用し、鮮度良好なもの
２　かにほぐし身に模したもの

77 かにかま 袋
１　白身魚を使用し、鮮度良好なもの
２　棒状、9g、10本袋入り

78 天ぷら用かにかま 袋
１　白身魚を使用し、鮮度良好なもの
２　棒状、55g、10本入り

79 大丸かまぼこ 個
１　大判さつま揚げ3mmｽﾗｲｽ
２　350g包装品

80 魚肉ｿｰｾｰｼﾞ 個
１　1本あたりのｶﾙｼｳﾑ含有量400mg以上の
　もの
２　70g程度

81 いわしつみれ 袋
１　冷凍
２　骨ごと使用
３　21～26g、50個袋入り

82 ｴﾋﾞつみれ 袋
１　冷凍
２　12g、1kg袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

83 かにつみれ 袋
１　冷凍
２　豆乳､紅ずわいがに使用
３　20g、1kg袋入り

84 たこつみれ 袋
１　冷凍
２　豆乳使用
３　20g、1kg袋入り

85 たらこ kg
１　すけそう鱈由来
２　無着色
３　1腹80g以上

86 辛子明太子 kg

１　すけそう鱈由来
２　本漬け
３　無着色
４　1腹80g以上

87 ｽﾓｰｸｻｰﾓﾝ 袋
１　ﾄﾗｳﾄｻｰﾓﾝ使用
２　頭と尾部分を使用していないもの
３　50～60枚、500g袋入り

88 明太子ｿｰｽ 個
１　すけそう鱈由来
２　和え物用明太ｿｰｽ
３　500g袋入り

89 生いくら 個
１　人造品不可
２　ﾌﾟﾘﾌﾟﾘとした食感の成熟卵
３　500g袋または専用容器入り

90 いくら醤油漬 個
１　人造品不可
２　ﾌﾟﾘﾌﾟﾘとした食感の成熟卵使用品
３　500g袋または専用容器入り

91 とびっこ 個
１　だし醤油漬
２　500g袋または専用容器入り

92 数の子塩漬 袋 500g袋入り

93 数の子醤油漬 袋
１　白醤油漬
２　500g袋入り

94 いか塩辛 袋 400g袋入り

95 桜でんぶ kg
１　鱈使用品
２　人工甘味料使用不可

96 さわら切り身（60） 袋
１　冷凍
２　60g、10枚袋入り

97 さば梅味噌漬 kg
１　ﾉﾙｳｪｰさば、真さば、ごまさば使用梅
　風味味噌漬け
２　170g程度

98 さば蒲たれ漬 kg
１　ﾉﾙｳｪｰさば、真さば、ごまさば使用蒲
　焼のたれ漬け
２　170g程度

99 かじきまぐろ切り身 kg 100g程度
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

100 鮭粕漬 kg 100g程度

101 そい切り身 kg 100g程度

102 ﾏﾘﾈ用ｻｰﾓﾝ 袋
１　ﾄﾗｳﾄｻｰﾓﾝ使用
２　ｽﾗｲｽ済冷凍真空ﾊﾟｯｸ
３　500g

103 冷凍さば切り身 kg
１　ﾉﾙｳｪｰさば冷凍
２　100g程度

104
辛子明太子（ばら
こ）

kg
１　皮を取り除き粒状にしたもの
２　油脂等を混ぜたｿｰｽﾀｲﾌﾟは不可
３　1kg袋入り

105 冷凍刺身用ｻｰﾓﾝ kg

１　皮及び骨除去済み
２　冷凍
３　350g程度の刺身用にさく取りしてあ
　るもの

106 冷凍刺身用鮪 kg
１　めばち鮪
２　切れ端等のかけら混入不可
３　200g程度のさく取り

107 冷凍さわら切り身 kg
１　焼き物用
２　100g程度

108 ねぎとろ 袋
１　調味済み
２　冷凍
３　300g袋入り
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獣鳥肉共通規格

牛肉共通規格

豚肉共通規格

鶏肉共通規格

加工品共通規格

Ｎo. 品 名
単
位

1 牛ももｽﾗｲｽ kg 2mmｽﾗｲｽ

2 牛肩ﾊﾞﾗｽﾗｲｽ kg 2mmｽﾗｲｽ

3 牛ｻｰﾛｲﾝ kg
１　ｽﾃｰｷ用ｽﾗｲｽ
２　加工肉は不可
３　180g程度

4 牛ﾘﾌﾞｱｲﾛｰﾙ kg
１　ｽﾃｰｷ用芯部ｽﾗｲｽ
２　加工肉は不可
３　180g程度

5 牛ｶﾙﾋﾞ kg 4mmｽﾗｲｽで焼き肉用にｶｯﾄしたもの

6 牛肩ﾊﾞﾗ薄切り kg しゃぶしゃぶ用1mmｽﾗｲｽ

7 牛ももﾌﾞﾛｯｸ kg 2kg程度のﾌﾞﾛｯｸ

8 牛角切り肉 kg
１　もも肉
２　ｼﾁｭｰ、煮物用3cm角ｶｯﾄ

9 牛ﾊﾞﾗ角切り肉 kg ｼﾁｭｰ、煮物用3cm角ｶｯﾄ

10 牛すじ煮込み 袋
１　味付き
２　1kg真空ﾊﾟｯｸ

11 牛すじﾎﾞｲﾙ 袋
１　下処理済み
２　1kg真空ﾊﾟｯｸ

12 牛挽肉 kg もも肉細挽き

13 豚ﾊﾞﾗ角切り肉 kg ｼﾁｭｰ、煮物用3cm角ｶｯﾄ

　３　内臓肉（ホルモン）に分類される部位以外は腹部内臓を含まない
　　よう処理されていること

　２　適度な「さし」の入ったもの
　３　内臓肉（ホルモン）に分類される部位以外は腹部内臓を含まない
　　よう処理されていること

　２　新鮮でつやがあり、適度な弾力と張りをほじしていること

　１　薄紅色でたいかん豚を除く。

　１　薄紅色で羽毛等を不可食部を取り除いたブロイラー

　上質の肉を使用し、肉の産地、種類及び割合等を明記してあるもの。

Ｉ　獣鳥肉類及びその製品

規 格

　大きさが均一で、変色が無く特有の色、艶及び香りを有するもの。

　１　赤褐色で脂肪が白く４～６歳の雄牛
　２　適度な「さし」の入ったもの
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

14 豚角切り肉 kg
１　もも肉
２　ｼﾁｭｰ、煮物用3cm角ｶｯﾄ

15 豚背ﾛｰｽ kg とんかつ用ｽﾗｲｽ厚さ1cm、100g程度

16 豚背ﾛｰｽｽﾗｲｽ kg 炒め物用2mmｽﾗｲｽ

17 豚背ﾛｰｽﾌﾞﾛｯｸ kg 2kg程度のﾌﾞﾛｯｸ

18 豚ももｽﾗｲｽ kg 炒め物用2mmｽﾗｲｽ

19 豚ﾊﾞﾗﾌﾞﾛｯｸ kg 2kg程度のﾌﾞﾛｯｸ

20 豚ﾊﾞﾗｽﾗｲｽ kg 炒め物用2mmｽﾗｲｽ

21 豚ﾊﾞﾗ厚切り kg 豚丼、焼き肉用1cmｽﾗｲｽ

22 豚背ﾛｰｽ厚切り kg 豚丼用8mmｽﾗｲｽ

23 豚背ﾛｰｽ薄切り kg
１　四肢腹部内臓を含まないこと
２　適度な｢さし｣の入ったもの
３　しゃぶしゃぶ用1mmｽﾗｲｽ

24 豚挽肉 kg もも肉細挽き

25 豚ひれ肉 kg 500g程度のﾌﾞﾛｯｸ

26 豚ﾀﾝ塩ｽﾗｲｽ 袋
１　ｻﾗﾀﾞ用 ﾚﾓﾝたれ付き
２　500g袋入り

27 鶏むね肉 kg 正肉

28 鶏むね肉ｽﾗｲｽ kg 皮付き2mmｽﾗｲｽ

29 鶏むね肉ｽﾗｲｽ（1cm） kg 皮付き1㎝ｽﾗｲｽ

30 鶏ささ身 kg 50g程度

31 鶏手羽先 kg 60g程度

32 鶏手羽元 kg 65g程度

33 地鶏もも肉 袋
１　知床地鶏
２　2kg袋入り

34 骨付き鶏もも肉 kg
１　3型
２　240g程度

35 鶏もも肉 kg 正肉

36
鶏もも肉（焼き物用
120g）

kg 皮付き120g程度ｶｯﾄ

37 鶏もも肉ｽﾗｲｽ（1cm） kg 皮付きｽﾗｲｽ1cm

38 鶏挽肉 kg むね肉細挽き

39 馬肉 kg
１　刺身、煮込み用
２　200g程度の真空ﾊﾟｯｸ

40 ﾗﾑ肉ｽﾗｲｽ kg ﾛｰﾙ肉3mmｽﾗｲｽ

41 味付ﾗﾑｼﾞﾝｷﾞｽｶﾝ 袋
１　焼き肉用ﾗﾑ使用
２　1kg真空ﾊﾟｯｸ
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

42 味付ｼﾞﾝｷﾞｽｶﾝ 袋
１　焼き肉用ﾏﾄﾝ使用
２　ﾛｰﾙ肉不可
３　1kg真空ﾊﾟｯｸ

43 豚骨 kg げんこつ二つ割

44 鶏骨 kg
１　あばら
２　もみじの混入不可

45 生ﾊﾑ 個
１　ﾛｰｽ
２　ｻﾗﾀﾞ用ｽﾗｲｽ
３　200g入り真空ﾊﾟｯｸ

46 ﾛｰｽﾊﾑ kg 2mmｽﾗｲｽ

47 豚ﾍﾞｰｺﾝ kg 2mmｽﾗｲｽ

48 豚ﾍﾞｰｺﾝ（5mm） kg 5mmｽﾗｲｽ

49 ﾌﾞﾛｯｸﾍﾞｰｺﾝ kg ﾊﾞﾗ肉使用ﾌﾞﾛｯｸ

50 粗挽きｳｨﾝﾅｰ 袋
１　20g程度
２　500g袋入り

51 ﾁｰｽﾞ入りｳｨﾝﾅｰ 袋
１　ﾀﾞｲｽｶｯﾄﾁｰｽﾞ入り
２　50g、10本袋入り

52 ﾌﾗﾝｸﾌﾙﾄ 袋

１　荒挽き
２　切り目のないもの
３　棒付不可
４　75g、10本袋入り

53 鶏つみれ 袋
１　軟骨混合
２　20g、1kg袋入り

54
鶏むね肉（焼き物用
120g）

kg
１　皮付きｶｯﾄ
２　120g程度

55 ﾍﾞｰｺﾝﾁｯﾌﾟ 個
１　ｻﾗﾀﾞ用
２　500g容器入り

56 冷凍豚ﾛｰｽ(3mm) 個
１　3mmｽﾗｲｽ
２　冷凍真空包装
３　20枚、500g袋入り

57 牛ﾊﾗﾐ kg
１　程よく脂がのり弾力のあるもの
２　焼き肉用ｶｯﾄ

58 ささみﾊﾞｰ 個

１　国産ささみを加熱及び調味して密閉
　包装し常温保存可能にしたもの
２　保存料、発色剤、着色料不使用
３　ﾌﾟﾚｰﾝ、ﾌﾞﾗｯｸﾍﾟｯﾊﾟｰ、ﾀﾝﾄﾞﾘｰﾁｷﾝ、
　ﾚﾓﾝ風味
４　50g個別包装品

59 豚もつ kg

１　白もつ、小腸、大腸等のあく抜き等
　の下処理をしたもの
２　味付けしていないもの
３　冷凍品可
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

60 豚肩ﾛｰｽﾌﾞﾛｯｸ kg 2kg程度のﾌﾞﾛｯｸ

61 牛ﾋﾚ肉 kg
１　ｽﾃｰｷ用ｽﾗｲｽ
２　加工肉は不可
３　170g程度
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Ｎo. 品 名
単
位

1 鶏卵 kg 1個58g以上64g未満

2 温泉卵 kg
１　割ったときの拡散面積の小さいもの
２　1個58g以上64g未満

3 厚焼卵 袋 450g、2本入り

4 錦糸卵 袋 500g袋入り

5 茶碗蒸し 個
１　具入り個食用茶わん蒸し
２　130gｶｯﾌﾟ入り

6 卵豆腐 個
１　たれ付き
２　80g、3個入り

7 ﾚｱｽｸﾗﾝﾌﾞﾙｴｯｸﾞ 袋
１　半熟ﾀｲﾌﾟ、冷凍
２　ﾌﾟﾚｰﾝ
３　500g袋入り

8
ﾚｱｽｸﾗﾝﾌﾞﾙｴｯｸﾞ（和
風）

袋
１　半熟ﾀｲﾌﾟ、冷凍
２　500g袋入り

9 炒り卵 袋

１　冷凍
２　ﾌﾟﾚｰﾝ
３　固形感のあるもの､半熟ﾀｲﾌﾟ不可
４　1kg袋入り

10 うずら卵 個
１　生卵
２　割れ、ひびのないもの
３　10個入り

11 ﾐﾆ卵豆腐 個
１　個食用卵豆腐
２　たれ付き
３　50g、3個入り

12 冷凍厚焼卵 袋 500g、10ｶｯﾄ

13 冷凍炒り卵 袋
１　軟らかい半熟ﾀｲﾌﾟ不可
２　ﾌﾟﾚｰﾝ
３　1kg袋入り

14 冷凍卵焼き 袋
１　厚焼き
２　500g、10ｶｯﾄ

規 格

Ｊ　卵類及びその製品
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品 名
単
位

1 牛乳 個
１　無脂乳固形分8.2%以上、乳脂肪分3.4
　%以上
２　200mlﾊﾟｯｸ入り ｽﾄﾛｰ付き

2 1L牛乳飲料 本
無脂乳固形分8.0%以上、乳脂肪分0.7%以
上

3 1L普通牛乳 本
無脂乳固形分8.2%以上、乳脂肪分3.4%以
上

4 ｺｰﾋｰ乳飲料 個
１　生乳使用50%及び無脂乳固形分3%以上
２　200mlﾊﾟｯｸ入り ｽﾄﾛｰ付き

5 1Lｺｰﾋｰ乳飲料 本 生乳使用50%及び無脂乳固形分3%以上

6 ﾌﾟﾚｰﾝﾖｰｸﾞﾙﾄ 個 500ml容器入り

7 ﾖｰｸﾞﾙﾄ 個

１　個食用加糖ﾖｰｸﾞﾙﾄ
２　乳酸菌B-3、BB-12、LA-5、R-1のいず
　れか使用
３　ｽﾌﾟｰﾝ付き
４　80～100gｶｯﾌﾟ入り

8 ﾖｰｸﾞﾙﾄ（3連） 個
１　個食用加糖ﾖｰｸﾞﾙﾄ
２　ｽﾌﾟｰﾝ付き
３　70gｶｯﾌﾟ、3個入り

9 ﾖｰｸﾞﾙﾄ（4連） 個
１　個食用加糖ﾖｰｸﾞﾙﾄ
２　ｽﾌﾟｰﾝ付き
３　75gｶｯﾌﾟ、4個入り

10 ｷﾞﾘｼｬﾖｰｸﾞﾙﾄ 個
１　無糖
２　280g容器入り

11 個食用ｷﾞﾘｼｬﾖｰｸﾞﾙﾄ 個

１　無糖
２　ｿｰｽの添付については都度示す
３　ｽﾌﾟｰﾝ付き
４　100gｶｯﾌﾟ入り

12 飲むﾖｰｸﾞﾙﾄ 個
１　ｽﾄﾛｰ付き
２　200mlﾊﾟｯｸ入り

13 LL乳酸菌飲料 個
１　常温保存品
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　200mlﾊﾟｯｸ入り

14 個食用乳酸菌飲料 個
１　乳酸菌ｼﾛﾀ株使用
２　65ml容器入り

15 個食用飲むﾖｰｸﾞﾙﾄ 個
１　乳酸菌ｼﾛﾀ株使用
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　125ml容器入り

Ｋ　乳類及びその製品

規 格
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品 名
単
位

規 格

16
個食用Ca強化乳酸菌
飲料

個
１　ｶﾙｼｳﾑ、ﾋﾞﾀﾐﾝD強化乳酸菌飲料
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　125mlﾊﾟｯｸ入り

17
個食用ﾖｰｸﾞﾙﾄ風味飲
料

個
１　ｵﾘｺﾞ糖、ﾋﾞﾌｨｽﾞｽ菌BY株使用
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　100mlﾊﾟｯｸ入り

18 6Pﾁｰｽﾞ 個
１　ﾌﾟﾛｾｽﾁｰｽﾞ
２　17g、6個箱入り

19 ｽｸｴｱﾁｰｽﾞ 個
１　ｽｸｴｱﾎﾟｰｼｮﾝ
２　1個15g、4個箱入り

20 ﾁｰｽﾞﾎﾞｰﾙ 個
１　ﾓｯﾂｧﾚﾗ60%以上使用
２　1個30g袋入り

21 ｽﾗｲｽﾁｰｽﾞ 個
１　ﾌﾟﾛｾｽﾁｰｽﾞ
２　18g、7枚入り

22 粉ﾁｰｽﾞ 個
１　ﾊﾟﾙﾒｻﾞﾝ
２　80g筒型容器入り

23 ﾋﾟｻﾞ用ﾁｰｽﾞ 袋
１　ﾐｯｸｽｼｭﾚｯﾄﾞﾁｰｽﾞ
２　500g袋入り

24 焼込みﾁ-ｽﾞｿｰｽ 袋
１　焼成用
２　ｺﾞｰﾀﾞﾁｰｽﾞ等を使用したｶﾞｰﾘｯｸ風味
３　400g袋入り

25 生ｸﾘｰﾑ 個
１　植物性脂肪混合ｸﾘｰﾑ
２　200ml容器入り

26 脱脂粉乳 袋 175g袋入り

27 ﾊﾟｳﾁ入り飲むﾖｰｸﾞﾙﾄ 個
１　加糖
２　ﾀﾝﾊﾟｸ質10g/個以上含有
３　190gﾊﾟｳﾁ入り

28 LLコーヒー乳飲料 個

１　常温保存可能品
２　ｺｰﾋｰ、ｶﾌｪｵﾚ、ｴｽﾌﾟﾚｯｿ、ﾓｶ等
３　ｽﾄﾛｰ付き
４　200mlﾊﾟｯｸ入り

29 LLフルーツ乳飲料 個

１　常温保存可能品
２　いちご、ﾊﾞﾅﾅ、ﾒﾛﾝ、ﾌﾙｰﾂﾐｯｸｽ等
３　ｽﾄﾛｰ付き
４　200mlﾊﾟｯｸ入り

30 ﾀﾞｲｽﾁｰｽﾞ kg
１　ﾌﾟﾛｾｽﾁｰｽﾞ
２　8mm角ｶｯﾄ

31 1L飲むﾖｰｸﾞﾙﾄ 本 ﾌﾟﾚｰﾝ、いちご、ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰのいずれか

32
ｼｰﾙﾄﾞ乳酸菌ﾖｰｸﾞﾙﾄ
（4連)

個
１　ｼｰﾙﾄﾞ乳酸菌使用ﾖｰｸﾞﾙﾄ
２　ｽﾌﾟｰﾝ付き
３　75gｶｯﾌﾟ、4個入り
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品 名
単
位

規 格

33 ﾌﾟﾛﾃｲ強化乳飲料 個

１　ﾀﾝﾊﾟｸ質15g含有
２　ｺｺｱ､ｶﾌｪｵﾚ風味
３　ｽﾄﾛｰ付き
４　200mlﾊﾟｯｸ入り

34
ﾌﾟﾛﾃｲﾝ強化飲むﾖｰｸﾞﾙ
ﾄ

個

１　ﾀﾝﾊﾟｸ質12g含有
２　ﾌﾟﾚｰﾝ、ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰ
３　ｽﾄﾛｰ付き
４　190g容器入り

35 1L低脂肪牛乳飲料 本 乳脂肪分1.5%以下

36
個食用脂肪ｾﾞﾛﾖｰｸﾞﾙﾄ
(ﾌﾙｰﾂ)

個

１　ﾀﾝﾊﾟｸ質含有10g/個以上
２　いちご、ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰｿｰｽ入り
３　ｽﾌﾟｰﾝ付き
４　113gｶｯﾌﾟ入り

37
個食用脂肪ｾﾞﾛﾖｰｸﾞﾙﾄ
(ｼﾌﾟﾚｰﾝ)

個

１　ﾀﾝﾊﾟｸ質含有10g/個以上
２　加糖
３　ｽﾌﾟｰﾝ付き
４　123gｶｯﾌﾟ入り
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野菜類共通規格

葉菜類共通規格

根菜類共通規格

Ｎo. 品 名
単
位

1 ﾄﾏﾄ kg
１　未熟果、過熟果、傷害果、空洞果は
　軽度のものに限る
２　1玉150～200g

2 ﾐﾆﾄﾏﾄ kg
１　裂果混入は不可
２　1個10g～15g

3 南瓜 kg
１　栗南瓜
２　完熟、風乾良好品
３　1玉1.5kg程度

4 小松菜 kg
１　抽たい品不可
２　1株草丈26～30cm

5 ほうれん草 kg
１　抽たい品不可
２　1株草丈26～30cm

6 ﾁﾝｹﾞﾝ菜 kg
１　抽たい品不可
２　1株葉茎15～25cm、70g以上

7 春菊 kg
１　適熟､根切り済
２　1束15～20cm

8 大葉 束

１　12cm幅基準
２　極端に小さいもの、変色したものは
  不可
３　1束10枚

9 ｻﾗﾀﾞ菜 kg
１　適熟、外葉は傷みを防ぐ程度
２　1株70g以上

10 ｻﾆｰﾚﾀｽ kg
１　抽たい品不可
２　外葉は傷みを防ぐ程度
３　1株200g以上

11 ﾘｰﾌﾚﾀｽ kg
１　抽たい品不可
２　外葉は傷みを防ぐ程度
３　1株200g以上

　１　Ｍ及びＬサイズで、すが入る、芯、割れ、傷、シミ、乾き等の無
　　いもの。
　２　茎及びひげ根を取り除いたもの。

Ｌ　野菜類

規 格

　大きさが均一で、変色が無く特有の軟らかさ、色、艶及び香りを有する
もの。

　１　枯葉及び根部を取り除いたもの。
　２　外葉は検量外とする。
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

12 ﾚﾀｽ kg

１　適熟
２　外葉は傷みを防ぐ程度
３　1玉外葉を含んで350g以上、外葉のな
　いものは300g以上

13 ｷｬﾍﾞﾂ kg

１　抽たい品不可
２　外葉は傷みを防ぐ程度、むき過ぎて
　白くなっているものは不可
３　1玉900g(春系は800g)～2kg

14 紫ｷｬﾍﾞﾂ kg
１　抽たい品不可
２　外葉は傷みを防ぐ程度
３　1玉0.5kg～1.2kg

15 にら kg
１　鮮度､葉色良好品
２　1束30～35cm、葉幅7mm以上

16 豆苗 個 1個250g（可食部80～90g）

17 貝割大根 個 1個40g（可食部10～15g）

18 みつ葉 束
１　糸みつ葉
２　完全清浄、香気良好品
３　1束30～50g

19 水菜 kg
１　抽たい品不可
２　子葉、枯葉、根部除去
３　1株38cm以下

20 ﾊﾟｾﾘ 束
１　葉の開いたものは不可
２　1束50g程度

21 ｾﾛﾘ kg
１　茎が白色の内側に巻きのあるもの
２　萎凋しているものは不可
３　1株1.4～1.7kg

22 白菜 kg
１　裂球がない適度な結球のもの
２　抽たい品不可
３　1玉2～2.5kg

23 ﾋﾟｰﾏﾝ kg
１　赤果（過熟）､軟果不可
２　1個30～40g

24 ﾊﾟﾌﾟﾘｶ kg
１　大玉系
２　赤、黄、橙
３　1個110～140g

25 ﾌﾞﾛｯｺﾘｰ kg
１　花らいのしまり及び色沢良好品
２　外葉を除く
３　1株花らい直径10～11cm、250g

26 ｶﾘﾌﾗﾜｰ kg
１　花らいのしまり及び色沢良好品
２　外葉は8枚以内の荷ずれのないもの
３　1株花らい直径12cm、500g

27 ｸﾞﾘｰﾝｱｽﾊﾟﾗ kg
１　穂先の開きのないもの
２　1本21cm以上、13～20g
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28 ｵｸﾗ kg
１　病害虫被害、奇形果不可
２　産毛のしっかりついたもの
３　1本7～11cm

29 にがうり kg
１　曲りのひどくないもの
２　突起の変色のないもの
３　1本21～35cm、250g以上

30 みょうが kg

１　紅色が鮮やかな艶のあるもの
２　先端がしっかり締り、花の咲きかけ
　ているものは不可
３　1個15～20g

31 根生姜 kg
１　老生姜
２　表面に傷がなく丸みがあり、硬く締
　まったもの

32 にんにく kg

１　結球充実、裂球品不可
２　葉鞘及び根の切除が良好で、外皮の
　剥脱が少ないもの
３　1玉横径5～6cm

33 とうもろこし kg

１　乳熟期で着粒がよく萎びのないもの
２　先端不稔3cm以内
３　果肉を覆う1枚を残し外皮を除くこと
４　1本15～18cm、300～400g

34 人参 kg

１　曲り、岐根、裂根がなく､肌荒れの甚
　だしくないもの
２　茎部緑化の著しいものは不可
３　1本180～250g

35 ごぼう kg

１　洗浄済みの洗いごぼう
２　す入り、焼けのないもの
３　根元部直径1～2.5cm、50～60cm(うち
　直径1cm以上の部分が20cm以上）

36 切りごぼう kg 長さ5cm、同ｻｲｽﾞの人参10%混合

37 ささがきごぼう kg 厚さ1mm、長さ4cm

38 大根 kg
１　葉切り、洗浄済青首大根
２　す入り、焼けのないもの
３　1本700～900g

39 かぶ kg

１　葉付き小かぶ
２　皮に張りと艶がある丸みのあるもの
３　茎と根のつなぎ目に変色のないもの
４　1株直径5～7cm

40 ﾗﾃﾞｨｯｼｭ kg

１　葉付き二十日大根
２　葉が活き活きと新鮮で、根元に割れ
　目のあるものは不可
３　根部が鮮紅色で丸みのあるもの
４　1株直径3cm、15g～20g
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41 玉葱 kg

１　裂球、分球がなく適度な結球のもの
２　抽たい品不可
３　葉鞘、皮、根部除去
４　1玉直径7～8cm

42 赤玉葱 kg

１　裂球、分球がなく適度な結球のもの
２　抽たい品不可
３　葉鞘、根部を除去した乾燥良好品
４　1玉直径5～6cm

43 なす kg

１　千両なす
２　色づきの損なわれているものは除く
３　適期を過ぎたものは不可
４　1本13～19cm、80～90g

44 胡瓜 kg

１　濃緑色、黄色がかっているものは不
　可
２　肩落ち、尻太り、尻細り果は除く
３　適期を過ぎたものは不可
４　1本22～25cm、110～140g

45 ししとう kg
１　白果、変形、病果、外傷果、赤果
　（過熟）、日焼け不可
２　1本5～7cm、5～8g

46 根深葱 kg

１　抽たい品不可萎
２　萎凋の兆候のあるものは除く
３　1本長さ30cm以上、軟白部の直径1.3
　～1.8cm

47 万能ねぎ kg
１　萎凋がない鮮緑色
２　張りがある瑞々しいもの
３　1本45～50cm

48 もやし kg

１　緑豆もやし
２　茎が全体的に白く､透明感のあるもの
３　軟らかく､水分の滲み出ているものは
　不可

49 大豆もやし kg
１　茎が全体的に白く､透明感のあるもの
２　豆が開き､水分の滲み出ているものは
  不可

50 孟宗筍 kg

１　皮付きの生
２　穂先が黄色～薄黄緑色、根元のいぼ
　が濃赤色で切り口の瑞々しいもの
３　皮に艶のあるもの
４　1本直径15～25cm、長さ25～30cm､米
　ぬか付き

51 ぜんまい水煮 袋
１　肉厚で軟らかいもの
２　防腐剤、漂白剤未使用品
３　1kg袋入り
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52 ふき水煮 袋
１　青ふき
２　無着色
３　1kg袋入り

53 れんこん水煮 袋
１　ﾎｰﾙ
２　1節直径5cm、300g
３　1kg袋入り

54 わらび水煮 袋
１　無着色
２　1kg袋入り

55 ﾒﾝﾏ味付 袋
１　ﾗｰﾒﾝ用
２　1kg袋入り

56 天ぷら用ｵｸﾗ 袋
１　下味付き
２　1本7～11cm、ﾎｰﾙ
３　1.2kg袋入り

57 天ぷら用ﾀﾗの芽 袋
１　下味付き
２　木質部、りん片を除いたもの
３　1個10～15g、固形量800g袋入り

58 天ぷら用姫竹 袋
１　下味付き
２　花咲の形状に加工したもの
３　1個15g程度、800g袋入り

59 冷凍南瓜（ｽﾗｲｽ） 袋
１　8mmｽﾗｲｽ
２　1切30g、1kg袋入り

60 冷凍ｵｸﾗ 袋
１　小口切りにしたもの
２　500g袋入り

61 冷凍ほうれん草 袋 500g袋入り

62 冷凍ﾌﾞﾛｯｺﾘｰ 袋 500g袋入り

63 ｼｬﾄｰｷｬﾛｯﾄ 袋 45個程度、1kg袋入り

64 冷凍さやいんげん 袋
１　5cmｶｯﾄ
２　500g袋入り

65 冷凍ｽﾅｯﾌﾟｴﾝﾄﾞｳ 袋 500g袋入り

66 冷凍絹さや 袋 500g袋入り

67 冷凍ｵｸﾗ（ﾎｰﾙ） 袋 500g袋入り

68 冷凍ﾓﾛﾍｲﾔ 袋 500g袋入り

69 冷凍ｶﾘﾌﾗﾜｰ 袋 500g袋入り

70 冷凍野菜ﾐｯｸｽ 袋

１　ﾊﾟﾌﾟﾘｶ、ｽﾞｯｷｰﾆ、さつまいも、れん
　こん､ﾔﾝｸﾞｺｰﾝ混合
２　2cm程度の乱切り、加熱済み
３　500g袋入り

71 冷凍ｶｯﾄ野菜ﾐｯｸｽ 袋
１　馬鈴薯、なす、ｽﾞｯｷｰﾆ、ﾊﾟﾌﾟﾘｶ
２　1cm程度の角切り、加熱済み
３　600g袋入り
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72 ﾐｯｸｽﾍﾞｼﾞﾀﾌﾞﾙ 袋
１　ｺｰﾝ、人参、ｸﾞﾘﾝﾋﾟｰｽまたはさやいん
　げん混合
２　1kg袋入り

73 ごぼうﾁｯﾌﾟ 袋
１　冷凍短冊ﾁｯﾌﾟ
２　500g袋入り

74 冷凍ﾎｰﾙｺｰﾝ 袋 1kg袋入り

75 れんこんﾁｯﾌﾟ 袋
１　冷凍輪切りﾁｯﾌﾟ
２　500g袋入り

76 にんにくの芽 kg
１　生
２　張りがあり濃緑色

77 乾燥ほうれん草 袋
１　国産
２　200g袋入り

78 乾燥野菜ﾐｯｸｽ 袋
１　国産
２　ｷｬﾍﾞﾂ、人参、ごぼう、大根菜混合
３　500g袋入り

79 切干大根（大） kg
１　無漂白
２　乾燥良好品で変色のないもの

80 かんぴょう 個
１　無漂白
２　200g袋入り

81 乾燥ｷｬﾍﾞﾂ 個
１　国産
２　200g袋入り

82 乾燥ごぼう 個
１　国産
２　200g袋入り

83 冷凍ﾓﾛﾍｲﾔｵｸﾗﾐｯｸｽ 袋
１　ﾓﾛﾍｲﾔあく抜き済み
２　ｶｯﾄ済み混合品
３　500g袋入り

84 冷凍ﾆﾝﾆｸの芽 袋
１　5cmｶｯﾄ
２　500g袋入り

85 山菜水煮 袋

１　わらび、細竹、きくらげ等5種類以上
　使用
２　味付けしたものは不可
３　1kg袋入り

86 冷凍南瓜 kg
１　冷凍栗南瓜
２　1切れ3～5㎝角皮付きｶｯﾄ、25g程度

87 皮付き玉葱 kg
１　黄玉葱
２　Mｻｲｽﾞ150～200g

88 冷凍きざみ玉葱 袋
１　5mm角ﾀﾞｲｽｶｯﾄ
２　500g袋入り

89 冷凍粗みじん玉葱 袋
１　3mm角ﾀﾞｲｽｶｯﾄ
２　500g袋入り

90 ﾐﾃﾞｨﾄﾏﾄ kg
１　未熟果、過熟果、傷害果、空洞果は
　軽度のものに限る
２　1玉60g程度の中玉
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91 ｽﾞｯｷｰﾆ kg 1本200g程度

92 冷凍菜の花 袋
１　あく抜き､ｶｯﾄ済み
２　500g袋入り

93 冷凍ｱｽﾊﾟﾗ 袋
１　ｸﾞﾘｰﾝｱｽﾊﾟﾗ
２　500g袋入り
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果物類共通規格

Ｎo. 品 名
単
位

1 みかん kg

１　温州みかん
２　皮が濃橙色で、縦に長い丸型ではな
　く平らな形のもの
３　Mｻｲｽﾞ1個100～120g

2 ｵﾚﾝｼﾞ kg

１　果皮にへこみがなく、鮮橙色で張り
　と艶のあるもの
２　均一な丸みで、重量感のあるもの
３　Mｻｲｽﾞ1個200～250g

3 ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂ kg

１　果皮にへこみがなく、張りと艶のあ
　るもの
２　均一な丸みで、重量感のあるもの
３　1個350～400g

4 ﾚﾓﾝ kg

１　国産
２　へたに枯れがなく果皮に弾力があり
　色むらのないもの
３　直径5.6cm程度
４　Mｻｲｽﾞ1個90g以上

5 いちご kg

１　へたが鮮緑色で果実に色むらがなく
　艶及び産毛のあるもの
２　萎凋の兆候のあるもの、未熟果、過
　熟果、傷害果は不可
３　500gﾊﾟｯｸ並べ置き
４　Lｻｲｽﾞ1粒15～30g

6 柿 kg

１　へたが濃緑色で、先端が実と離れて
　いないもの
２　実が鮮橙色で色むらがなく、張りと
　艶があるもの
３　未熟果、過熟果、傷害果は不可
４　Mｻｲｽﾞ1個190～220g

7 ｷｳｲﾌﾙｰﾂ kg
１　未熟果、過熟果、傷害果は不可
２　Mｻｲｽﾞ1個100g～110g

規 格

　１　大きさが均一で、変色が無く特有の色、艶及び香りを有するも
　　の。新鮮で凍結が無く、熟度良好な秀品であること。
　２　等級は、野菜標準全道統一規格に基づくものとする。ただし、道
　　外出荷品において、各産地独自の規格を設けている場合は各都府県
　　の標準出荷規格を用いる。

Ｍ　果物類
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8 さくらんぼ kg

１　軸が緑色で果皮に光沢と張りがあり
　黒ずみ及び褐色斑点のないもの
２　未熟果、過熟果、傷害果は不可
３　Mｻｲｽﾞ直径19mm以上、7～10g

9 ｱﾒﾘｶﾝﾁｪﾘｰ kg

１　軸が緑色で濃紅色で、果皮に光沢と
　張りのあるもの
２　未熟果、過熟果、傷害果は不可
３　Lｻｲｽﾞ1粒11.5R～10.5Rｻｲｽﾞ、8～12g

10 西瓜 kg
１　縞模様がはっきりしていて、蔓が緑
　色で盛り上がっているいもの
２　1玉5～6kg

11 ﾌﾟﾗﾑ kg

１　果皮の赤い大石早生、菅野中生、紅
　りょうせん、ｻﾝﾀﾛｰｻﾞ等
２　果皮に傷や色むらがなく、張りと弾
　力のあるもの
２　1玉60～90g

12 桃 kg

１　白桃
２　表面の縫合線を中心として左右対称
　で、丸みのあるもの
３　果皮が満遍なく桃色または黄色で、
　へたの部分が適度に白色のもの
４　産毛の様な薄く軟らかい毛がしっか
　り生えているもの
５　未熟果、過熟果、傷害果は不可
６　Mｻｲｽﾞ優以上、1玉220～270g

13 梨 kg

１　和梨
２　軸の欠損がなく、左右対称のもの
３　青梨は黄色みを帯びた緑色の虎熟れ
　状、赤梨は赤色みがかった茶色
４　果皮に色むらがなく、ざらざら感が
　取れた表面のつるりとしたもの
５　未熟果、過熟果、傷害果は不可
６　Mｻｲｽﾞ優以上、1玉215～310g

14 りんご kg

１　異品種果不可
２　軸の欠損がなく、左右対称のもの
３　品種固有の熟色が優良なもので、上
　半球着色割合が80%、お尻の部分が黄色
　から濃橙色のもの
４　果皮に光沢があるもの
５　未熟果、過熟果、傷害果は不可
６　Mｻｲｽﾞ優以上、250～320g
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15 ﾊﾟｲﾅｯﾌﾟﾙ kg

１　葉が濃緑色で、艶のあるもの
２　全体に丸みがあり、下半球が黄色、
　上部に若干の青みのあるもの
３　下膨れの形状で、お尻の部分にかび
　のないもの
４　適度な熟度で、特有の芳香を有する
　もの
５　1玉全長36～40cm（うち葉長20～25
　cm）、1～1.8kg（実重量700～1.5kg)

16 皮むきﾊﾟｲﾅｯﾌﾟﾙ 個
１　皮を除き真空包装したもの
２　ｼﾛｯﾌﾟ漬不可
３　500g程度

17 ﾊﾞﾅﾅ kg

１　房の付け根がしっかりとしている、
　茎の太いもの
２　未熟果、過熟果、傷害果は不可
３　1本15cm程度、130～150g

18 小粒ぶどう kg

１　ﾃﾞﾗｳｪｱ、ﾍﾞﾘｰA、ｷﾝｸﾞﾃﾞﾗ等
２　熟度が整一で粒ぞろいの良好なもの
３　未熟果、病虫害果、傷害果は不可
４　1房70g以上

19 中粒ぶどう kg

１　ｽﾁｭｰﾍﾞﾝ、ﾋﾟｵｰﾈ、ｷｬﾝﾍﾞﾙ･ｱｰﾘｰ等
２　熟度が整一で粒ぞろいの良好なもの
３　未熟果、病虫害果、傷害果は不可
３　1房170g以上

20 ﾉｰﾈｯﾄﾒﾛﾝ kg

１　ﾊﾈﾃﾞｭｰ、ﾎｰﾑﾗﾝ
２　果皮に張りがあり傷やひび割れがな
　く、蔓の部分が茶色く変色していない
　もの
３　優以上、1玉1kg以上

21 赤肉ﾒﾛﾝ kg

１　夕張、ｻﾝｾｯﾄ、ｸｲﾝｼｰ、ｽｲｰﾄﾙﾋﾞｰ
２　網目の細かく、蔓が太く周りの肩の
　部分が盛り上がっているもの
３　優以上、1玉1kg以上

22 青肉ﾒﾛﾝ kg

１　ﾈｯﾄ系
２　ｱﾑｽ、ｱｰﾙｽ、ﾀｶﾐ、ｱﾝﾃﾞｽ、ｵﾄﾒ
３　網目の細かく、蔓が緑色で張りのあ
　るもの
４　優以上、1玉1kg以上

23 ｱﾎﾞｶﾄﾞ kg

１　卵型で、黒みがかった濃緑色で、表
　面にしわがなく張りと艶のあるもの
２　追熟が十分で、やや弾力のあるもの
３　ヘタの取れていないもの
４　1個160～200g
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24 冷凍いちご 袋
１　ｶｯﾄ済み
２　ｼﾛｯﾌﾟ、ﾌﾙｰﾂｿｰｽ入り不可
３　500g

25 冷凍ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰ 袋
１　ﾎｰﾙ
２　ｼﾛｯﾌﾟ、ﾌﾙｰﾂｿｰｽ入り不可
３　200g

26 ﾌﾟﾙｰﾝ kg
１　生食用、乾燥品不可
２　1玉60～70g
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1 えのき茸 kg

１　乳白色で艶があり、背丈の揃ってい
　るもの、黄色みがかったものは不可
２　柄のゆるみがなく、笠の開ききって
　いないもの

2 ｴﾘﾝｷﾞ kg
１　軸が白く弾力があるもの
２　笠が内側に丸まっていて開ききって
　いないもの

3 本しめじ kg

１　笠の色が濃く弾力があり、軸が太く
　白いもの､退色したものは不可
２　１株から出て揃っているもの、寄せ
　集めは不可

4 生椎茸 kg

１　笠が肉厚で開き具合が6～8割、軸の
　太いもの
２　ひだが綺麗な白色のもの
３　直径5～6cm

5 ｽﾗｲｽ干椎茸 kg
１　乾燥良好品
２　割れ、砕けの多いものは不可

6 ﾎｰﾙ干椎茸 kg
１　笠のしわが少ない、乾燥良好品
２　ひだが綺麗な淡黄色
３　直径6～7cm

7 まいたけ kg

１　笠が濃茶色で、余分な水分の付着が
　ない肉厚のもの
２　軸が綺麗な白色で、弾力のあるもの
３　1株から出て揃っているもの、寄せ
　集めは不可

8 乾燥きくらげ kg
１　黒きくらげ、ﾎｰﾙ
２　乾燥両行品で、割れ、砕けのあるも
　のは不可

9 きのこ水煮 袋
１　5種以上混合
２　1kg袋入り

10 ﾊﾞﾗ冷凍しめじ 袋
１　ぶなしめじ冷凍
２　液体窒素急速バラ凍結製法品
３　500g袋入り

規 格

Ｎ　きのこ類
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Ｎo. 品 名
単
位

1 焼きのり 袋
１　黒褐色で艶のあるもの、退色してい
　るものは不可
２　大判（全形）10枚袋入り

2 味付けのり 袋
１　防湿処理の適切なもの
２　5枚包装、小袋100袋入り

3 あおさのり 袋
１　防湿処理が適切で、退色のないもの
２　100g袋入り

4 きざみのり 袋
１　防湿処理が適切で、退色のないもの
２　2mm×3cmｶｯﾄ、100g袋入り

5 青のり粉 個
１　防湿処理が適切で、退色のないもの
２　20g容器入り

6 だし昆布 kg
１　だし用昆布(日高、利尻)
２　2等級品以上

7 乾燥切り昆布 袋
１　すき昆布、きざみ昆布
２　煮物、炒め物用
３　100g袋入り

8 丸とろろ昆布 袋
１　防湿処理が適切で、退色のないもの
２　1.3gを個食用に丸く成型したもの
３　100個袋入り

9 のり佃煮 個 180g容器入り

10 ｶｯﾌﾟ味付けめかぶ 個
１　かつおだし醤油
２　50g3連

11 ｶｯﾌﾟ味付けもずく 個
１　三杯酢または黒酢
２　70g3連

12 ひじき kg 芽ひじき

13 乾燥若布 袋
１　防湿処理が適切で、退色のないもの
２　200g袋入り

14 海藻ｻﾗﾀﾞ 袋

１　乾燥ﾀｲﾌﾟ
２　わかめ、白きくらげ、赤つのまた、
　茎わかめ、ふのり、昆布等５種類以上
　混合したもの
３　70g袋入り

15 干ふのり 袋
１　防湿処理が適切で、退色のないもの
２　100g袋入り

16 もずく 袋
１　味付けのされていない冷凍生もずく
２　塩蔵品不可
３　300g袋入り

17 ところ天 個
１　ﾀﾚ、辛子付き
２　200g容器入り

規 格

Ｏ　海草類
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

18 小袋のり佃煮 箱
１　個食用スティックのり佃煮
２　8g40袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

1 黒酢ﾄﾞﾘﾝｸ 個
１　純米熟成黒酢、紀州南高梅果汁使用
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　125mlﾊﾟｯｸ入り

2 1L野菜ｼﾞｭｰｽ 本
１　ﾄﾏﾄﾍﾞｰｽ、20種以上の野菜使用品
２　1L紙ﾊﾟｯｸ入り

3 1L野菜果物ｼﾞｭｰｽ 本
１　果汁40～50%使用ﾐｯｸｽｼﾞｭｰｽ
２　1L紙ﾊﾟｯｸ入り

4 個食用野菜ｼﾞｭｰｽ 個
１　ﾄﾏﾄﾍﾞｰｽ、20種以上の野菜使用品
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　200ml紙ﾊﾟｯｸ入り

5 個食用野菜果物ｼﾞｭｰｽ 個
１　果汁20～30%使用ﾐｯｸｽｼﾞｭｰｽ
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　125ml紙ﾊﾟｯｸ入り

6 ｵﾚﾝｼﾞｼﾞｭｰｽ 個

１　ｵﾚﾝｼﾞ果汁と温州みかん果汁ﾌﾞﾚﾝﾄﾞ果
　汁100%品
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　えひめ飲料または同等品
４　200ml紙ﾊﾟｯｸ入り

7 個食用みかんｼﾞｭｰｽ 個

１　温州みかん果汁使用乳酸菌発酵果汁
　飲料
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　125ml紙ﾊﾟｯｸ入り

8 個装煎茶ﾊﾟｯｸ 個
１　個別包装緑茶ﾃｨｰﾊﾟｯｸ
２　2g100個入り

9 緑茶ﾊﾟｯｸ 袋 1個2g、500個袋入り

10 ｳｰﾛﾝ茶ﾊﾟｯｸ 袋
１　水出し、湯出し用
２　1個5g、54個袋入り

11 ﾐﾈﾗﾙｳｫｰﾀｰ 本
１　軟水
２　550mlﾍﾟｯﾄﾎﾞﾄﾙ入り

12 ﾐﾆ缶緑茶 缶 185g缶入り

13 ﾐﾆ缶ｳｰﾛﾝ茶 缶 185g缶入り

14 缶ﾌﾞﾗｯｸｺｰﾋｰ 缶
１　無糖
２　185g缶入り

15 缶ｺｰﾋｰ 缶
１　加糖
２　185g缶入り

16 缶甘酒 缶 185g缶入り

17 缶ｺｰﾝﾎﾟﾀｰｼﾞｭ 缶
１　粒ｺｰﾝ入り
２　190g缶入り

規 格

Ｐ　嗜好飲料
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

18 ｽﾎﾟｰﾂ飲料（粉末） 袋

１　体液に近いｲｵﾝ濃度溶液になるもの
２　大塚製薬｢ﾎﾟｶﾘｽｴｯﾄ｣、ｺｶ･ｺｰﾗ｢ｱｸｴﾘｱ
　ｽ｣または同等品以上
３　74g袋入り

19 ｽﾎﾟｰﾂ飲料（1.5L） 本

１　体液に近いｲｵﾝ濃度溶液
２　大塚製薬｢ﾎﾟｶﾘｽｴｯﾄ｣、ｺｶ･ｺｰﾗ｢ｱｸｴﾘｱ
　ｽ｣または同等品以上
３　1.5L容器入り

20 ｽﾎﾟｰﾂ飲料（550ml） 本

１　体液に近いｲｵﾝ濃度溶液
２　ｷﾘﾝ｢ｱﾐﾉｻﾌﾟﾘ｣、大塚製薬｢ｲｵﾝｳｫｰﾀｰ｣
　または同等品以上
３　550ml容器入り

21 ｸｴﾝ酸飲料 本
１　はちみつ、ﾛｰﾔﾙｾﾞﾘｰ配合
２　30倍希釈ﾀｲﾌﾟ
３　900ml容器入り

22 機能性飲料（500ml） 本
１　機能性ｽﾎﾟｰﾂ飲料
２　ｵﾘｺﾞﾉｰﾙ配合
３　500ml容器入り

23 ﾋﾞﾀﾐﾝｾﾞﾘｰ飲料 本
１　ﾋﾞﾀﾐﾝ11種類配合
２　ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂ味
３　180gﾊﾟｳﾁ入り

24 ﾌｧｲﾊﾞｰｾﾞﾘｰ飲料 本
１　食物繊維2.8g以上含有
２　ぶどう味
３　180gﾊﾟｳﾁ入り

25 機能性ｾﾞﾘｰ飲料 本
１　ｵﾘｺﾞﾉｰﾙ配合
２　180gﾊﾟｳﾁ入り

26 ｴﾈﾙｷﾞｰｾﾞﾘｰ飲料 本
１　160kcal以上
２　ﾏｽｶｯﾄ味
３　180gﾊﾟｳﾁ入り

27 緑茶 本 2L容器入り

28 ｳｰﾛﾝ茶 本 2L容器入り

29 ｲﾝｽﾀﾝﾄｺｰﾋｰ 個
１　詰め替え用不可
２　80g容器入り

30 ﾐﾈﾗﾙｱﾐﾉ酸飲料 個

１　ｵﾚﾝｼﾞ等の柑橘果汁10%使用、ほんの
　り塩味風味
２　ｽﾄﾛｰ付き
３　200ml紙ﾊﾟｯｸ入り

31
個食用フルーツジュー
ス

個

１　果汁100%
２　りんご、ｵﾚﾝｼﾞ、ﾏｽｶｯﾄ
３　ｽﾄﾛｰ付き
４　200mlﾊﾟｯｸ入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

32 ｱｰﾓﾝﾄﾞﾐﾙｸ 個

１　ｱｰﾓﾝﾄﾞｵｲﾙ、ｱｰﾓﾝﾄﾞﾍﾟｰｽﾄ使用品
２　ﾌﾟﾚｰﾝ、無糖、ﾅｯﾂ、ｺｰﾋｰ、ｶｶｵ
３　ｽﾄﾛｰ付き
４　200mlﾊﾟｯｸ入り

33 個食用ｽﾑｰｼﾞｰ(乳製品) 個

１　発酵乳(ﾖｰｸﾞﾙﾄ等)をﾍﾞｰｽに果汁(ﾊﾞﾅ
　ﾅ､ぶどう等)、野菜汁(ｹｰﾙ、人参、ほう
　れん草等)を混合したもの
２　果物及び野菜汁100%で、砂糖、甘味
　料、増粘剤無添加
３　330ml容器入り

34 個食用ｽﾑｰｼﾞｰ(ﾋﾞﾀﾐﾝ) 個

１　果汁(ｷｳｲﾌﾙｰﾂ、りんご、ぶどう、ｵﾚ
　ﾝｼﾞ、桃等)、野菜汁(ｹｰﾙ、人参、ほう
　れん草等)を混合したもの
２　果物及び野菜汁100%で、砂糖、甘味
　料、増粘剤無添加
３　330ml容器入り

35 個食用紫系野菜ｼﾞｭｰｽ 個

１　果汁(りんご、ぶどう、ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰ、ﾗ
  ｽﾞﾍﾞﾘｰﾞ、ｸﾗﾝﾍﾞﾘｰ等)、野菜汁(ｹｰﾙ、紫
  芋、紫ｼｬﾍﾞﾂ、赤じそ、赤ﾋﾟｰﾏﾝ、ほう
  れん草等)を混合したもの
２　果物及び野菜汁100%で、砂糖、甘味
　料、増粘剤無添加
３　200ml容器入り

36 個食用黄系野菜ｼﾞｭｰｽ 個

１　果汁(りんご、ﾚﾓﾝ、ﾊﾟｯｼｮﾝﾌﾙｰﾂ、ｱ
　ｾﾛﾗ、ﾏﾝｺﾞｰ等)、野菜汁(ｹｰﾙ、ﾋﾞｰﾄ、南
  瓜、とうもろこし、ほうれん草等)
　を混合したもの
２　果物及び野菜汁100%で、砂糖、甘味
　料、増粘剤無添加
３　200ml容器入り

37 個装お茶パック 個

１　個別包装ﾃｨｰﾊﾟｯｸ
２　緑茶、玄米茶、番茶、ｳｰﾛﾝ茶のいず
　れか
３　2g100袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

1 食塩 袋
１　精製塩
２　1kg袋入り

2 卓上塩 個
１　精製塩
２　100g容器入り

3 ﾐﾈﾗﾙ食塩 袋
１　海水天然塩
２　500g袋入り

4 醤油（1.8L） 本
１　濃口醤油
２　1.8L容器入り

5 みりんﾀｲﾌﾟ調味料 本

１　水あめ、米糀等添加醸造調味料
２　酸味料使用不可、加塩
３　ｱﾙｺｰﾙ度数8%以上9%未満
４　1.8L容器入り

6 減塩卓上醤油 本
１　丸大豆、北海道産昆布だし使用
２　醤油100gあたり塩分12g未満含有
３　450mlやわらか密封容器入り

7 ﾅﾝﾌﾟﾗｰ 本 700ml容器入り

8 だしﾊﾟｯｸ 袋
１　かつお、昆布混合
２　50g小袋、5個入り(250g包装)

9 けずり節 袋
１　かつお、そうだかつお、さば使用
２　500g袋入り

10 だしの素 箱
１　かつお風味顆粒だし
２　1kg箱入り

11 昆布だしの素 箱 1kg箱入り

12 おでんの素 箱
１　日高昆布使用粉末だし
２　20g小袋、4個箱入り

13 白だし 本
１　3倍希釈
２　1.8L容器入り

14 めんつゆ 本
１　3倍希釈
２　1.8L容器入り

15 ｺﾝｿﾒｽｰﾌﾟの素 袋
１　ﾁｷﾝﾍﾞｰｽ
２　500g袋入り

16 ﾋﾞｰﾌｺﾝｿﾒ 個 1kg容器入り

17 鶏がらｽｰﾌﾟの素 個

１　中華用丸鶏ｶﾞﾗﾍﾞｰｽ粉末ｽｰﾌﾟ
２　味の素｢丸鶏がらｽｰﾌﾟ｣、ﾕｳｷ食品｢化
　学調味料無添加のｶﾞﾗｽｰﾌﾟ｣または同等
　品以上
３　1kg袋入り

規 格

Ｑ　調味料類
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

18 中華ｽｰﾌﾟの素 袋

１　粉末中華ｽｰﾌﾟｽﾄｯｸ
２　ﾁｷﾝﾍﾞｰｽ、野菜ｴｷｽ入り
３　ﾎﾟｰｸｴｷｽ入り不可
４　理研｢新ｽｰﾌﾟｽﾄｯｸ中華用｣、東洋ｽｰﾌﾟ
　｢中華ｽﾄｯｸ｣または同等品以上
５　1kg袋入り

19 中華用粉末ｽｰﾌﾟ 袋

１　中華用粉末ｽｰﾌﾟｽﾄｯｸ
２　ﾁｷﾝﾍﾞｰｽ、ﾎﾟｰｸｴｷｽ入り不可
３　理研｢中華ｽｰﾌﾟｺﾞｰﾙﾄﾞ｣、東洋ｽｰﾌﾟ｢ｽｰ
　ﾌﾟｽﾄｯｸ｣または同等品以上
４　1kg袋入り

20 液体ｶﾞﾗｽｰﾌﾟ 袋
１　豚骨、鶏がら、鶏肉混合濃縮だし
２　30～60ﾊ倍希釈
３　1kg袋入り

21 粉末中華ｶﾞﾗｽｰﾌﾟ 個

１　粉末ｶﾞﾗｽｰﾌﾟ
２　清湯ｽｰﾌﾟに香辛野菜、ｽﾊﾟｲｽ等を20種
　配合
３　創味｢創味ｼｬﾝﾝﾀﾝ｣、ﾕｳｷ食品｢ｶﾞﾗｽｰ
　ﾌﾟ｣または同等品以上
５　500g容器入り

22 塩こしょう 個
１　粉末黒こしょう使用
２　250g容器入り、詰め替え用袋不可

23 卓上黒こしょう 個
１　粗挽き
２　100g容器入り

24 卓上こしょう 個
１　粉末
２　黒こしょう、白こしょう混合
３　20g容器入り

25 こしょう 缶
１　粉末白こしょう
２　210g缶入り

26 複合調味料 袋
１　ｸﾞﾙﾀﾐﾝ酸ﾅﾄﾘｳﾑ混合調味料
２　1kg袋入り

27 おろし生姜 個 1kg容器入り
28 おろしにんにく 個 1kg容器入り

29 ｶﾞｰﾘｯｸｽﾗｲｽ 個
１　ﾌﾗｲﾄﾞﾌﾚｰｸ
２　200g容器入り

30 ｶﾞｰﾘｯｸﾊﾟｳﾀﾞｰ 個 90g容器入り
31 卓上一味唐辛子 個 18g容器入り

32 たかの爪 個
１　小口切り､種除去
２　10g袋入り

33 卓上山椒 個 12g容器入り
34 ﾀﾊﾞｽｺ 個 60ml容器入り
35 練りわさび 個 40g容器入り
36 練り辛子 個 40g容器入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

37 柚子こしょう 個 80g容器入り

38 粗挽きﾏｽﾀｰﾄﾞ 個
１　粒ﾏｽﾀｰﾄﾞ
２　530g容器入り

39 ﾅﾂﾒｸﾞ 個
１　粉末
２　20g容器入り

40 ﾛｰﾘｴ 個
１　ﾎｰﾙ
２　4g入り

41 粉末ﾛｰﾚﾙ 個 65g缶入り

42 乾燥ﾊﾞｼﾞﾙ 個
１　粉末
２　60g容器入り

43 乾燥ﾊﾟｾﾘ 個 16g容器入り

44 ｶﾞﾗﾑﾏｻﾗ 個
１　粉末
２　330g缶入り

45 卓上七味唐辛子 個 17g容器入り

46 ｵｰﾙｽﾊﾟｲｽ 個
１　粉末
２　65g缶入り

47 ｸﾐﾝ 個
１　粉末
２　65g缶入り

48 ｶｲｴﾝﾍﾟｯﾊﾟｰ 個
１　粉末
２　300g缶入り

49 ｺﾘｱﾝﾀﾞｰ 個
１　粉末
２　350g缶入り

50 ﾀｰﾒﾘｯｸ 個
１　粉末
２　80g缶入り

51 ｺﾁｭｼﾞｬﾝ 個 1kg容器入り
52 甜面醤（大） 個 1kg容器入り
53 ｵｲｽﾀｰｿｰｽ 個 120g容器入り
54 豆板醤 個 110g容器入り

55 お好み焼きｿｰｽ 個
１　野菜、果物に香辛料を加えた専用ｿｰｽ
２　500g容器入り

56 ｳｽﾀｰｿｰｽ 本 500ml容器入り
57 中濃ｿｰｽ 本 500ml容器入り
58 ｹﾁｬｯﾌﾟ 本 1kg容器入り
59 ﾄﾏﾄﾋﾟｭｰﾚ 袋 1kgﾌｨﾙﾑ袋入り
60 ﾄﾏﾄﾋﾟｭｰﾚ(大) 袋 3kgﾌｨﾙﾑ袋入り

61 食酢（1.8L） 本
１　穀物酢
２　1.8L容器入り

62 ﾚﾓﾝ果汁 本 500ml容器入り
63 ﾎﾟﾝ酢醤油 本 1.8L容器入り

64 ﾎﾟﾝ酢 本
１　柑橘混合果汁
２　1.8L容器入り

65 土佐酢 本 150ml容器入り
66 ﾊﾞﾙｻﾐｺ酢 本 250ml容器入り
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67 醤油糀 個
１　米糀を醤油に付け込んだ発酵調味料
２　800g容器入り

68 料理酒 個
１　塩分2%程度含有の加塩料理酒
２　ｱﾙｺｰﾙ度数11～12%
３　1.8L容器入り

69 料理用赤ﾜｲﾝ 本
１　調理用成分調整ワイン
２　ｱﾙｺｰﾙ度数9%以下、加塩
３　1.8L容器入り

70 料理用白ﾜｲﾝ 本
１　調理用成分調整ワイン
２　ｱﾙｺｰﾙ度数9%以下、加塩
３　1.8L容器入り

71 ﾀﾙﾀﾙｿｰｽ 袋
１　生玉葱、ﾋﾟｸﾙｽ、ﾚﾓﾝ果汁、ﾜｲﾝ使用
２　500gﾊﾟｳﾁ入り

72 ｼｰｻﾞｰﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個 170ml容器入り
73 1000ｱｲﾗﾝﾄﾞﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個 170ml容器入り

74 ごまﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　深煎り乳化ﾀｲﾌﾟ
２　190ml容器入り

75 中華ごまﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　ﾉﾝｵｲﾙﾀｲﾌﾟ
２　190ml容器入り

76 青しそﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　ﾉﾝｵｲﾙﾀｲﾌﾟ
２　190ml容器入り

77 和風ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個 190ml容器入り

78 ﾌﾚﾝﾁﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　乳化、白ﾀｲﾌﾟ
２　190ml容器入り

79 おろしﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　大根おろし入り
２　190ml容器入り

80 ｲﾀﾘｱﾝﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個 210ml容器入り

81 ｵﾆｵﾝﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　すりおろし玉葱入り
２　190ml容器入り

82
中華ごまﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ
（1L）

本
１　ﾉﾝｵｲﾙﾀｲﾌﾟ
２　1L容器入り

83
青しそﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ
（1L）

本
１　ﾉﾝｵｲﾙﾀｲﾌﾟ
２　1L容器入り

84 ごまﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ（1L） 本
１　深煎り乳化ﾀｲﾌﾟ
２　1L容器入り

85 ﾌﾚﾝﾁﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ（1L） 本
１　乳化、白ﾀｲﾌﾟ
２　1L容器入り

86 ﾏﾘﾈﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ（1L） 本
１　ﾚﾓﾝ果汁使用
２　1L容器入り

87 焼きそばのたれ 本
１　ｿｰｽ焼きそば用
２　1.6kg容器入り
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88 塩焼きそばのたれ 個
１　ﾎﾟｰｸ白湯とｼｰﾌｰﾄﾞの旨味のﾊﾞﾗﾝｽの
　よいもの
２　1.6kg容器入り

89 焼肉のたれ 本
１　醤油ﾍﾞｰｽ、甘口
２　1.6kg容器入り

90 焼肉のたれ（辛口） 本
１　黒こしょう、胡麻、にんにくを使用
　した韓国風たれ
２　2kg容器入り

91 山賊焼のたれ 本
１　細挽き、中挽き、荒挽きのこしょう
　をﾌﾞﾚﾝﾄﾞしたもの
２　2kg容器入り

92 丼のたれ 本
１　かつお風味の本醸造醤油、発酵調味
　料使用たれ
２　1.6kg容器入り

93 鰻のたれ 本
１　醤油、みりんﾍﾞｰｽのうなぎ用てりた
　れ
２　1.6kg容器入り

94 ごましゃぶのたれ 本
１　しゃぶしゃぶ用ごまだれ
２　1L容器入り

95 坦々ごま鍋の素 本

１　鶏がらﾍﾞｰｽで練り胡麻、豆板醤、唐
　辛子を加えたもの
２　3倍希釈
３　1L容器入り

96 甘辛揚げのたれ 個
１　甘辛醤油濃厚あんかけだれ
２　黒こしょう、白こしょうﾌﾞﾚﾝﾄﾞ
３　1L容器入り

97 ﾃﾘﾔｷｿｰｽ 本 2kg容器入り

98 棒々鶏ｿｰｽ 本
１　和え物、緬のつけだれ用
２　1L容器入り

99 和風おろしｿｰｽ 本
１　醤油ﾍﾞｰｽでわさびの風味を加えたも
　の
２　1L容器入り

100 ｶﾞｰﾘｯｸｵﾆｵﾝｿｰｽ 本
１　醤油ﾍﾞｰｽで玉葱とにんにくの風味を
　加えたもの
２　1L容器入り

101 ｼｬﾘｱﾋﾟﾝｿｰｽ 本
１　醤油ﾍﾞｰｽで玉葱のみじん切りと赤ﾜｲ
　ﾝの風味を効かせたもの
２　1L容器入り

102 ｷﾑﾁ鍋の素 本

１　あさり、ほたて､ｵｷｱﾐ、鰹等の旨味の
　効いたもの
２　3～5倍希釈
３　1L容器入り
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103 ｷﾑﾁの素 本
１　一味唐辛子と粗挽き唐辛子併用
２　450g容器入り

104 四川風麻婆豆腐の素 本

１　四川風
２　花椒、豆鼓、郫県豆板醤入り
３　日本食研｢食研中華麻婆豆腐の素｣、
　ｴﾊﾞﾗ｢四川風麻婆豆腐｣または同等品以
　上
４　1L容器入り

105 回鍋肉の素 本
１　味噌ﾍﾞｰｽで、豆鼓、豆板醤を加えた
　もの
２　1.5kg容器入り

106 ﾁﾘｿｰｽの素 袋
１　ﾁﾘｿｰｽ用粉末中華合わせ調味料
２　5倍希釈ﾀｲﾌﾟ
３　1kg袋入り

107 台湾ﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ 本

１　醤油ﾍﾞｰｽ
２　粗挽き唐辛子、輪切り唐辛子入り
３　5倍希釈
４　500ml容器入り

108 あんかけ甘酢の素 本
１　黒酢、はちみつ使用
２　たれ落ちしにくいﾀｲﾌﾟ
３　2kg容器入り

109 麻婆豆腐の素 個

１　甘口
２　ひき肉入り
３　丸美屋｢麻婆豆腐の素甘口｣、ﾃｰｵｰ食
　品｢麻婆豆腐の素｣または同等品以上
４　1kg容器入り

110 唐揚げの素 袋
１　粉末ｻﾝｷﾞの素
２　1kg袋入り

111 塩糀漬の素 袋
１　塩糀に味噌等を加えた漬け込み用調
　味料
２　1kg袋入り

112 ﾊﾆｰﾏｽﾀｰﾄﾞｿｰｽ 本
１　上掛け、和え物、ﾃﾞｨｯﾌﾟ用
２　粒ﾏｽﾀｰﾄﾞを使用した洋風ｿｰｽ
３　1L容器入り

113 醤油ﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ 袋

１　がらｽｰﾌﾟと野菜の旨味をﾍﾞｰｽに鰹、
　椎茸、昆布の旨味を加えたもの
２　11倍希釈
３　1kg袋入り

114 豚骨醤油ﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ 袋

１　豚骨の旨味ににんにくと生姜の風味
　の効いたもの
２　8倍希釈
３　1kg袋入り
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115 豚骨味噌ﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ 袋

１　豚骨ﾍﾞｰｽで田舎味噌、糀味噌をﾌﾞﾚﾝ
　ﾄﾞしたもの
２　8倍希釈
３　1kg袋入り

116 豚骨ﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ 袋
１　博多風
２　10倍希釈
３　1kg袋入り

117 塩ﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ 袋

１　がらｽｰﾌﾟの旨味に野菜の甘味を加え
　たもの
２　11倍希釈
３　1kg袋入り

118 味噌ﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ 袋

１　がらﾍﾞｰｽで味噌を数種ﾌﾞﾚﾝﾄﾞして加
　えているもの
２　8倍希釈
３　2kg袋入り

119 担々麺ｽｰﾌﾟ 本
１　五香粉入り
２　1.1kg容器入り

120 ちゃんぽんｽｰﾌﾟ 本
１　ちゃんぽん、皿うどん用ﾟ
２　8倍希釈
３　1Lg容器入り

121 冷やしﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ 本
１　ざるﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ
２　26～33人用、1.5kg容器入り

122 冷やし中華ｽｰﾌﾟ 本
１　りんご果汁、ごま油を使用した醤油
　ﾍﾞｰｽだれ
２　33～36人用、1.5kg容器入り

123 冷やし担々麺ｽｰﾌﾟ 本

１　練り胡麻ﾍﾞｰｽでｱｰﾓﾝﾄﾞを使用した辛
　味の効いたたれ
２　2倍希釈
３　1.5kg容器入り

124
冷やし中華ｽｰﾌﾟ（胡
麻)

本
１　すり胡麻、練り胡麻、ごま油を使用
　した風味の豊かなもの
２　30～35人用、1.5kg容器入り

125 ｶﾚｰ用辛味調味料 袋
１　ｶﾚｰ用辛味調整ｵｲﾙ
２　3g小袋、100個袋入り

126 ｶﾚｰ粉 缶 400g缶入り

127 ﾁｬﾂﾈ 個
１　ｶﾚｰ用ﾌﾙｰﾂﾍﾟｰｽﾄ
２　450g容器入り

128 ｶﾚｰﾌﾚｰｸ（ｽﾊﾟｲｼｰ） 個

１　野菜、果実、20種以上のｽﾊﾟｲｽ配合し
　た辛口ﾀｲﾌﾟ
２　ｴﾊﾞﾗ食品｢ﾏﾄﾞﾗｽｶﾚｰﾘｯﾁ&ｽﾊﾟｲｼｰ｣、ﾊﾁ
　食品｢ｽﾊﾟｲｼｰﾏｻﾗｶﾚｰﾌﾚｰｸ辛口｣または同
　等品以上
３　1kg袋入り

－56－



Ｎo. 品 名
単
位

規 格

129 ｶﾚｰﾌﾚｰｸ（辛口） 個

１　ｶﾚｰﾊﾟｳﾀﾞｰ、ｵﾆﾝｵﾝﾊﾟｳﾀﾞｰの香味の効
　いた辛口ﾀｲﾌﾟ
２　ﾊｳｽ食品｢ｼﾞｬﾜﾌﾚｰｸ｣、S&B｢とろけるｶ
　ﾚｰﾌﾚｰｸ辛口｣または同等品以上
３　1kg袋入り

130 ｶﾚｰﾌﾚｰｸ（中辛） 個

１　炒め玉葱と生ｸﾘｰﾑのまろやかさのあ
　る中辛ﾀｲﾌﾟ
２　ﾊｳｽ食品｢こくまろｶﾚｰﾌﾚｰｸ中辛｣、S&
　B｢ﾃﾞｨﾅｰｶﾚｰﾌﾚｰｸ｣または同等品以上
３　1kg袋入り

131 ｶﾚｰﾌﾚｰｸ（甘口） 箱

１　国産りんごﾍﾟｰｽﾄとはちみつの風味の
　効いた甘口ﾀｲﾌﾟ
２　ﾊｳｽ食品｢ﾊﾞｰﾓﾝﾄﾞﾌﾚｰｸ｣、S&B｢とろけ
　るｶﾚｰﾌﾚｰｸ甘口｣または同等品以上
３　1kg袋入り

132 ﾊﾔｼﾌﾚｰｸ 袋

１　完熟ﾄﾏﾄを使用したもの
２　ﾊｳｽ食品｢完熟ﾄﾏﾄのﾊﾔｼﾌﾚｰｸ｣、S&B｢ﾊ
　ﾔｽﾌﾚｰｸS｣または同等品以上
３　1kg袋入り

133 ﾎﾜｲﾄｼﾁｭｰの素 袋

１　顆粒またはﾌﾚｰｸ状のｸﾘｰﾑｼﾁｭｰﾐｯｸｽ
２　ﾌﾞｲﾖﾝ感のあるもので、ﾎﾜｲﾄｿｰｽ用ﾙｳ
　は不可
３　ﾊｳｽ食品｢ｼﾁｭｰﾐｯｸｽｸﾘｰﾑ｣、S&B｢とろけ
　るｼﾁｭｰﾌﾚｰｸ｣または同等品以上
４　1kg袋入り

134 ｺｰﾝﾎﾟﾀｰｼﾞｭの素 袋

１　粉末
２　ﾈｽﾚ日本｢Maggieｺｰﾝｽｰﾌﾟ｣、日本食研
　｢ｺｰﾝｽｰﾌﾟの素｣または同等品以上
３　500g袋入り

135 ﾋﾞｰﾌｼﾁｭｰの素 袋

１　顆粒またはﾌﾚｰｸ状のﾋﾞｰﾌｼﾁｭｰﾐｯｸｽ
２　ﾊｳｽ食品｢ｼﾁｭｰﾐｯｸｽﾋﾞｰﾌ用｣、S&B｢ﾃﾞｨ
　ﾅｰｼﾁｭｰﾌﾚｰｸ｣または同等品以上
３　1kg袋入り

136 ﾃﾞﾐｸﾞﾗｽｿｰｽ 袋 1kg袋入り

137 豆乳鍋の素 本
１　加熱による膜が張りにくいﾀｲﾌﾟ
２　7倍希釈
３　1L容器入り

138 寄せ鍋つゆ 本
１　焼あご出汁醤油味
２　11倍希釈ﾀｲﾌﾟ
３　1L容器入り

139 味噌寄せ鍋の素 本
１　鶏、えび出汁味噌味
２　5倍希釈
３　1L容器入り
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140 塩ちゃんこ鍋の素 本
１　丸鶏出汁塩味
２　11倍希釈
３　1L容器入り

141 ﾄﾏﾄﾁｰｽﾞﾊﾟﾝ粉ﾐｯｸｽ 袋
１　ﾄﾏﾄ、ﾁｰｽﾞ風味のﾐｯｸｽﾊﾟﾝ粉
２　1kg袋入り

142 ｶﾞｰﾘｯｸﾊﾟﾝ粉焼ﾐｯｸｽ 袋
１　香味野菜を使用したにんにく風味ﾐｯ
　ｸｽﾊﾟﾝ粉
２　1kg袋入り

143 ﾑﾆｴﾙﾐｯｸｽ 袋
１　玉葱、ﾊﾞﾀｰ風味のﾐｯｸｽﾊﾟﾝ粉
２　1kg袋入り

144 ｶﾚｰﾊﾟﾝ粉焼ﾐｯｸｽ 袋
１　ほうれん草、人参を使用したｶﾚｰ風
　味ﾐｯｸｽﾊﾟﾝ粉
２　1kg袋入り

145 香味野菜焼ﾐｯｸｽ 袋
１　葱、人参、にんにくを使用した醤油
　風味ﾐｯｸｽﾊﾟﾝ粉
３　1kg袋入り

146 ﾊﾟﾝ粉焼ﾐｯｸｽ 袋
１　ｵﾆｵﾝｺﾝｿﾒ風味のﾐｯｸｽﾊﾟﾝ粉
２　1kg袋入り

147 ﾊﾞｼﾞﾙ焼きｵｲﾙ 袋

１　ﾊﾞｼﾞﾙ、ﾊﾟｾﾘ、ﾚｯﾄﾞﾍﾞﾙ、ﾛｰｽﾞﾏﾘｰ、ｾｰ
　ｼﾞ、ｵﾚｶﾞﾉ、ﾀｲﾑ、ﾅﾂﾒｸﾞをﾌﾞﾚﾝﾄﾞしたｿ
　ﾃｰ用調味料
２　700g袋入り

148 ｶﾞｰﾘｯｸ焼きｵｲﾙ 袋
１　ﾌﾗｲﾄﾞｶﾞｰﾘｯｸ、ｶﾞｰﾘｯｸﾊﾟｳﾀﾞｰを使用し
  たｵﾘｰﾌﾞｵｲﾙﾍﾞｰｽ調味料
２　700g袋入り

149 ﾚﾓﾝﾍﾟｯﾊﾟｰ焼きｵｲﾙ 袋
１　ﾚﾓﾝﾋﾟｰﾙ、大小2種のこしょうを使用
　用したｿﾃｰ用調味料
２　700g袋入り

150 野菜炒めｵｲﾙ 袋
１　高温短時間調理用ｵｲﾙ
２　鶏がら醤油味
３　700g袋入り

151 ﾀｺﾗｲｽｿｰｽ 本
１　ﾄﾏﾄﾍﾞｰｽ
２　沖縄産黒糖使用
３　1L容器入り

152 ｼﾅﾓﾝ 個
１　粉末
２　300g入り

153 乾燥ﾛｰｽﾞﾏﾘｰ 個
１　粉末
２　250g入り

154 梅だれ 本
１　果肉入り
２　700ml容器入り
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155 ｼﾞﾝｷﾞｽｶﾝのたれ 本

１　醤油ﾍﾞｰｽで酸味、香辛野菜、ｽﾊﾟｲｽの
　ﾊﾞﾗﾝｽのよいもの
２　ｿﾗﾁ｢特撰成吉思汗たれ｣、ﾍﾞﾙ食品｢成
　吉思汗たれ｣、上北農産｢ｽﾀﾐﾅ源たれ｣
　｢ｼﾞﾝｷﾞｽｶﾝたれ｣または同等品以上
３　1.8L容器入り

156 粉末すし酢 袋
１　粉末醸造酢、砂糖、食塩等を使用し
　た調味酢
２　11～13合用150g袋入り

157 ﾛｰｽﾄﾋﾞｰﾌｿｰｽ 本
１　醤油ﾍﾞｰｽ
２　玉葱30%使用品
３　1.1kg容器入り

158 酢豚の素 本
１　黒酢、はちみつ、ﾃﾞｰﾂ果汁、りんご
　使用
２　2kg容器入り

159 ｺｰﾙｽﾛｰﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ（1L) 本
１　ﾚﾓﾝ、ﾊﾟｲﾅｯﾌﾟﾙ果汁使用
２　1L容器入り

160 四川風担々麺ｽｰﾌﾟ 本
１　五香粉使用四川風ｽｰﾌﾟ
２　深煎りごまの風味のあるもの
３　1.1kg容器入り

161 ﾎｰｽﾗﾃﾞｨｯｼｭ 個
１　西洋わさび
２　40g容器入り

162 ﾎﾜｲﾄｶﾚｰﾙｳ 個

１　北海道野菜及び生ｸﾘｰﾑ使用品
２　ﾊｳｽ食品｢北海道ﾎﾜｲﾄｶﾚｰ｣、ﾃｰｵｰ｢ﾎﾜｲﾄ
　ｶﾚｰﾙｳまたは同等品以上
３　1kg袋入り

163 鶏そばｽｰﾌﾟ 本

１　鶏だしﾍﾞｰｽで、煮干し､さば節、かつ
　お節の魚介だしを加えたもの
２　5倍希釈
３　1L容器入り

164 ﾊﾞｼﾞﾙﾌﾚｰｸ 個
１　乾燥ﾊﾞｼﾞﾙﾁｯﾌﾟ、粉末不可
２　100g袋入り

165 辛味噌焼のたれ 本
１　豆味噌使用旨辛たれ
２　唐辛子、黒こしょうﾌﾞﾚﾝﾄﾞ
３　2kg容器入り

166 酵素入肉用調味料 袋

１　ﾀﾝﾊﾟｸ質酵素入り肉用軟化調味料
２　食塩、白こしょう、酵母ｴｷｽ、ﾃﾞｷｽﾄﾘ
　ﾝ等使用
３　500g袋入り

167 塩だれ 本
１　刻み葱、柑橘果皮使用
２　1.8kg容器入り

－59－



Ｎo. 品 名
単
位

規 格

168 西京漬の素 袋
１　米味噌ﾍﾞｰｽ
２　甘酒、魚醤ﾌﾞﾚﾝﾄﾞ
３　1kg袋入り

169 ﾊﾟｾﾘﾊﾞﾀｰ焼ｵｲﾙ 袋
１　ﾊﾟｾﾘ入り焦がしﾊﾞﾀｰ風調味料
２　700g袋入り

170 酒粕 袋
１　料理用
２　250g袋入り

171 みそかつだれ 本
１　八丁味噌ﾍﾞｰｽ
２　甘口
３　2L容器入り

172 具入りｶﾞｰﾘｯｸｵｲﾙ 袋
１　ｺｰﾝﾌﾚｰｸ、揚げ玉葱、揚げにんにく
　入りﾗｰ油
２　500g

173
ﾁｮﾚｷﾞｻﾗﾀﾞﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ
（1L）

本
１　にんにくの旨味の塩味ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ
２　ごま油、煎り胡麻、のり入り
３　1L容器入り

174 魚介塩ﾗｰﾒﾝｽｰﾌﾟ 袋
１　鯛、あさり出汁ﾍﾞｰｽ
２　11倍希釈
３　1.1kg袋入り

175 ﾀﾝﾄﾞﾘｰﾁｷﾝｵｲﾙ 袋
１　ｶﾚｰ粉等10種類のｽﾊﾟｲｽを配合した漬
　け込み用調味ｵｲﾙ
２　700g袋入り

176 ﾊﾞｰﾍﾞｷｭｰｿｰｽ 本
１　肉料理用調味ｿｰｽ
２　ﾄﾏﾄﾍﾞｰｽ、はちみつ使用
３　1.2kg容器入り

177 冷凍豚がら 袋

１　煮出し用簡易冷凍豚骨
２　衛生的に鶏がらをあく抜きして、ﾐﾝ
　ﾁ状にし、煮出し用袋に詰め冷凍したも
　の
３　2kg入り

178 冷凍鶏がら 袋

１　煮出し用簡易冷凍鶏がら
２　衛生的に鶏がらをあく抜きして、ﾐﾝ
　ﾁ状にし、煮出し用袋に詰め冷凍したも
　の
３　2kg入り

179
ラーメン用冷凍豚白
湯

袋

１　豚頭骨，ｹﾞﾝｺﾂ、ｺﾐｶﾞﾗを煮出した濃
　厚ﾎﾟｰｸ白湯
２　5倍希釈
３　2kg入り

180
ラーメン用冷凍鶏白
湯

袋
１　鶏骨を煮出した濃厚鶏白湯
２　5倍希釈
３　2kg入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

181 粗びき黒こしょう 缶
１　粗びき黒こしょう
２　370g缶入り

182 小袋青しそﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　ﾉﾝｵｲﾙﾀｲﾌﾟ
２　10ml40袋入り

183 小袋ﾌﾚﾝﾁﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　乳化ﾀｲﾌﾟ､白色
２　15ml40袋入り

184
小袋和風ごまﾄﾞﾚｯｼﾝ
ｸﾞ

個
１　醤油風味
２　15g40袋入り

185 小袋ごまﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　深煎り乳化ﾀｲﾌﾟ
２　15g40袋入り

186 小袋ｲﾀﾘｱﾝﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個 10ml40袋入り

187 小袋ｱｲﾗﾝﾄﾞﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　1000ｱｲﾗﾝﾄﾞﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ
２　15g40袋入り

188 小袋和風ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ 個
１　ﾉﾝｵｲﾙﾀｲﾌﾟ
２　10ml40袋入り

189 油そばたれ 本
１　混ぜそば用たれ
２　1,470g容器入り

190 沖縄そばだし 本
１　16～17倍希釈
２　1,800g容器入り

191 味噌漬の素 袋
１　魚漬け込み用調味料
２　西京味噌ﾍﾞｰｽ、甘酒、魚醤ﾌﾞﾚﾝﾄﾞ
３　1kg袋入り

192 山わさび 個
１　北海道産山わさび使用
２　すりおろしﾄ刻みの混合
３　38g容器入り
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漬物共通規格

　１　塩分量が適当なもの。

　２　変色、酸味及び凍結等のないもの。

Ｎo. 品 名
単
位

1 ｷﾑﾁもやし 袋
１　漬かり過ぎによる酸味過多は不可
２　1kg袋入り

2 沢庵漬 kg ｽﾗｲｽしていないもの

3 白菜漬 kg 浅漬ﾀｲﾌﾟ

4 かぶ漬 kg
１　白かぶ、胡瓜混合
２　浅漬ﾀｲﾌﾟ
３　ｽﾗｲｽ済

5 胡瓜漬 kg
１　浅漬ﾀｲﾌﾟ
２　ｽﾗｲｽ済

6 なす漬 kg
１　小なす使用
２　浅漬ﾀｲﾌﾟ

7 野沢菜漬 kg
１　浅漬ﾀｲﾌﾟ
２　ｶｯﾄ済

8 白菜ｷﾑﾁ漬 kg
１　着色料使用不可
２　漬かり過ぎによる酸味過多は不可
３　ｶｯﾄ済

9 胡瓜ｷﾑﾁ漬 kg
１　着色料使用不可
２　漬かり過ぎによる酸味過多は不可
３　乱切りまたはｽﾗｲｽ済

10 ｷｬﾍﾞﾂ漬 kg
１　浅漬ﾀｲﾌﾟ
２　胡瓜、人参混合
３　ｶｯﾄ済

11 柴漬 袋
１　刻みﾀｲﾌﾟ
２　1kg袋入り

12 福神漬 袋 1kg袋入り

13 楽京漬 袋 1kg袋入り

14 きざみ紅生姜 袋 1kg袋入り

15 甘酢生姜 袋
１　寿司用ｶﾞﾘ
２　ｽﾗｲｽ済
３　1kg袋入り

16 つぼ漬 袋 1kg袋入り

17 味付ｻﾞｰｻｲ 袋
１　ｽﾗｲｽ済
２　1kg袋入り

規 格

Ｒ　漬物及び佃煮類

　３　検量は固形量とする。
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

18 山形だし 袋
１　胡瓜、なす、香味野菜、昆布使用
２　500g袋入り

19 なめ茸 個
１　固形量70%以上
２　480g容器入り

20 梅漬 個
１　蜂蜜入り紀州南高梅
２　1kg容器入り

21 大根漬 kg
１　半割漬
２　1kg容器入り

22 ｾﾛﾘ漬 kg
１　浅漬
２　1kg容器入り
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冷凍品共通規格

　１　凍結完全で再凍結、霜の付着がないもの。

Ｎo. 品 名
単
位

1 ｴﾋﾞｶﾂ kg
１　えびすり身使用
２　1個100g

2 いか唐揚げ kg
１　ﾘﾝｸﾞ、ﾐﾐ、ｹﾞｿ混合
２　1kg袋入り

3 ｴﾋﾞしゅうまい 袋 1個30g程度、15個袋入り

4 ｶﾆしゅうまい 袋 1個30g程度、15個袋入り

5 さんま竜田揚げ 袋 1枚20g程度、50個袋入り

6 さば竜田揚げ 袋 1枚25g程度、30個袋入り

7 冷凍かれい 袋
１　ｺｶﾞﾈｶﾞﾚｲ
２　頭部、内臓、中骨除去
３　1枚130g程度、6枚袋入り

8 冷凍かれいから揚げ 袋
１　中骨除去
２　1個40g程度、12個袋入り

9 ｼﾞｬﾝﾎﾞかき揚げ 袋
１　手揚げ
２　1枚120g程度、4個袋入り

10 かき揚げ 袋
１　手揚げ
２　1枚85g程度、6個袋入り

11 えび天ぷら 袋
１　ﾌﾞﾗｯｸﾀｲｶﾞｰ使用
２　1尾35g程度、10本ﾄﾚｰ入り

12 いか天ぷら kg 1枚50g程度

13 たこ唐揚げ 袋
１　真だこ使用
２　1kg袋入り

14 れんこん挟み揚げ 袋 1個35g程度、1kg袋入り

15 ﾁｷﾝかつ 袋
１　むね肉使用
２　1枚200g程度、5枚袋入り

16 ﾐﾆﾁｷﾝかつ 袋
１　むね肉使用
２　1個35g程度、30枚袋入り

17 とんかつ kg
１　ﾛｰｽ肉使用
２　1枚120g程度

18 冷凍ﾛｰｽかつ kg
１　ﾛｰｽ肉使用
２　1枚120g程度

19 えびﾌﾗｲ 袋
１　ﾌﾞﾗｯｸﾀｲｶﾞｰ使用
２　1尾70g程度、10本ﾄﾚｲ入り

20 白身魚ﾌﾗｲ kg 1枚60g程度

規 格

Ｓ　加工食品

　２　製造後１ヶ月以内のもの。
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

21 有頭えびﾌﾗｲ 袋
１　ﾌﾞﾗｯｸﾀｲｶﾞｰ有頭35尾ｻｲｽﾞ使用
２　1尾18cm程度、10尾ﾄﾚｲ入り

22 いかﾘﾝｸﾞﾌﾗｲ 袋 1個20g程度、1kg袋入り

23 ｶｷﾌﾗｲ（大） 袋
１　大粒国産かき使用
２　1個33g程度、20個袋入り

24 あじﾌﾗｲ kg 1枚60g程度

25 あじﾌﾗｲ（大） 袋
１　粗目ﾊﾟﾝ粉使用
２　1枚100g程度、6枚袋入り

26 ｻｰﾓﾝﾌﾗｲ kg
１　生ﾊﾟﾝ粉または半生ﾊﾟﾝ粉使用
２　1枚60g程度、10枚袋入り

27 ﾁｷﾝﾁｰｽﾞﾌﾗｲ 袋
１　鶏肉大葉ﾁｰｽﾞ巻
２　ﾁｪﾀﾞｰ、ｺﾞｰﾀﾞ、ｻﾑｿｰ3種のﾁｰｽﾞ使用
３　1個55g程度、20個袋入り

28 串かつ 袋
１　玉葱不使用、豚ﾛｰｽ肉100%使用
２　1本40g程度、10本袋入り

29 ﾊﾑｶﾂ kg
１　厚切りﾊﾑ使用
２　1枚80g程度

30 ﾊﾑｴｯｸﾞﾌﾗｲ 袋
１　半熟風加工卵使用
２　1枚80g程度、15枚袋入り

31 鮪串かつ 袋
１　ﾀﾞｲｽｶｯﾄ鮪使用、鮪ﾒﾝﾁ串かつ
２　1本25g程度、15本袋入り

32 椎茸肉詰めﾌﾗｲ 袋 1個30g程度、30個袋入り

33 ｵﾆｵﾝﾘﾝｸﾞﾌﾗｲ 袋 500g袋入り

34 ﾒﾝﾁｶﾂ kg 1個100g程度

35 ｶﾆｸﾘｰﾑｺﾛｯｹ 袋 1個70g程度、8個袋入り

36 ｺｰﾝｸﾘｰﾑｺﾛｯｹ kg 1個30g程度

37 牛肉ｺﾛｯｹ kg 1個70g程度

38 野菜ｺﾛｯｹ kg
１　人参、玉葱、ｺｰﾝ、ｸﾞﾘﾝﾋﾟｰｽ入り
２　1個60g程度

39 南瓜ｺﾛｯｹ kg 1個70g程度

40 肉じゃがｺﾛｯｹ kg 1個70g程度

41 ｺｰﾝｺﾛｯｹ kg 1個70g程度

42 玉子ｻﾗﾀﾞｺﾛｯｹ kg 1個70g程度

43 ｶﾚｰｺﾛｯｹ kg 1個70g程度

44 ﾂﾅｻﾗﾀﾞｺﾛｯｹ kg 1個70g程度

45 ﾁｷﾝﾅｹﾞｯﾄ 袋 1個20個程度、1kg袋入り

46
から揚げ用もも肉衣
漬

袋
１　手作り風薄衣ﾀｲﾌﾟ冷凍から揚げ
２　1kg袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

47 冷凍鶏もも竜田揚 kg
１　もも肉使用
２　粉吹き加工
３　1個30g程度、1kg袋入り

48 冷凍ﾌﾗｲﾄﾞﾁｷﾝ 袋
１　骨なし
２　1枚120g程度、10枚袋入り

49 ﾁｷﾝ竜田南蛮用 袋
１　ﾁｷﾝ南蛮用
２　1枚140g程度、10枚袋入り

50 冷凍ﾁｷﾝﾚｯｸﾞﾌﾗｲ 袋
１　手羽元付むね肉使用
２　ｻｸｻｸ衣
３　1本12～13cm、5個袋入り

51 豚唐揚げ 袋
１　酢豚用
２　1kg袋入り

52 白身魚ﾌﾘｯﾀｰ 袋 1個70g程度、1kg袋入り

53 えびﾌﾘｯﾀｰ 袋 1尾25g程度、1kg袋入り

54 春巻 袋 1本50g程度、20本袋入り

55 ごぼうからあげ 袋
１　国産ごぼう使用
２　ｽﾃｨｯｸ状
３　1kg袋入り

56 冷凍ｵﾑﾚﾂ 袋
１　ﾌﾟﾚｰﾝ
２　1枚60g程度、10枚袋入り

57 冷凍ﾐｰﾄｵﾑﾚﾂ 袋
１　ﾄﾏﾄ挽き肉ｿｰｽ
２　1枚60g程度、10枚袋入り

58 ﾛｰﾙｷｬﾍﾞﾂ巻 袋 1個40g程度、24個袋入り

59 冷凍餃子 袋
１　焼き目入り
２　23ｇ、40個袋入り

60 ﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ 袋
１　個包装ﾎﾞｲﾘﾝｸﾞﾊﾟｯｸ
２　1個120g程度、10個袋入り

61 荒挽きﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ kg
１　味付けなし
２　1個120g程度

62 小型ﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ kg
１　味付けなし
２　1個60g程度

63 ﾐﾆﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ 袋
１　ﾃﾞﾐｸﾞﾗｽｿｰｽ風味
２　1個19g程度、30個袋入り

64 ﾐｰﾄﾎﾞｰﾙ 袋
１　味付けなし
２　15g、1kg袋入り

65 湯葉巻き 袋
１　ｲﾄﾖﾘ鯛すり身、えび使用
２　1個45g程度、10本袋入り

66 冷凍ﾜﾝﾀﾝ 袋 1個10g程度、50個袋入り

67 鶏ごぼういなり 袋
１　ごぼう､人参､小松菜入り
２　1個25g程度、三角ｶｯﾄ、50個入り

68 鶏そぼろ信田 袋
１　味付き
２　1個50g程度、10個袋入り

－66－



Ｎo. 品 名
単
位

規 格

69 野菜信田 個
１　味付けしていないもの
２　1個50g程度

70 信田もち 袋
１　おでん用もち巾着
２　1個20g程度、50個袋入り

71 冷凍豚ﾚﾊﾞｰ 袋
１　ﾚﾊﾞﾆﾗ用味付き
２　500g袋入り

72 豚あぶり焼 箱
１　味付き真空ﾊﾟｯｸ冷凍
２　1本400g程度、15本入り

73 ｿｰｷ豚角煮 袋
１　冷凍
２　1枚30g程度、1kg袋入り

74 味付3枚肉 袋
１　冷凍
２　1枚20g程度、1kg袋入り

75 牛肉ごぼう巻 袋 1本105g程度、5本袋入り

76 八幡巻 袋
１　鴨八幡巻
２　1本30cm、550g程度袋入り

77 炭火焼ﾁｷﾝ 袋
１　鶏もも肉炭火焼
２　加熱済み、焼き目付き
３　ﾊﾞﾗ凍結45～55個1kg袋入り

78 ﾁｷﾝ三色巻 袋
１　人参､いんげん､ごぼう
２　1本17cm、280g程度袋入り

79 ﾛｰｽﾄﾁｷﾝ(ﾚｯｸﾞ) 袋
１　ｽﾊﾟｲｽの効いた醤油だれ漬け
２　加熱済み、焼き目付き
３　1本200g程度、5本入り真空包装

80 ﾛｰｽﾄﾋﾞｰﾌ 袋
１　低温長時間加熱製法品
２　ｽﾗｲｽしていないもの
３　500g入り真空包装

81 ﾛｰｽﾄﾎﾟｰｸ 袋
１　低温長時間加熱製法品
２　ｽﾗｲｽ済真空ﾊﾟｯｸ
３　1本250g程度袋入り

82 やきそば 袋
１　具入り調理済冷凍やきそば
２　1kg袋入り

83 太巻きの芯 袋
１　卵焼き、かんぴょう、かにかま、錦
　糸卵
２　110g10本ﾄﾚｲ入り

84 海鮮巻きの芯 袋
１　とびっこ、いか、ﾄﾗｳﾄｻｰﾓﾝ、えび、
　数の子、卵焼き
２　1本100g程度、5本ﾄﾚｲ入り

85 ｶﾙﾋﾞ巻きの芯 袋
１　味付き牛ｶﾙﾋﾞ
２　1本75g程度、10本ﾄﾚｲ入り

86 冷凍お好み焼 袋
１　山芋粉使用のふわふわ食感
２　直径13～15cm、厚さ2.5～3.5cm
３　1枚270g程度袋入り

87 冷凍たこ焼 袋 1個30g程度、24個袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

88 ﾁｷﾝｽﾃｰｷ 袋
１　あぶり焼き風
２　1枚160g程度、10枚袋入り

89 手羽元黒こしょう焼 袋
１　切り目を入れて開いた形状のもの
２　ﾊﾞﾗ凍結加工
３　1個60g程度、17個袋入り

90 冷凍ﾁｷﾝ竜田南蛮用 袋
１　ﾁｷﾝ南蛮用
２　1枚140g程度、10枚袋入り

91 冷凍ﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ 袋
１　味付けなし
２　1個120g程度、10個入り

92 冷しゃぶｻﾗﾀﾞ 袋
１　豚ﾊﾞﾗｽﾗｲｽ使用
２　ﾎﾞｲﾙﾎﾟｰｸ胡麻だれ漬け冷凍
３　500g程度袋入り

93 ｷｯｼｭ 袋
１　調理済み、冷凍
２　ﾍﾞｰｺﾝ、ほうれん草入り
３　直径18cmﾎｰﾙ

94 ﾁｰｽﾞ入りﾊﾝﾊﾞｰｸﾞ 袋
１　ﾅﾁｭﾗﾙﾁｰｽﾞを包んだもの
２　冷凍品
３　1個140g個程度、5個袋入り

95 ﾀﾝﾄﾞﾘｰﾁｷﾝ 袋

１　一口大ｻｲｽﾞの鶏もも肉を専用ｽﾊﾟｲｽ
　に漬込み焼いて冷凍処理したもの
２　真空包装
３　1kg袋入り

96 鶏ﾚﾊﾞｰしぐれ煮 袋
１　国産鶏肝使用
２　真空包装
３　1kg袋入り

97 冷凍ﾁｷﾝﾅｹﾞｯﾄ 袋 1個50個程度、1kg袋入り

98 鶏肉三色巻 袋
１　人参､いんげん､ごぼう
２　1本17cm、280g程度袋入り

99 冷凍ﾁｷﾝﾅｹﾞｯﾄ 袋 1個20g程度、1kg袋入り

100 ﾁｷﾝ竜田南蛮用 袋
１　ﾁｷﾝ南蛮用
２　1枚140g程度、10枚袋入り

101 もち巾着 袋
１　おでん用
２　20g、40個入り
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缶詰、瓶詰類共通規格

　１　缶の形状及び仕様等、日本産業規格に定めるもの｡

Ｎo. 品 名
単
位

1 さば味噌煮缶 缶
１　50g28切れ程度(固形量1,400g)
２　T2K缶

2 帆立バター炒め缶 缶
１　ﾍﾞﾋﾞｰほたて使用個食用缶詰
２　P4EO缶、総量90g

3 赤貝味付缶 缶 T2K缶

4 焼鶏缶 缶
１　醤油味
２　T2K缶

5 とん角大根煮缶 缶
１　豚角切り肉65個、大根乱切り80個
２　醤油味
３　1号缶

6 おでん缶 缶
１　がんも､大根､ごぼう巻､こんにゃく
２　10人前入り
３　1号缶

7 うずら卵缶 缶 2号缶

8 ｶｯﾄﾄﾏﾄ缶 缶 2,500g号缶

9 ﾄﾏﾄﾎｰﾙ缶 缶 2,500g号缶

10 たけのこ缶 缶 1号缶

11 ﾔﾝｸﾞｺｰﾝ缶 缶 3号缶

12 ｺｰﾝｸﾘｰﾑ缶 缶
１　すりつぶしｸﾘｰﾑ状に加工したもの
２　4号缶

13 みかん缶 缶 2号缶

14 ｶｯﾄﾌﾙｰﾂ缶 缶
１　4種類以上のｶｯﾄﾌﾙｰﾂﾐｯｸｽ缶詰
２　1号缶

15 ﾌﾙｰﾂｻﾗﾀﾞ缶 缶 1号缶

16 ﾏｯｼｭﾙｰﾑ缶 缶 2mmｽﾗｲｽ、2号缶

17 なめこ水煮缶 缶 Mｻｲｽﾞ、4号缶

18 さば水煮缶 缶
１　食塩のみ使用の化学調味料不使用品
２　固形量150g

19 個食用焼鳥缶 缶
１　国産鶏もも肉使用、たれ味
２　65g(調味液含む)程度、P4EO缶

規 格

Ｔ　缶詰及び瓶詰

　３　製造後１ヶ月以内のもの。

　２　錆、汚れ及び変形等が無く密封状態が完全なもの。
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即席麺類共通規格

　１　日本農林規格またはそれに相当する規格に合格しているもの。

レトルト品共通規格

　１　密封状態が完全なもの。

Ｎo. 品 名
単
位

1 肉うどん 個

１　内容量90g、麺量70g程度
２　日清｢おだしがおいしいｶｯﾌﾟﾇｰﾄﾞﾙ肉
　だしうどん｣、東洋水産｢ﾏﾙちゃん和庵
　肉うどん｣または同等品以上

2 ｶﾚｰうどん 個
１　内容量65g、麺量50g程度
２　ｴｰｽｺｯｸ｢まる旨ｶﾚｰうどん｣、ｻﾝﾖｰ食品
　｢ｶｯﾌﾟｽﾀｰｶﾚｰうどん｣または同等品以上

3 天ぷらそば 個

１　内容量65g、麺量55g程度
２　本枯節､煮干し使用 小海老天入り
３　ｾｲｺｰﾏｰﾄ｢小海老天そば｣、東洋水産｢ﾏ
　ﾙちゃんうまいつゆ天ぷらそば｣または
　は同等品以上

4 きつねうどん 個

１　内容量66g、麺量55g程度
２　北海道産だし昆布使用 味付刻み油揚
　げ入り
３　ｾｲｺｰﾏｰﾄ｢道産昆布だしうどん｣､東洋
　水産｢ﾏﾙちゃん赤いきつね｣または同等
　品以上

5 ｿｰｽ焼きそば 個
１　内容量130g、麺量100g程度
２　日清｢ｿｰｽ焼きそば｣、東洋水産｢ﾏﾙち
　ゃんごつ盛り｣または同等品以上

6 塩焼きそば 個
１　内容量130g、麺量100g程度
２　日清｢UFO塩ｶﾙﾋﾞ焼きそば｣、東洋水産
　｢俺の塩｣または同等品以上

7 醤油ﾇｰﾄﾞﾙ 個

１　内容量63g、麺量55g程度
２　鶏･豚スープに魚醤の風味を加えたも
　もの、乾燥えび入り
３　ｾｲｺｰﾏｰﾄ｢しょうゆﾇｰﾄﾞﾙ｣、東洋水産
　｢ﾎｯﾄﾇｰﾄﾞﾙNEO醤油｣または同等品以上

規 格

Ｕ　その他の食品

　２　製造後１ヶ月以内のもの。

　２　製造後１ヶ月以内のもの。
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

8 塩ﾇｰﾄﾞﾙ 個

１　内容量65g、麺量55g程度
２　かにかま入りｼｰﾌｰﾄﾞ風味または鶏塩
３　ｾｲｺｰﾏｰﾄ｢ｼｰﾌｰﾄﾞ風味ﾇｰﾄﾞﾙ｣、東洋水
  産｢ﾎｯﾄﾇｰﾄﾞﾙはま塩｣または同等品以上

9 ｶﾚｰﾇｰﾄﾞﾙ 個

１　内容量67g、麺量55g程度
２　ｶﾚｰまたは坦々麺
３　ｾｲｺｰﾏｰﾄ｢Secomaｶﾚｰﾇｰﾄﾞﾙ｣、日清｢あ
  っさり少なめｶｯﾌﾟﾇｰﾄﾞﾙｶﾚｰ｣または同等
　品以上

10 味噌ﾇｰﾄﾞﾙ 個

１　内容量80g、麺量60g程度
２　日清｢ｶｯﾌﾟﾇｰﾄﾞﾙ味噌｣、東洋水産｢ﾏﾙ
　ちゃんﾎｯﾄﾇｰﾄﾞﾙNEO味噌｣または同等品
　以上

11 豚骨ﾗｰﾒﾝ 個
１　内容量58g、麺量45g程度
２　ｴｰｽｺｯｸ｢マル旨豚骨ﾗｰﾒﾝ｣、ｻﾝﾖｰ食品
  ｢ｶｯﾌﾟｽﾀｰ豚骨｣または同等品以上

12 味噌ﾗｰﾒﾝ 個

１　内容量130g、麺量100g程度
２　ｴｰｽｺｯｸ｢ｽｰﾊﾟｰｶｯﾌﾟ熟成味噌｣、東洋水
　産｢ﾏﾙちゃんごつ盛りｺｰﾝ味噌｣または同
　等品以上

13 醤油ﾗｰﾒﾝ 個

１　内容量120g、麺量100g程度
２　ｴｰｽｺｯｸ｢ｽｰﾊﾟｰｶｯﾌﾟ鶏ｶﾞﾗ醤油｣、東洋
　水産｢ﾏﾙちゃんごつ盛りﾜﾝﾀﾝ醤油｣また
　は同等品以上

14 鶏がら醤油ﾗｰﾒﾝ 個

１　内容量85g、麺量80g程度
２　かき玉入り
３　日清｢ﾁｷﾝﾗｰﾒﾝどんぶり｣、明星｢ﾁｬﾙﾒﾗ
　ｶｯﾌﾟしょうゆ｣または同等品以上

15 ﾋﾟﾘ辛ﾗｰﾒﾝ 個

１　内容量76g、麺量60g程度
２　豚ｷﾑﾁまたは担々麺
３　東洋水産｢ﾏﾙちゃんQTTA豚ｷﾑﾁ味｣、日
  清｢日清の担々麺｣､東洋水産｢ﾏﾙちゃん
  ﾎｯﾄﾇｰﾄﾞﾙNEO担々麺｣、または同等品以
  上

16 ちゃんぽん 個

１　内容量115g、麺量90g程度
２　ｴｰｽｺｯｸ｢ﾘﾝｶﾞｰﾊｯﾄ長崎ちゃんぽん｣､
　東洋水産｢ごつ盛りちゃんぽん｣または
　同等品以上

17 中華くらげ 袋
１　中華風味付き
２　1kg袋入り

18 鯖味噌煮 袋 10切、600g袋入り

19 鯖味噌煮(大) 袋 10切、850g袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

20 いわし梅煮 袋 1kg袋入り

21 にしん煮付 袋
１　醤油ﾍﾞｰｽ
２　18個、450g袋入り

22 秋刀魚甘露煮 袋 30切、700g袋入り

23 さつま芋甘煮 袋
１　甘さ控えめﾚﾓﾝ風味煮
２　乱切り
３　1kg袋入り

24 ｽﾓｰｸﾁｷﾝﾏﾘﾈ 袋
１　桜ﾁｯﾌﾟ薫製ﾁｷﾝﾏﾘﾈ
２　ｽﾗｲｽ済
３　500g程度袋入り

25 中華風肉団子 袋
１　甘酢たれ入りﾎﾞｲﾘﾝｸﾞﾊﾟｯｸ
２　30g、15個袋入り

26 ﾐｰﾄﾎﾞｰﾙ(甘酢) 袋
１　甘酢たれ入りﾎﾞｲﾘﾝｸﾞﾊﾟｯｸ
２　15g、1kg袋入り

27 ﾐｰﾄﾎﾞｰﾙ(てりやき) 袋
１　照焼きたれ入りﾎﾞｲﾘﾝｸﾞﾊﾟｯｸ
２　15g、1kg袋入り

28 ｵｸﾗごま和え 袋
１　ﾎｰﾙ
２　500g袋入り

29 ﾂﾅｵｸﾗ 袋
１　刻みｵｸﾗ使用
２　1kg袋入り

30 菜の花辛子和え 袋
１　あえ衣別包装
２　500g袋入り

31 ﾋﾞﾋﾞﾝﾊﾞ 袋
１　味付きﾋﾞﾋﾞﾝﾊﾞの具
２　1kg袋入り

32 きのこﾗｰ油漬 袋
１　えのき茸、ｴﾘﾝｷﾞ、なめこ、きくらげ
　ﾗｰ油だれ漬
２　1kg袋入り

33 きのこﾐｯｸｽ 袋

１　舞茸、ｴﾘﾝｷﾞ、しめじ、なめこ、えの
　き茸
２　加熱処理済
３　1kg袋入り

34 わさびふりかけ 個
１　わさび粉、削り節、ごま等をﾊﾞﾗﾝｽよ
　くﾌﾞﾚﾝﾄﾞしたもの
２　60g容器入り

35 焼肉ふりかけ 個
１　焼肉風味ﾌﾚｰｸ、ごま等をﾊﾞﾗﾝｽよくﾌﾞ
　ﾚﾝﾄﾞしたもの
２　100g容器入り

36 鮭ふりかけ 個
１　鮭風味ﾌﾚｰｸ、のり、ごま等をﾊﾞﾗﾝｽよ
　くﾌﾞﾚﾝﾄﾞしたもの
２　100g容器入り

37 ゆかり 袋
１　混ぜ込み用赤じそふりかけ
２　200g袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

38 ごまふりかけ 個
１　白または金ごま使用、醤油風味
２　120g容器入り

39 お茶漬け 袋 5g小袋、50個入り

40
ごまにんにくふりか
け

個
１　白または金ごま使用、にんにく醤油
　風味
２　110g容器入り

41 のりたまふりかけ 個
１　卵ﾌﾚｰｸ、のり、ごま等をﾊﾞﾗﾝｽよくﾌﾞ
　ﾚﾝﾄﾞしたもの
２　100g容器入り

42 昆布巻き 袋
１　一口ｻｲｽﾞ
２　1kg袋入り

43 酢豚の具 袋
１　たけのこ、人参、しいたけ
２　1kg袋入り

44 春雨炒めの素 袋
１　炒め物用
２　春雨､山くらげ､鷹の爪使用
３　1kg袋入り

45 筑前煮 袋
１　たけのこ、人参、れんこん、鶏肉、
　こんにゃく、椎茸
２　1kg袋入り

46 ふき青煮 袋 1.2kg袋入り

47 牛肉じゃが 袋
１　馬鈴薯、人参、牛肉、したらき
２　肉比率10%以上
３　1kg袋入り

48 ﾋﾟﾘ辛こんにゃく 袋

１　細いこんにゃくを束ね、味を浸み込
　みやすくしているもの
２　形の揃っているもの
３　950g袋入り

49 大豆野菜煮 袋
１　大豆、人参、せりを使用したもの
２　さいの目切り
３　1kg袋入り

50 南瓜ｻﾗﾀﾞ 袋 1kg袋入り

51 ひじきｻﾗﾀﾞ 袋
１　ひじき等8種類混合
２　和風ﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ風味
３　500g袋入り

52
柑橘果汁入り春雨ｻﾗ
ﾀﾞ

袋

１　形状の異なる春雨2種、ﾊﾟﾌﾟﾘｶ、きく
　らげ、山くらげ、人参、唐辛子入り
２　ｽｳｨｰﾃｨｰ、ｼｰｸﾜｻｰ果汁入り
３　1kg袋入り

53 ﾎﾟﾃﾄｻﾗﾀﾞ 袋
１　国産じゃが芋使用
２　人参、玉葱等の具入り
３　1kg袋入り

54 ﾏｶﾛﾆ玉子ｻﾗﾀﾞ 袋
１　ﾂｲｽﾄﾏｶﾛﾆ使用
２　1kg袋入り
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Ｎo. 品 名
単
位

規 格

55 ﾁﾙﾄﾞﾎﾟﾃﾄｻﾗﾀﾞ 袋
１　国産じゃが芋使用調味済惣菜
２　人参、玉葱等の具入り
３　1kg袋入り

56 白和え 袋
１　ほうれん草、人参、こんにゃく入り
２　500g袋入り

57 いんげんごま和え 袋
１　人参入り
２　500g袋入り

58 うの花 袋
１　油揚げ、こんにゃく、人参、椎茸、
　ごぼうを使用した五目うの花
２　1kg袋入り

59 れんこん梅肉和え 袋
１　れんこんｽﾗｲｽ、山くらげ梅肉和え
２　1kg袋入り

60 れんこんしそ酢和え 袋
１　れんこんｽﾗｲｽ、人参、こんにゃくの
　しそ風味和え
２　1kg袋入り

61 野沢菜煮物 袋
１　刻み野沢菜、えのき茸使用
２　醤油ﾍﾞｰｽ
３　1kg袋入り

62 ひじき煮 袋
１　大豆、人参、こんにゃく、油揚げ使
　用の五目ひじき煮
２　1kg袋入り

63 ｴﾋﾞﾁﾘ 袋
１　ｿｰｽ別包装
２　むきえび天ぷら650g（60個）、液
　体ﾁﾘｿｰｽ300g

64 ほぐし鶏 袋
１　冷凍
２　500g袋入り

65 ｶﾚｰｾｯﾄ 個
１　白飯310g、北海道産野菜使用ｶﾚｰ170g
２　賞味期限1年以上保持

66 個食用ﾊﾟｯｸとり飯 個

１　ﾍﾞｰｺﾝ、人参使用ﾄﾏﾄ風味炊き込みご
　飯
２　375gｱﾙﾐﾊﾟｳﾁ入り
３　賞味期限1年以上保持

67 個食用ﾊﾟｯｸﾁｬｰﾊﾝ 個
１　炊き込みﾁｬｰﾊﾝ
２　375gｱﾙﾐﾊﾟｳﾁ入り
３　賞味期限1年以上保持

68 個食用ﾊﾟｯｸﾍﾞｰｺﾝ飯 個
１　鶏肉、ごぼう使用炊き込みご飯
２　375gｱﾙﾐﾊﾟｳﾁ入り
３　賞味期限1年以上保持

69 個食用ﾊﾟｯｸ鯛飯 個

１　鯛、ひじき、わかめ入り炊き込みご
　飯
２　375gｱﾙﾐﾊﾟｳﾁ入り
３　賞味期限1年以上保持
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70 個食用ﾊﾟｯｸ白飯 個
１　国内産米使用
２　320g無菌ﾊﾟｯｸ製法専用ﾄﾚｰ入り
３　賞味期限1年以上保持

71 個食用ﾊﾟｯｸ五目飯 個

１　たけのこ、油揚げ、人参、ごぼう、
　椎茸使用炊き込みご飯
２　375gｱﾙﾐﾊﾟｳﾁ入り
３　賞味期限1年以上保持

72 麻婆つくね丼ｾｯﾄ 個
１　白飯320g、麻婆つくね130g
２　賞味期限1年以上保持

73 ﾊﾔｼﾗｲｽｾｯﾄ 個
１　白飯300g、しめじ入りﾊｯｼｭﾄﾞﾋﾞｰﾌ
   150g
２　賞味期限1年以上保持

74 わかめご飯の素 袋
１　混ぜ込み用わかめふりかけ
２　300g袋入り

75 菜飯の素 袋
１　混ぜ込み用広島菜ふりかけ
２　250g袋入り

76 大根なます 袋

１　大根、人参、切り昆布、柚子果皮を
　混合した酢漬
２　真空包装品ﾁﾙﾄﾞ品、手作り品不可
３　1kg（固形量750g）袋入り

77 牛ｶﾙﾋﾞ丼の具 袋

１　2.5～3mmｽﾗｲｽ肉を使用
２　醤油ﾍﾞｰｽ
３　冷凍品
４　100g（固形量75g）袋入り

78 ほたて味付け 袋
１　ﾍﾞﾋﾞｰほたて醤油甘辛煮
２　1kg袋入り

79 肉じゃが 袋
１　馬鈴薯、人参、牛肉または豚肉、し
　たらき
２　1kg袋入り

80 ﾚﾄﾙﾄｶﾚｰ 袋

１　玉葱30%、牛だし20%、ｽﾊﾟｲｽ(30種類)
　をﾌﾞﾚﾝﾄﾞした具なしｶﾚｰｿｰｽ
２　炒める時間の短い飴色と長いｷｬﾗﾒﾙ色
　の2種類の炒め玉葱使用した風味豊かな
　もの
３　1kgﾊﾟｳﾁ入り

81 春雨ｻﾗﾀﾞ 袋
１　緑豆春雨使用、中華胡麻醤油風味
２　たけのこ、人参、わかめ、木耳入り
３　1kg袋入り

82 うま煮 袋

１　たけのこ、ごぼう、こんにゃく、人
　参、れんこん、いんげん使用
２　かつおだし使用
３　1kg袋入り
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83 韓国風春雨 袋

１　春雨、粒状大豆蛋白、たけのこ、人
　参、きくらげ使用
２　ｺﾁｭｼﾞｬﾝ、ごま油のﾋﾟﾘ辛風味
３　1kg袋入り

84
個食用パスタソース
（明太子）

袋
１　明太ｸﾘｰﾑ
２　140gﾚﾄﾙﾄﾊﾟｳﾁ入り

85
個食用パスタソース
（カルボナーラ）

個
１　ﾍﾞｰｺﾝ、玉葱使用
２　140gﾚﾄﾙﾄﾊﾟｳﾁ入り

86
個食用パスタソース
（ボロネーゼ）

個
１　飴色に炒めた玉葱、ﾄﾏﾄﾍﾟｰｽﾄ使用
２　140gﾚﾄﾙﾄﾊﾟｳﾁ入り

87 明太子ふりかけ 個
１　乾燥明太子、のり、削り節等ﾊﾞﾗﾝｽ
　よくﾌﾞﾚﾝﾄﾞしたもの
２　120g容器入り

88 冷凍中華丼の具 袋

１　うずら卵、白菜、えび等8種以上の具
　を使用したもの
２　白湯ﾍﾞｰｽ
３　200gﾎﾞｲﾘﾝｸﾞﾊﾟｳﾁ入り

89 ちらし寿司の素 袋
１　五目ちらし寿司の素
２　混ぜ込み、1升用
３　総量1kg（固形量700g）袋入り

90 小袋たまごふりかけ 個
１　のり卵
２　2g以上40袋入り

91 小袋さけふりかけ 個 2g以上40袋入り

92 小袋おかかふりかけ 個 2g以上40袋入り

93 小袋野菜ふりかけ 個 2g以上40袋入り

94 小袋わさびふりかけ 個 2g以上40袋入り

95 小袋ふりかけ 個
１　のり卵、おかか、さけ、たらこ､わさ
　び、野菜から3種類以上混合したもの
２　1.2g以上100袋入り

96 ﾁﾙﾄﾞ南瓜ｻﾗﾀﾞ 袋 1kg袋入り

97 ﾋﾞﾋﾞﾝﾊﾞの具 袋
１　味付きﾋﾞﾋﾞﾝﾊﾞの具
２　1kg袋入り
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