
G

ま え が き
1適 用範囲

(1)こ の規格 書は、 自衛隊阪神病 院において調達す る糧食 品について

適用す る。

(2)こ の規格 書に定 めてい ない糧食 品の規格等必要 な事項 はその都度示す。

(3)こ の規格書 は、令和4年4.月1日 以降適 用す る。

2見 本

見本提 出品は、入札通知書 によって示す。

3検 査

納入糧食 品は、駐屯地食 品衛 生管理官 の実施す る衛 生検査 に合格 し

た もの とす る。

4納 品

(1)納 品は、指定す る 日時、場所 に、官側 の指定す る資器材 に入れ替 えて

納入す る もの とす る。

(2)納 品は、契約業者が直接納入す るもの とす る。 ただ し、代理者等

に委託す る場合は、事前 に契約担 当官に許可 を得 るもの とす る。

(3)納 品においては、納 品数 量 とは別 に衛生検査用及 び検食用 の糧食

品を追加す るもの とす る。

(4)大 量調理施設衛生管理 マニュアル に基づ き、原材料 の品名、仕入れ元

名称 、所在 地、生産者 の名称及び所在 地、 ロッ トが確認可能 な情報 が

わか る書類 を添付す る事。

5そ の他

期 限、栄養 成分、ア レル ギー等 の表示 につ いて は、食 品表示法(平 成29年

9月1日 施行)に 基づ く表示 を行 うこ と。
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分類番号及び分類表

分類番号 食 品 分 類 名 頁

1 ・ 穀 類e同 加 工 品 3

2 芋類 ・同加 工品 S

3 調 味 料 類 10

4 油 脂 類 18

5 獣鳥肉類a同 加工品 19

6 ・魚 介 類 ・同加 工 品 24

7 牛乳類 ・卵類 ・同加 工品 33

8 豆類s同 加 工品 36

9 野菜類 ・同加 工品 40

10 漬 物 類 51

11 果 物 類 56

12 海 藻 類 60

13 佃 煮 類 63

14 缶 詰 類 65

15 調 理 加 工食 　　 72

16 その他 78

17 栄養補助食品 82
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分類番号1穀 類 ・ 同加工品

規格

・番号
品 名 規 格

包装及び

納入規格

1 内地精米 仕様書のとお り 30kg紙 袋入 り

① 水稲もち米 ビニール袋 又は、

② 粒形が肥満 していて、粒揃い良好であること ク ラフ ト紙 袋入 り

2 もち米 ③ 乾燥良好で色沢が鮮明斉一で固有の光沢を有 して

い るこ と

④ 未熟品、病虫害がないこと

3 強化精米 厚生労働省許可特殊栄養食品ビタミンB1強 化米 防温包装

① 薄力粉 クラフ ト紙袋入 り

4 小麦粉 ② 銘 柄 容量25kg詰

日清精粉、 日本精粉又は同等品以上

銘 柄 クラフ ト紙袋入 り

5 天ぷら粉 日清精粉、 日本精粉又は同等品以上。 A:20kg入 り

B:1kg入 り

① もち米100% ポ リ完全包装

6 餅 ② 生丸餅、切餅はその都度示す。

③1個40～50g程 度

① もち米 を原料 としたもの。 1Kg入 り

7 (冷)白 玉 もち ②1個7g程 度の団子

① 市販中級品程度 クラフ ト紙袋入 り

8 パン粉
② 品質、乾燥良好で色白、爽雑物のないもの A:10kg入 り

フ レー クス中型程度 B:1㎏ 入 り

① 折れ、ひび割れ 、 くだけ、異物 がな く、色沢、乾 防湿包装

燥良好なもの
9 マカR二

② 形状、必要な時はその都度示す

(ホ イ ル ・シ ェ ル ・ツ イ ス ト)

① 槻 格番号9」 の①に準ずる 防湿包装

10 スパゲ ツテ イー ② ロングに限る

③ デ ュー ラム ・セ モ リナ100%表 示 の もの
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分類番号1穀 類 ・ 同加工晶
ヒ　

o

規格

番号
品 名 規 格

包装及び

納入規格

① 原 料 防湿包装

うるち米を使用 1Kg入 り

② 品 質
II ビ ー フ ン

乾燥 良好、特有の形状、光沢 を有 し、異味、異臭

、爽雑物の ない もの

③ 市販中級品以上のもの

12 乾 麺 ①JAS規 格品又は同等品 防湿包装

13 冷麦 ② 乾燥良好で折れがないもの

14 そ うめん ③ 特有の風味を有し、異味、異臭のないもの

15 き しめん

16 日本そば

17 切 麸

18 花 麸 ① 乾燥 良好で割れ、 くだ け、異味、異臭の ない もの

19 松茸麩 ② 色素使用の場合は食品衛生法で許可されたもの

20 庄内麩(う ず巻)

① 風味良好で、光沢、弾力性のあるもの

21 生 うどん ② 異味異臭なく、爽雑物の混入 していないもの

③ 太 さ8番 ～10番 丸 めん 角 めん

① 「規格番号21」 の①②に準ずる
22 生中華そば

② 太 さ18番 ～20番 丸型 容器適宜

① 「規格番号21」 の①②に準ずる 衛生的なもの

23 生 日本そば ② 太 さ12番 ～14番 ①すだれつきのす
のこを使用

③ ～玉200g程 度 ②塵埃防止に考慮

① 「規格番号21」 の①②に準ずる
する事

② 当 日製造のもの
24 ゆで うどん

③ 太 さ8番 ～10番 丸 めん 角 めん

④ 一玉200g程 度

① 「規格番号21」 の①② に準ず る。

② 当 日製造のもの
25 ゆで中華そば

③ 太 さ18番 ～20番 丸型

④ 一玉200g程 度

① 「規格番号21」 の①②に準ずる

26 ゆで日本そば
② 当 日製造 のもの。

③ 太 さ12番 ～14番

④ 一玉2009程 度
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分類翻 、 顯 。 同加工品6
規格

番号
品 名 規 格

包装及び

納入規格

① 「規格番号21」 の①②に準ずる

② 太 さ22番 角型

27 ゆで茶そば ③ 一玉2009程 度

④ 当目ゆでたもの

⑤ 抹茶2%混 入

① 「規格番号21」 の①②に準ずる

② 丸めん

28 ゆでそ うめん ③ 一玉2009程 度 容器適宜

④ 当日ゆでたもの 衛生的なもの

⑤ 手のべそうめん

① 「規格番号21」 の①②に準ず る
①すだれつきのす
のこを使用

29 ゆで冷麦
② 角めん ②塵埃防止に考慮

する事
③ 一玉2009程 度

④ 当 日ゆでたもの

① 「規格番号21」 の①②に準ず る

② 形 状

30 ゆできしめん 太さ6番 角型

③ 一玉200g程 度

④ 当 日ゆでた もの。

① 「規格番号24」 に準ずる 衛生的な包装

② 一玉2009程 度
31 (冷)玉 うどん

③ 手のべ式

④ 納品時点で賞味期限4ケ 月以上のもの

① 風味良好で、光沢、弾力性のあるもの

② 異味異臭なく、爽雑物の混入 していない もの
32 (冷)中 華そば

③1玉2009程 度

④ 納品時点で賞味期限4ケ 月以上のもの

33
(冷)中 華そば

①r規 格番号32」 に準ずる
(冷麺用)

① 「規格番号26」 に準ずる

34 (冷)玉 日本 そば ② 一玉2009程 度

1 ③ 納品時点で賞味期限4ケ 月以上のもの

① 風味 良好で、光沢 、弾力性 のあ るもの。

(冷)ゆ で ② 異味異臭なく、爽雑物の混入 していないもの。
35

スパゲ ツテ イー ③1玉2009程 度

④ 納品時点で賞味期限4ケ 月以上のもの
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分類番号1穀 類 ・ 同加工品 7
規格

番号
品 名 規 格

包装及び

納入規格

① 生麺を真空パ ックし、長期保存できるようにした 衛生的な包装

36 即席生麺 もの

② 納品時点で賞味期限5ケ 月以上のもの

① 乾燥良好で長期保存の出来るもの。

② 納品時点での賞味期限
37 即席麺

カップ入は4ケ 月以上

袋入は5ケ 月以上

① 形状、品質、市販品程度

38 食パ ン ② 重量等はその都度示す

③1個 つつ袋入 とす る

① パ ンにサ ラダ、野菜、肉加工等 をサン ドした もの。

② 種類及び重量については、その都度示す
39 調理パン

③1個 つつ袋入 とす る

① 惣菜をパ ンではさんだり、包んだもの

40 惣菜パン ② 種類及び重量については、その都度示す

③1個 つつ袋入 り

① ク リ ー ム 、 ジ ャ ム 、 バ タ ー 、 チ ョ コ レ ー トあ ん 等

使用 して菓子パンとしたもの
41 菓子パ ン

②1個 つつ袋入 りとする

③ 種類及び重量については、その都度示す

①1個100g程 度
42 お にぎ り

② 種類はその都度示す

① カル ビー ・ケ ロッグ程度 A:210g

43 コ ー ン フ レ ー ク

② 種類はその都度示す B29g

①1個509程 度 A:個 包装
44 かしわ餅

② 冷凍の場合はその都度示す B:そ の 他

① きな粉 ・よ うじ付 ・パ ック入 り
45 わらび餅

② 市販晶程度

① 当日炊き上げたもの 衛生的保温容器
46 白飯

②4時 間以内に納品

①300g無 菌パ ック入 り
47 パ ツク 白飯

② 納 品時点で、賞味期限12ヶ 月以上 のもの
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分類番号1穀 類 ・ 同加工品 V

規格

番号
品 名 規 格

包装及び

納入規格

A米 粒麦
48 麦

B押 し麦

49 玄米
① 加工玄米 真空包装

② 通常炊飯できるもの

50 発芽玄米 通常炊飯できるもの
1kg入 り

A五 穀 米:大 豆 ・押 し麦 ・い り ご ま ・玄 米 ・キ ヌ ア 入 り
500g

B十 五穀米:発 芽 玄米(玄 米)・ 黒米 ・もち米 ・そ

51 雑穀米
ば 米 ・黒 豆 ・小 豆 ・も ち あ わ ・ と う も ろ こ し ・は

と 麦 ・ア マ ラ ン サ ス ・黒 ご ま ・白 ご ま ・大 麦(押

し麦)・ もちきび0う るちひ え入 り

Cそ の他:そ の都度示す

① 納品時点で、4年 以上保存可のもの

52 缶入 りパン ② 種類はその都度示す

③ 内容 量1009(50×2個)

① 種類はその都度示す

53 LLパ ン ②A納 品時点から賞味期限25日以上のもの

B納 品時点から賞味期限50日 以上のもの

①A完 全焼成パン(完 全焼成後凍結)

B半 焼成パン(約80%焼 成後凍結)
54 (冷)パ ン

C焼 成 な し(イ ース ト生地)

② 種類 ・重 さ等その都度示す

OA40gB60gC90g

55 (冷)ナ ン ② プ レー ン

② その他の場合はその都度示す

① 茄でたもの
56 (冷)フ ィ トチ ー ネ

②6mm幅

① 筋入 りペン先の形

57 (冷〉ペ ンネ ② バラ凍結

③500g入 り程度

①1玉160g以 上
58 (冷)韓国麺

② カ ト吉 ・味の素程度

59 (冷)焼 きもち
① 自然解凍可 の もの1個20g程 度

② 納品時点で、賞味期限まで3ヶ 月以上のもの
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分類番号2芋 類 ・ 同加 工品 1

規格

番号
品 名 規 格

包装及び

納入規格

① 弾力性があり、異物混入がなく新鮮 なもの 容器適宜

② 検 量時、水分を除 く 衛生的なもの
1 こんにゃ く

③ 唐 辛子粉入 り、黒 ごま入 り、青 の り粉入 り

の必要な時はその都度示す

2 つ きこんにゃ く 「規格番 号2」 の①② に準ず る

3 糸 こんにゃ く 「規格番 号2」 の①② に準ず る

① 「規格番号2」 の①②に準ずる

4 刺身 こんにゃ く ② うす くス ライス した もの

③ タ レは こんにゃ くの20%と す る

① 腐敗 、傷 もの、変質、冠水、発芽 等の ない

5 さっ まい も もの 、つ る、 ひ げ、 根 の な い もの

②1個2009以 上

容器適宜

6 里芋
① 病 虫 害 、 日焼 、冠 水 、 発 芽 、 土 、外 傷 のなG 衛生的なもの

②30～409 A:洗 い芋

B:皮 む き

① 「規格番号6」 の① に準ず る 容器適宜

② 品種 メークイ ン 衛生的なもの
7 じゃがい も

③1個150g程 度

④ 春 は新 じゃがいも(5月 以降)

クラフ ト紙

8 でん粉 ① じゃがい もとして農産物規格規定合格品 三層袋詰

(1級 品) 25kg入 り

① 乾燥 良好 で変質 「ヨ レ」の ない もので30c通 ポリ包装

9 は る さめ
長 さにカ ッ トした もの 1kg入 り

② 水 に浸 して弾力性の あるもの、光沢が あ り

無 味、無臭 であること

容器適宜
10 緑豆春雨 「規格番号9」 に準ず る

衛生的なもの

① 土砂等の付着のないもの

11 長芋
② 折れ 、割れ 、曲 りの ない もの

③1本6009以 上

④ 皮つき
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分類番号2芋 類s同 加工品 10

規格

番号
品 名 規 格

包装及び

納入規格

ポ リ包 装 ・
12 (冷)ス イ ー トポテ ト 1個409程 度

ダ ンボール

ポ リ包装
13 (冷)里 芋 1個15～259

1kg入 り

○ 拍子木波型、上級品 ポ リ包装O
14 (冷)フ レンチ ポテ ト

ダ ンボール

(冷)ナ チ ュラル ① 水洗い完全な皮付きのカッ ト ポ リ包装
15

ポテ ト ② 大 き さのそ ろった もの 500g入 り

16 (冷)大 学芋
① 素揚げポテ トをあめでか らめたもの

②1個209

容器適宜

衛生的なもの

A:大 和芋100% 容器適宜

B:大 和芋50%長 芋50% 衛生的なもの
17 (冷)と ろろ

C:大 和芋30%長 芋70% 1kg入 り又 は

D:長 芋100% 500g入 り

① こんにゃく精粉を使用 1kg入 り

②100g中 に食物繊維27.5g含 有

18
こん にゃく

加 工 品

③ 納入1欝点で賞味期間まで16か 月以上
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分類番号3調 味料類 1唾

霧
番号 品 名 規 格

包装及び
納入規格

調味料類共通規格 1、 品質

(1>特 有 の香気が あ り、異臭等 がない もの ずつ とす

る 、

(2>甘 味、 旨味等の五味が調和 した もの
一一

(3>合 成保存料 を使用 していない もの

2、 期 限表示等

(1>賞 味期限表示、製 造業者名 の表 示 を して

あるもの

醤油共通規格 1、 品質

(1)色 調透明で特有の赤紫色を呈するもの

(2)カ ビの付着がな く、伸びのあ るもの

(3)合 成保存料 を使用 していない もの

0
2、 醸造成分等

(1)本 醸造方式 による 階 級 」 とす る

3、 期 限表示等

(1>調 味料共通規格に準ずる

(2>賞 味期限 は納入後、1年 以上 の期間 を有

す るもの

A:20L入 り

A:20L入 り

1
しよう油

膿P)
ポ リ容器

B:18L入 り

1斗 缶

A:500mL

2
車上 しょう油

膿 口)

パ ック入 り

B:300mL

パ ック入 り

① 品 質 はr規 格t-csに 準ず る
A二20L入 り

3
しよ う油

(淡 口)

ポ リ容 器

B:18L入 り

1斗 缶

4 たま りしょ う油 1.8Lビ ン詰 め

A500mL

パ ック入 り
5 卓上 たまりしょう油

B300mL

パ ック入 り

① 品質は 「特別 用途食 品(低 ナ トリウム食 品)」 A:500mL

「規格番 号1」 に準ず る パ ック入 り
6 卓上 減塩 しょう油

B300mL

パ ック入 り
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分類番号3調 味料類12
規格

番号

聰

品 名 規 格
包装及び

納入規格

1、 品 質

(1)野 菜及び果実の不溶性固形分を含んで

い ない もの

(2)カ ビの付 着がな く、伸び のあ るもの

(3)合 成保 存料 を使用 していない もの

ソース類共通規格 2、 醸造成 分等

(1)JASの 「特 級 」 とす る

3、 期限表示等

(1)「 調味料類共通規格 」に準ず る

(2)賞 味期限 は納入後、1年 以上 の期 問を有

す る もの

① 粘度 が100CPS未 満 のもの A:500mL

② 「ソ._..ス類 共 通 規 格 」 に準 ず る も の パ ック入 り
7 卓 上 ウス ター ソー ス

B300mL

パ ック入 り

① 粘度 が1500CPS以 上 のもの A:500mL

② 「ソース類共通規格」 に準ず る パ ック入 り
8 卓上 トンカツソース

B300mL

パ ック入 り

A:1.8L

ビン詰 め
9 ウス ター ソー ス ① 「規格番号7」 に準ず る

B:1kg入 り

ポリ容器

① 粘 度が100CPS以 上1500CPS未 満 の もの A:500mL入 り

10 卓上 中濃 ソー ス
② 「ソー ス類共通規格」 に準ず る B:300mL入 り

11 卓上 減塩 ソース
① 品質 は 「特別用途食 品(低 ナ トリウム食 品)」

「規格番 号8」 に準ず る
250mLビ ン 入 り

1.8L
12 お好 み焼 き用 ソー〉①r規 格番号8」 に準ず るもので、お好み焼 き用のもの

ポ リ容器入 り

① 「ソース類 共通規格 」に準ず るもの A:1Kg

13 ハ ンバ ー グ ソー ス
② 銘柄 エバ ラ ・日本 食研 等 ・イ カ リ ・ハ イ ンツ等 レ トル ト入 り

B5008

ポ リ容器入 り

14 小 袋 ハ ンバ ー グ ソー ス ① 槻 格番号13」 に準ずる 1食 用

① 「ソース類共通規格」 に準ず る。 ステーキ用 AllKg入 り レ トル ト

の もの 又はポリ容器入り

15 ス テ ー キーソ ー ス ② 銘 柄 B:300mL程 度 ビン

イ カ リ ・エ バ ラ 又はポリ容器入 り

一
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分鰭 号3調 味纐 篇
禰
番号

炉

晶 名 規 格
包装及び
納入規格

① 「規格番号15」 に準ず る

16 小袋 ステー キ ソー ス ②1袋209程 度

① 賞味期限は納入後5ケ 月以上の期闘を有する
もの

1kg入 り

17 タル タル ソー ス で 「ソース類共通共通規格 」に準ず るもの ポ リ容器

② 銘柄SB、 味の素程度

① 賞味期限は納入後5ケ 月以上の期間を有する
もの

A:900g缶 入 り

で 「ソース類 共通共通規格」 に準ず るもの B:1L(11009)

18 棒々鶏 ソース ② 銘柄SB、 味の素程度 ポ リ容器入 り

① 賞味期限は納入後11ケ 月以上の期間を有す る

もの材料に、玉ね ぎ、にんに く、 ごまを加 え

具の含有量を多 くしたもの(具材料約65%〉

19 焼 肉の タ レ ② 焼肉の調味料 として適合するもの ビン又は

③ 銘 柄 ポリ容器入 り

エバ ラ ・マル テ ン同等品

③ 甘 ロタイプ

1、 品 質

①JAS合 格品の醸造酢 とする ポ リ容器20L入 りを

② 特有の香味を有 し、異臭のないもの 基準 とす る。

③ 異物が混入 していないもの

④ 穀物酢 、酸度4.2%以 上 のもの とし、食塩

2a 食 酢 合成甘味料、合成着色料及び合成保存料が無

添加のもの

⑤ 賞味期限は 「調味料類共通規格」に基づき、

納入後一年以上のもの

2、 銘 柄

ミツカ ン(寿)、 マルカ ン(金 生)同 等 品

1、 品質 A:25kg

① 色合いは純白で結晶の小さいもの クラフ ト紙袋入 り

② きょう雑物が混入 していないもの

21 塩 ③ 塩化ナ トリウム含有量99%以 上 とし Blkgx24

粒 度150～600μ とす る クラフ ト紙袋入 り

④ 製造年 月 日は納入前、2ヶ 月以 内 とす る

⑤ メー カーの製造 日証 明書 を提 出す ること 1

22 食卓塩 r規格番 号23」 に基づ く 100gビ ン入 り

1

臨 … 　… 棚"…"_
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分類翻3謙 瀬 払
　 隔　 …

規格
番号

品 名 規 格
包装及び
納入規格

1、 品質 ポ リ袋 、卓上及

23 味 塩
① 一般市販 品 「調味塩Jと し、食塩 とグル タ ミンび ビン(卓 上 ビン

酸ナ トリウム を配合 したもの の 場 合 は 、1.009

② 製造年月 日は納入前、2ヶ 月以 内 とす る 入 り程度 とす る。)

① 純 白で光沢 があ り、乾燥度 よく、塊 りがな く A:30kg

24 砂糖(上 白)
爽雑物がないもの クラフ ト紙袋入り

② 製造年月 日は納入前、2ヶ 月以内 とす る Blkgx20

③ メーカー の製造 日証明書 を提 出す るこ と ク ラフ ト紙袋 入 り

25 ザラメ砂糖
大褐色で光沢乾燥良好な物 防湿包装

さらさらとした結晶粒で雑物のないもの 1Kg入 り

① 市販品程度
26 水あめ

② 容量はその都度示す

27 はちみつ 市販品程度
Ikg

ポリ容器入 り

① 本み りん(酒 税法合格品) 1,8Lビ ン詰 又 は

28 み りん ② アル コール 分13.5～14.5度 ポリ容器詰め

③ 賞味期限は納入後、16ヶ 月以上の期間を有するもの

① 合成甘味料 1.8Lビ ン又 は

29 み りん風調味料 ② 保存料不可 ポリ容器詰め

③ 賞味期限は納入後、16ヶ 月以上の期間を有す るもの

① 濃縮 トマ トの うち、無壌可溶性 固形分 が24%の もの A:1号 缶

② ①に少量の食塩、香辛料、玉葱及びその他の野菜 (3.3kg)入 り

類、 レモ ン又 はPH調 整剤 を加 えた もの
sa トマ トピュー レ

③ 特有の香味を有 し、約3倍 に濃縮 したもの B650mL

④ 賞味期限は納入後、18ヶ 月以上の期間を有する ビン入 り

もの

1、 品 質 A:1号 缶

①JASの トマ ト加 工 品 「トマ トケ チ ャ ップ 」 とす る (3.3kg)入 り

②JAS規 格 塒 級」とする

③ 特有 の甘味、酸味、香味、色沢 を有す るもの
31 トマ トケチ ャ ップ

④ 異臭等なく、きょう雑物が混入 していないもの B:チ ュー ブ

⑤ 糊 ちょう性が適度であるもの (30085008

⑥ 賞味期限は納入後16ヶ 月以上の期 間を有する ・1kg)入 り

もの

32 小袋ケチャップ
① 「規格番号34」 に準ず る

②1袋139程 度

① 特有の香味を有するもの A:1.8Lビ ン 又 は

33 ポン酢
② 容量はその都度示す ポ リ容器入 り

③ 銘 柄 B:360mLビ ン 又

ミツカ ン、 タマノヰ又 は同等品以上 はポリ容器入 り

34 味ポン酢 「規格番号36」 に準ず る
m"
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分類番号3調 味料類 曙5
… 　

規格
番号

晶 名 規 格
包装及び
納入規格

35 料理酒

① アル コール14%未 満 、塩分1.8%以 内

② 賞味期限まで納入後、9ケ 月以上の期間を有する

もの

ビン又はポ リ容器

1.8L入 り

36 酒 粕

① 新鮮に して変色変質 していない もの

② 板粕

容器適宜

37 ハ ヤシの素

① 特有の芳香、色沢を有 し、きょう雑物が混入 してい

ない もの

② 賞味期限が納入後16ヶ 月以上の期間を有するもの

③ 練 り合 わせ が よく、 とけやすい もの

④ メーカー元詰

防湿包装

1kg入 り

38 カ レー の素

① 特有の芳香、色沢を有し、きょう雑物が混入 してい

ない もの

② 賞味期限が納入後16ヶ 月以上の期間を有するもの

③ 練 り合 わせ が よく、 とけやす い もの

④ メーカー元詰

防湿包装

ユkg入 り

39 カ レー粉

①10種 類以上の香辛料 を配合 した もの

② 特有の芳香 、辛味を有す る もの

③ 塊、 き ょう雑 物が混入 していない もの

④ 賞味期限は納入後34ヶ 月以上の期間を有するもの

A:2kg缶 入 り

B:1kg袋 入 り

C:300～400g

缶 入 り

1kg入 り

40 からあげ粉

① 小麦粉 に塩、香辛料、調味料、ぶ どう糖の入った

もの

② 銘柄

日清 、昭和

41 天ぷ らの素 重炭酸ナ トリウム30%程 度含有のもの 500～1kg入 り

防 湿 包 装

300～400g入 り

42 胡橡

① 風味良好品
② 賞味期限が納入後1年 以上の期間を有するも
の

③ メー カー元詰

43 ガ ー リッ ク

44 洋辛子粉

45 わさび粉

46 唐辛子粉

47 七味唐辛子粉

48 粉山椒

49 パプ リカ

50 シナモ ン
防湿包装

A:80～100g

缶 入 り

B:179程 度 の

ビ ン入 り

51 タイ ム

52 ナ ツメ ッグ

嗣
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分類番号3調 味料類
… 四w剛 　 削 … へ""削 一 …

規格
番号

品 名 規 格
包装及び
納入規格

1

① 醸造酒、か らし、食用植物油脂 、食塩 、香辛料 を調 100～300g

味料 とす る ビン入 り
53 粒マス ター ド

② 賞味期限が納入後8ケ 月以上の期間を有す るもの

③ 粒eフ レンチ はその都 度示す

54 卓上 七味唐辛子 「規格番号47」 に準ず る 18g入 り

55 卓上 胡椒 「規格番号42」 に準ず る 20g入 り

56
ポター ジュスープ

の素

① 穎粒状又は微粒状

② 賞味期限は納入後9ヶ 月以上の期聞を有するもの

防湿包装

1kg入 り

③ 銘 柄

57 コン ソメスープの素 マ ギー 、 ク ノuル

58
ク リー ム シチ ュー

の素

① 穎粒状又は微粒状

② 銘 柄

防 湿 包 装

0.5～1kg入 り

59 ビー フ シチ ュー の舅
ハ ウス 、SB、 グ リコ程 度

① 形状はその都度示す 1kg入 り

顯 粒 、 ル._._

60 ホ ワイ トソー ス
② 銘 柄

ハ ウス、SB、 理 研 、 味 の 素

① 粉末スープ 防湿包装

② 賞味期限まで納入後9ヶ 月以上の期 間を有す るも 0.5～lkg入 り

61
コ ー ン ク リー ム

ス.__.プ の 素
の ・JAS規 格 品

③ 銘 柄

味 の素 ・ク ノー ル

① 穎粒状又は微粒状

62 おでんの素 ② 銘 柄

ハ ウス 、 味 の素

① さらさらした粉 のそ ろった 白色 防湿包装

63
グル タ ミン酸 ソー

ダ
② 銘 柄 500～1kg入 り

味の素、旭化成 、武 田、協 和発酵 袋入 り

64 天つ ゆ(め んっゆ)
① 麺用の濃縮液体 容器適宜

② 銘柄の指定の場合はその都度示す

65 冷や し中華の素
③ 容量はその都度示す

66 だし液
① 昆布調味液 900mL

②50倍 濃縮 ポ リ容器入 り
　

16
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分類番号3調 味料類 t了

規格
・番号 品 名 規 格

包装及び
納入規格

67 和風だ しの素

①JAS規 格品

② かつを風味のだしの素で各種旨味物質を配合した

粉末調味料

防湿包装

1kg入 り

68 マ ヨネ ー ズ

①JAS規 格 品

② 賞味期限が納入後5ケ 月以上の期間を有するもの

③ 特有 の色沢 を有 し、異臭の ない もの

④ 香味及び乳化状態が良好で、適度な粘度を有する

もの

⑤ 賞味期限が納入後8ヶ 月以上の期間を有するもの

1kg入 り

69 袋マ ヨネーズ

① 「規格番号68」 に準ず る

② 銘柄

キ ュー ピー ・味の素同等 品

A:15g入 り

B:109デ イ ス

ペ ン ス パ ッ ク入 り

70 ドレッシング

①JAS規 格品

② 賞味期限が納入後4ケ 月以上のものを有するもの

③ 種類、容量はその都度示す

ポ リ容器 又は

ビン入 り

71 小袋 ドレツシ ング 「規格番号70」 に準ず る

A:15g入 り

一"

B:109ア イ ス

ペ ン ス パ ッ ク入 り

72 辛子酢みそ

① 市販品程度

② 無着色

③ 銘 柄

味の素、 ミツカン

1.2kg

ポ リ容 器 入 り

73 キムチの素

1、 材料

にんに く、赤唐 辛子 、各種 旨み エキス等

2、 品質

① 特有の香味及び辛味を有す る液体調味料 とす る

② 賞味期限は納入後22ヶ 月以上の期間を有す る

もの

190gビ ン入 り

74 豆板醤 市販品程度 130gビ ン入 り

75 たかのっめ 乾燥良好なもの
即ひ き

三()墓 入 り

76 ク ッキングワイ ン
① 果実酒で アル コール10～15%

② 容量 はその都 度示す

77 チ ャツネ

① 品 質

果実、ヴィネガ,_..香料、スパイス等で作った調味料

でペ ース ト状の もの

② 異味異臭異物 を認 めない もの

ポ リ袋入 り

78 タデ酢 特有の風味を有するもの 360mL入 り
輔 凸
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V
分類番号3調 味料類

藩
番号 品 名 規 格

包装及び
納入規格

79 オ イ ス ター ソー ス 特有の風味を有するもの 450g入 り

① 「ソース類共通規格」 に準ず る 1.8L

80 焼 きそば用 ソー ス ② 銘 柄 ポリ容器入 り

オ リ バ,._._.、 ド リ ー ム 、 オ タ フ ク

① 液体状 1Lポ リ容器入 り

81 麻婆豆腐の素 ② 銘 柄

味の素 、 ミツカ ン

① 液体状 1Lポ リ容器入 り

82 八宝菜の素 ② 銘 柄

味の素、 ミツカン
・味 噌 ラー メ ン

ス ー プ
① 麺用の濃縮液体 A:1kgレ トル ト

の素 ② 希釈度はその都度示す 入 り
0醤 油 ラー メ ン

③ 銘柄 B:1。8kg、

ス,_._プ

83
の 素
・塩 ラー メ ン

ス ー プ

味の素 ・創 味 EP紙 パ ツク

ポ リ容器入 り

の素 C:1号 缶

・白湯 ラー メ ン
Dl2号 缶

ス ー プ

の素

① 形状はその都度示す 1kg入 り

84 中華 スー プの素
粉末 、穎粒、固形、半練

② 銘 柄

理 研 、味 の素 、 マ ギー 、 ク ノー ル

① しゃぶ しゃぶ用 1Lポ リ容器入 り

85 ごま しやぶ ② 銘 柄

味の素 、 ミツカ ン

① 固有の風味を有す るもの 1kgレ トル ト入 り

② 賞昧期限まで納入後1年 以上の期間を有す るもの

86 デ ミグラス ソース ③ 銘柄

SB、 ハ ウ ス

④ 冷凍の場合はその都度示す

・ね りわ さび ① 市販品程度 A:1kgポ リ容 器

入 り
・ね りか ら し ② 銘柄 B:330gチ ュ ー

87
0卸 しニ ンニ ク ハ ウス 、SB ブ入 り

C:409チ ュー ブ

・卸 し し よ うが 入 り

88 芝麻醤 市販品程度 1kgポ リ容器入 り

① 市販品程度 A:ユkg入 り

89 チ リソー ス ② 銘柄 B:3409入 り

マ ギー 、 日本食研

90 ぎ ょうざのタ レ ① 固有の風味を有するもの
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分類番号4油 脂類19
規格
番号

品 名 規 格 包装及び納入規格

①JAS規 格品 18L缶 入 り

② 大豆白絞油 ・なたね油 (瓶 ・ポ リ容器 入 り

1 食油(天 ぷら油) ③ 賞味期限 の場合はその都度

缶 は納 入時点で1年 以上 、他 は6ヶ 月以 上(缶 ・瓶 ・示す)

ポリ容器)

①JAS規 格品 A:18L缶 入 り

② 賞味期限
B:1.65kg入 り

缶は納入時点で1年 以上、他は6ヶ 月以上
2 サラダ油 C:1.5kg入 り

(缶 ・瓶 ・ポ リ容器) (叛 ・ポ リ容器入

りの場合はその都
度示す)

①JAS規 格品 A:400g入 り

3 ゴマ油 ② 調合 ゴマ油 B1.65kg

③ 納入時点で賞味期限6ケ 月以上 ポリ容器入り

A:33ml瓶 入 り

4 ラー油 ゴマ油に香辛料を加え独特の芳香 とか らみを有するもの。 B300m1

ポリ容器入り

①JAS規 格品 A:500ml入 り

5 オ リーブ油
② 納入時点で賞味期限6ヶ 月以上 B:1L入 り

① 純 白色で硬いもの

② 黄色で軟 らかいもの、こげ臭い來雑物のあるもの
6 ラ ー ド

は不可。

③ 納入時点で賞味期限4ヶ 月以上

① 厚生労働省令規格合格品 A:2008

② 納入時点で賞味期限3ヶ 月以上のもの B450g

7 バ ター

③ 銘柄

明治、雪印、森永 、QBB製 品

8 ガ ー リ ッ ク バ タ ー 1個6g袋 入 り

①JAS規 格 品のマーガ リン又は強化 マVガ リンの合 A:200g

格品 B:450g

9 マーガ リン

② 納入時点で賞味期限3ヶ 月以上のもの C:8kg缶 入 り

③ 明治、雪印、森永

① 強化マーガ リン
10 小袋マーガ リン

②109ポ リ袋入 り

11 スプ レーオイル 8オ ンス(2269)
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分類番号5獣 鳥肉類 ・同加工品 2U
規格
番号

品 名 規 格 包装及び納入規格

1肉 特有の色沢を有 し、異味異臭を認めないこと ドジッブのない

2鮮 度良好で、適度の硬さと弾力を有するもの

3(1)国 産 肉:牛 ・豚 肉は、 日本食肉格付協会 による等

級中以上 ごと袋離め

(2)輸 入 肉:牛 肉は1級 、豚肉は規格 品 とす る

4形 状(ブ ロ ック肉、角切 り肉、ス ライ ス肉)及 び
〔共通規格〕

冷凍品、国産、輸入の別は、必要の都度示す

5冷 凍規格 肉は、正梱(冷 凍)の まま納入す ること

(1)製 造業者名

(2)部 位別名称 を表示

(3)賞 味期限

① 肉のきめ、 しま り、光沢 よく、脂肪 容器適宜
チル ド:

の色沢質(や わ らか さ)の 大体 よい 納品時点で賞 衛生的なもの

もの
味期限15日

以上のもの

② ロース芯 の太い もの

③ 周 囲筋にお ける脂肪、交雑 、筋内
フ リーズ:

納品時点で賞

1 牛 ロース肉 囲脂肪 の適度 なもの、背脂肪 は、 臼又 味期限6か 月
以上のもの

は薄 クリー ム色で1cm以 内のもの

④ 部位の必要な場合は、その都度A・B

で示す
一

A:屑 ロー ス

B:背 ロー ス

① 鮮紅色で肉質のやわらかいもの
2 牛もも肉

② 脂肪20%以 内

① 鮮紅色で肉質のやわらかいもの
3 牛バラ肉

② 脂肪30%以 内

4 牛 ウデ肉 脂肪30%以 内

① 肉質やわ らか く、太いもの
5 牛ひれ肉

② 太 さ5cm以 上

① 脂肪分の少ないもの
6 牛す じ肉(A)

② 皮、毛は除 く

7 牛す じ肉(B) 串付 、1個50gボ イル

…w…,糊m"一 … … … ～ … 冊… 闇
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分類番号5獣 鳥肉類 ・同加工品 21
規格
番号

品 名 規 格 包装及び納入規格

① ネ ッ久 スネ等の部位を使用 し2度 引きしたもの 容器適宜

s 牛挽肉 ② 脂肪30%以 内 衛生的なもの

① 赤褐色でやわらかいもの
9 牛 レバー

②1Q大 にカ ッ ト

① タンもと
10 牛タン

② ス ライス した もの

① 鮮紅色 で、肉質やわ らか く、筋切 りし、焼 いて も身

11 牛 ステーキ用 肉 われしないもの

② 部位 ・サイズはその都度示す

① 槻 格=_一 」に準ず る
12 牛 シチュー肉

② 角切 りカ ッ トした もの(2cm程 度)

① もも肉使用
13 牛肉タタキ

② 焼 き上が りで3～5mmカ ッ ト

① うす切肉を焼肉用タレにつけ込んだもの
14 スタ ミナ肉

② 種類、部位はその都度示す

① 下処理済、市販晶程度

15 牛ホルモン ② 一 口大にカ ッ ト

③ 部位は小腸。その他の部位はその都度示す

① 牛大腸を適当な大きさに切 り、味付けしたもの 1kg袋 入 り

16 味付牛ホルモン A:み そ味 冷凍可

B:キ ムチ味

① 骨付、骨なしはその都度示す 容器適宜
17 カル ビ肉

② 焼肉用スライス 衛生的なもの

18 ロ ー ス ト ビー フ 1枚 のg数 は、その都度示す

① 色沢は淡紅色
チ ル ド:

19 豚背 ロー ス肉
② 背脂肪は 白色で1cm以 内

③ ロース芯7cm以 上

納品時点で
賞味期限1

④ 肉質のやわらかいもの
5日 以上の

もの

① 色沢は淡紅色
20 豚 肩 ロース肉

② 脂肪10%以 内
フ リーズ:

納 品時点で
① 色沢は淡紅色 賞味期限6

21 豚もも肉 ② 脂肪20%以 内
か月以上の

もの
③-:の やわ らかい もの

…_ 幅 山 　 　
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分類番号5獣 鳥肉類 ・同加工品 L
… …

規格
番号

品 ・名 規 格 包装及び納入規格

① 色沢は淡紅色 容器適宜
チ ル ド:

22 豚バラ肉 ② 脂肪20%以 内 納品時点で 衛生的なもの

③ 肉質のやわ らかいもの 賞味期限1

23 豚 ウデ肉
① 脂肪30%以 内

5日 以上の

もの

② 肉質のやわらかいもの

① 太 さ5cm以 上
フリー ズ:

納品時点で

24 豚ひれ肉
② 脂肪 ・筋を取 り除き整形 したもの 賞味期限6

か月以上の

もの

① 「規格番号21」 に準ず る
25 豚 シチ ュー肉

② 角切 リカ ッ トした もの(2cm程 度)

①2度 引きしたもの
26 豚挽肉

② 脂肪30%以 内

① 豚骨付あばら肉
27 スペ ア リブ(A)

②1本709程 度

① 豚の骨付肉を風味よく焼いたもの 1.5kg

28 スペア リブ(B)

②1本609程 度 耐熱真空パック入 り

① 赤褐色でやわらかいもの 容器適宜
29 豚 レバー

② 病疫、異臭、寄生 虫等のない もの 衛生的なもの

so 豚 ロー ス しよ うが 焼 1枚ITII21～ 慈 拠 憩 ス ラ イ ス

31 豚骨 小肉を取 り除いた もの、10kg単 位

① 牛 ・豚 肉半々 A:容 器適宜

32 合挽肉 ② 脂肪20%以 内 衛生的なもの

③2度 引きしたもの

B2kg

33 いの豚肉 鍋用
ポリ包装

① 手羽もとの正肉を含む胸部の正肉
34 鶏むね肉

② 食鶏取 引規格、むねIlの もの

① ももの正 肉で、腹部、尾部 は含まないこ と
35 鶏もも肉

② 食鶏取引規格、ももH型 のもの

① 大腿関節で分割 し、足を足関節で切断し、開いたもの

② 食鶏取引規格、骨付もも磁型のもの
36 鶏骨付もも肉

③ サイズはその都度示す

1

① 上腕部分 1
37 鶏骨付手羽もと

② 「大」35g以 上の もの
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分類番号5獣 鳥肉類 ・同加工品 23
… 門 　

規格
番号

品 名 規 格 包装及び納入規格

① 手羽もとつきの胸部の正肉、頸皮はi/2を 残す A:容 器適宜

② 食鶏取引規格、骨付むね肉II型のもの 衛生的なもの
38 鶏骨付むね肉

③1個1109～130g

S2kg

① 若 どり ポリ包装
39 鶏 ささみ

②1本309以 上

A:手 羽先
40 鶏骨付 き手羽肉

B:手 羽 中

① 鶏 ささみを蒸 してカットしたもの
41 蒸 しささみ 500g又 は3kg入 り

② 合成添加物無添加

① 心臓、肝臓、脾臓の混合 容器適宜
42 鶏きも

② 脂を除き、血抜きしたもの 衛生的なもの

43 Nレ バ ー 新鮮、異味異臭のないもの

① 正肉を除去 した胸椎、 くび、胸骨、腰骨 に付 着 して

44 鶏こ肉 い る肉を切 り取 った もの

② 食鶏取引規格、こ肉1型 又はこ肉H型 のもの

45 鶏がら 頭部 と足部分以外の骨で、こ肉を除いたもの

46 鶏挽肉 正肉類又はこ肉を2度 引きしたもの

① 骨付 もも肉を風味よく焼いたもの
47 ロース トチキン

② 王本1609以 上

①1個1409程 度
4$ 照 り焼きチキン

② スライスの有無はその都度示す

49 焼き鳥 皮 つ き 、 焼 き た て 、1個40g、 串 付

50 あいがも肉 厚 さ5mmス ライ ス

① めん羊(オ ース トラ リア産)の ヒレ肉とす る

51 マ トン ② 正肉で赤味90%以 上

③ ス ライ ス した もの

① ニ ュージー ラン ド又はオース トラ リア産 の輸入 肉

② 正肉で赤味90%以 上
52 ラム

③ スライス したもの

53 ボン レスハム ①JAS規 格晶又は同等品

54 ロ ー ス ハ ム 納品時点で賞味期限 ② スライスの有無 については、

55 ペ ツパ ー ハ ム 1か 月以上のもの その都度示す

56 プ レス ハ ム(上 級 〉
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纐 翻5鵜 肉類.同肛 品e
規格
番号

晶 名 規 格 包装及び納入規格

57
プ レスハム

(標準)

納晶時点で賞味期限1か 月以上のもの

①JAS規
格品又は同等
品

② スライス
の有無につい
ては、その都
度示す

容器適宜

衛生的なもの

i

l

58
ソフ トサラ ミ

ソーセー ジ

59
サ ラ ミソーセー ジ

(ドライ〉

6a
ウイ ンナー

ソーセー ジ

1個15g程 度

納品時点で賞味

期限1週 間以上

のもの

62
皮 な し ウイ ンナ ー

ソーセ ー ジ

62 カ ッ トウインナー

① 斜めスライスした

もの

② 幅3mm

63
ポー クミニ

ウイ ンナー

① 皮な し

②109程 度

64
ポー クあらび き

ウインナー

①JAS上 級 品

②1個209程 度

65

フランクフル ト

ソーセー ジ

66
腸 フラ ンク フル ト

ソー セ ー ジ

67 ミー トロ ー フ

68 べ一 コン(豚) 脂身50%以 内 納品時点で賞味

期限1か 月以上

のもの
69

シ ョ ル ダ ー

ベ ー一こコン

70 焼豚(A)

① 豚もも肉使用

② スライスの有無はその都度示す。

③ 納品時点で賞味期限1ヶ 月以上のもの

71 焼豚(B)

① 豚バラ肉使用

② ラーメン用の特選、1枚20g

③ 納品時点で賞味期限1ヶ 月以上のもの
　 旧… 醐m""　 　
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分類番号6 魚介類 ・ 同加 工品 25

規格
番号

品 名 規 格
包装及び
納入規格

① 鮮度良好で腐敗等のないもの

(体 表面は新鮮 で光輝 、光沢 を有 し、張 りが

あ り、角膜が透 明であ ること、え らは鮮紅色

であ り、弾力性 があ り腹切れ等の ない こと)

A
鮮 魚
く共通規格〉 ② 固有 の鮮魚臭 を有 し、悪 臭のない こと

③ 要求に応ずる大きさ、重量で形状良好、概ね斉

一 な もの

④ 納入時氷詰めであること

⑤ 衛生的な容器又は状態で納入 されること

⑥ 水、氷 は検量外 とす る

① 十分凍結 し、新鮮な光沢があ り、眼球突出し角

膜が混濁 しておらず、解凍後鮮魚 と同様な鮮度

を有す るこ と。冷凍焼 け、乾燥部分 のない こと

② 急速冷凍品とし、再冷結品は不可

(腹切れ 、身切れ、 き ょう雑物、過剰 の氷 は認 め

B
冷 凍 魚
く共通規格 〉

ない)

③ 要求に応 ず る大き さ、重量 で形状良好 、概 ね斉

一 な もの

④ 衛生的な容器又は状態で納入 されること

⑤ 数量はNETと す る。

⑥ 包装にサイズ明記

① 新鮮で品種固有の色 と光沢があり、むき身の場

合適度 の弾力 があって、 肉 くずれの ない もの

c
貝 類
〈共通規格 〉 ② 大き さが一様 であるこ と

③ 泥、石 、その他爽雑物 がない こと

① 腐敗、変質(油 やけ等)の 徴候なく塩味が適度

である こと

② 乾物類は乾燥が適度であること

D
塩 干 魚
〈共通規格〉 ③ 要求に応ずる大きさ、重量で形状良好概ね斉一

である こと

④ 衛生的な容器又は状態で納入 されること

　… 附
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分類番号6魚 介類0同 加工品 26
規格
番号

品 名 規 格
包装及び

納入規格

① 新鮮 な魚肉を原料に澱粉、調味料を加えて練 り

あげた良好なもの

② 大 きさ、形態が整い、均一 で香味、色沢 良好で

弾力性のあるもの

③ 食品衛生法により許可 された着色料 、甘味料を

使 用の こと

④ 製法、販売法とも衛生的で適度な加熱をしその

E
練 製 品
く共通規格 〉

まま食 に供す るこ とがで きるもの

⑤ 異物 、き ょ う雑物、異味異臭、ネ ト等 を認 めず

、漂 白剤 等はなるべ く使用 していな いもの

⑥ 賞味期限を表示

⑦ 容器は適宜とする

⑧ 板付 きの物 は、計量時、板 を除いた重量 とす る

⑨ 賞味期 限を7日 以上残 したもの。

① 小 あ じ80～1009程 度 容器適宜

中 あ じ130～150g程 度
衛生的なもの

1 あ じ
大 あ じ500g程 度

② サイズ及び 「生」の場合はその都度示す

①1尾1009程 度
2 あゆ

② 「生」の場合はその都度示す

① 品種 まいわし

3 いわ し ②1尾80g程 度

③r生 」の場合はその都度示す

4 かれい 品質、サイズ及び 「生」 の場合 はそ の都度示す

① 品種 まさば

②700～8009
5 さば

③ 「生」の場合はその都度示す

④ 「生」 は腸 わたを取 り除 いたもの

①1尾140～150g
6 さん ま

② 「生」の場合はその都度示す

7 太刀魚
① 表皮は美 しい銀色で、身に張りがあるもの

② サイズ及び 「生」の場合はその都度示す
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分類番号6魚 介類 ・ 同加 工品 27
規格

番号
品 名 規 格

包装及び

納入規格

8 削除 容器適宜

9 削除
衛生 的なもの

① いけ じめ した もの

10 はまち ②1尾2～2,5kg

③ 養殖可

11 ぶ り ①1尾5kg程 度

① サイズM
12 わか さぎ

② 「生」の場合はその都度示す

① 頭、 内臓 、ひれ、 うろこを取 り除い た もの

13 いわ し ドレス ② サイ ズ60g程 度

③ 「生」の場合その都度示す

① れん こ鯛

14 鯛セ ミ ドレス ② うろ こ、内臓 を取 り除いた もの

③1尾2009程 度

① 頭、 内臓 、ひれ、 うろこを取 り除い た もの
15 赤魚 ドレス

② サイズ

赤魚 ドレス2009程 度
16 あ じ ドレス

あ じ ドレス150g程 度

17 紅鮭 ドレス
紅鮭 ドレス2kg程 度

③ 「生」の場合その都度示す

① 頭、 内臓、尾 を取 り除き、腹 をすい た もの

X8 魚の切身 ② 種 類、サイズ及び 「生」の場合 その都度 示す。

① 頭 、内臓、ひれ、尾を取 り除き三枚 にお ろ した

19 魚 の ブイ レ もの

② 種類又はg数 はその都度示す

20 開き あ じ
①1枚1009～1209

② 無 頭

① 内臓、骨を取り除き
背又は又は腹開きに
したもの

21 開きあなご
① 調 理後、1尾100g程 度

② 「生」の場合はその

② 有頭 都度示す
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分類番号6魚 介類 ・ 同加工品 28
規格
・番号 品 名 規 格

包装及び
納入規格

22 開きいわ し
①1枚509程 度

② 無頭

① 内臓、骨を取 り
除き背又は又は
腹開きにしたも
の

② 「生」の場合は
その都度示す

容器適宜

衛生的なもの

23 開き うなぎ
① 調理後 、1尾200g程 度

② 有頭

24 開きキス
① 白ぎす 無頭

②1枚40g程 度

25 開き さんま
① 有頭

②1009～1209

26 開きはも
① 骨 切 りした もの。

② 調 理 後 、1尾3009～5009

27 開きあ じ干 もの
①809～1009

② 有 頭

① 型が完全で大き
さがそろってお
り特有の香 りが

あ り刺激性の味
を認 めないもの

② 乾燥、塩分適度
で脂肪のまわっ
ていないもの

28 開きさんま干 もの
①809～1209

② 有 頭

29 さばみ りん干 1509程 度

30 あ じみ りん干 409程 度

31 さんまみ りん干 409程 度

32 いわ し丸干 209程 度 バ ラ包装

衛生的なもの33 子持 ち ししゃも 20～309程 度

34 魚粕漬
① 鮮魚 と同様 な鮮度の もの を三枚 にお ろ し、酒粕

、味噌 、 もろみ 、生姜醤油等 に漬 け込ん だ もの

②1切100～1209程 度

③ 酒粕 、味噌 、 もろみは検量外 とす る

④ 形状

Aホ イル巻 きにす る

Bホ イル巻 きに しない

⑤ 種類 はその都度示す

容器適宜
衛生的なもの

ミ

35 魚味噌漬

36 魚生姜漬

37 魚もろみ漬

38 刺身用鮪
① 頭、皮 、内臓 、骨、尾 を取 り除 き、腹 をす いて

さしみ用 にカ ッ トした もの。冷凍不 可

②1切 鮪20g程 度

はまち20g程 度

鯛10g程 度

③ それ以外 はその都度示す

39 削除

40 刺身用はまち

41 刺身用鯛
… 一 …n四 ぼm
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分類番号6魚 介類 ・ 同加工品 29
規格
番号

品 名 規 格
包装及び

納入規格

42 うなぎ白焼

① 串の有無、 「生」又 は 「冷凍」はその都 度示す

② 調理 後200g程 度

容器適宜
衛生的なもの

43 うなぎ蒲焼

① 人 工着色不可、調理後200g程 度

② 「生」又 は 「冷凍」はその都 度示す

③ タ レは総量 の10%を 納入

44 あなご蒲焼

① 人工着色不可、調理後100g程 度

② 「生」又 は 「冷凍」はその都度示す

③ タ レは総量 の10%を 納入

45 かっお たたき 1節400g程 度

46 しめあ じ
① 塩で しめ した切身を さ らに酢で しめた もの

② サイ ズ

しめあ じ…80g程 度

しめ さば…120g程 度

③ 酢 は検量外 とす る

47 しめさば

48 塩鮭
サイズ

A1.5kgS2kgC3kg

49 塩さば サイズ6009程 度

50 塩さんま サイズ150g程 度

51 塩ます サイズ1kg程 度

52 塩鮭(紅)切 身 ① 頭、内臓 、尾 を取 り除き、腹 をすい たもの

② サイズはその都度示す53 塩 さば切身

54 塩ます切身

55 焼魚 種類、形状はその都度示す

56 パ ック入 り焼魚
① 焼魚を真空パ ックしたもの

② 種類、形状はその都度示す

57 あ さ り貝 ① 生きているもの(砂 ぬき)

② 中粒以上

③ 冷凍の場合はその都度示す

58 し じみ貝

59 はま ぐ り

sa 削除 ① 水洗い完全にし、貝殻の混入、異味異臭

のないこと

② 中粒以上

③ 冷凍品も可

61 あ さりむき身

62 帆立貝むき身

63 あ さり水煮 固形 量1kg総 量1.7kg程 度 レ トル トパ ウチ

一 一 一
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分類・番号6魚 介類 ・ 同加 工品 30
規格

番号
品 名 規 格

包装及び

納入規格

① 新鮮で、殻及び破片の混入な く、粒ぞろいのもの

② 国内産、サイ ズM
64 かき

③ 「生」の場合はその都度示す

① むき身
65 貝柱

②1個30g程 度

① 皮 、内臓、耳、足を除いた もの

66 (冷)皮 む きいか ②1尾150～2009

③ ネ ッ トに近い こと

① 皮 、内臓、耳、足を除いたもの
67 ロー ル い か

② サ イ ズ は1尾500g～1000g程 度

① 内臓 、足 を除 き、輪 ぎ りに したもの
容器適宜

衛生的なもの
68 切 りいか ②1個259程 度

③ 中骨を除 く

① 品種 む らさきいか

② 皮 む きで正方形 に切 り、かの こ状 に切 り目をい

69 (冷)い かかの こ れたもの

③1枚509程 度

④ バ ラ凍結

① 品種 紋甲いか

② 内臓 、え ら、軟 甲、頭、脚部 、表皮 をを除いた
70 (冷)刺 身用 いか

もの

③ サイズ2/4

① 品種 松いか 容器適宜

71 (冷)つ ぼ抜 きいか ② 内臓 、足、中骨 を除いた もの 衛生的なもの

③1ケ ー ス7.5kg(45入 り) 容器サイズ表示

① 品種 紋甲いか 容器適宜

72 (冷)い かそ うめん ② そ うめん状に細 く切 った もの
衛生的なもの

③1ケ ー ス1kg入 り

① 紋 甲いかの足
73 (冷)げ そ

②1ケ ー ス5kg又 は10kg入 り

①Aブ ラ ックタイガーBバ ナ メイCそ の他

74 (冷)無頭海老 ② サイ ズ13/15

③ 殻つ き
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分類番 号6魚 介類 ・ 同加 工品 3筆
規格
番号

品 名 規 格
包装及び

納入規格

①Aブ ラックタイガーBバ ナメイCそ の他 容器適宜
75 (冷)有頭海老

②40尾 入 り納入規格1.3kg
衛生的なもの

76 (冷)尾付むきえび 1個35g程 度殻な し

① 完全 に殻 をむ き石、砂、海藻等爽雑物 のないもの

77 (冷)む きえび
② バラ凍結

③ サイ ズ120/80

① 寿司用

7s (冷)寿司用海老 ② 開き ボイル済み

③ サイズ41/50

①1尾79程 度

② 頭 、殻 を除 く
79 刺身用首海老

③ 赤紅色で透明

④ 「生」の場合その都度示す

80 刺身用赤貝 生食用に開き肉厚のあるもの

① 乾燥十分で異味異臭の認められないもの

81 桜 海 老 ② 着色(紅)は 食品衛生法の合格品であること

① ボ ンレス

82 (冷)か にの身 ② 種類 紅ずわい

③ サイズM

① 鍋物用 にカ ッ トした もので ボイル不可

② 殻つき足身
83 (冷)ず わいがに

③ サイ ズは1本70g程 度

④ 紅ずわい可

① フ レー ク状
84 ずわいがにの水煮 レ トル トパ ウチ

②5009入 り

① 殻つき 容器適宜
85 (冷)か にのっ め

② サイズはその都度示す
衛生的なもの

① 生 きのよい もの

86 た こ ② サイ ズ2kg程 度

③ 冷凍 の場合 、洗 いだ こ とす る

① 品種 まだこ

87 茄 だ こ
② サイ ズ1～1.5Kg程 度

③ ボイル後 の再冷凍 は不可

④ カ ッ トはその都度示すAぶ つ切 りBス ライ ス
一
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分類番号6魚 介類 ・ 同加工品 G

規格
番号

品 名 規 格
包装及び

納入規格

① 肉質軟 らか く、酸味 のきいた味付 けのもの 容器適宜
88 (冷)味 付 けた こ

② サイズ1kg程 度
衛生的なもの

① に しんの卵巣を塩漬けしたもの

89 かずの こ ② サイズ、形 状等 はそ の都 度示す。

③ バラは不可

① 冷凍醤油漬け
90 い くら

②1kg箱 詰 め又 はパ ック袋入 り

91 塩 くらげ
① 糸切 り

② 塩分含有10%以 下のもの

① 適度の着色は可

92 た らこ ② 片腹30g程 度

③ 甘Qの もの

①6-92を うらこ し し、 パ ッ ク詰 め した もの
93 た らこ うらこし

②500gパ ック入 り

① 「規格番号92」 に準ず る
94 辛子明太子

② 甘 口のもの

① 生食用
95 うに 木箱、パ ック詰

② 市販品程度

96 スモー クサーモ ン
①aス ライス した ものb切 り落 とし 5008

② 冷凍 、真 空パ ック 又 は1kg

① 異物の混入なく、適度に乾燥 したもの 容器適宜
97 ちりめん雑魚

② 冷凍不可
衛生的なもの

① 鮮度良好、半乾燥
98 しらす ぼ し

② 大 き さが揃 っている こと

99 削除

うるめ、 さばはな、ほんばなの混 ざった もの
100 けず り節

不活性ガス使用

①JAS規 格品 100g

② 乾燥良好で特有の香味を有 し、異味異臭のない 防湿包装

もの
101 花かっお

③ 削 り方 が うす く一様 で、粉末状 の もの を含有 し

ない こと

④ ヤマ キ、ヤマ ヒデ、マル トモ製 品程度
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分類番号6魚 介類 ・ 同加工品 33
規格
番号

品 名 規 格
包装及び

納入規格

102 袋かつお 槻 格番 号101」 に準ず る1袋1g程 度 防湿包装

103 削除

104 紅かまぼこ

150～200g

A:板 付 き

B:板 な し

C:ス ライ ス

105 白かまぼこ

106 焼かまぼこ

1a7 刺身用かまぼこ

108 かにかまぼこ
市販品程度

容 器適宜
衛生的なもの

gag かにかまふぶき

UO ささか まぼ こ ユ枚309程 度

111 チー ズかまぼこ
①g数 はその都度示す

② チーズ10%以 上

112 小桜かまぼこ 1個359程 度

113 梅かまぼこ 1本4009程 度

114 松茸かまぼこ g数 はその都度示す

115 焼竹輪 ユ本609程 度

116 豆竹輪 1個109程 度

117 チーズ竹輪 1個20g程 度

118 白竹輪 1本609程 度

119 野焼竹輪 1本1009程 度

120 梅焼 1個509程 度

121 なると巻き 真空パ ックも可

122 はんぺん む し半片、板状 のもの

123 さっまあげ
① 良質の植物油であげたもの

② 野菜入 り

124 揚げはんぺん

良質の植物油であげたもの。
125 丸天

126 平天

127 ごぼ う天

128 魚 肉 ソーセー ジ ①JAS規 格晶

② 納品時点で、賞味期限まで常温で60目 以上

③ 大きさについてはその都度示す
X29 魚 肉ハ ム

130 鮪油漬け
① ま ぐろ、サ ラダ油、調 味料原 料 とす る

② フ レー ク状の もの

1～2kgパ ッ ク

入 り

131
(冷)シ ー フー ド

ミ ッ クス
冷 凍 イ カ、 ムキ エ ビ、 あ さ り等 の入 っ てい るもの 1kg入 り
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分類 番 号7牛 乳類 ・卵類 ・同加 工品 34

規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び

納 入 規 格

① 厚生労働省令規格合格品

牛 乳 類 (コ ー ヒー 飲 料 は除 く)

② 業者名明示

〈 共 通 規 格 〉 ③ 飲料類は特に鮮度良好であること

④ 納入時点で、賞味期限6日 以上のもの

卵 類 内容量、業者名明示

〈 共 通 規 格 〉

①200mlパ ッ ク容 器 入 り、 ス トロー 付 き
1 牛乳(A)

② 無調整で加工乳は、除 く

2 牛乳(B)
①180ml又 は200m1ビ ン容 器入 り

② 「規格番 号1」 に準ず る

①1000m1パ ック容器入 り
3 調理牛乳

② 「規格番 号1」 に準ず る

4 ラ ク トコー ヒー(A) 200m1パ ック容 器 入 り、 ス トロー 付 き

5 ラ ク トコー ヒー(B) 180m1又 は200m1ビ ン容 器 入 り

6 ラ ク トコー ヒー(C) 1000mlパ ック容 器 入 り

7 ラ ク トフル ー ツ(A) 200m1パ ック容 器 入 り、 ス トロー 付 き

8 ラ ク トフル ー ツ(B) 180m1又 は200m1ビ ン容器 入 り

9 ラ ク トフル ー ツ(C) 1000m1パ ック容 器 入 り

10 低脂肪牛乳
① 乳脂肪分 は1%～1.5% A:200m1

②200mIは ス トロー 付 き BlL

① 「規格番号1」 に準ず る A:200m1
11 LL牛 乳

② 常温保存可能、納入時点で賞味期限2ヶ 月以上 BlL

12 プ レーン ヨーグ ル ト 400g又 は1kg1パ ッ ク容 器 入 り

① カ ップ入 り、スプー ン付 き

13
ヨー グル ト

(発酵乳)
② 納入時点で、賞味期限が5日 以上のもの

③1個100g程 度、種類 はそのつ ど示す

① 牛乳 ・鶏卵 ・糖類使用(カ ラメル は除 く) 衛生的なポ リ容器

14 プ リン ②1個90～100m1、 ス プー ン付 き 入 り

③ 納入時点で、賞味期限7日 以上のもの

① 無脂乳固形分8%以 上 A:125m1

15 ドリン ク ヨー グル ト ② 飲む ヨー グル トで1食 用 はポ リ容器入 り B:200m1

ス トロー付 き C:1L

① 脱脂粉乳を乳酸醗酵 させたもの

16 乳酸菌飲料 ②1本65ml又 は80m1ポ リ容器 入 り

③ 無脂 乳固形分3%以 上、生乳酸 菌1m1当 り

1千 万個以上
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分類 番 号7牛 乳類 ・卵類 ・同加 工品 35

規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

17 ア イ ス ク リー ム 乳脂肪分8%以 上 JAS規 格 品

スプーン付き

100ml程 度

カ ップ入 り

18 アイス ミル ク 乳脂肪分3%以 上8%未 満

19 ラク トアイス 植物性脂肪入

20 生 ク リー ム
① 乳脂肪分18%以 上

②1000rn1又 は500m1パ ック容器入 り

21 練乳(A) 加糖1個20m1テ トラパ ック入 り

22 練乳(B) 加 糖150gチ ュー ブ入 り

23 チー ズ

① プ ロセスチーズ

②1箱180g～200g切 れ 目入 り

③ 納入 時点で、賞 味期限6ヶ 月以上 の もの

紙箱

24 粉末チーズ
①80g、 メ ー カ._._元詰

② 納 入 時 点 で 、 賞 味期 限9ヶ 月 以 上 の もの

プ ラスチ ック、

缶 、紙

25 サイ コロチーズ
① 「規 格 番 号23」 に準 ず る

②5rnm角 程 度 の サイ コ ロ状 チ,.___.ズ

1kg入 り

26 三角 チー ズ
① 「規格番 号23」 に準ず る

②1個259程 度

容器適宜で衛生的

なもの

27 スライ スチー ズ

① 「規格番 号23」 に準ず る

②1枚18g程 度

③ とろけ る、 とろけないはそ の都度示す

1袋10枚 入 り

28 フ レ ッシ ュ
コー ヒー用(5m1程 度入 り)植 物性脂肪

食用蛋白 、糖類、乳化剤を原料 としたもの

29 カマ ンベールチー
ワ"

1個1259程 度

30 ク リー ム チー ズ 1kg入 り

31 とろけるチー ズ 1kg袋 入 り

32 カ ッテ ー ジ チー
㌔一7　

① 市販 品程度

②1509～3009入 り

33

(冷)ホ イ ップク

リー ム

① 「規格番号20」 に準ずる。又はその都度示す

②1000m1し ぼ り袋入 り

34 ババ ロア 1個100gカ ップ入 り、 スプ ー ン付 き

35 鶏卵

① 表面がざらざらして新鮮なもの、奇形卵、汚卵、

薄殻卵、砂卵等 の規格外卵 を含まないこと

②Mサ イズ

③ 産卵か ら5日 以 内の もの

ダ ン ボー ル10

kg

入 り
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分類 番 号7牛 乳類 ・卵類 ・同加工品 36
規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び

納 入 規 格

① 新鮮で破損卵なし、汚れの少ないもの 容器適宜

36 うず らの卵 ②1個109程 度 衛生的なもの

③ 産卵から5旧 以内のもの

① 全半熟卵で、納入時点で消費期限24時 間以上

37 温泉卵 ②Mサ イズのもの

③ タレ付き

38 (冷)錦 糸卵 ① 薄焼き卵を細 くせん切 りとしたもの ポ リ包装

① だし巻卵

②1本3009～5009程 度

39 厚焼卵 ③ 冷凍、チル ドはその都度示す

④ チル ド製品は納入時点で賞味期限7日 以上のもの

⑤ 真空パ ック入 り、ボイル可能な もの

① 全卵30%以 上使用のもの

40 卵豆腐(A)
② 納入時点で、賞味期限5日 以上のもの

③1個200～300g程 度の充てん容器入 り。1個

にっき2袋 のタ レ付(タ レは開袋用切 り目入 り)

① 「規格番号40」 に準ず る

41 卵豆腐(B) ② 納入時点で、賞味期限5日 以上の もの

③1個100g～120gタ レ付 き

42 ロー ル エ ツグ
①1本250g程 度

② 納入時点で、賞味期限7日 以上の もの

43 (冷)卵 ロー ル
① 「規格番号42」 に準ず る

②1個60g程 度

44 (冷)薄 焼卵
① 衛生的に処理 したもの

②1枚35g程 度、オ ム レツ用

45 (冷)目 玉焼 1個40g程 度(小 判型) ボイルパ ック入 り

46 (冷)卵 そぼろ 卵に砂糖、油、調味料を加 えそぼろにしたもの

① サルモネ ラ菌処理済み

47 セー フテ ィ卵 ② シュ リンク包装

③ 納入 時点で、2週 間 もつ もの、60個 入 り

48 (冷)液 卵
① 凍結全卵 キ ュー ピー 等

② かきたま用 ポ リ袋、紙パ ック入

(冷)ス クラン ① 真 空パ ック入 り、ボイル 可能 な もの 1kg包 装

49
ブル

② ケ ンコー(kK)ふ わふわたま ご同等品

エ ツグ 洋風和風はその都度示す
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分類 番 号8豆 類 ・同加 工品 VMt

規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び

納 入 規 格

① 鮮度及び乾燥状態良好で、カビ等認めないもの

② 固有 の色彩 、風味 を有す ること

③ 良質 の原料 を使用 し、病 虫害のない もの

④ 食品衛生法による許可薬品以外のものを使用 し

〈共通規格〉 い ちご味ない こと

⑤ 容器は完全滅菌された、衛生的なものを使用の

⑥ 輸送中の衛生には特に注意を払 うこと

⑦ 容器 は返却する

① 粒状

中納言 と同等品であって2等 合格品以上であること

② 品質

粒揃いであって乾燥良好煮 えのよいもの
1 小豆

病虫害なく未熟物、しわ等のない爽雑物の混入 して

いない もの

③ メーカー元詰

2 煎 り大豆
節分用

グラム数はその都度示す

① 原料

大豆(遺 伝子組み換えでないもの)

3 水煮大豆 ② 品質

やわ らか く煮たもの

③ 常温保 存可能なもの

① 原料

良質の黄大豆又は青大豆を使用し乾燥良好で雑物

4 きな粉
のない もの

② 品質

香ばしい香 りを有し粉末が斉一で納入時点で賞味期限

10ヶ 月以上 もの

① 原料

大豆(遺 伝子組み換えでないもの)

5 豆腐
② 品質

凝固十分なること

③ 風味良好であり異味、異臭及び破損なく納入時点で

消費期限2日 以上のもので1時 間以上冷却 したもの
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分類 番 号8豆 類m同 加 工晶 38
規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

① 原料

6 しぼり豆腐
規格番号5に 準ず る

② 品質

水分40～50%減 とす る

① 原料

7 絹ごし豆腐 「規格番号5」 に準ず る

② 大きさはそのつ ど示す

① 原料

「規格番号5」 の豆腐 を30%程 度の減 に焼き上げた

もの
8 焼豆腐

② 品質

均一 に焼 き過 ぎ、焼 き不足、破損品な く異味異臭の

ない もの

①1個 のg数 はそのつ ど示す A:60g

9 パ ック豆腐 ② 納入時点で賞味期限1週 間以上のもの 81508

C300

10 胡麻豆腐
① ユ個1009程 度

② ブタの空き易 い もの

① 原料

「規格番号5」 に準ず る

油は植物油(大 豆油、菜種油、胡麻油)を 使用する
11 厚揚げ

こ と

② 品質

揚げすぎないもので油切 りの十分なこと

12 絹揚げ
① 「規格番号7」 の豆腐 を良質の油で揚げたもの

②1個1009程 度

13 油揚げ
原料

「規格番号1封 に準ず る

14 味付油揚
① 原料の油揚げを甘 口に味付け したもの

②1個409程 度

15 寿司揚
① 「規格番号13aに 準ず る

② いなり寿司用の正方形の油揚げ

① 原料

豆腐 を主 として内容4種 類(人 参、ごぼ う、 由芋、

16 がん もどき ごま等)以 上混入 してあ り、良質植物油使用の新鮮

な もの

②1個40～509程 度

一一37一



分類 番号8豆 類 ・同加工 品 3守
規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び

納 入 規 格

①r,格 番 号16」 に 準ず る
17 (冷)mが んも

②1個159～209

① 品質

凍豆腐 気泡角細密に して完全乾燥、異 味、異 臭(特 にアン

18 モニア臭)の ない変色 、カ ビ、割れな く均一 なもの

(高野 豆腐) ② 納入時点で賞味期限4ヶ 月以上のもの

19 カ ッ ト高野豆腐
① 原料 「規格番号18」 を使 用

②1cm程 度 のサイの 目にカ ッ トした もの

① 新鮮で固く絞ったもの

20 おか ら ② 特有 の豆臭 があ り、酸味のない こと

③ 当日製造のもの

① 原料

大豆は豆腐 に準ず る

② 品質

よく1'し た糸引き納豆 である こと、粘着力の よい

市販優良品であること

21 納豆 豆の粒揃い風味良好で異味、異臭のないもの

③ その他

土砂、 ワラ屑等の混入 なき もの

④ カ ップ 入 りで 、 ブ タ付(サ ラ ン ラ ップ も可)た れ 、 マ ス

ター ド付

⑤509程 度

⑥ 製造 日明記 、納入 目より賞味期限4日 以 上

22 豆乳 大豆固形分8%以 上 ① ス トロー付

23 調整豆乳 大豆固形分6%以 上 ② 納入 日より A:125m

24 コー ヒー 豆乳 大豆固形分2%以 上麦芽入 り 賞味期限 1

B200m
25 フルー ツ豆乳 75艮 以 上 1

26 バニ ラ豆乳 大豆固形分2%以 上 ClL

27 ヨー グル ト豆乳

① 納入 日より

A:大 豆固形分14%以 上 賞味期限 A125m

75日 以 上 1

28 ま る ご と大豆 飲1f B200m
② 納入 日よ り 1

B.C:大 豆固形分7%以 上 賞味期限 ClL

90日 以 上
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分類 番号8豆 類e同 加 工品 40
規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び

納 入 規 格

29 あわせみそ
① よく成熟 した米みそ及び豆みそでふ くや かな風

保 ち、塩 味の よくなれ たもの

② 塩分含有量13%以 下

③ かび ・異味 ・異臭 を認 めないもの

④ 納入 日よ り賞味期限5ケ 月以上 のもの

メー カー 元 詰

AlOk

g入 りB
lkg入 り

c500

9入 り

30 赤みそ

31 白みそ(甘 みそ)

32 赤だ しみそ

33 田楽味噌 「規格番号30」 に準ず る
Blkg入 り

C500g入 り

34 柚子みそ 1kg入 り

35 もろみ
① 大豆、大麦、麹 、調 味料 、酒精等 を原材料 とす

② 成熟良 く風味良好 な もの
500g入 り

36 (冷)プ チ豆腐
①1cm角 程度の もの

37 湯葉(干 し) 20g袋 入 り、平 ゆ ば

38 甘納豆 1kg袋 入 り

39 生あん

① 小豆 を原 料 とし異 味異臭 のない もの 、全糖 タイ

② 袋入 り、缶詰不 可

③ こ しあんかつぶ あん ・硬 めか柔 らか めはその都

示す

A:3509～5009

Blkg

C3kg

41 サ ッポロ豆 乾燥味付け大豆昆布入 り

42 (冷)湯 葉 ① ミツカン程度 180g元 詰 め

43 金山寺味噌
① 小麦 ・こうじaな すを原料 として発酵 させたもの

② 水分少 な く異味異臭 ない もの

一39一



分類 番号9野 菜類 ・同加 工品_._...._

<"

Y
品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

1、 晶質

① 鮮度良好で晶種固有の形状、色を呈し大きさが一様に揃

っ てい る こ と

② 果物 は風味、香味が よい もの

③ 未熟品及び過熟品でないもの

〈共通規格〉 ④ 病 害 虫 、 外 傷 な く 、 と うだ ち 、 ひ び わ れ 、 す 、 た な お ち 、発

芽、マタワレ、枯 山菜等のないもの

⑤ 雑物、かび等のない特有の香味を有す るもの

⑥ それぞれの等級に定められた形、粒に適合するもの

⑦ 生野菜 ・果物は特に指定するものを除き、市販の荷姿 と

する

2、 梱包

冷凍品は、ポ リエチ レン、ポ リプ ロピレン、 ポ リスチ レンの

単体又は複合品及び耐水加工紙等で食品添加物等の規格基準

に基づき包装 された ものを段ボール箱詰 した もの

3、 運搬

冷蔵(冷 凍)食 品は保冷設備の整 った車両により納入する

4、 表示

① 淡緑色、皮が薄 く、バ リがあ り、均一 な幅で細い もの

1
さやいんげん

(三度豆)

② サヤの両端が しっかりしてお り萎縮 した物が認められない

もの

③ 柄及び筋を取ったもの

1、 晶種

青い部分が70%以 上の もの とし、水菜は除 く

2、 品質

2 小松菜
① 葉が鮮やかな淡緑色であり、厚みのある柔 らかいもの。

「とう」のない新鮮 なものの根切 り

② 茎 にゴマ症がな く、バ リとみずみず しさのあるもの

③ 枯葉、病虫害なく水洗い完全で、よく水を切ったもの

3 枝豆
① 緑色深 く新鮮で実の充実 した物

② サイ ズL(さ や粒爽2～3粒)

えん どう ① 緑色又は濃あい色種で粒がよく揃ってお り爽雑 物の混入

4 〈むきえん ど の ない こと

う〉
② 水洗いして浮いた物を含まない新鮮な もの

一
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分類 番号9野 菜類0岡 加 工品
42

欝 品 名 規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

① 淡緑色で細毛が密生 し筋がはっきりし先の とがったもの

5 ② ヘタの切 り口が変色 してお らず、みずみず しい もの
オ クラ

③ 秀 のM

① 葉、ひげ根を除き軟 らか く、肌 あれのない色 白のもの

6
かぶ

② 水洗い完全なもの

③ サイ ズはM(球 根部直径4～5cm}

① 品種固有の形状を有し、無傷の物で熟度完全で玉揃いの物

② 表面がツヤツヤ してお り、硬い もの

かぼちゃ
③ 甘味良好、新鮮なもの

7 1個1.5kg程 度

④ 品種指定その都度示す

① つぼみが真 白で 、堅 く締ま ってお り、葉 ・茎 を除いた もの

8 カ リフラ ワー ② サイズはL又 はM

① 芯が500円 玉サイズ くらいのもの

② 鮮やかな淡緑色で、外皮を除き抱合完全な結球の硬い

(春キャベ ツは柔 らかい)も ので外葉、根部 を撤去 したもの
9 キヤベ ツ

③ 土、砂 等の異物が付着 していない もの

④ 重量 は1玉1kg以 上、早生 は5009以 上 とす る

① 濃緑色で形状良好、鮮度良く赤熟 していないもの

② 頭からお尻の部分までが均一な太さのもの

10 胡瓜 ③ 病虫害無く太過ぎて種子の多い物は不可、苦味のないこと

① 「規格番号10」 の材料 を使ってかつ らむきに切ったもの ポリ袋詰
11 胡瓜ケン

② 衛生的に処理した新鮮なもの

① 品種

青い部分が70%以 上 のもの とし、水菜 は除 く

12 きょ うな ② 晶質

繊維軟かく 「とう」のない新鮮なものの根切 り、枯葉、病虫

害 なく水洗い完全 で、 よく水 を切 った もの　
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纐 翻9里 藻 類祠 力旺 品 嶋
欝
畿 品 名

　

規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

一

① 新鮮な2級 品以上で皮ひげ、葉皮かつ 「す」の入 っていな

い もの 、新 ご ぼ うは 葉2cmま で可 、長 さ40cm以 上 の物 、

13 ごぼ う
太 さ直径2cm程 度の物

② 表面が硬 くしまってお り、弾力性が ある もの

新鮮に して枯葉の無い物で、緑色鮮やかで肉質がやわら

14 サラダ菜 かい物、水洗い良く水切 りが完全な物病虫害のないもの

① 色鮮やかで、 は りとつやのある物

15 し しと うが ら し ② 先がま るく、全体が太 めの もの

③ へたの部分が しっか りして黒ずんでいない物

① 青じその若葉

16 しその葉 ② 柔 らか くのび過 ぎない もの

③10枚 ずっ束ね衛生的な容器に並べたもの

① 固有の形状 を有 し、 よく肥 えて軟 らか く、のび過 ぎてない物

② 枯葉 、病 虫害な く、水洗い完全で、 よく水 を切 った もの
17 春菊

(根切 り)

① 新鮮でよく土を落とした形状良く肥大、:豊満な物肉質柔軟

土 しようが
で繊維少なく味強 く病虫害のないもの

18 (根 し よ う ② 土砂、爽雑物 を含 まな く、水切 り十分 なもの
が)

③ サイ ズ は 「M」(140g以 上 、1こ ぶ45g以 上 で 、3こ ぶ 以 上

又 は1茎100g以 上)

① 鮮やかな淡緑色で、先端が黄色 く変色 していないもの

19 ゴー ヤ ② 寸胴型で均整 が とれていて、イボが密 なもの

20 (冷)そ ら豆 ①Mサ イ ズ500g入 り、 また はIkg入 り

① 品種

青い部分が70%以 上 のもの とし、水 菜は除 く

21 しろな ② 品質

繊維軟かく 「とう」のない新鮮なものの根切 り枯葉、病虫害

な く水洗い完全で 、よく水を切 った もの

① 固有の形状 を有 し、よく肥 えて軟 らか く、のび過 ぎてない物

② 枯葉、病 虫害な く、水洗い完全で、よ く水 を切 った物
22 せ り

(根切 り) §

… …一 闇 何 …
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分類 番号9野 菜類 ・同加工品
麟

欝
灘 品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

① 新鮮 に して肉が厚 く香 り良 く、茎 の長 いもの

② 病虫害な く水洗完全で、よ く水 を切 ったもの
23 セ ロ リー

③ サイズ優のrM」 以上

④ 茎 の長 さが1/均20～30cm

24 ぜんまい 色 よくゆで あげ、あ くをぬいたもの

25 そら豆
① さやの柄が緑色でみずみず しくしわのないもの

② サ イ ズrM」(2～3粒 正形229以 上)1寸 種

① 緑色で粒が よく揃 ってお り、爽雑物の混 入、傷 のない もの

26 むきそら豆 ② 水洗い して浮いた物を含まない新鮮なもの

27 大学南瓜 素揚げ南瓜を飴でからめたもの 1kg、 真 空 パ ック

① 品種はつま り系 とし、枝、開割等 のない もので葉及びひ げ

根 、すそ を除 く

28 大根 ② 病虫害 「ス」の入ったものは不可、水洗完全 とし砂土等異

物 の付着 してない こと

③1本1kg程 度

①9-28に 準ず る

29 カ ッ ト大根 ② 切り方はその都度示す 真 空パ ック

③ 冷凍不可

① 品種

青い部分が70%以 上 のもの とし、水菜 は除く

30 葉大根 ② 晶質

繊維軟か く 「とう」のない新鮮なものの根切 り、枯葉、病虫

害な く水洗い完全で、よ く水 を切 った もの

31 かいわれ 衛生的に栽培 し、成熟 した新鮮 なもので根揃いのもの

32 大根なます 大根 、人参、 白胡麻入 り 1kg、 真 空 バ ック

① 熟度適当で下部の堅い根の部分を除いた新鮮なもの

② 穂先 が しま っていて、 うすい黄色の もの

③ 皮の色が濃く、つやのあるもので根元のイボが紫に変色 し

33 たけの こ ていない もの

④ 猛宗竹1本2～2.5kg

破竹 は1本200g以 上

① 新鮮な物で発芽 しない根部を除いたもの、黄玉ねぎとする

② 皮むき とし、病 虫害及び腐 りのない もの

34 たまねぎ ③ 皮むきのrLjサ イズ以上

(皮むき) ④5月 以降は新たまねぎ
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分類 番号9野 菜類 ・同加工品 鼻5
1i

二規格
品 名

一

規 格
苞 装 及nぴ
納 入 規 格

① 新鮮な物で発芽 しない根部を除いたもの、黄玉ねぎとする

② 皮っ きとし、病 虫害及 び腐 りのない もの

35 たまねぎ ③ 先端がぎゅっとしまっていて、硬 く乾燥 しているもの

(皮つ き) ④ 皮 につやが あ り、根や芽がのびていない もの

⑤ 皮つ きの 「L」 サイズ以上

⑥5月 以降は新たまねぎ

36 とうがん つや があ り完熟 したもの1個3kg程 度

① 外皮が青 く新鮮な もので、実の揃ってつや のあるもの

37 と うもろこ し
② サイズは 「Mj(1本300～350g)

③ 品 種:ハ ニ ー ・ ピ ー タ ー コ ー ン

① 熟度70%程 度。病虫害のない同一晶質の物で、ひびわれ

、破損 品及び変形 を含 まない もの

38 トマ ト ② へたが青々くてみずみず しく、実は全体的に赤 くて球形の

もの

③ サ イ ズ ギM」(2009程 度)

39 プチ トマ ト
① 熟度70%程 度

② サ イ ズ は 「M」(13～15g/個 程 度)

① 種子少なく皮の硬くない、日焼け、病虫害のない新鮮なも

40 なす
の ・表 面には りとつや があ り、色が濃 い もの

② サイズはA級rL」 以上(1個809程 度)

③ 形 ・大き さをそろえ、な り袖 を切 り揃 えた もの

① 新鮮なものの根除き(水 洗い しない)で 枯葉、硬い部分を

41 に ら 除いた葉の 巾6mm以 上

② サイズA級 「M」

42 にんにく
① 乾燥完全で傷玉を除き茎は2cm以 内に切除する

② サイズrLj(1個3～5cm)

43 プチ にんに く 乾燥完全で傷玉を除く

① 新鮮にして葉肉薄く枯葉、病虫害のないもの、水洗い完全

青ねぎ で よ く水 を切 った もの軟 らか い 物 、 「と う」 の た って い な い物

44
(葉ねぎ) の根切 り

② サイズは 「M」 とす る

葉先 に鮮度感があ りピンとして、折れていない もので、黄
45 や っ こ葱

色い部分が混 じっていないもの
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分類 番号9野 菜類 ・同加工品 46
誓
規格 品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

① 新鮮に して葉 肉部 の白い部分が25cm以 上で軟 らか く、枯

葉病虫害のないもの ・水洗完全でよく水 を切 ったものよく水

46 白ねぎ を切 った もので根切 りとす る

(根深ねぎ) ② 静岡又は鳥取産程度 とする

③ サイズは 「M」 以上

① 抱合完全で、茎広く鮮度良好にして結球十分なるもので割

れのないもの 緑葉少なく球の揃ったもので1球1。5kg以

上のもの とす る

② 緑葉は鮮やかな淡緑色で、根元が茶色 く変色 していない

47 白菜 もの

③ 病虫害、枯葉、斑点が なく 「と う」のた っていないもの

④ 洗浄は丁寧に行なわれ根部を除き砂土の付着 していない

もの

⑤ サ イ ズ は 「L」 ま た は 「LL」

① 肉質軟 らか く色沢良好 にして、腐れ、走 り足、ひげ根 を除

48 れん こん いた新鮮なもの

②1節1509以 上で2節 以上 あるもの

鮮度良好、みずみず しくよく縮んだもので枯葉、病虫害、
49 パセ リ

黒葉病 虫害、黒葉無き物、水 を切 った もの

① 品質固有の形状を有 して熟度適当で過熟、われ、すれを

50 ピー マ ン(中 型) 含まず皮の硬 くないもの 鮮やかな緑色でっやがあ り、

収縮 のない もの

①9-50に 準ず る 切 りQが みずみず しく、 白いもの 真 空パ ック

51 カ ッ トピ ー マ ン ② 切 り方はその都度示す

③ 冷凍不可

52 赤 ピーマ ン
①9-50に 準ず る

② 鮮やかな赤色なもの

①9-52に 準ず る 真 空パ ック

53 カ ッ ト赤 ピー マ ン ② 切 り方はその都度示す

③ 冷凍不可

① 葉切 りして水洗い したもので、肉質軟 らかく新鮮なもの

皮むき
54 ふき

② 晶種は赤ふきとする

③ サ イズA級 「Mj(1本145～170g程 度)
… …
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分類 番 号9野 菜類 ・同加工品 47
誓
規格

…… … …… 罰

品 名

罰 ……罰 … 罰… … … 罰 …

規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

① 濃緑色 で、つぼみが固 くしまったもので、褐色 の しみのな

い もの

55 ブ ロ ッ コ リ ー ② 外葉 は切 り取 り、全長 は花 らいの頂点よ り15cm程 度 に切

りそ ろえたもの

③ サイズ ギM」

① 新鮮にして発育良好葉は淡緑色で枯葉、病 虫害なく、黄色

の葉異物は除去すること 水洗完全で 「とう」のたっていな

56
ほうれん草

い もので砂土付着 してお らず、 よく水切 りした もの

② 下部の赤みが濃いもの

③ サイズは 「M」 で1東200g以 上束 ねた もの

1、 品 種

青い部分 が50%以 上のもの とす る

2、 品 質

57 みずな ① 繊維軟かくrと う」のない新鮮なものの根切 り、枯葉、病虫

害な く水洗い完全で、よく水 を切った もの

② 葉が鮮や かな緑色 で、茎が太 く、は りのあるもの

固有の形状を有 し発育良好にして、茎は白く葉は濃緑色に

して香気の高い新鮮 なもの、枯葉、病虫害な く、とうのたっ
58 三 ッ葉

ていなくて砂の混入認めず、水洗完全でよく水 を切ったもの

根切 り

紅色のきれいな光沢のある花の咲く前の身のしまったもの

59 み ょうが 鮮度良好

芳香があ り茎 の しっか りしたもの

① ブラックマッペ を原料 として発芽 した品種良好なもの

60 もや し 款鮮で品種固有の適度の長さを有するもので市販品程度

② 砂等爽雑物のないこと

① 大豆 を原料 とし長 さ5CX11以 下 とす る

61 大豆もやし ② みずみず しい 白さで茎が太 く豆の開い てい ない もの

③ 異臭等のないもの

① 皮ひげ、根 を除き、 ささがきとして 「あ く」 を抜いたもの。 真 空 バ ック

62 ささがきごぼう 酸化防止処理済 長 さ7～8cm

② 以下 「規格番 号13」 に準ず る
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轟8
分類 番号9野 菜類s同 加工品

欝
y.

品 名

闇

規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

① 新鮮で球のよく揃った物、くきは白く葉は淡い緑色で葉脈

がはっき りしているもの とす る

病虫害及び枯葉、斑点のない物で外葉を除いたもの
63 レタス

弾力のあるもの

② 洗浄は完全 に して砂、土の付着なき こ と

③ サイズ 「L」以上

64 グ リン リー フ
① 葉先がみずみず しく、張 りがあるもの

② り一フ系 レタス

① 新鮮で損傷葉 、不良葉、病 虫害、葉や けを除いたもの

65 わけぎ
根切 り

② 葉は鮮緑色で柔軟なもの

③ 長 さ30cm以 下

① 「規格番号28」 の材料 を使 ってかつ らむきに切 った もの ポリ袋詰

66 大根ケン ② 衛生的に処理 した新鮮なもの

① 品質

固有 の形状 を有 し表面 につや とバ リが あるもの

根を除いたもので市販品程度の物、病虫害のないサイズ
67 人参

はFL」 又 は 「LL」

② 水洗完全で土砂等爽雑物が付着 してないもの

③A級 品 とす る

① 「規格番号67」 の材料を使 ってかつ らむ きに切 ったもの ポ リ袋詰

68 人参ケン ② 衛生的に処理 した新鮮なもの

① 「規格番号67」 に準ず る 真 空バ ック

69 カット人 参 切 り方はその都度示す 冷凍不可

② 衛生的に処理 した新鮮なもの

70 本の芽 ① 新葉の新鮮なもので枯葉、病虫害の含まないこと

① 色鮮やかで形 良く、萎縮 したものが認 め られない もの

きぬさや オランダは不可
71

(えん どう) ② 柄及び筋を とったもの

1

① 茶緑色 の柔 らかい葉で、葉の長 さ25cm以 内
72 サ ニ ー レタス

② 外葉除き一株120g程 度

173 チ コ リ(エ ンダ イブ) 葉 が細か くちぢれてよ く軟化 した もの

① 色が{く 鮮やかで形の丸い、傷割れのなく虫くいのない形

74 ラデ ッシ ュ 揃いの もの

(甘 日だ い こ ん) ② 葉付きA級 のサイズはrM」謡 一 　
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分類 番号9野 菜類B同 加工品 岬
誓
盤 品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

葉先に苦香があ り、茎が しっか りした もので濃緑色の鮮や
75 ク レ ソン

かな もの

① まっすぐに伸び先端が堅 くしまったもので、緑色鮮やかで

76
グ リン

アスパラガス
鱗片の生 き生 きした もの

②A級 羅 度

77 芽 キャベ ツ
① 包合完全で結球固 く、球の揃った緑色 の濃い もの

② サイズM

① 色鮮やかで発芽がなく固くしまったもの 皮むき
78 レ ツ ドオニオ ン

② サイズM

① 特有の色沢濃 く結球十分な葉の肉厚きもの

79 レツ ドキヤベ ツ ② 根部の切除及び外葉の除去適切に行な うこと

③ サイズM

① 晶種

青い部分 が70%以 上のもの とし、水菜は除 く

80 青菜
② 品質

繊維軟 かく 「とう」のない新鮮なものの根切 り、枯葉、病虫

害な く水洗い完全で、よ く水 を切 ったもの

81 チ ンゲ ンサイ 固有の形状を有 しよく肥えて、柔 らか く伸び過 ぎていないもの

82 ゆ り根
① 形状良好で病虫害損傷のないもの

② サイズはrM」

6種 類の生野菜を衛生的に処理 したもの 発泡スチロール

83 生 野菜 ミックス レ タ ス65%、 胡 瓜12%、 キ ャベ ツ15%、 人 参4%、 氷入 り

紫 キ ャベ ツ2%、 ピー マ ン2%
184

アルファルファも や し 新鮮なもの
185

菜の花 薪鮮 なもの 「と う」のたった ものは不可

86 かんぴ ょ う 乾燥 良好 でカ ビ ・変質 ・変色 ・來雑 物の認 め られ ない もの

① 乾燥良好でカビW変 質・変色・爽雑物の認められないもの 容器適宜

87 切干大根 ② せん切 り 衛生的なもの

88 わらび ① 色 よく茄であげ、あくをぬいたもの 着色不可

① 特有 の香 りを有 し、変質なきもの

89 支那竹 ② 水漬もどし

③ カ ッ トした もの

A:200m1程 度

gQ 野菜ジュース ① 天然果汁100%、 種類はその都度示 す ス トロー 付 き

B:1L程 度
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分類鶴9r類n力 旺 品50
欝
灘 品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

① 新鮮に して発育良好、葉は濃緑色で枯葉病虫害なく黄色

の葉異物は除去すること
91 モ ロヘ イ ヤ ー

② 水洗い完全で 「とう」のたっていない もので砂土付着 してな

く、 よ く水切 り した もの

92 裏 ごしグリンヒ㌧ス
① 新鮮な素材を裏 ごししたもの

② 冷凍又は レ トル ト 1kg入 り

93 裏ごし南瓜
① 新鮮な素材を裏ごししたもの

② 冷凍又はレトル ト lkg入 り

94 裏ごし人参
① 新鮮な素材を裏ごししたもの

② 冷凍又はレ トル ト 1kg入 り

95 にん にくの芽 まっす ぐに伸び緑色鮮やかで生き生きしたもの

① 日本冷凍食品協会の認定 を受けているものであること

② 鮮度良好な野菜を加工したもので、品種特有の色沢、風

味 のあるもの

〈共通規格〉 ③ 異品種、枯葉、異物の混入なく、急速冷凍されたもので解

凍後生野菜 と同等な鮮度があるもの

④ 製造後1年 以内のもの

⑤ ダンボール箱詰 、衛 生的 なもの 銘柄 表示

⑥ 冷蔵(冷 凍)食 品は保冷設備の整った車両により納入する

⑦生産国、製造業者を表示すること

一 一 一 一配 一 一
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分類 番 号9野 菜類 ・同加工品 51
欝
盤 品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

96 (冷)三 度豆
① 軟かくして浅緑色を呈するものでカットしたものは不可

② 筋を除いたもの

97 (冷)南 瓜 栗南瓜 を30g程 度カ ッ トした もの

98 (冷)人 参
① 繊維質が柔かく煮 くずれのないもの

② シャ トー切 りとす る

①9-30に 準ず る A:500g

99 (冷)葉 大根
② 蜜 の 目カ ッ ト B:1kg

① 鮮濃緑色で枯葉なく伸び過ぎていない もの
140 (冷)ほ うれん草

② 根部が一方 に揃った もの

① ピー ス、 人参 、 コー ンを各1/3標 準 とす る

lar
(冷)ミ ックス

ベジ タブル ② ピー ス、 コー ン は大粒 の もの 1kg入 り

③ 人参8mm審 の 目カッ トのもの

XO2 (冷)ホ ー ル コー ン 鮮黄色 と色沢良好で熟度適当な粒揃いのもの 1kg入 り

① よく熟 し粒揃いで、 目のよくつまった もの

10s (冷)ス イートコーン ② 外皮 は除いてあること

③ 品種 はゴールデ ン、ハ ニーバ ンダム

104 (冷)き ぬ さや ① 色沢、形状が良好で若 さやのす じと りした もの

XO5 (冷)芽 キ ャベ ツ ① 結球良く粒揃いのもの

① 緑色深 く新鮮で実の充実 した物 A:500g

106 (冷)枝 豆
② サイズL(さ や粒爽2～3粒) B:1kg

(冷)ク,'ン ① 色が鮮明なものでくずれのないもの A:5008

107
アスパ ラガ ス ② サイズM B:1kg

① 鮮緑色と色沢良好で熟度が適当なもの

108 (冷)グ リン ピー ス ②USA大 豆使用明記 5009詰

③ サイズは 「Mj

① 鮮濃緑色で枯葉なく伸び過ぎていないもの
109 (冷)モ ロヘ イ ヤ ー

② 葉部のみで茎の混入のないもの

① 色が鮮明なものでくずれのないもの
110 (冷)に んにくの芽

② バラ凍結

① 緑色が鮮明で褐色 のしみがなくつぼみが しまったもの A:500
111 (冷)ブ ロ ッ コ リー

② バラ凍結 B:1kg

A:輪 切 り
112 (冷)カ ッ トコー ン ① 完熟の とうもろこ しを原料 とす る

B:半 月切 り

113 (冷)む き枝豆 ① 緑色が鮮やかで、新鮮なもの 5009袋 入
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分類番号10漬 物 類 52
規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び

納 入 規 格

① 品種良好な市販中級晶とする

② 食品衛生法による許可色素、人工甘味料

を使用 し、野菜本来の色 を基調 と し、

着色はできるだけ少なくする

③ 食材の破損なく適度に熟 したものを用い、

漬か りす ぎ、生漬 か りのない こと

〈共通規格〉 ④ 洗いが十分で病 虫害、カ ビ、腐 敗変Rの

ない もの

⑤ 「ス入 り」 、fと うだ ち」 は 、 不 可

⑥ 漬汁 ・ぬか ・粕 は、検量外 とす る

⑦ 容器は適宜で衛生的なもの

燈 、
',

① 葉 ・茎s根 毛を除き漬 けた もの

② 本 沢あん:11月 ～12月 に原料 大根 を

乾燥 してか ら漬け込んだもの

1 沢あん ③ 新漬沢あん:(早 漬沢あん)9月 ～10月 頃に、

大根を乾燥 させず塩押法で漬けた もの

④ 必要があれば、時期により種類 を示す

5009ま た は 、1kg

2 かっお沢あん 10-1に かつお節 をまぶ した もの
ポ リ袋包装入 り

3 梅漬け沢あん 沢あんを梅酢で漬 けたもの

1kgま た は 、2kgポ

4 沢あん妙め煮 10一 ユを薄切 りし、醤油煮 した もの
リ袋包装入 り

5 紀の川漬 槻 格番号1」 に準ずる

① 内部 まで 、よ く味喀が浸透 し、人工 甘味

なく風味良好なもの
6 みそ漬

② 大根 ・ごぼ う ・人参 ・うり等使用

③ 種類は、その都度示す

① 良質 な皮 む き大根 を頴ウジ ・砂糖 ・

7 べ った ら漬 食塩の混合物 の中に漬けたもの

② 漬 か りよく、風 味良好 な もの

切干し(丸 干 し)大 根を細切 りにし、せ り・ごま酢 ・醤滴
8 は りは り漬

・み りん等 を用 いて、漬か り良 く香味の よい もの

大根 と葉が、3対2程 度の割合いで一夜漬に したも

ので、短冊切 り又は、せん切 りとし異味異臭爽雑物
9 大阪漬

のない もの
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分類番号10漬 物 類 響3

規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

10 っぼ漬
大根 を原料 とし、醤油、その他調味液に漬 け風味、

歯切れ 良好 なもの

11 かち割 り大根

① 大根を原料 とし、かつお ・醤油 ・その他調味料液

に漬 けた もので風味、歯切れ良好 な もの

② 乱切 りにカ ッ トした もの

12 かぶら漬

葉を含む小かぶ を漬けたもので枯葉なく漬 かり良好

なもの、新鮮に して風味良好なもの、塩分 は適度の

もの とす る

13 赤かぶ ら漬
赤かぶ らのぬ か漬 、葉つ き、根部 のみは、 そのつ ど

示 す

14 千枚漬

かぶを1,5mm～3mmの 厚 さの輪切 りに し、昆布 ・

塩 ・み りん ・化学調 味料 ・唐辛子 などを用い て、漬 け

込 ん だ もの

15 あちゃら漬 かぶ の根部 と人参、昆布等 を甘酷漬 けに した もの

16 白菜漬

① よく結球 した白菜で傷菜、枯葉を含まない塩漬の

もの

② 大 きさに よ り二 つ割 、四つ割

17 ミックス漬 白菜 ・人参 ・胡瓜 ・大根等 を、一夜 漬け込 んだ もの

18 キャベ ツ漬

① 病虫害なく枯葉を含まないもの

② 大きさにより二つ割、四つ割

③ 塩漬

19 青菜漬

① 季節の野菜(か らし菜、しゃくし菜、京菜、大根ま

び き菜)を 一夜漬 に した もの

② 必要 があれ ば種類 は、そ の都度示 す

20 高菜漬 枯葉、病虫害なく新鮮な材料を適度に漬け込んだもの

2Y 高菜風味漬 高菜を刻んで味付けしたもの

22 高菜漬油妙め 高菜漬を刻んで、油妙め したもの。風味良好物

23 広島菜漬
① 新鮮な広島菜を調味液で風味よく漬け込んだもの

② カ ッ トした ものは不 可

24 野沢菜漬
① 新鮮な野沢菜を調味液で風味よく漬け込んだもの

② カ ッ トした ものは不可

25 すぐき莱漬 す ぐき菜の根部 と葉を塩で風味よく漬け込んだもの

26 胡瓜ぬか漬 極端にまがったものは不可

27 胡瓜一夜漬 極端にまがったものは不可
A:ス ラ イ ス 無 し

B:斜 めスライス3mm

28 かっぱ漬 胡瓜 と、千切 り生姜の正油漬

一52一



分類番号10漬 物 類 5鼻
… 　… …賄… 　 一

規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

① 胡瓜 ・なす ・しそ等 を風味良く漬 け込んだもの
29 しば漬

② 継入時点で賞味期限3ケ 月以上

30 蕪村漬
① 胡瓜 ・なす等を風味よく漬け込んだもの

② 無着色

31 なすぬか漬 果枝はへた に接 し、短 く切除の こと

32 なす一夜漬 「規格番 号3ユ 」 に準ず る

① なす ・胡 瓜 ・う り ・大 根 ・生 姜 を、 正 油 ・調 味 料 ・香

36 正油漬 幸料等で味付 けした風味良好なもの

② 納入時点で賞味期限3ケ 月以上

37 うり漬 ぬか漬

① 白 うり、青 うりを酒粕 に漬 けた もの

② 酒粕を、2～3回 替え酒粕の香味が内部まで浸
38 奈良漬

透 し漬か りよ く香 味良好、歯切れの良いもの、あ

ま り塩辛 くない もの

① 大 根 ・れ ん こ ん ・な すOし そ の 実eな た 豆 ・生 姜 ・

胡瓜等の野菜を、下漬 しておき細切 り後、塩抜

39 福神漬
き し、正油、み りんなどの調味液に漬け込んだ

1kgポ リ袋包装入 り
もの

②.,柄:新 進 、 大 安

③ 納入時点で賞味期限3ケ 月以上

① 中粒程度の らっきょうを、根 と菜をお として酢漬 に

した もの
40 らっき ょ う漬

② 歯ごたえのよいもの

③ 小粒(花 らっきょう)が 必要な場合は、その都度示す
§

41 日の菜漬 日の菜 を塩漬 け した もの で、色沢良好 な もの
ミ

日の菜の大根 を、薄切 りに し、甘酢 に漬 けた もので、
42 さくら漬

淡桃色のもの
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分,_号10漬 物 類 55
　

規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

① 丸型の梅で良質の中粒程度のものを使用 し、塩

漬 に したもの

② 適度の漬か りで風味良好、有害色素 を使用 して

43 梅漬
いない もの 包装はそのつど

③ 肉質が柔 らか く酸味良好なもの、形が こわれて 示 す 。

いない もの

④ 国内産 とする

⑤ 納入時点で賞味期限5ヶ 月以上

① 梅は中粒程度のものを使用する

(未熟で早落梅は使用 しないこと)

44 梅干
② 土用干 しし、乾燥十分で黒班の少ないもの

③ 国内産の中粒 とする

④ 人工着色不可

⑤ 納入時点で賞味期限5ケ 月以上

45 小梅漬 「規 格番号43」 に準ず る

46 梅肉 品質 良好なもの

新鮮なピーマ ンと、胡瓜 を使用 し、生姜、その他 を入
47 ピ ーマ ン漬

れて調昧 したもの

① わ らび 、 細 た け の こ ・き く ら げ ・え の きだ けeぜ ん ま

48 山菜漬 い等の調味漬

② 納入時点で賞味期限3ケ 月以上

49 ピリ辛山菜漬 槻 格番号48」 を、 キムチ漬 に した もの 1kgま た は 、2kg

ポ リ袋包装入 り
50 セ ロ1漬 セロ リを風 味良 く、漬 け込 んだ もの

① 白菜を唐辛子、にんにくなどの薬味を加 え、調味

51 白菜キムチ し漬 け込んだもの

②2c無 にカ ッ トした もの

① 胡瓜に、唐辛子、にんにくなどの薬味を加え調味

52 胡瓜キムチ し漬け込んだもの

② 胡瓜を乱切 りにしたもの

53 もや しキムチ漬
① 大豆もや し使用

② 納入時点で賞味期限二3ヶ月以上

大根に、唐辛子 ・にんにくなどの薬味を加え調味 し漬
54 大根キムチ漬

け込んだ もの

しその実 と大根のみじん切 りを原料として漬け込んだ
55 しその実漬

もの。正油漬 とす る
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分類番号10漬 物 類 56
規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

① 良質な小麦 ・こうじ ・なす ・大根等 を、使用 した

もの
56 金山寺みそ漬

② 人工甘味少ない、風味良好なもので水分が少な

い こと

57 わさび漬 大根、胡瓜等を酒粕、わさびで漬け風味良好なもの

58 にんにくしば漬 にんにくを風味良 く漬けたもの

① 新 しょうがを、甘酢に漬け込んだもので柔 らかく

59 しょ うが甘酢漬
よ く漬 か り、特有 の風 味を有す る もの

② 納入時点で賞味期限1ケ 月以上

A:薄 切 り,B:せ ん 切 り,C:刻 み

しよ うが梅漬 しょうが を、梅酢 に漬 けた もの
60

(紅 しよ うが) A:薄 切 り,B:せ ん切 り,C:刻 み

① 芽 しょうがを、甘酢 で漬 けた もの
61 筆 しよ うが

② 一びん、15本 入 を基準 とす る

ザーサイの うす切 りを唐辛子粉、調味料等で味付け
62 ザーサイ

した もの

① 酸味のほどよく効いたもの
63 ピクル ス

② 胡瓜を使用

① オ リーブの実を、塩漬 けし乳酸発酵 させたもの
64 オ リーブ漬

② 種類は、その都度示す

65 サ ワー ク ラ フ ト
① キャベツを使用 容器適宜

② 酸味がほどよく効いたもの 衛生的なもの

66 味付 けメンマ メンマを風 味良 く味付 け したもの
ポ リ袋包装又は

レ トル ト入 り。

67 うめび しお 梅肉 ・しその実を砂糖 で調味 した もの
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分類番 号11果 物 類 t

規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

① 品質、固有 の色沢形状 を有 し、病 虫害、傷、腐欄

変形がなく、鮮度 、味、ともに良好熟度適度で大き

さが一様 に揃 っているこ と

〈共通規格〉
② サイ ズ:L

を基準とす る

等 級:秀

(その他 は必要のつ ど示す)

③ 生産者ダンボール詰で内容量等表示 したもの

① 品種:指 定 しない

1 みかん ② 皮が軟 らか く、ひき しま り、色鮮やかで、新鮮 な

もの

① 皮 は特有の凸凹があ り、張 りがあって新鮮な

もの
2 甘夏みかん

② 黒ずんだ汚れや、未熟色のない鮮やかな榿色 を

してい るもので、酸味の少 ない もの

特有のくぼみのある新鮮 なもので、病虫害、腐敗品
3 夏みかん

なく風味良好なもの

熟度適度、皮が薄 く、傷、斑点等がな く甘味 があ り新
4 はっ さく

鮮なもの

皮 が薄 く、形状 良好で、傷、斑点がな く水分が、十分
5 伊予かん

にあるもの

① 品種:サ ンキス トオ レンジ、ネーブルオ レンジ、

バ レンシアオ レンジ
6 オ レンジ

② 皮が薄 く、形状良好で、傷、斑点がな く水分が、

十分にあるもの

① 品種:ル ビー 、 ホ ワイ ト

7 グ レープ フル ーツ ② 表皮が滑 らかで芳香があるもの

③ 一個:400～5009程 度

① 「規格番号8」 に準ずる
8 ス ウ イ ーテ イ ー

② 熟度適度なもの

① 品種:サ ンキス ト

② 形状 良好で、傷、病 虫害、腐敗 品がな く、芳香が

9 レモ ン よく酸度が十分で新鮮なもの

③ ユ個1009程 度
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分類番号11果 物 類 58
規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び

納 入 規 格

① 果汁100% A720mg入 り

10 レモ ン汁 ② 納品時点で、賞味期限3ヶ 月以上 B300mg入 り

C5mg入 り

11 すだち 皮 に損傷 な く、特有 の香味、酸味の あるもの

① 皮に損傷な く、特有 の香味、酸味の あるもの
12 ゆず

② 花ゆずは不可

① 品種:豊 の香、女蜂、宝交、ダーナ、 さちのか

(その他はその都度示す)

13 い ちご ② 粒が揃い、深紅色で熟度適度で、甘味十分なも

の。へたが新 しく、腐った粒 のないみず みず しく押

され等のない もの

① 「規格番号15」 に準ず る
14 ラ ズ ベ リー

②Mサ イズ

① 品種:そ の都度示す

② 糖度 と酸度が適度で、歯ごたえがあり、病虫害が

15 りん ご な く、熟度適度で新鮮 なもので、粒 が揃い、風味

良好なもの

③1個2509以 上

① 品種:二 十世紀(そ の他は、その都度示す)

16 梨 ② 形状が良 く、熟度適度、糖度、水分が十分にあ り

果肉厚 く十分に色づいて新鮮なもの

17 柿
① 品種:富 有柿、次郎柿等

② 表皮に、特有の深みを有 している新鮮 なもの

① あんぽ柿

18 干 し柿 ② 適度の軟 らかさをもち、渋抜きが完全で甘味が

強 く腐敗 、かびを認 めない もの

① 品 種

A:デ ラ ウ ェア

B:ベ リ ーA

C:マ ス カ ツ ト
19 ぶ ど う

D:巨 峰

E:ピ オ ーネ

② 房の形状が良 く整い、色沢、風味良好で、病虫

害腐敗品のない新鮮なもの

① 品種:カ リフォルニ ア(黒) 1kgポ リ袋入 り。

サル タナ(色 の薄 い もの)
20 レー ズ ン

② 特有の風味を有 し、乾燥良好で揃い、異味異

臭の認め られないもの
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分類番号11果 物 類 59

規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

① 品種:白 桃 、大久保

21 桃 ② 熟度適度にして酸度が少な く、色沢良好、皮に

傷 のないもの

22 すもも 特有の色鮮やかで、酸味、甘味が十分 で あるこ と

熟度適度でつやがあり、さわってみて十分柔らかくな
23 い ち じく

っているもの

粒揃い、熟度適度で病虫害がなく、新鮮なもの。風味
24 びわ

良好で、丸みが あ り、皮 に張 りがあ るもの

熟度適度で甘味十分に して、酸味のないもの

25 西瓜 未熟、過熟、 ワレ、傷 ものでな く形 の良い もの

たな落ちは不可

① 品種:ナ ポ レオ ン等

26 さくらんぼ
② 形状が良好で、傷の付いているものが極少であ

る こ と

③ アメ リカ ンチ ェ リーはその都度示 す

① 表皮 に変色 がなく、熟度適度で、傷、腐敗、破損

27 バナナ のない もの

②1本150～2009

①皮が淡い榿々色で、しなびた感じがなく、熟度適度

28 パイナ ップル で、水分が十分であ ること

②1個2kg

① 品種:そ の都度示す

29 メ ロン ② 形状良好、糖度が十分で適度の芳香 を有す る熟

度 の もの

30 キ ウイ フル ーツ 粒揃いで熟度適度かつ甘味十分なもの

① 皮が薄 く、形状良好で傷、斑点がなく、水分が十 A:生

31 ライチ(レ イシ) 分 にあるもの B:冷 凍

②1個209程 度

32 マ ンゴ
① 「規格番 号7」 に準ず る A:生

② 熟度適度なもの B:冷 凍

33
0

フ ノレー ン
①._号21」 に準 ず る

②Mサ イズ

34 乾プル ー ン ① 「規格番 号22」 に準ず る 1kgポ リ袋 入 り。

特有の風味を有 し、乾燥良好で、粒揃い異味異臭の 1kgポ リ袋 入 り。
35 乾あんず

認 められないもの…
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分類番号11果 物 類 60
規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

36 きんかん甘露煮
熟度適度で病虫害、腐敗のないものを、甘煮にした

もの

37 フ ル ～ ツ ジ ュ ー ス
①100%果 汁

② サイズ、種類等はその都度示す

38 カ ッ トフル ー ツ
① サイズ、種類等はその都度示す

② 消費期限明示

衛生的梱包
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分類番号12海 藻類 6一
規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び

納 入 規 格

生塩蔵海藻類 良質な素材 を加工・特有な香 りをもち、異臭を認 防湿包装
A

〈共通 規格 〉 めない もの

① 乾燥良好で特有の香 りがあり、色沢良好で変質

乾燥海藻類 ・変色を認 めない もの

B
〈共通規格〉 ② 砂 その他爽雑物のないもの

③ 若芽を使用

乾燥良好、変質変色の認められない市販中級品 ① 防湿包装

1 青のり粉 とす る ② メーカー元詰

200g袋 入 り

① 乾燥 良好 、色黒 く、光沢、す き良好で 、特有 の香 ① 防湿包装

2 味付海苔
味 あるもの ②100束

② 砂 ・その他爽雑物の混入 しないもの一束5枚 入 り ポ リ袋入 り

槻 格番号2」 に準ずる。市販中級品以上、粉質の ① 防湿包装
3 味付けもみのり

ものが ない もの ②1009

4 刻み の り
① 「規格番 号2」 に準ず る ポ リ袋入 り

② 形状は細切 り

① 防湿包装
5 あ らめ 乾燥 良好 で、色 は黒褐色、光沢 を有 し、粉 のない もの

②1kgポ リ袋入 り

① 乾燥良好で、特有の香味を有 し、異味異臭、カビ 防湿包装

6 結び昆布 のない もの、変質 、変色の していないもの

②1個3～59程 度

① 特有 の香 味があ り、異味異臭 がな く、新鮮 で、乾 防湿包装

燥適度なもの
7 とろろ昆布

② カビの発生、爽雑物の混入 なきもの

③ 適度の塩分は不可

マ コ ンブ 、 リ シ リ コ ンブ 、 白板 こ ん ぶ を うす く削 っ た 防湿包装

8 おぼろ昆布 もの。黒 の部分 が多い もの、カ ビの発 生 してい る

ものは不可

①0.1cm幅 の細 切 り 容器適宜
9 生刻み昆布

② 塩 蔵 品 衛生的なもの

① 乾燥良好で、特有の香味を有 し、異味異臭、カビ ① 防湿包装

10 出し昆布 がな く、変質変色 していない もの ②5009又 はIkg

② 品質:真 昆布 で身 が厚 く、1等 品 ポ リ容器入 り
　 陶 屠¶ 層 円 囲 …
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分類番号12海 藻類 62
規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

① 「規格番号5」 に準ず る ① 防湿包装

11 ひ じき ② 長 ひ じき、めひ じきの別 は、その都度示す ②1009又 は1kg

のポ リ袋入 り

① 細い糸状で黒褐色を呈 しているもの 容器適宜

12 もず く ② 検量時、水分を除 く 衛生的なもの

③ 塩蔵品

13 カップ入 りもず く
①1食 用

② 味付けの別はその都度示す

14 カップ入 りめかぶ
①1食 用

② 味付けの別はその都度示す

15 干 し若布 水洗 い し、乾燥 したもの 防湿包装

水洗 い し、1cm程 度 にカ ッ トした もの ① 防湿包装

16 乾燥若布 ②2009又 は

250g入 り

塩蔵冷凍法によるもので、人工着色 していないもの 5009又 は1kg

塩分含有率については、必要があればその都度示す のポ リ袋入 り
17 生若布

18 刺身若布 国内産1等 品

① 品質良好な、市販中級品 容器適宜
19 茎若布

② 塩蔵品 衛生的なもの

20 炊き込み若布 乾燥若布に適度の塩等の調味料で、昧付 けしたもの
① 防湿包装

②3009入 り

乾燥良好で、若布、赤、 白、 トサカ等 ミックス されて ① 同 上

21 海藻サラダ い るもの ②5009入 り

③1009入 り

22 乾燥味付昆布巻
水 を加 えて煮詰 め るだけで 、速や かに煮 えるもの、 防湿包装

味付済のもの

23 海藻 ミックス ひ じき、茎若布 、昆布等。理研 100g入 り

24 一 口とろろ昆布 ① とろ ろ昆 布 を固 め、2cm角 にカ ッ トした もの 防湿包装

②1個19程 度

① 防湿包装

25 焼き海苔 香ばしく破れのないもの ②1袋 全形

10枚 入 り:
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分類番号12海 藻類 V

規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

26 手巻 きの り 色黒 く、光沢あ り、破れ のないもの

① 防湿包装

②1/4形

③1/2形

5枚 入 り

27 とさかの り 12-Aに 準ず る 赤色

28 ところてん J.パ ック200g包 装。 タ レの種類 はそ の都度示す

29 寒天 細切 り寒天、伊那食品 2kg入 り

30 粉寒天 色 白く乾燥良好なもの 80g入 り
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分類番号13佃 煮類
64

規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び

納 入 規 格

〈共 通 規 格〉

① 品質 良好 な中級 品以上 の もの

② 香味 、色沢 、良好で異臭 のない もの

③ 異物混 入 のない もの

④ 着色料 、甘味料等 は食 品衛生法 に基づ くもの を

使 用 の こ と

⑤ 表示 内容

ア 、f-f4751名

イ、 製造 一1C"%1名

ウ、内 容 肚(NET)

エ 、 主原材 料名

オ、添 加物

力、栄 養成分

キ、ア レル ゲ ン

1 塩昆布佃煮
① 良質の昆布、醤油を使用 したもの

② 「角切 り」 「千切 り」の別はその都度示す

1kgポ リ包装

製造会社元詰

2 しいたけ佃煮 形状はその都度示す

3 塩吹昆布
① 特有の白い粉がふいているもの、上級品

② 「角切 り」 「千切 り」の別はその都度示す

4 辛子昆布
① 細切 り昆布を使用

② 唐辛子粉で辛みをきかせたもの

5 しいたけ昆布 しいたけを混入 したもの

6 まつたけ昆布 まつたけを混入 したもの

7 しそ昆布 細切 り昆布に、 しその実を混入

8 しぐれ昆布 細切 り昆布85%あ さり15%程 度

9 一 口昆布巻 1個5g～10g程 度 の もの

10 小袋の り佃煮
十分 に調味料で煮詰 めたもの、1袋10g～15g

程度 の もの

11 黒豆佃煮 黒豆を甘煮に したもの

12 金時豆佃煮

粒が均一で煮 くずれのないもの13 うぐいす豆佃煮

14 お多福豆佃煮

15 大豆昆布佃煮 風味良好な大豆と昆布の醤油煮

16 きん とん
① 白いんげん豆を使用 し砂糖で煮詰 めたもの

② 赤、 白、緑の別はその都度示す

17 きゃらぶき やまぶきを醤油煮 にしたもの

18 たたきごぼ う 拍子木切 りのごぼ うをボイルし、す りごまで和えたもの
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分類番号13佃 煮類
65

規格
番号

晶 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

19 棒 たら煮つけ 棒た らを甘辛 く煮つけたもの 1kgポ リ包装

製造会社元詰20 た らこ煮つけ た らこを甘辛 く煮つけたもの

21 かつお角煮 サイコロ状にカ ットし甘辛 く煮つけたもの

22 カツオ節メンマ 味付 メンマにカツオ飾の入 ったもの

23 赤貝佃煮 他のBや 貝殻等の異物なく異味異臭のないもの

24 あさり佃煮
① 他の貝類、異物等の混入 なきもの

② 中粒程度のむき身

25 しじみ佃煮 他の貝類や貝殻等の異物なく異味異臭のないもの

26 小魚佃煮

① 魚体の くずれなく適度の光沢 を有す るもの

② 小女子 ・えび ・わかさぎ ・ごまめなど品名はその

都度示す

27 いかの塩辛
① いかを原料 としたもの

② 白造 りで、甘塩のもの

28 いかあ られ す るめいかを、たんざくにしあめ煮に したもの

29 うにくらげ 千切 りくらげとうにを調昧料であえたもの

30
えのきだけ

醤油漬
え の き だ け を2cm～3c搬 巾に 切 っ た も の を調 味 した もの

31 葉唐辛子佃煮
① 葉 とうがらしを甘辛 く煮詰めたもの

② 唐辛子粉入 りのもの

32 酢れんこん

① れんこんを1cm位 の厚 さにスライス し甘酢につけた

もの

② 歯 ごた えのあ る もの

33 たいみそ

① 鯛等魚肉に味噌、砂糖を加えてなめらかに加:こし

た もの

②1袋10g程 度 の もの

ポ リ包装

34 するめ佃煮
① 槻 格番号28」 を細きりに したもの

② 白ごまい り

35 五色佃煮

① 良質昆布40%、 するめ50%、 小魚5%、 大豆5%

程 度混合 の もの

② 澱粉 あめで よく煮詰 めた風味良好 、異味異臭、來

雑 物 を認 めな い もの

36 ちりめん山椒
乾燥良好な細かいちりめん雑魚 と実山微 を醤油煮

したもの

容器適宜

衛生的なもの

37 若竹佃煮 若布の茎 とたけのこを煮たもの

38 黄金いか 刺身いかとかずのこを味付 け
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分類番号14缶 詰類 鶴
規格

番号
品 名 規 格

包 装 及 び
納 入 規 格

① 缶の状態

錆、変形、膨張、 ピンホール、洩れな く密封完成な

もの

② 表 示

(1)品 名 、(2)形 状 、(3)内 容 量 ・個 形 量 、(4)賞 味 期 限

〈5)製造 者 の 住 所 、 氏 名 、 ⑥ ア ミバ ・ゲ ン.
、 、!》 幅

③ 納入時点で賞味期限1年 以上のもの

ただし購入時期により、別に示す場合がある

④ 輸入缶詰においても③に準ずるもの とする

⑤ 内用品

加熱殺菌 、冷却 、湯通 し完全 なる こと

⑥ 肉質、形態
・獣肉は繊細に直角に切断され、片の大きさが揃っ

てお り屑肉、臓血管を含まず脂肪及び腹肉の少な

〈共通規格〉 いもの、また肉の組織は緻密で弾力がありボロボ

ロ していない もの、古い原料 の使 用は不可

8 /1¥介類 の ク リー ニ ン グ が 完 全 で 、 肉 方 の 大 き さが

な るべ く斉 一 に して 肉の切断面が平滑 であ り、血

液、たん白質等の凝固物が付着 してお らず、表皮

のはげてない もの、肉が しまって弾力があ り脂肪に

富み骨の柔 らかいもの、原料の鮮度良好にして、

腹切 肉、肉 くずれ 、皮 はげのない もの

a菜 類は原料の鮮度良好で大きさが揃い、硬 さが

適当であ り肉くずれのないこと、豆類は しんまで軟化

し腹切れないこと

⑦ 色沢0香 料

液汁はよく澄んでお り肉は変色 していない

こ と、 異 味 、 異 臭 、 辛 味等 の な い こ と、

味は熟 し淡味のものは不可

⑧ その他

缶の内面又は表面のメッキがはがれてないもの
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分類番 号14缶 詰類 67
規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

1
た けの こ缶

(大型 缶)

18L缶 、固形量11kg(大 型缶)

① 形態:2つ 割

② サイズ:L又 はLLサ イズ

③ 等級:B(2級 品)以 上

2
た けの こ缶

(1号 缶)

1号 缶

① 形態:全 形 、2つ 割

② サイズ:M

かん型 固形 硅(9)
'¥ .f_(.((:)

1号 缶 1500 2950

3 ふ き缶

皮 む き、 ロ ング 、太 さのそ ろ った も の。

かん型 固形 量(9)

18L缶 1100

2号 缶 530

4
,.卵 水 煮 缶 かん型 固形量(9)

1号 缶 1700

5 うず らの卵缶
かん型 固形量(9) 個 数

1号 缶 1620 200-240

6 グ リンピー ス缶

粒 の大き さM

品 種 かん型 固形量(g)

PMW

(戻し豆使用)

1号 缶 2000

4号 缶 285

7 レ ツ ドピー ス缶 14-8に 準 ず る

8 ス イ ー ト コ ー ン 缶

ホール 輸入品

かん型 固形量(9) 内容総量(9)

1号 缶 1930 2130

4号 缶 :! 432
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分類番号14缶 詰類 68
襯格
番号

品 名

一

規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

9 ス イ ー ト コ ー ン 缶

ク リー ム ス タイ ル

舅

1

かん型 固形 量(9) 内容総量(9)

1号 缶 2980

4号 缶 i 4ユ0

10 ヤ ングコー ン缶

かん型 固形量(g) 内容総量(9)

1号 缶 1500 2900

3号 缶 270 565

11 アスパ ラガス缶

ホ ワイ ト 頭部100%サ イズ:M1

かん型 挿 形量(g) 内容総量(g)

筆噂 κ 罐

}27§ 護2§

12 なめこ缶
かん型 固形量(9) 内容総量(9)

1号 缶 1350 iii

13 マ ッシュル ーム缶

水煮 ・国内産

形 状:ス ライス

かん型 固形 量(9) 内容総量(9)

1号 缶 1930 285◎

14 ま ぐろ油漬缶

(チ ャンク)

ツナ2kg缶

原 材 料:ホ ワイ トミー ト

ライ トミー ト… 目鉢又は黄 肌鮪

肉の形態 固形量(9) 内容総量(9)

チャンク / 170

15

ま ぐろ油漬 缶

(フ レー ク)

ツナ2kg缶

原 材 料:ホ ワイ トミー ト0ラ イ トミー ト

肉の形態 固形量(9) 1+L__(9)
フ レー ク 1705

1
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分類番号14缶 詰類 69

規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

16 や き とり缶

ツナ2kg缶

肉の形態 固形 量(g) 内容総量(9)

バ ラ X200 1754

17 飯缶
オーバル1号 缶 缶切 りつ き

内容量:種 類別に示す

王8 みかん缶

ホ ー ル

かん型 固形 量(g) 内容総量(9)

1号 缶 1700 3x20

4号 缶 250 455

5号 缶 175 312

ブロークン

i碍 缶1180013・501

プルトップ缶

1醒2号1/ll

19 桃缶

2つ 割

かん型 固形量(9) 内容総量(9)

3鱒c

4号 缶 250 455

プ;レトップ 甑 号

　 胸 … … …… 門…… … … 　 四 … …
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分類番号14缶 詰類 了α

規格
番号

　

品 名

　 … …m… 削… … 一

規 格 包 装 及 び
納 入 規 格

20 パイ ン缶

(輪切 り)

かん型 固形 量(9) 内容総量(g)

1号 缶 1700 3015

3号 缶 340 565

(ピ ー セ ス)

1号 缶il79・ 3015

プルトy7°M2号/

21 り ん ご 缶

(1号 缶)(輪 切 り)

(輪切 り)

かん型 固形量(9) 内容総量(9)

1号 缶 X750 3104

22
甘夏缶(1号 缶)

ホール(国 内産)

かん型 固形 量(9) 内容総量(9)

1号 缶 1550 3100

プ ルトッフ喩2号 /
23 フ ル.___ツ み つ 豆 缶 プル トツプ缶M2号

24 フルー ツポンチ缶 プル トップ缶M2号

25 デ ザ ー トフ ル ー ツ缶

1号 缶(JAS)

パ イ ン、 み か ん 、桃 な ど、 ジ ュ ー ス漬 け

かん型 固形 量(9) 内容総量(9)

1号 缶 1950 3000

26
杏仁 フルー ツ

サ ラダ缶
1号 缶

27 ぎんなん水煮缶 7号 缶

28 チ ェ リー缶

かん型 固形量(9) 内容総量(9>

4号 缶 250 425

サイ ズ:M枝 付
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分類番号14缶 詰類

格

号
規
番

29

30

31

32

33

34

35

36

37

品 名

トマ ト水煮缶

コ ン ビー フ缶

メンマ味付缶

麻婆豆腐の素缶

ま ぐろ鉄板焼缶

ビー フ カ レー 缶

ゆで小豆缶

っぶあん缶

牛肉すきやき缶

規 格

ホール ・カ ッ トはその都度示す

かん型 固形量(9) 内容総量(g)

1号 缶 1760 3140

①JAS規 格 品

② 牛豚 混 合 肉

1号 缶 ・ ・固形 量8609

2号 缶00固 形 量2709

3号 缶oe固 形 量100g

かん型 固形量(9) 内容総量(g)

1号 缶 2000 3000

ツナ2kg缶50～55枚 入 り

原 材 料:ホ ワイ トミー ト

ライ トミー ト

かん型 固形 量(9) 内容総量(9)

1号 缶 1400 1800

かん型 内容総量(g)

1号 缶 2000

全糖、小豆 、砂糖、塩(固 練 り)

かん型 内容総量(9)

2号 缶 1000

全糖 、小豆 、砂糖、塩

[か ん型]内 容纏(9)
2号 缶11000

70

71
包 装 及 び
納 入 規 格



分類番号14缶 詰類 72
規格
番号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

38
鶏 肉そぼろ缶

(1食用)
プル トップ缶、 固形量75g

39
さん ま蒲焼缶

(1食用〉
プル トップ缶、固形量80g

40 牛肉水煮缶
かん型 固形量(9) 内容総量(9)

1号 缶 155 3100

41 人参 シャ トー缶

4cm程 度 シ ャ トー切 り

かん型 固形量(9) 内容総量(9)

1号 缶 1550 3100

42 ム ー ス ベ ー ス 缶 1号 缶

43 三色寒天缶 ブ ロック型 に切 ってあるもの。

44

椎茸 味付缶

(ホール)

ホ,.._.ル

かん型 固形量(9) 内容総量(9>

1号 缶 2200 32ao

1号 缶 2200 320

サイズはその都度示す。
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分類番号15調 理加工食品類 73
窺 格
番 号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

A
惣菜A

〈共通規格 〉

① 当日加 丁.したもの

② 納品時間はその都度示す

容器適宜

衛生的なもの

S
惣菜B

〈共通規格 〉

① 納入 日より賞味期限まで30日 程度のもの

②A常 温Bチ ル ド

1Kg/2Kgパ ック入

C
レトル ト食品

〈共通規格〉
納入 目よ り賞味期限まで18ヶ 月 以上の もの

D
冷凍食 品
く共通規格〉

① 納入 日より賞味期限6ヶ 月以上のもの

② 冷凍やけのないもの

③ 急速冷凍品とし、再凍結品は不可

④ 重量、種類はその都度示す

容器適宜

衛生的なもの

1 (冷)コ ロ ッケ
① ポテ トタイプ

②1個609程 度

2 (冷)ク リー ム コ ロ ッケ
① ク リー ムタイ プ

②1個40g程 度 の俵形

3 (冷)カ レー コロ ッケ
① カ レー タイ プ

②1個609程 度

4 (冷)串 カツ
①1個609程 度

② 使用素材はその都度示す

5 (冷)魚 フライ

① 鮮度良好な魚を3枚 おろし、頭、骨を除いたもの

②1個609程 度(魚)

③ 種類 はその都度示す

6 (冷)ミ ンチカ ツ
① 牛、豚挽 肉、玉葱 を主材料 とした もの

②1個70g程 度

7 (冷)え び フライ 海老(殻 な し)20g程 度

8 (冷)ポ ー クカ ツ 背 ロー ス609程 度

9 (冷)チ キ ンカ ツ 皮な し胸 肉60g程 度

10 (冷)ビ ー フカ ツ 1個909程 度

11 (冷)イ カ リン グ フライ いか309程 度

12 (冷)帆 立貝 フライ 帆立貝309程 度
…w龍 一 … π一 一 　
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分類番号15調 理加工食品類 7轟
　 曲

規 格
番 号

晶 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

容器適宜
13 (冷)帆立風味フライ 1個309程 度

衛生的なもの

14 (冷)カ キ フライ 新鮮な牡蠣を使用、牡蠣30g程 度

① かにの爪にかにの身入 りのす り身を詰め、パン

15 (冷)カ ニ つめ フライ 粉をっけたもの

②1個50g程 度

① 獣鳥肉の挽肉、野菜をキャベツで包み、かんぴ

16 (冷)ロ ール キ ヤベ ツ よ うで結 んだもの

②1個409程 度

① マ カ ロニ 、 玉 葱 、 グ リン ピー ス 、海 老使 用

17 (冷)グ ラタ ン ②1個200g程 度

③ 焼き上が りの場合は、その都度示す

18 (冷)ド リア 「規格番号17」 に準ず る

19 (冷)は るま き
① 豚肉、野菜をはるまきの皮で包んだもの

②1個509程 度

2a (冷)あ んまん 重量はその都度示す

21 (冷)肉 まん
① 重量はその都度示す

② 袋入 りマス ター ド付

22 (冷)カ レーまん 「規格番号21」 に準ず る

23 (冷)ピ ザパ イ 1枚200g程 度

①,.,,,,・ 卵 使 用

24 (冷)ス コッチエ ッグ
②1個80g程 度 1

① 風 味良 く、軟 らか さの あるもの

25 (冷)シ ュ ウマイ
② 素材はその都度示す

③1個15～20g程 度

④ トレイ入 り

① 牛 、豚 の挽 肉、野菜 を調 味 し、薄皮 で包んだ もの

26 (冷)ギ ョウザ
②1個15～20g程 度

③ ①以外の素材の場合はその都度示す

④ トレイ入 り

一73一



分類番号15調 理加工食品類 75

規 格
番 号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

27 (冷)焼 きギ ョウザ

① 「規格番号26」 に準ず る

② 焼 き 目のつ いた もの

③ トレイ入 り

容器適宜

衛生的なもの

28 (冷)ワ ン タ ン

① 槻 格番号26」 に準ず る

②1個159程 度

③ うす型 の もの

29 (冷)ハ ンバ ー グ
① 獣鳥肉、玉葱、パン粉等を使用

② 形状、重量はその都度示す

30 (冷)ミ ー トボ ール

① 獣鳥 肉、玉葱使用

②1個15～20g程 度

③A:タ レな し

B:タ レ入 り

31 (冷)チ キンボール
① 「規格番号30の ②、③」 に準ず る

② 鶏 肉使用

32 (冷)ビ ー フ ボー ル
① 「規格番号30の ② 、③」 に準ず る

② 牛 肉100%

33 (冷)チ キ ンナ ゲ ッ ト

① 市販品程度

②1個30g程 度

③ 空揚げ粉付

34 鶏からあげ 1個40g程 度 、 当 日揚 げ

35 (冷)イ カ フ リッター 皮む きイカ40g程 度

36 えび天ぷ ら
① 海老(殻 なし)20g程 度

② 冷凍の場合はその都度示す

37 イカ天ぷら
① 皮むきイカ50g程 度

② 冷凍の場合はその都度示す

38 魚天ぷら
① 白身魚50g程 度

② 冷凍の揚合はその都度示す

39 かきあげ

① いか、海老 、玉葱 、人参等使 用

②1個609程 度

③ 冷凍 の場合 はその都度示す

4a の り天ぷ ら 片面に衣をつけ揚げたもの

41 いんげん天ぷ ら
①3本15g程 度

② 冷凍の場合はその都度示す
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分類番号15調 理加工食品類 76
規 格
番 号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

42 れんこん天ぷ ら
①1個20g程 度 容器適宜

② 冷凍の場合はその都度示す 衛生的なもの

43 南瓜天ぷ ら
①1個309程 度

② 冷凍の場合はその都度示す

① 扇切 り
44 小なす天ぷ ら

② 冷凍の場合はその都度示す

45 天ぷ ら(そ の他) 使用素材、重量及び冷凍の場合はその都度示す

① 獣鳥肉、野菜入 レ トル トパ ウチ
46 パ ックカ レー

② 重量はその都度示す 開封用切 り目入 り

47 パ ックハ ンバ ー グ
① ハ ンバ ー グソー ス等で味付け した もの

②1個180g程 度

48 パ ック牛丼
① 牛 肉、玉葱 、糸 こん入 り

② 重量はその都度示す

① 豚 肉、野菜入 り
49 パ ック中華丼

② 重量はその都度示す

50 パ ツク麻婆丼
① 豆腐 、挽 肉入 り

② 重量はその都度示す

① 牛 肉、野菜入 り 容器適宜

51 (冷〉お好み焼き ②1枚220g程 度 衛生的なもの

③ 青 の り、紅 生姜付 き

ボイルパ ツク
52 (冷〉焼 きそ ば 豚 肉、野菜入 り

1Kg入 り

53 (冷〉そば め し

54 (冷)焼 きビーフ ン
「規格番 号52」 に準ず る

① 「規格番号51」 に準ず る ボイルパ ツク

55 (冷〉モ ダン焼 き ②1枚400g程 度

③ そば入 り

56 (冷)た こ焼 き
① た こ、 野 菜入 り、

②1個30g程 度

57 (冷)明 石焼 き
① た こ入 り

②1個309程 度

① お にぎ りを味付 け し、焼 き 目をつ けた もの
58 (冷)焼 きお にぎ り

②1個709程 度
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分類番号15調 理加工食品類 77
規 格
番 号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

59 (冷)焼 き鳥 種類はその都度示す
A:30g

B:40g

60 (冷)エ ビピラフ 海老、野菜入 り完全調理済み ユ～2Kgパ ッ ク 入

61 (冷)チ キンピラフ
鶏肉、野菜を使用し、ケチャップで味付けしたもの

完全調理済 み

62 (冷)カ レー ピ ラ フ 完全調理済み

63 (冷)オ ム レツ

A:① スタ ッフ ドオ ム レッ

② 重量 はその都度示す

B:1個200g程 度

容器適宜

衛生的なもの

64 (冷)オ ム ライス 1個3009程 度

65 (冷)オ ム ソバ 1個200g程 度

66 茶碗蒸 し

① 耐熱性容器に真空パ ックしたもの

② 重量はその都度示す

③ 開封容易なもの

④ 冷凍不可

67 (冷)か に玉 1個90g程 度 ボイルパ ック

68 炊き込みご飯の素 市販品程度 レ トル トパ ウチ

69 散らし寿司の素
① 完全調理済み

② 三島食品、ミツカン程度

70 若布 ご飯の素 市販品程度

71 赤飯の素 ささげ豆、食塩を原料 とする レ トル トパ ウチ

72 きの こご飯 の素 槻 格番号68」 に準ずる

73 若布 スー プ
①1袋5g程 度

② 乾燥若布、各種調味料入 り

防湿包装

74
ふかひれ スー プの

素

① 市販品程度

②2倍 濃縮のもの
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分類番号15調 理加工食品類 78
規 格
番 号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

75 パ ス タ ソー ス
種類はその都度示す レ トル トパ ウチ

又は缶詰

76 クル トン
食パ ン1cm角 を揚げた もの 容器適宜

衛生的なもの

77 ポテ トサ ラダ
① 完全調理済み

② 味の素、理研程度

③ 納入 日より 賞味期限1'以 上

④ チル ド

一 葦士 口
兀 ロロロロ

1Kg入 り

78 マカ ロニサ ラダ

79 スパ ゲテ ィサラダ

ga 中華サラダ

81 ごぼ うサ ラダ

82 サ ラダ(そ の他)
① 「規格番号77」 に準ずる

② 種類はその都度示す

83 ナ タ0デ ・ コ コ サイ コロ状にカ ッ トした もの 容器適宜

84 エ ビチ リソー ス煮 む きえびを ソースで妙 めたもの 1Kg入 り

85 (冷)揚げ出し豆腐
1個40g程 度 容器適宜

衛生的なもの

86 卯の花
① 「規格番 号8-20」 に準ず る

② こんにゃ く、ひ じき入 り

ボイルパ ツク

87 味付け五 目ひ じき 「規 格番 号12-11」 と人 参 、油 揚 げ等 を 調 味 した も の

88 八幡巻
①1本80g程 度

② 冷凍及び素材はその都度示す

容器適宜

衛生的なもの

89 信太袋
① 油揚げに餅 を入れ、かんぴ ょうで結んだ もの

②1個409程 度

90 天かす

① 色の白っぽい粒のそろい、べ とつきがな くカラッ

と揚がった もの

② 市販 品程度
一 一 一 一 闇 一 一 一 一
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分類番号16そ の他 79
規 格
番 号

品 名 規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

1 えのきだ け か さが小 さく揃 ってい て、白 く痛み のないもの
100g程 度の

小袋入 り

2 き くらげ 乾燥良好で、変色 、カ ビの認 め られ ない もの
① 防湿包装

② ポリ袋入 り

3 干 し椎茸

① 乾燥良好で、変色、カ ビ、病 虫害等 がな く、

欠 け、粉等著 しく認 め られ ない もの

② 中傘 以上

容器適宜

衛生的なもの

4 刻み椎茸

① 「規格番 号3」 をス ライス した もの。

長 さ4～5cm

② 軸は含 まない こと

5 生椎茸

①7分 開き以内、色っや、形状良好 、 肉厚で、

汚染、病 虫害のない新鮮 なもの

② サイズM以 上

1009程 度 の

袋 、又はパ ック

入 り

6 ほん しめ じ
① 柄 が太 く、根腐れ、病 虫害の ない新鮮 なもの

② しろた もぎたけ

100g程 度 の

パ ック入 り

7 しめ じ
① 柄 が太 く、根腐れ、病虫害のない新 鮮 なもの

② ひ らたけ

8 なめ こ
黄褐色、笠の表面がなめらかで、粘性 をおびた

新鮮なもの

9 まった け

① 病中害なく新鮮なもので、芳香良好、市販中

級品とする

② 土、石づきを除 く

③ 産地はその都度示す

容器適宜

衛生的なもの

1a まいた け 病虫害のない新鮮なもの
1009程 度 の

パ ック入 り

11 黒ごま

① 乾燥良好な妙 りごまとし、不純物がな く、熟

成均一なもの

② 着色不可

防湿包装

1Kg入 り

12 白ごま 「規格 番号11」 に準ず る

13 す りごま 白ごまを妙 ってつぶ した もの

14 落花生 香 ば しく妙 った ピーナツ を粗挽 きした もの

15
細切 り

アーモ ン ド
① 皮む きアーモ ン ド使用

② 「生」、fロ ース ト」はその都度 示す
16

ス ライス

アーモ ン ド
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分類番号16そ の他 80

規 格
番 号

品 名 規 格
包 装 及 び
納 入 規 格

17 ダイス アー モ ン ド
防湿包装

r規格番号15」 に準ず る

18 粉末 アーモ ン ド

① 乾燥 良好、色、香 りが良 く、異物 のない もの
19 茶

② 「川柳」程度

Za 麦茶 精選 した大麦を適度 に妙 りあげたもの

① 粗挽き、和紙詰 めのもの 防湿包装

21 袋入 り麦茶 ② 煮出し用、冷水用はその都度示す A:10g

B50g

① 「規格番号19」 に準 ずる A:2g

②a:ウ ー ロン茶 B:20～30g

b:玄 米茶
22 テ イーパ ツク茶

c:煎 茶

d:粉 末茶

e:そ の他

23 液体濃縮茶 希釈60倍 300m1入

24 氷 4Kgブ ロ ック
容器適宜

衛生的なもの

① 酒税法により合格 したもの 350ml缶 入 り
25 ビー ル

② 製造1ヶ 月以 内の もの

① 特有の香 りがあ り、乾燥、妙 り等 a:納 品時 点 で 瓶又は缶入 り

イ ンスタン ト 良好で、異物混入 の ない もの 賞味期間6

26 コー ヒー(粉 ② ネスカフェ、マ ックス ウエル 又は同 か月以上の

末)
等品以上 もの

b:内 容 量は

27 コ コ ア 明治 、森永、 日東 又は同等品以上 その都度

示す

28 紅茶 明治 、森 永 、 日東 、 リプ トン程 度

① 「規格番 号27」 に準ず る 容器適宜

29 コ ー ヒ ー 豆 ② 種類はその都度示す 衛生的なもの

③ 納晶時点で賞味期 限3か 月以上
一 一一 闇 旧一 　 一 一一 一一 一一
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分類番号16そ の他 餅
規 格
番 号

晶 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

30 果汁飲料 果汁含有率50%以 上
①JAS規 格
品

②種類サイズ
その都度示す

③納品時点で

賞味期限6か
月以上のもの

プル トップ缶 又 は

アル ミパ ック入 り

A:190g

B250g

C350g

DlKg

ElL

31
果 肉飲 料(ネ ク

ター)
果汁30%以 上

32 果汁入果実飲料

果汁分30%以 上

(内 さの う10%以 上)

33 果汁入清涼飲料 果汁10～50%

34 炭酸飲料
①JAS規 格 品(コ ー ヒー飲料 は除 く)

② 納 品時点 で賞味期限6か 月以上 の もの

③ 種類、サイズ はそ の都度示す
35 コ ー ヒ.___飲 料

36 清涼飲料

37
袋 入 チ ョコ レー

ト

①JAS規 格 品

②15g入 程度

ポ リ完全包装

開封用切 り目入

38
袋入いちごジャ
ム

39
袋入 りん ごジャ
ム

40

袋 入 ブル ーベ

リー

41 袋入 ママ レー ド

42

袋入 ピーナツ

バ ター

43 ピー ナ ツバ ター

① ピーナ ツ100%で 、異味異臭 な く、舌触 りノ

かで特有 の風 味のあるもの

② 納 品時点 で賞味期限3か 月以上 の もの

1Kg缶 詰

44 コ ー ヒ ー ゼ リ ー
① 納 品時点 で賞味期限15日 以上 の もの

②1009入 り

カ ップ入入 り

スプー ン付

45 フル ー ツゼ リー
①r規 格番号45」 に準ずる

② 種類はその都度示す

46 お茶漬 けの り

① 納品時点で賞味期限3か 月以上のもの

②1袋6g程 度

③ 種類はその都度示す

防湿包装
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分類番号16そ の他 82
規 格
番 号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

47 ふ りかけ

① 乾燥、風味良好なもの

② 種類、内容量はその都度示す

缶 、瓶 、 ポ リ容 器入 り

48 小袋ふ りかけ 「規格番 号48」 に準ず る
1食 用

49 即席味Rs汁

① 乾燥若布 、野菜、粉 末味噌、各種調 味料入 り

②1袋10g程 度

50 カ ツプ味噌汁

①1食 用A:粉 末

② 種類 はその都度示すB:生

③ 納 品時点 で賞味期 限

粉末:3ケ 月以上 のもの

生:1ヶ 月以上 の もの

カ ップ入 り

51 即席吸物
① 乾燥葱 、麩、粉末醤 油、各種調味料入 り

②1袋4g程 度

52 ゆか り しそを原料 としたもので乾燥良好
ポ リ袋 入 り

200～2509入 り

53 かお り 青じそを原料 としたもので乾燥良好

54 栗
① 熟度適度で病虫害、腐敗のないもの

② サイズrL」

容器適宜

衛生的なもの

55 ゆで栗
① 「規格番号55」 をゆでた もの

② む き ぐり

アル ミレ トル トパ ック

1Kg入 り

56 エ リンギ 柄 が太 く、根腐れ、病 虫害のない新鮮 なもの
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V
分類番号17栄 養補助食品

規 格
番 号

品 名 規 格
包 装 及 び

納 入 規 格

① 天然でんぶん由来、加熱後も無色のもの A:20Kg

1 水溶性食物繊維 ② 食物繊維90%以 上 BlKg

③ 納入時点で、賞味期限まで8ヶ 月以上のもの

① 加熱後も溶けないもの A:1008

2 こんにゃく寒天 ② 食物繊維70%以 上 B:そ の他

③ 納入時点で、賞味期限まで8ヶ 月以上のもの

① ミンチ ・粗 引き ミンチ ・ペース ト等 、形状 はその都度 A:1Kg

3
おからこんんや く
加工品

示す B:

② 納入時点で、賞味期限まで8ヶ 月以上のもの

100ml瓶 入

4 炭酸飲料 食物繊維6g含 有

①1gで130mg以 上のカル シ ウム含有 A50g

5 添加用カルシウム ② 粉末 ・液体はその都度示す B:100g

③ 納入時点で、賞味期限まで24ヶ 月以上のもの c:ixg
;
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