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第 １ 章  総  則 

 

１ 適用範囲 

（1） 本規格書は、陸上自衛隊松本駐屯地において調達する糧食品について適用する。 

（2） 本規格書に定めていない糧食品については、必要の都度示す。 

（3） 日本農林規格（ＪＡＳ）の定めのある食品については、すべてこれを遵守しなけれ 

ばならない。 

 

２ 見本 

（1） 見本提出品は、糧食購入予定表の番号欄に○印を付して示す。 

（2） 見本は、入札前に指定した日時に提出するものとする。 

（3） 提出された見本が規格と合致しない場合及び見本提出の指定があるにも関わらず 

見本提出のない場合には、当該品目に対する入札書（見積書）は無効とする。 

（4） 提出された見本のうち特に指定したもの及び検査に使用したものを除きすべて提 

出した業者に返戻するものとする。 

 

３ 納入要領 

  （1）納入時間は０８：３０～１１：００の間とする。ただし特殊なものについてはその 

  都度示す。 

 （2）豆腐類（大豆製品）及び野菜類、生食用魚介類については、納入時間を０８：３０

～０９：３０の間とする。 

 （3）おにぎり・パンセットについては、納入時間を休日（０６：１０～０６：４０）平

日（０６：２０～０６：５０）までの間とする。ただし特殊な場合はその都度示す。 

 （4）弁当については、官側が示す時間に従うものとする。（基準：昼食用は１０：３０

～１１：００の間、夕食用は１５：３０～１６：００の間） 

  （5）同一糧食品で、使用日（食）が異なるものを同時に納品する場合は、使用日（食）

毎に区分して納入するものとする。（区分の内訳は、官側が示す。） 

（6）都合により納入時間迄に納入できない場合は、契約担当官又は給食担当官に連絡 

  してその指示を受けるものとする。 

（7）納入時間が遅れ、調理、配食等に間に合わなかった場合は、検査調査の結果を不合 

格とし受け取りを拒否するものとする。 

（8）納入場所は、陸上自衛隊松本駐屯地業務隊補給科糧食班倉庫渡しとする。 

（9）納品書について 

納品書は、３ページの様式を使用すること。 

１ヶ月契約（生鮮）・３ヶ月契約（生鮮）・１ヶ月契約（耐久）・３ヶ月契約（耐久） 

加給食・随時契約、それぞれ別葉で記入のこと。また、運送業者に委託する場合は、

納品書を貼付するものとし、困難な場合は、納入日前日までに郵送するものとする。 

  （10）納入に使用した容器や発泡スチロール・ダンボールは、速やかに回収すること。 

 （11）納入時又は納入後に不良品が発見された場合、返品・交換に応ずるものとする。 

 

４ 検査 

 （1）本規格書に基づき、受領検査を実施する。 

 （2）物理又は化学検査を必要とする場合は、双方立会のうえ検体を採取し、公共の検査 

   機関に検査を依頼する。但し検査に要する費用は納入業者側の負担とする。 

 （3）納入糧食品は、食品衛生検査官の行う衛生検査に合格したものとする。 
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５ 一般共通規格 

  （1）糧食品は、所定の規格を満たすものであり、現に一般市場において市販品として  

 流通しているものとする。 

 （2）食品衛生法及び関係法（省）令並びに公正競争規約に基づき、製造・期限表示され

ているものとする。また、原材料の生産地を記載するものとする。 

 （3）「同程度」のものと規定されているもので、それに該当するものは入札する前に見 

    本及び成分表（分析表）等を契約担当官に提出し、承認を受けるものとする。 

 （4）「同等品」と規定されているもので、それに該当するものは、同等品確認書を契約 

担当官に提出し、承認を受けるものとする。  

（5）「銘柄指定」されているもので、他の同程度の銘柄品の納入を希望する場合は、契 

   約担当官の承認を受けるものとする。（別紙） 

 （6）包装（外装・内装・容器等）は特に指定してあるもの以外は業者包装規格による。 

 （7）この規格書でいう「国産品」「国内製造品」「中国産除く」「輸入品」は、以下のと

おりとする。 

    

 
原材料 製造・加工（場所） 製品のメーカー 

日本 日本以外 日本 日本以外 日本 日本以外 

国産品 ○ × ○ × ○ × 

国内製造品 ○ ○ ○ × ○ × 

中国産除く ○ 
○ 

(中国×) 
○ 

○ 

(中国×) 
○ × 

輸入品 ○ ○ ○ ○ ○ × 

 

６ 本規格書の使用範囲及び適用要領 

 （1）入札通知書別紙「糧食購入予定表」に使用する規格番号は本規格書の規格番号であ

る。 

 （2）本規格書では、完全に表現しがたい事項もあるので業者各位は信義・誠実を旨と  

 して商習慣に従い良心的な契約の履行を図るものとする。 

 （3）本規格書に疑義のある場合は契約担当官又は給食担当官と調整するものとする。 

 

７ その他 

   納品時、業者間の車両事故等に関しては、関与しないものとする。又、駐屯地内 

施設等を破損させた場合は、管理科に通報し指示を受けること。 

 

８ 本規格書は、令和５年４月１日から適用する。 
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第 ２ 章   穀類及び同加工品 

 

共通規格 

 

１ 変質、異物混入を認めないもの 

２ 特に定めのない品目については、国内製造品（中国産除く） 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 ２０１ 精米 

 

㎏ 

１ 粳米銘柄等は、糧食購入予定表に指

定 

２ ５日以内に搗精されたもの 

３ 品質証明書提出のこと 

４ 細部は、仕様書に示す 

30 ㎏三層クラフト紙袋

詰 

  ２０２ もち米 

㎏ 

自主流通米の水稲、国産100％ 

 

 

  ２０３ 小麦粉 

㎏ 

１ 農産物規格による薄力粉１等品 

２ 乾燥良好で粒子が細かく、湿気によ 

る塊のない白いもの 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

５㎏又は１㎏紙袋詰 

 

  ２０４ ソフトパン粉 

㎏ 

１ 乾燥良好なもの  

２ 微粉少ないもの 

３ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

２㎏袋詰 

 

  ２０５ マカロニ 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 形状は糧食購入予定表に指定 

 

  ２０６ スパゲッティ 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ デュラムセモリナ100％使用のも 

 ので、ロングスパゲッティとする 

３ 納入時、期限表示２年以上 

 １㎏袋入 

  ２０７ ふ 

㎏ 

１ 良質の強力粉を原料とし乾燥良好 

で、雑物のないもの 

２ 添加物は食品衛生法により許可さ 

れたもの 

３ 形状は糧食購入予定表に指定 

４ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

  

 

 

 

  ２０８ 油麩 

箱 

１ 良質の大豆油等で揚げたもの 

２ １箱600g入り 

３ スライス 

 

  ２０９ 蒸中華めん 

焼中華めん 

㎏ 

１ 風味良好なもの 

２ 人工色素使用不可 

３ 納入時、期限表示１週間以上 

 

  ２１０ 乾めん類 

 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 乾燥良好で折れのないもの 

３ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

  

  ２１１ カップめん 

個 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 内装及び外装良好なもの 

３ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

  ２１２ パン 

袋 

個 

１ 風味良好なもの 

２ 強力粉２等以上使用 

３ 品名重量等は、糧食購入予定表に 

指定 
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規格番号 品    名 単位   規         格   備    考 

２１３ 干わんたん 

㎏ 

乾燥良好で、折れ砕けのないもの 

 

 

  ２１４ ビーフン 

㎏ 

１ 乾燥良好、折れ等がなく水に浸して

弾力性のあるもの 

２ 輸入品 

 

  

  ２１５ 切餅 

㎏ 

１ もち米100％を使用し、不純物を除 

き添加物を使用しないもの 

２ 板餅として１㎏20入（１ヶ50ｇ） 

３ 国産品 

衛生的包装 

 

  ２１６ 唐揚粉 

㎏ 

１ 小麦粉、食塩、香辛料その他を原料 

とし、粉末又は顆粒とする 

２ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

防湿包装 

  ２１７ 天ぷら粉 

㎏ 

天ぷら用に調整された小麦粉 

 

防湿包装 

  ２１８ その他穀類 

袋 

１ 穀物ごはんの素 

２ 品名重量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 同上 

  ２１９ シリアル 

箱 

１ 乾燥良好なもの 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

同上 

  ２２０ クルトン 

㎏ 

１ 食パンを使用し、５㎜程度のさいの  

 目に揚げたもの 

２ 乾燥良好なもの 

1袋200gor250g 

２２１ シャリ玉 

個 

１ １個25ｇ 

２ 納入当日製造したもの 

３ 国産米使用 

衛生的容器入 

２２２ 竹輪ふ 

kg 

 内容量等は、その都度示す 

 

真空包装 

２２３ せんべい（つゆ用） 

袋 

１ つゆ用の南部せんべい 

２ １袋１kg入り 

 

防湿包装 

２２４ きりたんぽ 

袋 

１ うるち米100％を使用し、不純物を 

 除き添加物を使用しないもの 

２ 常温品 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 国産品 

衛生的包装 

 

２２５ 五平もち 

本 

１ うるち米100％を使用し、不純物を 

 除き添加物を使用しないもの 

２ 常温品 

３ みそダレは別添え 

４ 内容量等は、その都度示す 

衛生的包装 

 

２２６ やしょうま 

個 

１ 米粉使用 

２ 国産品 

 

 

２２７ 天かす 

kg 

１ 油やけしていないもの 

２ 常温品 

３ 国内製造品 

 

２２８ 米粉 

kg 

１ 精白米（うるち米）を粉砕したもの 

２ 国産品 
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規格番号 品    名 単位   規         格   備    考 

２２９ 栄養強化米 

kg 

袋 

１ 特定の栄養素が強化された米 

２ 炊飯時に添加するもの 

３ 品名内容量等は糧食購入予定表に 

指定 

 

２３０ アルファ化米 

 

kg 

個 

１ 炊いたご飯を急速乾燥したもの 

２ うるち米100％ 

３ 品名内容量等は糧食購入予定表に 

 指定 

４ 納入時期限表示４年以上 

５ 国産品 
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第 ３ 章  芋類及び同加工品 

 

共通規格 

 

１ 特に定めのない品目については、国産品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

３０１ じゃがいも 

301-1 じゃがいも 

   （男爵） 

301-2 じゃがいも 

   （ﾒｰｸｲﾝ） 

301-3小芋 

㎏ 

１ 損傷、奇形、冠水、日焼けのないも 

の 

２ 発芽していないもの 

３ １個100ｇ程度以上 

４ 301-1及び301-2 ５月から新じゃ 

がいもを使用  

５ 301-3 新じゃがいもで皮が薄くて

やわらかく、SSサイズのもの 

品種、生産地を表示 

 

  ３０２ さつまいも 

     

㎏ 

１ 損傷、奇形、冠水、日焼けのないも 

の 

２ 水洗してあり発芽していないもの 

同上 

  ３０３ 洗い里芋 

㎏ 

１ 発芽、腐れ、焼け等のないもの 

２ 子芋、及び親芋を除く 

３ 水洗した皮むき品 

４ １個40～80ｇ程度 

衛生的容器使用 

 

  ３０４ 長芋 

㎏ 

１ 折損、割れ、曲がりのないもの 

２ 水洗したもの 

３ 手芋を除く 

 

 

  ３０５ 

 

  ３０６ 

春雨 

 

緑豆春雨 

㎏ 

１ 乾燥良好で変質、折れ、砕けのない 

もの 

２ 5cm程度カット 

３ 水に浸して、弾力性のあるもの 

４ 輸入品 

５ 納入時、期限表示１年以上 

ポリ袋入 

  ３０７ 

 

片栗粉 

㎏ 

１ 農産物規格規定合格品 

２ 馬鈴薯精製澱粉 

３ 純白で乾燥良好、きめの細かいもの 

４ 異味異臭、夾雑物のないもの 

５ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

25㎏クラフト紙詰 

 

  ３０８ こんにゃく類 

308-1 こんにゃく 

308-2 白滝（カット） 

308-3 突こんにゃく 

308-4 玉こんにゃく 

308-5 刺身こんにゃく 

枚 

袋 

㎏ 

１ 新鮮で弾力性があり、異物の混入の 

ないもの 

２ あく味、異臭のないもの 

３ 検量時、水分は除く 

４ 内容、形状、重量等は、その都度示 

 す 

５ 納入時、期限表示１ヶ月以上 

衛生的容器使用 

  ３０９ マッシュポテト 

袋 

箱 

㎏ 

１ 良質な馬鈴薯を使用した、乾燥良好 

なもの 

２ フレーク状 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

５ 国内製造品 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

３１０ 水煮いも類 

袋 

１ 良質な芋の皮を剥き、水煮したもの 

２ 内容、形状、重量等は、その都度示 

 す 

３ 常温品 

４ 納入時、期限表示90日以上 

５ 輸入品 

 

３１１ おからこんにゃく 

㎏ 

１ こんにゃくに大豆おからを練り込 

み、ひき肉状にしたもの 

２ 常温品 

３ 納入時、期限表示10ケ月以上 

４ 国産品 

レトルトパウチ 

 



9 

第 ４ 章  豆類及び同加工品 

 

共通規格 

 

１ 大豆又は大豆加工品の原材料は、遺伝子組換えでないもの 

２ 特に定めのない品目については、国内製造品（中国産除く） 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

４０１ 小豆 

㎏ 

１ 農産物規格規定２等合格品以上 

２ 病害虫、未熟物、しわ等がなく 

 異物等の混入のないもの 

３ １年越しのものは不可 

４ 国産品 

衛生的包装 

４０２ 大豆 

黒豆 

袋 

㎏ 

１ 乾燥良好で、粒がそろっているもの 

２ 病害虫、未熟物がなく異物等の混入

のないもの 

３ 内容量は、その都度示す 

４ 国産品 

同上 

  ４０３ 納豆 

個 

１ よく発酵した糸引納豆で粒揃いの 

もの 

２ 特有の香味を有し、異臭異物のない 

もの 

３ 40～50ｇ 

４ たれ、辛子付 

５ 納入時、期限表示５日以上 

丸カップまたは発泡スチ

ロール容器入 

  ４０４ 小粒納豆 

ひきわり納豆 

 

 

袋 

㎏ 

１ よく発酵した糸引納豆を使用 

２ 特有の香味を有し、異臭異物のない 

 もの 

３ 納入時、期限表示５日以上 

 衛生的包装 

  ４０５ 豆腐 

405-1  木綿豆腐 

405-2 絹ごし豆腐 ㎏ 

１ 形くずれ、異味異臭のないもの 

２ 納入時、期限表示５日以上 

 

 衛生的容器使用 

 

  ４０６ パック充填豆腐 

 

個 

１ 絹ごし豆腐 

２ 完全滅菌工程により製造したもの

３ ワンタッチ開放可能なもの 

４ 納入時、期限表示１週間以上 

５ 内容量等は、その都度示す 

 真空包装 

 

  ４０７ 絞り豆腐 

㎏ 

１ 形くずれ、異味異臭のないもの 

２ 納入時、期限表示２日以上 

 

 衛生的容器使用 

 

  ４０８ 焼き豆腐 

 ㎏ 

１ 形くずれ、異味異臭のないもの 

２ 納入時、期限表示３日以上 

 同上 

  ４０９ 生揚 

 

㎏ 

１ 良質の油を使用し、異味異臭くず 

れ、破れのないもの 

２ 厚さ15㎜程度 １枚240ｇ前後  

３ 納入時、期限表示２日以上 

 同上 

  ４１０ 油揚 

 

㎏ 

１ 良質の油を使用し、異味異臭くず 

れ、破れのないもの 

２ １枚100ｇ程度（19.5×12.5㎝） 

３ 納入時、期限表示３日以上 

 

 同上 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

４１１ がんもどき 

 

 

㎏ 

１ 良質の油を使用したもの 

２ 山芋、胡麻等混入したもの 

３ 納入時、期限表示１日以上 

４ 重量等は、その都度示す 

 

衛生的包装 

 

 

 

 

４１２ もち巾着 

袋 

㎏ 

１ 油揚で餅を包み、かんぴょうで口を 

 とじてあるもの 

２ 重量等は、その都度示す 

 

 衛生的包装 

  

  ４１３ 卯の花 

㎏  

１ 固くしぼった目の細かいもの 

２ 特有の豆臭があり、酸味のないこと 

 異物等の混入のないもの 

３ 納入時、期限表示１日以上 

 

衛生的容器使用 

  ４１４ きな粉 

㎏ 

１ 大豆を原料とし光沢よく、新鮮なも 

の 

２ 特有の芳香を有し、乾燥良好、夾雑 

物の混入のないもの 

 

 

  ４１５ 凍り豆腐 

415-1 凍り豆腐 

415-2  凍り豆腐（カット） 

 

㎏ 

１ 乾燥良好、変色、異味異臭ひび割れ 

のないもの 

４ 415-1 凍り豆腐    厚さ1.5㎝ １辺 

５～７㎝程度に

切断したもの 

415-2 凍り豆腐（カット）細切りタイプ 

２ みすず豆腐同等品 

３ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

衛生的包装 

４１６ 結びゆば 

㎏ 

１ 乾燥良好、変色、異味異臭ひび割れ 

のないもの 

２ １個0.5ｇ～1.0ｇ 

 

 

４１７ 豆乳 

L 

１ 成分無調整 

２ １Lパック 

 

 

 

４１８ 調整豆乳 

L 

１ プレーン 

２ 大豆・水飴・とうもろこし・油・食 

塩・着色料とする 

３ １Lパック 

 

 

  ４１９ 豆乳飲料 

 

  

 

個 

１ 原材料は大豆・水飴・とうもろこ 

し・油・麦芽エキス等とする 

２ 200mlパック、ストロー付 

３ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

 

  

 

  ４２０ 粒あん 

小倉あん 

ゆであずき 

袋 

㎏ 

１ 小豆を原料とし光沢よく、新鮮なも 

の 

２ 特有の芳香を有し、夾雑物の混入の 

ないもの 

３ 内容量等は、その都度示す 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

  ４２１ 福豆 

個 

１ 節分用 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

 

  ４２２ おからドーナツ 

個 

１ 生地におからを練り込んで、揚げた

もの 

２ 30ｇ 

３ 納入時、期限表示２日以上 

 

 衛生的容器使用 

  ４２３ ひよこまめ 

㎏ 

１ 加圧加熱殺菌 

２ 窒素充填製法 

３ 輸入品 

 １kg入 

  ４２４ ずんだあん 

個 

１ 枝豆を原料とし光沢よく、新鮮なも 

の 

２ 特有の芳香を有し、夾雑物の混入の 

ないもの 

３ 350g 

衛生的容器使用 

  ４２５ 白インゲン豆 

ペースト 

㎏ 

１ 炊いた白インゲン豆をペースト状 

にしたもの 

２ 常温品 

３ 国産品 

１kgレトルトパウチ 

４２６ 乾燥油揚げ 

袋 

１ 良質な油揚げを乾燥したもの 

２ 形状：刻み 

３ 500ｇ入 

４ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

４２７ 味付油揚げ 

袋 

kg 

１ 良質な油揚げを醤油・砂糖等で味付 

けしたもの 

２ １枚50ｇ程度 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示３ヶ月以上 

 

４２８ 大豆ミート 

袋 

kg 

１ 大豆の油分を搾油し、加熱・加圧・ 

高温乾燥したもの（冷凍品の場合は、

さらに戻して冷凍したもの） 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ マルコメ同等品 

４ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

４２９ 豆乳スープ 

 

L 

１ 原材料は豆乳（大豆）・砂糖・油・ 

食塩・玉葱等とする 

２ １Lパック 

３ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

４ ストレート 

５ キッコーマン同等品 
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第 ５ 章  種実類及び同加工品 

 

共通規格 

 

１ 特に定めのない品目については、国内製造品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

５０１ 落花生 

501-1 殻つき 

501-2 ダイスカット 

袋 

㎏ 

１ 乾燥良好で、病虫害、夾雑物、未熟 

品の混入していないもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

  ５０２ いりごま 

502-1 黒 

502-2 白 

502-3 えごま ㎏ 

１ 乾燥良好で異物、夾雑物のないもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

  ５０３ すりごま 

503-1 黒 

503-2 白 ㎏ 

いりごまに準ずる   

 

  ５０４ ねりごま 

504-1 黒 

504-2 白 

個 

缶 

本 

㎏ 

１ 良質ないりごまをペースト状にし 

たもの 無添加 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

  ５０５ 栗水煮（真空） 

袋 

１ 殻及び渋皮をむいた栗を煮たもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 常温品 

４ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

５ 国内製造品 

   

  ５０６ むき甘栗 

個 

１ 甘栗を煎って皮をむいたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

  ５０７ くるみ（むき身） 

 

㎏ 

１ 殻を除いたもの 

２ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

３ 国内製造品（中国産除く） 

 

  ５０８ すりくるみ 

 

袋 

１ くるみ１００％使用 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 国産品 

 

 

  ５０９ カシューナッツ 

㎏ 

１ 乾燥良好なもの 

２ 夾雑物、割れのないもの 

 

  ５１０ アーモンド 

510-1 スライス 

510-2 ダイスカット 

袋 

㎏ 

１ 乾燥良好なもの 

２ 夾雑物、割れの少ないもの 

 

  ５１１ 松の実 

㎏ 

１ 煎ったもの 

２ 乾燥良好なもの 
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第 ６ 章  野菜・きのこ類 

 

共通規格 

 

１ 鮮度良好で、品種固有の光沢、形状を有しているもの 

２ 病虫害、外傷、腐敗等がなく、土砂、異物、夾雑物の混入又は付着していないもの 

３ 特に示す以外、水洗して水切り完全なもの 

４ とう、枯葉、ス入り、ひび割れ等のないもの 

５ 検量時は、なわ、容器等の重量は除く 

６ 大きさ・重量は、一部を除いて定めない 

７ 特に定めのない品目については、生野菜・きのこは国産品、加工品は輸入品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

６０１ アスパラガス 

㎏ 

１ 緑色濃厚、穂先が硬くしまったもの 

２ 輸入品可（中国産除く） 

 

  ６０２ 赤紫蘇の葉 ㎏ 茎、根等を除去した梅漬用の葉のみ ポリ袋入 

  ６０３ 大葉 

 枚 

１ 葉の大きさ斉一のもの 

２ 濃緑色のもの 

ポリ容器又はポリ袋入 

 

  ６０４ おかひじき ㎏ 濃緑色のもの  

  ６０５ オクラ ㎏ 成熟しすぎないもの ポリ容器又はポリ袋入 

６０６ 貝割大根 ㎏ 軟白部が軟らかく新鮮なもの ポリパック入 

  ６０７ かぼちゃ 

㎏ 

１ よく完熟したもの 

２ 輸入品可（中国産除く） 

 

  ６０８ 木の芽 

箱 

１ 特有の香りが失われていないもの

２ 緑色の鮮やかなもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

容器入 

  ６０９ クレソン 

㎏ 

１ 葉が大きくいたみなく、葉間がつま 

 っており、茎の太いもの 

２ 途中からひげ根の出ていないもの 

  

６１０ こねぎ 

㎏ 

根部を除き、緑葉部が軟らかく肥った

もの 

 

  ６１１ サニーレタス 

㎏ 

１ 葉が濃緑色のもの 

２ 根切りのもの 

  

 

  ６１２ さやいんげん  

㎏ 

１ 成熟適度で軟らかいもの 

２ 筋なし 

 

  ６１３ さやえんどう ㎏ さやいんげんに準ずる   

  ６１４ サラダ菜 

㎏ 

１ 葉が淡緑色のもの 

２ 根切りのもの 

  

  ６１５ ししとうがらし 

㎏ 

１ 色鮮やかで艶のあるもの 

２ 市場規格「Ｍ」 

ポリ容器又はポリ袋入 

  ６１６ 春菊   

 ㎏ 

根切りよく肥えて軟らかく伸びすぎ

ない、品質良好なもの  

 

  ６１７ せり 

㎏ 

１ 根部を除き、新鮮なもの 

２ 色鮮やかなもの 

 

  ６１８ たらの芽 ㎏ 新芽のみのもの  

  ６１９ チンゲン菜 

㎏ 

１ 葉が淡緑色のもの 

２ 根部を除いたもの 

 

  ６２０ トマト 

㎏ 

１ 成熟度良好 

２ 変形品、破損品は不可 

３ １個180ｇ～240ｇ程度 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

  ６２１ ミニトマト 

㎏ 

１ 成熟度良好で新鮮なもの 

２ １個15～20ｇ程度 

ポリ容器又はポリ袋入 

 

  ６２２ 七草セット ㎏  春の七草が入ったもの ポリ容器入 

  ６２３ 

 

菜花       

 

 

㎏ 

１ 茎が軟らかく、つぼみのもの 

２ 葉に変色のないもの 
 

  ６２４ にら       

㎏ 

１ 葉肉厚く、艶があり軟らかいもの 

２ 根立より切り取ったもの 

  

  ６２５ 

 

人参 

 ㎏ 

１ 岐根、髭根を除く 

２ 葉部は全部切断したもの 

 

  ６２６ 切り人参 

㎏ 

１ 新鮮な人参の皮をむき、長さ５㎝縦

割千切りにしたもの 

２ 国産品 

３ 納入時、期限表示１日以上 

真空包装 

  ６２７ にんにくの芽 

㎏ 

１ 緑色を呈し、肉質の軟らかいもの 

２ 輸入品 

  

  ６２８ 葉菜類 

 ㎏ 

１ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

２ 野沢菜は、根部をとり除いたもの 

  

  ６２９ パセリ 

㎏ 

１ 鮮やかな緑色を呈し、葉先のよく縮 

れたもの 

２ 根部を除いたもの 

 

  ６３０ パプリカ 

630-1 赤 

630-2 黄 ㎏ 

１ 品種固有の色を呈しているもの 

２ 中国産除く 

 

 

  ６３１ ピーマン 

 ㎏ 

 濃緑色を呈し、適度に熟したもので 

皮の硬くないもの 

  

 

６３２ ブロッコリー 

㎏ 

１ 濃緑色を呈しているもの 

２ しまって硬く密集したもの 

  

６３３ 紅立 ㎏ 特有の色を呈したもの ポリ容器又はポリ袋入 

６３４ 水菜 ㎏ 茎葉の軟らかいもの  

６３５ みつば 

 ㎏ 

緑色が鮮やかで、みずみずしく軟らか 

いもの 

 

６３６ グリーンリーフ 

㎏ 

１ 葉が淡緑色のもの 

２ 根切りのもの 

 

６３７ うど 

 ㎏ 

１ 白色で香りが強く、茎の太いもの 

２ 赤色斑点、変色等は不可 

 

６３８ 

 

カリフラワー 

 

 

㎏ 

しまって硬く密集したものとし変色、 

乾燥したものは不可 

 

 

６３９ キャベツ 

 

㎏ 

１ 結球完全で根部を除いたもの 

２ 鬼葉、斑点をとり除き、葉は淡緑色 

であること 

３ １個１㎏以上 

 

６４０ 紫キャベツ 

 ㎏ 

１ 結球完全で根部を除いたもの 

２ 葉は紫赤色であること 

 

 

６４１ 胡瓜 

㎏ 

 濃緑色を呈し、実の熟していないもの 

 

  

６４２ 小かぶ 

 ㎏ 

１ 肌がきれいなもの 

２ 葉、茎を切ったもの 

 

  ６４３ ごぼう 

㎏ 

１ 葉、根、毛を除いたもの 

２ 肉質が軟らかいもの 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

  ６４４ 切りごぼう 

㎏ 

１ 新鮮なごぼうの皮をむき、長さ５㎝

縦割千切りにし、あく抜きしたもの 

２ 薬品により漂白したものは不可 

３ 国産品 

４ 納入時、期限表示１日以上 

真空包装 

  ６４５ 金平ごぼう 

 

 

 
 

 

 

 

㎏ 

１ 新鮮なものを原料とし、皮をむき 

長さ５㎝縦割千切りにしたもの 

２ ごぼう80％ 人参20％ 

３ ごぼうはあく抜きをし、薬品により

漂白したものは不可 

４ 国産品 

５ 納入時、期限表示１日以上 

同上 

 

 

 

 

  ６４６ 白瓜 

㎏ 

外皮はなめらかで艶があり、肉質の硬

いもの 

 

  ６４７ ズッキーニ ㎏ きゅうりに準ずる  

  ６４８ セロリー 

 

㎏ 

１ 外葉を除き、根切り、葉切りしたも 

 の 

２ 新鮮で茎が軟らかく、淡緑白色のも 

 の  

 

６４９ 

 

 

大根 

 

 

 

 

㎏ 

１ 肌荒れ、割れのないもの 

２ 変形（二股）のないもの 

３ 葉、茎及び毛根を除いたもの 

 

 

 

６５０ 

 

大根（つま） 

 

 

㎏ 

１ 刺身の飾り 

２ 大根をごく細い千切りにしたもの 
 

６５１ 漬物用大根 

 

㎏ 

１ 大根に準ずる 

２ 品種は宮重及び地大根 

３ 新鮮で太さが揃っているもの 

４ 市場規格「Ｍ」 

 

 

  ６５２ 竹の子 

㎏ 

１ 太く短く、先端が黄色を呈している 

もの 

２ 根部の硬い部分は除く 

 

  ６５３ 玉葱 

653-1 玉葱 

653-2 紫玉葱 

653-3 新玉葱 

㎏ 

１ 652-1及び652-2 乾燥良好で、硬

くしまって重く、発芽していないもの 

 653-3 みずみずしく肉厚で、硬くし 

まって重く、発芽していないもの 

２ １個200ｇ～300ｇ程度 

 

  ６５４ 冬瓜 ㎏ 緑色の鮮やかなもの  

  ６５５ とうもろこし 

 

㎏ 

１ ハニーバンタム 同等品 

２ 皮つき 

３ 未熟、過熟なものを除く 

 

６５６ 長葱 

 
 

 

㎏ 

１ 固くて芯のないもの 

２ 白色部分は光沢があり、軟らかく弾 

力性のあるもの 

 

 

  ６５７ なす 

 

㎏ 

１ 光沢のある紫紺色で、皮軟らかく 

熟度良好なもの 

２ 皮割れ、黒色茶色の斑点、種子の 

ないもの 

 

  ６５８ なすの葉 

㎏ 

１ 漬物用 

２ 風味良好なもの 

ポリ袋入 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

  ６５９ にがうり 

㎏ 

 緑色の鮮やかなもの 

 

 

  ６６０ 根生姜 

㎏ 

新鮮にして黄灰色、発育良好なもの 

 

 

６６１ 白菜 

㎏ 

１ 結球白菜で根部を除いたもの 

２ 抱合良好なもの 

 

  ６６２ ふき ㎏  葉切りにして、肉質の軟らかいもの  

  ６６３ ふきのとう ㎏ 開花していないもの   

６６４ みょうが 

㎏ 

 特有の香味があり、身がしまって硬い 

いもの 

 

６６５ もやし 

665-1 アルファルファもやし 

665-2 大豆もやし 

665-3 緑豆もやし 

㎏ 

１ 根白く若葉は黄色で、特有の生臭を 

有し、外皮腐敗等のないもの 

２ 発育良好なもの 

３ 納入時水分を除く 

４ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

ポリ袋入 

６６６ 夕顔 

㎏ 

細長い特有の形状を有するもの 

 

 

６６７ ラディッシュ 

㎏ 

色沢良好で、葉、髭根を除いたもの 

 

 

６６８ レタス 

㎏ 

１ 結球良好なもの 

２ 根部、外葉を除いたもの 

 

  ６６９ れんこん 

㎏ 

１ 肉質の軟らかいもの 

２ ふでひげ根を除く 

  

  ６７０ 切干大根 

 

㎏ 

１ 乾燥良好で、特有の香味を有し異臭

のないもの 

２ 国産品 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

ポリ袋入 

 

  ６７１ かんぴょう 

㎏ 

１ 色白く、乾燥良好で変色のないもの 

２ 特有の香味があり、異臭のないもの 

同上 

  ６７２ ぜんまい水煮 

 

袋 

１ 熱処理済みで軟らかく、充分にあく 

抜きしたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

同上 

  ６７３ たらの芽水煮 

袋 

１ 熱処理済みで軟らかいもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

同上 

 

  ６７４ ふき水煮 

袋 

１ 皮むき、あく抜きしたもので形くず 

れのないもの 

２ 着色品は不可 

３ 内容量等は、その都度示す 

同上 

  ６７５ 細竹水煮 

袋 

１ 皮むき、あく抜きしたもので形くず 

れのないもの 

２ 肉質の軟らかいもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

同上 

  ６７６ わらび水煮 

袋 

１ 太さ発育良好で、茎は軟らかく葉の

開かないもの 

２ 充分にあく抜きしたもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

同上 

  ６７７ トマトジュース 

 

L 

１ 果汁100% 

２ １Lパック 

３ 国産品 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

  ６７８ 野菜ジュース 

本 

個 

L 

１ 野菜汁＋果汁＝100% 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に

指定 

３ 国内製造品 

 

  ６７９ えのきたけ 

エリンギ ㎏ 

１ 特有の香りを有するもの 

２ かさの開きは中開き以下のもの 

ポリ袋又はパック詰 

  ６８０ 生しいたけ 

㎏ 

芳香良好で、肉質厚く軟らかいもの 

 

 

  ６８１ ぶなしめじ 

㎏ 

１ 特有の香りを有するもの 

２ かさの開きは中開き以下のもの 

３ カット品（石づき等除く） 

４ 長野県産 

ポリ袋入 

  ６８２ ブナピー 

㎏ 

 えのきたけに準ずる 

 

ポリ袋又はパック詰 

  ６８３ まいたけ 

㎏ 

 特有の香りを有するもの 

 

同上 

  ６８４ 松茸 

 

㎏ 

１ 特有の香味を有し、異臭のないもの 

２ カサは円錐形を呈し、身のしまった 

もの 

 

  ６８５ 干しいたけ 

㎏ 

１ 乾燥良好で変色、割れのないもの 

２ 肉厚で柄の短い直径３～５㎝程度 

３ 国産品 

４ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

500ｇ入防湿包装 

６８６ きくらげ 

㎏ 

１ 乾燥良好なもの 

２ かび、しみ、変色のないもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

 

６８７ なめ茸（味付） 

瓶 

缶 

袋 

個 

１ 瓶は500ｇ程度 

２ 缶は1号缶3000ｇ程度 

３ 袋は１ｋｇ程度 

４ 個は10ｇ程度 

５ 長野県製造品 

 

６８８ なめこ（生） 

㎏ 

１ 洗いなめこ 

２ 国産品 

ポリ袋入 

６８９ なめこ（水煮） 

袋 

１ 内容量1.2㎏程度 

２ 固形量１㎏以上 

３ 常温品 

４ 国産品 

５ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

 

６９０ 菊花 

箱 

１ 飾り用 

２ 60個入り 

 

６９１ バジルの葉（生） 

箱 

１ 鮮度良好で緑色が鮮やかなもの 

２ 20ｇ入り 

 

６９２ ビーツ 

㎏ 

１ 特有の形状で、内部は濃赤色で輪紋 

があるもの 

２ １個200ｇ程度 

 

６９３ 乾燥野菜類 

袋 

１ 良質な国産野菜を乾燥させたもの 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 国産品 

４ 納入時、期限表示10ヶ月以上 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

６９４ 水煮野菜類 

袋 

１ 良質な野菜等を水煮したもの 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 常温品 

４ 納入時、期限表示90日以上 

５ 輸入品 
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第 ７ 章  果実類 

 

共通規格 

 

１ 等級は市場規格の「秀」であること 

２ 適度に熟成し、品種特有の芳香、形状、光沢を有し、粒が一様に揃っているもの 

３ 病虫害、未熟、過熟、傷、薬害、荷傷等がないもの 

４ 特に定めのない品目については、中国産除く 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

７０１ アメリカンチェリー ㎏ 市場規格「Ｍ」  

７０２ 干し杏 

㎏ 

１ 種を除き、よく乾燥したもの 

２ 国産品 

 

  ７０３ いちご 

㎏ 

１ 国産品 

２ １粒10ｇ以上 

 

７０４ 小梅 

 ㎏ 

１ 漬け物用 

２ 長野県産（竜峡小梅は、国産品） 

 

  ７０５ ブラックオリーブ 

缶 

１ 塩漬加工品 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

  ７０６ オレンジ ㎏ １個200ｇ程度  

  ７０７ 甘柿 

 ㎏ 

１ 国産品 

２ １個200ｇ程度 

 

  ７０８ 干し柿 

㎏ 

１ 乾燥良好、汚物の付着していないも 

の 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」 

 

７０９ 柿の皮 ㎏  漬物用に加工したもの  

  ７１０ キウイフルーツ ㎏  １個100ｇ～120ｇ程度  

  ７１１ ゴールド 

キウイフルーツ ㎏ 

キウイフルーツに準ずる  

７１２ グレープフルーツ ㎏ １個400ｇ程度  

７１３ ココナッツミルク 缶 

袋 

品名内容量等は、その都度示す  

７１４ さくらんぼ 

㎏ 

１ 国産品 

２ 市場規格「Ｍ」 

 

７１５ すいか 

㎏ 

１ 糖分の強いもの 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」 

 

７１６ すだち 

㎏ 

１ 国産品 

２ １個25ｇ程度 

 

７１７ 梨 

㎏ 

１ 国産品 

２ １個230ｇ～270ｇ程度 

 

 

７１８ ネクタリン ㎏ 市場規格「Ｍ」  

７１９ バナナ ㎏  １本150ｇ～180g程度  

７２０ パインアップル 

720-1 ﾊﾟｲﾝｱｯﾌﾟﾙ 

720-2 ﾊﾟｲﾝｱｯﾌﾟﾙ

（皮ﾅｼ） ㎏ 

個 

１ 720-1 市場規格「Ｌ」 

２ 720-2 1個450g程度 形状は 

ホールで真空包装された国内製造品 

のもの 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

７２１ びわ 

㎏ 

１ 国産品 

２ 市場規格「Ｍ」 

 

７２２ ぶどう類 

 

㎏ 

１ 品種等は、その都度示す 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」 

 

７２３ プラム ㎏ 市場規格「Ｍ」  

７２４ みかん 

724-1 みかん 

724-2 デコポン 

㎏ 

１ 酸味が弱く、皮が薄くて甘みが多い 

もの 

２ 国産品 

３ 724-1 市場規格「Ｍ」(１個100ｇ 

程度) 

  724-2 １個200ｇ～250ｇ程度 

不知火可 

 

７２５ 甘夏みかん 

いよかん 

はっさく ㎏ 

１ 酸味が弱いもの 

２ 国産品 

３ 市場規格「Ｍ」 

 

７２６ メロン 

㎏ 

１ 国産品 

２ 市場規格「Ｍ」 

 

７２７ ゆず 

㎏ 

１ 国産品 

２ １個100ｇ程度 

 

７２８ りんご 

 ㎏ 

１ 努めて長野県産 

２ １個230ｇ～270ｇ程度 

 

７２９ レッドグローブ ㎏  市場規格「Ｌ」  

７３０ レモン ㎏ １個120ｇ程度  

  ７３１ レーズン 

㎏ 

１ 乾燥良好なもの 

２ 夾雑物の混入なきもの 

 

  ７３２ 果物ジュース 本 

個 

Ｌ 

１ 果汁の割合は、その都度示す 

２ 品名内容量等は、その都度示す 

３ 国内製造品 

 

  ７３３ 果物ジュース 

（栄養素強化） 個 

１ 品名内容量等は、その都度示す 

２ 国内製造品 

 

  ７３４ レモン果汁 

本 

１ 果汁100% 

２ ７２０ｍｌ 

３ 国内製造品 
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第 ８ 章  漬物類 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 

  ８００ 共通規格 

㎏ 

個 

袋 

１ 一  般・・・品質良好なもの 

２ 色  沢・・・固有の色沢を有すること  

着色及び浸透が均一で、異色、光沢のないもの、 

色沢不良のものが混入していないこと 

３ 香  味・・・漬かりが充分で良好な香味を有し、異味、異臭の

ないもの 

４ 肉  質・・・腐敗、変質がなく、歯切れのよいこと 

５ 異  物・・・異物、夾雑物を含まないこと 

６ 添加物     ・・・すべて食品衛生法による許可品を使用 

        （着色料・甘味料・防腐剤・香料・保存料） 

７ 容器包装・・・ポリ袋詰内装、樽詰、ポリ樽、製造会社元詰品 

８ そ の 他     ・・・納入時、漬汁、ぬか、酒粕等は計量しない 
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第 ９ 章  海草類及び同加工品 ・佃煮類 

 

共通規格 

 

〔海藻及び同加工品〕 

１ 特有の香味があり、異味異臭を認めないもの 

２ 固有の色沢、形状を有し、変色、変質等を認めないもの 

３ 砂、その他夾雑物の混入なきもの 

４ 特に定めのない品目については、国産品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

９０１ 昆布 

901-1 だし昆布 

901-2 とろろ昆布 

901-3 糸昆布 

901-4 結び昆布 

901-5 塩昆布 

901-6 昆布巻 

袋 

㎏ 

１ 乾燥良好で、人工着色品は不可 

２ かび、斑点、折れ等のないもの 

３ 色沢は、黒又は黒褐色で、色は一様 

であるもの 

４ 重量等は、その都度示す 

５ 901-1～4は、国産品 

901-5～6は、国内製造品（中国産 

除く） 

６ 納入時、期限表示３ケ月以上 

ポリ袋入 

  ９０２ 乾燥わかめ 

㎏ 

１ 乾燥良好なもの 

２ カット品 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

１袋200ｇ 

  ９０３ 炊込わかめ 

㎏ 

わかめを細かく切り、調味加工して 

乾燥したもの 

 

 １袋200ｇ 

防湿包装 

  ９０４ 干ひじき 

 

㎏ 

１ 芽ひじき 

２ 乾燥良好なもの 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

  ９０５ 海藻サラダ 

㎏ 

１ 若布、白とさか、赤とさか、ふのり 

入 

２ 乾燥良好なもの 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

４ 国内製造品 

 １袋100ｇまたは200ｇ 

  ９０６ 生切り昆布 

（刺身つま用） 

㎏ 

良質の生昆布を、１㎜程度に細切りし 

たもの 

 

  

 

  ９０７ おごのり 

（刺身つま用） 

㎏ 

１ 自然色を呈した塩蔵品 

２ １mm程度に細切りしたもの 

 

 

  ９０８ とさかのり 

（刺身つま用） ㎏ 

 おごのりに準ずる   

  ９０９ 寒天 

909-1 粉寒天 

909-2 糸寒天 

909-3 こんにゃく寒天  

袋 

㎏ 

１ 伊那食品同等品 

２ 909-1 １㎏入 

909-2及び909-3 100ｇ入 

３ 909-3 寒天とこんにゃくを合わせ 

たもの 

４ 909-2 納入時、期限表示２年以上 

ポリ袋入 

 

  ９１０ 

 

ところてん 

 

 

個 

１ たれ、洋辛子付 

２ 内容量等は、その都度示す 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

  ９１１ 手巻のり 

袋 

１ 乾燥良好なもの 

２ 全形１／２カット １袋100枚入 

 

ポリ袋密封 

  ９１２ 焼きのり 

 

袋 

１ 良質なものを焼いたもの 

２ １袋 100 個入 １個５枚入（1/12

カット） 

 防湿包装 

  ９１３ 味付のり 

袋 

１ 良質なのりを、醤油、みりん等で味 

付けしたもの 

２ １袋 100 個入 １個５枚入（1/12

カット） 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

防湿包装 

  ９１４ 刻みのり 

もみのり 

㎏ 

 乾燥良好なもの 100ｇポリ袋入 

ポリ袋密封 

 

９１５ 青のり 

㎏ 

乾燥良好なもの 

 

 100ｇポリ袋入 

 ポリ袋密封 

９１６ 青のり（パック） 

個 

１ 小袋入 

２ 内容量等は、その都度示す 

 防湿包装 

  ９１７ あおさのり 
㎏ 

乾燥良好なもの  

 

  ９１８ 乾燥めかぶ 

㎏ 

１ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

２ 国内製造品 

１袋100ｇまたは200ｇ 

ポリ袋密封 

  ９１９ 味付めかぶ 

味付もずく 

個 

袋 

㎏ 

内容量等は、その都度示す  

  ９２０ 生もずく 

袋 

㎏ 

１ 塩抜き済みで、洗浄不要もしくは、 

さっと洗う程度で使えるもの 

２ 重量等は、その都度示す 

 

 

 

〔佃煮類〕 

規格番号 品    名 単位 規        格 

  ９３０ 

  

共通規格 

個 

㎏ 

１ 鮮度のよい原料を、衛生的に加工製造したもの 

２ 佃煮特有の香味、色沢、照りを有し、煮姿のしっかりしたもの 

３ 夾雑物の混入していないもの 

４ 添加物は、すべて食品衛生法による許可品を使用したもの 

５ 製造会社元詰品 

６ 国産品 
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第 １０ 章  魚介類及び同加工品 

 

生鮮魚共通規格 

 

１ 表面は新鮮な光沢を有し、うろこが固着していること 

２ 眼球に張りがあり、角膜が透明であること 

３ エラは鮮紅色で、唇口固く閉じていること 

４ 身が張り、弾力性があって外傷がなく、内臓の露出がないこと 

５ 固有の生臭はあるが、異臭のないこと 

６ 納入検量時、水分、氷は除き、衛生的な容器を使用すること 

７ 中国産除く 

 

 冷凍魚共通規格 

 

１ 急速冷凍した物で、新鮮な光沢があり眼球が突出し、角膜が混濁していないもの 

２ 解凍後、鮮魚と同等になり固有の生臭はあるが、異臭のないこと 

３ 身切れ、腸切れ、冷凍やけがないこと 

４ 大きさが一様に揃っていること 

５ 納入検査時、付着水分は除き、衛生的な容器を使用すること 

６ 納入時の荷姿は、発注単位（枚・kg）にかかわらず、１個梱包10kg以下にし、納品数量が10kgを超える場合、

複数個に分割して納入すること また、内容品の厚さは極力薄くすること（解凍ムラを防ぐため） 

７ 発注書にて解凍指定のものは、完全解凍で納品すること（納品後直ぐ使用するため） 

８ 冷凍魚は、製造後1年以内とする 

９ 特に定めのない品目については、中国産除く 

 

 加工魚共通規格 

 

１ 頭、ひれ、うろこ、内臓等を除去し、整形良好で身剥がれ、身くずれ、その他の損傷のないもの 

２ 大きさが一様に揃っていて、夾雑物の混入していないもの 

３ 固有の生臭はあるが、異臭のないこと 

４ 納入検量時、水分、氷は除き、衛生的な容器を使用すること 

５ 冷凍での納入時の荷姿は、発注単位（枚・kg）にかかわらず、１個梱包10kg以下にし、納品数量が10kgを 

超える場合、複数個に分割して納入すること また、内容品の厚さは極力薄くすること（解凍ムラを防ぐため） 

６ 発注書にて解凍指定のものは、完全解凍で納品すること（納品後直ぐ使用するため） 

７ 特に定めのない品目については、中国産除く 

 

 塩干魚共通規格 

 

１ 完全に原形を保ち、乾燥程度は、品種に適応したもの 

２ 油焼け、異味異臭のないもの 

３ 大きさが一様に揃っているもの 

４ 味付、塩味が適度であるもの 

５ 衛生的な容器を使用すること 

６ 冷凍での納入時の荷姿は、発注単位（枚・kg）にかかわらず、１個梱包10kg以下にし、納品数量が10kgを 

超える場合、複数個に分割して納入すること また、内容品の厚さは極力薄くすること（解凍ムラを防ぐため） 

７ 発注書にて解凍指定のものは、完全解凍で納品すること（納品後直ぐ使用するため） 

８ 中国産除く 
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 貝類共通規格 

 

１ 新鮮で品種固有の色と光沢があり、むき身の場合、適度の弾力があって肉くずれのないもの 

２ 大きさが一様であること 

３ 泥、石、その他異物等の混入がないこと 

４ 衛生的な容器を使用すること 

５ 特に定めのない品目については、中国産除く 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １００１ 赤魚（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １００２ 赤魚（下味付） 

1002-1 赤魚粕漬 

1002-2 赤魚西京漬 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ 1002-1 酒粕に漬け込んだもので、

酒粕の味が内部までよく浸透したも

の 

３ 1002-2 西京味噌に漬け込んだも

ので、西京味噌の味が内部までよく浸

透したもの 

４ 形状はその都度示す（３枚おろしま

たは骨付き（センターカット）） 

５ 無頭で、重量はその都度示す 

  

 

 

 １００３ 

 

あじ 

 尾 

１ 生鮮魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 
  

 １００４ あじ（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １００５ あじ開き（冷凍） 

枚 

箱 

１ 加工魚共通規格 

２ フライ・ソテー用に頭、骨、内臓等

を除き、開いたもの 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １００６ あじ干物 

枚 

１ 塩干魚共通規格 

２ 肉に弾力性がありえら抜きをした

もの 

３ 重量は、その都度示す 

  

 １００７ あなご 

蒸あなご 袋 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

 

 １００８ 煮あなご（刻み） 

あなご蒲焼（刻み） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 肉が厚く、脂肪がのっており、味付

適度のもの 

３ １cm程度に刻んだもの 

４ 輸入品 

 

 １００９ あゆ 

尾 

１ 生鮮魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

 １０１０ あんこう（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 大きさは、その都度示す 

 

 １０１１ いわし 

 

尾 

１ 生鮮魚共通規格 

２ 真いわし、うるめいわし、かたくち 

 いわしとする 

３ 重量は、その都度示す 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １０１２ いわし開き 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ フライ・ソテー用に頭、骨、内臓等

を除き、開いたもの 

３ 重量は、その都度示す 

４ 生または冷凍は、その都度示す 

 

 １０１３ いわし（筒切） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 大きさは、その都度示す 

 

 １０１４ しらす干し 

㎏ 

１ 塩干魚共通規格 

２ 微乾燥で、形のくずれていないも 

 の 

３ 夾雑物の混入していないもの 

  

 １０１５ ちりめんじゃこ 

㎏ 

１ 塩干魚共通規格 

２ 乾燥充分で、形のくずれていないも 

 の 

３ 夾雑物の混入していないもの 

  

 １０１６ うなぎ蒲焼（生） 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ 生を使用し、焼色適度のもので風味 

良好なもの 

３ 重量は、その都度示す 

４ たれ、さんしょう付 

  

 

 １０１７ うなぎ蒲焼（パック） 

 

個 

１ 加工魚共通規格 

２ 肉が厚く、脂肪がのっており、焼色 

 適度のもの 

３ 重量は、その都度示す 

 （味付真空包装） 

４ 串のないもの 

５ たれ、さんしょう付 

６ 輸入品 

 

 １０１８ うなぎ蒲焼（刻み） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ １cm程度に刻んだもの 

３ 輸入品 

 

 １０１９ おひょう（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

１０２０ めかじき（切身） 

 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 厚さ1.5cm程度 

４ 重量は、その都度示す 

  

１０２１ めかじき（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

１０２２ かつお（刺身用） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除き、 

 さくどりしたもの 

３ 切り方は、その都度示す 

 

 

１０２３ かつお（切身） 

 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量等は、その都度示す 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１０２４ かつお（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

 １０２５ かつおたたき 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 棒状で１本ごと真空包装したもの 

 

 

 １０２６ かつお節 

㎏ 

１ 塩干魚共通規格 

２ 細削り（0.2㎜以下）したもの 

３ 窒素充填パックＪＡＳ表示品 

100ｇ 

 １０２７ むきがれい（切身） 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

  

１０２８ 黄金かれい（冷凍） 

箱 

１ 加工魚共通規格 

２ ５㎏40枚入り 

 

 

 １０２９ きす開き（冷凍） 

箱 

１ 加工魚共通規格 

２ フライ用に開いたもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

  

 １０３０ 鯉（切身） 

 

枚 

１ 生鮮魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

  

  

 １０３１ 銀鮭（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０３２ 塩銀鮭（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０３３ 信州サーモン 

（刺身用） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除い 

たもの 

３ 切り方は、その都度示す 

４ 長野県産 

 

 １０３４ 信州サーモン 

（切身） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

４ 長野県産 

 

 １０３５ 生鮭フィレ 

 ㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

  

 １０３６ 生鮭（切身）  

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０３７ 生鮭（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

 １０３８ 甘塩鮭（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

 １０３９ 新巻鮭（一口大） 

㎏ 

１ 塩干魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １０４０ 紅鮭（切身）  

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

  

 

 １０４１ 紅鮭くん製 

㎏ 

１ １枚10～15ｇにスライスしたもの 

２ 中国産除く 

 

 真空包装 

 １０４２ 鮭フレーク 

㎏ 

１ 新鮮な鮭を加熱し、ほぐしたもの 

２ 中国産除く 

 

 衛生的包装 

 １０４３ いくら 

㎏ 

１ 紅鮭の卵を塩蔵したもの 

２ 卵粒は分離して塩蔵してあるもの 

３ 市販の上等級 

４ 中国産除く 

 衛生的容器包装 

 １０４４ キングサーモン

（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ステーキカット 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０４５ さば（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

  

 １０４６ さば（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

 １０４７ さば西京漬 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ 切身を、西京味噌に漬け込んだもの

で、西京味噌の味が内部までよく浸透

したもの 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０４８ さば干物 

枚 

１ 塩干魚共通規格 

２ 肉に弾力性があるもの 

３ 重量は、その都度示す 

   

 １０４９ さばフレーク油漬 

㎏ 

１ 常温品 

２ 輸入品 

３ 納入時、期限表示１年６ヶ月以上 

レトルトパウチ 

 １０５０ 焼さばフレーク 

袋 

㎏ 

１ 国産のさばを加熱し、ほぐしたもの 

２ 常温品 

３ 内容量は、その都度示す 

４ 国産品 

５ 納入時、期限表示６ヶ月以上 

衛生的包装 

１０５１ モウカザメ（切身） 

 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量等は、その都度示す 

 

  

 １０５２ さわら（切身） 

 

 枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

  

 １０５３ さわら西京漬 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ 切身を、西京味噌に漬け込んだもの

で、西京味噌の味が内部までよく浸透

したもの 

３ 重量は、その都度示す 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １０５４ さんま 

 

尾 

１ 生鮮魚共通規格または冷凍魚共通 

規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

  

 １０５５ さんま開き 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ フライ・ソテー用に頭、骨、内臓等

を除き、開いたもの 

３ 重量は、その都度示す 

４ 生または冷凍は、その都度示す 

 

 １０５６ さんま（筒切） 

個 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

  

 １０５７ さんま干物 

枚 

１ 塩干魚共通規格 

２ 肉に弾力がありえら抜きしたもの 

３ 重量は、その都度示す  

  

 １０５８ さんまみりん干し 

枚 

１ 塩干魚共通規格 

２ 人工甘味料を使用せず、甘味は全面 

に塗布されているもの 

３ ゴマ又はケシを振ってあるもの 

４ 重量は、その都度示す 

  

 １０５９ しいら（切身） 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

  

 １０６０ ししゃも 

 

尾 

１ 塩干魚共通規格 

２ 子持ちとする 

３ 重量は、その都度示す 

  

 

 １０６１ 舌平目 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ 皮・骨なし 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０６２ すずき（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０６３ 鯛（刺身用） 

 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除き、 

さくどりしたもの 

３ 切り方は、その都度示す 

  

 １０６４ 鯛（切身） 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

  

 １０６５ 鯛（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

 

１０６６ 金目鯛（切身） 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０６７ 金目鯛（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

 １０６８ たちうお（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １０６９ たら（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０７０ たら（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

 １０７１ たらこ 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 適度の塩味を有するもので、塩辛い 

 ものは不可 

３ 過度に着色したものは不可 

４ １腹80ｇ程度（２本） 

 

１０７２ たらこ（バラコ） 

㎏ 

１ たらこに準ずる 

２ 薄皮除く 

 

１０７３ 辛子明太子 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 新鮮な原料を使用し、唐辛子、酒等 

のたれに漬け込んだもの 

３ 内部まで味がよく浸透したもの 

４ 過度に着色したものは不可 

５ １腹80ｇ程度（２本） 

 

１０７４ 辛子明太子 

（バラコ） ㎏ 

１ 辛子明太子に準ずる 

２ 薄皮除く 

 

 １０７５ しらこ 

㎏ 

１ 新鮮なもの 

２ 夾雑物の混入していないもの 

３ 中国産除く 

衛生的容器使用 

 １０７６ 銀だら（切身） 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 

 １０７７ 銀だら（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

 １０７８ 銀だら（下味付） 

1078-1 銀だら粕漬 

1078-2 銀だら西京漬 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ 1078-1 切身を、酒粕に漬け込んだ

もので、酒粕の味が内部までよく浸透

したもの 

３ 1078-2 切身を、西京味噌に漬け込

んだもので、西京味噌の味が内部まで

よく浸透したもの 

４ 重量は、その都度示す 

 

１０７９ 飛魚 

 

尾 

１ 生鮮魚共通規格 

２ 内臓等を除いたもの 

３ 重量は、その都度示す 

 

  

 

１０８０ 虹鱒 

 

尾 

１ 生鮮魚共通規格 

２ 内臓等を除いたもの 

３ 重量は、その都度示す  

 

  

 １０８１ みがきにしん 

 

㎏ 

１ 塩干魚共通規格 

２ よく油ののったにしんの頭、内臓等 

を除き３枚おろしにして乾燥させた 

もの 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １０８２ 数の子 

㎏ 

１ 形が揃い、発育充分で黄色を呈し、 

光沢があり鮮度良好なもの 

２ 特有の香味を有し、異味異臭を認め 

ず、雑物の混入なきもの 

３ 中国産除く 

衛生的容器使用 

 １０８３ はまち（刺身用） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除き、 

さくどりしたもの 

３ 切り方は、その都度示す 

  

 １０８４ かなとふぐ 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

 １０８５ ぶり（刺身用） 

 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除き、 

さくどりしたもの 

３ 切り方は、その都度示す 

  

 １０８６ ぶり（切身） 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

  

 １０８７ ぶり（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

１０８８ 魚のあら 

㎏ 

１ 新鮮なもの 

２ 夾雑物の混入していないもの 

３ 中国産除く 

４ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

衛生的容器使用 

 １０８９ ほっけ干物 

枚 

１ 塩干魚共通規格 

２ 肉に弾力性がありえら抜きをした 

もの 

３ 重量・種類は、その都度示す 

  

 

 １０９０ ほき（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０９１ まぐろ（刺身用） 

 

 

 

 

 

 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚おろしで皮、血合肉、骨を除き、 

さくどりしたもの 

３ 切り方は、その都度示す 

  

 

 

 

 １０９２ ねぎとろ 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ まぐろの身以外の混入がないもの 

３ 業務用元詰品 

 

 １０９３ まぐろ（切身） 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 厚さ1.5cm程度 

４ 重量は、その都度示す 

 

 １０９４ まぐろ（一口大） 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

 １０９５ まぐろフレーク油漬 

㎏ 

１ 常温品 

２ 輸入品 

３ 納入時、期限表示１年６ヶ月以上 

 

レトルトパウチ 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １０９６ 塩ます（切身） 

 

枚 

１ 塩干魚共通規格 

２ 塩味良好なもの 

３ 重量は、その都度示す 

 

 １０９７ まな鰹（切身） 

 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す 

  

 １０９８ メルルーサ（切身） 

枚 

１ 加工魚共通規格 

２ ３枚におろしたものの切身 

３ 重量は、その都度示す  

 

 

 １０９９ 貝類（殻つき） 

㎏ 

１ 貝類共通規格 

２ 砂を充分吐かせたもの 

３ あさり・・10ｇ程度 

  しじみ・・５ｇ程度 

 

１０１００ 貝類（むき身） 

㎏ 

１ 貝類共通規格 

２ 砂を充分吐かせたもの 

 

あさりむき身：国内製造

品 

１０１０１ ゆでがき（冷凍） 

 

㎏ 

１ 貝類共通規格 

２ 市場規格「Ｌ」 

３ 国産品 

 

 

１０１０２ 帆立（すし用） 

枚 

１ 貝類共通規格 

２ スライス 

３ 重量は、その都度示す 

 

 

１０１０３ 帆立 

㎏ 

１ 貝類共通規格 

２ むき身・冷凍品 

２ 安全マークつき（“うろ”を除いて

いるもの） 

３ サイズはその都度示す  

 

１０１０４ ベビー帆立 

㎏ 

１ 貝類共通規格 

２ むき身・冷凍品 

３ １個10ｇ程度 

 

１０１０５ 帆立水煮フレーク 

㎏ 

１ 新鮮な帆立貝柱を水煮し、ほぐした 

もの 

２ 中国産除く 

 衛生的容器使用 

１０１０６ 貝柱水煮フレーク 

㎏ 

１ 新鮮な貝柱を水煮し、ほぐしたもの 

２ 国内製造品（中国産除く） 

 同上 

１０１０７ パーナ貝 

㎏ 

１ 貝類共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

１０１０８ 甘えび（刺身用） 

尾 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

１０１０９ えび 

 尾 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

１０１１０ むきえび 尾 

袋 

箱 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 頭、足、甲等を除いたもの 

３ 大きさは、その都度示す 

 

１０１１１ さくらえび（茹） 

㎏ 

加工魚共通規格 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１０１１２ 有頭ボイルえび 

10112-1 串ざし 

10112-2 つの字 

尾 

箱 

１ 中国産除く 

２ 10112-1 新鮮なえびを串にさし、 

 茹でたもの 

重量・大きさ等は、その都度示す 

３ 10112-2 新鮮なえびを茹で、形が

つの字のもの 

  １箱500g25尾入り 

 衛生的容器使用 

１０１１３ 開きえび（すし用） 枚 

箱 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量等は、その都度示す 

 

１０１１４ 素干しえび 

袋 

㎏ 

１ あみえび（オキアミ）又はさくらえ 

びを素干しにしたもの 

２ 国内製造品 

 

１０１１５ ずわいがに棒肉

（刺身用） 
  

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

１０１１６ ずわいがに爪 個 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量・大きさ等は、その都度示す 

 

１０１１７ 切りわたりがに 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量・大きさ等は、その都度示す 

 

１０１１８ かにフレーク 

㎏ 

１ ずわいがに水煮 

２ 中国産除く 

衛生的容器使用 

１０１１９ いか（刺身用） 

 

袋 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 紋甲いか、赤いかとする 

３ 刺身用に皮をむき、足、嘴を除いた 

 もの 

４ 重量は、その都度示す 

  

１０１２０ つぼぬきいか 

大つぼぬきいか 

 

杯 

１ 加工魚共通規格 

２ 脚、内臓等を除き、内部をよく洗浄 

したもの 

３ 重量は、その都度示す 

  

１０１２１ いか輪切 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 脚、軟骨、内臓等を除き、内部をよ 

く洗浄したもの 

３ １cm輪切りにしたもの 

 

１０１２２ 煮いか 

 

杯 

１ 加工魚共通規格 

２ 肉質の厚いもの 

３ 軟骨除く 

４ 重量は、その都度示す 

  

１０１２３ ほたるいか（茹） 

 ㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ １杯5ｇ程度 

  

１０１２４ いか塩辛 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 適度の塩味を有し、塩辛いものは、 

不可 

３ 過度に着色したものは不可 

 

１０１２５ 塩丸いか 

 

袋 

１ 加工魚共通規格 

２ 皮を剥き、茹でて塩漬けにしたもの 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 国内製造品 

真空包装 

１０１２６ さきいか 

袋 

１ 500g入り 

２ 国内製造品 

 

 衛生的包装 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１０１２７ たこ（刺身用） 

 枚 

１ 加工魚共通規格 

２ 重量は、その都度示す 

 

１０１２８ 無頭煮たこ 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 肉質の柔らかいもの 

 

１０１２９ 味付たこ 

㎏ 

１ 加工魚共通規格 

２ 美味で柔らかいもの 

 

１０１３０ いいだこ 

 

㎏ 

１ 冷凍魚共通規格 

２ １杯40ｇ程度 

３ 輸入品 

 

１０１３１ 塩くらげ 

㎏ 

１ 細切りにした塩蔵品 

２ 納入検量時、余分な塩は除く 

３ 中国産除く 

 衛生的容器使用 

１０１３２ うに 

㎏ 

１ 新鮮なもの 

２ 夾雑物の混入していないもの 

３ 中国産除く 

 衛生的包装 

１０１３３ 桜でんぶ 

㎏ 

１ たら又はいわしの油の廻っていな 

いものを、粉砕したもの 

２ 強度の着色をしたものは不可 

３ 中国産除く 

 衛生的包装 

１０１３４ 削り粉 

㎏ 

１ 塩干魚共通規格 

２ かつお・さば・いわし・まぐろ・あ 

 じ等の干魚を粉にしたもの 

３ 国内製造品 

４ 納入時、期限表示10ケ月以上 

 衛生的包装 
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第 １１ 章  練製品類 

 

共通規格 

 

１ 新鮮な魚肉を原料に澱粉、調味料を加え練り上げ良好なもの 

２ 大きさ、形態整い均一で、香味、色沢良好で弾力性のあるもの 

３ 製法、販売法ともに衛生的であること 

４ 着色料、甘味料ともに食品衛生法に基づくものを使用のこと 

５ 異物、夾雑物、異味異臭、ネト等を認めず、漂白剤等はなるべく使用しないもの 

６ 特に定めのない品目については、納入時、期限表示 チルド７日以上、冷凍４ヶ月以上 

７ 特に定めのない品目については、国内製造品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１１０１ 

１１０２ 

スライス赤かまぼこ

スライス焼かまぼこ 

本 

１ 生食用鮮度良好品 

２ 5㎜カット 

３ 重量等は、その都度示す 

 真空包装 

１１０３ 飾りかまぼこ 

本 

１ 生食用鮮度良好品 

２ 板は検量外とする 

３ 模様・重量等は、その都度示す 

 

１１０４ 笹かまぼこ 

枚 

１ 生食用鮮度良好品 

２ 重量等は、その都度示す 

 

１１０５ かに風味かまぼこ 

1105-1 フレーク 

1105-2 斜切 

1105-3 棒肉 ㎏ 

１ 生食用鮮度良好品 

２ 品名重量等は、糧食購入予定表に 

指定 

  

１１０６ なると 

 ㎏ 

１ 生食用鮮度良好品 

２ １本160ｇ程度 

 

 １１０７ 竹輪 

1107-1 生竹輪 

1107-2 焼竹輪 

1107-3 のやき竹輪 ㎏ 

１ 鮮度良好品 

２ 重量等は、その都度示す 

３ 1107-1及び1107-3 生食用 

  

１１０８ はんぺん 

 

㎏ 

１ 漂白しないもの 

２ 鮮度良好品 

３ １個60ｇ程度 

  

１１０９ すりみ団子 ㎏ 原料・重量等は、その都度示す  

１１１０ つみれ ㎏ 原料・重量等は、その都度示す  

 １１１１ 

 １１１２ 

 １１１３ 

ごぼう巻 

いか巻 

東揚 ㎏ 

１ 鮮度良好品 

２ 重量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示チルド３日以上 

 

１１１４ だて巻 

  

本 

１ 練製品に鶏卵を適度に混入し、風味 

 よく焼き上げたもの 

２ 重量等は、その都度示す 

  

１１１５ 魚肉ソーセージ 

 本 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 重量等は、その都度示す 

 ケーシング入 

 

１１１６ じゃこ天 

1116-1 生食用 

1116-2 加熱用 

 

枚 

箱 

kg 

１ 1116-1 生食用鮮度良好品 

２ 重量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示 

1116-1 チルド５日以上 

1116-2 冷凍６ヶ月以上 
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第 １２ 章  肉類及び同加工品 

 

共通規格 

 

１ 一  般・・・と場法による検査合格品 

２ 色  沢・・・固有の光沢を有し、表面が湿潤しているもの 

３ 肉  質・・・弾力があり、指で圧して跡が直ちに消えるもので加熱後軟らかいもの 

４ 外  観・・・異常を認めないもの 

５ 添加物 ・・・すべて厚生省許可品 

６ 冷凍の場合 ・・・急速冷凍し、冷凍やけ及び表面乾燥などの異常がなく、鮮度良好であること 

解凍後の不良品は交換する 

７ その他 ・・・特に定めのない品目については、中国産除く 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １２０１  牛肉 

1201-1 ロース 

1201-2 ばら 

1201-3 ヒレ 

1201-4 サーロイン 

1201-5 カルビ 

1201-6 もも 

1201-7 タン 

1201-8 ひき肉 

1201-9 リブ 

㎏ 

枚 

１ 日本食肉格付協会「牛枝肉取引規 

格」による部分肉とする 

２ 等級は「日本食肉格付協会」の格付 

「４」とする 

３ 外層脂肪は８㎜以内とする 

４ 外装の表示 

（１）部位名称 

 （２）規格等級 

（３）内容重量 

 （４）期限表示、製造工場、製造者名  

５ 1201-8 ひき肉 脂肪含有率は、 

その都度示す 

６ Ａ ブロック 

  Ｂ スライス（2～3㎜） 

  Ｃ 角切（2㎝程度角） 

  Ｄ ステーキ用カット 

衛生的包装・容器使用 

 １２０２ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

豚肉 

1202-1 肩 

1202-2  ロース 

1202-3 ばら 

1202-4 ヒレ 

1202-5 もも 

1202-6 スペアリブ 

1202-7 ひき肉 

1202-8 トロ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

㎏ 

個 

枚 

１ 日本食肉格付協会「豚枝肉取引規 

格」による部分肉とする 

２ 等級は「日本食肉格付協会」の格付 

「上」とする 

３ 外層脂肪は８㎜以内とする 

４ 外装の表示 

 （１）部位名称 

 （２）規格等級 

 （３）内容重量 

 （４）期限表示、製造工場、製造者名 

５ 1202-6 スペアリブ大きさ100ｇ程   

 度 

  1202-7 ひき肉 脂肪含有率は、 

その都度示す 

６ Ａ ブロック 

  Ｂ スライス（厚さはその都度示

す） 

  Ｃ 角切（2㎝程度角） 

  Ｄ かつ用カット（厚さ又は重量は

その都度示す） 

 

 同上 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １２０３ 鶏肉 

1203-1 むね正肉 

1203-2 もも正肉 

1203-3 手羽先 

1203-4 手羽元 

1203-5 ささ身 

1203-6 チューリップ 

1203-7  ももぶつ切 

1203-8 ひき肉 

 

袋 

㎏ 

個 

１ 食鶏取引（小売）規格「農林水産省 

畜産局長通達」の適合品であること 

２ 食鶏のうち「若鶏」とする 

３ 1203-1 むね正肉 130ｇ程度 

  1203-2 もも正肉 特に定めの 

     ない場合は250ｇ程度 

1203-3 手羽先 50ｇ程度 

1203-4 手羽元 50ｇ程度 

1203-5 ささみ 25ｇ程度 

1203-6 チューリップ  

手羽なかを加工したもの 

40ｇ程度 

1203-7 ももぶつ切 骨付き 

80ｇ程度 

  1203-8 ひき肉 良質の鶏肉を挽

いたもの 

４ 国産品 

1袋２㎏パック包装 

 １２０４ 羊肉 

1204-1 ラム 

1204-2 マトンロース ㎏ 

 特有の臭いはあるが、異味異臭がな 

く、鮮度良好なもの 

 

衛生的容器使用 

 １２０５ 味付羊肉（冷凍） 

㎏ 

良質の羊肉を、たれに漬けこんだもの 

 

ポリ袋入 

 １２０６ 豚レバー 

㎏ 

１ 赤紫褐色で特有の香味を有し、血抜 

きをした、新鮮なもの 

２ 他の獣肉レバーの混入なきもの 

衛生的包装・容器使用 

 １２０７ 鶏レバー 

㎏ 

１ 赤紫褐色で特有の香味を有し、血抜 

きをした、新鮮なもの 

２ 他の獣肉レバーの混入なきもの 

衛生的包装・容器使用 

 １２０８ 

 

もつ（冷凍） 

 

㎏ 

１ 新鮮なもの 

２ 衛生的に完全処理されたもの 

３ ２～３㎝カット 

４ 他の獣肉もつの混入なきもの 

５ 種類等は、その都度示す 

同上 

１２０９ もつ 

（冷凍 下処理済） 

㎏ 

１ 下処理（洗浄、カット、ボイル）済 

 み 

２ バラ凍結品 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

４ 国内製造品 

５ 種類等は、その都度示す 

衛生的包装 

１２１０ 味付ホルモン ㎏ 良質のもつに味付けしたもの 衛生的包装 

 １２１１ 焼豚 

 

㎏ 

枚 

１ 豚肉使用、味の充分浸透したもの 

２ Ａ スライス 

  Ｂ ダイスカット 

３ 重量等は、その都度示す 

４ 国内製造品 

同上 

 １２１２ 

 １２１３ 

  

ロースハム 

ボンレスハム 

 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ １枚20ｇ程度にスライスしたもの 

３ 良質で新鮮な原料を、衛生的に加工 

し風味良好なもの 

４ 納入時、期限表示10日以上 

ポリ袋内装 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １２１４ 

 

ソフトサラミ 

 

㎏ 

１ １枚15～20ｇ程度にスライスした 

もの 

２ 良質で新鮮な原料を、衛生的に加工 

 し風味良好なもの 

３ 納入時、期限表示チルド５日以上  

冷凍３ヶ月以上 

４ 国内製造品 

 

衛生的包装 

１２１５ 豚ベーコン 

1215-1 薄切 

1215-2 厚切 

㎏ 

１ 1215-1 １枚20ｇ程度にスライス 

したもの 

 1215-2 重量等は、その都度示す 

２ 良質で新鮮な原料を、衛生的に加工 

 し風味良好なもの 

３ 納入時、期限表示10日以上 

 

 １２１６ ポークウィンナー 

 

㎏ 

１ 着色料等は、食品衛生法による許可 

品を使用 

２ １本15ｇ以上 

３ 納入時、期限表示20日以上 

 同上 

 １２１７ チョリソー 

㎏ 

１ ピリ辛ウィンナー 

２ ポークウィンナーに準ずる 

 

 同上 

 １２１８ フランクフルト 

 

 ㎏ 

１ 棒付き不可 

２ 重量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示20日以上 

 同上 

 

 

 １２１９ 焼きとり 

本 

１ 若鶏の肉を使用した串刺で焼上げ 

 たもの 

２ 重量等は、その都度示す 

 

真空包装 

 １２２０ スモークチキン 

㎏ 

１ 良質の鶏肉を使用したもの 

２ スライス 

 真空包装 

 １２２１ ローストチキン 

本 

１ 良質の鶏肉を使用し焼上げたもの 

２ １本150ｇ程度 

同上 

 １２２２ 鴨パストラミ ㎏ 良質な鴨肉を使用したもの 衛生的包装 

 １２２３ くじら（冷凍） 

㎏ 

１ 約２cm角カット 

２ 馬鈴薯澱粉付き 

同上 

１２２４ 馬肉 ㎏  規格はその都度示す  

１２２５ 牛すじ肉（冷凍） 

㎏ 

１ 下処理（一口大カット、ボイル）済 

 み 

２ バラ凍結品 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

４ 国内製造品 

 

１２２６ 蒸し鶏（真空） 袋 

㎏ 

１ ほぐしタイプ 

２ 国産品 

レトルトパウチ 

１２２７ サラダチキン 

（冷凍） 袋 

㎏ 

１ 良質な鶏胸肉を蒸して薄く味付け 

したもの 

２ 国産品 

真空包装 

 



 39 

第 １３ 章  卵乳類及び同加工品 

 

共通規格 

 

１ 国産品または国内製造品（中国産除く） 

２ 乳類及び同加工品については、厚生省令規格合格品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１３０１ 鶏卵 

㎏ 

１ 表面は光沢なく、ザラザラした新鮮 

 なもの 

２ 破卵、奇形卵、汚卵等のないもの 

３ 市場規格「Ｌ」 

４ 納入時、期限表示10日以上 

10㎏入ダンボール詰 

（鶏卵専用） 

 

１３０２ うずら卵 

㎏ 

１ 鶏卵に準ずる 

２ １個10ｇ程度 

うずら卵専用ケース入 

１３０３ 温泉卵 

個 

１ 良質の鶏卵を使用したもの 

２ １個60ｇ程度 

３ たれパック付 

４ 納入時、期限表示10日以上 

衛生的温泉卵専用ケース

入 

 

 １３０４ 

 

茶碗蒸 

 

個 

１ 耐熱容器入（ポリ系容器） 

２ スプーン付 

３ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

４ 納入時、期限表示１週間以上 

 

 １３０５ 玉子豆腐 

個 

１ たれ、スプーン付 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１週間以上 

  

 １３０６  

 

プリン 

 

個 

１ スプーン付 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 納入時、期限表示１週間以上 

  

１３０７ 牛乳 

本 

個 

１ 乳固形分8.2％以上、乳脂肪分3.5％ 

以上 

２ 200ml 

３ 納入時、期限表示５日以上 

牛乳専用ケース入 

 

 １３０８  パック牛乳（ＬＬ） 

個 

１ 常温保存可能 

２ 200mlパック、ストロー付 

３ 納入時、期限表示２ヶ月以上 

 

 １３０９  パック牛乳 

1309-1 3.5牛乳 

1309-2低脂肪牛乳 

 

Ｌ 

１ 1309-1 乳固形分8.2％以上、乳脂

肪分3.5％以上 

  1309-2 乳脂肪分0.5～1.5％ 

２ １Ｌパック 

３ 納入時、期限表示５日以上 

  

 １３１０ 生クリーム１Ｌ 

 

Ｌ 

１ 乳脂肪分30％以上 

２ 納入時、期限表示10日以上 

 

  

 

 １３１１ コーヒー用 

クリーム 

1311-1 ﾎﾟｰｼｮﾝ 

1311-2 ビン 

瓶 

１ 1311-1 ポーションタイプ 

納入時、期限表示１ヶ月以上 

２ 1311-2 粉末 森永同等品 

納入時、期限表示１年以上 

３ 内容量等は、その都度示す 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １３１２ ヨーグルト 

個 

１ 容器入、スプーン付 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 納入時、期限表示10日以上 

  

 １３１３ ヨーグルト 

（特定保健用食品） 

個 

１ ヤクルト同等品 

２ 容器入、スプーン付 

３ 100ml 

４ 納入時、期限表示10日以上 

  

 １３１４ 無糖ヨーグルト 

 Ｌ 

１ １Ｌパック 

２ 納入時、期限表示10日以上 

 

 １３１５ のむヨーグルト 

本 

１ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

２ 納入時、期限表示10日以上 

 

 １３１６ のむヨーグルト 

Ｌ 

１ １Ｌパック 

２ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

２ 納入時、期限表示10日以上 

 

 １３１７ 発酵乳飲料 

本 

１ ヤクルト同等品  

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 納入時、期限表示15日以上  

  

 １３１８ 発酵乳飲料 

本 

１ 180mlビン 

２ 納入時、期限表示５日以上 

専用ケース入 

 １３１９ 乳酸菌飲料 

1319-1  

特定保健用食品 

1319-2  

食物繊維入り 個 

１ ヤクルト同等品  

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 納入時、期限表示10日以上 

  

 １３２０ 乳酸菌飲料 

本 

１ 180mlビン 

２ 納入時、期限表示５日以上  

 

 １３２１ 乳酸菌飲料 

Ｌ 

１ １Ｌパック 

２ 納入時、期限表示10日以上 

 

 １３２２ ラクトコーヒー 

本 

１ 180mlビン 

２ 納入時、期限表示５日以上 

 専用ケース入 

 

 １３２３ 

 

乳飲料 

 本 

 同上  同上 

 

 １３２４ 

 

乳飲料 

 

 本 

個 

１ ストロー付 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 納入時、期限表示50日以上 

 

 １３２５ 乳飲料 

 

 

Ｌ 

１ １Ｌパック 

２ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

２ 納入時、期限表示10日以上 

 

 

 １３２６ コンデンスミルク 本 

個 

１ 加糖練乳 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

 １３２７ スキムミルク 

㎏ 

粉粒斉一なもの 

 

防湿包装 

 １３２８ アイスクリーム 

個 

１ スプーン付 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １３２９ 角チーズ 

個 

１ １個15ｇ程度 

２ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

 

アルミ包装 

 １３３０ スライスチーズ 
枚 

１枚20ｇ程度  

 １３３１ ダイスチーズ 
㎏ 

８mm角カット  

 １３３２ 粉末チーズ 

1332-1 調理用 

1332-2 卓上用 ㎏ 

本 

１ 粉末状で乾燥良好なもの 

２ 1332-1 500ｇor１㎏ 

  1332-2 80ｇ  

３ 納入時、期限表示６ヶ月以上 

 防湿包装 

 

 １３３３ とろけるチーズ 

1333-1 調理用 

1333-2 生食用 ㎏ 

１ シュレッドタイプ 

２ 国内製造品（中国産除く） 

 

 １３３４ とろけるチーズ 

（スライス） 

枚 

袋 

１ 内容量等は、その都度示す 

２ 国内製造品（中国産除く） 

 

１３３５ カッテージチーズ ㎏ 国内製造品  
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第 １４ 章 油脂類 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１４０１ サラダ油 

1401-1 18Ｌ缶入 

1401-2 ポリ1.5㎏入 

缶 

本 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 清澄にして香味良好なもの 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

 １４０２ ごま油（純正） 

 

本 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 香味良好なもの 

３ 1.8Ｌ 

ポリ容器入 

 １４０３ マーガリン 

個 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示３ヶ月以上 

衛生的容器使用 

  

 １４０４ バター 

個 

１ 厚生省令規格合格品 

２ 内容量等は、その都度示す  

３ 納入時、期限表示２ヶ月以上 

 衛生的包装 

 １４０５ オリーブ油 

本 

１ １Ｌ 

２ 納入時、期限表示10ヶ月以上 
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第 １５ 章  菓子類 

 

共通規格 

 

１ 品質良好なもの 

２ 国産品または国内製造品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１５０１ 和菓子類 個 

本 

箱 

品名重量等は、糧食購入予定表に指定  

 １５０２ ケーキ類 

 個 

 品名重量等は、糧食購入予定表に指定  

 １５０３ ゼリー類 

（洋生菓子） 

個 

袋 

缶 

㎏ 

品名内容量等は、糧食購入予定表に指 

定 

 

 １５０４ 牛乳ゼリーの素 

㎏ 

１ 牛乳と混ぜるデザートベース 

２ 種類は、その都度示す 

 

 １５０５ スナック類 

 袋 

品名内容量等は、糧食購入予定表に指

定 

 

 １５０６ チョコレート類 

 個 

 品名重量等は、糧食購入予定表に指定  

 １５０７ アイス類 

 個 

 品名内容量等は、糧食購入予定表に指

定 

 

 １５０８ 各種飲料類 

 

個 

本 

Ｌ 

 品名内容量等は、糧食購入予定表に指

定 

 

１５０９ ソフトゼリーの素 袋 内容量：2000g程度  

１５１０ 杏仁豆腐の素 

袋 

１ 内容量等は、糧食購入予定表に指定 

２ 日本食研同等品 

 

１５１１ 水ようかんの素 

袋 

㎏ 

１ １袋500ｇ 

２ 味は、その都度示す 

３ 日本食研同等品 

４ 納入時、期限表示２ヶ月以上 

 

 １５１２ フレンチトーストの素 

袋 

㎏ 

１ 粉末又は顆粒のもの 

２ 日本食研同等品 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

１５１３ プリンの素 

袋 

㎏ 

１ １袋500ｇ 

２ 熱湯及び加熱不要で作れるもの 

３ 日本食研同等品 

４ 納入時、期限表示７ヶ月以上 

 

１５１４ 

１５１５ 

ムースの素 

ゼリーの素 

袋 

㎏ 

１ １袋500ｇ 

２ 加熱不要で作れるもの 

３ 日本食研同等品 

４ 納入時、期限表示４ヶ月以上 
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第 １６ 章  缶詰類 

 

共通規格 

 

１ 缶体には、ＪＡＳで定める品名、形状、期限表示、製造業者名又は販売者（輸入品にあっては輸入業者）、内容

総量（内容量）、固形量等を表示したものであること 

２ 外観は、錆、変形、膨張等異常を認めないもの 

３ 納入時、期限表示２年以上（ドリンク類は10ヶ月または１年以上）  

４ 缶詰協会規格品及びＪＡＳ合格品 

５ 特に定めのない品目については、輸入品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １６０１ ゆで小豆缶 

缶 

１ 原 料：小豆、上白糖、調味料 

２ 缶 型：１号缶 

３ 内容量：固形量が90％以上のもの 

 

 

 １６０２ ゆで大豆缶 

缶 

１ 遺伝子組換えでない 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：1800ｇ程度 

４ 国内製造品 

 

 １６０３ アスパラガス缶 

缶 

１ 種 類：ホワイト 

２ サイズ：「M」（16～21本） 

３ 缶 型：４号缶 

４ 固形量：280ｇ程度 

 

 

 １６０４ スイートコーン 

（クリーム）缶 

缶 

１ 遺伝子組換えでない 

２ 缶 型：１号缶 

３ 内容量：3000ｇ程度 

 

 １６０５ スイートコーン 

 （ホール）缶 

缶 

１ 遺伝子組換えでない 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：1800ｇ程度 

４ 中国産除く 

 

 １６０６ ヤングコーン缶 

1606-1 ホール 

1606-2 斜め切り 

缶 

１ 遺伝子組換えでない 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：1500ｇ程度 

 

 

 １６０７ トマト缶 

1607-1 ホール 

1607-2 カット 缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 内容量：2500ｇ程度 

 

 １６０８ 竹の子水煮缶 

缶 

１ 形 状：ホール 

２ 等 級：「上級」 

３ サイズ：「Ｍ」又は「中」（６～10個） 

４ 缶 型：１号缶 

５ 固形量：1800ｇ程度 

６ 国内製造品 

 

 １６０９ アロエ缶 

 

缶 

１ 形 状：サイコロ状カット 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：1800ｇ 

 

 

 １６１０ 甘夏缶 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1500ｇ程度 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １６１１ 栗水煮缶 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1800ｇ程度 

３ 国内製造品（中国産除く） 

 

 １６１２ チェリー缶 

 

缶 

１ 枝付のもの 

２ サイズ：「Ｍ」 

３ 缶 型：４号缶 

４ 固形量230ｇ 

 

 １６１３ ナタデココ缶 

缶 

１ シラップ漬 

２ 缶 型：１号缶 

３ 固形量：1800ｇ程度 

 

 １６１４ パインアップル缶 

1614-1 スライス 

1614-2 カット 缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1800ｇ程度 

 

 １６１５ みかん缶 

 

缶 

１ 形 状：「全果粒」 

２ サイズ：「M」 

（100ｇ当たり21～35個） 

３ 缶型：１号缶 

  固形量1700ｇ程度 

 

 １６１６ 桃缶 

1616-1 ２つ割 

1616-2 ダイスカット 

 缶 

１ 種 類：「白桃」又は「黄桃」 

２ サイズ：「M」 

３ 缶型：１号缶 

４ 固形量1800ｇ程度     

 

 １６１７ 杏仁フルーツ缶 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1800ｇ程度 

 

 １６１８ トロピカルフルーツ缶 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1800ｇ程度 

 

 １６１９ フルーツミックス缶 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1800ｇ程度 

３ サイコロ状にカットした黄桃・洋梨 

又は和梨・パイン・ぶどう又はさくら 

んぼ等を含むもの 

 

 １６２０ ナチュラルカクテル 

（フルーツサラダ） 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1950ｇ程度 

３ ６種類のフルーツを天然の洋梨ジ 

ュース(100％)に漬けたもの 

４ 国内製造品 

 

１６２１ なめこ水煮缶 

 

缶 

１ 形 状：「つぼみ」 

２ サイズ：「M」 

３ 缶 型：１号缶 

４ 固形量1350ｇ 

５ 国内製造品 

 

１６２２ ふくろだけ水煮缶 

缶 

１ 形 状：ハーフカット 

２ 缶 型：２号缶 

３ 固形量：500ｇ程度 

 

１６２３ マッシュルーム缶 

 

缶 

１ 形 状：スライス 

２ 缶 型：２号缶 

３ 固形量：450ｇ程度 

 

１６２４ いわし醤油煮缶 

缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：1300ｇ程度 

３ 個 数：80個程度 

４ 国内製造品 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１６２５ さけ水煮缶 

缶 

１ 形 状：チャンク 

２ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

３ 固形量：1300ｇ程度 

 

１６２６ さば水煮缶 

缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：1400ｇ程度 

３ 国内製造品 

 

１６２７ さば味噌煮缶 

缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：1400ｇ程度 

３ 個 数：23個程度 

４ 国内製造品 

 

１６２８ さば照焼缶 

缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：1400ｇ程度 

３ 個 数：40個 

 

１６２９ さんま蒲焼缶 

缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：1400ｇ程度 

３ 個 数：40枚 

４ 国内製造品 

 

１６３０ さんま梅煮缶 

缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：1300ｇ程度 

３ 個 数：30～40個 

４ 国内製造品 

 

１６３１ まぐろ油漬缶 

缶 

１ 形 状：フレーク 

２ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

３ 内容量1700ｇ程度 

４ 中国産除く 

 

１６３２ 赤貝味付缶 

缶 

１ ＥＯ缶 

２ 固形量：45ｇ 

 

１６３３ 焼きとり缶 

缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：1200ｇ程度 

３ 国内製造品 

 

１６３４ 馬肉大和煮缶 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1750ｇ 

 

 

１６３５ うずら卵水煮缶 

缶 

１ 缶 型：２号缶 

２ 固形量：430ｇ 

３ 個 数：55～65個 

 

１６３６ 鶏卵水煮缶 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1700ｇ程度 

３ 個 数：Ｍ 40～48個 

４ 国産品 

 

１６３７ 煮込卵缶 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 固形量：1700ｇ程度 

３ 個 数：Ｍ 40～48個 

４ 国産品 

 

１６３８ 杏仁どうふ 

缶 

１ 缶 型：２号缶 

２ 内容量：870ｇ程度 

 

 

１６３９ トマトジュース缶 

 

本 

１ 缶 型：プルトップ缶 

２ 内容量：190ｇ 

３ 果汁100％ 

４ 国産品 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１６４０ 野菜ジュース缶 

本 

１ 缶 型：プルトップ缶 

２ 内容量：185ｇ以上 

３ 野菜汁＋果汁40%以上＝100％ 

４ 国産品 

 

１６４１ 果物ジュース缶 

本 

１ 缶 型：プルトップ缶 

２ 内容量：185ｇ以上 

３ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

４ 果汁100％ 

５ 国内製造品 

 

１６４２ コーヒー缶 

本 

１ コーヒー飲料、プルトップ缶 

２ 内容量：185ｇ以上 

３ 微糖 

４ 国産品 

 

１６４３ お茶缶 

1643-1 緑茶 

1643-2 ｳｰﾛﾝ茶 

本 

１ 缶 型：プルトップ缶 

２ 1643-1 内容量：245ｇ以上 

  1643-2 内容量：185ｇ以上 

３ 国内製造品 

 

１６４４ 豚汁の具 

缶 

１ 大根・人参・豚肉・蒟蒻・じゃが芋 

 ・牛蒡・玉葱などの水煮 

２ 缶 型：１号缶 

３ 内容量：3000ｇ程度 

固形量：1350ｇ程度 

４ 国内製造品 

 

１６４５ ミートソース缶 

缶 

１ 缶 型：１号缶 

２ 内容量：3000ｇ程度 

３ 国内製造品 

 

１６４６ 牛大和煮缶 

缶 

１ 缶 型：Ｔ２Ｋ缶 

２ 固形量：1200ｇ程度 

３ 国内製造品 
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第 １７ 章  調味料及び香辛料類 

 

共通規格 

 

１ 固有の色沢、形状を有し、異味異臭のないもの 

２ 食品衛生法により許可された色素を、使用したもの 

３ 特に定めのない品目については、国内製造品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １７０１ 卓上ソース 

1701-1 ウスターソース 

1701-2 とんかつソース 

本 

１ ＪＡＳ表示品で、等級は「特級」 

２ キッコーマン、ブルドック、又はカ 

ゴメ同等品とする 

３ 内容量は、その都度示す 

４ 納入時、期限表示１年以上 

 

 １７０２ 豆板醤 

㎏ 

 特有の香味、辛味を有するもの 

 

ポリ容器入 

 １７０３ タバスコ 

本 

１ 特有の香味、辛味を有するもの 

２ 60ml 

３ 輸入品 

ビン入 

 １７０４ ラー油 袋 

個 

本 

１ 香味、辛味良好なもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

 

 １７０５ 醤油 

Ｌ 

１ ＪＡＳ表示品で、品種は濃口醤油 

２ 本醸造品で等級は「上級」 

３ 原材料は、遺伝子組換えでないもの 

４ 20Ｌ 

５ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

ポリ容器入 

 １７０６ 卓上醤油 

本 

１ ＪＡＳ表示品で、品種は濃口醤油 

２ 等級は「特級」 

３ 原材料は、遺伝子組換えでないもの 

４ 500ml 

５ 納入時、期限表示１年以上 

 

 １７０７ 各種醤油 

本 

１ 醤油に準ずる 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

１７０８ 食塩 

㎏ 

１ 精製塩（塩化ナトリウム99％以上） 

２ 25㎏ 

３ 国産品 

クラフト袋入 

 １７０９ 食卓塩 

本 

１ 製造元詰品 

２ 100ｇ 

３ 国産品 

 ビン入 

 １７１０ 並塩 

袋 

１ 漬物用 

２ 20㎏ 

３ 国産品 

 

 １７１１ 上白糖 

㎏ 

１ 大手製糖会社元詰品 

２ 30㎏ 

３ 国産品 

 クラフト袋入 

 １７１２ グラニュー糖 

個 

㎏ 

１ 大手製糖会社元詰品 

２ １個３ｇ  

１㎏サイズ 

３ 国産品 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １７１３ 食酢 

1713-1 業務用 

1713-2 卓上用 

本 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 酸度3.5％以上 

３ ミツカン、マルカン同等品とする 

４ 内容量 

1713-1 1.8Ｌ 

  1713-2 500ml 

５ 納入時、期限表示 

1713-1 10ヶ月以上 

  1713-2 １年６ヶ月以上 

 

 １７１４ ポン酢醤油 

本 

１ 果汁・本醸造醤油・だしを調味した 

醸造酢 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

 １７１５ だしの素 

 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 昆布椎茸帆立の旨味成分を配合し 

 た粉末又は顆粒調味料 

３ 納入時、期限表示１年以上 

防湿包装 

 

 １７１６ だしパック 

 

袋 

１ 椎茸、昆布、野菜エキスとかつお節

のブレンドだし 

２ 250ｇ４パック入 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

 １７１７ 乾燥コンソメ 

 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 肉汁濃縮物を主成分にした粉末調 

味料 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 １袋500ｇ 

防湿包装 

 １７１８ オニオンコンソメ 

箱 

１ 400g＊2袋入 

２ 粉末又は顆粒 

３ クノール同等品 

 

 １７１９ 中華だしの素 

 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 粉末又は顆粒 

３ 創味食品、味の素同等品 

４ 納入時、期限表示１年以上 

１袋500ｇ 

防湿包装 

 １７２０ めんつゆ 

 

本 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 醤油、削節、みりん、砂糖を原料と 

した、めん類用のつゆ 

３ 濃縮タイプ 

４ 内容量等は、その都度示す 

５ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

 １７２１ 丼たれ 

本 

１ めんつゆに準ずる 丼用のたれ 

２ 希釈用 2100ｇ程度  

 紙パック入 

 １７２２ 調味たれ類 

袋 

本 

１ 特有の風味を有するもの 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

 １７２３ 和風調味料類 個 

本 

㎏ 

１ 特有の風味を有するもの 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

１７２４ 赤しそふりかけ 袋 

㎏ 

１ 良質の赤しそを調味加工したもの 

２ ゆかり同等品 

 １袋200ｇまたは300g 

 １７２５ ピーナッツ和えの素 

㎏ 

カッティングピーナツ・かつお粉末等 

を使用した調味良好なもの 

 １袋500ｇ 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １７２６ オイスターソース 本 

缶 

１ 特有の香味を有するもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

 １７２７ 焼肉のたれ 

本 

１ 醤油味 

２ 600ｇ 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 ペットボトル入 

 １７２８ キムチの素 ㎏ 特有の香味、辛味を有するもの １㎏ 

 １７２９ 調味ソース類 袋 

個 

本 

㎏ 

１ 特有の調味良好な液状タイプのも 

 の 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

 １７３０ 中華調味料等 

 

㎏ 

１ 中華特有の調味料 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

 １７３１ ラーメンスープの素 袋 

本 

缶 

１ 調味良好な濃縮タイプ 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

 １７３２ がらスープ 

袋 

１ 豚骨・鶏骨・鶏肉を主原料にした 

濃縮スープ 

２ 内容量1000ｇ程度 

 

 １７３３ 鶏ガラスープ（顆粒） 本 500g程度 ポリ容器入 

 １７３４ 冷し中華の素 

本 

１ 冷し中華用スープ 

２ 濃縮タイプ 

３ 内容量は、その都度示す 

４ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

 

 １７３５ マーボー豆腐の素 

㎏ 

唐辛子みそ・生姜・にんにく等の調 

味料等をベースに製造したもの 

１㎏レトルトパウチ 

 １７３６ トマトピューレー 

 缶 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 缶型：１号缶 内容量3000ｇ程度 

 

 １７３７ 卓上トマトケチャップ 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 納入時、期限表示１年以上 

３ 国産品 

500g又は１㎏ﾁｭｰﾌﾞ入 

 

 １７３８ デミグラスソース 

袋 

１ 原料は牛肉エキス・トマト・玉葱・ 

 調味料等で、柔らかいゲル状で伸び 

 のよいもの 

２ 3000ｇ程度 

レトルトパウチ 

 １７３９ ホワイトソース 

袋 

１ 原料は小麦粉・ﾊﾞﾀｰ・牛乳・調味料 

等で柔らかいｹﾞﾙ状で伸びのよいもの 

２ 2850ｇ以上 

レトルトパウチ 

 １７４０ ベシャメルソース 

㎏ 

１ フレーク 

２ 食塩不使用バター使用 

３ ハウス食品同等品 

４ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

１㎏ 

 １７４１ 洋風スープの素 

㎏ 

１ 粉末又は顆粒のもの 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

１袋500g又は１㎏入 

 １７４２ ドレッシング類 

 

本 

Ｌ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に

指定 

３ キューピー又は味の素同等品 

４ 納入時、期限表示３ヶ月以上 

 



 51 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １７４３ マヨネーズ 

 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品 

２ キューピー又は味の素同等品 

３ 納入時、期限表示５ヶ月以上 

１㎏チューブ入 

 １７４４ タルタルソース 

㎏ 

１ キューピー又は味の素同等品 

２ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

同上 

 １７４５ 小袋調味料類 

個 

 品名内容量等は、糧食購入予定表に指

定 

 

 １７４６ 味噌 

1746-1 信州味噌 

1746-2 赤味噌 

1746-3 八丁味噌 

 

㎏ 

１ 品種 1746-1及び1746-2 米味噌 

     1746-3 豆味噌 

２ 原材料は、遺伝子組換えでないもの 

３ 1746-1 淡色系 漉し味噌 中辛 

    20kg 

  1746-2 赤味噌 1kg詰 

  1746-3 赤褐色 ペースト状 

４ 製造元詰品 

５ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

６ 1746-1及び1746-2 長野県製造品 

 

 

 １７４７ カレーの素 

 

㎏ 

１ 特有の旨味のあるフレーク状のも

の 辛さは糧食購入予定表に指定 

２ ハウス又はエスビー同等品 

３ 納入時、期限表示１年以上 

１㎏ 

 

１７４８ スープカレーの素 

袋 

kg 

１ 特有の旨味のある液状のもの 

２ スープのみ（具なし） 

３ 内容量・辛さ・希釈等は、糧食購入

予定表に指定 

 

 １７４９ 

１７５０ 

１７５１ 

ハヤシの素 

ビーフシチューの素 

クリームシチューの素 

㎏ 

１ 特有の旨味のあるフレーク状又は

顆粒のもの 

２ ハウス又はエスビー同等品 

３ 納入時、期限表示１年以上 

１㎏ 

 １７５２ ステーキソース 

Ｌ 

１ ステーキ用ソース ストレート 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に

指定 

 

 

 

 １７５３ 料理酒 

本 

１ 加工塩発酵調味液アルコール12％ 

塩分２％程度 

２ 1.8Ｌ 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

４ 国産品 

 

 １７５４ 酒かす 

 

㎏ 

１ アルコール分 ５％程度 

２ 形状は、その都度示す 

３ 国産品 

 

 １７５５ 本みりん 

本 

１ 本みりん（アルコール分13％程度） 

２ 酒税法合格品 

３ 1.8Ｌ 

４ 納入時、期限表示１年以上 

  

 １７５６ 料理用ワイン 

1756-1 赤 

1756-2 白 本 

１ アルコール分15％未満 

２ 1.8Ｌ 

３ 無塩 

 

 １７５７ ねりがらし 

本 

１ 40ｇ程度 

２ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

チューブ入 

 １７５８ ねりわさび 本 ねりがらしに準ずる 同上 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １７５９ 粒マスタード 

本 

１ 特有の風味、辛味を有するもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

 １７６０ カレー粉 

㎏ 

１ 乾燥良好な微粉末 

２ ハウス又はエスビー同等品 

３ 納入時、期限表示２年以上 

防湿容器入 

 １７６１ 胡椒 

袋 

㎏ 

１ 乾燥良好な微粉末 

２ 内容量は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

防湿包装 

 １７６２ 卓上胡椒 

本 

１ 胡椒に準ずる 

２ 内容量は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１年６ケ月以上 

 

 １７６３ おろししょうが 

 

個 

１ しょうがを摺りつぶしたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示６ヶ月以上 

 

 １７６４ おろしにんにく 個 おろししょうがに準ずる  

 １７６５ フライドガーリック ㎏ にんにくをスライスし、揚げたもの 防湿包装 

 １７６６ 七味唐辛子 

 

袋 

㎏ 

１ 唐辛子・胡麻・麻の実・蜜柑皮・青 

 海苔・紫蘇の実等をほどよく混合し  

たもの 

２ 内容量は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

 同上 

 

 １７６７ 卓上七味唐辛子 

 

本 

１ 七味唐辛子に準ずる 

２ 15ｇ 

３ 納入時、期限表示２年以上 

  

 １７６８ 各種スパイス 個 

本 

缶 

袋 

㎏ 

１ 特有の風味、辛味を有するもの 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

 

 １７６９ ベーキングパウダー 個  100ｇ 防湿容器入 

 １７７０ 米糠 

㎏ 

１ 砕米混入せず、新鮮なもの 

２ 長野県産 

クラフト紙袋入 

 １７７１ 食紅 

個 

１ 食品衛生法検査合格証表示品 

２ １個５ｇ 

ポリ容器入 

 １７７２ 混ぜごはんの素 

袋 

㎏ 

１ 特有の風味を有するもの 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

 １７７３ 炊込ごはんの素 

袋 

㎏ 

１ 混ぜごはんの素に準ずる 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

 

 １７７４ 卓上ごま塩 

本 

１ 炒り精製塩に炒り黒胡麻を添加し 

 たもの 

２ 35ｇ 

３ 納入時、期限表示１年以上 

 ビン入 

 １７７５ ふりかけ 

 

個 

本 

袋 

１ 香味良好で、湿気を帯びていないも 

 の 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 納入時、期限表示はその都度示す 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １７７６ お茶漬け 個 

本 

袋 

 ふりかけに準ずる 

 

  

 １７７７ 液体クエン酸 

本 

１ 30倍希釈 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

 １７７８ 麦茶パック 

箱 

１ 乾燥良好なもの 

２ 重量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

防湿包装 

 １７７９ 抹茶入緑茶パック 

個 

１ 乾燥良好で変色なく、香味良好なも 

 の 

２ １個２ｇ 

３ 国産品 

 

 １７８０ 粉末又は顆粒 

飲料類 

個 

袋 

㎏ 

 品名内容量等は、糧食購入予定表に指

定 

 

 １７８１ マーガリン 

（パック） 個 

㎏ 

１ ＪＡＳ表示品  

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示４ヶ月以上 

ポリセロ包装入 

 

 １７８２ ジャム類 

個 

瓶 

１ ＪＡＳ表示品  

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 納入時、期限表示はその都度示す 

同上 

 １７８３ スプレッド類 

（パック） 

個 

１ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

２ 納入時、期限表示はその都度示す 

同上 

 １７８４ デザートソース類 

本 

 品名内容量等は、糧食購入予定表に指 

定 

 

 １７８５ はちみつ 

本 

１ 内容量等は、その都度示す 

２ 納入時、期限表示１年６ヶ月以上 

ポリボトル詰 

 

 １７８６ 黒蜜 
本 

内容量等は、その都度示す  

１７８７ 

１７８８ 

１７８９ 

黒砂糖 

中ざら糖 

三温糖 

袋 

㎏ 

１ 内容量は、その都度示す 

２ 国内製造品 

 

１７９０ チャツネ 

 

本 

１ フルーツにスパイス等を加えゲル 

状（ペースト状）で甘味、酸味等特有 

の風味を有するもの 

２ 内容量は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示１年６ケ月以上 

 

 １７９１ 焼物用オイル 

袋 

１ 品名内容量等は、糧食購入予定表に

指定 

２ 日本食研同等品 

３ 納入時、期限表示10ヶ月以上 

 

 １７９２ フライドオニオン 

 袋 

㎏ 

１ 玉葱をスライスし、揚げたもの 

２ 内容量等は、その都度示す 

 

防湿包装 

１７９３ 芋焼酎 

本 

１ 1.8Ｌ 

２ 国産品 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１７９４ 泡盛 

本 

１ 25度 

２ 1.8Ｌ 

３ 国内製造品 

 

１７９５ ソテードオニオンの素 

㎏ 

１ 水を加えてソテードオニオンペー 

ストになり、特有の風味を有するもの 

２ フレーク 

３ エスビー同等品 
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第 １８ 章  冷凍加工品類 

 

共通規格 

 

１ 急速冷凍品で、納入時完全凍結のものとし、保管中に解凍、再凍結していないもの 

２ 形が斉一で、固有の形状をしているもの 

３ 日本冷凍食品協会認定証付きのもの 

４ 冷凍ヤケ等のないもの 

５ 納入時、期限表示８ヶ月以上 

６ 特に定めのない品目については、輸入品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１８０１ 冷凍パン 個 

袋 

枚 

１ 品名重量等は、糧食購入予定表に指 

 定 

２ 国内製造品 

 

１８０２ 冷凍めん類 

㎏ 

個 

１ 品名重量等は、糧食購入予定表に指 

 定 

２ 国内製造品 

 

１８０３ 冷凍すいとん 

㎏ 

１ 共通規格 

２ 国内製造品 

 

１８０４ 冷凍白玉団子 

㎏ 

１ 自然解凍で、団子の状態になるもの 

２ １個7～10ｇ程度 

２ 国内製造品 

 

１８０５ 冷凍焼餅 

 袋 

個 

１ 自然解凍で、焼餅の状態になるもの 

２ 重量等は、その都度示す 

３ 国内製造品 

 

１８０６ 冷凍里芋 

 ㎏ 

１ 里芋の皮をむき、加工冷凍したもの 

２ 市場規格「Ｓ」 

 

１８０７ 冷凍とろろ芋 

㎏ 

１ 長芋又は大和芋をすりおろし、冷凍

したもの 

２ 国産品 

 

１８０８ 冷凍刻み芋 

㎏ 

１ 長芋の皮をむき、千切りにし冷凍し

たもの 

２ 国産品 

 

１８０９ 冷凍ポテト 

 

㎏ 

１ 適熟な馬鈴薯を、加工冷凍したもの 

２ 遺伝子組換えでない 

３ 形状等は、その都度示す 

 

１８１０ 冷凍まめ類 ㎏ 品名等は、糧食購入予定表に指定  

１８１１ 冷凍塩茹枝豆 

1811-1  白毛豆 

1811-2  黒豆 ㎏ 

適熟な枝豆を、加工冷凍したもの  

１８１２ 冷凍むき枝豆 ㎏ 冷凍塩茹枝豆に準ずる  

１８１３ 冷凍さやいんげん 

㎏ 

適熟なさやいんげんの両端を落とし、

スジを取って、加工冷凍したもの 

500ｇポリ袋入 

 １８１４ 冷凍きぬさや 

㎏ 

幼葉及び過熟を除き、ナリ口を落とし

て加工冷凍したもの 

 同上 

 １８１５ 冷凍グリーンピース 

㎏ 

適熟なグリーンピースを、加工冷凍し

たもの 

 

 １８１６ 冷凍かぼちゃ 

 ㎏ 

１ 北海道産甘栗かぼちゃ 

２ 乱切り、サイズ選別したもの 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １８１７ 冷凍大根おろし 

㎏ 

 大根をおろし、冷凍したもの 

 

 

 １８１８ 冷凍オニオンソテー 

㎏ 

玉葱をみじん切りにし、油で炒め、濃

縮率（水分量）を 70～90％にし、冷凍

したもの 

 

１８１９ 冷凍オニオンソテー 

（あめ色） 

㎏ 

１ カットした玉葱を油で炒め、濃縮 

30％以下にし、冷凍したもの 

２ カゴメ・ハウス同等品 

 

 １８２０ 冷凍ホールコーン 

㎏ 

１ 適熟なホールコーンを、加工冷凍し 

たもの 

２ 遺伝子組換えでない 

 

 １８２１ 冷凍人参 

㎏ 

１ 適熟な人参を、加工冷凍したもの 

２ 形状等は、その都度示す 

 

 １８２２ 冷凍カット葱 ㎏  品名等は、糧食購入予定表に指定  

 １８２３ 冷凍ほうれん草 

 

㎏ 

１ 良質のほうれん草を、加工冷凍した 

もの 

２ カット品（バラ凍結） 

 

 １８２４ 冷凍芽キャベツ 

㎏ 

枝葉、鬼葉を除き、根切りした芽キャ

ベツを、加工冷凍したもの 

 

 １８２５ 冷凍ブロッコリー 

㎏ 

濃緑色で良質のブロッコリーを、太い

茎を除き、加工冷凍したもの 

500ｇポリ袋入 

 １８２６ 冷凍菜の花 

㎏ 

１ 良質の菜花を、加工冷凍したもの 

２ カット品 

 同上 

 １８２７ 冷凍オクラ 

1827-1  ホール 

1827-2  スライス ㎏ 

適熟なオクラを、加工冷凍したもの 

 

 同上 

 １８２８ 冷凍オクラ 

（モロヘイヤ入） 

袋 

㎏ 

１ 適熟なオクラと良質のモロヘイヤ 

を、加工冷凍したもの 

２ カット品 

３ 内容量は、その都度示す 

４ 加熱不要タイプ 

５ 中国産除く 

 

 １８２９ 冷凍モロヘイヤ 

㎏ 

１ 良質のモロヘイヤを、加工冷凍した 

もの 

２ カット品（バラ凍結） 

 

500ｇポリ袋入 

 １８３０ 冷凍アスパラガス 

㎏ 

１ 緑色濃厚で良質のアスパラガス、加 

工冷凍したもの 

２ バラ凍結 

同上 

 １８３１ 冷凍チンゲン菜 

 

㎏ 

１ 良質のチンゲン菜を、加工冷凍した 

もの 

２ カット品（バラ凍結） 

 同上 

 １８３２ 冷凍小松菜 

 ㎏ 

１ 良質の小松菜を、加工冷凍したもの 

２ カット品（バラ凍結） 

 同上 

 １８３３ 冷凍大根の葉 

（刻み） 

 

㎏ 

１ 良質の大根の葉を、みじん切りにし 

加工冷凍したもの 

２ バラ凍結 

３ 加熱不要タイプ 

同上 

 １８３４ 冷凍カリフラワー 

㎏ 

良質のカリフラワーを、太い茎を除

き、加工冷凍したもの 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １８３５ 冷凍れんこん 

㎏ 

１ 良質のれんこんを、加工冷凍したも 

の 

２ スライス 

 

 １８３６ 冷凍揚げなす 

㎏ 

１ 熟度良好ななすを揚げて冷凍した

もの 

２ 乱切り（バラ凍結） 

３ 加熱不要タイプ 

 

１８３７ 冷凍焼きなす 

袋 

箱 

１ 熟度良好ななすの皮を剥いて焼き、

冷凍したもの 

２ ヘタ付き本焼き（１本60ｇ程度） 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 加熱不要タイプ 

５ 中国産除く 

 

１８３８ ミックスベジタブル 

㎏ 

人参、グリンピース、ホールコーンを

さいの目大とし、加工冷凍したもの 

 

 １８３９ ミックス野菜 

1839-1 イタリアン 

1839-2 中華 

1839-3 カリフォルニア 

㎏ 

1839-1 ブロッコリー･パスタ･人参・ 

   いんげん豆（赤・白）・エジプト 

豆・ピーマン等 

1839-2 竹の子･人参・きくらげ・花に 

ら・ヤングコーン等 

1839-3 カリフラワー・ブロッコリー 

・人参等 

 

 １８４０ 冷凍裏ごし野菜 

 ㎏ 

１ 適熟な野菜を、裏ごし冷凍したもの 

２ 品名等は、糧食購入予定表に指定 

 

 １８４１ 冷凍フルーツ 個 

袋 

 品名重量等は、糧食購入予定表に指定  

 １８４２ 冷凍調理済魚類 

袋 

 品名内容量等は、糧食購入予定表に指

定 

 

 １８４３ 冷凍むきえび 尾 

箱 

㎏ 

１ 新鮮なえびを加工冷凍したもの 

２ 大きさ等は、その都度示す 

３ 国内製造品または輸入品 

 

 １８４４ 冷凍いか 

㎏ 

１ 新鮮ないかを加工冷凍したもの 

２ 形状等は、その都度示す 

 

１８４５ シーフード 

    ミックス 

1845-1 加熱用 

1845-2 自然解凍 袋 

㎏ 

1845-1 えび・あさり・いか入 

1845-2 えび・貝類・いか入 自然解凍 

で食べられるもの 

 

 

 

 １８４６ 冷凍調理済肉類 枚 

本 

袋 

㎏ 

１ 品名重量等は、糧食購入予定表に指 

 定 

２ 国内製造品 

 

 １８４７ 凍結殺菌鶏卵 

㎏ 

１ 新鮮な鶏卵を使用した衛生的な液 

全卵 

２ 国産品 

１㎏真空包装 

１８４８ 冷凍卵焼類 パック 

個 

枚 

袋 

㎏ 

１ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

２ 国内製造品 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １８４９ 冷凍オムレツ類 

 個 

袋 

１ 品名重量等は、糧食購入予定表に指 

 定 

２ 国内製造品 

 

 １８５０ 冷凍点心類 
個 

袋 

 品名重量等は、糧食購入予定表に指定 

 

 

 

 １８５１ 冷凍デザート類 個 

枚 

袋 

ｌ 

㎏ 

１ 品名重量等は、糧食購入予定表に指 

 定 

２ 国内製造品 

 

 １８５２ コロッケ類 

個 

１ 原材料は、遺伝子組換えでないもの 

２ 内容重量等は、糧食購入予定表に指 

 定 

 

 １８５３ フライ類 個 

尾 

袋 

㎏ 

品名重量等は、糧食購入予定表に指定  

 １８５４ 冷凍唐揚類 枚 

袋 

㎏ 

品名重量等は、糧食購入予定表に指定  

 １８５５ 冷凍天ぷら類 個 

枚 

袋 

㎏ 

内容重量等は、糧食購入予定表に指定   

 １８５６ ハンバーグ 個 

袋 

内容重量等は、糧食購入予定表に指定  

 １８５７ 冷凍肉団子 

 

袋 

㎏ 

品名内容量等は、糧食購入予定表に指

定 

 

 １８５８ 冷凍和風惣菜類 個 

枚 

本 

袋 

㎏ 

品名内容量等は、糧食購入予定表に指

定 

 

 １８５９ 冷凍中華惣菜類 
個 

㎏ 

品名内容量等は、糧食購入予定表に指定 

 

 

 

 １８６０ 冷凍洋風惣菜類 個 

袋 

品名内容量等は、糧食購入予定表に指定 

 

 

 １８６１ 冷凍豆腐 

袋 

１ １kg入 

２ マメックス同等品 

３ 形状等は、その都度示す 

４ 国産品 

 

 １８６２ 冷凍揚げ出し豆腐 

袋 

㎏ 

１ 豆腐に粉をつけて凍結させたもの 

２ マメックス又は大冷同等品 

３ 内容量等は、その都度示す 

４ 国内製造品 

 

 １８６３ 冷凍豆腐ハンバーグ 

個 

袋 

１ 品名重量等は、糧食購入予定表に  

 指定 

２ 国内製造品 
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規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

 １８６４ 冷凍大豆ミート加工品  

個 

袋 

１ 大豆たんぱくから作った大豆ミー 

トを肉の代わりに使用したもの 

２ 品名重量等は、糧食購入予定表に  

 指定 

３ 国内製造品 
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第 １９ 章  レトルト食品類及び調理済食品類 

 

レトルト食品類共通規格 

 

１ ＪＡＳ表示品、又は同等品 

２ 納入時、期限表示１年以上 但し、特に示すものを除く 

３ 特に定めのない品目については、国内製造品 

 

 調理済食品類共通規格 

 

１ チルド又は冷凍 

２ ＪＡＳ表示品、又は同等品 

３ 特に定めのない品目については、国内製造品 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

１９０１ レトルト類 

 

個 

㎏ 

１ レトルト食品類共通規格 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に指定 

 レトルトパウチ 

１９０２ 調理済サラダ類 

調理済和え物類 

㎏ 

１ 調理済食品類共通規格 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に指定 

３ 納入時、期限表示２週間以上 

 １㎏真空包装 

１９０３ 調理済煮物 

㎏ 

１ 調理済食品類共通規格 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に指定 

３ 納入時、期限表示３ヶ月以上 

 同上 

 １９０４ パック飯 

1904-1 ﾊﾟｯｸ白飯 

1904-2パック味付飯 

個 

１ レトルト食品類共通規格 

２ 内容量等は、その都度示す 

３ 1904-1 納入時、期限表示10ヶ月 

以上 国産品 

４ 1904-2 品名内容量等は、糧食購入予定 

表に指定 国内製造品（米は国産） 

  

 １９０５ カップみそ汁類 

カップスープ類 個 

１ 品名内容量等は、糧食購入予定表に指定 

２ 国内製造品（中国産除く） 

 

１９０６ じょう源 

 

本 

袋 

１ 漬物の素 

２ 品名内容量等は、糧食購入予定表に 

指定 

３ 国産品 

  

１９０７ お茶 

ウーロン茶 本 

１ 500mlペットボトル 

２ 納入時、期限表示8ヶ月以上 

 

１９０８ 中華まん 

個 

１ チルド又は冷凍 

２ 品名重量等は、その都度示す 

３ 納入時、期限表示 チルド２日以上、 

冷凍１ヶ月以上 

 

１９０９ アルファ化米・ 

レトルトセット 

個 

１ アルファ化米（パック）とレトルト食品 

がセットになり包装されているもの 

２ アルファ化米は国産うるち米100％ 

３ レトルト食品類共通規格 

４ 品名内容量等は、糧食購入予定表に指定 

５ 納入時、期限表示２年以上 
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第 ２０ 章  部外委託給食及びその他 

 

規格番号 品    名 単位 規        格 備    考 

２００１ 朝食 

 

食 

１ 主食 

  精米100ｇ程度を炊飯 

２ 副食 

（１） みそ汁 

（２） 卵、納豆、煮付、佃煮、 

味付のり、漬物、牛乳等 

４品以上を基準とする 

副食は栄養のバランスに

留意して組み合わせる 

 ２００２ 昼食 

 

食 

１ 主食 

  精米130ｇ程度を炊飯 

２ 副食 

（１） 汁物 

（２） 肉、魚、サラダ、煮付等調

理したもの３品以上を基準

とする 

 同上 

 ２００３ 夕食 

 食 

昼食に準ずる  同上 

 ２００４ めん食 

食 

１ めん食は、ゆで玉300ｇ程度 

２ 干めん類は、120ｇ程度 

 

 ２００５ パン食 

食 

１ 食パン４枚または菓子パン２個 

２ 牛乳又は乳製品、野菜、果物を組み 

合わせる 

 

 ２００６ おにぎり２ヶ 個  おにぎり２ヶの組み合わせ  

 ２００７ パンセット 

袋 

 惣菜パンまたは菓子パン、２個の組み

合わせ 

 

 ２００８ 弁当 

個 

１ 内容、重量等は仕様書にその都度示 

 す 

２ 当日製造品 

３ 清潔な容器、袋入り割り箸付包装 

４ 包装に期限表示等する  

 

２００９ ロングライフパン 

袋 

個 

１ 内容、重量等は仕様書にその都度示 

 す 

２ 納入時、期限表示35日以上 

３ 国内製造品 

 

 


