
契約担当官 殿

品  名     規 格

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費】0034

l頁

分任物品管理官

13 大根

14紫玉葱

|の とお り
1規格表12-13

2の とお り

のとお り

|の とおり
1規格表12-36

1の とおり
1規格表12-52

1の とお り~i規
格表12-55

のとおり

1規格表12-69

1の とおり
1規格表12-65

6.50   3

kg 116.00

kg 4.60

l kg
241.00

kg  13.40

kg.481.00  11.00

kg  67.00_

kg   9.50

kg 44.10

kg 30.00

2

18 19

8.00

2.60

9.00  24.00

27.00  52.00

5.00 17.00

14.00

6

22 23 24

32.00

3.20

3.20

9.00

0.40

23.00

18.00 18.00
7.00

18.00. 40.00
13.00

7.70 2.10

9.00

81.00

14.00  12.00

5.00  14.00  25 00
20.00   3.00
4.60

16.00

6.00
3.10

45.00  41.00 19.00

9.00

規格表2-15の

とお り

~革
T〒壼露更I「り月29日

(立 |          1    16

:igl[j'00 ~:
|

1 17
27.00

４

・ｍ

９

ん

10

26

14

30

11

27

12.00

12 13

32.00

15

31

0.90

4.00

43.00

3.00 1.00

5.00

22.00

3.00

一識
0

4.60

21長芋

3みず菜

貝割れ菜

規格表2-28の kg  37.00

kg  22.30

kg  12.40

kg 30.60

kg 4.50

200.00

と

"Sり規格表12-13
1の とお り
規格表12-54
のとお り
規格表12-97
のとお り
規格表 12-51

のとお り
規格表12-98

I.30

1.40

3.00

2.00

9.10
10.50
3.20

1.40
4

4.60
に ら 6.20

せ り

7人参 kg 15.00

４〇

一
〇〇

０

一
３

３

一
２

２

25.00
2.00 12.00

2.00
1.608みつ葉 両

9キャベツ 規格表12-34  kg 372.00 13.00 40.00 15.00
26.00

10紫キャベツ  規格表12-35  k3 4.60

11

12 セロリ

胡瓜

8.00
４‐

　

４

　

１２

一

一
８

15

1.10

59.00 9.00  6

∞
∞
　
・∞
一∞
∞

玉葱
のとお り

16レ タス    規格表12-14
00

9.00  1
2の とお り

17サニーレタス  :規格表12-14
3の とお り

18 プ リーツレタス 格表12-14
4の とお り

19 トマ ト 規格表12-86

1.60 7

92.00 9.20
■

一
12.00

とお りの

9.00

45 00

3.00
12.00

20 茄子 規格表12-92
のとおり

kg 1.00

28

3 5

5

6



契約担当官 殿
2頁

分任物品管理官

14

30

8    9

23 24 25

10

26

2.60

5.40
2.30

8.00
10.00

1.00

0.31

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 〔一般糧食費】0004

６

一２一一

５

一ａ

品   名 規  格 単 予定数■ 2月 29日   l
位

ll 12 13

29

4

1.00 0.90

15

31

1.00 6.40

7.00

7.60

4.00

4.10

16

1.60
17 18 19 20 27 28

1.1021 長 葱

22ス リム葱

23

規格表12-10 kg 41.90
9´)と お り

kg 17.90

kg 118.00

kg 10.70

規 12-12    kg 35.00
2の とお り

3.00

白菜

規格表12-11

1の とおり
規格表12-11

2の とお り
規格表12-11

5の とおり

規格表13-16
のとお り
規格表13-20

0.30

3.00
0.30

14.00

15.00

45.00

5.80

5.80

5.80

2.00

|

|    |
|    |
|    |
|    |
| |

45.00

6.80

32.00

0.80
10.

20.00   4.00

11 00

18.20

4.40
3.00

2.30
2.80 0.20

36.00

24 l!-'t>
28.00

12.00

9.00
3.10

26ふ き水煮

26も やし

27LT空
_

281オ レンジ

規格表12-13
7の とお り
規格表12-47
のとお り

kg  97.00

kg 0.46

kg 21.00

一∞ 4.00 16.00

18.00 3.00

一
一　

一
詞
劇
コ

一

一
　

　

一　

一２

　

　

一　

一

一　
　
　
　
　
一　
　
　
　
　
一　

一

一　
　
　
　
　
一　
　
　
　
　
一　

一

―

‥

１

１
１

三

29 グレープフルーツ

ホワイ ト)

30 レモ ン

lg‐  11 00

g1  13 (0規格表13-29
のとおり
規格表13-51
のとおり

規格表14-8の
とお り
規格表14-6の
とお り
規格表14-7の
とおり
規格表14-9の

のとお
k

k

9.00
2.00

01バナナ kg 143.00

kg  41.30

. 46.00

32えのき茸

38 エ リンギ

34 ぶなしめじ

38牛バラ肉

39 牛挽肉

規格表14-1の
とおり

8.00

4.50   1.30

kg 11.10 5.30

kg 58.90 9. 00   7.90

kg 10.20

kg 2.00.

4.50 2.00

1.00

7.00

35.な めこ

361ま

'Iけ
0''牛 もτ丙

・表一格
り

り
一表

お
一格
り

と
規
お
一規
お
．規
お
一規
と

9-50)と   kg  39.00

kg  36.00

kg 27.00

一
　

一
一
一
一

一　

　

　

一　

一　

一　

一

一
　

一
　

・
　

一
　

一

一　

一　
　
　
一　

一

．
　

一　

　

　

一
　

一

¨

．

．

一

一
　

‐

の と

一　

一Ю
一　

一

一　
　
で
一　
一

一
　

２

一　

一

一　

　

一　

一

36.00

格表9-7
り

の と

4の

27.00

1.80

40 ロイラー

お り

kg 304.00 17.00 50.00
32.00

3.00
3.00 49.00 63.00

4 7

・　

　

＋
―
―
―
１
１



契約担当官 殿

品   名 規  格

豚肩 ロース 規格表9-16の
とお り

1規格表9-19の
と才Sり

42豚背ロース

43豚 ローススライス 規格表9-21の

3月 分 糧食購入要求書 一般■加給 【一般糧食費】0034

3頁

分任物品管理官

単 予定数量
位

kg  17.00

kg  77.00

kg  81.00

kg  23.00

12.00

3.00

17.00

67 00

9.00

2月 29日

16

2 1 3
18 19

20 00

25.00   9.00

4 1
20 1 21

27.00

6

1.00

７

”

9  1
お

~■~ 10 11

26 27

12

28

13 14 15
17

10 00

11.00

3.00

8.00

24 29 30 01

45.00

8.00
38.00

6.00

44豚角切肉

45豚バラ肉

とお り
規格表9-29の
とお り

規格表
とおり

kg  ll.00

kg  88.00

k8  26.00

kg  61.00

kg  12.00

1kg 15.30

kg'  15.00

kg  32.00.

「~員

g  68.001

1kg1 5o.ool

kg「 j060

kg

23.00

9-22σ )

46豚肩ローススライ 規格表9-17の
ス      とおり

47豚 もも肉薄切リス 規格表9-26の
ライス    とおり

48豚挽肉    規格表9-30の

5.00 25.00 24 00

23.00
32.00

とお り

511ロ ースハム  規格表9-34の

54 鯖フィレー

55 わら切身 (骨取 規格表8-84の
と り

56 子 ちししやも

2.00
49チャーシュースフ 規格表9-51の

___生不   __上 主 2___
50ベーコン   規格表9-40の

とキSり

12.00

6.80
2.10.

1 ___________.
521鶏卵 (L)   |

|

~~■
珂[ラィレー  |

とお り
規格表10-4の
とお り

規格表8-44の
とお り
規格表8-70の

とお り

∞

一〇〇

60.00

8.00

41.00

9.00

9.00

57銀ひらす昆布暑油

潰
58 銀ひ ら

開ほっけ

):r)Jrr 72 I

規格表8-94の
とおり
規格表8-118
のとおり

Ｉ
Ｈ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
■
―
―
―
．

袋 3.00

規格表8-119

1の とおり

一袋

17.00
規格表8-126
のとおり

kg 8.00

60

― レ

lkg4～ 5

度
9.00

8

|

kg
|



61

62

60

契約担当官 殿

品   名

ベ ビ 立   規

かの子いか

むきえび

64 寿司えび
の

67

6S

69

70カ ット んにゃ

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費】0034

4頁

分任物品管理官

No 規 格

-149

のとお り 国産品

規格表8-168
のとお り

-157

位

7-15θ)   kg

7-21σ)

kg 6.00

kg 3.00

予 ６

２ 23 24

9

25

11

27

12

28

13

29

14 15

3.00

449.00

2.00

5.00

18

く
71 つきこんにゃく

結び糸こんにゃく

のとお り
規格表8-160

お り

規格表2-6の と
お り

-3σ)と kg
お

規格表2-4の と

硬 め

74 絹ごし豆腐 規格表7-16の

絹ごし豆腐
)

75木綿豆腐

(ミ ニ

77 焼

厚揚げ

とおり

規格表
とま5り

と

10

17

1

|

2月 29日

16

6.00

19 2120 26 3130

3.00

6.00

18.00

5.00 5.00

4.00

67.00

9.00 14.00

kg

66 もずく

弁 A

1 の と

仕様 のとお り

.規格表15-24

袋 50.00

kg 18.00

kg 22.00

個 449 00

kg 25.00

仕様書のとおり

50.00

65は んぺん

折詰弁当B

板こんにゃく
お り

のとお り

3.00

5.00規格表8-203
のとおり

9.00

kg   6.00

個   67.00

9.00

3.00

7-55´)
ル

」

kg 9.00

3.00

94.00

kg 7.00 7.00

kg

1.00
6.00 8.00

9.00 18.00 16.00

6.00 15.00

15.00

3.00
1.00 1.00 1.00

1.00

2.00

3.00
9.00
8.00

規格表7-19の
とおり

78 規格表7-20の
とおり

23.00

21.00

15.00

一∞

79 油揚

249.00個

7-25σ)

と

規格表7-32の
とおり

876.00

kg

kg1   3.00

80 納豆B

235.00
169.00

?

3.00



82.00

2.00

契約担当官 殿

名

82ひきわり納豆

抹茶豆乳

調整豆乳 (lL)

バナナ豆乳カロツ
ーオフ (lL)

ミニ笹かま (プ レ

ーン )

87.竹輪

88 1時

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 :一般糧食費】0034

5頁

分任物品管理官

I No 品

　

Ｃ一豆

・　
　
納

門巻

つま揚

乳 L

|

4 001
に
~~

9.001

05.00「 雨 :

21

85.00

38.00

23

16.00

3.00

5.00

規 格 単
位
組

予定数量lf月 29日

1   16  1

26i而「
~~~~

|~~~~|

244 00

17

66.00

160.00

27.00

32.00

5.00

４

■

９

２

８

２

２

10

26

248.00

ll

2?

14.00

1~「
28    1

13

29

14L15ヨ
30 31

160.00

16.00

1.00
3.00

5.00 19.00 31.00  14.00
17.00

223.00

1規格表7-33の

|と お り

1規格表7-36の

と才Sり

規格表7-52の

とiSり

規格表7-53の
とお り
1本 1000ml■ 1,■

11(パ

ック カロリー5椰´フ

規格表8-191
のとおり
規格表8-195
のとおり
規格表8-201
のとおり
規格表8-204
のとおり
規格表11-2の
とおり
規格表11-7の
とおり
規格表11-1の
とおり
規格表11-3の

とおり
規格表11-4の
とおり
規格表11-13
のとおり
規格表11-18
のとおり
規格表11-19
のとおり
規格表11-22

のとお り
規格表11-20
のとおり
規格表11-28
のとおり

組

本

本

本

箱

~~|_

18

57.001

5.00

5.00 6.00

26.00  22.00

∞
一〇０
．

０
一７

83

84

85

86

89

90 牛 00 11.00 39.00

kgl
|

本 15

本 18

本 1.

本 3

20.00
51.00

8.00
5.00
5.00

15.00   3.00

「

~

8.00

2.00,

kg

13.00 33.00
77.00

45.00 205.00
45.00  45.00

45.00 45 00

34.00
91 LL4二 平L

92牛乳

931ラ ク トコーヒー

86.00 222.00

45.00  45.00651.00

I

18. 0o i

45.00,3 43.00
45.0045.00 ４５

一

~~Tラ
クトコーヒーし

95ョ ーグル トA

90い ちごヨーグル ト

97ぶ どうョーグル ト

981のむヨーグル トB

__ピl:(レ

ーンヨーグル

100生 クリーム

本   14.00

個  659.00

個 114.00

個 114.00

本 327.00

00

14.00
∞
一

232.00
114.00

114.00

246.00
1        81.0011~    ~~¬個

　

個
一

〇〇

25.00
5.00 3.00

~"~~1
~~~~~i

__|

19

,114.00,

T I I



契約担当官 殿

No l ~■
~~互~~~規 ~格

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費10034

6頁

分任物 品管理官

単 1予 定数量
位

|

本   22.00

kg   5 00

kg  46.00

袋  91.00

kg 190 00

kg   3 00

kg  55.00

箱  9.00

kg  32.00

kg 4.00

29 00

9.00

26.00

9.00

2月 29日

16 10 19

４

ｍ

ｌ

６

２

8

24

11.00

1 15 1
31   125

10

26

11

~~1  12 1
13

27   1   28   1   29
14

30~1011り
んビジュースLI規藩豪 1■ 78~

__ュ________つ とおり
102■・―フン   規格表1-7の と

17

5.00

21

46.00

55.00

2.00

1.00

23

91.00

9.00

4.00

5.00   3.00

l.00

おり
規格表1-37の

5.00

90.00

103茄 うどん
とお り

104冷凍 うどん   規格表1-40の
とお り

iOS冷 凍ラーメン  規格表1-54の 100.00

106ナ ポリタン

107布生そば

とお り
規格表1-72の
とおり
規格表1-66の
とおり
規格表1-28の

とお り

3 00

111冷凍里芋(2S) 規格表2-13の
とおり

112冷凍里芋

108あぶ らふ

l。9冷凍皮付カット

カット

li3 自胡

114 自すり胡麻

115 冷凍ミニ角揚

l16 一口がんもどき

l17銀がれいみりん漬

1181か に風

2-21σ ) 27.00
テ ト

110冷凍里芋
とお り
規格表2-12の

とお り
9.00

1.00   3.00

12.00

1.0 01  2.00

3.00
7.00

-14υ)   kg
とお り
規格表6-8の と 袋

9.00

5.00
規格表6-9の と
おり

お り

規格表7-23の

とお り

規格表7-29の

とお り
1切 115g程度

袋 9.00

kg1  14.00

袋 4.00

1.00

1.00

14.00

4.00
か ま

入 り

のとお り

規格表8-163
のとお り

8-182     kg

11' 凍桜えび lkg

~〒
120 鯖味噌煮 (110 規格表8-78の

1と おり
76.00 76.00

2

|

~|

~~~¬



契約担当官 殿
?頁

分任物品管理官3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費】0034

岡 品   名

129あ らびきポークウ

131ク リーンエツグ

132

133

ッ ト

137 ほうれん草オムレ

ツ

138 スクラン )V:L, fr
グ の と

139 ミックスチーズ

インナー    とおり
100鶏肝しぐれ煮  .規格表9-79の

規  格 単
1予

定数■
位

袋  10.00

袋   28.00

袋 34.00

袋   25.00

袋  24.00

kg  54.00

個  10.00

kg  13.00

kg  44.60

kg  10.00

個  28.00

2月 20日

16   1

|  ?

11.60

26.00

3

19

６

ν

４

”

9

23 24 25
12

28 29 00

10

26

ll

27
―

―

|

13 14 15

31
1211鯖生姜煮 (110 規格表8-79の

,,         と,8り
122ぃ わし梅 しそ煮 規格表8-17の

とお り

1?

54.00

18

10 00

7.70

9.00

21

7.40

10.00
17.00 11.00

123ぃ わしみぞれ煮 規 8-18¢)

とお り
124さ ば塩焼40g(規 格表8-80の

骨取)    とお り
125ぶ り照り煮30g規 格表8-123

(骨取)   のとお り
126若鶏もも肉 25/規格表9-72の

30gカ ット _と お り _
127蒸 し鶏ほぐし身 規格表9-77の

とお り
128ハ ムステーキ (2規格表9-39の

0)       とお り
規格表9-45の

18.00
16.00

25.00

9.00

11.00

24.00

20.00

4.00
4.70

13.20

とお り
規格表10-6の
とお り

10.00
21.00

卵 (極薄手焼 規格表10-15
のとおり

14.00

20.00

廿口卵焼き20カ 規格表10-19

134 甘口卵焼き10カ
のとお り
規格表 10-
のとお り

135京風ネギ き

の と り

136プ レーンオムレツ

袋
　
．袋

12.00

9.00

表

お
一規格表10-29

のとお り

冷凍 1個 50g
程度 1袋 5個 入り

20.00
袋

kg

kg

kg

47.00

20.00

3.00

1.00

47.00

10-23
り

規格表11-38
のとお り
規格表11-35
のとお り

140 ダイスチーズ 1.00
3.00



契約担当官 殿

“

141 バター

143 瓜

145

146

8頁

分任物品管理官

予 量 2月 29日    1

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費】0034

21 22 24 25

10

26

４

２18

11

27

8.00

12

28 29

2.00

25.00

3.00

1.00

2.00

2.30

13 14 15

30 31

規格表5-7の と 17.00個

箱

kg

kg

kg

2.00
2.00

規格表5-8の と
おり

ラヽそ12-24

8.00

25.00

5.00144冷凍ダイスカツト規格表12-26
のとお り

の と

規 表12-95

5.00

規格表12-44
のとおり

2.00 7.00

3.00
θ)

の お

カットチンゲ 規格表12-73  1kg 25.00
ン のとお り

148 冷凍千切り人参 規格表12-16
7の とお り

149冷凍プロッコリー 規格表12-12

150 冷 カットほうれ
4の とおり
規格表12-12 kg 110.00

ん 90)

本151 野菜ジュースL 規格表12-16 26.00
4の とお り

152 野菜ジュースL 12-16    .冽ド  21.00
入 5の とお り

3.00

12.00

153 カットアスパ 規格表12-3の 18.00

4.90

5.00

とお り
154冷凍カットいんげ.規格表12-8の

|フ

ん

155 冷

156 スナップエン 規格表12-15

とお り
12-14

のとお り

の とお り

の と

157

オクラスライ

ス

159 オクラ

kg 5.00

表 12-21 kg  16.80

規格表12-20
のとおり

12-32

規格表12-16
のとおり

1.00

6.50

5.00
16 17

2.00

kg

冷凍カット小松菜 13.00
23.00
19.90

55.00

19.90

23.00147

13.00
24.00

27.00  12.00
7.00

11.00
17.00 13.00

18.00

11.00

85 00

11.00

15.00

12.00

3.00

27.00 1.00
28.00

9.00

kg

30.00

37.00

11.90 5.40

14.00   5.00

1.60
13.00

kg 18.40
8.00

2.00

8.00
1.00

2.30

3.00

2.00
8.10

冷凍グリンピース

158

kg 17.00

6.00 2.00
160

142 バター (個装タイ

プ)

味付干びょう
のとお り

kg 9.00

3 9

4.00

4.00



契約担当官 殿
9頁

分任物 品管理官

規 格

161冷凍笹が
『

ごぼう
十
夏霧

「
夏|ル

_46

のとおり
162冷凍千切り牛芳 規格表12-16

一７

ｍ
一３

６

″

品   名 予定数量

14.00

11.00

1.00

1.00

16.00

10 00

12.00

12.40

10.00

9.00

2.001

2月 29日

16

単
位

kg

kg

袋

kg

kg

kg

kg

kg

kg

袋

本

kg

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費10034

18 !9 20 21 24 25

9 00

11.00

5.00

5.00
3 00

10.00

9.00

2.00
3.00

1  7.00

10 11 12 13

29

14

30

15
17

1.00

1.00

3.00

27 28

2.00
31

6の とお り
163短冊たけのこ水煮 規格表12-62

のとおり
規格表12-83

l.00
164冷凍ホールコーン

イ ス

のとお り
165冷凍にんにくの芽 規格表12-10

カット    9の とお り
9.00 2.00

166水煮蓮根   規格表12-14

9の とおり
167冷 凍三色スライス 規格表12-12

ピーマン   1の とおり
168冷 凍ピーマンスラ 規格表12-11

10.00

169冷 凍野菜 ミッ

17o冷凍ゆず皮

8の とおり
クス 規格表12-15

8の とお り
規格表13-28
のとお り
規格表13-301 171レモン果汁

4.00

27.00

のとお り
雨 |― ラ百

― ― +.―
173.き のこミックス水

煮
174焼のり

規格表13-62
のとお り
規格表14-13
のとお り
規格表15-4の
とお

規格表15-1の
とお り

規格表15-9の
とお り
規格表15-16

お り

kg

l袋

1袋

1黍1袋

46.

2.

40.

2.

5.

10.

14.

00

00

00

00

00

00

00

|

(青のり入
一

〇〇

175青 のり粉

味付けのり

昆布

2.00

の

とお り

3.00
178 ふのり

179 杏仁豆腐 (カ ット 4-730)

規格表 15-23

のとお り
袋

本

5.00   3.00

)

焙煎胡麻ドレッシ

12.40

3 00

176

177

180

ン グ

1し ボ トッレ入 18.00
9.00

9.00

9

)



契約担当官 殿
10頁

分任物 品管理官3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費10034

I No
品   名

181コ プサラダドレッ lLボ トル入
シング

185お ろしオニカ‐ンド lLボ トノ́入
レッンング

186マ リネドレッンン lLボ トル入
グ

187す し酢

190刻 みにんにく

のとお り
規格表 17-21

6の とお り

子

の り

1941白 だし

規格表17-20

4の とおり
規格表17-43

のとお り
規格表17-98195甜麺醤
の と

196海鮮西京浜のたれ 規格表17-83
のとお り

197 焼肉のたれ 17-11

7の と り
198 焼鳥のたれ 規格表 17-11

199 チ リソース
6の とおり

1規格表17-77

のとお り

規格表17-90
のとおり

188タ ーメリックパウ規格表17-20

ダー      6の とおり
189味 嗜ラーメンの素 規格表17-57

規  格

1艦

予定数■~2月
lf日

本  6.00

本  18.00

本  6.00

本   6.00

本   6.00

本   3.00

本  500

袋  l.00

kg  24.00

kg   l.00

kg   8.00

5.00

17

1.00

1.00

18

2.00

3.00

3

19

3.00

9 00

3.00

3.00

3.00

４

却 21

3.00

9.00

3.00

3.00

3.00

1 00

1.00   1.00

5.00

6

22

3.00

？

２ ３

一

10

26

11 12 13

29

14

3027 28 31

182明 太子ドレッンン lLボ トル入
グ

183香味和風 ドレッシ lLボ トル入
ング (ノ ンオイル)

184梅 ドレッシング (lLボ トル入
ノンオイル)

24.00
1.00

1 19r冷 凍がら十五分湯
`規

F=:表 i■ b9
のとおり
規格表12-77

.  8.00

1.00

一
〇〇

袋

缶

本

個

袋

本

一本

本

個

1.00

2.00

8.00

6.00

10.00

1.001

4.00

5.00

1.00

1.00

う

一
　

一

α

一　

一
‐一一子 明 規 -110 |

~Tl200

―ブ)

子 チ ュ

の と り

8.001 8.00

丁
~1 9

24   1   25 一

５

一‐
一



契約担当官 殿

22

11頁

分任物品管理官

14

30

4

20 21

21.00

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費】0034

N. 名     規 格一品 1単
・
予定数量

|

11ユ |      |
1冽ド  10.001

1本  1001

袋  2.00

本  3.00

2月 29日

16

8

24

９

“

10

26

12

28

13

29

2.00

15

31

1.00

17 18 19

10.00

201ト マ ト鍋の素 規格表17-48
のとおり

202う ま煮

203生塩麹

規格表17-75
のとおり
規格表17-17
7の とお り

204液体塩麹

206ね りうめ

206低塩梅びしお

207ヒ レカツ (60)

規格表 17-17

8の とお り
規格表18-2の

とお り
規格表18-3の
とおり
1個 60g程度
30個入
規格表19-49
のとお り
規 | 表 19-69
のとおり
規格表19-66
の

規格表8-212
の お

規格表19-57
のとお り

表 19-20
のとお り

3.00
本

袋

箱

袋

袋

kg

kg

箱

kg

袋

3.00

8.00

33.00

21 00

41.00

33 00

3.00

■
―
―
―
―
―

―
―

4

|

33.00
208肉 団子

209.鶏のビカタ

2101さ さみフライ

2111真 あじフライ 規格表19-7の
とおり

212自 身魚フライ(6規格表19-17

0)       のとお り

55.00

1 00

6 00

66 00

54.00

91.00

12.00

8.00

22.00

8.00

55.00

213ェ ビボール

214ロ ールキャベツ

215 カキフライC

216 カツオカツ (50

217 エビカツ

218

219

カニクリーム

冷凍 1個50g程度
10個 入 気仙沼産

19-23

のとお り

4.00

91.00

2.00

66.00
kg

袋

箱

袋

袋

袋

54.00

冷凍ハンバーグ ( 規

120 の と

あみ焼ハンバーグ 規格表19-44

19-46
り

8.00

のとお り
19-31

12.00

220

ッケ のとお り 8.00

1 7

23



契約担当官 殿

No 品   名

3月 分 糧食購入要求書 一般■加給 【一般糧食費】0034

12頁

分任物品管理官

キ石頭]1月 29日
1   16   1

~~T~。

|~18

1~

19

|      |  ____

|    ~1~~~¬

|   「
~

l τ
~~■~~7 1 8  ~ 9 1

1 ~:万
~~1 23 1 24 1 

つ5 1

1 _上  113垣 E~|2211シ ューマイ

222焼き餃子

2231春巻
|

2241に ら褻頭
~~~

2261鶏軟骨つくね

規  格

|の
とおり

規格表19-87
のとお り
規格表 19-82

のとお り
規格表19-79
のとお り
規格表19-14
6の とお り
規格表 19-71

13.00

5.00

5.00

00

11.00

14.001

「

~~

gi551

4.00

9.00 9

14.00

~~~|

―
|

_I¬
~

単
位
袋

　

箱

　

袋

10

26

12

28 丁
~―

|

5.00

|

~~¬

5.001

_ヨ

|~~¬

14.00,
~~~|

|

~~¬

|

bttbol~~¬

~¬

~¬

|

コ

|~¬

~¬

_コ

17 21

袋 18.00 20.00

|~¬
~~  |

|     |

II_1

|     |

・ II I

226.金 平ごぼう  規格表19-11

1      11の とおり
2271塩麹蚕平

~~ 1規
格要両可丁

14の とおり
2281さ らま芋の甘露煮1規格表19-11

1       5の とおり
2291ポテ トサラダ  規再豪19-13

0の とおり
200明太子ポテトサラ 規格表19-13

1ダ       2の とおり
2311子 切〒デTサラダ1規落要両■ 3

1      13の とおり
2マ カ百

=丁
ラダ

1規
格表両可丁

200ごぼうサラダ  規格表19-13

.7の とおり
2341かぼちゃ丁ラダ 1規格瓢 9=13

2351春雨サラダ
~ 1窺

稽芸、■T
1        2の とおり

2061た まごペンネサラ1規格表19-iT~
'ダ       ‐

3の とおり
20デ オクラと山芋のサ

.規

|ぎF表 19-11

1ラ ダ      6の とおり
2381沢雇百

~~~ 1規
百衷両巧ら

|        |の とおり
2391福神漬

~~膠

魂覇:丁
巧丁

~

240楽京漬    規格表18-31
のとおり

kg

袋

kg

kg

kg

kg

k81

kgl

kg

|       1          3.001
11.ool       l      ~T~~

1        1        1   ~~~~¬

1~~  |      
■

~~~1

1 ~~_  ~1~■ _」
5.00

14.00

|

~~「~~
~|

10.00

4.

kg  21.00_

０

一

０

一

４

一

___|

4.00
11.00

1  16.00

「

1 24.00
に
~~~

叫|三

「

~

一

■
―
■
‐　
―
―

―
ユ
ー
ー
ー

．　

　

一　

　

・　

　

一　

　

一

一
一
三

一

．

一
　

．

一

一

け」‐一　
　
　
　
　
一

Ｌ
Ｉ
Ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ

一

一

二

袋

袋   28.00

9.00

kg

4.00

4.00 ０

一
11.00

・

　

一
　

　

　

一

■
１
■
１
■

一　

一

一　

一　

一　

一

一
　

一
　

・
　

一

．
　

．

一

11.00

8.00k 8.00

一　

　

一　

一

一

廿

―
■

一　

一　

一　

一

一３

一９

一
　

一

一
１

一
２

　

一

ＦＴ
「 11

_正三互
~ 14

00

|____L

「
~~ |

．

　

一

―

「

| __

「

~~i

l   ~「

一　
　
　
　
　
一

一

「
―
―
―
「

三

　

．

| ~~~~~   |

T~|

___  |

|

「
~~i

~~1~~~~~   |

」三 ≡|



契約担当官 殿

250

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費10034

13頁

分任物 品管理官

名

244キ ムチ

245 りんごホイップパ

ン

246 カフェオレパン

「
雨

~|

~函
il

品

酢生姜

チ ョコチ ップメロ

ンフ ンヾ

コ ッペパ ン(ピー

ナッツクリーム)

規  格

2の とお り
規格表17-19
8の とおり
規格表17-19
9の とお り
規格表 17-17

2の とお り

予定数■.2旦型 旦
16

単
位
聰
　
ｋｇ
　
個

　
焔

個

個

個

個

個

・個

2 6

22

9.00

50.00

23

45.00

10

26

11

27

32.00

45.00

45.00

45.00

45.00

12 13

28 29 30

5.00

45.00

45.00

45.00'

45.00

14 1 16
31T 17

l__三

18 20 24

222.00

222.00

45.00

25

45.00

45.00

4.00

規格表18-12

のとおり
規格表18-5の
とおり
規格表18-33
のとおり
規格表18-35
のとおり
1個 90g程度
個包装
1個 100g程度
個包装
1個 100g程度
個包装
1個 100g程度
個包装
1個 80g程度
個包装
1個 110g程度
個包装
1個 70g程度
個包装
1個 100g程度
個包装

7.00   7.00
|

2421お み漬

243カ クテキ (大根 )

23.00

10.00

02.00

402.00

185.00

180.00

5.00

個  402.00 45.00

45.00

上三

9.00

45.00

45.00

5 00

45.00

45.001

45.00

222.00

45.001
247

248

249 蒸しパン(チーズ

デニッシュ(チ ョ

45.00
353.00

218.00
45.00

コ
)

251ピザパン

252カ レーパ ン

)

個  402.00

個 180.00

個  180.00

個  353 00

個  268.00

402.00

本    4.00

45.00

45.00
253タ マゴサラダパン 1個 100g程度

個包装
254コ ロッケパン  1個 110g程度

個包装~~'3~て
らやきパーガー 1個 80g程度

個包装
25ざ 焼きそばパン .1個 85g程度

.但包基
257味つけポン酢 (大 1規格表17-11

45.00
45.00

45.00
45.00

218.00
45.00

45.00
45.00

223.00

258プ ラックペッパー

お5]ララックペッパー

|(あ らびき)

i601チ

キンライスの素

一缶

　

缶

1.00

1.00

00

00

45.00

45.00

223.00

10.00

8 9

19

222.00

|

_■



契約担当官 殿
14頁

分任物品管理官3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費】0034

No

261

262

263

264

265

266

267

268

269

270

271

273

274

275

276

277

278

279

品

押麦

格

-8σ)と

規

規格表1

澄1予
定数量

kg 100.00

kg

|

′丈1 20.00

個
110.00

個  5.00
|

kg1 10。  (。

kg   4.00

kg  20.00

kg   5.00

kg  20.00

個 110.00

kg1  5.00

缶
112.00

缶  12.00

2月 29日    1
16 17

2    3

18 19

4

20

100.00

20.00

5.00

20 00

50.00

24.00

20.00

10.00

5.00

100.00

4.00

20.00

5.00

20.00

10.00

5.00

12.00

12.00

12.00

12.001

1l  i ~ 12 13

28 29

1  5
14

3022 23 24 25

り

お

~~~十

__|

天ぶら粉

高野豆腐

規格表1-13の
とお り

豆琺 規格表1-27の
お

2-30`ゆ
~~      ,,2.1_ .^

澱粉  i菖
』9」と言―ぁと

~~~~~   1刃

む IⅢ .砂下
~  ~~魔

之表5-2の とサラダ百
__量

ゴマ油 規格表5-3の と
おり
規格表6-10の
とおり

ごまあえの素

ピーナッツ和えの 規格表6-11の

素 とお

自味噌 (小 ) 規格表7-39の

kg   5 00

kg  20.00

kρ 1 50.001

本  24.001
‐
―

―
上

り

規格 表7-30の
とお り

272国産大豆 規格表7-11の
とおり

規格表8-137
のとおり

削節 規格表8-33の
お り

ライ トツナ

レトルト鮭フレー1規格表8-59の
ク       |と おり
助干入取   ~厩再豪豆■56

1の とおり
萄ズラ7頂啓  1現再豪T戸面

のとおり
千切筍缶

筍

規格表 12-61

のとお

規格表12-59
のとおり

缶 12.00

12-85

|

|

~~■~~

~■缶280ヤ ングコーン
のとお り

9

一一一一一　

一

一　

・

一　

一

」

|



契約担当官 殿

No l   品  名

2811千椎茸

282マ ッシュルーム缶

283 刻みのり

284 乾燥芽かぶ

285 出昆布

286 ひじき

287 丸とろろ昆布

288 みりん風調味料

289野菜ジュースA

290 さけふりかけ

わさぴふりかけ

3月 分 糧食購入要求害 一般・加給 【一般糧食費10034

15頁

分任物品管理官

規  格 予定数量
|

規格表14-5の 5.00

60.00

2.00

5.00

2.00

単
位
・ｋｇ
　
缶

2月 29日    1
16

3

19
|―

22 23 25

10

26
13 ~|~~~14~~~
29       80

ll

27

15
18 20

5.00

60.00

2.00

5.00

2.00

5.00

6.00

30.00

120.00

80.00

80.00

21 24

２
　
　
の

１４

り

‐５

り
表
お
表
り

お
格

と
格

お

と
規

の
規

と

規格表15-28
のとお り

規格表 15-11
のとお り
規格表 15-21

のとお り
規格表15-15
のとお り
規格表17-18
3の とお り
規格表12-16
2の とお り
1個 90g程度
ビン入 り
1個 90g程度
ビン入 り

規格表 17-15

8の とお り
規格表17-15
5の とお り

規格表 17-14

9の とお り
規格表17-15
0の とお り
規格表17-22
のとお り

規格表17-29
のとお り

ｋ８

聰

袋

本

本

個

個

個

本

袋

袋

30.00

一∞

|~T~~~

~■

291 1 80.001

60.001 60.00

80.00

292の りたまごふりか

け
293ごまふりかけ

291き け柔づけ

295う め茶づけ

296食塩

80.00

5.00

5 00

5.00

5.00

kg  25.00

本 12.00

本    6.00
|____

25.00

297食酢 12.00

29藪ラーキッースBI規格表17-93
1′ ,、 し キ,ぁ.           10ノ こ

`,ソ
「 う0面殊つけポン酢 (小

'規
格表17-11

‐  )     1の とおり~550「
軍上用ソース 規格表17-3の

1____  |と お り

6.00

本 24.00 24.00
|―

―

― ―

~~|~

本   80.00 80.00

2 4 9

―

＋

　

―

―

　

―
―
―
―
上
―

|     |
~  | ~~~~~~¬

三二
「

■1」
|

|

~T

|

~¬

|

一　

一

一　

一

一　

一

三

．

一

　

一

一　

Ｉ
Ｊ

一
・
．



36.00

5 00

契約担当官 殿

I No   品  名

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 【一般糧食費10034

16貢

分任物品管理官

規  格 単

位

缶

予定数量 2月 29日   1 4  1  5
19 20 21

00

12.00

12.00

10.00

50.00

24 00

24.00

5.00

60.00

12.00

20.00

2

18 20

8

24

9

25

10

26

ll

27

12

28

13 14

29 00

~「~T」
31   ‐

|

3011

~3521

24.00

12.00

12.00

10.00

50.00

トマ トケチヤップ

トマ トピューレー

303iケ チャップミニパ

ック

1規格表17-12

14の とお り

1規格表17-12

13の とお り
1規格表17-12
7の とお り
1規格表17-14

17の とお り

1規格表17-13

16の とお り
1規格表17-13
12の とお り
1規

格表17-42
のとお り
規格表17-13
4の とお り
規格表 17-21

5の とお り
規格表17-20
5の とお り
規格表17-35
のとお り

規格表 17-41
のとお り
規格表 17-11

のとお り
規格表17-30
のとお り

規格表17-95
のとお り

規格表17-40
のとお り
規格表17-16
のとお り

規格表17-8の
とお り

規格表17-10
4の とお り

規格表17-80
のとお り

_■■_」__」 ヱ_

~~~「
■

|

~~¬ ~

T~

22

缶

袋

kg

kg

‐

‐
１

１

１
１
「

．
―

―
‐

304

305

306

007

308

309

310

)\l->)v-
h v'/v*
ドレッシング (小

)

そばつゆ

|マ ヨネーズ (個包 |

|お ろしにんにく |

|お ろし生姜   |

本 24.00
|

ス
'1 24.001

袋1 36001

k『 5"01

311が らスープ

312

|

|コ ン ツ メスー プ |

|ラ
ー油    |313

5.00

60.00

12.00

24.001

10。0「
~

kg

袋

kg

本   20.00

kg  30.00314だ しの素

316ド ミグラツース

316ス ープス トツク

317バ ジルンテーオイ

缶  12.00

kg  10.00

袋  20 00

個   5.00

30.00

12.00

10.00

20.00
ソレ

318豆板醤 5.00

319 ピザソース

きざみオニオンン

缶 24.00

320

― ス

本 10.00

|



契約担当官 殿

329 iF- )t 1- 7tt

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 :一 般糧査費】0034

17頁

分任物品管理官

331

332 ミックスドフルー

ツ
333ァ ロェンロップ漬

13

29

14 1 15
80 31

「二 l  I~Iコ

規格表 19-14
5の とお り
規格表 19-12
9の とお り
規格表 1-75の

とお り
規格表 1-76の

とお り
規格表1-77の
と才Sり

規格表16-29
のとお り
規格表 1-1の と
おり 令和5年産

個 240.00

個  120.00

個 240.00

ll,  名

マヨネーズ

カルソウムご飯の

素

規  格

規格表17-13
3の とお り
規格表17-23

1の とおり
真■(|1販 0∝|=“ 瓜.■

150=い度.ス ノーン付 )

に■ (|1飯 1looxイ ||`. |(

200`「1肛 . スツーン:1)

レトル トご飯375g

`tlガ

t llll`ヽ Pイ |'0`llイ サ
|1餃 |〕 10`|り t′ ンヽバー

グ170=和 ■スプーンけ

規格表 8-75の

予定数量 2月 29日   1
16 17

単
位
聴

18 19

5

21

6

22

4

20

24.00

８

Ｚ

７

”

９

，

10

26 27

12

28

24.00

36.00

200.00

200.00

200.00

200.00

12.00

12.00

320.ビ ーフカレーセッ

|ト
3241牛丼セ ッ ト

3251レ トル ト高菜炒飯

|セ ツ |｀

326レ トル トオニオン

卜)

黄桃缶

24.00

12 00

24.00

12 00

36.00

200.00

200.00

200.00

200.00

12.00

12.00

12.00

24.00

12 00

24.00

本

個

個

個

個

缶

缶

缶

缶

缶

缶

個

|

~「

|

」

327

ハンバーグ
鯖味噌煮缶

328 銀鮭中骨水煮缶 の

１

０

０

２

４３

「

も

・７

切

８．
　

１２
り

１３
り

１３
り

１３
り

り
表
り
表
お
表
お
表
お
表
お

お
格
お
格
と
格
と
格
と
格
と

と
規
と
規

の
規

の
規

の
規

の

300パ イン缶 (チ ビッ

12.00

304山 菜と湯葉の煮物

n35 LLパ ン&LL牛
.乳セットA

336 LLパ ン&LL牛
_乳 tノ _13_

337 LLパ ン&LL乳
___壁直飲料セット

338保存水

339.内 地精米

個  20.00 20.00'

240.00

120.00

240.00

本 4.800_00

kg l.80000

4,800 00

1.300 00

2 3

L

___」_

一　
　
　

一　

一

Ｉ

三
| ~

1~

T~~



契約担当官 殿
1■

分任物品管理官

IR~]~~
29~~¬

~~

3月 分 糧食購入要求書 一般・加給 :加 給食費】0035

品  名

のむヨーグル トC

51カ ッラ
「

ヌニランC

6ヵ ップラーメンD

71カ ップラーメンE

81ヵ ッ万 メンF

9カ ップ焼そばA

I。

1玄
米ビスケッ ト

1]プ ロテインバー
|

121聖
F)

げ フルーツボンチ缶

141野菜ジュースA

151ス 示三ニテ下ラ ンク

16豆乳固形栄養食品

17フ ルーツグラノーラ
ビッツ (ミ ニパック)

18グ リーンスムージ

191マルチ[フ ミンゼ

|り 三鐘畳__

「
~■~~2

二IE 18
規格表11-23
のとお り
冷凍lkg入 り
2`f、 :塁≧超をラゝ り
内容量70g程度
(吐咀生)_
内容量104g程

度 _玉担生麺 )

内容78g程度
(し ょうゆ墜 )

内容量60g程度
(シーフー ド味)

内容量72g程度
(場 tデ玉ヱE)
内容81g程度
0上

=_う
どん)

内容量104g程度
(チキンスープ付)

規格表4-31の
とおり
規格表4-34の
とおり
規格表13-69
のとお り
規格表13-83
のとおり
規格表12-16

5   1    6~~~¬
~~~7

21 1 22三 二正三カ

9.00

28

~「

―
―

|

__1~

|~~~T~

|     |
i~~~~~~■

|~    ●
~~~~~

|          |~~1     ‐~   ~~「~~~

_l ~~~1:::::::1:[_      1[::::::::::[__1_

|     |
「
~ |

|_~丁

2豚角煮
1___     |

31カ ップラーメンAI

イ|カ ップラ=ラ ンBl

規  格 い
，

箱

　

ｋｇ
　
個

　
個

　
個

　

個

　
個

　
個

　
個

　
袋

本

個

袋

袋

本

個

”

・‐６

・

一”
一　
一　
　
　
・　
一　
一

「『
‐

「ｍ円‐　
一∞
．
一

〇０‐
‐

一

一鵡
　
一ａ
　
一，
　
．２４〇

　
一

一

　

・
　

　

　

一

・■
Ｉ
Ｌ
Ｉ
Ｉ
Ｉ
」

一
　

・
　

一

〇０
　
一∞
　
一∞
　
．０〇
　
一〇〇

ｍ
　
一袖
　
一獅
　
独
　
一独

240.00
,―――――¬

|   ~~~~~~「

~

|_■_⊥_

15¬
うi~~1

|~]

|

_]

|

~¬

|

~~~~1

~¬

¬
|

~]

|~~~¬

|

~~~¬

~¬

n ~T~~4
19 ~T~~,h

1  3.00

10

26

11 12 1 14

0024 25

3 00

1240.00

.240.00

240.00

240.00

240.00

個
　
缶
　
缶

∞

　

・∞

144. 00

120.00

120.00

120.00

180.00

一
，一α

2の とお

一
　

　

　

・

一

　

一
　

　

　

一

一
一
　

・
一
　

二

一
二

一叫
００．革

．・樹

一」
　
函
　
．‐９２一　
一ｎ
　
●
　
８

_|

規格表16-13
のとお り
規格表4-28の
とお り
l袋26g程度
一ロサイズ

規格表 16-31
のとお り
規格表16-22
のとお り

‐ ~~~  ・
      |

.~~~~~~~~~~~~~~~~~T~~         |

|  ~   ~~~~T~~~~    |

|二三二上  |

一
　

一
　

一

「

∃

二

　

．

_ヒ___ ―

「

■ |

-1

1~~~~ |

「

~~¬

|     |
|   ~~~

¬
~~
. ―

―

― |

~「~    |
~¬~~~~|

.――――――+
~~~「

     ~~~‐
~

「

~~~~~~■

|_~~T

|~~~「

T~~
|

~■~~~~

240.00・

21≦と00

|

~~¬ ~
~~T~

~~    |

~~~「 ~~~~~  |

~~~~¬

      |

~~T~

|~~~ | ~

Iコ■_

・
　

　

　

一

∃

144.00.
~~~|

iT,面研
|   ~~~~~~~1~~

1洒 2.oo
l~~~~~〒 ~

160.00



(1)内 容

容 器

主 食

副 食

折詰弁当A仕様書
(令和6年3月 分 )

一折 (主食・副食)袋入り割り箸 使い捨ておしばり

五 目炊き込みご飯250g程度 グリンピース

主菜は肉、卵又はその加工品を2品以上、付け合わせ

(主菜合わせて100g程度 )

野菜、根菜類を使用した和え物又はサラダ30～40g程度1品以上

野菜、根菜類を使用した炒め物又は煮物30～40g程度1品以上

(2)その他

同一業者の落札の可能性もあり、2種類の弁当の副食については内容が重なら
ないように配慮して下さい。

弁当の内容について詳細 (料理名 )を添付して下さい。



(1)内 容

容 器

主 食

副 食

折詰弁当B仕様書
(令和6年3月 分 )

―折 (主食・副食)袋入り割り箸 使い捨ておしばり

こ:｀飯 250」呈度

魚を使用した料理50～ 60g程度 付け合わせ

肉又は卵料理30～ 40g程度

野菜、根菜類を使用した和え物又はサラダ30～40g程度2品以上

野菜、根菜類を使用した炒め物又は煮物30～ 40g程度1品以上

(2)その他

同一業者の落札の可能性もあり、2種類の弁当の副食については内容が重なら
ないように配慮して下さい。

弁当の内容について詳細 (料理名)を添付して下さい。



甲 木 裸 出 に つ い て

見本提出 日 2月 7日 (水 )

その他

(令和 6年 3月 分 )

12:00迄

No ロ ロ

(́フ

●́ 規 格

57 銀ひうす昆布醤油漬 規格表8-118の とおり

58 銀ひぅすなごみ漬 規格表8-119の とおり

67 折詰弁当A 仕様書のとおり

68 折詰弁当B 仕様書のとおり

120 鯖味唱煮(110) 規格表8‐ 78の とおり

121 鯖生姜煮(110) 規格表8-79の とおり

122 いわし梅 しそ煮 規格表8‐ 17の とおり

123 いわしみぞれ煮 規格表8-18の とおり

124 さば塩焼40g(骨 取) 規格表8-80の とおり

125 ぶり照 り煮 30g(骨 取) 規格表8-123の とおり

文●督躍情報

部分鱒示第4航空団ふ:It腎 口な3踪長

1年未満

1枚

賣

「

を有する■

「
蔵 ,り 1日

本 颯 令 め

イi千 り1日

約1 期 間

,日 m`「 o



3』]_笙2と≦22:=:11豊 :ヒ2世i計:日Lと」LE]」

`全
`全

」

`11」

:廻:」

`垣

:L∠二【1立_≧る」呈_1三 l

土贔 旦

ロ ル
ロロイコ

一般糧食 (No.) 加給食 (No.)

要求番号0034 要求番号0035

野菜ジュースA 289 353
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